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ESPANOL

GRACIAS POR HABER ELEGIDO UN PRODUCTO UFESA.
ESPERAMOS QUE SE AJUSTE A SUS NECESIDADES Y SEA DE SU AGRADO.

ADVERTENCIA
POR FAVOR, LEA LAS INSTRUCCIONES DE USO DETENIDAMENTE ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO.
GUARDELAS EN UN LUGAR SEGURO PARA CONSULTAS FUTURAS.

DESCRIPCION

Panel de visualizacién
Bandeja

Asa de la cesta
Carcasa de la cesta
Carcasa

Cesta

Salida de aire

Cable de alimentacién

W NoUA~WDN =

Ventana de visualizacién

DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL

Tecla de encendido

Seleccién del menu

Control de temperatura / tiempo, aumentar
Control de temperatura / tiempo, disminuir
Selector de temperatura

Selector de tiempo

7. Indicadores de funciones

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Si el cable de alimentacién esta dafiado, este de-
bera ser reemplazado por el fabricante, un agente
del servicio técnico o personal con una cualificacién
equivalente para evitar riesgos. Los niflos a partir
de 8 afos y las personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas o con falta de ex-
periencia y conocimientos, pueden utilizar este apa-
rato solo si se encuentran bajo supervisién o si han

ounkcwn =
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recibido instrucciones acerca del uso del aparato
de forma segura y han comprendido los peligros
que conlleva su uso. Los niflos no deben jugar con
el aparato. Los nifios no deben realizar la limpieza
ni el mantenimiento de usuario, a menos que sean
mayores de 8 afos y se encuentren bajo la super-
visidn de una persona adulta. Mantenga el apara-
to y el cable de alimentacion fuera del alcance de
los nifilos menores de 8 afios. Los aparatos no estan
pensados para funcionar mediante un temporiza-
dor externo o un sistema de control remoto inde-
pendiente. Desconecte el aparato cuando no lo esté
utilizando y antes de limpiarlo. Deje que se enfrie
antes de ponerle o quitarle las piezas y limpiarlo. No
sumerja el aparato en agua o cualquier otro liquido.
Este aparato esta destinado a utilizarse a una altitud
maxima de 2000 metros sobre el nivel del mar.
PRECAUCION: A fin de evitar un peligro debido al
reajuste involuntario del corte térmico, este aparato
no debe ser alimentado a través de un dispositivo
de conmutacion externo, como un temporizador, ni
conectarse a un circuito que se encienda y apague
regularmente por parte de la compafia eléctrica.
Este aparato esta disefado para uso doméstico. No
esta previsto que se utilice en aplicaciones como:

» zonas de cocina del personal en tiendas, oficinas

y otros entornos de trabajo.

* casas de campo;

» clientes en hoteles, moteles y otros entornos de

tipo residencial.

* entornos de tipo bed and breakfast (alojamiento

y desayuno).
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ADVERTENCIA: jposibles lesiones por mal uso! Las
superficies se pueden calentar durante el uso.
ADVERTENCIA: Las bolsas de plastico pueden ser
peligrosas. Para evitar peligros, mantenga las bol-
sas de plastico fuera del alcance de bebés y nifios.
No permita que los nifios jueguen con los materia-
les de embalaje. jPeligro de asfixia!

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Este aparato estd disefiado exclusivamente para uso doméstico, en ningun caso debe tener un uso
comercial ni industrial. Cualquier uso incorrecto o manipulacién indebida del producto anulard la
garantia. Antes de enchufar el aparato, compruebe que el voltaje de la red eléctrica es el mismo que
el que aparece indicado en la etiqueta del mismo. Coloque el aparato sobre una superficie plana 'y
uniforme. El cable de alimentacién no debe estar enredado ni enrollado alrededor del aparato du-
rante su uso. No utilice el aparato ni lo conecte o desconecte de la red de suministro eléctrico con las
manos o los pies mojados. No tire del cable de alimentacién para desenchufar el aparato ni lo utilice
como asa. IMPORTANTE. Cuando utilice la freidora de aire, mantenga al menos diez centimetros de
espacio libre en todos los lados del aparato para permitir una adecuada circulacién del aire. NO co-
loque la freidora de aire debajo de armarios, persianas o cortinas. Riesgo de sobrecalentamiento o
incendio. No cubra ninguna parte de la freidora con un pafio u objeto similar, ya que puede provocar
un sobrecalentamiento. Riesgo de incendio. Este aparato es una FREIDORA DE AIRE. Requiere muy
poco aceite para cocinar. No llene el recipiente con aceite o grasa, ya que puede provocar un incen-
dio. No utilice en esta freidora de aire accesorios que no sean los recomendados por el fabricante.
Utilice siempre guantes protectores y aislantes al introducir o sacar objetos de la freidora de aire
caliente. El aparato debe utilizarse sobre una superficie plana, estable y resistente al calor. La primera
vez que utilice la freidora de aire puede que se desprenda un ligero olor o un poco de humo. Esto
es normal, ya que se quemaran los residuos de fabricacidn. Coloque siempre los ingredientes a freir
en la cesta para evitar que entren en contacto con las resistencias. Desenchufe inmediatamente el
aparato de la red eléctrica en caso de que se produzca cualquier averia o dafio y péngase en contacto
con un servicio de asistencia técnica oficial. Para evitar cualquier peligro, no abra el aparato. Solo el
personal técnico cualificado del servicio de asistencia técnica oficial de la marca puede realizar repa-
raciones o intervenciones en el aparato.

B&B TRENDS SL. no se hace responsable de ningin dafio que se pueda ocasionar a personas, ani-
males u objetos, como resultado del incumplimiento de estas advertencias.

DURANTE EL PRIMER USO

1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Retire todas las pegatinas y las etiquetas del aparato.

3. Limpie el recipiente y la rejilla a fondo con agua caliente, un poco de detergente liquido y una
esponja no abrasiva.

4. Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio limpio y hiumedo.

5. Deje que se ventile el compartimento interno manteniendo el recipiente alejado durante unos 30 minutos.
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6. Encienda el aparato durante 10-15 minutos a la temperatura maxima.

Este aparato es una freidora sin aceite que funciona con aire caliente. No llene el recipiente
con aceite o grasa para freir.

Aviso: La primera vez que la freidora se calienta, puede desprender un poco de humo u olor.
Esto es normal en muchos aparatos que generan calor. Esto no afecta a la seguridad de su
aparato.

INSTRUCCIONES DE MONTAJE

1.Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y plana.

No coloque el aparato sobre una superficie que no sea resistente al calor.

2. Coloque la parrilla en el recipiente (si es necesario).

No llene el recipiente con aceite ni con ningtin otro liquido.

No coloque nada encima del aparato, el flujo de aire se interrumpird y afectara al resultado de
la fritura con aire caliente.

INSTRUCCIONES DE USO

Instrucciones principales:

1. Si pulsa el icono «Control de temperatura / tiempo, aumentar», la temperatura aumentara 5°C
cada vez, con una temperatura maxima fijada de 200°C.

2. Sipulsa el icono « Control de temperatura / tiempo, disminuir», la temperatura bajara 5°C cada vez,
con una temperatura minima fijada de 80°C. Cada vez que pulse el icono «<Aumentar» o «Disminuir»,
el indicador emitirad un breve pitido.

3. Si mantiene pulsado el icono « Control de temperatura / tiempo, aumentar », el indicador acustico
emitird un breve pitido y la temperatura aumentara 5°C con cada pulsacion.

4. Si mantiene pulsado el icono « Control de temperatura / tiempo, disminuir », el indicador acustico
emitird un breve pitido y la temperatura disminuird 5°C con cada pulsacién.

Instrucciones de uso:

1. Introduzca el enchufe en una toma de corriente con toma de tierra. Una vez encendido el aparato,
sonara un breve pitido y entrard en modo de espera. El icono «Tecla de encendido» seguira parpa-
deando.

2. Retire la cesta de freir, coloque los ingredientes en la bandeja de la freidora y, a continuacién,
vuelva a colocar la cesta de freir en su sitio. Sonara un breve pitido para indicar que la accién se ha
completado.

3. Pulse el icono «Tecla de encendido» para entrar en el modo de funcionamiento. El icono «Tecla de
encendido» parpadeara. A continuacion, pulse el icono «Selector de menu» para elegir el modo de
coccién deseado (cada modo tiene un tiempo y una temperatura preestablecidos). Por ultimo, pulse
de nuevo el icono «Tecla de encendido» para poner en marcha la freidora. La temperaturay el tiempo
restante se mostraran en el centro de la pantalla.

Configurar el estado:

1. Cuando el producto esté en modo de espera, pulse el icono «Tecla de encendido». El indicador emi-
tird un breve pitido y el producto entrara en el modo de ajuste. El icono «Tecla de encendido» seguira
parpadeando. Todas las teclas estaran operativas y se encenderdn los indicadores LED situados bajo
las teclasy la receta. La temperatura y el tiempo predeterminados se mostraran en la pantalla digital,
con la temperatura mostrada en primer lugar. La pantalla cambiara entre el tiempo y la temperatura
cada 5 segundos.



2. Cuando aparezca la temperatura en la pantalla digital, pulse el icono «Control de temperatura /
tiempo, aumentar o disminuir» para ajustar la temperatura.

3. Cuando aparezca el tiempo en la pantalla digital, pulse el icono «Control de temperatura / tiempo,
aumentar o disminuir» para ajustar el tiempo.

4. Mientras el producto esta en el modo de ajuste, el tiempo mostrado en la pantalla digital permane-
cerd en el valor predeterminado sin disminuir. Si se pulsa cualquiera de los siguientes iconos («Selector
de temperatura», «Selector de tiempo», «Control de temperatura / tiempo, aumentar o disminuir» o
«Selector de menu») la hora mostrada en la pantalla digital permanecerd ajustada, sin disminuir.

5. Pulse el icono «Selector de menu» para elegir entre 8 funciones de menu diferentes. Después de
seleccionar una funcién del mend, el indicador correspondiente parpadeara y se iluminara. Una vez
seleccionado el mend, también puede ajustar la temperatura y el tiempo segun sea necesario. Pulse
el icono «Tecla de encendido» para iniciar el funcionamiento después de realizar los ajustes. Si no se
realiza ninguna accién, el aparato volvera automéaticamente al modo de espera al cabo de 60 segundos.
Estado de funcionamiento:

1. Cuando el producto esté en modo de ajuste, pulse el icono «Tecla de encendido». Sonara un breve
pitido y el producto entrard en estado de funcionamiento. El ventilador se pondrd en marchay la
pantalla digital cambiara entre la temperatura y el tiempo cada 5 segundos. Todas las teclas estaran
operativas y los indicadores LED correspondientes permanecerdn encendidos. El LED de la receta
seleccionada se encenderd, mientras que los LED de las demas recetas se apagaran.

2. Mientras el producto esta funcionando, el tiempo en la pantalla digital disminuird gradualmente
hasta 0, pasando a un estado de apagado natural. Por ejemplo: 15:30 0 15:29 0 ... 0 00:00 (estado de
apagado natural).

3. Durante el funcionamiento, si pulsa el icono «Tecla de encendido», el producto volverd al modo de
ajuste. Si se mantiene pulsado el icono «Tecla de encendido» durante dos segundos, sonara un breve
pitido y el producto entrara en estado de apagado forzado.

Estado de apagado:

1. El producto tiene dos estados de apagado: apagado natural y apagado forzado.

2.En el estado de apagado natural, la resistencia deja de calentar inmediatamente, pero el ventilador
sigue funcionando. La pantalla digital se apagara y sélo permanecerd encendido el LED «Tecla de
encendido»; todos los demds LED estaran apagados. Todas las teclas, excepto la de encendido, no
estaran operativas. Al cabo de 15 segundos, el indicador emitird un pitido largo y continuo 5 veces,
con un intervalo de 1 segundo entre cada pitido. En este momento, el ventilador se detendra, la
pantalla digital permanecerd apagada y sélo el LED « Tecla de encendido » permanecera encendido.
3. Después de un apagado forzado, el estado sera el mismo que el estado de apagado natural.
Funcién de memoria:

Si el producto se apaga durante el funcionamiento, recordara el estado de funcionamiento y el tiem-
po restante antes del corte de corriente durante un maximo de 2 horas después de retirar el cajén.
Cuando se vuelve a insertar el cajén y el producto se enciende de nuevo, reanudard el funcionamien-
to desde el estado anterior al fallo de alimentacién. Sin embargo, pulsar el icono «Tecla de encendi-
do» forzarad un apagado, borrando la memoria y restaurando el producto a su estado inicial.

CONFIGURACION

La siguiente tabla le ayudara a seleccionar los ajustes basicos para los ingredientes.
Nota: Tenga en cuenta que estos ajustes son indicaciones. Como los ingredientes difieren en cuanto a su ori-
gen, tamafio, formay marca, no podemos garantizar que se ajusten a la perfeccién con todos sus ingredientes.
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Como la tecnologia Rapid Air recalienta el aire del interior del aparato al instante, sacar el recipiente
para freir del aparato durante el proceso de fritura con aire caliente, aunque sea brevemente, apenas
altera el proceso.

FUNCION ICONO TIEMPO (MIN) TEMPERATURA (°C)
Filete 15-20 180 °C
Muslos de pollo &b 25-30 200 °C
Gambas % 14-16 200 °C
Pescado a la parrilla ‘,f 25-30 200 °C
Pizza 15-18 180 °C
Patatas fritas @ 15-20 200 °C
Hamburguesas @ 12-15 160 °C
Verduras é{)? 15-20 160 °C

CONSE]JOS PARA COCINAR

+ Casi todos los alimentos que se cocinan tradicionalmente en el horno pueden freirse con aire.

* Los alimentos se cocinan mejor y de forma mas uniforme cuando son de tamafio y grosor similares.
* Los alimentos mas pequefios requieren menos tiempo de coccién que los mas grandes.

+ Para obtener los mejores resultados en el menor tiempo posible, fria los alimentos en pequefias
cantidades. Evite el apilamiento o la superposicién cuando sea posible.

+ La mayoria de los alimentos preenvasados no necesitan impregnarse en aceite antes de freirlos en
la freidora de aire. La mayoria ya contienen aceite y otros ingredientes que mejoran el dorado y el
crujiente.

* Los aperitivos congelados se frien muy bien al aire. Para obtener un mejor resultado, coléquelos en
la bandeja en una sola capa.

+ Si se colocan los alimentos en capas, asegurese de agitar la cesta a mitad del programa (o de dar la
vuelta a los alimentos) para favorecer una coccién uniforme.

* Mezcle los alimentos que prepare desde el principio, como las patatas fritas u otras verduras, con
una pequefia cantidad de aceite para que se doren y queden crujientes.

* Al freir verduras frescas, asegurese de secarlas completamente antes de echarles aceite y freirlas al
aire para que queden lo mas crujientes posible.



* Las freidoras de aire son excelentes para recalentar alimentos, incluida la pizza. Para recalentar la
comida, ajuste la temperatura a 150 °C durante un maximo de 10 minutos.

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

+ Asegurese de que la freidora de aire esté desenchufada y fria antes de limpiarla.

+ Utilice un pafio limpio y seco para limpiar el interior. No utilice un pafio himedo para evitar que
entre agua en el interior del aparato.
ADVERTENCIA: No utilice productos de limpieza abrasivos ni estropajos.

* Limpie suavemente el exterior con un pafio himedo o papel absorbente.

* Nunca sumerija la freidora de aire o el enchufe en agua o cualquier otro liquido.
+ Seque bien todas las piezas antes de guardarlas.

* Guarde la freidora de aire en un lugar fresco y seco.

« El recipiente para freir se puede lavar en el lavavajillas.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posible causa

Solucién

La freidora de aire
caliente no funciona.

El aparato no estad enchufado.

Coloque el enchufe a una toma de
corriente con toma de tierra.

No ha ajustado el temporizador.

Para encender el aparato, establezca
el tiempo de coccién requerido con la
tecla del temporizador.

Los ingredientes fritos
con la freidora de aire
no estan listos.

La cantidad de ingredientes
que hay en el recipiente es
demasiado grande.

Ponga menor cantidad de ingredientes
en el recipiente. Cuando hay menor
cantidad, los ingredientes se frien mas
uniformemente.

La temperatura establecida es
demasiado baja.

Ajuste la tecla de temperatura a la tem-
peratura deseada (consulte el apartado
«Ajustes»).

El tiempo de coccién es dema-
siado corto.

Ajuste el temporizador al tiempo de
coccion deseado (véase el apartado
«Ajustes» ).

Los ingredientes

se frien de manera
desigual en la freidora
de aire.

Ciertos tipos de ingredientes
deben agitarse a la mitad del
tiempo de coccién.

Los ingredientes que se encuentran
uno encima del otro (por ejemplo,

las patatas fritas), deben agitarse a la
mitad del tiempo de coccién. Consulte
el apartado «Ajustes».

Los tentempiés fritos
no estan crujientes
cuando salen de la
freidora de aire

Ha utilizado un tipo de aperiti-
vo pensado para ser prepara-
do en una freidora tradicional.

Utilice el horno para cocinar el ape-
ritivo o unte el aperitivo ligeramente
con un poco de aceite para obtener un
resultado mas crujiente.

No puedo deslizar el
recipiente en el apara-
to correctamente.

Hay demasiados ingredientes
en el recipiente.

No llene el recipiente para freir mas
alld de la indicaciéon MAX.

La rejilla no esta colocada co-
rrectamente en el recipiente.

Empuje la rejilla hacia abajo en el re-
cipiente hasta que no pueda moverse
mas.
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Sale humo blanco del
aparato.

Estd preparando ingredientes
grasientos.

Al freir ingredientes grasientos en la
freidora de aire, una gran cantidad

de aceite se filtrara en el recipiente. El
aceite produce humo blanco y puede
que el recipiente se caliente mas de lo
normal. Esto no afecta al aparato ni al
resultado final.

El recipiente aun contiene
restos de grasa de un uso
anterior.

El humo blanco se debe al calen-
tamiento de la grasa que hay en el
recipiente. Asegurese de limpiar bien
el recipiente después de cada uso.

Las patatas fritas

se frien de manera
desigual en la freidora
de aire.

No ha utilizado el tipo de pata-
ta correcto.

Utilice patatas frescas y asegurese de
que se mantienen firmes durante la
fritura.

No ha enjuagado bien las pa-
tatas fritas antes de freirlas.

Lave las patatas fritas correctamente
para eliminar el almidén del exterior.

Las patatas fritas fres-
cas no estan crujien-
tes cuando salen de la
freidora de aire.

El crujiente de las patatas
fritas depende de la cantidad
de aceite y agua que hay en
las patatas fritas.

Asegurese de secar bien las patatas
fritas antes de afiadir el aceite.

Corte las patatas fritas mas peque-
flas para obtener un resultado mas
crujiente.

Afada un poco mas de aceite para
obtener un resultado mas crujiente.

Nota: Después del andlisis de los fendmenos anteriores todavia no puede eliminar el fallo, por favor,
poéngase en contacto con el punto de mantenimiento de la empresa o distribuidor, personal no pro-
fesional estd estrictamente prohibido desmontar la maquina.

ELIMINACION DEL PRODUCTO

)i

COS mas cercano.

Este producto cumple con la Directiva Europea 2012/19/EU sobre residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos (RAEE), que establece el marco legal aplicable en la Unién Europea
para la eliminacion y reutilizacién de los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos. No
tire el producto a la basura. Llévelo al centro de recogida de residuos eléctricos y electréni-

La informacién relacionada con el consumo de energia en los modos desactivado y preparado, asi
como en el modo preparado en red del aparato de acuerdo con el Reglamento (UE) 2023/826 se
puede encontrar en el siguiente enlace: https://ufesa.es/pages/ecodesign-info
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PORTUGUES

AGRADECEMOS A SUA PREFERENCIA PELA UFESA.
ESPERAMOS QUE O DESEMPENHO DO PRODUTO VA AO ENCONTRO DAS SUAS EXPECTATIVAS.

AVISO

LEIA COM ATENGAO AS INSTRUGOES DE UTILIZAGAO ANTES DE UTILIZAR O PRODUTO. GUARDE
ESTAS INSTRUGOES NUM LOCAL SEGURO PARA CONSULTA POSTERIOR.

DESCRIQAO

Visor

Tabuleiro

Pega do cesto
Invélucro do cesto
Invélucro

Cesto

Saida de ar

Cabo de alimentagdo
Janela de visualizagdo

W NoUA~WDN =

DESCRICAO DO PAINEL DE CONTROLO

Tecla de alimentagdo

Seletor de menus

Controlo da temperatura/tempo, aumentar
Controlo da temperatura/tempo, diminuir
Seletor de temperatura

Seletor de tempo

Indicadores de funcdes

NoupwbdN-=

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Se o cabo estiver danificado, tem de ser substituido
pelo fabricante, pelo respetivo agente de servicos
ou por pessoal igualmente qualificado, de modo a
evitar riscos. O aparelho pode ser usado por criangas
com 8 anos ou mais e pessoas com capacidades fi-
sicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de
experiéncia ou conhecimento, sob supervisao ou se
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lhes tiverem sido dadas instrucdes relativas a utili-
zacao do aparelho de forma segura e entenderem
0s perigos envolvidos. As criancas nao devem brin-
car com o aparelho. A limpeza e a manutencado do
utilizador nao devem ser feitas por criangas, a nao
ser que tenham mais de 8 anos e que as realizem
sob supervisao. Mantenha o aparelho e o respetivo
cabo fora do alcance de criancas com menos de 8
anos. Os aparelhos ndo se destinam a ser operados
através de um temporizador externo ou de um sis-
tema de controlo remoto separado. Desligue o apa-
relhno quando nado estiver a ser utilizado e antes de o
limpar. Deixe-o arrefecer antes de colocar ou retirar
pecas e de o limpar. Nao mergulhe o aparelho em
agua ou noutro liquido. Este aparelho esta prepa-
rado para ser utilizado a uma altitude maxima de
2000 m acima do nivel do mar.
CUIDADO: De forma a evitar acidentes relacionados
com a redefinicao inadvertida do corte térmico, este
aparelho nao deve ser alimentado por um dispositi-
vo de comutacdo externo, como um temporizador,
ou ligado a um circuito que seja frequentemente li-
gado e desligado pelo utilitario.
Este aparelho destina-se apenas a utilizacdao domés-
tica. Nao se destina a ser usado em aplicacbes como:

* areas de copa de funcionarios em lojas, escri-

torios e outros ambientes de trabalho.

* quintas agricolas.

* por clientes em hotéis, motéis e outros am-

bientes residenciais.

» ambientes de alojamento e pequeno-almoco.
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AVISO: a utilizacdo incorreta pode causar ferimen-
tos! As superficies podem ficar quentes durante a
utilizacao.

AVISO: As sacolas plasticas podem ser perigosas.
Para evitar perigos, mantenha os sacos plasticos lon-
ge de bebés e criancas. Nao permitir que as criangas
brinquem com os materiais de embalagem. Perigo
de asfixia!

AVISOS IMPORTANTES

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso doméstico e ndo deverd ser utilizado em aplicagdes
comerciais ou industriais sob qualquer circunstancia. A utilizagdo incorreta ou 0 manuseamento inco-
rreto do produto resultardo na anulacdo da garantia. Antes de ligar o produto, verifique se a voltagem
da sua rede elétrica é igual a indicada na etiqueta do produto. Coloque o aparelho numa superficie
plana e nivelada. O cabo de alimentacdo ndo deve estar enrolado ou emaranhado a volta do produto
durante a utilizagdo. Nao utilize o aparelho, nem o ligue ou desligue da corrente elétrica com as maos
e/ou os pés molhados. Ndo puxe o cabo de ligacdo para o desligar ou utilizar como pega. IMPORTANTE.
Durante a utilizacdo desta fritadeira de ar quente, mantenha pelo menos dez centimetros de espaco
livre em todos os lados do forno para permitir uma circulacio de ar adequada. NAO coloque a fritadei-
ra a ar debaixo de armadrios, persianas ou cortinas. Risco de sobreaquecimento/incéndio. Nao cubra
qualquer parte da fritadeira com um pano ou semelhante, uma vez que tal ird causar sobreaquecimen-
to. Risco de incéndio. Esta é uma FRITADEIRA A AR. Necessita de muito pouco 6leo para cozinhar. Ndo
encha a vasilha com 6leo ou gordura, pois pode causar risco de incéndio. Nao utilize qualquer acessé-
rio, para além daqueles recomendados pelo fabricante, nesta fritadeira de ar quente. Utilize sempre
luvas de forno protetoras quando inserir ou retirar itens da fritadeira de ar quente. O aparelho deve
ser utilizado numa superficie nivelada, estavel e resistente ao calor. Na primeira vez que utilizar a sua
fritadeira de ar quente, podera ser libertado um leve odor ou uma pequena quantidade de fumo. Este
comportamento é normal e é o resultado do aquecimento dos residuos de fabrico. Coloque sempre os
ingredientes a fritar no cesto para evitar que entrem em contacto com os elementos de aquecimento.
Em caso de avaria ou danos, desligue imediatamente o produto da corrente elétrica e contacte um ser-
vico de assisténcia técnica oficial. De maneira a evitar possiveis situagdes de risco, ndo abra o aparelho.
As reparac8es ou intervencdes a efetuar no aparelho apenas podem ser levadas a cabo por pessoal
técnico qualificado do servigo técnico oficial da marca.

A B&B TRENDS SL. ndo se responsabiliza por quaisquer danos que possam ser provocados a pes-
soas, animais ou objetos devido a inobservancia destas adverténcias

PARA A PRIMEIRA UTILIZACAO

1. Retire todas as embalagens.

2. Retire os autocolantes e as etiquetas do aparelho.

3. Limpe bem a panela e a grelha com dgua quente, um pouco de detergente para a loica e uma
esponja ndo abrasiva.

4. Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano humido.
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5. Deixar ventilar o compartimento interno mantendo o recipiente afastado durante cerca de 30
minutos.

6. Ligar o aparelho durante 10-15 minutos a temperatura maxima.

Esta é uma fritadeira sem dleo que funciona com ar quente. Ndo encha diretamente a panela
com 6leo ou gordura para fritar.

Aviso: Quando a fritadeira for aquecida pela primeira vez, pode libertar algum fumo ou odor.
Esta situacdao é normal em muitos aparelhos aquecidos. A mesma néo afeta a seguranca do
seu aparelho.

INSTRUCOES DE MONTAGEM

1. Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel, horizontal e plana.

Nao coloque o aparelho numa superficie ndo resistente ao calor.

2. Coloque o grelhador na panela (se necessario).

Nao encha a panela com éleo ou qualquer outro liquido.

Nao coloque nada em cima do aparelho, pois o fluxo de ar sera interrompido e afetard o resul-
tado da fritura com ar quente.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Instrugdes principais:

1. Ao premir o icone “Controlo da temperatura/tempo, aumentar”, a temperatura aumenta 5°C de
cada vez, com uma temperatura maxima definida de 200°C.

2. Ao premir o icone “Controlo da temperatura/tempo, diminuir”, a temperatura baixa 5°C de cada
vez, com uma temperatura minima definida de 80°C. Cada vez que se pressiona o icone “Aumentar”
ou “Diminuir”, é emitido um breve sinal sonoro.

3. Manter premido o icone “Controlo da temperatura/tempo, aumentar” fard com que a campainha
emita um breve sinal sonoro e a temperatura aumentara 5°C por cada pressao.

4. Manter premido o icone “Controlo da temperatura/tempo, diminuir” fard com que a campainha
emita um breve sinal sonoro e a temperatura diminuird 5°C por cada pressao.

Instrugdes do produto:

1. Insira a ficha de alimenta¢cdo numa tomada eléctrica devidamente ligada a terra. Quando o dis-
positivo estiver ligado, soard um breve sinal sonoro e entrard no modo de espera. O icone “Tecla de
alimentagdo” continuara a piscar.

2. Retire o cesto de fritar, coloque os ingredientes na assadeira da fritadeira e volte a colocar o cesto
de fritar no lugar. Serad emitido um breve sinal sonoro para indicar que a agdo esta concluida.

3. Premir o icone “Tecla de alimentagdo” para entrar no modo de trabalho. O icone “Tecla de alimen-
tagdo” fica intermitente. Em seguida, prima o icone “Seletor de menus” para escolher o modo de
cozedura pretendido (cada modo tem um tempo e uma temperatura predefinidos). Por fim, prima
novamente o icone “Tecla de alimenta¢do” para ligar a fritadeira. A temperatura e o tempo restante
serdo apresentados no centro do ecra.

Definir o estado:

1. Quando o produto estiver no modo de espera, prima o icone “Tecla de alimentacdo”. A campainha
emitird um breve sinal sonoro e o produto entrard no modo de definicdo. O icone “Tecla de alimentagao”
continuard a piscar. Todas as teclas ficardo operacionais e os indicadores LED sob as teclas e a receita
acender-se-do. A temperatura e a hora predefinidas serdo apresentadas no ecra digital, sendo a tempe-
ratura apresentada em primeiro lugar. O ecra alternara entre a hora e a temperatura a cada 5 segundos.
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2. Quando a temperatura é apresentada no ecra digital, prima o icone “Controlo da temperatura/
tempo, aumentar ou diminuir” para ajustar a temperatura.

3. Quando a hora é apresentada no ecrd digital, prima o icone “Controlo da temperatura/tempo,
aumentar ou diminuir” para ajustar a hora.

4. Enquanto o produto estiver no modo de defini¢do, a hora apresentada no ecra digital permane-
cera no valor predefinido sem diminuir. Se for premido qualquer um dos seguintes icones (“Seletor
de temperatura”, “Seletor de tempo”, “Controlo da temperatura/tempo, aumentar ou diminuir” ou
“Seletor de menu”), a hora apresentada no ecra digital permanecerad ajustada, ndo diminuindo.

5. Prima o icone “Seletor de menus” para escolher entre 8 fun¢des de menu diferentes. Depois de
selecionar uma fun¢do de menu, o indicador correspondente pisca e acende-se. Uma vez seleciona-
do o0 menu, também é possivel ajustar a temperatura e o tempo conforme necessario. Prima o icone
“Tecla de alimentagdo” para iniciar o funcionamento depois de efetuar os ajustes. Se ndo for tomada
nenhuma acao, o dispositivo regressard automaticamente ao modo de espera apds 60 segundos.
Estado de funcionamento:

1. Quando o produto estiver no modo de definicdo, prima o icone “Tecla de alimentac&o”. E emitido
um breve sinal sonoro e o produto entra no estado de funcionamento. A ventoinha arranca e o ecra
digital alterna entre a apresentacdo da temperatura e da hora a cada 5 segundos. Todas as teclas
ficam operacionais e os indicadores LED correspondentes permanecem acesos. O LED da receita
selecionada acende-se, enquanto os LED das outras receitas se apagam.

2. Enquanto o produto estiver a funcionar, a hora no ecrd digital diminuird gradualmente para O,
passando para um estado de encerramento natural. Por exemplo: 15:30 0 15:29 O ...0 00:00 (estado
de encerramento natural).

3. Durante o funcionamento, se premir o icone “Tecla de alimentag¢do”, o produto volta ao modo de
definicdo. Se o icone “Tecla de alimentagdo” for mantido premido durante dois segundos, é emitido
um breve sinal sonoro e o produto entra no estado de encerramento forgado.

Estado de encerramento:

1. O produto tem dois estados de encerramento: encerramento natural e encerramento forgado.

2. No estado de encerramento natural, o elemento de aquecimento para imediatamente de aquecer,
mas o ventilador continua a funcionar. O ecra digital desliga-se e apenas o LED “Tecla de alimentacdo”
permanece aceso; todos os outros LEDs ficam apagados. Todas as teclas, exceto a tecla de alimen-
tagdo, ficardo inoperacionais. Apds 15 segundos, a campainha emitird um sinal sonoro longo e con-
tinuo 5 vezes, com um intervalo de 1 segundo entre cada sinal sonoro. Neste momento, a ventoinha
para, o ecra digital permanece desligado e apenas o LED “Tecla de alimenta¢do” permanece aceso.

3. Apds uma desativagdo forgcada, o estado serd o mesmo que o estado de desativacdo natural.
Fung¢do de meméria:

Se o produto for desligado durante o funcionamento, recordarad o estado de funcionamento e o
tempo restante antes da falha de energia durante um periodo maximo de 2 horas apdés a remogdo
da gaveta. Quando a gaveta é reinserida e o produto é novamente ligado, retoma o funcionamento
a partir do estado anterior a falha de energia. No entanto, se premir o icone “Tecla de alimentagdo”,
o produto sera desligado, a mem©ria serd apagada e o produto voltara ao seu estado inicial.

DEFINICOES

A tabela seguinte ajudara a selecionar as defini¢cGes basicas para os ingredientes.
Nota: Lembre-se de que estas configuragdes sdo indicagdes. Uma vez que os ingredientes diferem em termos
de origem, tamanho, forma e marca, ndo podemos garantir a melhor definicdo para os seus ingredientes.
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Uma vez que a tecnologia Rapid Air reaquece instantaneamente o ar no interior do aparelho, retirar
a panela, mesmo que por breves instantes, do aparelho durante a fritura com ar quente quase ndo
perturba o processo.

FUNGAO ICONE TEMPO (MIN) TEMPERATURA (°C)
Bife 15-20 180 °C
Perna de frango &b 25-30 200° C
Camarao % 14-16 200° C
Peixe grelhado "f 25-30 200° C
Pizza 15-18 180 °C
Batatas fritas @ 15-20 200° C
Hamburgueres @ 12-15 160 °C
Vegetais é{)? 15-20 160 °C

DICAS PARA COZINHAR

* Quase todos os alimentos que sdo normalmente cozinhados num forno podem ser cozinhados
numa fritadeira de ar quente.

+ Os alimentos sdo cozinhados melhor e de modo mais uniforme quando sdo cortados com um ta-
manho e grossura semelhantes.

+ Os pedagos de alimentos mais pequenos necessitam de menos tempo de confe¢do do que pedagos
maiores.

+ Para obter os melhores resultados no periodo de tempo mais curto, frite os alimentos em pequenas
fornadas. Evite empilhar ou colocar os alimentos em camadas.

* A maioria dos alimentos pré-embalados ndo necessitam de ser banhados em éleo antes de serem
fritos. A maioria ja contém dleo e outros ingredientes que aumentam o carater alourado e crocante
dos alimentos.

+ Os aperitivos congelados ficam bem cozinhados na fritadeira de ar quente. Para obter melhores
resultados, disponha-os numa sé camada em cima do tabuleiro.

+ Se colocar os alimentos por camadas, certifique-se de que a certa altura agita o cesto (ou vira os
alimentos) para garantir uma confe¢do uniforme.

* Banhe os alimentos que esta a preparar do zero, como batatas fritas ou outros vegetais, com uma
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pequena quantidade de éleo para promover o carater alourado e crocante.

* Quando estiver a fritar vegetais frescos sem 6leo, certifique-se de que os seca completamente an-
tes de os banhar em dleo e os colocar na fritadeira, para permitir que fiquem mais crocantes.

* As fritadeiras de ar quente sdo excelentes para reaquecer alimentos, incluindo pizza. Para reaque-
cer alimentos, defina a temperatura para 150 °C, durante 10 minutos, no maximo.

MANUTENCAO E LIMPEZA

« Certifique-se de que a fritadeira sem 6leo esta desligada da corrente e fria antes da limpeza.
+ Utilize um pano limpo e seco para limpar o interior. Ndo utilizar um pano humido para evitar a en-
trada de dgua no interior do aparelho.

AVISO: Ndo utilize produtos de limpeza abrasivos ou esfregdes.

* Limpe suavemente o exterior com um pano himido ou com papel de cozinha.

* Nunca mergulhe a Air Fryer ou a sua ficha em dgua ou em qualquer outro liquido.
+ Seque bem todas as pecas antes de armazenar.

* Guarde a fritadeira sem 6leo num local fresco e seco.
* A panela de fritar pode ser lavada na maquina de lavar louga.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Possivel causa

Solugao

A fritadeira a ar quen-
te ndo funciona.

O aparelho ndo esta ligado a
corrente elétrica.

Coloque a ficha de alimenta¢do numa
tomada de parede com ligagdo a terra.

N&o definiu o temporizador.

Coloque a tecla do temporizador no
tempo de cozedura desejado para ligar
o aparelho.

Os ingredientes
fritos na fritadeira a
ar quente ndo estao
prontos.

A quantidade de ingredientes
no cesto é demasiado grande.

Coloque pequenos lotes de ingredien-
tes no cesto. Os lotes mais pequenos
sao fritos de forma mais uniforme.

A temperatura definida é
demasiado baixa.

Coloque a tecla de temperatura na
temperatura desejada (ver sec¢ao
"Defini¢des").

O tempo de cozedura é dema-
siado curto.

Defina o temporizador para o tempo
de cozedura pretendido (ver seccdo
"Defini¢des").

Os ingredientes sao
fritos de forma des-
igual na fritadeira a ar
quente.

Alguns tipos de ingredientes
precisam de ser abanados a
meio do tempo de cozedura.

Os ingredientes que se encontram no
topo ou em cima uns dos outros (por
exemplo, batatas fritas) tém de ser
agitados a meio do tempo de cozedu-
ra. Ver seccdo "Defini¢des".

Os snacks fritos ndo
estdo crocantes quan-
do saem da fritadeira
de ar quente.

Utilizou um tipo de snacks des-
tinados a serem preparados
numa fritadeira tradicional.

Utilize snacks de forno ou pincele
ligeiramente um pouco de 6leo nos
snacks para obter um resultado mais
estaladico.
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Ndo consigo intro-
duzir corretamente a
panela no aparelho.

Ha demasiados ingredientes
na panela de fritar.

N&o encha a panela para além da
indicacdo MAX.

A grelha ndo esta colocada
corretamente na panela.

Empurre a grelha para baixo, para
dentro da panela, até ndo poder deslo-
car-se mais.

Sai fumo branco do
aparelho.

Estd a preparar ingredientes
gordurosos.

Quando se fritam ingredientes gordu-
rosos na fritadeira de ar quente, uma
grande quantidade de 6leo escorre
para a panela. O éleo produz fumo
branco e a panela pode aquecer mais
do que o habitual. Isto ndo afeta o
aparelho nem o resultado final.

A panela ainda contém resi-
duos de gordura da utilizagdo
anterior.

O fumo branco é causado pelo aqueci-
mento da gordura na panela. Certifi-
que-se de que limpa corretamente a
panela ap6s cada utilizagdo.

As batatas fritas fres-
cas sao fritas de forma
irregular na fritadeira
a ar quente.

Nao utilizou o tipo de batata
correto.

Utilize batatas frescas e certifique-se
de que estas se mantém firmes duran-
te a fritura.

Nao secou bem os palitos de
batata antes de os fritar.

Enxague devidamente os palitos de ba-
tata para remover a fécula do exterior
dos mesmos.

As batatas fritas fres-
cas nao sao estala-
dicas quando saem da
fritadeira a ar.

O carater crocante das batatas
fritas depende da quantidade

de 6leo e de 4gua nas batatas

fritas.

Certifique-se de que seca bem os pali-
tos de batata antes de adicionar o éleo.

Corte as batatas em palitos mais pe-
quenos para obter um resultado mais
estaladico.

Adicione um pouco mais de éleo para
obter um resultado mais estaladico.

Nota: Apos a andlise do fendmeno acima referido, se ndo for possivel eliminar a avaria, contacte o
ponto de manutencdo da empresa ou o revendedor. E estritamente proibido ao pessoal n&o profis-
sional desmontar a maquina.

DESCARTE DO PRODUTO

Este produto encontra-se em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa
K aos residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos (Diretiva de Residuos de Equipamen-

tos Elétricos e Eletrénicos, REEE), que providencia a base legal aplicavel na Unido Europeia
para a eliminagdo e reutilizacdo de residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos. Ndo
deite este produto no lixo comum. Dirija-se ao ponto de recolha de residuos elétricos e
eletrénicos mais préximo da sua residéncia.

As informagdes sobre o consumo de energia nos modos DESLIGADO e de espera, bem como no

modo de espera em rede do aparelho, de acordo com o Regulamento UE 2023/826, podem ser
consultadas na seguinte hiperligacdo: https://ufesa.es/pages/ecodesign-info
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ENGLISH

WE WOULD LIKE TO THANK YOU FOR CHOOSING UFESA.
WE WISH THE PRODUCT PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT. STORE
THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

Display panel
Tray

Basket handle
Basket casing
Housing
Basket

Air outlet
Power cord

W NoUA~WDN =

Viewing window

ONTROL PANEL DESCRIPTION

Power Key
Menu selector

Temperature /Time control decrease
Temperature selector

C
1
2
3. Temperature / Time control increase
4
5
6 Time selector

7

Functions indicators

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced
by the manufacturer, its service agent, or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard. This
appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision

or instruction concerning use of the appliance in a
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safe way and understand the hazards involved. Chil-
dren shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised. Keep
the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years. Appliances are not intended to be
operated by means of an external timer or separa-
te remote-control system. Disconnect the appliance
when it is not in use and before cleaning it. Let it
cool before putting on, taking off parts and cleaning
it. Do not submerge the appliance in water or any
other liquid. This appliance is intended for use at a
maximum altitude of 2000m above sea level.
CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadver-
tent resetting of the thermal cut-out, this appliance
must not be supplied through an external switching
device, such as a timer, or connected to a circuit that
is regularly switched on and off by the utility.

This appliance is designed for household use. It is
not intended to be used in applications such as:

» staff kitchen areas in shops, offices, and other

working environments.

» farm houses.

* by clients in hotels, motels, and other residen-

tial type environments.

* bed and breakfast type environments.

WARNING: potential injury from misuse! Surfaces
are liable to get hot during use.
WARNING: Plastic bags can be dangerous. To avoid
danger, keep plastic bags away from babies and chil-
dren. Do not allow children to play with packaging
materials. Suffocation hazard!
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IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed exclusively for domestic use, in no case should be a commercial or indus-
trial use. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and
void. Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated
on the product label. Place the appliance on a flat even surface. The mains connection cable must
not be tangled or wrapped around the product during use. Do not use the device or connect and
disconnect to the supply mains with the hands and/ or feet wet. Do not pull on the connection cord
in order to unplug it or use it as a handle. IMPORTANT. When operating this Air Fryer, keep at least ten
centimeters of free space on all sides of the oven to allow for adequate air circulation. DO NOT place
your Air Fryer under cupboards, blinds or curtains. Risk of overheating / fire. Do not cover any part of
the Fryer with a cloth or similar, it will cause overheating. Risk of fire. This is an AIR FRYER. It requires
very little oil to cook. Do not fill the pot with oil or fat as this may cause a fire hazard. Do not use any
accessories other than manufacturer recommended accessories in this Air Fryer. Always wear pro-
tective, insulated oven gloves when inserting or removing items from the hot Air Fryer. The appliance
must be used on a level, stable heat-resistant surface. The first time you use your Air Fryer there may
be a slight odor, or a small amount of smoke given off. This is normal and is just the manufacturing
residues burning off. Always place the ingredients to be fried in the basket to prevent it from coming
into contact with the heating elements. Unplug the product immediately from the mains in the event
of any breakdown or damage and contact an official technical support service. In order to prevent
any risk of danger, do not open the device. Only qualified technical personnel from the brand’s Offi-
cial technical support service may carry out repairs or procedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for
the non-observance of these warnings.

FOR THE FIRST USE

1. Remove all packaging materials.

2. Remove any stickers or labels from the appliance.

3. Thoroughly clean the pot & grill with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.
4. Wipe inside and outside of the appliance with a moist cloth.

5. Allow to ventilate the internal compartment keeping the container away for about 30 minutes.

6. Turn on the appliance for 10-15 minutes at the maximum temperature.

This is an oil-free fryer that works on hot air. Do not fill the pot with oil or frying fat directly.
Notice: When your air fryer is heated for the first time, it may emit slight smoke or odor. This is
normal with many heating appliances. This does not affect the safety of your appliance.

ASSEMBLY INSTRUCTIONS

1. Place the appliance on a stable, horizontal and even surface.

Do not place the appliance on non-heat-resistant surface.

2. Place the grill in the pot (if necessary).

Do not fill the pot with oil or any other liquid.

Do not put anything on top of the appliance, the airflow will be disrupted and affects the hot
air frying result.
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INSTRUCTIONS FOR USE

Key instructions:

1. Pressing the “Temperature / Time Control Increase” icon will raise the temperature by 5°C each
time, with a maximum set temperature of 200°C.

2. Pressing the “Temperature / Time Control Decrease” icon will lower the temperature by 5°C each
time, with a minimum set temperature of 80°C. Each press of either the “Increase” or “Decrease” icon
will trigger a short beep from the buzzer.

3. Holding down the “Temperature / Time Control Increase” icon will cause the buzzer to emit a short
beep, and the temperature will increase by 5°C with each press.

4. Holding down the “Temperature / Time Control Decrease” icon will cause the buzzer to emit a short
beep, and the temperature will decrease by 5°C with each press.

Product instructions:

1. Insert the power plug into a properly grounded power socket. Once the device is powered on, a
short beep will sound, and it will enter standby mode. The “Power Key” icon will continue flashing.
2. Remove the frying basket, place the ingredients into the fryer's baking pan, and then slide the
frying basket back into place. A short beep will sound to indicate the action is complete.

3. Press the “Power Key” icon to enter the working mode. The “Power Key” icon will flash. Then, press
the “Menu Selector” icon to choose the desired cooking mode (each mode has pre-set time and tem-
perature). Finally, press the “Power Key” icon again to start the fryer. The temperature and remaining
time will be displayed in the centre of the screen.

Set the status:

1. When the product is in standby mode, press the “Power Key” icon. The buzzer will emit a short
beep, and the product will enter the setting mode. The “Power Key” icon will continue flashing. All
keys will become operational, and the LED indicators under the keys and recipe will light up. The de-
fault temperature and time will be displayed on the digital screen, with the temperature shown first.
The display will alternate between the time and temperature every 5 seconds.

2. When the temperature is displayed on the digital screen, press the “Temperature / Time Control
Increase or Decrease” icon to adjust the temperature.

3. When the time is displayed on the digital screen, press the “Temperature / Time Control Increase
or Decrease” icon to adjust the time.

4. While the product is in the setting mode, the time displayed on the digital screen will remain at the
default value without decreasing. If any of the following icons are pressed (“Temperature Selector,”
“Time Selector,” “Temperature / Time Control Increase or Decrease,” or “Menu Selector”) the time
displayed on the digital screen will remain as adjusted, not decreasing.

5. Press the “Menu Selector” icon to choose from 8 different menu functions. After selecting a menu
function, the corresponding indicator will blink and light up. Once the menu is selected, you can also
adjust the temperature and time as needed. Press the “Power Key” icon to begin operation after
making the adjustments. If no action is taken, the device will automatically return to standby mode
after 60 seconds.

Working state:

1. When the product is in the setting mode, press the “Power Key” icon. A short beep will sound,
and the product will enter the working state. The fan will start, and the digital screen will alternate
between displaying the temperature and time every 5 seconds. All keys become operational, and the
corresponding LED indicators will stay on. The LED for the selected recipe will light up, while the LEDs
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for other recipes will turn off.

2. While the product is running, the time on the digital screen will gradually decrease to 0, transitioning
into a natural shutdown state. For example: 15:30 0 15:29 0 ... 0 00:00 (natural shutdown state).

3. During operation, pressing the “Power Key"” icon will switch the product back to the setting mode.
If the “Power Key” icon is held down for two seconds, a short beep will sound, and the product will
enter the forced shutdown state.

Shutdown state:

1. The product has two shutdown states: natural shutdown and forced shutdown.

2. In the natural shutdown state, the heating element immediately stops heating, but the fan conti-
nues to operate. The digital screen will turn off, and only the “Power Key” LED will remain lit; all other
LEDs will be off. All keys, except for the power key, will be non-operational. After 15 seconds, the
buzzer will emit a continuous long beep 5 times, with a 1-second interval between each beep. At this
point, the fan will stop, the digital screen will remain off, and only the “Power Key” LED will remain lit.
3. After a forced shutdown, the state will be the same as the natural shutdown state.

Memory function:

If the product is powered off during operation, it will remember the working state and remaining
time prior to the power failure for up to 2 hours after the drawer is removed. When the drawer is
reinserted and the product is powered on again, it will resume operation from the state before the
power failure. However, pressing the “Power Key” icon will force a shutdown, clearing the memory,
and restoring the product to its initial state.

SETTINGS

The table below will help you to select the basic settings for the ingredients.
Note: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape as
well as brand, we could not guarantee the best setting for your ingredients.
As the Rapid Air technology instantly reheats the air inside the appliance instantly, pull the frying pot
briefly out of the appliance during hot air frying barely disturbs the process.

FUCNTION ICON TIME (MIN) TEMPERATURE (°C)
Steak ﬁ 15-20 180°C
Chicken legs &b 25-30 200°C
Prawns ? 14-16 200°C
Grill fish ff 25-30 200°C
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Pizza 15-18 180°C

Chips @ 15-20 200°C

Burgers @ 12-15 160°C

Vegetables ﬁ 15-20 160°C
COOKING TIPS

+ Almost any food that is traditionally cooked in the oven can be air fried.

+ Foods cook best and most evenly when they are of similar size and thickness.

* Smaller pieces of food require less cooking time than larger pieces.

* For best results in the shortest amount of time, air fry food in small batches. Avoid stacking or
layering when possible.

* Most prepackaged foods do not need to be tossed in oil before air frying. Most already contain oil
and other ingredients that enhance browning and crispiness.

* Frozen appetizers air fry very well. For best results, arrange them on the tray in a single layer.

« If layering foods, be sure to shake the basket halfway through (or flip food) to promote even cooking.
+ Toss foods you are preparing from scratch, such as French fries or other vegetables, with a small
amount of oil to promote browning and crispiness.

* When air frying fresh vegetables, make sure to pat them dry completely before tossing with oil and
air frying to ensure maximum crispiness.

« Air fryers are great for reheating food, including pizza. To reheat your food, set the temperature to
150°C for up to 10 minutes

MAINTENANCE AND CLEANING

* Ensure the Air Fryer is unplugged and cool before cleaning.

* Use a clean, dry cloth to clean the inside. Do not use a wet cloth to prevent water from getting inside
the appliance.

WARNING: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.

* Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

* Never immerse the Air Fryer or its plug-in water or any other liquid.

* Dry all parts thoroughly before storage.

« Store the Air Fryer in a cool, dry place.

* Frying pot is dishwasher safe.
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TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The Hot-air fryer does
not work.

The appliance is not plugged
in.

Put the mains plug in an earthed wall
socket.

You have not set the timer.

Set the timer key to the required
preparation time to switch on the
appliance.

The ingredients fried
with the air fryer are
not done.

The amount of ingredients in
the basket is too big.

Put smaller batches of ingredients in
the basket. Smaller batches are fried
more evenly.

The set temperature is too low.

Set the temperature key to the requi-
red temperature setting (see section
‘settings’).

The preparation time is too
short.

Set the timer to the required prepara-
tion time (see section ‘Settings’).

The ingredients are
fried unevenly in the
air fryer.

Certain types of ingredients
need to be shaken halfway
through the preparation time.

Ingredients that lie on top of or across
each other (e.g. fries) need to be sha-
ken halfway through the preparation
time. See section ‘Settings'.

Fried snacks are not
crispy when they
come out of the air
fryer.

You used a type of snacks
meant to be prepared in a
traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some
oil onto the snacks for a crispier result.

I cannot slide the pan
into the appliance

properly.

There are too many ingre-
dients in the frying pot.

Do not fill the frying pot beyond the
MAX indication.

The rack is not placed in the
pot correctly.

Push the rack down into the pot until it
could not move further.

White smoke comes
out of the appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the
air fryer, a large amount of oil will leak
into the pot. The oil produces white
smoke and the pot may heat up more
than usual. This does not affect the
appliance or the end result.

The pot still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease
heating up in the pan. make sure you
clean the pan properly after each use.

Fresh fries are fried
unevenly in the air
fryer.

You did not use the right
potato type.

Use fresh potatoes and make sure they
stay firm during frying.

You did not rinse the potato
sticks properly before you
fried them.

Rinse the potato sticks properly to
remove starch from the outside of the
sticks.
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Fresh fries are not
crispy when they
come out of the air
fryer.

The crispiness of the fries
depends on the amount of oil
and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks
properly before you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a
crispier result.

Add slightly more oil for a crispier
result.

Note: After the above phenomenon analysis still cannot remove the fault, please contact the com-
pany’s maintenance point or dealer, non-professional personnel is strictly prohibited to disassemble

the machine.

PRODUCT DISPOSAL

Electronic Equipment (WEEE) and provides the legal framework applicable in the European

:g This product complies with the European Directive 2012/19/EU on Waste Electrical and

Union for the disposal and re-use of waste electronic and electrical equipment. Do not
BN ispose of this product in the trash but take it to the nearest electrical and electronic
waste collection center to your home.

Information related to power consumption in the off and standby modes, as well as in the network
standby mode of the appliance pursuant to EU Regulation 2023/826 can be found at the following
link: https://ufesa.es/pages/ecodesign-info
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FRANGAIS

NOUS AIMERIONS VOUS REMERCIER D'AVOIR CHOISI UFESA.
NOUS ESPERONS QUE CE PRODUIT REPONDRA A VOS BESOINS ET A VOS GOUTS.

AVERTISSEMENT
VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTION AVANT D'UTILISER LE PRODUIT. CONSERVEZ-LES
DANS UN ENDROIT SUR POUR POUVOIR LES CONSULTER ULTERIEUREMENT.

DESCRIPTION

Panneau d'affichage
Bac

Poignée du panier
Boitier du panier
Boitier

Panier

Sortie d'air

Cordon d'alimentation

W NoUA~WDN =

Fenétre de visualisation

DESCRIPTION DU PANNEAU DE COMMANDE

Clé de puissance

Sélecteur de menu

Contrdle de la température / du temps, augmentation
Contrdle de la température / du temps, diminution
Sélecteur de température

Sélecteur de temps

NoupwbdN-=

Indicateurs de fonctions

CONSIGNES DE SECURITE

Sile cable d'alimentation est endommagé, faites-le
remplacer par le fabricant, un technicien agréé ou
toute autre personne qualifiée, afin déviter tout
danger. Cet appareil peut étre utilisé par des en-
fants de plus de 8 ans et par des personnes aux
capacités physiques, sensorielles ou mentales ré-
duites, ou manquant d'expérience et de connais-

sances, si elles sont surveillées ou ont recu des
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instructions concernant l'utilisation de l'appareil
en toute sécurité et si elles comprennent les ris-
ques encourus. Il est interdit aux enfants de jouer
avec cet appareil. Le nettoyage et I'entretien par
l'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des
enfants, a moins qu'ils ne soient agés de plus de 8
ans et gu'ils soient sous la surveillance d'un adulte.
Veuillez conserver l'appareil électroménager et son
cordon hors de portée des enfants agés de moins
de 8 ans. Les appareils électroménagers ne sont
pas destinés a étre mis en route au moyen d’'une
minuterie externe ou d'un systéme de commande
a distance. Veuillez toujours débrancher l'appareil
de la prise secteur lorsque vous ne l'utilisez pas et
avant le nettoyage. Laissez-le refroidir avant de le
mettre en place, de le démonter ou de le nettoyer.
Ne mettez I'appareil ni sous I'eau, ni dans quelque
autre liquide que ce soit. Cet appareil est concu
pour étre utilisé a une altitude maximale de 2 000
m au-dessus du niveau de la mer.

ATTENTION : Afin d'éviter tout risque di a une
réactivation accidentel du systeme de coupure
thermique, cet appareil ne doit pas étre alimenté
par un systéme externe de commutation, notam-
ment une minuterie, ni relié a un circuit réguliere-
ment allumé et éteint par le réseau secteur.

Cet appareil a été concu pour une utilisation do-
mestique. Il n'est pas destiné a étre utilisé dans les
situations suivantes :

* les cuisines du personnel dans les magasins, les
bureaux et autres environnements de travail.

* les fermes.
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« par des clients dans des hétels, des motels et
d’'autres environnements de type résidentiel.

* les chambres d'hétes.

AVERTISSEMENT : risque de blessure en cas de
mauvaise utilisation ! Les surfaces sont suscepti-
bles de chauffer pendant le fonctionnement de
'appareil.

AVERTISSEMENT : Les sacs en plastique peuvent
étre dangereux. Pour éviter tout danger, gardez
les sacs en plastique hors de portée des bébés et
des enfants. Ne laissez pas les enfants jouer avec
les matériaux d'emballage. Risque détouffement !

AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

Cet appareil est congu exclusivement pour un usage domestique, en aucun cas pour un usage com-
mercial ou industriel. Toute utilisation incorrecte ou toute mauvaise manipulation du produit annu-
lera la garantie. Avant de brancher le produit, vérifiez que la tension de votre secteur est la méme
que celle indiquée sur I'étiquette du produit. Veuillez placer I'appareil sur une surface plate et de
niveau. Le cable de raccordement au secteur ne doit étre ni emmélé ni enroulé autour du produit
pendant son utilisation. N'utilisez pas l'appareil, ne le branchez pas et ne le débranchez pas de la
prise électrique lorsque vous avez les mains et / ou les pieds mouillés. Ne tirez pas sur le cordon
de raccordement pour le débrancher ou pour l'utiliser comme poignée. IMPORTANT. Lorsque vous
utilisez cette friteuse a air, gardez au moins dix centimeétres d'espace libre de tous les c6tés du four
pour permettre une circulation d'air adéquate. NE PLACEZ PAS votre friteuse sous des armoires, des
stores ou des rideaux. Risque de surchauffe/d'incendie. Ne couvrez aucune partie de la friteuse avec
un chiffon ou tout objet similaire, cela entrainerait une surchauffe. Risque d'incendie. Ceci est une
FRITEUSE A AIR. Elle nécessite trés peu d'huile pour la cuisson. Veillez & ne pas remplir le récipient
d’huile ou de graisse, car cela pourrait provoquer un incendie. N'utilisez pas d'autres accessoires que
ceux recommandés par le fabricant dans cette friteuse a air. Portez toujours des gants de protection
isolants pour introduire ou retirer des aliments dans la friteuse a air lorsqu’elle est chaude. Lappareil
doit étre utilisé sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur. La premiére fois que vous
utilisez votre friteuse, il se peut qu'une Iégere odeur ou une petite quantité de fumée se dégage. Ceci
est normal car il s'agit simplement de la combustion des résidus de fabrication. Placez toujours les
aliments a frire dans le panier pour éviter qu'ils n‘entrent en contact avec les éléments chauffants.
En cas de panne ou de dommage, débranchez immédiatement le produit du secteur et contactez
le service officiel d'assistance technique. Afin d'éviter tout risque de danger, n'ouvrez pas l'appareil.
Seul le personnel technique agréé du service d'assistance officielle de la marque peut effectuer des
réparations ou des interventions sur l'appareil.

B&B TRENDS SL. décline toute responsabilité en cas de dommages causés a des personnes, des
animaux ou des objets en raison du non-respect de ces avertissements.
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POUR LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirer tous les matériaux d'emballage.

2. Retirez tous les autocollants ou étiquettes de I'appareil.

3. Nettoyez soigneusement le récipient et la grille avec de l'eau chaude, un peu de liquide vaisselle et
une éponge non abrasive.

4. Essuyez l'intérieur et I'extérieur de l'appareil avec un chiffon humide.

5. Laissez ventiler le compartiment interne en maintenant le récipient a I'écart pendant environ 30
minutes.

6. Allumez l'appareil pendant 10 a 15 minutes a la température maximale.

Il s’agit d'une friteuse sans huile qui fonctionne a I'air chaud. Ne remplissez pas directement le
récipient d’huile ou de graisse de friture.

Remarque : Lorsque votre friteuse est chauffée pour la premiére fois, elle peut dégager une l1é-
géere fumée ou odeur. Ceci est normal et est fréquent lors de l'utilisation de nombreux appareils
chauffants. Cela n'affecte pas la sécurité de l'appareil.

INSTRUCTIONS D’ASSEMBLAGE

1. Placez l'appareil sur une surface stable, horizontale et plane.

Ne pas placer l'appareil sur une surface non résistante a la chaleur.

2. Placez le gril dans le récipient (si nécessaire).

Ne remplissez pas le récipient avec de I'huile ou tout autre liquide.

Ne posez rien sur l'appareil, le flux d'air serait perturbé et affecterait le résultat de la friture a
l'air chaud.

CONSIGNES D'UTILISATION

Instructions clés :

1. En appuyant sur I'icdne « Contréle de la température / du temps, augmentation », la température
augmente de 5°C a chaque fois, avec une température maximale de 200°C.

2. En appuyant sur I'icone « Contr6le de la température / du temps, diminution », la température sera
abaissée de 5°C a chaque fois, avec une température de réglage minimale de 80°C. Chaque pression
sur 'icéne « Augmenter » ou « Diminuer » déclenche un court bip du buzzer.

3. En maintenant l'icéne « Contrdle de la température / du temps, augmentation » enfoncée, le buzzer
émet un bip court et la température augmente de 5°C a chaque pression.

4. Si vous maintenez l'icone « Contrdle de la température / du temps, diminution » enfoncée, le
buzzer émettra un bip court et la température diminuera de 5°C a chaque pression.

Instructions sur le produit :

1. Insérez la fiche d'alimentation dans une prise de courant correctement mise a la terre. Une fois
I'appareil mis sous tension, un bref signal sonore retentit et 'appareil passe en mode veille. L'icone «
Clé de puissance » continue de clignoter.

2. Retirez le panier a friture, placez les ingrédients dans le bac de cuisson de la friteuse, puis remettez
le panier a friture en place. Un bref signal sonore indique que 'action est terminée.

3. Appuyez sur l'icone « Clé de puissance » pour passer en mode de travail. Licdne « Clé de puissan-
ce » clignote. Ensuite, appuyez sur l'icbne « Sélecteur de menu » pour choisir le mode de cuisson
souhaité (chaque mode a une durée et une température prédéfinies). Enfin, appuyez a nouveau sur
I'icone « Clé de puissance » pour démarrer la friteuse. La température et le temps restant s'affichent
au centre de I'écran.
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Définir le statut :

1. Lorsque le produit est en mode veille, appuyez sur l'icbne « Clé de puissance ». Lavertisseur sonore
émet un court bip et le produit entre en mode de réglage. Licéne « Clé de puissance » continue de clig-
noter. Toutes les touches deviennent opérationnelles et les indicateurs LED situés sous les touches et la
recette s'allument. La température et 'heure par défaut s'affichent sur 'écran numérique, la tempéra-
ture étant affichée en premier. Laffichage alterne entre I'heure et la température toutes les 5 secondes.
2. Lorsque la température est affichée sur I'écran numérique, appuyez sur l'icobne « Contréle de la
température / du temps, augmentation ou diminution » pour régler la température.

3. Lorsque I'heure est affichée sur 'écran numérique, appuyez sur l'icéne « Contréle de la température
/ du temps, augmentation ou diminution » pour régler I'heure.

4. Lorsque le produit est en mode réglage, I'heure affichée sur I'écran numérique reste a la valeur par
défaut sans diminuer. Si 'une des icdnes suivantes est activée (« Sélecteur de température », « Sélecteur
de temps », « Controle de la température / du temps, augmentation ou diminution », ou « Sélecteur de
menu »), I'heure affichée sur 'écran numérique restera telle qu'elle a été réglée, et ne diminuera pas.
5. Appuyez sur l'icdne « Sélecteur de menu » pour choisir parmi 8 fonctions de menu différentes. Apres
avoir sélectionné une fonction du menu, lindicateur correspondant clignote et s'allume. Une fois le menu
sélectionné, vous pouvez également régler la température et la durée selon vos besoins. Appuyez sur
I'icone « Clé de puissance » pour commencer a travailler aprés avoir effectué les réglages. Si aucune ac-
tion n'est entreprise, 'appareil revient automatiquement en mode veille au bout de 60 secondes.

Etat de fonctionnement :

1. Lorsque le produit est en mode réglage, appuyez sur l'icbne « Clé de puissance ». Un bref signal
sonore retentit et le produit entre en état de fonctionnement. Le ventilateur se met en marche et
I'écran numérique affiche alternativement la température et I'heure toutes les 5 secondes. Toutes
les touches deviennent opérationnelles et les indicateurs LED correspondants restent allumés. Le
voyant de la recette sélectionnée s'allume, tandis que les voyants des autres recettes s'éteignent.

2. Pendant que le produit fonctionne, 'heure affichée sur I'écran numérique diminue progressivement jus-
qua 0, pour passer a un état darrét naturel. Par exemple : 15:30 0 15:29 O ... 0 00:00 (état d'arrét naturel).
3. En cours de fonctionnement, une pression sur I'icobne « Clé de puissance » raméne l'appareil en
mode réglage. Si l'icdne « Clé de puissance » est maintenue enfoncée pendant deux secondes, un bip
court est émis et le produit entre en état d'arrét forcé.

Etat d'arrét :

1. Le produit a deux états d'arrét : 'arrét naturel et I'arrét forcé.

2. Dans I'état d'arrét naturel, I'élément chauffant cesse immédiatement de chauffer, mais le ventila-
teur continue de fonctionner. Lécran numérique s'éteint et seul le voyant « Clé de puissance » reste
allumé ; tous les autres voyants sont éteints. Toutes les clés, a I'exception de la clé de puissance,
seront inopérantes. Aprés 15 secondes, le buzzer émet 5 fois un long bip continu, avec un intervalle
d'une seconde entre chaque bip. Le ventilateur s'arréte alors, I'écran numérique reste éteint et seul le
voyant « Clé de puissance » reste allumé.

3. Apres un arrét forcé, I'état sera le méme que I'état d'arrét naturel.

Fonction mémoire :

Si le produit est mis hors tension pendant son fonctionnement, il se souviendra de I'état de fonction-
nement et du temps restant avant la coupure de courant jusqu'a 2 heures apres le retrait du tiroir.
Lorsque le tiroir est réinséré et que le produit est remis sous tension, il reprend son fonctionnement
tel qu'il était avant la coupure de courant. Cependant, en appuyant sur I'icone « Clé de puissance »,
I'appareil s'éteint, la mémoire est effacée et I'état initial est rétabli.
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PARAMETRES

Le tableau ci-dessous vous aidera a sélectionner les parametres de base des ingrédients.
Remarque : N'oubliez pas que ces réglages ne sont donnés qu'a titre indicatif. Comme les ingrédients
difféerent en termes d'origine, de taille, de forme et de marque, nous ne pouvons pas garantir le mei-
lleur réglage pour vos ingrédients.

Comme la technologie Rapid Air réchauffe instantanément l'air a l'intérieur de l'appareil, le fait de
sortir brievement le pot de friture de I'appareil pendant la friture a l'air chaud ne perturbe pratique-
ment pas le processus.

FONCTION ICONE TEMPS (MIN) TEMPERATURE (°C)
Steak 15-20 180 °C
Cuisses de poulet &b 25-30 200 °C
Crevettes % 14-16 200 °C
Griller le poisson "f 25-30 200 °C
Pizza 15-18 180 °C
Pommes frites @ 15-20 200 °C
Burgers @ 12-15 160 °C
Légumes é{)? 15-20 160 °C

ASTUCES POUR LA CUISSON

* Presque tous les aliments traditionnellement cuits au four peuvent étre frits a l'air.

* Les aliments cuisent mieux et plus uniformément lorsqu'ils sont de taille et d'épaisseur similaires.

* Les petits morceaux d'aliments nécessitent moins de temps de cuisson que les gros morceaux.

« Pour de meilleurs résultats dans les plus brefs délais, faites frire les aliments par petits lots. Evitez
d'empiler ou de superposer les aliments lorsque cela est possible.

* La plupart des aliments préemballés n‘ont pas besoin d'étre jetés dans I'huile avant de les faire frire
a l'air. La plupart contiennent déja de I'huile et d'autres ingrédients qui améliorent le brunissement
et le croustillant.

* Les apéritifs surgelés peuvent étre frits a l'air. Pour de meilleurs résultats, disposez-les dans le bac
en une seule couche.

+ Si vous superposez des aliments, veillez a agiter le panier a mi-chemin (ou a retourner les aliments)

33



pour favoriser une cuisson uniforme.
* Mélangez les aliments que vous cuisinez entierement, comme les frites ou d'autres légumes, avec
une petite quantité d’huile pour favoriser le brunissement et le caractere croustillant.

* Lorsque vous faites frire des légumes frais a l'air, assurez-vous de les éponger complétement avant
de les mélanger avec de I'huile et de les faire frire afin de garantir un maximum de croustillance.

* Les friteuses a air sont idéales pour réchauffer les aliments, y compris les pizzas. Pour réchauffer
vos aliments, réglez la température sur 150°C pendant 10 minutes maximum.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

* Assurez-vous que la friteuse a air soit débranchée et qu'elle ait refroidi avant de la nettoyer.

+ Utilisez un chiffon propre et sec pour nettoyer l'intérieur. N'utilisez pas de chiffon mouillé pour éviter
que de l'eau ne pénétre a l'intérieur de l'appareil.
AVERTISSEMENT : N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de tampons a récurer.

* Essuyez délicatement I'extérieur a l'aide d'un chiffon humide ou d’'une serviette en papier.

* Veuillez ne jamais immerger la friteuse a air ni sa prise dans de l'eau ni dans aucun autre liquide.
+ Séchez soigneusement toutes les piéces avant de les ranger.

+ Conservez la friteuse a air dans un endroit frais et sec.
* Le récipient de friture peut étre lavée au lave-vaisselle.

RESOLUTION DES PROBLEMES

Probléeme

Cause possible

Solution

La friteuse a air chaud
ne fonctionne pas.

L'appareil n'est pas branché.

Branchez la fiche secteur dans une
prise murale reliée a la terre.

Vous n'avez pas réglé la minu-
terie.

Réglez la touche de minuterie sur le
temps de cuisson souhaité pour mettre
I'appareil en marche.

Les ingrédients frits
avec la friteuse ne
sont pas cuits.

La quantité d'ingrédients dans
le panier est trop importante.

Mettez de plus petites quantités d'in-
grédients dans le panier. Les petits lots
sont frits plus uniformément.

La température réglée est trop
basse.

Réglez la touche de température sur la
température souhaitée (voir la section
«réglages »).

Le temps de cuisson est trop
court.

Réglez la minuterie sur le temps de
cuisson souhaité (voir la section «
Réglages »).

Les ingrédients sont
frits de maniére inéga-
le dans la friteuse.

Il est nécessaire de secouer
certains types d'ingrédients au
milieu du temps de cuisson.

Les ingrédients qui se superposent ou

se croisent (par exemple les frites) doi-
vent étre secoués a la moitié du temps
de cuisson. Voir la section « Réglages ».

Les snacks frits ne
sont pas croustillants
lorsqu'ils sortent de la
friteuse a air chaud.

Vous avez utilisé un type
d'en-cas destiné a étre préparé
dans une friteuse tradition-
nelle.

Utilisez des snacks au four ou badi-
geonnez-les [égerement d'huile pour
un résultat plus croustillant.
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Je ne parviens pas a
faire glisser correc-
tement la casserole
dans l'appareil.

Il'y a trop d'ingrédients dans le
récipient.

Ne remplissez pas le récipient de fritu-
re au-dela de l'indication MAX.

La grille n'est pas placée
correctement dans le récipient.

Pousser la grille vers le bas dans le
récipient jusqu'a ce qu'elle ne puisse
plus bouger.

De la fumée blanche
s'échappe de l'appa-
reil.

Vous préparez des ingrédients
gras.

Lorsque vous faites frire des ingré-
dients gras dans la friteuse, une
grande quantité d'huile s'écoule dans
le récipient. L'huile produit de la fumée
blanche et le récipient peut chauffer
plus que d'habitude. Cela n'affecte pas
I'appareil ni le résultat final.

Le récipient contient encore
des résidus de graisse pro-
venant de l'utilisation précé-
dente.

La fumée blanche est causée par la
graisse qui chauffe dans la poéle.
Veillez a nettoyer correctement la cas-
serole aprés chaque utilisation.

Les frites fraiches sont
frites de maniére iné-
gale dans la friteuse
aair.

Vous n'avez pas utilisé le bon
type de pommes de terre.

Utilisez des pommes de terre fraiches
et veillez a ce qu'elles restent fermes
pendant la friture.

Vous n'avez pas bien rincé
les batonnets de pommes de
terre avant de les faire frire.

Rincez correctement les batonnets de
pommes de terre pour enlever I'ami-
don de l'extérieur des batonnets.

Les frites fraiches ne
sont pas croustillantes
lorsqu'elles sortent de
la friteuse.

Le croustillant des frites
dépend de la quantité d'huile
et d'eau qu'elles contiennent.

Veillez a bien sécher les batonnets
de pommes de terre avant d'ajouter
I'huile.

Couper les batonnets de pommes de
terre plus petits pour un résultat plus
croustillant.

Ajoutez un peu plus d'huile pour un
résultat plus croustillant.

Remarque : Apres l'analyse des phénomenes ci-dessus, s'il nest toujours pas possible déliminer la
panne, veuillez contacter le point de maintenance de l'entreprise ou le revendeur. Il est strictement
interdit au personnel non professionnel de démonter la machine.

MISE AU REBUT DU PRODUIT

i

Ce produit est conforme a la directive européenne 2012/19/UE sur les appareils électriques
et électroniques, connue sous le nom de DEEE (déchets déquipements électriques et élec-
troniques), directive qui fournit le cadre juridique applicable dans I'Union européenne pour
I'élimination et la réutilisation des déchets d'appareils électroniques et électriques. Ne jetez

pas ce produit dans la poubelle. Veuillez 'apporter au centre de collecte des déchets électri-
ques et électroniques le plus proche de votre domicile.
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A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil et
ses accessoires an
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr Séparez les éléments avant de trier
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Les informations relatives & la consommation d'énergie en mode ARRET et en mode veille, ainsi qu'en
mode veille en réseau de l'appareil, conformément au réglement UE 2023/826, peuvent étre consul-
tées sur le lien suivant: https://ufesa.es/pages/ecodesign-info
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CATALA

GRACIES PER ESCOLLIR UFESA.
ESPEREM QUE EL PRODUCTE SIGUI DEL VOSTRE GRAT

ADVERTIMENT
LLEGIU ATENTAMENT LES INSTRUCCIONS D'US ABANS D'UTILITZAR EL PRODUCTE. CONSERVEU-LES
EN UN LLOC SEGUR PER A FUTURES CONSULTES.

DESCRIPCIO

1. Tauler de visualitzacio
2. Safata

3. Nansa de la cistella

4, Carcassa de la cistella
5. Carcassa

6. Cistella

7. Sortida d'aire

8. Cable d'alimentacio

9. Finestra de visualitzacié

DESCRIPCIO DEL PANELL DE CONTROL

Tecla d'engegada

Selector de mentus

Control de temperatura / temps, augmentar
Control de temperatura / temps, disminuir
Bot6 regulador de temperatura

Selector de temps

NoupwbdN-=

Indicadors de funcions

INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

Si el cable dalimentacié esta fet malbé, ha de ser
substituit pel fabricant, un agent del servei técnic
o personal amb una qualificacié equivalent per tal
d'evitar riscos. Aquest aparell poden utilitzar-lo nens
de mésde 8 anysipersones amb capacitats fisiques,
sensorials o mentals reduides o amb manca d’expe-
riencia i coneixements, sempre i quan estiguin sota

supervisié o hagin rebut les instruccions relatives a
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I'ds de l'aparell duna manera segura i entenguin els
perills que comporta utilitzar-lo. Els nens no han de
jugar amb l'aparell. Els nens no han de fer la neteja
i el manteniment de l'usuari, tret que siguin majors
de 8 anys i siguin supervisats. Mantingueu l'apare-
Il i el cable fora de l'abast dels nens menors de 8
anys. Els aparells no estan pensats perqué funcio-
nin mitjancant un cronometre extern o un sistema
de control remot independent. Desconnecteu l'apa-
rell guan no esteu utilitzant-lo i abans de netejar-lo.
Deixeu-lo refredar abans de fer-lo servir, treure’n les
peces i netejar-lo. No submergiu l'aparell en aigua
ni en cap altre liquid. Aquest aparell esta pensat per
utilitzar-lo a una altitud maxima de 2000 m per so-
bre del nivell del mar.

PRECAUCIO: Per evitar perills a causa d'un reinici
imprevist del tall térmic, aquest aparell no ha de
rebre corrent a través de cap dispositiu commuta-
dor extern, com ara un temporitzador, ni s’ha de
connectar a un circuit que el servei electric encen-
gui i apagui regularment.

Aquest aparell esta dissenyat per a us domestic.
No esta pensat per ser utilitzat en aplicacions com:

«zones de cuina del personal en comercos, ofi-

cines i altres entorns de treball.

*cases de pages;

*pels clients d’hotels, motels i altres entorns

residencials.

*entorns de tipus allotjament i desdejuni.
ADVERTIMENT: L'Us inadequat de l'aparell podria
provocar una lesio! Les superficies poden escal-
far-se durant I'is.
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ADVERTIMENT: Les bosses de plastic poden ser
perilloses. Per evitar perills, mantingueu les bos-
ses de plastic allunyades dels nadons i els nens.
No permeteu que els nens juguin amb els mate-
rials d'embalatge. Perill d'asfixia!

ADVERTIMENTS IMPORTANTS

Aquest aparell esta dissenyat per a Us domestic, i en cap cas no s’ha dutilitzar amb finalitats co-
mercials o industrials. L'ds incorrecte o manipulacié indeguda de I'aparell deixara la garantia sense
efecte. Abans d'endollar el producte, comproveu que la tensié de la vostra xarxa eléctrica sigui la
mateixa que la que s'indica a l'etiqueta del producte. Col-loqueu l'aparell sobre una superficie plana i
uniforme. El cable de connexi6 a la xarxa eléctrica no ha d'estar enrotllat ni entortolligat al voltant del
producte durant I'is. No utilitzeu l'aparell ni el connecteu o desconnecteu de la xarxa eléctrica amb
les mans i/o els peus molls. No estireu el cable de connexi6 a la xarxa electrica per desendollar-lo ni
'empreu com a nansa. IMPORTANT: Quan feu servir aquesta fregidora d'aire, col-loqueu-la de mane-
ra que hi hagi almenys deu centimetres d'espai lliure a tots els costats del forn per tal de permetre
una circulacié daire adequada. NO col-loqueu la fregidora d'aire sota armaris, estanteries, persia-
nes o cortines. Risc de sobreescalfament/incendi. No tapeu cap part de la fregidora amb un drap o
similar, ja que en provocaria el sobreescalfament. Risc d'incendi. Aquest aparell és una FREGIDORA
D'AIRE. Requereix molt poc oli per cuinar. No ompliu el recipient d'oli ni greix, ja que aixd pot provocar
un incendi. No utilitzeu amb aquesta fregidora d'aire cap altre accessori que no siguin els recomanats
pel fabricant. Porteu sempre guants de forn protectors amb aillament quan introduiu o enretireu
articles de la fregidora d'aire calent. Laparell s’ha d'utilitzar sobre una superficie plana i estable resis-
tent a la calor. La primera vegada que utilitzeu la fregidora d'aire pot produir-se una lleugera olor o
una petita quantitat de fum. Aixo és normal, ja que es cremaran els residus de fabricacié. Col-loqueu
sempre els ingredients que desitgeu fregir a dins de la cistella per evitar que entrin en contacte amb
els elements calefactors. En cas d'avaria o desperfecte, desendolleu el producte de la xarxa eléctrica
immediatament i poseu-vos en contacte amb un servei tecnic oficial. Per tal d’evitar qualsevol risc, no
desmunteu l'aparell. Només el personal tecnic qualificat del servei técnic autoritzat de la marca pot
realitzar reparacions o intervencions sobre l'aparell.

B&B TRENDS S.L. seximeix de tota responsabilitat pels danys que es puguin produir a persones,
animals o objectes per Iincompliment d'aquests advertiments.

DURANT EL PRIMER US

1. Traieu tots els materials d'embalatge.

2. Traieu tots els adhesius i les etiquetes de l'aparell.

3. Netegeu el recipient i la reixeta a fons amb aigua calenta, una mica de detergent liquid i una es-
ponja no abrasiva.

4. Netegeu l'interior i I'exterior de I'aparell amb un drap net i humit.

5. Deixeu ventilar el compartiment intern mantenint el recipient allunyat durant uns 30 minuts.

6. Enceneu l'aparell durant 10-15 minuts a la temperatura maxima.
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Aquest aparell és una fregidora sense oli que funciona amb aire calent. No ompliu el recipient
amb oli o greix per fregir.

Avis: La primera vegada que la fregidora s'escalfa, pot ser que desprengui una mica de fum o
olor. Aixo és normal en molts aparells que generen calor. Aixo no afecta la seguretat del vostre
aparell.

INSTRUCCIONS DE MUNTATGE

1. Col-loqueu l'aparell sobre una superficie estable, horitzontal i plana.

No col-loqueu l'aparell sobre una superficie que no sigui resistent a la calor.

2. Col-loqueu la graella al recipient (si cal).

No ompliu el recipient amb oli ni amb cap altre liquid.

No col-loqueu res a sobre de I'aparell, el flux d'aire s'interromp i afecta el resultat del fregit
amb aire calent.

INSTRUCCIONS D'US

Instruccions clau:

1. Si premeu la icona “Control de temperatura / temps, augmentar”, augmentara la temperatura 5 °C
cada vegada, amb una temperatura maxima establerta de 200 °C.

2.Sipremeu laicona “Control de temperatura / temps, disminuir” reduira la temperatura en 5 °C cada
vegada, amb una temperatura minima establerta de 80 °C. Cada pressi6 de la icona “Augmentar” o
“Disminuir” provocara un xiulet breu del timbre.

3. Si manteniu premuda la icona “Control de temperatura / temps, augmentar”, el timbre emetra un
so curt i la temperatura augmentara 5 °C amb cada pressié.

4. Si manteniu premuda la icona “Control de temperatura / temps, disminuir”, el timbre emetra un so
curt i la temperatura disminuira 5 °C amb cada pulsacié.

Instruccions del producte:

1. Introduiu I'endoll dalimentacié en una presa de corrent correctament connectada a terra. Un cop
engegat el dispositiu, sonara un xiulet breu i entrara en mode d'espera. La icona “Tecla d'engegada”
continuara parpellejant.

2. Traieu la cistella de fregir, col-loqueu els ingredients a la paella de la fregidora i, a continuacid,
torneu a lliscar la cistella de fregir al seu lloc. Sonara un breu so per indicar que l'accié s’ha completat.
3. Premeu la icona “Tecla d'engegada” per entrar al mode de treball. La icona “Tecla d'engegada”
parpellejara. A continuacié, premeu la icona “Selector de menus” per triar el mode de coccié desi-
tjat (cada mode té temps i temperatura preestablerts). Finalment, torneu a prémer la icona “Tecla
d'engegada” per engegar la fregidora. La temperatura i el temps restant es mostraran al centre de
la pantalla.

Definiu l'estat:

1. Quan el producte estigui en mode d'espera, premeu la icona “Tecla d'engegada”. El timbre emetra
un xiulet curt i el producte entrara en el mode de configuracié. La icona “Tecla d'engegada” conti-
nuara parpellejant. Totes les tecles estaran operatives i s'il-luminaran els indicadors LED sota les
tecles i la recepta. La temperatura i el temps predeterminats es mostraran a la pantalla digital, amb
la temperatura que es mostrara primer. La pantalla alternara entre I'hora i la temperatura cada 5
segons.

2. Quan es mostri la temperatura a la pantalla digital, premeu la icona “Control de temperatura /
temps, augmentar o disminuir” per ajustar la temperatura.
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3. Quan es mostri I'hora a la pantalla digital, premeu la icona “Control de temperatura / temps, aug-
mentar o disminuir” per ajustar I'hora.

4. Mentre el producte estigui en mode de configuracid, el temps que es mostra a la pantalla digital es
mantindra al valor predeterminat sense disminuir. Si es prem alguna de les icones seguents (“Selec-
tor de temperatura”, “Selector de temps”, “Control de temperatura / temps, augmentar o disminuir”
0 “Selector de menu”) el temps que es mostra a la pantalla digital romandra ajustat, sense disminuir.
5. Premeu la icona “Selector de menus” per triar entre 8 funcions de menu diferents. Després de
seleccionar una funcié de mend, l'indicador corresponent parpellejara i s'il-luminara. Un cop seleccio-
nat el menu, també podeu ajustar la temperatura i el temps segons sigui necessari. Premeu la icona
“Tecla d'engegada” per comencar el funcionament després de fer els ajustos. Si no es fa cap accié, el
dispositiu tornara automaticament al mode d'espera al cap de 60 segons.

Estat de treball:

1.Quan el producte estigui en mode de configuracid, premeu la icona “Tecla d'engegada”. Sonara
un breu so i el producte entrara en estat de funcionament. El ventilador s'iniciara i la pantalla digital
alternara entre mostrar la temperatura i el temps cada 5 segons. Totes les tecles es posen en fun-
cionament i els indicadors LED corresponents romandran encesos. El LED de la recepta seleccionada
s'il-luminara, mentre que els LED d'altres receptes s'apagaran.

2. Mentre el producte s'executa, el temps a la pantalla digital disminuira gradualment a 0, passant a
un estat d'aturada natural. Per exemple: 15:30 0 15:29 [0 ... 0 00:00 (estat d'aturada natural).

3. Durant el funcionament, prement la icona “Tecla d'engegada” tornara el producte al mode de con-
figuracié. Si es manté premuda la icona “Tecla d'engegada” durant dos segons, sonara un breu soi el
producte entrara en estat d'apagada forcada.

Estat d'apagada:

1. El producte té dos estats d'aturada: apagada natural i apagada forcada.

2. En estat d'apagada natural, I'element calefactor deixa d'escalfar-se immediatament, pero el ventila-
dor continua funcionant. La pantalla digital s'apagara i només romandra encés el LED “Tecla d'enge-
gada”; tots els altres LED estaran apagats. Totes les tecles, excepte la tecla dengegada, no funciona-
ran. Al cap de 15 segons, el timbre emetra un so llarg continu 5 vegades, amb un interval d'1 segon
entre cada xiulet. En aquest moment, el ventilador s'aturara, la pantalla digital romandra apagada i
només romandra encés el LED “Tecla d'engegada”.

3. Després d'un apagada forgat, I'estat sera el mateix que l'estat d'apagada natural.

Funcié de memoria:

Si el producte s'apaga durant el funcionament, recordara l'estat de treball i el temps restant abans de
la fallada eléctrica fins a 2 hores després de retirar el calaix. Quan es torni a inserir el calaix i el pro-
ducte es torni a encendre, es reprendra el funcionament des de l'estat anterior a la fallada electrica.
Tanmateix, prémer la icona “Tecla d'engegada” forcara un apagat, esborrara la memoria i restablira
el producte al seu estat inicial.

CONFIGURACIO

La taula seglient us ajudara a seleccionar la configuracié basica per als ingredients.

Nota: Tingueu en compte que aquests parametres son indicacions. Com que els ingredients dife-
reixen pel que fa al seu origen, mida, forma i marca, no podem garantir que s'ajustin a la perfeccié
amb tots els vostres ingredients.

Com que la tecnologia Rapid Air escalfa instantaniament l'aire dins de I'aparell a l'instant, traieu l'olla
breument de l'aparell durant que fregir a l'aire calent amb prou feines pertorba el procés.
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FUNCIO ICONA TEMPS (MIN) TEMPERATURA (°C)
Bistec 15-20 180 °C
Potes de pollastre &b 25-30 200°C
Gambes % 14-16 200°C
Peix a la planxa 25-30 200°C
Pizza 15-18 180 °C
Patates fregides @ 15-20 200°C
Hamburgueses @ 12-15 160°C
Verdures é{)? 15-20 160°C

CONSELLS DE CUINA

+ Gairebé qualsevol aliment que es cuina tradicionalment al forn es pot fregir a l'aire.

* Els aliments es cuinen millor i de manera més uniforme quan sén de mida i gruix similars.

« Els aliments més petits requereixen menys temps de coccidé que els trossos més grossos.

+ Per obtenir els millors resultats en el menor temps possible, fregiu els aliments a l'aire en petites
quantitats. Eviteu que els aliments s'apilin o se superposin quan sigui possible.

+ La majoria dels aliments preenvasats no necessiten ser remullats en oli abans de fregir a l'aire. La
majoria ja contenen oli i altres ingredients que milloren el daurat i el cruixent.

« Els aperitius congelats es fregeixen molt bé a l'aire. Per obtenir els millors resultats, disposeu-los a
la safata en una sola capa.

+ Si poseu capes d'aliments, assegureu-vos d'agitar la cistella a la meitat (o girar els aliments) per
afavorir una coccié uniforme.

+ Afegiu els aliments que esteu preparant des de zero, com ara patates fregides o verdures, amb una
petita quantitat d'oli per afavorir que quedin daurats i cruixents.

* En fregir verdures fresques, assegureu-vos d'assecar-les completament abans d'afegir-hi oli i fre-
gir-les a l'aire perqué quedin el més cruixents possible.

* Les fregidores d'aire sén ideals per reescalfar aliments, incloent-hi la pizza. Per reescalfar els ali-
ments, ajusteu la temperatura a 150 °C durant un maxim de 10 minuts.
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MANTENIMENT I NETEJA

* Assegureu-vos-en que la fregidora d'aire estigui desendollada i freda abans de netejar-la.

* Empreu un drap net i sec per netejar-ne l'interior. No utilitzeu un drap moll, ja que podria entrar
aigua a l'interior de l'aparell.
ADVERTIMENT: No utilitzeu fregalls ni agents de neteja abrasius.

* Netegeu-ne suaument l'exterior amb un drap humit o una tovallola de paper.

* No submergiu mai la fregidora daire ni el seu endoll en aigua ni cap altre liquid.
* Assequeu bé totes les peces abans de guardar-les.
* Deseu la fregidora d'aire a un lloc fresc i sec.

« El recipient és apta per al rentavaixelles.

RESOLUCIO DE PROBLEMES

Problema

Possibles causes

Solucié

La fregidora d'aire
calent no funciona.

L'aparell no esta endollat.

Col-loqueu l'endoll a una presa de
corrent amb presa de terra.

No heu configurat el tempo-
ritzador.

Per encendre l'aparell, establiu el
temps de coccié requerit amb la tecla
del temporitzador.

Els ingredients fregits
amb la fregidora no
estan llestos.

La quantitat d'ingredients a la
cistella és massa gran.

Poseu lots més petits d'ingredients a
la cistella. Quan hi ha menor quanti-
tat, els ingredients es fregeixen més
uniformement.

La temperatura establerta és
massa baixa.

Configureu la tecla de temperatura a la
temperatura desitjada (vegeu l'apartat
«Configuracio»).

El temps de coccié és massa
curt.

Configureu el temporitzador al temps
de coccié desitjat (vegeu l'apartat
«Configuracio»).

Els ingredients es
fregeixen de manera
desigual a la fregidora
d'aire.

Cal remenar determinades
menes d'ingredients a la mei-
tat del temps de coccié.

Els ingredients que es troben els uns
a sobre dels altres (per exemple, les
patates fregides), s'han d'agitar a la
meitat del temps de coccié. Consulteu
I'apartat “Configuracio”.

Els aperitius fregits
no sén cruixents quan
surten de la fregidora.

Heu utilitzat un tipus d'aperitiu
pensat per ser preparat en una
fregidora tradicional.

Utilitzeu el forn per cuinar l'aperitiu o
unteu l'aperitiu lleugerament amb una
mica d'oli per obtenir un resultat més
cruixent.

No puc lliscar el
recipient a l'aparell
correctament.

Hi ha massa ingredients al
recipient.

No ompliu el recipient més enlla de la
indicacié MAX.

La reixeta no esta col-locada
correctament al recipient.

Empenyeu la reixeta cap avall al reci-
pient fins que no pugui moure’s més.
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Surt fum blanc de
I'aparell.

Esteu preparant ingredients
greixosos.

En fregir ingredients greixosos a la fre-
gidora d'aire, una gran quantitat d'oli
es filtrara al recipient. L'oli produeix
fum blanc i pot ser que el recipient
s'escalfi més del normal. Aixo no afecta
I'aparell ni el resultat final.

El recipient conté encara restes
de greix d'un Us anterior.

El fum blanc es deu a l'escalfament del
greix que hi ha al recipient. Asse-
gureu-vos de netejar bé el recipient
després de cada Us.

Les patates fregi-
des es fregeixen de
manera desigual a la
fregidora d'aire.

No heu utilitzat el tipus de
patata correcte.

Utilitzeu patates fresques i assegu-
reu-vos que es mantenen fermes
durant el procés de fregit.

No ha esbandit bé les patates
fregides abans de fregir-les.

Renteu les patates fregides correc-
tament per eliminar-ne el midé de
I'exterior.

Les patates fregides
fresques no estan
cruixents quan surten
de la fregidora daire.

El cruixent de les patates fregi-
des depeéen de la quantitat d'oli
i aigua que hi ha a les patates

fregides.

Assegureu-vos d'assecar bé les patates
fregides abans d'afegir-hi l'oli.

Talleu les patates fregides més petites
per obtenir un resultat més cruixent.

Afegiu una mica més d'oli per obtenir
un resultat més cruixent.

Nota: Després de I'analisi del fenomen anterior encara no pot eliminar 'error, poseu-vos en contacte
amb el punt de manteniment o distribuidor de 'empresa, el personal no professional esta estricta-
ment prohibit desmuntar la maquina.

ELIMINACIO DEL PRODUCTE

)

Aquest producte compleix amb la Directiva Europea 2012/19/UE sobre aparells electrics i
electronics, coneguts com a RAEE (Residus d'aparells eléectrics i electronics), que estableix
el marc legal aplicable a la Uni6 Europea pel que fa a I'eliminacié i el reciclatge d'aparells
eléctrics i electronics. No llenceu aquest producte a les escombraries. Lliureu-lo al centre

de recollida de residus eléctrics i electronics més proper al vostre domicili.

La informacio sobre el consum d'energia en els modes APAGAT i en espera, aixi com en el mode
d'espera en xarxa de l'aparell d'acord amb el Reglament UE 2023/826 es pot trobar al seglient en-
llag: https://ufesa.es/pages/ecodesign-info
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ITALIANO

GRAZIE PER AVER SCELTO UFESA.
CI AUGURIAMO CHE IL PRODOTTO VI SODDISFI E SIA DI VOSTRO GRADIMENTO.

ATTENZIONE

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PER L'USO PRIMA DI UTILIZZARE IL PRODOTTO. CONSER-
VARLE IN LUOGO SICURO PER FUTURA CONSULTAZIONE.

DESCRIZIONE

Schermo del pannello
Vassoio

Maniglia cestello
Involucro del cestello
Corpo

Cestello

Uscita dell'aria

Cavo di alimentazione
Finestra di visualizzazione

W NoUA~WDN =

DESCRIZIONE DEL PANNELLO DI CONTROLLO

Tasto accensione

Selettore di menu

Controllo di temperatura/tempo, aumento.
Controllo di temperatura/tempo, diminuzione.
Selettore di temperatura

Selettore di tempo

Indicatori di funzione

NoupwbdN-=

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, dovra
essere sostituito dal produttore, da un tecnico del
servizio di assistenza o da personale qualificato per
evitare rischi di qualsiasi tipo. E consentito l'utiliz-
zo del presente apparecchio da parte di bambini a
partire da 8 anni e di persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte o con scarse esperienza

e conoscenza, a condizione che siano loro fornite
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adeguata supervisione eistruzioni riguardo l'utilizzo
sicuro del dispositivo e che ne abbiano compreso |
pericoli connessi. E vietato l'utilizzo dell'apparecchio
da parte dei bambini. La pulizia e la manutenzione
non devono essere effettuate da bambini al di sotto
di 8 anni e senza la supervisione di un adulto. Tene-
re I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore a 8 anni. Lapparecchio non
e concepito per funzionare con timer esterni o con
sistema di comando a distanza. Scollegare l'appa-
recchio quando non e in uso e prima di pulirlo. Las-
ciarlo raffreddare prima di inserire o rimuovere le
parti e prima di procedere alla pulizia. Non immer-
gere l'apparecchio in acqua o altri liquidi. Lapparec-
chio puo essere utilizzato a un‘altitudine massima
di 2000 m sopra il livello del mare.

ATTENZIONE: Al fine di evitare un pericolo dovuto
a un reset involontario della protezione termica,
questo apparecchio non deve essere alimentato
attraverso un dispositivo di commutazione ester-
no, come ad esempio un timer, o collegato a un
circuito che viene regolarmente acceso e spento
dall'utenza.

L'apparecchio & progettato per l'uso in ambiente
domestico. Non e concepito per 'uso in situazioni
quali:

* aree cucina per il personale di negozi, uffici e altri
ambienti di lavoro.

* agriturismi;

» da clienti di hotel, motel e altri ambienti di tipo
residenziale.

« ambienti di tipo bed and breakfast.
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AVVERTENZA: potenziali lesioni dovute a un uso
improprio! Le superfici possono diventare molto
calde durante l'uso.

AVVERTENZA: I sacchetti di plastica possono esse-
re pericolosi. Per evitare pericoli, tenere i sacchetti
di plastica lontano dalla portata di neonati e bam-
bini. Non permettere ai bambini di giocare con i
materiali di imballaggio. Pericolo di soffocamento!

AVVERTENZE IMPORTANTI

Il presente apparecchio & indicato esclusivamente per uso domestico; non deve essere utilizzato in
nessun caso per usi commerciali o industriali. Qualsiasi utilizzo non corretto o improprio del pro-
dotto rendera nulla la garanzia. Prima di collegare il prodotto, verificare che la tensione di rete sia
uguale a quella indicata sull'etichetta del prodotto. Posizionare l'apparecchio su una superficie piana
e uniforme. Durante l'uso il cavo di alimentazione non deve essere aggrovigliato né avvolto intorno
al prodotto. Non utilizzare I'apparecchio, non collegarlo o scollegarlo dall'alimentazione elettrica con
mani e/o piedi bagnati. Non tirare il cavo di alimentazione per scollegare o trasportare il prodotto.
IMPORTANTE. Durante l'utilizzo di questa friggitrice ad aria, mantenere uno spazio libero di almeno
10 centimetri su tutti i lati del dispositivo, per garantire un'adeguata circolazione dell'aria. NON collo-
care la friggitrice ad aria sotto armadi, tende o tendaggi. Rischio di surriscaldamento/incendio. Non
coprire alcuna parte della friggitrice con un panno o simili, per evitare di causare surriscaldamento.
Rischio di incendio. Il presente apparecchio & una friggitrice ad aria. Richiede una minima quantita
di olio per cuocere. Non riempire il cestello con olio o grasso: potrebbe rappresentare un pericolo di
incendio. Non utilizzare accessori diversi da quelli raccomandati dal produttore per questa friggitrice
ad aria. Indossare sempre guanti da forno protettivi e isolanti quando si inseriscono o rimuovono
elementi dalla friggitrice ad aria. Lapparecchio deve essere utilizzato su una superficie piana, stabile
e resistente al calore. La prima volta che si utilizza la friggitrice ad aria, potrebbe rilasciare un leggero
odore 0 una piccola quantita di fumo. Tutto cid € normale: si tratta semplicemente dei residui di pro-
duzione che vengono bruciati. Posizionare sempre gli ingredienti da friggere nel cestello, per evitare
che vengano a contatto con gli elementi riscaldanti. Scollegare immediatamente il prodotto dalla
rete elettrica in caso di guasti o danni e contattare il servizio di assistenza tecnica. Per evitare qual-
siasi pericolo, non aprire I'apparecchio. Solo il personale tecnico qualificato del servizio di assistenza
autorizzato dal produttore puo eseguire interventi di riparazione o di altro genere sullapparecchio.
B&B TRENDS SL. declina ogni responsabilita per eventuali danni a persone, animali o cose a seguito
del mancato rispetto delle presenti avvertenze.

PER IL PRIMO UTILIZZO

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Rimuovere eventuali adesivi o etichette dall'apparecchio.

3. Pulire accuratamente il recipiente e cestello con acqua calda, detersivo e spugna non abrasiva.
4. Pulire l'interno e l'esterno dell'apparecchio con un panno umido.
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5. Lasciare ventilare il vano interno tenendo il contenitore lontano per circa 30 minuti.

6. Accendere I'apparecchio per 10-15 minuti alla temperatura massima.

Il presente prodotto & una friggitrice senza olio che funziona ad aria calda. Non riempire dire-
ttamente il recipiente con olio o grasso per friggere.

Nota: Quando la friggitrice ad aria viene riscaldata per la prima volta, potrebbe emettere un
leggero fumo o odore. E normale e succede con molti apparecchi riscaldanti. Cid non influisce
sulla sicurezza del vostro apparecchio.

ISTRZUINI DI MONTAGGIO

1. Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile, orizzontale e uniforme.
Non collocare I'apparecchio su superfici non resistenti al calore.
2. Posizionare la griglia nel recipiente (se necessario).

Non riempire il recipiente con olio o altri liquidi.
Non appoggiare nulla sopra lI'apparecchio: cio interrompe il flusso d’aria incidendo sul risultato
della frittura ad aria calda.

ISTRUZIONI PER L'USO

Istruzioni chiave:

1. Premendo licona “Controllo di temperatura/tempo, aumento”, la temperatura aumenta di 5°C
ogni volta, con una temperatura massima impostata di 200°C.

2. Premendo l'icona “Controllo di temperatura/tempo, diminuzione” la temperatura si abbassa di 5°C
ogni volta, con una temperatura minima impostata di 80°C. Ogni pressione dell'icona “Aumento” o
“Diminuzione” attiva un breve segnale acustico del cicalino.

3. Tenendo premuta I'icona “Controllo di temperatura/tempo, aumento”, il cicalino emette un breve
segnale acustico e la temperatura aumenta di 5°C a ogni pressione.

4. Tenendo premuta l'icona “Controllo di temperatura/tempo, diminuzione”, il cicalino emette un bre-
ve segnale acustico e la temperatura diminuisce di 5°C a ogni pressione.

Istruzioni per il prodotto:

1. Inserire la spina di alimentazione in una presa di corrente con adeguata messa a terra. Una volta
acceso, il dispositivo emette un breve segnale acustico ed entra in modalita standby. Licona “Tasto
accensione” continua a lampeggiare.

2. Rimuovere il cestello di frittura, mettere gli ingredienti nella teglia della friggitrice, quindi reinseri-
re il cestello di frittura. Un breve segnale acustico indica che l'azione € stata completata.

3. Premere l'icona “Tasto accensione” per accedere alla modalita di lavoro. Licona “Tasto accensione” lampe-
ggia. Quindi, premere l'icona “Selettore di menu” per scegliere la modalita di cottura desiderata (ogni moda-
lita ha un tempo e una temperatura preimpostati). Infine, premere nuovamente l'icona “Tasto accensione”
per awviare la friggitrice. Al centro dello schermo vengono visualizzati la temperatura e il tempo rimanente.
Impostare lo stato:

1. Quando il prodotto € in modalita standby, premere I'icona “Tasto accensione”. Il cicalino emette
un breve segnale acustico e il prodotto entra in modalita di impostazione. Licona “Tasto accensione”
continua a lampeggiare. Tutti i tasti diventano operativi e gli indicatori LED sotto i tasti e la ricetta
si accendono. Sullo schermo digitale vengono visualizzate la temperatura e l'ora predefinite, con la
temperatura visualizzata per prima. Il display alterna l'ora e la temperatura ogni 5 secondi.

2. Quando la temperatura € visualizzata sullo schermo digitale, premere I'icona “Controllo di tempe-
ratura/tempo, aumenta o diminuzione” per regolare la temperatura.
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3. Quando l'ora e visualizzata sullo schermo digitale, premere l'icona “Controllo di temperatura/tem-
po, aumenta o diminuzione” per regolare l'ora.

4. Mentre il prodotto € in modalita di impostazione, l'ora visualizzata sullo schermo digitale rimane
al valore predefinito senza diminuire. Se si preme una delle seguenti icone (“Selettore temperatura”,
“Selettore ora”, “Controllo di temperatura/tempo, aumenta o diminuzione” o “Selettore di menu”),
I'ora visualizzata sullo schermo digitale rimarra quella regolata, senza diminuire.

5. Premere l'icona “Selettore di menu” per scegliere tra 8 diverse funzioni di menu. Dopo aver selezio-
nato una funzione di menu, l'indicatore corrispondente lampeggia e si accende. Una volta seleziona-
to il menu, € possibile regolare la temperatura e il tempo secondo le necessita. Premere l'icona “Tasto
accensione” per awviare il funzionamento dopo aver effettuato le regolazioni. Se non si interviene, il
dispositivo torna automaticamente in modalita standby dopo 60 secondi.

Stato di lavoro:

1. Quando il prodotto & in modalita di impostazione, premere I'icona “Tasto accensione”. Il prodotto
entra nello stato di funzionamento dopo un breve segnale acustico. La ventola si avvia e lo schermo
digitale visualizza alternativamente la temperatura e I'ora ogni 5 secondi. Tutti i tasti diventano ope-
rativi e gli indicatori LED corrispondenti rimangono accesi. Il LED della ricetta selezionata si accende,
mentre i LED delle altre ricette si spengono.

2. Mentre il prodotto € in funzione, l'ora sullo schermo digitale diminuisce gradualmente fino a 0,
passando allo stato di spegnimento naturale. Per esempio: 15:30 0 15:29 O ... 0 00:00 (stato di speg-
nimento naturale).

3. Durante il funzionamento, premendo l'icona “Tasto accensione” il prodotto torna alla modalita di
impostazione. Se si tiene premuta l'icona “Tasto accensione” per due secondi, viene emesso un breve
segnale acustico e il prodotto passa allo stato di spegnimento forzato.

Stato di spegnimento:

1.1l prodotto dispone di due stati di spegnimento: spegnimento naturale e spegnimento forzato.

2. Nello stato di spegnimento naturale, 'elemento riscaldante smette immediatamente di riscaldare,
ma la ventola continua a funzionare. Lo schermo digitale si spegne e solo il LED “Tasto accensione”
rimane acceso; tutti gli altri LED sono spenti. Tutti i tasti, ad eccezione di quello di accensione, non
saranno operativi. Dopo 15 secondi, il cicalino emette un segnale acustico lungo e continuo per 5
volte, con un intervallo di 1 secondo tra un segnale e l'altro. A questo punto, la ventola si arresta, lo
schermo digitale rimane spento e si accende solo il LED “Tasto accensione”.

3. Dopo un arresto forzato, lo stato sara uguale a quello dell'arresto naturale.

Funzione di memoria:

Se il prodotto viene spento durante il funzionamento, ricorda lo stato di funzionamento e il tempo
rimanente prima dell'interruzione dell'alimentazione per un massimo di 2 ore dopo la rimozione del
cassetto. Quando il cassetto viene reinserito e il prodotto viene riacceso, riprende il funzionamento
dallo stato precedente all'interruzione dell'alimentazione. Tuttavia, premendo l'icona “Tasto accen-
sione” si forza lo spegnimento, cancellando la memoria e riportando il prodotto allo stato iniziale.

IMPOSTAZIONI

La tabella seguente vi aiutera a selezionare le impostazioni di base per gli ingredienti.

Nota: Queste impostazioni sono indicative. Poiché gli ingredienti differiscono per origine, dimensio-
ne, forma e marca, non possiamo garantire 'impostazione migliore per essi.

Poiché la tecnologia Rapid Air riscalda istantaneamente laria allinterno dellapparecchio, l'estrazione anche
breve del cestello dallapparecchio durante la frittura ad aria calda pud parzialmente disturbare il processo.
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FUNZIONE ICONA TEMPO (MIN) TEMPERATURA (°C)
Bistecca 15-20 180 °C
Coscia di pollo: &b 25-30 200 °C
Gamberi % 14-16 200 °C
Pesce alla griglia "f 25-30 200 °C
Pizza 15-18 180 °C
Patatine fritte @ 15-20 200 °C
Hamburger @ 12-15 160 °C
Verdure é{)? 15-20 160 °C

CONSIGLI DI COTTURA

* Quasi tutti gli alimenti che possono essere cotti in forno in maniera tradizionale possono essere
fritti ad aria.

* Gli alimenti si cuociono meglio e in maniera piu uniforme quando hanno dimensioni e spessori simili.
* Parti di cibo di piccole dimensioni richiedono meno tempo di cottura rispetto a parti piu grandi.

* Per i migliori risultati nel tempo pit breve possibile, friggere ad aria gli alimenti in piccole quantita.
Se possibile, evitare di impilare o sovrapporre gli alimenti.

+ La maggior parte dei cibi preconfezionati non deve essere passata in olio prima della frittura ad
aria. La maggior parte contiene gia olio e altri ingredienti che favoriscono doratura e friabilita

* Gli antipasti congelati sono ideali per la frittura ad aria. Per ottenere i risultati migliori, disporli sul
vassoio in uno strato singolo.

* Se si posizionano gli alimenti su piu strati, fare in modo di scuotere il cestello a meta cottura (o di
girare gli alimenti) per favorire una cottura uniforme.

* Passare gli alimenti preparati dal prodotto fresco, come patatine fritte o altre verdure, in una piccola
quantita di olio, per garantire doratura e friabilita.

* Quando si friggono ad aria le verdure, tamponarle fino ad asciugarle completamente prima di pas-
sarle nell'olio e friggerle ad aria per ottenere il massimo della friabilita.

« Le friggitrici ad aria sono ottime per riscaldare gli alimenti, pizza compresa. Per riscaldare gli ali-
menti, impostare la temperatura a 150°C per un massimo di 10 minuti.
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MANUTENZIONE E PULIZIA

« Controllare che la friggitrice sia scollegata e fredda prima di pulirla.

+ Utilizzare un panno pulito e asciutto per pulire l'interno. « Non utilizzare un panno bagnato per
evitare che l'acqua penetri all'interno dellapparecchio.
AVVERTENZA: Non usare agenti detergenti aggressivi o spugne abrasive.

« Strofinare delicatamente la parte esterna con un panno umido o di carta.

+ Non immergere mai la friggitrice ad aria o la sua spina in acqua o qualsiasi altro liquido.
* Asciugare accuratamente tutte le parti prima di metterle via.

« Conservare la friggitrice in un luogo fresco e asciutto.
« Il recipiente per friggere ¢ lavabile in lavastoviglie.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzione

La friggitrice ad aria
calda non funziona.

L'apparecchio non & collegato
alla presa di corrente.

Collegare la spina a una presa di co-
rrente con messa a terra.

Non é stato impostato il timer.

Impostare il tasto del timer sul tempo
di cottura desiderato per accendere
I'apparecchio.

Gliingredienti cotti
non sono pronti.

La quantita di ingredienti nel
cestello e troppo elevata.

Mettete nel cestello piccole quantita
di ingredienti. Le quantita piu ridotte
vengono fritte in modo piu uniforme.

La temperatura impostata &
troppo bassa.

Impostare il tasto della temperatura
sulla temperatura desiderata (vedere la
sezione "Impostazioni").

Il tempo di cottura & troppo
breve.

Impostare il timer sul tempo di cottura
desiderato (vedere la sezione "Impos-
tazioni").

Gliingredienti ven-
gono fritti in modo
non uniforme nella
friggitrice ad aria.

Alcuni tipi di ingredienti de-
vono essere mescolati a meta
cottura.

Gli ingredienti impilati durante la cot-
tura, come le patatine fritte, devono es-
sere mescolati a meta cottura. Vedere
la sezione "Impostazioni".

Gli snack non sono
croccanti quando es-

cono dalla friggitrice.

Sono stati utilizzati alimenti
destinati ad essere preparati in
una friggitrice tradizionale.

Utilizzare snack da forno, o spalma-
re una leggera quantita di olio sugli
ingredienti per avere una cottura piu
croccante.

Non riesco a far sco-
rrere il cestello nella
friggitrice in modo
corretto.

Ci sono troppi ingredienti nel
recipiente della friggitrice.

Non riempire il recipiente oltre l'indica-
zione MAX.

1l cestello non & posizionato
correttamente nel recipiente.

Spingere il cestello verso il basso nel
recipiente fino a quando non é piu
possibile muoverlo.
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Dall'apparecchio esce
del fumo bianco.

State preparando ingredienti
grassi.

Quando si friggono ingredienti grassi
nella friggitrice ad aria, una grande
quantita di olio fuoriesce dalla pentola.
L'olio produce fumo bianco e la pentola
puo riscaldarsi piu del solito. Cido non
influisce sull'apparecchio o sul risultato
finale.

Il recipiente contiene ancora
residui di grasso dovuti all'uso
precedente.

Il fumo bianco € causato dal riscal-
damento del grasso nel recipiente.
Assicuratevi di pulire bene il recipiente
dopo ogni utilizzo.

Le patatine fresche
vengono fritte in
modo non uniforme
nella friggitrice ad
aria.

Non avete usato il tipo di pata-
ta giusto.

Utilizzare patate fresche e assicurar-
si che rimangano sode durante la
frittura.

Non avete sciacquato bene i
bastoncini di patate prima di
friggerli.

Sciacquare le patate correttamente per
rimuovere l'amido.

Le patatine fresche
non sono croccanti
quando escono dalla
friggitrice ad aria.

La croccantezza delle patati-
ne dipende dalla quantita di
olio e di acqua presenti nelle
patatine.

Assicuratevi di asciugare bene i bas-
toncini di patate prima di aggiungere
I'olio.

Tagliare i bastoncini di patate piu
piccoli per ottenere un risultato piu
croccante.

Per un risultato piu croccante, aggiun-
gere un po' piu di olio.

Nota: Dopo I'analisi del fenomeno di cui sopra non € ancora possibile rimuovere il guasto, si prega di
contattare il punto di manutenzione o il rivenditore dell'azienda; & severamente vietato al personale
non professionale smontare la macchina.

SMALTIMENTO DEL PRODOTTO

Questo prodotto e conforme alla direttiva europea 2012/19/UE sui rifiuti di apparecchiatu-
Ef re elettriche ed elettroniche (RAEE), che fornisce il quadro giuridico applicabile nell'Unione
Europea per lo smaltimento e il riutilizzo dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed
I clettroniche. Non smaltire il presente prodotto nella spazzatura, ma portarlo al centro di
raccolta dei rifiuti elettrici ed elettronici pit vicino al proprio domicilio.

Le informazioni sul consumo di energia in modalita OFF e standby, nonché in modalita standby

in rete dell'apparecchio ai sensi del Regolamento UE 2023/826, sono disponibili al seguente link:
https://ufesa.es/pages/ecodesign-info
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DEUTSCH

VIELEN DANK, DASS SIE SICH FUR UFESA ENTSCHIEDEN HABEN. WIR HOFFEN,
DASS DAS PRODUKT ZU IHRER ZUFRIEDENHEIT FUNKTIONIERT.

ACHTUNG
BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG SORGFALTIG DURCH, BEVOR SIE DAS GERAT IN BE-
TRIEB NEHMEN. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN VERWENDUNG AUF.

BESCHREIBUNG
Anzeige

Schale
Korbgriff
Korbgehause
Gehause

Korb
Luftauslass
Stromkabel
Sichtfenster

W NoUA~WDN =

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES

Netztaste

Men(wahlschalter
Temperatur-/Zeitsteuerung, Erhéhung
Temperatur-/Zeitsteuerung, Abnahme
Temperaturschalter

Zeitwahler

NoupwbdN-=

Funktionsindikatoren

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch
den Hersteller, seinen Kundendienst oder ahnlich
qualifizierte Personen ersetzt werden, um eine Ge-
fahrdung zu vermeiden. Dieses Gerat darf von Kin-
dern ab 8 Jahren sowie von Personen mit verrin-
gerten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Kennt-

nissen nur benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
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oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht
von Kindern vorgenommen werden - es sei denn,
sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.
Halten Sie das Gerat und dessen Kabel aulRerhalb
der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren. Dieses
Gerat ist nicht fur den Betrieb Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder ein separates Fernsteuersystem
vorgesehen. Trennen Sie das Gerat von der Strom-
versorgung, wenn es nicht in Gebrauch ist und be-
vor Sie es reinigen. Lassen Sie es abkuhlen, bevor
Sie Teile anbringen, abnehmen oder reinigen. Tau-
chen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten ein. Dieses Gerat ist fur die Verwen-
dung in einer H6he von maximal 2000 m Uber dem
Meeresspiegel vorgesehen.

VORSICHT: Um eine Gefahrdung durch versehent-
liches Rucksetzen des Thermoschutzes zu vermei-
den, darf dieses Gerat nicht Uber eine externe
Schalteinrichtung wie z. B. eine Zeitschaltuhr vers-
orgt oder an einen Stromkreis angeschlossen wer-
den, der regelmaliig ein- und ausgeschaltet wird.

Dieses Gerat ist fur den Hausgebrauch bestimmt.
Es ist nicht zur Verwendung vorgesehen in:

. Personalkichen in Geschaften, Buros und an-
deren Arbeitsumgebungen;

. Bauernhausern.

« von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohneinrichtungen.

. Pensionsahnlichen Einrichtungen.
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WARNUNG: Verletzungsgefahr bei Fehlgebrauch!
Die Oberflachen kbnnen wahrend des Gebrauchs
heil3 werden.

WARNHINWEIS: Plastiktiten kénnen gefahrlich
sein. Um Gefahren zu vermeiden, halten Sie Plas-
tiktiten von Babys und Kindern fern. Lassen Sie
Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen.
Erstickungsgefahr!

WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist ausschlieR3lich fir den hauslichen Gebrauch bestimmt, keinesfalls fiir einen gewer-
blichen oder industriellen Einsatz. Jede unsachgemale Verwendung oder Handhabung des Produkts
flihrt zum Erléschen der Garantie. Uberpriifen Sie vor dem Anschluss des Geréts, ob Ihre Netzs-
pannung mit der auf dem Produktetikett angegebenen Ubereinstimmt. Stellen Sie das Gerat im-
mer auf eine flache, ebene Oberflache. Das Netzanschlusskabel darf wahrend des Gebrauchs nicht
verschlungen oder um das Gerat gewickelt sein. Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen
und/oder FiBen und schlieBen Sie es nicht an das Stromnetz an bzw. trennen Sie es nicht von der
Stromversorgung. Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Kabel heraus und tragen Sie das Gerat nicht
am Kabel. WICHTIG. Stellen Sie beim Betrieb dieser HeiRluftfritteuse an allen Seiten mindestens zehn
Zentimeter Freiraum sicher, um eine ausreichende Luftzirkulation zu ermdglichen. Stellen Sie Ihre
HeiRluftfritteuse NICHT unter Schranke, Jalousien oder Vorhange. Uberhitzungs- und Brandgefahr.
Bedecken Sie keinen Teil der Fritteuse mit einem Tuch oder Ahnlichem, da dies zu Uberhitzung fiihrt.
Feuergefahr. Dieses Gerét ist eine HEISSLUFTFRITTEUSE. Es benétigt sehr wenig Ol zum Kochen.
Befillen Sie den Topf nicht mit Ol oder Fett, da dies eine Brandgefahr birgt. Verwenden Sie fiir diese
HeiBluftfritteuse nur das vom Hersteller empfohlene Zubehor. Tragen Sie immer schitzende, isolier-
te Ofenhandschuhe, wenn Sie etwas in die heil3e HeiBluftfritteuse einlegen oder aus ihr entnehmen.
Verwenden Sie das Gerat auf einer ebenen, stabilen und hitzebestdndigen Oberflache. Wenn Sie die
Fritteuse zum ersten Mal benutzen, kann etwas Geruch oder eine gewisse Rauchentwicklung auf-
treten. Dies ist normal und nur auf das Verbrennen von Herstellungsriickstdnden zurtckzufihren.
Legen Sie die zu frittierenden Speisen immer in den Korb, damit sie nicht mit den Heizelementen in
Berthrung kommen. Im Falle einer Stérung oder Beschadigung trennen Sie das Gerat sofort vom
Netz und wenden Sie sich an einen offiziellen technischen Kundendienst. Um Gefahren zu vermei-
den, darf das Gerat nicht gedffnet werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen
technischen Kundendienstes der Marke darf Reparaturen oder Eingriffe an dem Gerat durchfihren.
B&B TRENDS SL. Ubernimmt keine Haftung fir Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden,
die durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen.

FUR DIE ERSTMALIGE VERWENDUNG

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.
2. Entfernen Sie alle Aufkleber oder Etiketten von dem Gerat.
3. Reinigen Sie den Kochtopf und das Gestell griindlich mit heiBem Wasser, etwas Spulmittel und
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einem nicht scheuernden Schwamm.

4. Wischen Sie die Innen- und AuRenseite des Gerats mit einem sauberen, feuchten Tuch ab.

5. Lassen Sie den Innenraum lUften, indem Sie den Behalter etwa 30 Minuten lang entfernt halten.
6. Schalten Sie das Gerat fur 10-15 Minuten bei maximaler Temperatur ein.

Diese ist eine 6lfreie Fritteuse, die mit HeiBluft arbeitet. Flllen Sie den Kochtopf nicht direkt
mit Ol oder Frittierfett.

Anmerkung: Wenn Ihre HeiBluftfritteuse zum ersten Mal aufgeheizt wird, kann sie etwas
Rauch oder Geruch abgeben. Dies ist normal und geschieht bei vielen Heizgeréten. Es hat kei-
nen Einfluss auf die Sicherheit Ihres Gerats.

MONTAGEANLEITUNG

1. Stellen Sie die HeiRBluftfritteuse auf eine ebene und stabile Flache.

Stellen Sie das Geréat niemals auf nicht hitzebestandige Oberflachen.

2. Legen Sie den Grill in den Kochtopf (falls erforderlich).

Fiillen Sie den Kochtopf nicht mit Ol oder einer anderen Fliissigkeit.

Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat, da sonst der Luftstrom unterbrochen wird und
das Ergebnis von dem HeiBluftfreitieren beeintrachtigt wird.

GEBRAUCHSANWEISUNGEN

Wichtige Hinweise:

1. Durch Drucken des Symbols ,Temperatur-/Zeitsteuerung, Erhdhung” wird die Temperatur jedes
Mal um 5 °C erhéht, wobei eine Hochsttemperatur von 200 °C eingestellt werden kann.

2. Durch Drucken des Symbols ,Temperatur-/Zeitsteuerung, Abnahme" wird die Temperatur jedes
Mal um 5°C gesenkt, wobei die Mindesttemperatur 80°C betragt. Bei jedem Drucken des Symbols
.Erhdhen” oder ,Verringern” ertdnt ein kurzer Signalton des Summers.

3. Wenn Sie das Symbol ,Temperatur-/Zeitsteuerung, Erh6hung” gedrickt halten, ertont ein kurzer
Signalton, und die Temperatur erhéht sich bei jedem Driicken um 5 °C.

4. Wenn Sie das Symbol ,Temperatur-/Zeitsteuerung, Abnahme" gedruckt halten, ertént ein kurzer
Signalton, und die Temperatur sinkt bei jedem Druck um 5 °C.

Anweisungen zum Produkt:

1. Stecken Sie den Netzstecker in eine ordnungsgemal geerdete Steckdose. Sobald das Gerat ein-
geschaltet ist, ertont ein kurzer Signalton, und es wechselt in den Standby-Modus. Das Symbol ,Net-
ztaste"” blinkt weiter.

2.Nehmen Sie den Frittierkorb heraus, geben Sie die Zutaten in den Backbehalter der Fritteuse und schie-
ben Sie den Frittierkorb wieder hinein. Ein kurzer Signalton zeigt an, dass der Vorgang abgeschlossen ist.
3. Driicken Sie das Symbol ,Netztaste”, um in den Arbeitsmodus zu gelangen. Das Symbol ,Net-
ztaste” blinkt. Driicken Sie dann das Symbol ,Menlwahlschalter, um die gewunschte Betriebsart
auszuwahlen (fur jede Betriebsart sind Zeit und Temperatur voreingestellt). Driicken Sie abschlieRend
erneut das Symbol ,Netztaste”, um die Fritteuse zu starten. Die Temperatur und die verbleibende
Zeit werden in der Mitte des Bildschirms angezeigt.

Setzen Sie den Status:

1. Wenn sich das Gerat im Standby-Modus befindet, driicken Sie das Symbol ,Netztaste”. Der Sum-
mer gibt einen kurzen Piepton ab, und das Gerat wechselt in den Einstellmodus. Das Symbol ,Netz-
taste” blinkt weiter. Alle Tasten sind nun betriebsbereit und die LED-Anzeigen unter den Tasten und
dem Rezept leuchten auf. Die voreingestellte Temperatur und Uhrzeit werden auf dem digitalen
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Bildschirm angezeigt, wobei die Temperatur zuerst angezeigt wird. Die Anzeige wechselt alle 5 Se-
kunden zwischen Uhrzeit und Temperatur.

2. Wenn die Temperatur auf dem digitalen Bildschirm angezeigt wird, driicken Sie das Symbol ,Tem-
peratur-/Zeitsteuerung, Erh6hung oder Abnahme"”, um die Temperatur einzustellen.

3. Wenn die Uhrzeit auf dem digitalen Bildschirm angezeigt wird, driicken Sie das Symbol ,Tempera-
tur-/Zeitsteuerung, Erhéhung oder Abnahme”, um die Uhrzeit einzustellen.

4. Wahrend sich das Gerat im Einstellmodus befindet, bleibt die auf dem digitalen Bildschirm an-
gezeigte Zeit auf dem Standardwert, ohne sich zu verringern. Wenn eines der folgenden Symbole
gedruckt wird (,Temperaturschalter”, ,Zeitwdhler”, ,Temperatur-/Zeitsteuerung, Erh6hung oder Ab-
nahme” oder ,Menuwahlschalter”), bleibt die auf dem Digitaldisplay angezeigte Zeit wie eingestellt
und nimmt nicht ab.

5. Driicken Sie das Symbol ,Menlwahlschalter”, um zwischen 8 verschiedenen Menufunktionen zu
wahlen. Nach Auswahl einer Menufunktion blinkt und leuchtet die entsprechende Anzeige. Sobald
das MenU ausgewahlt ist, kdnnen Sie auch die Temperatur und die Zeit nach Bedarf einstellen. Driic-
ken Sie das ,Netztaste"-Symbol, um den Betrieb nach den Einstellungen zu starten. Wird nichts un-
ternommen, kehrt das Gerat nach 60 Sekunden automatisch in den Standby-Modus zurtick.
Arbeitszustand:

1. Wenn sich das Gerat im Einstellmodus befindet, driicken Sie das Symbol ,Netztaste”. Es ertdnt ein
kurzer Signalton, und das Gerat geht in den Betriebszustand Uber. Das Geblase lduft an, und auf dem
Digitaldisplay werden alle 5 Sekunden abwechselnd die Temperatur und die Uhrzeit angezeigt. Alle
Tasten sind funktionsfdhig, und die entsprechenden LED-Anzeigen leuchten weiter. Die LED fur das
ausgewahlte Rezept leuchtet auf, wahrend die LEDs der anderen Rezepte erldschen.

2. Wahrend das Gerat in Betrieb ist, sinkt die Zeit auf der Digitalanzeige allmahlich auf 0 und geht in
einen natlrlichen Abschaltzustand Uber. Beispiel: 15:30 0 15:29 O ... 0 00:00 (naturlicher Abschaltzus-
tand).

3. Wenn Sie wahrend des Betriebs das Symbol ,Netztaste” dricken, schaltet das Gerat in den Eins-
tellungsmodus zuriick. Wenn das ,Netztaste”-Symbol zwei Sekunden lang gedrickt wird, ertdnt ein
kurzer Signalton, und das Gerat schaltet sich zwangsweise ab.

Zustand der Abschaltung:

1. Das Produkt hat zwei Abschaltzustande: nattirliche Abschaltung und erzwungene Abschaltung.

2. Bei der natirlichen Abschaltung hort das Heizelement sofort auf zu heizen, aber der Ventilator
lauft weiter. Der digitale Bildschirm schaltet sich aus, und nur die LED ,Netztaste” leuchtet weiter; alle
anderen LEDs sind aus. Alle Tasten, mit Ausnahme der Einschalttaste, sind funktionsunfahig. Nach 15
Sekunden gibt der Summer finfmal einen langen Dauerpiepton ab, wobei zwischen den einzelnen
Pieptdnen ein 1-Sekunden-Intervall liegt. Das Geblase schaltet sich dann ab, der digitale Bildschirm
bleibt ausgeschaltet und nur die LED ,Netztaste” leuchtet weiter.

3. Nach einer erzwungenen Abschaltung ist der Zustand derselbe wie bei der natiirlichen Abschaltung.
Speicherfunktion:

Wenn das Gerat wahrend des Betriebs ausgeschaltet wird, merkt es sich den Betriebszustand und
die verbleibende Zeit vor dem Stromausfall fir bis zu 2 Stunden, nachdem die Schublade entfernt
wurde. Wenn die Schublade wieder eingesetzt wird und das Gerat wieder eingeschaltet wird, nimmt
es den Betrieb aus dem Zustand vor dem Stromausfall wieder auf. Durch Driicken des ,Netztas-
te”-Symbols wird jedoch ein Herunterfahren erzwungen, der Speicher geldscht und das Gerat in den
Ausgangszustand zurickversetzt.
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EINSTELLUNGEN

Die nachstehende Tabelle hilft Thnen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fur die Zutaten.
Hinweis: Beachten Sie, dass diese Einstellungen nur Empfehlungen sind. Da sich die Zutaten in Herkunft,
GrolRRe, Form sowie Marke unterscheiden, kdnnen wir nicht die beste Einstellung fir Ihre Zutaten garantieren.
Da die Rapid-Air-Technologie die Luft im Gerat sofort wieder aufheizt, stért ein kurzes Herausziehen
des Bratentopfes wahrend des Heiluftbratens den Prozess kaum.

FUNKTION SYMBOL ZEIT (MIN) TEMPERATUR (°C)
Steak 15-20 180 °C
Hahnchenschenkel &b 25-30 200 °C
Garnelen % 14-16 200 °C
Fisch vom Grill ‘ff 25-30 200 °C
Pizza 15-18 180 °C
Pommes @ 15-20 200 °C
Burger @ 12-15 160 °C
Gemduse é{)? 15-20 160 °C

ZUBEREITUNGSTIPPS

* Fast alle, traditionell im Backofen zubereiteten Speisen, kénnen auch mit heiBer Luft frittiert werden.
+ Lebensmittel garen am besten und gleichmafigsten, wenn sie dhnliche GréRe und Dicke sind.

* Kleinere Lebensmittelstlicke bendtigen weniger Garzeit als gréRere.

* Frittieren Sie Lebensmittel in kleinen Mengen, um beste Ergebnisse in klrzester Zeit zu erzielen.
Vermeiden Sie, falls moglich, Stapeln oder Schichten.

« Die meisten vorverpackten Lebensmittel miissen vor dem HeiRluftfrittieren nicht in Ol geschwenkt
werden. Die meisten enthalten bereits Ol und andere Zutaten, die eine gute Braunung und Knuspri-
gkeit ermdglichen.

« TiefgekUhlte Happchen und Vorspeisen lassen sich sehr gut mit HeiRluft frittieren. Die besten Er-
gebnisse erzielen Sie, wenn Sie sie in einer einzigen Schicht auf der Schale anordnen

* Wenn Sie Speisen schichten, schitteln Sie den Korb oder wenden Sie seinen Inhalt nach halber Zeit,
um ein gleichmaRiges Frittieren zu férdern.

+ Werfen Sie Lebensmittel, die Sie frisch zubereiten, wie z. B. Pommes oder anderes Gemise, mit
einer kleinen Menge Ol ein, damit sie knusprig braun werden
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« Tupfen Sie frisches Gemiise vollstandig trocken, bevor Sie es in Ol werfen und frittieren, um maxi-
male Knusprigkeit zu erzielen

* HeiBluftfritteusen eignen sich hervorragend zum Aufwarmen, auch von Pizza. Stellen Sie zum Au-
fwarmen Ihrer Speisen die Temperatur auf 150 °C und die Zeit auf 10 Minuten ein.

PFLEGE UND REINIGUNG

« Stellen Sie sicher, dass die HeiBluftfritteuse vor der Reinigung ausgesteckt und abgekuhlt ist
* Verwenden Sie ein sauberes, trockenes Tuch, um die Innenseite zu reinigen. Verwenden Sie kein

nasses Tuch, um zu verhindern, dass Wasser in das Innere des Gerats gelangt.
WARNUNG: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.
* Wischen Sie die AuRRenseite vorsichtig mit einem feuchten Stoff- oder Papiertuch ab.

* Tauchen Sie die Fritteuse niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten ein.

* Trocknen Sie alle Teile grindlich ab, bevor Sie sie wegstellen.

* Lagern Sie die HeiBluftfritteuse an einem kuihlen, trockenen Ort

+ Der Kochtopf ist spilmaschinenfest.

FEHLERBEHEBUNG

Problem

Mégliche Ursache

Lésung

Die HeiBluftfritteuse
funktioniert nicht.

Das Gerat ist nicht eingesteckt.

Stecken Sie den Netzstecker in eine
geerdete Steckdose.

Sie haben die Schaltzeituhr
nicht eingestellt.

Um das Gerat einzuschalten, drehen
Sie den Knopf von der Schaltzeituhr
auf die gewlnschte Garzeit.

Die mit der Heil3luft-
fritteuse zubereiteten
Zutaten sind unzurei-
chend frittiert.

Die Menge der Zutaten im
Kochtopf ist zu groB.

Geben Sie kleinere Mengen Zutaten in
den Kochtopf. Kleinere Chargen wer-
den gleichmaBiger gebraten.

Die Temperatur ist zu niedrig
eingestellt.

Stellen Sie die Temperaturtaste auf
die gewlinschte Temperatur ein (siehe
Abschnitt ,Einstellungen” im Kapitel
,Benutzung des Gerats”).

Die Garzeit ist zu kurz.

Stellen Sie die Zeitschaltuhr auf die
gewunschte Garzeit ein (siehe Absch-
nitt ,Einstellungen” im Kapitel ,,Benut-
zung des Gerats”).

Die Zutaten werden in
der HeiBluftfritteuse
ungleichmaRig frittiert

Bestimmte Arten von Zutaten
mussen nach der Halfte der
Garzeit geschuttelt werden.

Zutaten, die Ubereinander oder quer
liegen, z.B. Pommes frites, missen
nach der Halfte der Garzeit kréaftig
geschuttelt werden. Siehe Abschnitt
,Einstellungen” im Kapitel ,Benutzung
des Gerats”.

Frittierte Snacks sind
nicht knusprig, wenn
sie aus der HeiBluftfri-
tteuse kommen.

Sie haben eine Art von Snacks
verwendet, die fur die Zubere-
itung in einer herkdmmlichen
Fritteuse bestimmt sind.

Verwenden Sie Ofensnacks oder bepin-
seln Sie die Snacks leicht mit Ol, um sie
knuspriger zu machen.
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Ich kann den Kochtopf
nicht richtig in das
Gerat schieben

Es befinden sich zu viele Zuta-
ten im Kochtopf.

Fullen Sie den Kochtopf nicht Uber die
MAX Markierung hinaus

Das Gestell ist nicht richtig in
den Topf eingesetzt.

Drucken Sie das Gestell in den Topf,
bis es sich nicht mehr weiterbewegen
lasst.

Es kommt weilBer
Rauch aus dem Gerat.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

Wenn Sie fettige Zutaten in der
HeiBluftfritteuse frittieren, lauft eine
groRe Menge Ol in den Kochtopf.
Das Ol erzeugt weien Rauch und
der Kochtopf kann sich starker als
gewohnlich erhitzen. Dies hat keinen
Einfluss auf die HeilRluftfritteuse oder
das Endergebnis.

Der Topf enthalt noch Fettres-
te vom vorherigen Gebrauch.

Weil3er Rauch wird durch die Erhitzung
des Fetts im Kochtopf verursacht.
Achten Sie darauf, dass Sie die Pfanne
nach jedem Gebrauch grundlich
reinigen.

Frische Pommes frites
werden in der HeiBluf-
tfritteuse unglei-
chmaRig frittiert.

Sie haben nicht die richtige
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und
stellen Sie sicher, dass sie beim Frittie-
ren fest bleiben

Sie haben die Kartoffelstab-
chen vor dem Braten nicht
richtig abgespult.

Waschen Sie die Kartoffelstabchen gut
ab, damit die Starke an der Stabcheno-
berflache entfernt wird.

Frische Pommes frites
kommen nicht knus-
prig aus der HeiB|uft-
fritteuse heraus.

Die Knusprigkeit der Pommes
frites hangt von der Menge an
Ol und Wasser in den Karto-
ffeln ab.

Stellen Sie sicher, dass Sie die Karto-
ffelstabchen gut trocknen, bevor Sie
das Ol hinzuftigen.

Fir ein knuspriges Ergebnis schneiden
Sie die Kartoffelstabchen kleiner.

Geben Sie fur ein knusprigeres Ergeb-
nis etwas mehr Ol hinzu.

Hinweis: Wenn Sie nach der Analyse der oben genannten Phdnomene die Stérung immer noch nicht
beheben kénnen, wenden Sie sich bitte an die Wartungsstelle des Unternehmens oder an den Hand-
ler; nicht fachkundigem Personal ist es strengstens untersagt, die Maschine zu zerlegen.

ENTSORGUNG DES GERATS

i

Dieses Gerat entspricht der Europdischen Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und Elektro-
nik-Altgerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), die den in der
Europdischen Union geltenden gesetzlichen Rahmen fiur die Entsorgung und Wieder-
verwendung von elektronischen und elektrischen Altgeraten darstellt. Werfen Sie dieses

Gerat nicht in die MUlltonne sondern geben Sie es bei der nachstgelegenen Sammelstelle
fur Elektro- und Elektronikschrott ab.

Informationen zum Stromverbrauch im AUS- und Standby-Modus sowie im vernetzten Standby-Mo-
dus des Gerats gemaR der EU-Verordnung 2023/826 finden Sie unter dem folgenden Link: https://
ufesa.es/pages/ecodesign-info
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BbJ/ITAPCKW

BTATOAAPUM BU, YE N3BPAXTE UFESA.
HAAABAME CE TO3W MPOAYKT A B E MOJTIE3EH N YAOBEH 3A PABOTA.

NPEAYNPEXAEHUE
MOJIA, MPOYETETE BHUMATE/THO MHCTPYKUWWTE 3A YIMOTPEBA, NMPEAV AA N3TMOM3BATE
MPOAYKTA. CbXPAHSIBAWTE '/ HA BE3OMACHO MSACTO 3A BbAELLA CIPABKA.

OMMNCAHWE

. MaHen Ha ancnnes

TaBa

PbkoxBaTka Ha KOLLIHMLATa
Kopnyc Ha KolHMLuaTa
Kopnyc

KowHwnuya

V3xoz 3a Bb3ayx
3axpaHBaLy kaben
Mpo3opye 3a HabngeHMe

OMMNCAHUE HA KOHTPOJTHNA NAHEN

ByToH Ha 3axpaHBaHe

CenekTop Ha MEHIOTO

KoHTpona Ha TemnepaTypaTta / BpemMeTo, yBe/imyaBaHe
KoHTpona Ha TemnepaTypaTta / BpeMeTo, HamansiBaHe
CenekTop 3a TemneparypaTa

Cenekrtop 3a Bpeme

NHavkaTopu 3a GyHKLMN

MHCTPYKL MW 3A BE3OMACHOCT

AKO 3axpaHBaWMAT Kaben e noBpefeH, TOW
TpAbBa fa 6bje CMeHeH OT NpPomn3BOAUTENS,
HeroBms cepBu3eH NpeacTaBUTeN UAN OT NNLA
C nofobHa kBannédukauma, 3a fa ce umsberHe
onacHocTt. To3n ypea MoOXe Aa Ce U3Mona3ea oT
Aeua Ha U Hag 8-roguilHa Bb3pacT 1 oT snua C
HamManeHn GU3nyeckmn, CEH30PHN AN YMCTBEHWU

CNOCOBHOCTUN, VAN C ANMNCA HA ONUT N 3HAHWUS,
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ako M 6bae oCcuUrypeH Hag30p WAV NHCTPYKUUN
OTHOCHO M13M0JI3BaHeTO Ha ypeaa rno 6esonaceH
HauVMH WM ako pas3bupaTt CBbp3aHWUTEe C TOBa
OMNacHoOCTW. 3abpaHeHO e Jeua Ja CU UrpasT c
ypeaa. lNouncrteaHeTo 1 NoApbXKaTa He TpAbBa
[la Ce M3BBLPLIBAT OT JeLia, OCBeH ako He ca Haj
8-roAuLHa Bb3pacT 1 nog Haa3op. CbxpaHaBanmTe
ypeaa n HeroBusi Kaben Ha MecTa, HefOCTbMHY
3a JAeua nog 8-roguilHa Bb3pacT. YpeauTte He ca
npeaBuaeHV a pPaboTAT C BbHLIEH TaMep Uun
OTAe/IHa cucTemMa 3a ANCTaHUMOHEeH KOHTPOJI.
3KknroueTe ypesa, KOrato He ce nosissa v npeau
Aa ro noynctute. OctaBeTe ro Aa ce oxnaav npeam
fa ro crnobwute, pasrnobute nam noymctmte. He
notansnTe ypega BbB BOAA WU Apyra TEYHOCT.
To3n ypen e npegHa3HayeH 3a M3MoJi3BaHe Ha
MakcrManHa HagmMmopcka smcoyrHa ot 2000 m Haz
MOPCKOTO paBHMLLE.
BHMMAHMWE: 3a fa ce n3berHe onacHoOCT nopagm
HEeBOJIHO Hy/IMpaHe Ha TePMUYHOTO U3KNHOUBaHE,
TO3K ypes He TpsibBa fa Cce 3axpaHBa uypes
BbHLUEH NpeBKJ/Il0YBaTe/1, KaTo Tanmep, Ui a ce
CBbpP3Ba KbM Bepura, KoOATo peAoBHO Ce BK/IKOYBa
1 N3KJIK0YBA OT NMOMOLLHO CPeACTBO.
To3n ypes e npegHasHayeH camo 3a ynotpeba B
LOMaKVHCTBOTO. He e npeaBunaeHa ynotpebaTa my B:

* KyxXHeHCKM MNpoCTpaHCTBa 3a MNepcoHasa B

MarasmHu, obucu n apyrn paboTHM cpeawn.

«  depmy;

* OT KIVEeHTN B XOTenu, MoTenn v Apyr Tun

XUNVLLHa cpeaa.

* Cpeja OT TUMa HOLLYBKa U 3aKycka.
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NPEAYNPEXAEHWE: noTeHUManHO HapaHABaHe
npy HenpaswuiHa ynoTtpeba! MNoBbpXHOCTUTE Ce
HarpsaBsaT No BpeMe Ha yroTpeba.
NMPEAYNPEXXAEHWE: HannoHoBuUTe TOPOUYKN
Morat Ja 6bgaT onacHW. 3a fJa u3berHete
OMNacHOCT, APBbXTe HAaN/TIOHOBUTE TOPOUYKN faney
oT 6ebeTa 1 geua. He no3BonsBanTe Ha AeLlaTa Aa
CU UrPaAT C ONaKoBBLYHU MaTepuann. OnacHocT
OT 3agyLlaBaHe!

BAXXHU NPEAYNPEXAEHNA

YpeawT e npejHa3HayeH caMo 3a JOMaLLHO NO/3BaHe 1 B HMKaKbB Cly4ali He TpsbBa Aa ce 13Mon3Ba
B TbProBcka UM NpoMuLLIIeHa cpeaa. Bcsaka HenpasuaHa ynotpeba nnn HenpasuiHO 6opaBeHe C
ypeda BoAMV A0 aHynMpaHe Ha rapaHuuaTa. lMpean Aa BKAOUMTE ypeaa B KOHTaKT, MpoBepeTe Janu
MPEXOBOTO HarpexXeHne e CbLoTO KaTo MOCOYEeHOTO Ha eTuKeTa Ha ypeja. [octaseTe ypeja Ha
paBHa, rnajka NnoBbpxXHOCT. KabenbT 3a CBbp3BaHe KbM 3aXpaHBaHETO He TpsibBa Aa 6bje 3anieTeH
WAV yBUT OKOJIO YpeAa Mo BpeMe Ha yrnoTpeba. He nsnonssarite ypeja 1 He ro BkAKOUBaTe nauv
M3KIOYBaiTe OT 3axpaHBallaTa Mpexa C MOKpUY pblie W/uan kpaka. He gbpnalitTe 3axpaHBaLms
Kaben, 3a Aa ro M3K/J4MTE, N He ro 1N3MNon3BaiiTe KaTto pbkoxBaTka. BAXHO. Korato pabotuTe ¢
TO3W ypej 3a roTBeHe C ropeLy, Bb34yX, OCTaBeTe NMoHe JeceT CaHTMMeTpa cBO60AHO NPOCTPaHCTBO
OT BCMYKM CTPaHW Ha PpypHaTa, 3a Aia OCUrypuTe ajekBaTHa LMpKynaumsa Ha Bb3gyxa. HE noctaesiite
ypeAa 3a roTBeHe C ropeLL, Bb3Ayx nog LWwkadose, LLopy UK 3aBec. Prck oT nperpsiaHe / noxap. He
MOKpUVBaiTe HMKOSA YacT Ha ype/a 3a roTBeHe C ropeLy, Bb3Ayx C Kbpra nunv nogobeH matepuan, Tosa
e fosee o nperpsasaHe. Puck ot noxap. Tosa e YPE/ 3A TOTBEHE C TOPELL, Bb34YX. 3a rotBeHe
Ce 1N31CKBa MHOrO Masko MasHVHa. He mbaHeTe TeHAxepaTa C O/IM0 WIN MasHVHA, Tbil KaTo TOBa
MOXe Aa MpUYMHM noxap. He nsnonssarite HMKaKBM akcecoapu, pas/inyHm OT Te3u, NpenopbyaHun
OT NPOM3BOAVTENIA Ha TO3M ype/, 3a roTBEHE C ropeLl, Bb3AyX. BuHarn HoceTe 3alMTHI, U30/IMpPaHn
pbKaBMULM 3a PypHa, KOraTo NocTaBATe UM M3BaxaaTe NPOAyKTU OT ropeLurs ypes 3a rotseHe ¢
ropeLy, Bb3Ayx. YpeabT TpsbBa Aja Ce 1U3Mnon3Ba Ha paBHa, CTabuiHa TOMIOYCTONYMBa MOBBPXHOCT.
Bb3MOXHO e fa nma cnaba MMpr3Ma UM Maako KONMYeCcTBO ANM MbPBUSAT MbT, KOraTto U3nonssare
BaLLWS ypej 3a roTBeHe C ropeLl, Bb3Ayx. ToBa € HOpManHo, Thli KaTo NPOM3BOACTBEHNTE OCTaTbLM
n3rapaT. BuHaru noctaBsarite CbCTaBKUTE 3a MbpPXeHe B KOLWHMLIATA, 3a Aa NPejoTBPaTUTE KOHTAKT
C HarpeBaTenHWUTe efeMeHTU. M3kntoueTe ypeaa He3abaBHO OT enekTpuyeckaTa Mpexa B Cyyali Ha
noBspega 1 ce CBbPXeTe c odpuLmanHa cyba 3a TexHnyecka NoAApbXKa. 3a Aa NpejoTBpaTUTe PUCK
OT OMacHOCT, He oTBapsaliTe ypesa. Camo kBanndULMpaH TEXHNYECKN NepcoHan oT oduuymanHata
cnyxba 3a TexHunyecka MojApbXKa 3a CbOTBETHaTa Mapka MOXe Ja W3BbpLUBa PEeMOHT Wan
npoweaypv no ypeaa.

B&B TRENDS SL. He HOCK OTrOoBOPHOCT 3a LETU, HAaHECEHW Ha XOopa, XXMBOTHW WAV MpeaMeTw,
nopajmu HecnassaHe Ha Te3u npeayrnpexaeHuns.

63



3A NbPBA YINOTPEBA

1. OTcTpaHeTe BCMYKM OMNaKOBbYHM MaTepuani.

2. OTCcTpaHeTe BCUYKM CTUKEPW UNW eTUKETU OT ypea.

3. MNMouncreTe cTapatesiHO TeHAKepaTa 1 peLleTkaTa C ropella BoAa, Masiko TeYHOCT 38 MUEHE ©
HeabpasvBHa ro6a.

4. N36bplueTe BbTPeLLHaTa 1 BbHLUHATa YacT Ha ypeja C Y1CTa 1 BAaXHa Kbpra.

5. OcTaBeTe fa NPOBeTPY BBLTPELLHOTO OTAeNeHMe, KaTo AbpPXUTe KOHTeHepa ganedy 3a okono 30
MUHYTW.

6. Bkntouete ypega 3a 10-15 MUHYTY Npy MakcMmasHa TeMneparypa.

ToBa eypes 3a roTBeHe 6e3 Ma3HMHa, KOATO pa6oTu c ropeL, Bb3AyX. He nbaHeTe TeHAKepaTa
AVPEKTHO C 0/IN0 NN Ma3HUHA 3a MbpXKeHe.

3a6enexka: Mpyn NbpBOTO HarpsiBaHe Ha ypeaa, OT HEro MoxXke Aa usnese cna6 nywek Nan
Mupuc. ToBa e HOpMasiHO NPU MHOro HarpeBaTe/iHM ypeaun. ToBa He B/isie Ha 6e3onacHoCcTTa
Ha ypepa.

MHCTPYKLU WU 3A CITTOBABAHE

1. MocTaBeTe ypesa BbpXy CTabWaHa XOPM30HTaHA MOBBPXHOCT.

He noctaBaiiTe ypeaa BbpXy NOBLPXHOCTU, KONTO He Ca YCTOVUYMBU Ha HarpsiBaHe.

2. MocTaBeTe ckapaTa B TeHAKepaTa (ako e HeobXoA1MMO).

He nbnHeTe cbAa € 01M0 UM Apyra TEYHOCT.

He noctaBsiiTe HMLLO OTrope Ha ypeAa, 3al40To Bb3AYLUHMAT NOTOK Lie 6bAe HapyLUeH 1 e
ce oTpa3u Ha pe3ysiTaTa OT MbPXKEHETO C ropeLl, Bb3AyX.

MHCTPYKLU W 3A YINTOTPEBA

OCHOBHU UHCTPYKUUU:

1. HatnckaHeTto Ha nkoHaTa “KoHTpona Ha TeMnepaTtypaTta / BpemeTo, yBendasaHe” LLe rnosyLlaBa
TemnepaTypara c 5°C Bcekn MbT, KaTo MakcrMmasnHaTa 3agajeHa Temnepartypa e 200°C.

2. HaTnckaHeTo Ha MkoHaTta “KoHTpona Ha TemnepartypaTa / BpeMeTo, HaMasisiBaHe” e HaManssa
TemnepaTypata ¢ 5°C Bceku MbT, KaTo MWHWManHata 3ajajeHa Temnepatypa e 80°C. Bcsiko
HaTncKaHe Ha nkoHaTa “YBenudasaHe” unu “HamanssaHe” We npejnsBrKBa KPaTbK 3ByKOB CUTHa
oT 3ymepa.

3. 3agbpaHeTo Ha MkoHaTta “KoHTposia Ha TemrnepaTyparta / BpemMeTo, yBesMyaBaHe” e Hakapa
3ymepa Ja msjaje KpaTbkK 3BYKOB CUTHas, a Temriepatypara Lie ce yBennyasa ¢ 5°C npu BCSKO
HaTuckaHe.

4. 3agbpXaHeTo Ha nkoHaTa “KoHTposia Ha TemnepartypaTa / BpeMeTo, HamansasaHe” e Hakapa
3ymepa Ja u3jaje KpaTbK 3BYKOB CMrHas, a Temrepartypara Lie ce Hamanssa ¢ 5°C npu BCSKO
HaTuckaHe.

MHCTpyKLUMK 3a ynoTpe6a Ha npoayKTa:

1. MocTaBeTe Llencena B MPaBUIHO 3a3eMeH enekTpUYeckn KOHTaKT. Cnej KaTo yCTPOMCTBOTO e
BKJIHOYEHO, LLie Ce Yye KPaTbK 3ByKOB CUIHa 1 TO LU B/Ie3e B PEXMUM Ha roOTOBHOCT. IkoHaTa “ByToH
Ha 3axpaHBaHe” e NPoAb/IXM Aa MUra.

2. Vi3BajeTe KOLIHMLATa 3@ MbpXeHe, NocTaBeTe CbCTaBKMTe B TaBaTa 3a NeyeHe Ha GpUTIOPHIMKA
N Cnej TOBa Mib3HeTe KOLLHWLATa 38 MbpXeHe 06paTHO Ha MACTOTO n. LLle ce uye KpaTbk 3ByKOB
CUrHas, KOWTO NoKasBga, Ye AeliCTBUETO e 3aBbpLUEHO.

3. HaTucHeTe nkoHaTa “ByTOH Ha 3axpaHBaHe”, 3a Aa Bfe3eTe B paboTeH pexum. VikoHaTa “ByToH
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Ha 3axpaHBaHe” wWe Mmura. Cneg ToBa HaTUCHeTe MKOHaTa “CenekTop Ha MeHITO", 3a Aa nsbepere
XKeNaHWs pexviM Ha roTBeHe (BCeKW PexXnM 1Ma npejBapuTesiHo 3ajajeHn Bpeme 1 TemnepaTypa).
Hakpas HaTucHeTe OTHOBO MKOHaTa “ByTOH Ha 3axpaHBaHe”, 3a Aa CTapTvparte QpUTIOpHMKA.
TemnepaTypaTta 1 0CTaBaLLLOTO BPEME LLje ce MoKaxaT B LleHTbpa Ha ekpaHa.

3apaiiTe CbCTOAAHMETO:

1. Korato npoAyKTbT € B peXrM Ha roTOBHOCT, HaTUCHeTe nKoHaTa “ByToH Ha 3axpaHBaHe”. 3ymepbT
LLle n34aje KpaTbk 3BYKOB CUrHaN 1 MPOAYKTHT LLie B/le3e B PeXNM Ha HacTpolika. ikoHaTa “ByToH Ha
3axpaHBaHe” e NpoAb/KM Aa MUTa. BCcruky knaeuLLn Le 3anoyHaT Aa paboTaT, a CBETOANOAHNUTE
WHAVKaTOPW MoJ KNaBMLINTE 1 peLenTaTa Lie cBeTHaT. TemnepaTypaTa 1 4ackT no nojpasbupaHe
Llle ce MokaxaT Ha undpoBmUs ekpaH, KaTo TemnepaTtypaTa Lie 6bje nokasaHa nbpea. Ha Bcekn 5
CeKyHAM Ha Ancrnes ce pegysaT Bpeme 1 Temneparypa.

2. Korato TemnepaTypaTta ce nokasBa Ha LMPpPOBUA ekpaH, HaTucHeTe mMkoHata “KoHTpona Ha
TemnepaTypata / BpeMeTo, yBe/in4aBaHe Wi HamansasaHe”, 3a Ja peryampaTte Temnepartypara.
3.KoraTo BpemeTo ce nokassa Ha LindpoBMs eKpaH, HaTUCHeTe MkoHaTa “KoHTpona Ha TemnepaTtypaTta
/ BpemeTo, yBem4yaBaHe UM HaMmansasaHe”, 3a Aa peryavpaTe BpemeTo.

4. lokaTo NPOAYKTLT e B PeXUM Ha HacTpoiika, BpeMeTo, Moka3BaHO Ha LMdpPoBMs eKpaH, e ocTaHe
Ha CTOMHOCTTa Mo noApasbupaHe, 6e3 ga HamansBa. AKO Ce HaTUCHe HAKOS OT CNeAHUTEe UKOHU
(“Cenektop 3a TemnepatypaTa”, “Cenektop 3a Bpeme”, “KoHTposia Ha TemnepartypaTa / BpemeTo,
yBennyaBaHe WA HamanssaHe” uau “CenekTop Ha MeHITO"), BpeMeTo, NokasaHo Ha undpposus
eKpaH, Llie oCTaHe Taka, KakTo e HacTpoeHo, 6e3 aa HamansBa.

5. HaTucHeTe nkoHaTa “CenekTop Ha MeHIOTO”, 3a Ja m3bepeTe eAHa OT 8 pasnnYHN GyHKUMN Ha
meHtoTo. Cnej KaTo nsbepete GyHKLMS OT MEHIOTO, CbOTBETHUAT MHAMKATOP LLie Mura U e CBeTBa.
Cney kaTo n3bepeTe MEHIOTO, MOXeTe Aa perynvpaTe TemnepaTypaTta 1 BpeMeTO Cropej HyxanuTte
cn. HaTucHeTe mkoHaTta “byTOH Ha 3axpaHBaHe”, 3a Ja 3arnouyHeTe paboTa cnej M3BbpLUBaHe Ha
HacTporikmTe. AKO He 6bAaT nNpeanpueTy HNUKaKBU AeACTBUSA, YCTPOMNCTBOTO aBTOMAaTUMYHO Lie ce
BbpPHE B PeXMM Ha roTOBHOCT cneg 60 cekyHAu.

Pa6oTHO cbCcTOsIHME:

1. Korato nNpoAyKTbT € B pPeXWUM Ha HacTpolika, HaTUcHeTe MkoHaTta “ByToH Ha 3axpaHBaHe”. Lle
MPO3BY4YM KPaTbK 3BYKOB CUTHaN 1 MPOAYKTHT e NpeMuHe B paboTHO CbCTosiHME. BeHTMnaTop®bT
e 3anoyHe ga paboTu, a Ha LMPPOBUA eKpaH Lie ce pejyBaT TemnepaTypaTa M BpeMeTO Ha
BCEKWN 5 cekyHAWM. Bcrukn knaBuLLM CTaBaT ornepaTtmBHU U cboTBeTHUTe LED nHankaTopm octasaT
BK/ItoUeHW. CBETOAMOALT 3a n3bpaHaTa peLienTa Lie CBeTHe, a CBeTOAMOAMTE 3a ApyruTe peLenTtu
Lie ce U3K/ouyar.

2. [lokaTo NpoAykTbT paboTu, BpeMeTo Ha UMPpOoBMS ekpaH MOCTeMeHHO Lie Hamansea fo O,
npeMrnHaBakn B CbCTOSHME Ha eCcTecTBeHO M3k/touBaHe. Hanpumep: 15:30 0 15:29 O ... 0 00:00
(CbCTOSAHME Ha ecTeCcTBEeHO U3K/toYBaHe).

3. Mo BpemMe Ha paboTa HaTMCKaHETO Ha MKOHaTa “ByTOH Ha 3axpaHBaHe” Lie BbpHe NpojykTa B
pexXnM Ha HacTpoiika. AKO MKOHaTa “ByTOH Ha 3axpaHBaHe” ce 3aAbpPXXM HaTUCHAaTa B MPOAB/KEHME
Ha JABe CeKyHAu, Le ce Yye KpaTbK 3BYKOB CUMHas M MPOAYKTHLT LW MpemMuHe B CbCTOosiHVE Ha
NPUHYAVTENHO U3K/IOUYBaHe.

CbCTOAAHME Ha U3KJTI0UYBaHe:

1. MpoAyKTLT MMa JBe CbCTOAHWUA Ha WU3KIOYBaHe: eCTeCTBEHO W3K/YBaHE N MPUHYANTENHO
M3K/I0YBaHe.

2. B cbCTOSIHME Ha eCTeCcTBeHO M3K/UBaHEe HarpeBaTeNHUAT enemMeHT He3abaBHO crivpa Ja
HarpsiBa, HoO BEHTUAATOPBLT MPOAb/MKaBa Aa PaboTu. AIUTNTAaNHNAT eKpaH Liie ce U3KIHYM 1 Camo
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CBETOAMOABT “ByTOH Ha 3axpaHBaHe” LLie OCTaHe Aa CBeTW; BCUYKM OCTaHaAN CBETOANOAM Lie 6baaT
V3K/IYEHN. BCUYKM KNaBuLLIK, C U3KTKOYEHMEe Ha KItoYa 3a 3axXpaHBaHe, HaAMa Aa pabotar. Cneg 15
CEeKYHAN 3yMepbT LWe n3jaje HenpekbCHaT bkl 3ByKOB CUrHaN 5 MbTU € MHTepBan oT 1 cekyHAa
MeXAy OTAeNHUTE 3BYKOBW CUrHanW. B TO31 MOMEHT BEHTUNATOP®T LWe cnpe, ANTUTalHUAT ekpaH
e OCTaHe U3KJIFYEH 1 LLie CBETHE caMO CBETOANOALT “ByTOH Ha 3axpaHBaHe”.

3. Cnea MpUVHYAUTENHO W3KIHOYBAHE CbCTOSIHMETO Lie 6bje CbLIOTO KaTo Mpu ecTecTBeHOTO
M3K/II0OYBaHe.

DYHKLUA NameT:

AKO MpPOAyKTBT 6bAe N3K/IYeH No BpeMe Ha paboTa, TO Lie 3anoMHN PaboTHOTO CbCTOSIHME 1
0CTaBaLLOTO Bpeme npeju NpekbCBaHETO Ha 3axpaHBaHeTO f0 2 4Yaca cnej M3BaXAaHeTo Ha
yekMezkeTo. Korato YekmeKeTo 6be MoCTaBeHO OTHOBO 1 MPOAYKTHT 6be BK/I0UeH OTHOBO, TOM
e NpoAb/MKM Aa paboTn OT CbCTOSHMETO MNpPeAn NMpeKkbCBaHeTO Ha 3axpaHBaHeTo. HaTuckaHeTo
Ha MKoHaTa “ByTOH Ha 3axpaHBaHe” obaue Lie HaNoXM U3KI0YBaHe, N34YMCTBaHe Ha NnameTTa u
Bb3CTaHOBSIBaHe Ha MbPBOHAYaNHOTO CbCTOSHME Ha NPOAYKTA.

HACTPOWVKW

TabnuvuaTa no-Zosy Le B NOMOrHe Ja nsbepeTe OCHOBHUTE HACTPOIKM 33 CbCTaBKUTe.
3a6enexka: VimaiTe npeaBug, 4e Te3n HACTPOMKM Ca MHAMKATUBHWU. Tbil KaTO CbCTaBKMTe ce
pasnunyaBaTt no nNpomsxos, pasmep, GopmMa, KakTo 1 Mapka, He MOXeM Ja rapaHTpame Hali-gobpata
HacTporika 3a TAX.

Tbi1 KaTo TexHonoruaTa Rapid Air MUrHOBEHO 3arpsiBa Bb3zyXa B ypea, M3BaxAaHeTo Ha TeHAXepa
3a MbpXXeHe Z0pY 3a KPaTKO OT ypesa Mo Bpeme Ha MbpXeHe C ropeL, Bb3AyX NouTh He npeun Ha
npoveca.

DYHKLUNA MKOHA BPEME (MUHYTW) TEMMEPATYPA (°C)
Mbpxona 15-20 180 °C
Munewkn 6yTyeTa &b 25-30 200 °C
Ckapugn ? 14-16 200 °C
Pnba Ha rpun ‘ff 25-30 200 °C
Muua 15-18 180 °C
MbpxxeHn kapTodun @ 15-20 200 °C
Byprepu @ 12-15 160 °C
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3eneHuyumn 15-20 160 °C

CbBETWV 3A TOTBEHE

* MouTwn BCsika XpaHa, KOSITO TPAANLIMOHHO Ce MpUroTes BbB PypHaTa, Moxe Aa bbje MbpxeHa B ypesa
3a roTBeHe C ropeLy, Bb3ayX.

* XpaHuTe ce roTBaT Hali-A06pe 1 Hail-paBHOMEPHO, KOraTo ca MoYTy ejHaKBW Mo pasmep v ebennHa.
* Mo-MankuTe NopUMy XpaHa U3nckBaT Nno-Maako BpemMe 3a rorBeHe, OTKOJIKOTO Mo-rojiemmuTe.

* 3a Hali-406pV pesynTaTy 3a Hali-kpaTbK Mepuoj OT BpeMe, MPUroTBeTe XpaHaTta B ypeja 3a roTseHe
C ropeLl, Bb3JyXx Ha Manku nopuuun. V36dareaiite nojpexaaHeTo Ha MaacToBe WM HaCI0SBaHETO,
KOraTo e Bb3MOXHO.

+ [oBeyeTo NpeABapmTENIHO OMAaKOBaHW XpaHU He TPSIbBa Aa ce MOTansT B Ma3HVIHa NpeAn NpUroTesiHe
B ype/a 3a roTseHe C ropeLy Bb3jyx. [loBeyeTo Beye CbAbpXKaT MasHWHA 1 APYr CbCTaBKW, KOUTO
noAobpsBeat nokadpeHsABaHeTO 1 XPyMnKaBoCTTa

* 3aMpa3seHunTe NPeAsacTa 1 OPALOBPY Ce MbpPXaT B ypeaa 3a roTBeHe C ropeLl, Bb3JyX MHOro jobpe.
3a Hain-fobpu pe3ynTaTh M1 nogpejete BbPXY TaBaTa B e4VH C/10/.

+ AKO HacnosiBaTe xpaHu, He 3abpaBsiiTe ga paskiaTuTe KOLIHMLATa MO cpejaTa Ha NoApeXAaHeTo
(nnn aa o6BbpHETe XpaHaTa), 3a a OCUTypuUTe paBHOMEPHOTO roTBeHe.

* MocTaBAanTe XpaHW, KOUTO MPUrOTBATE OT Hy/laTa, KaTo MbPXKeHW KapTodu AN ApYyrv 3eneHYyL, C
MaJIKO KOIMYeCTBO MasHWHa, 3a Ja OCUrypuTe nokapeHsBaHe 1 XpyrnkaBoCT.

+ KoraTo mbpxuTe MpecHW 3eneH4YyL B ypeaa 3a roTBeHe C ropell Bb3AyX, He 3abpassaiite ga rv
M3CyLUMTE HaMb/IHO Ypes3 MoTyrnBaHe, Npeaun 4a rv noctaBuTe B MasHVHa U a M1 U3nbpxuTe B ypesa
3a roTBeHe C ropeLy, Bb3yX, 3a Aa OCUrypmute MakcMmMasaHa XpyrnkaBocT.

* YpeanTe 3a roTBeHe C ropeLl, Bb3Ayx Ca YyAeCHW 3a NoArpsiBaHe Ha XpaHa, BK/IUNTeNHO nvua. 3a
[la 3aTonnmnTe OTHOBO XpaHaTa Cu, HacTpolTe TemnepaTtypaTa Ha 150°C 3a He noseye oT 10 MUHYTW.

noAaAPBXKA N MOYNCTBAHE

* YBepeTe ce, Ye ypeAbT 3a roTBEHEe C ropeLl, Bb3JyX € V3KIHYeH OT KOHTaKTa 1 ox/ajeH npeau
rno4ymcTBaHe.

+ MouncteTe BBLTPELUHOCTTAa C YUCTa U CyXxa Kbpra. He wm3nonsealite Mokpa kbpna, 3a J4a
npegoTBpaTUTe NOMNaZaHeTo Ha BOJa BbB BbTPELLUHOCTTA Ha ypesa.

NPEAYMNPEXAEHWE: He n3nonssalite abpasnBHM NOYMUCTBALLM NpenapaTy Uav JOMakMHCKa Tes.

* BHMMaTeNnHO n3bbpLueTe BbHLUHATA YacT € BAaXHa Kbpra Uan KyXHeHcKka XapTus.

* Hukora He noTansiTe ypeAa 3a roTBeHe C ropeLl, Bb3Ayx BbB BOAA UV Apyra TEYHOCT.

* [MoacyLieTe WaTeNHO BCUYKM HYacTy Mpean CbXxpaHeHue.
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+ CbxpaHsiBaliTe ypea 3a rotBeHe C ropeLl, Bb3ayx Ha X/1IaZHO 1 CyX0 MSACTO.
* TeHAXepaTa 3a MbpPXKeHe MoXe Aa ce Mue B CbAOMUsAIHA MaLLVHa.

OTCTPAHABAHE HA HEU3SMPABHOCTU

Mpo6nem

Bb3MoOXKHa NMpUYnHa

PewweHue

YpeabT 3a rotBeHe
c ropeLy, Bb3ayx He
pa6oTtu.

YpeAbT He e BK/IUEH KbM
e/fleKTpryeckaTa mpexa.

[MocTaBeTe LWiencena Ha
eNleKTpnyeckaTa Mpexa B 3a3eMeH
CTeéHEeH KOHTaKT.

He cTe HacTpounmn Talﬁmepa.

Hactpolite 6yToHa 3a Taimepa Ha
HeobXo4MMOTO BpeMe 3a roTBeHe, 3a
[a BKAOUNTE ypeaa.

CbcTaBkUTe,
NpUroTBeHu C ypesa
3a roTeeHe C ropeLy,
Bb3JyX, He ca roToBw.

KonnuectBoTo CbCTaBKM B
KOWHMLUaTa € TBbpAe rongamo.

CnoxeTe No-Manki NapTUAM CbCTaBky
B KOLWHMLATa. Mo-MankuTe napTnam ce
MbpXaT No-paBHOMEPHO.

3azajeHata TemnepaTtypa e
TBbpZAE H1CKa.

HacTpolite kntoua 3a TemnepaTypata
Ha HeobxoAMMaTa TeMnepaTypHa
HacTporika (BX. pasgen ,HacTporkn®).

BpemeTo 3a rotBeHe e TBbpAe
KpaTKo.

HacTtporiTe Talimepa Ha HeO6X0AMMOTO
BpeMe 3a rotBeHe (BX. pasgen
,HacTtponkn”).

CbcTaBkUTe

ce 3anbpXxBar
HepaBHOMEpPHO B
ypega.

Hsikou BUAOBE CbCTaBKU
Tpsi6Ba Aa ce pasknaTaT
Mo cpejata Ha BpemeTo 3a
roTBeHe.

CbCTaBKUTe, KOUTO N1exaT eAHa
BBbPXY Apyra uam Hanpeku egHa Ha
Apyra, (Hanp. NbpXeHn KkapTodu),
TpsibBa Aa ce pas3kiaTAT Mo cpejata
Ha rotBeHeTo. BuxTe pasgen
L,HacTtpownkn".

MbpXXeHUTe 3aKyCcKn
He ca XpynKkasu,
KoraTo 13nsi3at ypesa
3a roTBeHe c ropety,
Bb3AyX.

BuabT Ha n3nonssaHaTa
3aKycka TpsbBa fa 6bae
NpUroTBeH B TPaANLIMOHEH
ypes 3a 4b160KO MbpXeHe.

V3nonseawTe pypHa 3a 3aKyCckun nam
JleKo HaHeceTe Majiko MasHNHa BbPXy
3aKyCKMTe 3a Mo-Xpynkas pesynTart.

He mora ga nnb3Ha
KOLLUHWLATa B ypesa
npasuIHoO

B TeH>KepaTa 3a NbpXxeHe
IMa TBbpAe MHOIo CbCTaBKW.

He nbaHeTe TeHAkepaTa 3a MbpXeHe
Haa nHamnkaumata MAKC.

PewleTkaTa He e nocTaBeHa
NpPaBVNHO B TEHAXKEPaTa.

HatucHete peweTkaTa Hagony B
TeHA>KepaTa, JOKaTo He MOXe Aa ce
npnaBnXnM noBeye.
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OT ypeaa nsnvsa 6sn
ANM.

npl/erTBﬂTe MasHW CbCTaBKW.

KoraTo mbpXuTe Ma3HN CbCTaBKU B
ypeaa, ronsiMo Kosm4ecTBo OO Liie
n3teye B TeHgKepaTa. OnvoTo otgens
651 VM Y TeHJpKepaTa MoXe Ja ce
HaropeLly noseye ot 06MYaNHOTO.
ToBa He ce oTpassiBa Ha ypeaa Uan Ha
KpamHWsA pesynTart.

TeHaKepaTa BCe OLLe CbAbPXA
0CTaTbLUM OT Ma3HWHMK OT
npeguvLuHa ynoTtpe6a.

BenuaT Anm ce NpuYnHaBa oT
HarpsiBaHe Ha MasHVHW B TUraHa.
YBeperTe ce, Ye NMo4yMCcTBaTe TUraHa
NpaBUIHO Ceg BCsika ynotpe6a.

MNbpxeHnte
KapTodum ce nbpxaT
HepaBHOMEpPHO B
ypeja 3a roteeHe ¢
ropety Bb3Ayx

He cte nsnonseanu
NpPaBUAHUA TUM KapTodu.

V3non3BanTe NpecHW KapTodu u ce
yBepeTe, Ye Te ocTaBaT TBbLPAW MO
BpeMe Ha MbpXeHeTo

He cte nsnnakHanu gobpe
kapTodeHuTe NpbUNLN, Npean
4a M UsMbpxuTe.

M3nnakHeTe NpaBuIHO KapTodeHnTe
npbynLM, 38 Aa OTCTPaHWTe
HMLLEeCTeTo OT BbHLUHATa UM CTpaHa.

MbpxeHUTe KapTodu
He ca XpynKkasu,
KoraTo u3nssat ot
ypeza 3a rotBeHe ¢
ropeL Bb3gayx.

XpynkaBoCTTa Ha MbpXeHnTe
KapTodu 3aBUCK OT
KO/IMYEeCTBOTO Ma3HVHa 1
BOZA B THX.

YBepeTe ce, Ye CTe NoACYLLINAN Ao6pe
KapTodeHuTe NpbUMLM, Npean Aa
Ao6aBuTe MacioTo.

Hape)KeTe KapT0¢eHMTe npvynyn Ha
NO-CMTHO 3a MO-Xpynkae pe3yntar.

Jlo6aBeTe MasKo noBeye Ma3HVHa 3a
no-xpyrKkas pe3ynTar.

3a6enexxka: Cnies aHanv3a Ha rOPHOTO SIB/IEHME BCE OLLe He MOXeTe A4a OTCTpaHuTe MoBpesaTa,
MOJIsi, CBbpXeTe Ce € MyHKTa 3a MNOoAAPBXKA Ha KOMMaHWATa UAW C AUNbpPa, Ha HernpodecnoHaneH

nepcoHasn e CTporo 3abpaHeHo Aa pas3rnobssa MallMHaTa.

N3XBBLPIIAHE HA NPOAYKTA

To3n npogykT e B cboTBeTCTBME C AupekTuBa 2012/19/EC Ha EBponerickusi napiameHT
OTHOCHO OTNaAbLW OT eNleKTPUYECKo N eNleKTPOHHO obopyaBaHe (OEEO), koATo m3nara
HopMaTMBHaTa pamka, Mpuaoxuma B EBponelickma Cblo3, 3a U3XBbP/SHe U MOBTOPHA

ynotpeba Ha oTnajbLy OT enekTPUYecko W enekTPoHHO obopyaBaHe. He v3xBbpasiiTe

TO3M MPOAYKT C 6BTOBaTa CMET a ro OTHeceTe A0 Hal-6M3KMA LeHTbp 3a cbbupaHe Ha
eNeKkTpuYeckn 1 enekTpoHHM oTnagbum. dieses Gerat nicht in die Mulltonne sondern ge-
ben Sie es bei der nachstgelegenen Sammelstelle fur Elektro- und Elektronikschrott ab.

NHpopmaLums 3a KOHCyMaLMsiTa Ha eleKTPOeHeprns B peXunMmnTe Ha W3KAHOYBaHe U FOTOBHOCT,
KaKTO 1 B MPEXOBUSA PEXNM Ha rOTOBHOCT Ha ypea cbrnacHo PernameHT 2023/826 Ha EC, moxeTe
Ja HamepuTe Ha cnefHus NnHK: https://ufesa.es/pages/ecodesign-info

69




daS i ddlsg)) BELN § duaad] OUsSL B wis
O 933l Blos ol gans ) ] Ca3ll ge S
donat) o laad] Gle QS 55 Y olibl e ST Hudl
ER{I]

Aaad SUsSE pasd ol

oo ST LBMALY & pomeid] ead oy oYl Ol Gus
.<=|A§d.w| &S a= puseo /lS./.b‘ 3Mal) cadas

00 pomddl by e ggion slegll Ul Y
Bl plasa)

oo vanl O 755y

Slasdl

] Bulaa 3lay e uSTs dolall ubliad) paiia
S

emall publad) ¢ g pasis b

! e Ll DY 13e publhadl slsel Calasl

L8 U Tae publhadl mlol Juss b

ERNE
2 ISy sl
BMALT § sluo
slsg)

a3l d8Lo) L Taus publadl Slsel Cados e oS

e s o Jyanl) ol JSty ubollag] slsel olas
sl

35T Ao Zons e Uyl Sl G o) LSS

4S o L) ublndl dslin darss
il publadl & slly Cao3ll

IRETIRR Y

Lioydo dojllall ddat

Bk 0o lozs,s aie
slsyll

Sl ol 858N dmll Bleall dain JLasYl Lz L] e oSz by odel 865l Byallall Julod usy ASEL] O ezl 13] sdlbgmle
Sl LS caiidl 5 polodY) e Bl o wd

bl oo palsd)

i e palss ¥ . lgolasiwl dole)y 4..3[4).51”9 ZL:.JSJ\SJ}” [WREIY ulalm e palsald 93)5‘3” NEsY é @ Joaxtl dylﬁ.”

SUYI 3505 (EEEW) s iS5 45l 50 Solamhl Oblis glas UE/AVY-Y 39559 olodYl dogs me gtihl 1 (38150 K

st ] Y s iSIYls S LY mazd $S,e ] 4 dz5s oS5 «dlaghl L § gl

(B85 3leml Bl datdl slasidl oy § iSs olusilly kit Gk (eds § Bl Plgial Jso Slasles s 550l 35
ofni-ngisedoce/segap/se.asefu//:sptth :Jul Lyl JI e TYA/YY Y Lég);}!l NES e

70




Gdbaidly dluall

il U ey ss SLseSIl Ll seas o Aoty BUaL Jad g oSG
Slezd) s J) s Jsos @i dlle bed dahd puseid ¥ Al el (i) Blog daday L3 dsbad puzaul o
Ao gl L58T 5] AailSU) Caaid) Slge pusiiad ¥ 1 ypies
Adys didie ol dlle 3Le3 dubd plusaul 385 Lol si2dl sl

ST Bl 6l & ol slhl & Ly pold] uldl] of dslsgll BMAL) yai5 Y o

o2l UB 1z eV gan aie o
GBleg 0 e & dslsg)) ML G o
Osmall Plus § Juuil) ol il sleg o

goMoly JlasYl Ll

Jsdl

Joioeh] o]

Jlasll

2350 il e & Gl Sl ld g

LSl Ll Jate 52 5Ll

ezl s Gsllall Gabll ¢35 e C33M plise bad]

B3 e o5

A A Jass Y
5Ll elgglls Jass

seol OlaS B o dludl § CUsSLI o0 H2ol OleS 2o
ST glus IS oz

Juz 8,8 ALdl & SUsShI daS

Gyslhbl 851,001 doys slas] e 8yl,0dl dos plids bacsl
(OISl o i)

Jaz dadsie dbguall 8ylymdl doys

pd LBil) Cslhall Gahll €8s (e 35 ol

("Glslasyl”

Taz jad a3y

ddat) SbsSh) al v

hilie of pasmdl lpasy 358 gos Gl OLsSL 25
bl C8y hatie § (LdEL) publhadl Jie) pasdl lyasy

"o

. UIDI.LC}”” @.“é z.?b

& OLsShl 3o diume glosl 5o
(oabll 856 Chatie

JSio OLsSE S8 o
.d51sa))

ol o ) el sf 0,al) & dadsdl Olegl) pusul
FST diashe dns o Jpaml) dadsdl Olgll e

daasdl Olegll oo Bed Sl U3
s Blie § pasal) daastl

dJal) dassdl Olegll
L dinayia OS5 Y
AL (o gz,
Aslsy)l

XAM (ga8Y) usdl S350 Sl g S 508 W6 Y

Sl eles @ OUSSL o iU s

oo 5ST el giatag Y io udll § Jiwd Jelodl ol
REIR

Bkl Jlso] e ¥

71



(C°) 8yl doys (4835) cdg)l s dab ol
dygre doyd AN 20-15 eolll 2518
Toate s - oY SERURCIN]
Dghe dzyd 30-25 & T ST
dygie doyd + oY 16-14 ? Saesdl
Dase doyd + o ¥ /g ol slgd
e s 30-25 ‘f -
Lgis doys +AY 18-15 [ 5%
Dgio doyd + oV 20-15 @ il gl
dgie doyd < TN 15-12 @ SN
dste deyd - Olg s
20-15

u.thl gL«u t.sba.s
L4515l BYAL] & el (Se ulES Bysar O § lab e udl plehll g«_lyl NCEN
Onlize dlads ez dehaie (585 bowis oludlly Jadl JSiy desbll pas .
Lo xSYI ghill oo i) S8 @5 Lo ,20Y) plahll ghd zlios
Gs8 Olibs 2oy ol LSl Cuizs dSlsgll BUALI § Brieo Oleds s plehl) iy 08 diia) 558 8] § gl Jadl e Jpal) o

oSl Ol lpasy
335 &5l ObsSay Cuj e Umilly lpelane gsto Aloal) BUAL G Lol Jd ol § Lol ] glios ¥ didell dosb) plame o
iayilly o)

Buzly dib § gl e ) @l Jadl Je Jsasl) . d31s)) BMALL J&I § 13z B 0585 Suemll CMLELI o

IS ol plab e Jsaml) (plabll odis of) GBI Chamie § dladl clyod o ST dgasy 358 pleh] o Olab Cmbg 13 o
.slucte
oasesl] Jugeet) Co3ll e ALB daS @ (Olslpasd) e Ly of ALl publall e ladl (o o pans Il desbV) B8 o
diaydlly

e Jgamll L51sp)l BEL & Ly o3l me laudis S Lle lgades (e poyo] ASlsgl) BEL § dojllall Olslpasdl (B we o
REVS| O P

Buk dyste deyd 0V e Bl Ay bandl clolebs yead 8oLy Izl S § L cplaball e BoleY dsdly dlsg)l JUL) usS
SBo N Jl das

\\\n

72



o] Al

sl Dlo & Slazdl Japuy opad Al Oso sda il pliior Bsh] e hisl olusdl mds § Szl 055 ais )
g (Jazl) Sole pilill gz e 0153 0 US CBsllg Byledl doyd gy G &ued )l Lslad) Qsliziws cosd] & dogybl Tosiw
629 Slaoglly Lokl DEL polas Juid Bl eiew big Soumll diogll (ol DEL 830 Gudsw 8sLae dblaLI DEL Ol b0
b e e demada)] Sl Glis) Dl J) dazs o J) Lowsns ded )l dalidl e C3g) paision quubl Leds ol Y
(mabll 3y A1) 00:00 O ... 092:51 0 03:51

gliber Lshl e jlyaiul azdll 63 15] Slus¥l zos I slesdl Sole] J] «duiiasll plidar Ssil o hvall ¢35 (Juid o3 ¥
el dissdl) Bly] Al § 5lezd) J sy pad 4l Oso sdard (ol Bub «Jpdd]

il Bl J

Sl By maedall BBV W ol e gkl gy )

Lalal) Jeess By et Josdl § oied dogyll oS0 el o5 558l e Gbrad]] paie Bgh oadll Y dl> &Y
ikl grez 055w 15,3V DEL polas grae diids Bli] eipws 1hadd slas «dBlall plider o ol DEL j330 GAsws dped)]
Busly 456 0303 ey ol e (e O Fatuws Yosh ko poyzdl sams ol 0V ghs usy et B & i) plibo slizzuly
ilas «@8lal pliasy o ol DEL 30 Ghuws Slahs dady)l d5la)l Jatuy dog k) (igiiu dlosbl 0da § . pho Oso IS on
Al Y Al g o Aol 58 o | BEYI asy Y

3,511 dadsg

U3 sy gl J] doas 3ab Gl eIl L) glladsl U3 GRakl CBlly Josl) Do Siiad (sl sl Slasd) Ueiess S| o5 13)
OB 3 may LS Ll pladsl U dn Ll Dlodl o St ol 5,57 8,0 Slasd] LSy gyl J5] Bole] wis gyal]
AoV @l ] gl Bole]s 8,11 pruay o6l Juedall Bliy] U] 35w « el plior Ssiy] e Jasdl)

INREY

OLsSal) el Slstacyl wass e obsl Jsusd) Jueluw

Aol iy ISadly pzedly Lick) Cum oo OUsSLl By [l .0l 50 Y] 2 Lo Olslasyl oda of elasl § g rdbsmle
LS slue] sl Oles WiSle Y edyylo)

oLl slsglls a1 =UST Slazdl om Bruzrs 5340 Al slog ol sl e Slazdl JS15 slsgll (s s TiA dipaR &5 OY ks
Adasll G SUL

73



&) Oloudss

ghaay B85 Cub s e Sledl @2 )

bl pslie s ghaw e Sl g5 Y

GV a3t 13D) Sadll § &lssdl g Y

5T Bl 6T 5T o3l 5adll S Y

oLl slsgly QA1 s o 353 sloal] 335 Jhsind Slmdl 3d s @l @i Y

el.\&.‘uﬁl Olowdss

tus I Olods)

drys @o By IS § diste Glzyd 0 slade Byl doyd g8y Ul «CBsll 1 8yl dys oSl B3l Biskil o basal) 350w )
Aygie deyd oY &l Bouse saad 8ly

Ao e Bye US § dyste Oleyd 0 e )l drys gade J] «8gl / Syl dmys § oSeadl) Julisy Dol e hrall gogew Y
ozl oo pad 4w Oge o] Jl «oladiy ol @l Bsdl e dass US @35t -disis doyd A e JB Y &b 8yl

0 sluig Byl dzyd Slo3iws fad Bso Loyl suare «8N/B ol dzys & oSoll 5oL Bsil e slpezadl go hkdll wie Y
Abis IS ze dysie Olayd

8ylyodl dyd prisitng duad s poyd] Hoars « sl 1 8ylodl doyd & oSotd) Lulisr Bghyl s 5l,azadl mo badll wis .t
bk S ge &gt Oloyd 0 Hluig

k) Olodss
Sasd) mos U dewy uad duls Ogo sham Szl Jiis dymg gume Sy p233e Blb pude § Bl g J2ol )
sl § «duiidl plider Byl patuts

SHLaM e s Ogo share il J] JANl dlu Jloo] wsl @3 AL dolidl 52d) divo § CUsSL oy (I dlu AL o3 ¥
el JLST )

«AE samer Bsiil o bl 03 i) plidor jay pangw el @dy JI Jstall « sl plider Ssil o bzl ¥
651 8o «hedill plidar Bsil o bardl Gl (Bawh pa0amt B30 dzyds S5 e @ds US $sim) wolhll Lalll gos 5Ly
Aslall bhuy § Al C33lls B)lyedl dryd (25 e Alsgl) BUAL) s s

Al s

SsYl mos @ Slasdl Uty Fuad Bso puyodl sbare «eidd)] pliser Lkl o hisl o=l mos § gukl 055 e .\
dioglly slall Jawl 85525kl DEL Ol é3e Gedtus (ol S0l molabl gz puate pamsll & «akid] plidor Lshl patute
Byl dryog CBll gy o dlall sl Vsl By,edl doyd (o8 @e daed)l dlall o e 8Y) CBslly Byl dzyd (or8 i
Olg 0 JS

dyd Java) «ZB8gI) / Bl dryd § oSl Glas sl Baby Lghl e hassl deed))l dsladl (e Byl,mdl deys oys o lasis Y
Byl

LBl Javal «CBsll 1 83l dzyd & oSl Olaks ol 8ob5r Dishil e ksl dued )l dalall e CBll oye o Loais Y

e hall 63 15] .oaly of 090 Lol daddl wis ded )l daladl (e pog,mll S8l s olusYl goy § gkl sszs ST g
(AW Samer ol «CB3l1 1 Byl dzyd § oSl Olats ol 83L3» s «ZBll samer of «Byldl dzyd Sumer) I SUsEYI e
LaBlie Guds Jusme deed))l daladl Js (pg,=bl Cog)l Marusd

oy BBL S5L Gasses (AW didsy wyass dsy A8 daline Sl A G e LM «AEWI Sumer Bighil s hazsl .0
elyz] asy el eud «Juiddll plider Boiyl e sl Al ) s CBglly Byl,odl doyd bars L] eliSg AEl) dyuss 3yms
ASB T sas asy Sl gos J] B Szl semewd oz T B3I ey b 18] Ml

74



o) e Ggtus

pus iz (bl dadll sgadll & hauall 8sle] g ezl jhsdl Cuzd 1dus
dlooss ol (CB5L) Lo (mle Jogs dad Slaz UM e =Sl Slazdl lie slas]
oasasd] slaS)l 330 dhaulsy pllanly Ldliyls hads ox 850,

idie 6,5V Olalusad) uss p .5k plasadl poae 3lgzdl 130

82V Jasl Oligg 38l ol § omdbsll gdae 3bls o

.&)L}Ll Ogo o

82 uSud) Gladly J3ills Bobdll § Masdl UM (o o

oladYls ol oSLT e

elasdl s3] Bgsad) phaalll (o,5 W3 lelusad)] sgw oo dlaine dilo] :ydes
08 Sl GulSY) wsal sl iz Spdas ESd) LSY) 9955 08 1 pdes
13LasYl Hhs Cadsll slgs il JbW pews ¥ .JibYly gl

dogo Oy dod

28 Jals ol o y8 plasal ol desliall ol &l oL dalasial )b 6l G Som Vs o d5ebl plaseadl Slgdl i ool
613 Gstubl 98 <l Sl gud ! shabl Gstus OF 3o 3825 b Sl ezl duoss U8 Liles Mblb oLl dmzy ikl @o guswo
<5 5Lzl Jso 3lanl] T suc )l saakl LIS Sblas Cizd o gtus mhue phau Gl Sl2dl @o il Gals e 4] HLadl
sos3l b o iz oillin 5208 5175 a3 oloaSIl olaal) (g )l saahl oo dlais dhogs sl Slazdl pasnas Y plascad)
2oz e Oliasin ) oo JB Y AL dolus d329 e Bdlo c0dn d5lsg)l BUALI JiiesS wis pla pacieS delusaud sl dladl
Al Sl 5T dSymall tadl of Gudhl 3155 Cos dy dolsd) dslsg)) BIAL @i ¥ QIS USia slsall poun plowd) 0,81 Cilse
Bgtw Sgdo J] A3 (353 93 3] s s Lo 5l (3Le3 dslady BIEL (o si2 T LS Y . Gaye ©ds /80515 Bgtw Gigas s Jla
1 Ca3ll slegll S ¥ abll Ca3ll ga 13z AL LS ) glins .adlen Bhe ge il guibl s . Gay> Lds sk Il 32515
AS1sall BIALI 0dg) dsiall &Sl e Ly wosbl Olimlll BMoy Olisle ¢l puseas ¥ 310 ©ods she J] S @35 98 3] Osaal]
e e Slasd! plassiul co &Ll d51sal ALY e oLdVT D3] 5T Jlso) aie il ABIg) Ol SIS elusyl e Gl o,
b Y1 i L olll e AL &ueS ol dids o]y Cumis 08 Y1 8,0l ASlsg)l BUAL) plascial wis 8)Lel) agliag Culis s
oo 1558 gkl sl dislud) s lyzaadle mid dludl & gl w5 I OUsS Gls md gaad) Gl Glio) oyme S 0555 3]
Y] od Y Slasdl s ¥ e ol Ggue @il )] Gl el doasy Jaily b 5T Jhe ¢l Sgae Dl § GLseSI Ll Haas
Sl e Slsha¥l of GleMa¥l pldll dylecdl dedlal) Suesell il psull doss (o Glasll gudll (pbsall

03n Blslye pus s wleill 5T Sllsasdl oF poleedd) Gass 08 Al 512Y1 (s ddssun T o LS SDNERT B&B &S5 Joatss
Ol ot

el.\b&ul J;S’
el Slge geam AL o8
Sl g gy OBy of Cliale ol UL 3 ¥

AhslS pe dovduls Jewsd) Bl pasmrg oLl sbb 1s Jelodls jud)) calas .y
Al 33 dmhiy g)lsdls JSIWT o0 Slgsdl el £

Lo,y d235 - bl lagsy dyglondl elis] mo o)l 8y5aall &g 4S5 .0
By dzyd a8l wis da8> 0V-+\ Bul Sledl dukim o3 1

Byile G 385 5T Co b il We Y .05l elsgll doss Caj 0o Y5 ol

Y o] B2l o wasll § rub oYl 1is Ldids dodly ol Ol e Camety 98 (ST Byal) Lilog)) BUAL) e wis :dlasde
Gl ool e 1as 53

75



($SIlrws (SLo) gurkl Jby OF raz LASEFU Hlasl e 65,545 of 33

x.la.’i

Jeid) & L) g2l ol Ol 3 LtV odgy Jadiol ol plasetul U8 dilimy plaszad] Slodss Bel3 (23

oyl

sl i)
Ry
Al jade
Al B
WY
L)
clog)l g yie
Bl LS
w2y 8380

L > < 4 o w1 1 =

oSl dog) Ciog

Juid) pliae

44 dame

o)l 1 Bylyell dmys § eSeadl 8oL
S/ Bolyoll dmys § pSoal] Sl
Byly=d) doyd duse

C3g)l dume

Wbl Ol bse

< 4 o v % < =

oS! Slodss

douzdl Sy o dsrall &) dhwly dluul coo obyaSd e Al dl> 3
Olgiw A o JELW S HlasY) oo Silew JSio slote olal ol Ly olsl

080l o ol dadsll duadll ol dusd! 5l doudl Ol 693 polills Gsd Lod
plusal Sloadss 15a 9T Bl ) o 19515 13] Slazdl e plaseil Sloglelly 85!

Slamdl Gl JBM ol Y dioLabl Sblbl Ogagds 1303 dial diyshay 5lgedl
e B8l .G818) 090 aleo ol Glasll Olgiw A e J3T JLALYI Cadas Jas,

oo Juaall ums p& Slasdl L Olgiw A 098 JLbLY Jslie e 13y eludls lasd
pas wis Slazdl Juad e Juadin ush oo (6505 el ol 2ol CB3e Bilus N>
& 5lezdl o3 Y iy diliol iy 43 U8 50 4551 il Sy plusal

398 508l usS jio 0¥ gl e plasd) paas 3Lzl e 2T Ble ol WL

76



77



INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS S.L garantiza la conformidad de este producto, para el uso al que esta destinado, du-
rante el periodo marcado por la legislacién vigente en el pais de venta del mismo. En caso de defecto
durante el periodo de garantia, el usuario tendra derecho a la reparacion o sustitucién del producto
sin coste alguno, a menos que sea imposible o desproporcionado realizar una de estas opciones. En
este caso, puede optar por una reduccion en el precio o la anulacién de la venta, caso que debera
negociar directamente con el vendedor. Esto también cubre la sustitucién de piezas de recambio,
siempre que el producto se haya utilizado de acuerdo con las recomendaciones de este manual en
ambos casos y no haya sido manipulado por terceros no autorizados por B&B TRENDS S.L La garantia
no cubre ninguna parte sujeta a desgaste y friccién. Esta garantia no afecta a sus derechos como
consumidor de acuerdo con las disposiciones de la Directiva 2019/771 para estados miembros de la
Unidn Europea.

USO DE LA GARANTIA

Los clientes deben contactar con el servicio técnico autorizado de B&B TRENDS S.L para la reparacién
del producto. Toda manipulacién del producto por parte de cualquier persona no autorizada por B&B
TRENDS S.L o el mal uso del mismo anulara los derechos de garantia. Debe guardar la factura de
compra, recibo o comprobante de entrega para poder ejercer los derechos de garantia. Para servicio
técnico y atencion al cliente fuera de territorio espafiol y portugués, envie su solicitud al punto de
venta donde adquiri6 el aparato.

RELATORIO DE GARANTIA

A B&B TRENDS S.L garante a conformidade deste produto, para o uso a que se destina, durante o pe-
riodo estabelecido pela legislagdo em vigor no pais de venda. Em caso de defeito durante o periodo
de garantia, o utilizador tera direito a reparacdo ou substitui¢do gratuita do produto, a menos que
seja impossivel ou desproporcionado realizar qualquer uma dessas opg¢des. Neste caso, pode optar
entre uma redugdo do prego ou o cancelamento da venda, o que terd de negociar diretamente com
o vendedor. Isso também cobre a substituicdo de pecas sobressalentes, desde que o produto tenha
sido utilizado de acordo com as recomendagdes deste manual em ambos os casos e ndo tenha sido
adulterado por terceiros ndo autorizados pela B&B TRENDS S.L A garantia ndo cobre pegas sujeitas
a desgaste e atrito. Esta garantia ndo afeta os seus direitos como consumidor, de acordo com as
disposic¢Oes da Diretiva 2019/771 para os Estados-Membros da Unido Europeia.

UTILIZACAO DA GARANTIA

Os clientes devem contactar o servigo técnico autorizado da B&B TRENDS S.L. para reparagdes do
produto. Qualquer adulteracdo do produto por pessoas ndo autorizadas pela B&B TRENDS S.L. ou
uso indevido do produto invalidara os direitos de garantia. Deve guardar a fatura de compra, o recibo
ou o comprovativo de entrega para poder exercer os seus direitos de garantia. Para assisténcia téc-
nica e apoio ao cliente fora de Espanha e Portugal, envie o seu pedido para o ponto de venda onde
adquiriu o dispositivo.
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WARRANTY REPORT

B&B TRENDS S.L guarantees compliance of this product, for the use for which it is intended, during
the period established by the legislation in force in the country of sale. In the event of a defect during
the warranty period, the user shall be entitled to have the product repaired or replaced free of char-
ge, unless it is impossible or disproportionate to carry out either of these options. In this case, you
can choose between a price reduction or cancellation of the sale, which you will have to negotiate
directly with the seller. This also covers the replacement of spare parts, provided that the product has
been used in accordance with the recommendations in this manual in both cases and has not been
tampered with by third parties not authorized by B&B TRENDS S.L The warranty does not cover any
parts subject to wear and friction. This warranty does not affect your rights as a consumer in accor-
dance with the provisions of Directive 2019/771 for European Union member states.

USE OF WARRANTY

Customers must contact the authorized technical service of B&B TRENDS S.L for product repairs. Any
tampering with the product by anyone not authorized by B&B TRENDS S.L or misuse of the product
will void the warranty rights. You must keep the purchase invoice, receipt, or proof of delivery in or-
der to exercise your warranty rights. For technical service and customer support outside Spain and
Portugal, please send your request to the point of sale where you purchased the device.

BON DE GARANTIE

B&B TRENDS S.L garantit la conformité de ce produit, pour l'usage auquel il est destiné, pendant la
période établie par la législation en vigueur dans le pays de vente. En cas de défaut pendant la pé-
riode de garantie, l'utilisateur a le droit de faire réparer ou remplacer gratuitement le produit, sauf
s'il est impossible ou disproportionné de réaliser 'une ou l'autre de ces options. Dans ce cas, vous
pouvez choisir entre une réduction de prix ou une annulation de la vente, que vous devrez négocier
directement avec le vendeur. Cela concerne également le remplacement des piéces détachées, a
condition que le produit ait été utilisé conformément aux recommandations de ce manuel dans les
deux cas et n'ait pas été altéré par des tiers non autorisés par B&B TRENDS S.L La garantie ne couvre
aucune piece sujette a l'usure et au frottement. Cette garantie n‘affecte pas vos droits en tant que
consommateur conformément aux dispositions de la directive 2019/771 pour les Etats membres de
I'Union européenne.

UTILISATION DE LA GARANTIE

Les clients doivent contacter le service technique agréé de B&B TRENDS S.L. pour toute réparation
des produits. Toute altération du produit par une personne non autorisée par B&B TRENDS S.L. ou
toute utilisation abusive du produit entrainera 'annulation des droits de garantie. Vous devez conser-
ver la facture d'achat, le requ ou la preuve de livraison afin de pouvoir exercer vos droits de garantie.
Pour toute assistance technique et service clientele hors Espagne et Portugal, veuillez envoyer votre
demande au point de vente ou vous avez acheté l'appareil.
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS S.L garanteix el compliment d'aquest producte per a I'is al qual esta destinat durant
el termini establert per la legislacié vigent al pais de venda. En cas de defecte durant el periode de
garantia, l'usuari tindra dret a reparar o substituir el producte de manera gratuita, llevat que sigui
impossible o desproporcionat dur a terme qualsevol d'aquestes opcions. En aquest cas, pots triar
entre una reduccié de preu o la cancel-lacié de la venda, que hauras de negociar directament amb el
venedor. Aixo també cobreix la substitucié de recanvis, sempre que el producte s’hagi utilitzat d'acord
amb les recomanacions d'aquest manual en ambdds casos i no hagi estat manipulat per tercers no
autoritzats per B&B TRENDS S.L La garantia no cobreix cap peca subjecta a desgast i friccié. Aquesta
garantia no afecta els seus drets com a consumidor dacord amb les disposicions de la Directiva
2019/771 per als estats membres de la Unié Europea.

US DE LA GARANTIA

Els clients han de contactar amb el servei tecnic autoritzat de B&B TRENDS S.L. per a reparacions
de productes. Qualsevol manipulacié del producte per part de qualsevol persona no autoritzada
per B&B TRENDS S.L. o un mal Us del producte anul-lara els drets de garantia. Haureu de conservar
la factura de compra, el rebut o el comprovant de lliurament per poder exercir els vostres drets de
garantia. Per a servei técnic i atencié al client fora d’Espanya i Portugal, si us plau, envieu la vostra
sollicitud al punt de venda on vau comprar el dispositiu.

RAPPORTO DI GARANZIA

B&B TRENDS S.L garantisce la conformita di questo prodotto, per l'uso a cui & destinato,
durante il periodo stabilito dalla legislazione vigente nel paese di vendita. In caso di dife-
tto durante il periodo di garanzia, l'utente avra diritto alla riparazione o alla sostituzione
gratuita del prodotto, a meno che non sia impossibile o sproporzionato eseguire una di
queste operazioni. In questo caso, puoi scegliere tra una riduzione del prezzo o l'annulla-
mento della vendita, che dovrai negoziare direttamente con il venditore. Cid comprende
anche la sostituzione dei pezzi di ricambio, a condizione che il prodotto sia stato utilizzato
in entrambi i casi in conformita con le raccomandazioni contenute nel presente manuale
e non sia stato manomesso da terzi non autorizzati da B&B TRENDS S.L La garanzia non
copre le parti soggette a usura e attrito. La presente garanzia non pregiudica i diritti del
consumatore ai sensi delle disposizioni della Direttiva 2019/771 per gli Stati membri de-
['Unione Europea.

UTILIZZO DELLA GARANZIA

I clienti devono contattare il servizio tecnico autorizzato di B&B TRENDS S.L. per la ripa-
razione dei prodotti. Qualsiasi manomissione del prodotto da parte di persone non au-
torizzate da B&B TRENDS S.L. o un uso improprio del prodotto comportera la decadenza
dei diritti di garanzia. E necessario conservare la fattura di acquisto, la ricevuta o la prova
di consegna per poter esercitare i propri diritti di garanzia. Per |'assistenza tecnica e il su-
pporto clienti al di fuori della Spagna e del Portogallo, inviate la vostra richiesta al punto
vendita dove avete acquistato il dispositivo.
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GARANTIEBERICHT

B&B TRENDS S.L garantiert die Konformitat dieses Produkts fir den vorgesehenen Verwen-
dungszweck wahrend des Zeitraums, der durch die im Verkaufsland geltende Gesetzgebung festge-
legtist. Im Falle eines Mangels wahrend der Garantiezeit hat der Nutzer Anspruch darauf, das Produkt
kostenlos reparieren oder ersetzen zu lassen, es sei denn, es ist unmdglich oder unverhaltnismaRig,
eine dieser Optionen durchzufihren. In diesem Fall kdnnen Sie zwischen einer Preissenkung oder ei-
ner Stornierung des Verkaufs wahlen, die Sie direkt mit dem Verkaufer verhandeln mussen. Dies gilt
auch flr den Austausch von Ersatzteilen, vorausgesetzt, das Produkt wurde in beiden Fallen gemafi
den Empfehlungen dieses Handbuchs verwendet und wurde nicht von Dritten manipuliert, die nicht
von B&B TRENDS S.L autorisiert sind. Die Garantie deckt keine abgenutzten und reibenden Teile ab.
Diese Garantie hat keinen Einfluss auf Ihre Rechte als Verbraucher gemaf3 den Bestimmungen der
Richtlinie 2019/771 fur Mitgliedstaaten der Europdischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden miussen sich fur Produktreparaturen an den autorisierten technischen Kundendienst von
B&B TRENDS S.L. wenden. Jede Manipulation des Produkts durch Personen, die nicht von B&B
TRENDS S.L. autorisiert sind, oder jeder Missbrauch des Produkts fihrt zum Erldschen der Gewahr-
leistungsanspriiche. Sie mussen die Kaufrechnung, den Kaufbeleg oder den Liefernachweis auf-
bewahren, um Ihre Gewahrleistungsrechte geltend machen zu kénnen. Fir technischen Service und
Kundendienst aulBerhalb Spaniens und Portugals wenden Sie sich bitte mit IThrer Anfrage an die
Verkaufsstelle, bei der Sie das Gerat erworben haben.

CbOBLWEHWE 3A TAPAHLULVNOHHOTO OBCJ/1Y>KBAHE

B&B TRENDS S.L rapaHTypa CbOTBETCTBMETO Ha TO3M MPOAYKT C MN3NCKBaHMATa 3a ynotpeba, 3a
KOSITO e npejHa3HayeH, Npe3 neproja, onpejesneH oT AeiCTBaLLLOTO 3aKOHOAaTe/ICTBO B CTpaHaTa
Ha npogax6a. B cnyuali Ha gedekT no BpeMe Ha rapaHUMOHHWS CPOK, MOTPebUTenaT nma npaso
fa nouvcka 6e3nnaTHO PeMOHT WAW 3aMsHa Ha MpPoJAyKTa, OCBEH ako TOBa € HeBb3MOXHO Wan
Hecbpa3mepHo. B To3n ciyyaii MoxeTe a nsbepeTe Mexzy HamaneHve Ha LieHaTta Uiv OTMsiHa Ha
npoAaxbara, KoeTo Liie TpsibBa Ja 4OroBopuUTe AMPEKTHO € NpoAaBaya. ToBa BKAOYBa 1 MOAMSAHAaTa
Ha pe3epBHM 4acTy, NPY yCI10BME Ye NPOAYKTHT e 61 13M013BaH B CbOTBETCTBME C MpenopbkuTe B
HaCTOALLIOTO PBKOBO/CTBO U He e 611 NoAnpaBeH OT TPeTW 1MLa, KOUTO He ca ybJHOMOLLeHV oT B&B
TRENDS S.L lNapaHumsTa He NoKpmBa YacTu, MOAJIOXKEHWN Ha U3HOCBaHe 1 TpueHe. Tasn rapaHumsa He
3acsira BawmTe npaBa kaTo NoTpebuTen B CbOTBETCTBME C pa3nopeabuTe Ha AupekTrea 2019/771 3a
AbpXXaBUTe-uneHku Ha EBponerickms cbios.

N3MNOJI3BAHE HA TAPAHLUVATA

KnneHTtuTe TpsibBa Aa ce CBBbPXKAT C OTOPU3MPAHMSA TeXHUYeckn cepBr3 Ha B&B TRENDS
S.L. 3a peMOHT Ha npoykTuTe. BcAkakBy MaHUNynaumMm ¢ NpoaykTa oT /inLa, KOUTO He
ca ynbaHomoLeHn oT B&B TRENDS S.L., uan HenpaBuaHaTta ynotpeba Ha NpojykTa Le
foBejaT A0 aHyAMpaHe Ha rapaHuMOHHWTe npaBa. TpsbBa Aa CbxpaHuTe dakTypaTta
3a MokyrnkaTta, kacoBaTa benexka Wau A0KasaTencTBoTo 3a J0CTaBKa, 3a fa ynpaxHure
npaBaTa C/ NO rapaHuMaTa. 3a TeXHMUYecKa NoMoLL, 1 06CNyXBaHe Ha KJINEHTU U3BBH
Wcnanua v MopTyranns, Mons nsnpaTeTe 3asBKaTa CU A0 TbProBCKUS 06eKT, OT KONTO cTe
3aKynuAn ycTporicTBOTO.
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ufesa

SERVICIOS DE ATENCION TECNICA (SAT)

TECHNICAL ASSITANCE SERVICE (TAS), SERVICO DE ATENCAO TECNICA (SAT)
SERVICE TECHNIQUE (ST), SERVIZIO DI ASSISTENZA TECNICA (SDAT)

(+34) 93 560 67 05
sat@bbtrends.es

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluia, 24

P.I. Ca N'Oller 08130

Santa Perpétua de Mogoda (Barcelona) Espafia
C.L.F. B-86880473

www.bbtrends.es

Encuentra tu servicio técnico mas cercano en https://sat.ufesa.com/
Check out your nearest service station at https://sat.ufesa.com/
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