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MANUAL DE INSTRUCOES

Respeite rigorosamente as instrucdes do
presente manual. Nao é assumida qualquer
responsabilidade por quaisquer problemas,
danos ou incéndios causados pelo incumpri-
mento das instrucdes contidas neste manual.
O aparelho destina-se exclusivamente a uso
doméstico, para cozinhar alimentos e extrair os
fumos gerados pela cozedura. Nao é permitida
qualquer outra utilizacao (por exemplo,
aquecimento de divisdes). O fabricante declina
qualguer responsabilidade por uma utilizacao
inadequada ou por definicbes de controlo
incorretas.

Leia atentamente as instrucdes: incluem
informacdes importantes sobre a instalacao,
a utilizacao e a seguranca.

Nao efetue alteracdes elétricas no aparelho.
Antes de instalar o aparelho, certifique-se de
qgue nenhum dos componentes esta danificado.
Caso contrario, contacte o revendedor e nao
prossiga com a instalacao.

Verifique se o aparelho esta intacto antes de
prosseguir com a instalacdao. Caso contrario,
contacte o revendedor e nao prossiga com
a instalacao.



1. Avisos

Tenha em atencao! Preste especial atencao
as instrucdes seguintes:

e O aparelho deve ser desligado da rede elétrica
antes de se proceder a qualquer trabalho
de instalacao.

e Ainstalacao ou manutencao deve ser efetuada
por um técnico qualificado, em conformidade
com as instrucoes do fabricante e com os
regulamentos de seguranca locais.

Nao repare nem substitua qualquer peca
do aparelho, exceto se tal estiver expressamente
indicado no manual de operacao.

e Este aparelho deve ser ligado a terra.

e O cabo de alimentacao deve ser suficiente-
mente longo para permitir a ligacao do
dispositivo incorporado na unidade a rede
elétrica.

e Para que a instalacao esteja em conformidade
com as normas de seguranca em vigor,
é necessario um disjuntor omnipolar homolo-
gado que garanta a desconexao completa
da rede elétrica na categoria de sobretensao IlI,
de acordo com as regras de instalacao.

e N3o utilize extensdes elétricas ou cabos

de extensao.



e Uma vez concluida a instalacao, os componen-
tes elétricos nao devem estar acessiveis
ao utilizador.

e O aparelho e as suas pecas acessiveis aguecem
durante a utilizacao. Ter cuidado para nao tocar
nas resisténcias.

e Certifique-se de que as criancas nao brincam
com o aparelho; mantenha as criancas afastadas
e supervisione-as, poisS as pecas acessiveis
podem ficar muito quentes durante a utilizacao.
e Para as pessoas com pacemakers e implantes
ativos, € importante verificar, antes de utilizar
a placa de inducao, se o seu pacemaker
é compativel com o dispositivo.

e Ndo toque nas resisténcias do aparelho
durante e apds a utilizacao.

e Evite o contacto com panos ou qualquer outro
material inflamavel até que todos os componen-
tes da placa tenham arrefecido o suficiente,
risco de incéndio.

e N3o coloque material inflamavel em cima
ou perto do aparelho.

e As gorduras e os Oleos sobreaguecidos
incendeiam-se facilmente. Vigie a cozedura
de alimentos gordos ou oleosos.



e Se a superficie estiver rachada, desligue
imediatamente o aparelho para evitar o risco
de choque elétrico.

e O aparelho nao se destina a ser operado com
um temporizador externo ou um sistema
de controlo remoto separado.

e Cozinhar sem supervisao num aparelho com
o0leo ou gordura pode ser perigoso e provocar
um incéndio.

e O processo de cozedura deve ser supervisio-
nado. Um processo de cozedura curto deve ser
constantemente monitorizado.

e NUNCA tente apagar o fogo com agua. Em vez
disso, desligue o aparelho e abafe as chamas,
por exemplo, com uma tampa ou um cobertor
de fogo. Perigo de incéndio: nao coloque objetos
sobre as superficies de cozedura.

e N3o utilize maquinas de limpeza a vapor,
pois existe o risco de choque elétrico.

e N3o coloque objetos metalicos, como facas,
garfos, colheres ou tampas, sobre o aparelho,
pois podem ficar quentes.

e Antes de ligar o aparelho a rede elétrica:
verifiqgue a placa de caracteristicas (na parte
inferior do aparelho) para se certificar de que
atensao e a poténcia correspondem a rede



elétrica e de que a tomada é adequada. Em caso
de duvida, consulte um eletricista qualificado.
Importante

e ApOs a utilizacao, desligue a placa no interrup-
tor e nao confie no detetor de panelas.

e Evite que os liquidos transbordem, por isso
baixe o lume quando ferver ou aquecer liquidos.
e N3o deixe as resisténcias ligadas com os tachos
e panelas vazios ou sem panelas.

e Desligue o respetivo disco quando terminar
de cozinhar.

e Nunca utilize papel de aluminio para cozinhar
e nunca coloque produtos embalados em
aluminio sobre a placa. O aluminio derreteria
e danificaria irremediavelmente o seu dispositivo.
e Nunca aqueca uma lata ou um recipiente que
contenha alimentos sem o abrir primeiro:

pode explodir!

e Esta adverténcia aplica-se igualmente a todos
os outros tipos de placas.

e Os niveis de poténcia elevados, como a funcao
Booster, nao devem ser utilizados para aquecer
determinados liquidos, como d6leo para fritar.
O calor excessivo pode ser perigoso. Nestes
casos, recomendamos a utilizacao de um nivel
de poténcia inferior.



e Os recipientes devem ser colocados direta-
mente sobre a placa e no centro. Em caso algum
podem ser colocados outros objetos entre
a panela e a placa de cozedura.

e Se atemperatura se tornar elevada, o aparelho
diminui automaticamente o nivel de poténcia
das zonas de cozedura.

e Antes de efetuar qualquer trabalho de limpeza
ou manutencao, desligue o aparelho da rede
elétrica, retirando a ficha ou desligando
o interruptor de rede. Use luvas de protecao em
todas as operacoes de instalacao e manutencao.
O dispositivo pode ser utilizado por criancas com
mais de oito anos e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia ou dos
conhecimentos necessarios, desde que sejam
supervisionadas ou apos terem recebido
instrucoes sobre como utilizar o dispositivo em
seguranca e compreenderem 0s perigos
inerentes. As criancas devem ser supervisiona-
das para garantir que nao brincam com
o aparelho. A limpeza e a manutencao nunca
devem ser efetuadas por criancas, a nao ser que
estas estejam devidamente vigiadas.



A sala deve ser adequadamente ventilada
quando o aparelho é utilizado em simultaneo
com outros aparelhos a gas ou alimentados por
outro combustivel. O aparelho deve ser limpo
regularmente, tanto interna como externamente
(PELO MENOS UMA VEZ POR MES), em estrita
conformidade com as instrucdes de manutencao.
O nao cumprimento das regras de limpeza do
aparelho e de substituicao e limpeza do filtro
pode resultar em perigo de incéndio. Nao se deve
cozinhar em modo flambé. A utilizacao de uma
chama aberta pode danificar os filtros e provocar
um risco de incéndio, pelo que deve ser evitada
em todas as circunstancias. E necessario ter
um cuidado especial ao fritar para evitar que

o O0leo sobreaqueca e se incendeie.

TENHA EM ATENCAO

e As pecas acessiveis do aparelho podem ficar
guentes quando a placa de cozedura é ligada.

e Tenha em aten¢ao! Nao ligue o aparelho
arede elétrica até a instalacao estar
completamente concluida. Os regulamentos
estabelecidos pelas autoridades locais devem
ser rigorosamente respeitados no que diz
respeito a medidas técnicas e de seguranca
a adotar para a extracao de fumos.



e O ar extraido nao deve ser conduzido atraves
das mesmas condutas utilizadas para a extracao
dos fumos gerados pela combustao de gases ou
por outros tipos de dispositivos de combustao.
Nunca utilize o aparelho sem a grelha correta-
mente instalada! Para a instalacao, utilize
apenas os parafusos de fixacao fornecidos com
o aparelho ou, se nao forem fornecidos,
adquirir o tipo de parafusos correto.

e Quando o dispositivo é utilizado juntamente
com outros dispositivos alimentados com
energia nao elétrica, a pressao negativa da sala
nao deve exceder 4 Pa (4 x 105 bar).
Este manual deve ser guardado para consulta
futura em qualquer altura. Se for vendido,
transferido ou deslocado, deve permanecer
junto do dispositivo.

Este dispositivo esta marcado em conformi-
dade com a Diretiva Europeia 2012/19/CE -
UK SI 2013 No3113, Residuos de equipamentos
elétricos e eletronicos (REEE). Ao assegurar que
este dispositivo é eliminado corretamente,
o utilizador ajudara a evitar potenciais impactos
negativos no ambiente e na saide humana.



O simbolo == no aparelho ou na documentacao
fornecida indica que este aparelho nao deve ser
tratado como lixo doméstico, mas deve ser
levado para um local de recolha de residuos
adequado para a reciclagem de aparelhos
elétricos e eletronicos. Elimine de acordo com os
regulamentos locais relativos a eliminacao
de residuos. Para mais informacOes sobre
o tratamento, a recuperacao e a reciclagem
deste aparelho, contacte as autoridades locais,
o servico de recolha de residuos domésticos
oualoja onde o aparelho foi comprado.
Dispositivo concebido, testado e desenvolvido
em conformidade com os regulamentos sobre:

e Seguranca: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

e Desempenho: EN/IEC 61591; ISO 5167-1;

1ISO 5167-3; 1SO 5168; EN/IEC 60704-1;

EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;
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e EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2;
CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.
RecomendacOes para uma utilizacao correta,
de modo a reduzir o impacto no ambiente:
Quando comecar a cozinhar, ligue o aparelho na
velocidade minima, deixando-o ligado durante
alguns minutos quando terminar de cozinhar.
Aumentar a velocidade apenas se houver uma
grande quantidade de fumos e vapor, utilizando
a funcao Booster apenas em casos extremos.
Para manter o sistema de reducao de odores
a funcionar eficientemente, substitua o(s) filtro(s)
de carvao quando necessario. Para garantir
o elevado desempenho do filtro de gorduras,
limpe-o sempre que necessario. Para melhorar
a eficiéncia e minimizar o ruido, utilize o diametro
maximo da conduta indicado neste manual.
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2. Utilizacao

Utilizar a placa

O sistema de cozinha por indugdo utiliza o principio fisico da indugao magnética para
transferir diretamente a energia do gerador para a panela.

Vantagens:

Quando comparada com os fogdes elétricos, a sua placa de indugao é:

- Mais segura: temperatura mais baixa na superficie do vidro.

- Mais rapida: tempos de aquecimento dos alimentos mais curtos.

- Mais precisa: a placa reage imediatamente aos seus comandos.

- Mais eficiente: 90% da energia absorvida é convertida em calor. Além disso, quando
a panela é retirada da placa, a transmissao de calor é imediatamente interrompida,
evitando perdas de calor desnecessarias.

2.1 Recipientes para cozinhar

Utilizar apenas recipientes marcados com o simbolo (@ :

para evitar riscos, ndo utilize:
- recipientes com fundos que ndo sejam perfeitamente planos.

- recipientes metalicos com fundo esmaltado.
- recipientes com uma base rugosa, para evitar riscar a superficie da placa.
- ndo coloque tachos e panelas quentes na superficie do painel de controlo.

2.1.1 Recipientes pré-existentes

A cozedura por inducdo gera calor através da utilizagdo do magnetismo.

Por conseguinte, os recipientes devem ser feitos de um material magnético, como o ferro.
Para determinar se uma panela é adequada, teste o seu material com um iman. Se uma
panela ndo reagir a um iman, ndo é adequada para cozinhar por inducao.

2.1.2 Diametros recomendados para o fundo da panela

IMPORTANTE: Se o tamanho da panela for incorreto, as zonas de cozedura nao

serao ativadas.

Para mais pormenores sobre o didmetro minimo do recipiente que deve ser utilizado
em cada zona, consulte a parte ilustrada deste manual.

2.2 Economia de energia

Recomendacgbes para obter melhores resultados:

- Utilize tachos e panelas com um diametro de fundo igual ao do disco.

- Utilize apenas tachos e panelas com fundo plano.

- Mantenha a tampa na panela sempre que possivel durante a cozedura.

- Cozinhe legumes, batatas, etc. com uma quantidade minima de agua para reduzir
o tempo de cozedura.

12



- Utilize uma panela de pressdo, pois reduz ainda mais o consumo de energia e o tempo
de cozedura.

- Centre a panela na zona de cozedura indicada na placa.

ESCOLHER OS UTENSILIOS DE COZINHA ADEQUADOS

Utensilios de cozinha para placas de inducao

Os utensilios de cozinha para zonas de cozedura por inducdo devem ser de metal e ter
propriedades magnéticas. A base deve ser suficientemente grande.

Utilize apenas tachos com uma base adequada a inducao.

E assim que se determina a adequac3o de uma panela:

Utensilios de cozinha adequados Utensilios de cozinha inadequados
Tachos de a¢o esmaltado com uma base espessa |Potes de cobre, aco inoxidavel,
Tachos de ferro fundido com base esmaltada aluminio, vidro a prova de forno,
Tachos em aco inoxidavel multicamadas, madeira, ceramica e terracota

aco fermite anti-ferrugem ou aluminio

com uma base especial

Efetue o teste magnético descrito abaixo ou certifique-se de que a panela tem o simbolo
de adequabilidade para cozinhar com corrente de inducao.

13



Nunca utilize panelas com uma base deformada. Uma base oca ou arredondada pode
interferir com o funcionamento da prote¢do contra sobreaquecimento, fazendo com que
o aparelho figue demasiado quente. Isto pode levar a que o tampo de vidro se parta
e o fundo da panela derreta. Os danos resultantes da utilizacdo de panelas inadequadas
ou da cozedura a seco estdo excluidos da garantia.

W Y {7

Se a base do utensilio de cozinha for apenas parcialmente ferromagnética, apenas a area

que é ferromagnética aquecera. Isto pode significar que o calor ndo sera distribuido
uniformemente. A zona ndo ferromagnética pode ndo aquecer a uma temperatura
suficiente para cozinhar.

A darea ferromagnética também sera reduzida se o material de que é feita a base
do utensilio de cozinha contiver aluminio, por exemplo. Isto pode significar que o utensilio
de cozinha n3o ficara suficientemente quente ou mesmo que ndo serd detetado.

Os materiais de que é feita a base do utensilio de cozinha podem afetar o resultado
da cozedura. Utilize tachos e panelas feitos de materiais que distribuem o calor
uniformemente através deles, tais como panelas de aco inoxidavel com uma base de trés
camadas, poupa tempo e energia. Utilize utensilios de cozinha com uma base plana;
se a base do utensilio de cozinha for irregular, pode prejudicar o fornecimento de calor.

N

Teste do iman:

Mova um iman em direcdo a base do seu utensilio de cozinha. Se for atraido, pode utilizar
os utensilios de cozinha na placa de inducao.

14



Nota:

Quando se utilizam panelas adequadas para
inducdao de certos fabricantes, podem ocorrer
ruidos que sao atribuiveis a concecao dessas
panelas. E preciso ter cuidado quando se utilizam
panelas de cozedura em lume brando, pois
a agua em lume brando pode secar sem ser
notada, provocando danos na panela e na placa
de cozedura, pelos quais nao se assume
qualquer responsabilidade.

Dimensao dos utensilios de cozinha

Para obter um bom resultado de cozedura, a drea ferromagnética na base da panela deve
corresponder ao tamanho do disco elétrico. Se um disco elétrico ndo detetar um utensilio
de cozinha, tente coloca-lo noutra placa de aquecimento com um didmetro mais
pequeno.

Zona de cozedura |Didmetro minimo da panela
@ 160mm @ 120mm
@ 180mm @ 140mm

Utilizar a ventoinha do extrator

O sistema de ventilador com exaustor pode ser utilizado de duas formas: como versao
de exaustdo externa ou como versdo de filtragem com recirculacdo interna. A versao
de exaustdao externa remove o fumo, o vapor e os odores de cozinha para o exterior,
enquanto a versao de recirculagao de filtragem interna filtra estes elementos e faz
circular o ar limpo de volta para a sala.

ﬁ Versao com exaustor

Os fumos sdo expelidos para o exterior através de uma série de tubos (vendidos
separadamente) ligados ao tubo de conexdo incluido. O diametro dos tubos de escape
ou do adaptador deve corresponder a dimensao do tubo de conexado incluido 222 x 89 mm.

15



Para mais informacGes sobre a utilizacdo da versdao com exaustor, consulte a pagina
relevante na seccdo ilustrada do manual. Ao ligar o produto a tubos de escape e orificios
montados na parede, certifique-se de que o diametro corresponde ao da saida
de ar (flange de ligagdo). A utilizagdo de tubos e orificios com um diametro inferior pode
diminuir a eficiéncia do extrator e aumentar os niveis de ruido. Para obter os melhores
resultados, a conduta deve ser tdo curta quanto possivel, com um numero minimo
de curvas (angulo maximo): 90°) e evite mudancas bruscas no diametro da conduta.

e Mantenha a conduta tdo curta quanto possivel.
e Utilize condutas com o menor nimero possivel de curvas (angulo maximo: 90°).
* Evite alteragdes drasticas no diametro da conduta.

a4
=~ Versdo com filtragdo

A versao de recirculagao com filtragdo interna destina-se a filtrar os fumos de cozedura
e a libertar ar limpo para a cozinha. Em vez de ventilar para o exterior, este sistema
recircula o ar dentro de casa depois de o passar por filtros. E Gtil quando a ventilacdo
exterior ndo é possivel. Os filtros especializados, como os filtros de carvao ativado
(incluidos no acessorio), retém eficazmente a gordura e os odores. A manutencdo regular,
incluindo a substituicdo do filtro, é necessaria para um desempenho dtimo. Este método
ajuda a manter o ar interior limpo e é eficiente em termos energéticos, mas nao elimina
totalmente os poluentes da casa. A forma de instalacdo e os requisitos de dimensdo
podem ser consultados no manual do utilizador.

3. Instalacao

e Tanto a instalacdo elétrica como mecanica devem ser efetuadas por profissionais
qualificados. Este aparelho elétrico foi concebido para ser instalado numa bancada com
uma espessura entre 2 a 6 cm para uma instalacdo de topo, ou 2,5 a 6 cm para uma
instalagao a face. Para instalar a placa de cozedura, mantenha uma distancia minima
de 5 cm a frente, 4 cm nos lados e 50 cm dos armdrios superiores. Nota: As distancias
recomendadas sdao fornecidas apenas a titulo de exemplo. Ao planear a sua cozinha,
siga as orientacdes fornecidas pelo fabricante da cozinha.

3.1 Ligagdo a alimentacao elétrica

Para ligar a placa a alimentacdo elétrica, proceda da seguinte forma

- Retire a placa de fogdo da embalagem e coloque-a numa superficie plana.

- Ligue o cabo de alimentacdo a placa.

- Ligue a outra extremidade do cabo de alimentagao a alimentagao elétrica.

- Certifique-se de que a ligacao elétrica é segura e cumpre os regulamentos

elétricos locais.

* Desligue o aparelho da alimentacdo elétrica.
¢ Ainstalacdo deve ser efetuada por pessoal profissionalmente qualificado,
com conhecimento dos regulamentos em vigor para a instalagdo e seguranga.

16



e O fabricante declina qualquer responsabilidade por pessoas, animais ou bens

se as linhas de orientacdo fornecidas neste capitulo ndo forem seguidas.

¢ O cabo de alimentagao deve ser suficientemente longo para permitir retirar a placa

da bancada.

e Certifique-se de que a ligacdo elétrica é segura e cumpre os regulamentos

elétricos locais.

e Ndo utilize cabos de extensao.

¢ O cabo de alimentacdo de terra deve ser 2 cm mais comprido do que os outros cabos.
® Se o0 aparelho elétrico ndo for fornecido com um cabo de alimentacéo, utilize um cabo
com um diametro minimo de condutor de 2,5 mm2 para poténcias até 7200 Watt;
para poténcias superiores, o didmetro deve ser de 4 mm?2.

e A temperatura ndao deve atingir 50°C acima da temperatura ambiente em qualquer
ponto do cabo.

* O aparelho destina-se a ser ligado de forma permanente a rede elétrica.

e Tenha em atengdo! Antes de voltar a ligar o circuito a rede elétrica, certifique-se de que
estd a funcionar corretamente e verifigue sempre se o cabo de alimentacdo esta
corretamente instalado.

e Tenha em atengao! O cabo de ligacdo deve ser substituido pelo servico de assisténcia
técnica autorizado ou por uma pessoa com qualificagdes semelhantes.

Nota: o produto estad equipado com uma fung¢ao de limitador de poténcia, que permite
definir um limite maximo de poténcia. O limite deve ser definido no momento da ligacao
do produto a rede elétrica ou quando a propria rede elétrica é ligada novamente
(nos 2 minutos seguintes).

3.2 Montagem
Antes de iniciar a instalagao:

* Depois de desembalar o produto, verifique se nao foi danificado durante o transporte
e, em caso de problemas, contacte o revendedor ou o servigo de apoio ao cliente antes
de o instalar.

¢ Verifique se o produto tem o tamanho correto para a area de instalagdo.

e Verifigue se existem acessérios (por exemplo, sacos com parafusos, certificados
de garantia, etc.) no interior da embalagem (colocados por razdes de transporte).
Remova-os e guarde-0s em seguranga, se existirem.

e Verifigue também se existe uma tomada elétrica perto da drea de instalacdo.

Preparagao do armario para a instalagao:

- O produto ndo pode ser instalado por cima de aparelhos de refrigeracdo, maquinas

de lavar loica, aquecedores, fornos, maquinas de lavar e secar roupa.

- Faga os cortes no armario antes de colocar a placa e retire cuidadosamente as aparas

e a serradura.

- Para otimizar a instalagao do filtro, é aconselhavel cortar uma ranhura no rodapé para

inserir uma grelha (disponivel no mercado) IMPORTANTE: utilize um vedante adesivo

monocomponente (S), que resiste a temperaturas até 250°; antes da instalagdo,

limpe cuidadosamente as superficies a colar e elimine qualquer substancia que possa
17



comprometer a adesdo (por exemplo, solventes, conservantes, gorduras, 6leo p0s,
vestigios de adesivos antigos, etc.); a cola deve ser espalhada uniformemente em todo
o exterior da estrutura; apds a colagem, deixe secar a cola durante cerca de 24 horas.

Cuidado! Se os parafusos ou o dispositivo de fixacdo ndo forem montados de acordo com
estas instrucdes, podem ocorrer riscos elétricos.

Nota: Para garantir a instalagdo correta do produto, recomenda-se a aplicacdo de fita
adesiva nos tubos utilizando uma cola com as seguintes caracteristicas:

- pelicula de PVC macia e elastica, com um adesivo de base acrilica.

- em conformidade com a norma DIN EN 60454.

- retardador de chama.

- excelente resisténcia ao desgaste.

- resistente a variagdes de temperatura.

- pode ser utilizado a baixas temperaturas.
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OPERAR A PLACA COM 0S BOTOES DE SENSOR
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13 12 10

1  LIGAR/DESLIGAR

3 Ecra do temporizador

5  Trinco para criangas

7  Visor do nivel de poténcia
para PLACA

11 Selegdo do nivel de poténcia
para PLACA

12 Boost

13 Selec¢do do nivel de poténcia
para EXAUSTOR

O 00 O &~ N

ESPECIFICACAO DO PRODUTO

~
(o)}
I
w

Definicdao do temporizador
Selecdo do temporizador
Fungdao Manter quente
Selecdo da zona de cozedura
Pausa

Visor do nivel de poténcia para EXAUSTOR

CIH614CF/CIH614CE

1200W(1500W) | ——>

1800W(2200W) >

80 +08 @

1200W(1500W)

1800W(2200W)
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Utilizar o exaustor

1. MODO STANDBY:

Ap0s a ligagdo, o sinal sonoro toca uma vez, todos os ecras apresentam "0" e o exaustor entra no estado
de espera.

Se ndo houver qualquer operagdo no espacgo de 60 segundos, todos os ecrds se apagam completamente
e o exaustor desliga-se automaticamente. Pode reativar o exaustor a qualqguer momento, tocando em
qualquer painel de controlo.

2. DEFINICAO DO NiVEL DE POTENCIA:

O exaustor oferece quatro niveis de poténcia (nivel 1 a nivel 4), permitindo aos utilizadores ajustar
a intensidade de suc¢do de acordo com as suas necessidades.

Prima e mantenha premida a tecla de sele¢do de poténcia -|- durante 1 segundo para ativar o exaustor.
Por defeito, inicia-se no nivel 1. Pode selecionar o nivel de poténcia premindo as teclas -|- e —.

3. MODO BOOST:

O modo Boost, ativado ao selecionar o nivel de poténcia mais elevado ("P"), proporciona uma sucgdo
intensificada para eliminar rapidamente os fumos de cozedura. Tem uma duragao de apenas 10 minutos
para evitar um consumo excessivo de energia e foi concebido para eliminar eficazmente os odores
e a gordura dos cozinhados durante sessGes de culinaria intensas.

Prima e mantenha premida a tecla + durante um segundo apods a definicdo do nivel de poténcia,
o exaustor entrard diretamente no MODO BOOST (P). Tenha em ateng¢do que o MODO BOOST sé pode
durar 10 minutos, apds o que passara automaticamente para o nivel 4.

a) MODO DE PARAGEM RETARDADA:

Quando a placa de cozedura deixa de funcionar, o exaustor continua a aspirar fumos de dleo residuais.
Funciona até 5 minutos para garantir uma ventilacgdo completa, mesmo depois de terminada
a cozedura. Apds 5 minutos, desliga-se automaticamente.

Ajuda a manter um ambiente de cozinha limpo e sem odores, removendo os odores persistentes dos
cozinhados e as particulas de gordura.

Prima a tecla — para desligar o exaustor (P>4>3>2->1->d->desligar). Também pode premir
e manter premida a tecla — durante um segundo para entrar diretamente no modo de encerramento
adiado (d).

Durante o modo de encerramento adiado, pode premir — para desligar diretamente o exaustor, ou premir
— para ligar o exaustor ao nivel 1. E pode selecionar o nivel de poténcia premindo a tecla +e—.

4. MODO AUTOMATICO:

O exaustor ajusta o seu funcionamento em fungdo da atividade da placa de indugdo. Quando a placa
esta ligada, o exaustor ativa-se no nivel 1. Quando a placa de cozedura se desliga, o exaustor passa
automaticamente para o modo de encerramento adiado. Isto assegura uma ventilagdo continua mesmo
depois de terminada a cozedura, eliminando eficazmente os odores residuais e a gordura do ambiente
da cozinha.

Utilizar a Placa

Para comegar a cozinhar

e Depois de ligar, ouve o sinal sonoro uma vez, todos os indicadores acendem-se durante
1 segundo e depois apagam, indicando que a placa entrou em estado de espera.
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. Toque no interruptor LIGAR/DESLIGAR (1), todos os indicadores mostram
()

e

. Cologue uma panela adequada na zona de cozedura que pretende utilizar. Certifique-
se de que o fundo da panela e a superficie da zona de cozedura estdo limpos e secos.

. Ao tocar no controlo de selecdo da zona de aquecimento, ird piscar um indicador
ao lado do botao.

w4,

. Selecione uma regulacdo de calor tocando no controlo do nivel de poténcia.

_|_

* Se ndo selecionar uma defini¢cdo de calor no periodo de 1 minuto, a placa de inducdo

desliga-se automaticamente.
* Terd de recomecar no passo 1.
« E possivel modificar a regulacdo do calor a qualquer altura durante a cozedura.

Quando terminar de cozinhar

* Toque na selegao da zona de aquecimento que pretende desligar.

EL
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* Desligue a zona de cozedura tocando no regulador do nivel de poténcia.
Certifique-se de que o visor mostra "0".

_|_

e Desligue completamente a placa tocando no comando LIGAR/DESLIGAR.

0

)

¢ Cuidado com as superficies quentes

"H" indica que a zona de cozedura esta demasiado quente para tocar. Desaparecera
guando a superficie tiver arrefecido a uma temperatura segura. Utilizar o disco elétrico
enquanto ainda estd quente pode também ser uma forma de poupanca de energia,
se pretender aquecer mais panelas.

H

Usar a fungao Boost
Ativar a fungao Boost

1. Selecione a zona com a func¢do boost.

g L]

2. Ao tocar na tecla de reforco "BOOST", a indicacdo do nivel de poténcia mostra "P".

BOOST

N

Cancelar a funcdo Boost

1. Selecione a zona com a func¢do boost.

Bl
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2. Prima o nivel de poténcia para cancelar a fungdo Boost, e selecione o nivel que
deseja definir.

_® N
P ] —— LS

¢ A funcdo boost de reforgo sé pode durar por 5 minutos. Apds esse tempo, a zona
retorna ao nivel 9 automaticamente.

Bloquear os comandos

* Pode bloquear os comandos para evitar uma utilizagdo involuntaria (por exemplo,
criancas que acidentalmente ligam as zonas de cozedura).

e Quando os comandos sdo bloqueados, todos os comandos exceto o LIGAR/DESLIGAR
sdo desativados.

Para bloquear os comandos
Toque no controlo do trinco para criangas (21. O indicador do temporizador ird mostrar "Lo".

Para desbloquear os comandos

e Certifique-se de que a placa esta ligada.

* Toque e mantenha premido o trinco para criancas (21 durante 3 segundos.
e Agora pode comecar a utilizar a placa.

Quando a placa estda no modo de blogueio,
todos os comandos sao desativados, exceto
o LIGAR/DESLIGAR; pode sempre desligar

/N a placa de inducdo com o comando LIGAR/
DESLIGAR em caso de emergéncia, mas
devera desbloguear a placa primeiro
na operacgao seguinte.

Aviso de calor residual

Quando a placa estiver a funcionar ha algum tempo, havera algum calor residual.
A letra "H" aparece para o avisar para se manter afastado.

Encerramento automatico

A fungao de seguranga da placa é desligar automaticamente. Isto ocorre sempre que
se esquecer de desligar uma zona de cozedura. Os tempos de paragem padrdo sao
exibidos na tabela abaixo:

Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Temporizador de funcionamento
predefinido (hora)
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Utilizar o temporizador

Pode utilizar o temporizador de duas formas diferentes:

e Pode utilizd-lo como um lembrete de minutos. Neste caso, o temporizador nao desliga
nenhuma zona de cozedura quando a hora definida estiver ativada.

® Pode utiliza-lo como temporizador de corte para desligar uma ou mais zonas

de cozedura apds o tempo se esgotar.

* Pode configurar o temporizador até 99 minutos.

Utilizar o temporizador como um lembrete de minutos
e Certifique-se de que a placa esta ligada. E a tecla de selecdo de zona ndo estd ativada
(indicagdo de zona '-' ndo esta a piscar).

Nota: Pode definir o lembrete de minutos antes ou depois de definir a poténcia
da cozedura.

u

* Toque na tecla do temporizador. "30" é apresentado no visor do temporizador e pisca.
A configuragdo padrao é de 30 min.
* Defina o tempo tocando no comando "-" ou "+". (por ex. 5)

Toque curto para ajustar 1 minuto e toque longo para ajustar 10 minutos.

_|_

e Quando o tempo estiver definido, a contagem decrescente sera iniciada
imediatamente. O visor mostrara o tempo restante.

¢ O sinal sonoro ira soar durante 20 segundos e o indicador do temporizador mostra "- -
" quando o tempo definido tiver terminado.

Usando o temporizador para desligar uma ou mais zonas de cozedura
* Tocando no controlo de sele¢ao da zona de aquecimento para a qual pretende definir
o temporizador.

* Toque na tecla do temporizador. "30" é apresentado no visor do temporizador e pisca.
A configuragdo padrao é de 30 min.
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¢ Defina o tempo tocando no comando "-" ou "+". (por ex. 5)

Toque curto para ajustar 1 minuto e toque longo para ajustar 10 minutos.

_|_

e Quando o tempo estiver definido, a contagem decrescente sera iniciada
imediatamente. O visor mostrara o tempo restante.

NOTA: No canto inferior direito da indicagao do nivel de poténcia encontra-se um ponto
vermelho a indicar a zona selecionada.

e Quando o temporizador de cozedura chegar a zero, a zona de cozedura correspondente
serd desligada automaticamente.

Nota: Outra zona de cozedura continuara a funcionar se tiver sido ligada anteriormente.

Se o temporizador estiver regulado em mais de uma zona:

® Ao definir o temporizador para varias zonas de cozedura, sao indicados pontos
vermelhos das zonas de cozedura relevantes. O visor do temporizador mostra
o temporizador min.. O ponto da zona correspondente pisca.

15 :,-' (definir para 15 minutos)
@ 5 (definir para 25 minutos)

e Logo que o temporizador de contagem regressiva expirar, a zona correspondente
desliga-se. Depois ira exibir o novo temporizador min. e o ponto da zona correspondente
piscara.

Nota: Toque no controlo de selecdo da zona de aquecimento, o temporizador
correspondente é exibido no indicador do temporizador.

Cancelar o temporizador

* Tocando no controlo de selecdo da zona de aquecimento para a qual pretende definir
o temporizador.

® Tocando no controlo do temporizador, o indicador pisca.
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* Toque no controlo "-" para definir o temporizador para "00", o temporizador

€ cancelado.

_|_

Definigoes de poténcia
A poténcia de aquecimento das zonas de cozedura pode ser regulada em varios niveis
de poténcia. No quadro, encontrara exemplos de como utilizar cada definicdo.

Nivel de cozedura: |Adequado para:

1 Manter os alimentos quentes. Cozinhar em lume brando uma
pequena quantidade (poténcia mais baixa).
Cozinhar lentamente.

3-4 Cozinhar lentamente quantidades maiores ou assar pedacos
maiores de carne até estarem cozinhados.

5-6 Obter sucos.

7-8 Assar, obter sucos.

9 Assar.

P Assar (poténcia maxima).

Gestao de energia

Esta placa pode ser ligada a uma fonte de alimentacdo de 13, 20, 25, 32 amperes
e configurada para funcionar com qualquer uma destas poténcias.

A placa esta pré-programada para ser ligada a uma alimentagao de 32Amp; quando
qguatro zonas sdo selecionadas ao mesmo tempo, a placa limita a poténcia maxima
consumida para que a alimentacdo de 7,0kW nao seja ultrapassada. Da mesma forma,
quando a placa esta ligada e configurada para um modo de alimentagdo 13/20/25Amp,
a placa limita a poténcia maxima a 2,5/3,5/4,5/7,0kW.

Se, no entanto, a placa de cozedura estiver ligada e configurada para uma alimentacao
de 32Amp, as quatro zonas podem ser utilizadas ao mesmo tempo na regulagao maxima
com reforco.

Para alterar a definicdo de Gestdo de energia

1. Corte a alimentacdo elétrica da placa.

2. Deixe a alimentacdo elétrica desligada durante um minuto.

3. Ligue novamente a fonte de alimentacdo.

4. Siga as instrucdes do ponto "Configurar a placa de cozedura no modo ECO" a partir
do passo "1".

NOTA: A configuracdo do modo ECO sé pode ser acedida uma vez se a alimentacao
elétrica da placa ndo for cortada.

(Nota: O modo ECO deve ser definido no prazo de um minuto apds a alimentacdo ser
ligada; caso contrario, a definicdo do modo ECO ndo pode ser introduzida apds mais
de um minuto)
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Para configurar a placa na Gestdo de energia

1.

2.

3.

Toque na tecla LIGAR/DESLIGAR para ligar a rede elétrica. O sinal sonoro toca uma vez
e todos os ecrds apresentam "-" e "- -".

¥ 3 + a & +

0
(NN
(]

0]

)

@ -

Toque simultaneamente na tecla da zona frontal esquerda e na tecla da zona traseira
esquerda durante 3 segundos. O sinal sonoro indica que a placa de indugdo entra
na sele¢do do modo ECO. (O ecrda mostra a poténcia predefinida de 7,0 kW)

+ BOOST :E: —+ :3 IEI +
o ~ ~ o8 70 ®

- I 0 — o © -
Toque na tecla do temporizador e o ecrd do temporizador fica intermitente.
Pode selecionar a definicdo de poténcia agora.

—+ _ BOOST :E: + :E: +

o _ i 70 0)
- u B - 3 Q =

Para alterar a definicdo de poténcia total, prima a tecla da area dianteira esquerda
para selecionar uma nova definicdo de poténcia total. Premir novamente a tecla
da area dianteira esquerda permite percorrer as opgoes. O ecrd do temporizador
apresenta quatro opgoes: 25, 35, 45 e 70. Por exemplo, quando o visor
do temporizador apresenta o numero "25", isso indica que a poténcia total estd
definida para 2500W. Continue a premir a tecla da area dianteira esquerda até
encontrar a definicdo de poténcia pretendida.

_
_

+ soosr + H & +

O]

S_

*Por predefinicdo, a definicdo de poténcia é definida de fabrica para 7,0 kW.

5.

Toque novamente na tecla do temporizador, o visor do temporizador deixa de piscar
e a tecla da zona anteriormente selecionada apresenta "0", indicando que a definicdo
estd confirmada.

soost 3 & H @ %

{

B ®
o

. Toque no botdo LIGAR/DESLIGAR para desligar. Depois é so ligar e a placa esta

configurada e pronta a ser utilizada no modo ECO que definiu.
+ soost H + H @ g

: " G

Toque em LIGAR/DESLIGAR para ligar, agora pode utilizar a nova definicdo de poténcia.

I
(=
(]
(I

©

2 0 - O
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LIMPEZA E CUIDADOS

e Antes de proceder a limpeza, desligue a placa e deixe-a arrefecer.

e Ndo utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta pressao para limpar a placa,
pois pode provocar um choque elétrico.

¢ Ao limpar, certifique-se de que passa apenas um pano ligeiro sobre o sensor on/off.
Caso contrario, a placa pode ser ligada acidentalmente!

Placa de vitroceramica

Importante! Nunca utilize produtos de limpeza agressivos, tais como esfregdes dsperos,
produtos de limpeza de panelas abrasivos, tira-nédoas e removedores de ferrugem, etc.

Limpeza apos a utilizacao

Limpe sempre toda a placa quando esta estiver suja. Recomenda-se que o faga sempre
gue a placa for utilizada. Utilize um pano humido e um pouco de detergente liquido para
limpar. Em seguida, seque a placa com um pano limpo e seco para garantir que ndo fica
qualquer residuo de detergente na superficie da placa.

Limpeza semanal

Limpar bem toda a placa uma vez por semana com produtos comerciais de limpeza
de vitroceramica. Siga cuidadosamente as instrucdes do fabricante. Quando aplicado,
o agente de limpeza reveste a placa de cozinha com uma pelicula protetora resistente
a agua e a sujidade. Toda a sujidade permanece na pelicula e pode ser facilmente
removida. Em seguida, seque a placa com um pano limpo. Certifique-se de que ndo fica
nenhum produto de limpeza na superficie da placa, pois este reagira de forma agressiva
guando a placa for aquecida e alterara a superficie.

Sujidade especifica As sujidades e manchas pesadas (calcario e manchas brilhantes tipo
madrepérola) podem ser removidas com a placa ainda ligeiramente quente.
Utilize produtos de limpeza comerciais para limpar a placa de fogdo. Proceda como
indicado no ponto 2. Em primeiro lugar, molhe os alimentos que tenham transbordado
com um pano humido e, em seguida, remova a sujidade restante com um raspador
de vidro especial para placas de vitroceramica. Em seguida, limpe novamente a placa
como descrito no ponto 2.
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Grelha e filtro de gorduras
Limpe uma vez por semana & mado ou na maquina de lavar loica. Utilize um

pouco de detergente liquido para limpar.

Filtro de carvdo
Recomenda-se a substitui¢do do filtro de carvéo dentro de 2-4 meses.

O acgucar queimado e o plastico derretido devem ser retirados imediatamente,
ainda quentes, com um raspador de vidro. Em seguida, limpe novamente a placa como
descrito no ponto 2.

Os graos de areia que podem entrar na placa de cozedura quando descasca batatas
ou limpa alfaces podem riscar a superficie da placa de cozedura quando move as panelas.
Certifique-se de que ndo ficam graos de areia na placa.

As alteracdes da cor da placa ndo afetam o funcionamento e a estabilidade do material
vitroceramico. Estas alteracdes de cor ndo sdo alteracées do material, mas sim residuos
alimentares que nao foram removidos e que queimaram na superficie.

As manchas brilhantes resultam da friccdo da base dos utensilios de cozinha com
a superficie da placa de cozedura, nomeadamente quando se utilizam utensilios
de cozinha com base de aluminio ou produtos de limpeza inadequados. Sdo dificeis
de remover com produtos de limpeza normais. Poderd ser necessario repetir o processo
de limpeza varias vezes. Com o tempo, a decoracdo vai-se desgastando e aparecem
manchas escuras resultantes da utilizacdo de produtos de limpeza agressivos e de fundos
de tachos defeituosos.

No caso de ser derramada acidentalmente uma grande quantidade de liquido na maquina,
retire o tampao de silicone da caixa inferior para libertar o liquido.
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O QUE FAZER SE OCORREREM PROBLEMAS

Em caso de erros durante o funcionamento, verifique a tabela seguinte antes de contactar
o servico de assisténcia. Seguem-se alguns erros comuns e as verificacdes a efetuar.

Problema

Causas possiveis

O que fazer

A placa ndo liga.

Sem alimentagdo.

Certifique-se de que a placa estd ligada a fonte
de alimentagdo e que esta ligada.

Verifique se ha uma falha de energia na sua casa
ou area. Se tiver verificado tudo e o problema
persistir, contacte um técnico qualificado.

Os comandos tateis ndo
respondem.

Os comandos estdo bloqueados.

Desbloqueie os comandos. Consulte a sec¢do
"FUNCIONAMENTO DA CAIXA COM OS BOTOES
DOS SENSORES" para obter instrugGes.

Os comandos tateis sdo
dificeis de operar.

Pode existir uma ligeira pelicula
de agua sobre os comandos ou
pode estar a utilizar a ponta do
dedo ao tocar nos comandos.

Certifique-se de que a drea dos comandos tateis
esta seca e utilize a parte da impressao digital
do seu dedo ao tocar nos comandos.

O vidro esta a ficar
arranhado.

Utensilios de cozinha com
arestas irregulares. Estdo a ser
utilizados produtos de limpeza
ou esfregdo inadequados

e abrasivos.

Utilize utensilios de cozinha com bases planas
e lisas. Consulte "Escolher os utensilios
de cozinha adequados".

Consulte "Cuidados e limpeza".

Sdo ouvidos estalidos
ou cliques provenientes
de algumas panelas.

Isto pode ser causado pela
construgdo dos seus utensilios
de cozinha (camadas

de diferentes metais que
vibram de forma diferente).

Isto € normal em utensilios de cozinha e n3o indica
uma avaria.

A placa de indugdo produz
um ruido baixo de zumbido
quando utilizada numa
definigdo de calor elevado.

Isto é provocado pela tecnologia
de cozedura por indugdo.

Isto é normal, mas o ruido deve acalmar
ou desaparecer completamente quando
se diminui a defini¢do do calor.

Ruido do ventilador
proveniente da placa
de indugdo.

Foi acionada uma ventoinha de
refrigeragdo incorporada na sua
placa de indugdo, para evitar

o sobreaquecimento da eletré-
nica. Pode continuar a funcionar
mesmo depois de ter desligado
a placa de indugéo.

Isto é normal e ndo necessita de qualquer agdo.
Ndo desligue a alimentagdo da placa de indugao
da parede enquanto a ventoinha estiver

em funcionamento.

As panelas nao ficam
guentes e aparecem
no visor.

A placa de indugdo nao
consegue detetar a panela
porque ndo é adequada para
cozinhar por indugdo. A placa
de indugdo ndo consegue
detetar a panela porque

é demasiado pequena para

a zona de cozedura ou ndo esta
devidamente centrada nesta.

Utilize utensilios de cozinha adequada para
cozinhar por indugdo. Consulte a secgdo
"Escolher os utensilios de cozinha adequados".

Centre a panela e certifique-se de que a respetiva
base corresponde ao tamanho da zona
de cozedura.

A placa de indugdo ou uma
zona de cozedura desligou-
se inesperadamente,

um sinal sonoro e um
codigo de erro é exibido
(normalmente alternando
com um ou dois digitos

no visor do temporizador
de cozedura).

Falha técnica.

Anote as letras e nimeros de erro, desligue
a alimentagdo da placa de indugdo na parede
e contacte um técnico qualificado.
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Depois de ligar a alimentagdo
e premir a tecla "power",
o aparelho ndo responde.

Ha uma falha na rede elétrica?

Aguarde que a alimentacgdo elétrica seja retomada

O fusivel esta queimado
ou o disjuntor disparou?

Verifique cuidadosamente as causas primarias.
Se o problema ndo puder ser resolvido, contacte
0 nosso Centro de Assisténcia para inspe¢do

e reparagao.

A ficha esta bem ligada?

O aquecimento

é interrompido durante
a utilizagdo normal

e ouve-se um "Bip".

Foram utilizados utensilios de
cozinha incompativeis ou ndo
se utilizaram de todo?

Troque os utensilios de cozinha; utilize utensilios
de cozinha adequados para fogdo de indugao.

O utensilio de cozinha ndo esta
colocado no centro da zona
de aquecimento.

Coloque o utensilio de cozinha no centro da zona
de aquecimento indicada.

O utensilio de cozinha estd a ser
aquecido mas esta a ser
continuamente retirado?

Coloque os utensilios de cozinha na zona
de aquecimento.

Sem funcionamento
durante a utilizagdo
do aquecimento

O recipiente esta vazio ou
a temperatura é demasiado
elevada?

Verifique se o aparelho esta a ser mal utilizado

A entrada de ar/ventilagdo de
escape esta obstruida ou tem
sujidade acumulada?

Desobstrua a entrada de ar/saida de ar.
Aguarde que o aparelho arrefeca e volte a liga-lo.

O fogdo esta a funcionar
durante 2 horas sem qualquer
interagdo?

Reponha os modos de cozedura ou utilize a fungdo
de temporizador

Se as solugbes/controlos acima referidos ndo resolverem o problema, desligue
imediatamente o aparelho da tomada e contacte o Centro de Assisténcia para inspec¢do
e reparacdo. Anotar o cédigo de erro e comunica-lo ao Centro de Assisténcia Técnica Ltd.
Para evitar qualquer perigo e danos no aparelho, ndo o desmonte ou repare por si préprio.

EXIBICAO E INSPECAO DE FALHAS

Cddigo de erro | Causa possivel O que fazer
Coloque a panela adequada na zona de aquecimento.
U Nenhuma panela Se continuar a ndo funcionar, contacte o centro
de assisténcia técnica.
E1 Tensdo de alimentagdo andmala Verifique se a rede elétrica estd normal. Ligue apds
(inferior a 160V). o fornecimento de energia estar normal.
£ Tensdo de alimentagdo anormal Verifique se a rede elétrica estd normal. Ligue apds
(superior a 280V). o fornecimento de energia estar normal.
Falha do sensor de temperatura .
E3/E5/E7 . . . P Contacte o centro de servico.
da bobina de indugdo
E4/E6 Falha do sensor de temperatura IGBT | Contacte o centro de servigo.
Falha na comunicagdo entre a placa .
Er o ~ Contacte o centro de servigo.
principal e a placa do ecra
Et Protegdo contra transbordo Limpe a dgua do painel de controlo e volte a ligar a placa.
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LISTA DE ACESSORIOS

N.2 Nome Diagrama Qtde
1 Parafuso ST 4x5 4 pc¢s
2 Parafuso ST 4x14 . 4 p¢
R )
Ve
3 Suporte de instalacao 4 pc¢s
4 Tira de esponja 1pc
5 Grelha de entrada de ar 1pc
6 Tubo quadrado de 9 cm 2 p¢
7 Tubo quadrado de 6 cm 1 unid. (apenas para
a versao com filtracdo)
8 Tubo de conexao 1pc
9 Tubo em curva 2 pegas para a versao
com filtracao
1 peca para a versao
com exaustor
10 Conjunto da saida de ar 1 unid. (apenas para

a versdo com filtracdo)
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11

Autocolante de aluminio

7 pgs

INSTALAGAO DO PRODUTO

Passo 1:
Aparafusar os suportes

de instalagdo na caixa inferior.

Passo 2:
Cole atira de esponja a volta da vitroceramica.

0
-

Passo 3:
Reparar o tubo torto.

Passo 4:
Instalar o produto no armario,
(do passo a ao passo b)
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Passo 5:
Se a altura do armario for inferior a 80 cm,
podemos cortar o tubo para
o comprimento pretendido.

Passo 6:

Se a altura do armadrio for superior a 80 cm,

podemos utilizar dois tubos com
uma conexao.

Passo 7:

Instalar o tubo e colar com a fita de vedacao.

Passo 8:
Instalar o conjunto da saida de ar na parte
inferior do armario, fixar os parafusos.

11E*115*225mmp_ |

50*220*600mm==-_—]
t
sozz0°s0omm [ |
! ’-) BO0* 2207600 o
v
35'113"22511‘m-t "_F;l‘hl" — ___J
_ [ L:--"J
Passo 9:

Instalar o filtro de cartdo no conjunto
de saida de ar. (*filtro de carbono apenas
para a versao com filtracao)

Passo 10:
Instalar a grelha.
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DIMENSAO DA INSTALACAO

Modelo

L (mm)

B (mm)

H (mm)

A (mm)

B (mm)

C (mm)

D (mm)

F (mm)

G (mm)

CIH614CF
CIH614CE

590

520

245

560

490

240

270

240

20-40
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Tamanho do armario e do tubo de exaustdo

Versdo com filtracdo

Versao com exaustor

600 600
520 520
1 g 2 | n;]z,n g =
§ . = o o 480
R & =
% 2l v
570
90 & 570
i 30
F milE 3 =
\ 128 ‘ 3
127 337
590 ‘ 130
8 g 8 8s
220 | 127 337
590
ﬁw:m
o S

[]

554
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CONEXAO ELETRICA

/\ Esta placa deve ser ligada a rede elétrica
apenas por uma pessoa devidamente
qualificada.

Antes de ligar a placa a rede elétrica, verifique se:

1. o sistema de cablagem doméstica é adequado para a energia utilizada pela placa.

2. atensdo corresponde ao valor indicado na placa de classificacdo

3. as secc¢Oes dos cabos de alimentacdo podem suportar a carga especificada na placa
de classificacao.

Para ligar a placa a rede elétrica, ndo utilize adaptadores, redutores, ou dispositivos
de ramificagao, pois podem causar sobreaquecimento e incéndio.

O cabo de alimentacdo ndo deve tocar em nenhuma peca quente e deve ser posicionado
de modo a que a sua temperatura ndo exceda 75 °C em nenhum ponto.

/\ Verifique com um eletricista se o sis
tema de cablagem doméstica € adequado
sem necessidade de efetuar alteracoes.
Quaisqueralteracoes devem ser efetuadas
apenas por um eletricista qualificado.

A fonte de alimentacdo deve ser ligada em conformidade com as normas relevantes.
O método de ligacao é mostrado abaixo.

Castanho  Preto Cinza Azul Verde-Amarelo!

L1 L2 N2 N1 PE
2 3 4 5

®
Q Q9 Q9

Y

L N PE
L-N:220-240V ~

* Se o cabo estiver danificado ou caso deva ser substituido, a operacdo deve ser efetuada
pelo agente pds-venda com ferramentas dedicadas para evitar quaisquer acidentes.

e Se o aparelho estiver a ser ligado diretamente a rede elétrica, deve ser instalado
um disjuntor de um polo com uma abertura minima de 3 mm entre contactos.

e O instalador deve certificar-se de que foi efetuada a ligacdo elétrica correta e que estd
em conformidade com os regulamentos de seguranga.

* O cabo ndo deve ficar dobrado ou comprimido.

e O cabo deve ser verificado regularmente e substituido apenas por técnicos autorizados.
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Declara¢ao especial

O conteudo deste manual foi cuidadosamente verificado. No entanto,
a empresa nao pode ser considerada responsavel por quaisquer falhas
de impressdo ou omissoes. Além disso, quaisquer modificagGes técnicas
podem ser incluidas numa versao revista do manual sem aviso prévio.
A aparéncia e a cor do aparelho neste manual podem diferir do real.

Este aparelho esta rotulado de acordo com a Diretiva Europeia 2012/19/EU
relativamente a aparelhos elétricos e eletronicos (REEE).

Os REEE contém substancias poluentes (que podem ter um efeito nocivo
no ambiente) e elementos base (que podem ser reutilizados). E importante

. que os REEE sejam submetidos a tratamentos especificos para remover

e eliminar corretamente os poluentes e recuperar todos os materiais.
Os individuos tém um papel importante em assegurar que os REEE ndo
se tornam num problema ambiental; é essencial seguir algumas regras basicas;
- Os REEE n3ao devem ser tratados como residuos domésticos;

- Os REEE devem ser entregues em areas de recolha dedicadas geridas pela
camara ou uma empresa registada.

Em muitos paises, recolhas domésticas podem estar disponiveis para REEE
grandes. Ao comprar um novo aparelho, o antigo pode ser devolvido
ao fornecedor que tem de o recolher sem qualquer custo, pontualmente,
desde que o equipamento seja de um tipo equivalente e tenha as mesmas
fungdes que o eletrodoméstico comprado.

Valido apenas para Chipre
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