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Antes de utilizar o aparelho, leia sempre os avisos de seguranca.

1. DESCRICAO

1.1 Descricao do aparelho - A

A1. Tampa do reservatdrio de dgua

A2. Pega do reservatério de dgua

A3. Reservatdrio de dgua

A4. Tabuleiro para chévenas

AS. Bicos de café

A6. Grade do tabuleiro de recolha de pingos

A7. Indicador de nivel de dgua do tabuleiro de recolha de
pingos

A8. Tabuleiro de recolha de pingos

A9. Seletor de dgua quente/vapor

A10. Extrator de dgua quente/vapor

A11. Bico de dgua quente/vapor

A12. Seletor do espumador

A13. Lanca de dgua quente/vapor

1.2 Descricao do painel de controlo - B
B1. Interruptor principal (ON/STAND-BY)

B2. Luz“ON”(branca)

B3. Botdo para 1 chavena

B4. Luzde™1 chdvena” (branca)

B5. Botdo para 2 chavenas

B6. Luzde”2 chdvenas” (branca)

B7. Botdo de vapor

B8. Luz de“Vapor” (branca)

B9. Luz de“Descalcificacdo” (laranja)

1.3 Descricao dos acessorios - C
(1. Porta-filtro

Q2. Filtro de 1 chdvena

(3. Filtro de 2 chavenas

(4. Colher medidora/Prensador

Convém notar: para identificar seu modelo, veja a placa de
identificacdo localizada na parte inferior do aparelho.

2. PREPARAR 0 APARELHO

Lave todos os acessérios em dgua morna e proceda da sequinte

maneira:

1. Extraia o reservatério de dgua (A3), remova a tampa ver-
melha da base do reservatdrio (fig. 1) e encha-o com dgua
doce potével, tomando o cuidado de nao superar o nivel
MAX (fig. 2).

2. Reinsira o reservatdrio, pressionando levemente para abrir
as valvulas localizadas na parte inferior do reservatério em
si e prestando atengdo se ele estd corretamente posiciona-
do (o reservatdrio de dgua a encostar bem no aparelho).

Importante: nunca opere o aparelho sem dgua no reservatdrio

ou sem o reservatdrio.

3. CONFIGURAR O APARELHO

Quando utilizado pela primeira vez, os circuitos internos do apa-

relho devem ser enxaguados da sequinte forma:

1. Ligue o aparelho na tomada elétrica. 0 aparelho realiza um ciclo
de autodiagndstico, indicado pelo acendimento intermitente
sequencial de todas as luzes &2 ,&P&P, M @ .

2. Prima o interruptor principal @ (B1) (fig. 3).

3. Asluzes & e &P &P piscam, indicando que o aparelho
estd aquecendo: quando as luzes estiverem acesas fixas, o
aparelho estd pronto.

4. Encaixe o porta-filtro no aparelho com o filtro inserido; ali-
nhe a pega do porta-filtro com a marcacao “INSERT” ¢, em
sequida, gire para a direita até a pega estar alinhada com a
marcagdo “CLOSE” (fig. 9).

5. Posicione um recipiente com uma capacidade de pelo
menos 0,5 litro sob o bico de café (A5).

6. Prima o botdo =P =P . Repita este procedimento 3 vezes.

7. Esvazie o recipiente e posicione-o sob o extrator de dgua
quente/vapor (fig. 4).

8. Gire o seletor de vapor (A9) para a posicdo &A"o (fig. 5)
e extraia dgua quente: o aparelho interrompe automatica-

mente a extracdo e as luzes =P ,&P&Pe {'}) piscam.
Gire o seletor de volta para a posicio (",
0 aparelho esta pronto a ser utilizado.
Convém notar: é normal que haja dgua no espaco sob o
reservatdrio. Assim, ele deve ser enxugado reqularmente com uma
esponja limpa.

4. FAZER CAFE

1. Ponhaofiltro de café moido (C2) ou (C3) no porta-filtro (C1)
(fig. 6).

2. Encha o filtro com o café moido (fig. 7). Lembre-se de usar
café moido fino especificamente para espresso (1 colher
para 1 chdvena, 2 colheres para 2 chdvenas).

3. Distribua o café moido uniformemente e pressione com
cuidado com o prensador (C4) (fig. 8).

4. Remova eventuais excessos de café da borda do porta-filtro
e encaixe-0 no aparelho (fig. 9).

5. Ponha a(s) chavena(s) sob os bicos do porta-filtro (C1).

6. Assegure-se de que as luzes correspondentes aos botdes
de café estejam acesas; em sequida, prima o botdo de café

& (B3)ou=r & (B5).

7. 0 aparelho procede a preparacdo do café, e a extracdo é
concluida automaticamente.

8. Para remover o porta-filtro, gire a pega da direita para a
esquerda.

Convém notar:
Para a operacdo correta, antes de encher com o café moido,
verifique se o filtro ndo apresenta residuos de p6 de café da
infusdo anterior.




«  Enquanto o aparelho estd a preparar o café, a extraco
pode ser interrompida a qualquer momento premindo-se
0 botdo de café previamente premido.

Ao fim da extracdo (dentro de 3 segundos), para aumentar
a quantidade de café na chévena, prima e segure o botdo
de café previamente premido. A extracdo é concluida quan-
do o botdo é solto (méximo 10 segundos).

- Para evitar espirros, nunca remova o porta-filtro enquanto
o aparelho estiver a extrair o café. Sempre aguarde alguns
segundos apds a extracdo.

4.1 Prensar o café:

A prensagem correta do café moido é essencial para se obter um

bom espresso.

» Se o café for prensado com demasiada forca, o café sera
extraido lentamente e o sabor serd mais intenso.

»  Se o café for prensado com demasiada leveza, o café serd
extraido rapidamente e o sabor serd muito leve.

4.2 Dicas para um café mais quente

«  Antes de fazer o café, aqueca as chavenas ao enxagua-las
com um pouco de dgua quente.

« Encaixe o porta-filtro (C1) com o filtro (C2) ou (C3) no apa-
relho, mas sem adicionar café. Usando a mesma chdve-
na que serd usada mais tarde para preparar o café, prima o
botdo de 1 chdvena ou de 2 chdvenas e extraia dgua quente
na chavena, para aquecé-la.

+ Posicione as chdvenas que utilizara no tabuleiro para cha-
venas (A4), que se aguece durante o funcionamento.

Convém notar:

E completamente normal que a agulha do manémetro se mova

dentro da zona ideal durante a fase de enxaguamento da uni-

dade de infusao.

4.3 Programar as quantidades de café na

chavena

0 aparelho esté definido de fabrica para extrair automaticamen-

te quantidades padrdo. Para alterar estas quantidades, proceda

da sequinte forma:

1. Coloque uma ou duas chdvenas sob os bicos do porta-filtro
().

2. Prima e segure o botdo que deseja programar ( &
uUEPEP).

3. Améquina de café comeca a preparar o café. Apds 5 segun-
dos, 0 modo de programacao tem inicio e o botdo de café se
acende de modo intermitente.

4. Uma vez que a quantidade desejada de café tenha sido
extraida na chdvena, solte o botdo; a luz pisca trés vezes.
A extracdo é interrompida e a luz pisca, para indicar que a
quantidade foi guardada corretamente.

Quantidade programavel

&P maximo 90 ml

&P &P maximo 160 ml

Convém notar: a quantidade programada pode variar com di-
ferentes tipos de café.

5. COMO PREPARAR UM CAPPUCCINO
1. Prepare o café espresso conforme descrito na secdo 4.
FAZER CAFE, usando chavenas suficientemente grandes.

2. Prima o botdo d'}a (fig. 11): a luz pisca;

3. Enquanto isso, encha um recipiente com cerca de 100 ml
de leite para um cappuccino (fig.12). Para mais de um
cappuccino, repita as operagdes a sequir. Para uma espuma
densa e consistente, deve-se usar leite magro ou meio-gor-
do do frigorifico (cerca de 5 °C). Ao escolher as dimensdes
do recipiente, leve em conta que o leite aproximadamente
duplicara de volume.

4. Verifique se o seletor do espumador (A12) estd configurado
em“CAPPUCCINO” (fig. 13);

5. Aguarde que o botdo & se acenda com luz fixa, para
indicar que o elemento de aquecimento alcancou a tempe-
ratura ideal para produzir vapor.

6. Posicione um recipiente vazio sob o espumador e abra o
seletor por alguns sequndos para expurgar a dgua even-
tualmente presente no circuito. Feche o seletor novamente.

7. Posicione o recipiente com o leite sob o espumador.

8. Mergulhe o espumador no recipiente de leite, tomando o
cuidado de nunca mergulhar o anel preto (fig. 14). Gire o
seletor para a posicao {'b/)%. 0 empumador emite vapor
e ar, que texturizam o leite em espuma e aumentam seu
volume. Para aumentar a texturizacao, mergulhe o espu-
mador no leite e movimente o recipiente lentamente em
movimentos circulares, de baixo para cima.

9. Quando a temperatura (idealmente 60 °C) e a textura dese-
jada tiverem sido alcancadas, interrompa a emissao de vapor
girando o seletor de vapor para a posicio“O” (fig. 15).

10. Deite o leite espumado nas chavenas que contém o café es-
presso previamente preparado. O cappuccino esta pronto:
adicione agticar, experimente e, se desejar, polvilhe cacau
em pd sobre a espuma.

11. Para sair da funco de vapor, pressione qualquer um dos
botdes.

Convém notar:

- para preparar mais de um cappuccino, primeiro faca todos
os cafés e, depois, ao fim, prepare o leite espumado para
todos os capuccinos;




Nao se deve extrair vapor durante mais de 60
sequndos.

5.1 Preparar leite quente

Para preparar leite quente sem espuma, siga as instrugdes lista-
das em 5. COMO PREPARAR UM CAPPUCCINO, assegurando-se de
que o seletor do espumador (A12) esteja posicionado para cima,
em “HOT MILK"

5.2 Limpar o esppumador apds cada utilizacao

Importante:

Por razdes de higiene, o espumador deve ser limpo apés cada

uso.

Proceda da sequinte maneira:

1. Libere todo o vapor acumulado por alguns segundos (pon-
tos 2, 5 e 6 acima), girando o seletor de vapor. Este proce-
dimento drenard o leite eventualmente acumulado dentro
do espumador. Desligue o aparelho premindo o botao ON/
OFF (B1).

2. Aguarde alguns minutos para que o espumador esfrie: com
uma mdo, segure o espumador, com a outra, solte o espu-
mador em si girando-o0 no sentido anti-hordrio, e entao
puxe-o para baixo (fig. 16).

3. Remova o bico de vapor em borracha da lanca, puxando-o
para baixo (fig. 17).

4. Empurre o anel para cima e verifique se os orificios indica-
dos pela seta na fig. 18 ndo estao entupidos. Se necessario,
limpe com a ajuda de uma agulha;

5. Reencaixe 0 bico, movendo o anel para baixo, e entao rein-
sira 0 espumador no bico, girando e empurrando-o para
cima até encaixar com um “clique”.

5.3 Ciclo de arrefecimento

Se, ap6s usar a funcdo de vapor, desejar voltar para o café, prima

qualquer um dos botdes: as trés luzes & /& e JY

piscam simultaneamente, para indicar que o elemento de aque-
cimento precisa arrefecer para alcancar a temperatura correta do
espresso; proceda da seguinte maneira:

«  Assegure-se de que ha dgua no reservatdrio de dgua e po-
sicione um recipiente sob o extrator de dgua quente/vapor
(A10);

« abra o seletor de vapor para extrair vapor e dgua quente;
quando o elemento de aquecimento tiver arrefecido, a
extragio é interrompida e as luzes & /&2=P o J
piscam rapidamente; nesse momento, feche o seletor de
vapor. 0 aparelho estd pronto para ser utilizado.

(=)

. AGUA QUENTE

1. Coloque um recipiente sob o extrator de dgua quente/vapor
(A10).

2. Aqguarde que as luzes de café & e&P &P acendam.

3. Gire o seletor de vapor (A9) para c&:/)oo. A égua quente

sairé do extrator de dgua quente/vapor.

4. Asluzes & e&p &P piscam durante a extracdo de dgua
quente.

5. Parainterromper o fluxo de dgua quente, gire o seletor para
‘O,

Ndo se deve extrair dgua quente durante

mais de 60 sequndos.

7. MENU DE CONFIGURACOES

1. Paraacederao menu:
Prima e segure o botdo e
por pelo menos 10 se- @
gundos até que a luz = L
pisque.
2. Desligamento automatico
Definicdo Prima para Primapara | Referéncia
correspon- | selecionara alterara dos LEDs
dente definicao definicao
Prima &P = =
. por pelo @
Primae sej;re menos 1
0 botdo seg para - -
por pelomenos | selecionar 9 @
1segundo minutos
Prima
Desliga- S| e
estga \\\ pelo menos
mento 1seg para
automético 0 9p = -
& selecio-
) nar 30 @
minutos
A maquina Prima = =
mostra os valores & por @ @
predefinidos | Pelomenos
1seg para = o
selecionar 3 @
horas @
Feita a selegdo, a luz ({E) pisca 5 vezes, para indicar que as selecdes
foram feitas e a méquina estd pronta para o uso.




Convém notar:

+  Aluz correspondente a definicdo alterada pisca rapidamen-
te para confirmar a alteracdo.

« Ap6s 1 minuto de inatividade, a maquina sai automatica-
mente do menu de defini¢des e esta pronta a ser utilizada.

8.  QUANTIDADE PADRAO DE CAFE (RESTAURO)
Restaura a maquina para os valores padrao.

Proceda da sequinte maneira:

- Para restaurar a quantidade de um café, prima os botdes

&P e d'b por 5 segundos; as luzes piscarao trés vezes.
- Pararestaurar a quantidade do café duplo, prima os botdes

PP e cﬂ) por 5 sequndos; as luzes piscarao trés vezes.
0 aparelho esta pronto para ser utilizado.

9. LIMPAR A MAQUINA

As partes da mdquina a sequir devem ser limpas regularmente:

« tabuleiro de recolha de pingos (A8)

« filtros de café (C2), ((3);

«  bico de café (A5);

«+  reservatorio de dgua (A3);

+ 0 extrator de &gua quente/vapor, conforme indicado no
capitulo”5.2 Limpar o esppumador apés cada utilizacao”;

Importante!

+ Nenhum dos componentes ou acessérios pode ir a méquina
de lavar louca.

+ Nao utilize solventes, detergentes abrasivos ou &lcool para
limpar a maquina de café.

+ Nao use objetos metdlicos para remover encrustages ou
aciimulos de café, uma vez que isso pode riscar as super-
ficies metalicas ou de plastico.

» Seoaparelho ndo for usado por mais de uma semana, antes
de utilizd-lo novamente, recomenda-se realizar um ciclo
de lavagem conforme descrito no capitulo “3. Configurar o
aparelho”.

Perigo!

« Nunca mergulhe a maquina de café na dgua ao fazer a lim-
peza: ela é um aparelho elétrico.

«+  Antes de iniciar qualquer operacdo de limpeza no exterior
da mdquina, desligue-a, desconecte-a da tomada elétrica
e espere que arrefeca.

9.1 Limpar o tabuleiro de recolha de pingos
Importante!

0 tabuleiro de recolha de pingos esta equipado com um indica-
dor de nivel (vermelho) que mostra o nivel de dgua que contém.
Antes de o indicador comear a saltar do suporte para as chdve-
nas (fig. 19), o tabuleiro deve ser esvaziado e limpo, caso contré-
rio, a dgua pode transhordar e danificar o aparelho, a superficie
onde ele estd posicionado ou a drea circundante.

1. Remova o tabuleiro (A8) (fig. 20).

2. Remova a grade do tabuleiro de recolha de pingos (A6),
elimine a gua e limpe o tabuleiro com um pano; em se-
guida, remonte o tabuleiro de recolha de pingos. Ponha o
tabuleiro de recolha de pingos de volta na posicdo correta.

9.2 Limpar os filtros de café

0s filtros de café foram projetados para realizar a melhor espu-

ma de café possivel. Para manté-los eficientes, eles devem sem-

pre ser mantidos limpos e sem residuos de café.

+ Apds cada uso, enxague o filtro em dgua corrente em abun-
danda (fig. 21).

« Verifique se o orificio na parte traseira do filtro (ver fig. 22)
estd livre de residuos.

Se o filtro ainda estiver sujo ou, em qualquer caso, pelo menos

uma vez por més, limpe os filtros de café da sequinte maneira:

1. Enxaque os filtros em dqua corrente (fig. 21).

2. Certifique-se de que os orificios ndo estao bloqueados. Se
necessdrio, limpe com uma agulha (fig. 22).

3. Seque passando um pano.

9.3  Limpar os bicos de café
A cada 200 cafés, lave extraindo cerca de 0,5 litro de dgua dos
bicos (prima o botdo de café sem usar café moido).

9.4 Outras operagdes de limpeza

1. N&o utilize solventes ou detergentes abrasivos para limpar a
madquina de café. Use apenas um pano macio humedecido.

2. Limpe a taca porta-filtro.

9.5 Limpar o reservatorio de agua

Limpe o reservatério de dgua (A3) periodicamente (cerca de uma

vez por més).

4. Retire o reservatdrio de dgua e lave-o com dgua potavel;

5. Esvazie o reservatério da dgua e limpe-o0 com dgua morna
(aproximadamente 40 °C), limpando-o, se necessario,
com um pano limpo e ndo abrasivo. Lave com &gua cor-
rente em abundancia;

6. Enchaoreservatdrio de 4gua com dgua potével fresca até
ao nivel MAX e coloque-o novamente na maquina.

Convém notar:

. Se a mdquina ndo tiver sido usada por mais de 3 dias,
limpe o reservatério de dgua conforme descrito acima

10. DESCALCIFICAR

Quando a luz laranja % se acender, execute um ciclo de

descalcificacdo.

Importante!

«  Antes de usar o descalcificador, leia as instrugdes e o rétulo
da embalagem.




- Eimportante usar apenas o descalcificador De’Longhi. 0
uso de um descalcificador inadequado e/ou a execucdo da
descalcificacdo de modo incorreto pode resultar em falhas
nao cobertas pela garantia do fabricante.

« 0 descalcificador pode causar danos a superficies delica-
das. Se o produto for acidentalmente derramado, seque de

imediato.
Para descalcificar
Descalcificante | ECODECALK  www.delonghi.com
Recipiente Capacidade 11
Tempo ~25min

1. Verifique se o porta-filtro ndo estd encaixado e ponha um
recipiente de 1litro sob o extrator de dgua quente e os bicos
de café.

Deite a solucdo descalcificante no reservatério (nivel A),
diluindo o descalcificante fornecido com dgua (nivel B) (fig.
23).

3. Prima o botdo =P &P ; a solugdo descalcificante serd extrai-
da pelos bicos de café. Quando a extracdo pelos bicos de
café parar, abra o seletor de vapor e mantenha-o aberto até
a extragdo parar.

Aguarde dois minutos antes de repetir o ponto 3 até a dgua
no reservatorio terminar.

Agora, é necessdrio enxaguar o aparelho.

5. Esvazie o recipiente utilizado para recolher a solugdo des-
calcificante e reposicione-o sob os bicos.

A méquina estd pronta para o enxaguamento com dgua
potdvel fresca. Extraia o reservatério de dgua, esvazie e
enxague-o em agua corrente, encha com &gua fresca (fig.
24) e ponha-o de volta no aparelho.

Repita o ponto 3 até a dgua no reservatorio terminar.

24

Para restaurar a luz de descalcificacdo (luz laranja {'\,-, ), prima
0 botao :ﬂ&, por 10 segundos; primeiro, a luz laranja e, depois,
a luz branca piscardo para indicar que o alarme de descalcifica-
¢do foi reiniciado.

Antes de preparar o café, limpe minuciosamente a méaquina,
o tabuleiro de recolha de pingos e o extrator de dgua quente/
vapor.

11. DADOS TECNICOS

Tensao de rede: ......evveeervererrvenereesnnnns 220-240V~ 50-60 Hz
Poténcia absorvida: 1325W
Pressao: 15 bar
(Capacidade do reservatério de dgua: 1,71
Dimensoes LXPXA..........cocvvvervvnerreresrrenniene 226x283x310 mm
Peso 4,1kg




12. EXPLICACAO DAS LUZES INDICADORAS

Luzes

Significado

Solucao

()0
Gl
@)
Sl

(
(
(

0aparelho estd ligado na tomada elétrica

0 aparelho executa um ciclo de auto-
diagndstico, indicado pelo acendimento
intermitente sequencial das luzes

©n
(©)0
@)

0 botdo ligar/desligar (B1) se acende

Luzes intermitentes: o aparelho estd
aquecendo
Luzes acesas fixas: o aparelho estd pronto

0

g)o
)
g

G

@)

Seletor de vapor aberto

Feche o seletor de vapor

E necessario um ciclo de arrefecimento

Ver“5.3 Ciclo de arrefecimento”

©n
QL
(D

@)

E necessaria a funcéo de vapor

Luz intermitente: o aparelho estd aque-
cendo para extrair vapor

Luz acesa fixa: o aparelho estd pronto
para extrair vapor

Luz laranja de vapor acesa, é necessario o
processo de descalcificacao

Descalcifique o aparelho (ver item 10).

©@e ®

13. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Problema

Causa

Solucao

0 café espresso ndo é mais

N&o hd dgua no reservatdrio

Encha o reservatdrio

extraido

0s orificios do porta-filtro estao entupidos

Limpe os orificios do bico do porta-filtro

0 filtro estd entupido

Limpe conforme descrito na se¢do “9.2 Limpar os
filtros de café”

0 reservatdrio foi inserido incorretamen-
te e as valvulas na parte inferior ndo
estao abertas

Prima o reservatdrio levemente para baixo para
abrir as valvulas na parte inferior

(alcdrio no circuito da dgua

Descalcifique conforme descrito na secao “10.
Descalcificar”

0 café espresso goteja pelas
bordas do porta-filtro, em vez

0 porta-filtro foi inserido incorretamente
ou estd sujo

Encaixe o porta-filtro corretamente e gire com fir-
meza até o fim; se estiver sujo, siga ositens 9.2 e 9.3

de pelos bicos

A vedagdo do bico de café perdeu flexibi-
lidade ou esté suja

Mande para a Assisténcia ao Cliente para substituir
a vedacdo do bico de café

Os orificios dos bicos do porta-filtro estdo
entupidos

Limpe os orificios do bico do porta-filtro

0 filtro estd entupido

Limpe conforme descrito na secdo “9.2 Limpar os
filtros de café”

0 porta-filtro ndo pode ser en-
caixado no aparelho

Foi colocado demasiado café no filtro

Use a colher medidora fornecida e certifique-
-se de estar a usar o filtro correto para o tipo de
preparacao

9

n




Problema

Causa

Solugdo

0 creme do espresso estd de-
masiado claro

0 café pré-moido nao foi prensado com
firmeza suficiente

Comprima com mais firmeza o café pré-moido

Néo hé café pré-moido suficiente

Aumente a quantidade de café pré-moido

0 café pré-moido estd demasiado grosso

Use apenas café pré-moido para mdquinas de café
espresso

Estd a ser usado café pré-moido de tipo
incorreto

Mude de tipo de café pré-moido

0 creme do espresso estd de-
masiado escuro

0 café pré-moido estd demasiado
prensado

Prense o café com menos forca

A quantidade de café moido é demasiado
alta

Diminua a quantidade de café moido

0s bicos de café estao entupidos

Limpe conforme descrito na se¢do “9.3 Limpar os
bicos de café”

0 filtro estd entupido

Limpe conforme descrito na secao “9.2 Limpar os
filtros de café”

0 café pré-moido estd demasiado fino

Use apenas café pré-moido para maquinas de café
espresso

0 café moido esta demasiado fino

Use apenas café pré-moido para mdquinas de café
espresso

(alcdrio no circuito da dgua

Descalcifique conforme descrito na secdo “10.
Descalcificar”

Depois de preparar o café, o
filtro permanece agarrado aos
bicos de café

Insira o porta-filtro novamente, extraia o café e,
entdo, remova o porta-filtro

Néo se forma espuma de leite
quando prepara cappuccino

0 seletor esta em “HOT MILK”

Gire o seletor para“CAPPUCCINO”

0 leite ndo estd frio o suficiente

Use sempre leite a temperatura do frigorifico

Langa de vapor suja

Limpe o preparador de cappuccino conforme des-
crito na se¢do “5.2 Limpar o esppumador apés cada
utilizagdo”

(alcdrio no circuito da dgua

Descalcifique conforme descrito na secao “10.
Descalcificar”

A méquina ndo funciona e
todas as luzes piscam

Desligue imediatamente a maquina da tomada e
contacte a Assisténcia ao Cliente autorizada

A agulha do mandmetro esta
posicionada na drea pontilhada
cinza

E completamente normal que a agulha
do mandémetro esteja posicionada na
drea pontilhada cinza durante as fases de
aquecimento, extracdo de &gua/vapor,
lavagem da unidade de infusdo e pré-in-
fusdo de café

A agulha do mandmetro estd
posicionada na drea pontilhada
vermelha

Hé demasiada pressdo na maquina

Desconecte o aparelho da rede e gire o seletor de
vapor (A9) para &/300 para descarregar a pres-
sa0; em seguida, remova lentamente o porta-filtro
e deixe-o arrefecer com dgua fresca antes de limpar
os orificios do bico do porta-filtro.
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