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MANUAL DE INSTRUCOES

n APRESENTACAO PT
Estimadolal Cliente

Agradecemos por ter escolhido o nosso produto. O uso desta aparelhagern & muito facil; antes de instalar e de a
ulilizar & necessdrio que leia com olengdo este manwal, no qual pede encontrar as correctas indicagdes para
efectuar a instalocdo, utilizagdo @ monutengdo deste produto.

£ muilo Importante que este manual de instrugdes seja conservado juntamente com o aparelhe ne caso de
transfer@ncia para outra pessoo.

Avisos Gerais

ATENCAO: O aparelho e suas partes acessiveis podem aquecer
com o uso, devem ser tomados cuidados para evitar tocar nos
elementos de aquecimento.

Criangas com menos de 8 anos de idade devem ser mantidas longe,
a menos que supervisionadas.

AVISO: cozinhar num forno com gordura ou 6leo pode ser perigoso
e pode resultar em incéndio. Nunca tente apagar um incéndio com
agua, mas desligar o aparelho.

AVISO: perigo de incéndio: ndo armazenar recipientes ou outras
coisas dentro do forno.

Durante o uso o aparelho fica quente, devem ser tomados
cuidados para evitar tocar nos elementos de agquecimento no
interior do forno.

AVISO: as partes acessiveis podem ficar quentes durante o uso,
criangas pequenas devem ser mantidas afastadas do aparelho.

Ndo use produtos de limpeza abrasivos ou raspadores de metal
afiados para limpar o vidro da porta do forno, uma vez que podem
arranhar a superficie, o que pode resultar em quebra do vidro.
Este aparelho ndo deve ser limpo com aparelhos a vapor.



4 MANURL DE INSTRUCOES

AVISO: Certifique-se que o aparelho esta desligado antes de
substituir a lampada do forno para evitar a possibilidade de
choque eléctrico.

Este aparelho ndo se destina a ser operado por meio de um
temporizador externo ou sistemas de controlo remoto.

Este aparelho ndo estd previsto para ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) com capacidades fisicas ou mentais reduzidas,ou
por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a menos
que tenham tido formacdo ou instrucdo em relacdo a utilizagdo
do aparelho, por uma pessoa reponsavel pela sua seguranca.

As criancas devem ser supervisionadas de forma a garantir que
ndo brincam com o aparelho.

A limpeza e manuten¢do ndo devem ser feitas por criangas.

Para instalacdo das grelhas laterais do forno ver pag 18,
instrugdes para manutencdo e limpeza.

Este aparelho ndo deve ser instalado atras de uma porta
decorativa para evitar um sobreaguecimento.

A instalacdo do aparelho deve ser efetuada por pessoal técnico
qualificado e de acordo com as caracteristicas técnicas do fogdo
(ver placa de caracteristicas fixada).
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Na ligacdo eléctrica deve ser prevista na canalizacdo fixa um meio
para desligar o forno da rede de alimentacdo conforme as regras
de instalagao.

E necessario instalar entre o aparelho e a rede eléctrica um
interruptor omnipolar com abertura minima entre os contactos de
3 mm, apropriado a carga e correspondente as normas de
seguranga em vigor.

Antes de qualquer operacdo de manutencdo ou limpeza,
desligar o forno da rede eléctrica atuando no dispositivo de
proteccao.

Se o cabo de alimentacdo do aparelho se danificar, deve ser
substituido pelo fabricante ou pessoas qualificadas para evitar um
perigo.

Colocagdo e Montagem
As dimensdes do forno estdo mencionadas nas figuras da pag 19.

Para um correcto funcionamento do forno devem ser respeitadas
as indicagbes e dimensdes indicadas nas figuras da pag. 19 e 20,
nomeadamente:

Existéncia de entrada de ar fresco no rodapé e na parte
superior do mével conforme pormenor A e E.

Distancia minima do tecto do forno ao fundo de uma placa
situada por cima conforme pormenor B.

Distancia minima da porta do forno a porta de mével
adjacente conforme pormenor C.

Circulagdo de ar fresco conforme pormenor D

Introduzir o forno na abertura do mével apoiando-o na base e
empurrando-o até encostar.

5
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Abrir a porta do forno e fixar o forno ao mével aplicando os
quatro parafusos fornecidos.

A ligag3o eléctrica do forno deve ser independente de qualquer
outra ligagao.

Os materiais dos mdveis devem poder resistir a temperaturas até
90°C

Antes de comecar a usar o forno, aconselhamos:

- Retirar a pelicula protectora gue reveste o vidro da porta do
forno (se existir):

- Aquecer o forno sem alimentos & maxima temperatura durante
cerca de 45 minutos (eliminagdo de cheiros desagradaveis e fumo
causados pelos residuos de fabricacdo e pelo isolamento térmico);
- Limpar cuidadosamente o interior do forno com agua e sabdo e
passar bem por agua limpa.

CONSELHOS AMBIENTAIS
N3o deite fora a embalagem do seu aparelho, esta pode ser reciclada, entregue-a num

& ECOPONTO.

Este simbolo colocado no preduto, indica que o produto ndo pode ser tratado como lixo
doméstico. Em vez disso, deve ser entregue ao centro de recolha selectiva para a
reciclagem de equipamento eléctrico e electronico. Ao garantir uma eliminagio

adeguada deste produto, ird ajudar a evitar eventuais consequéncias negativas para o
ﬂ meio ambiente e para a sadde pablica, que de outra forma, poderiam ser provocadas por

um tratamento incorrecto do produto. Para obter informagbes mais pormenorizadas
sobre a reciclagem deste produto, contacte os servigos municipalizados locais, o centro
de recolha selectiva da sua area de residéncia ou 0 estabelecimento onde adquiriu o

produto.

Este simbolo colocado na embalagem do produto, indica que este produto tem uma
fonte de |uz,

No ponto B. Instrugbes de Manutencio e Limpeza pode ver as informagBes sobre esta

no

fonte de luz e como substituir a mesma.
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LIGACAD ELECTRICA

O aparetho & dotodo de cabo de alimentagdo e predisposto para funcionar com corrente alternada, com tens@o
indicada na placa contendo os dados carocterisfices do aparelhocolecada no aparelho numa efiqueta. O condutor
de "Terra” do cabo eléctrico & caracterizado pelos cores omarelo/verde

LIGACAD DO CABD DE ALIMENTAGAOD A REDE

A instolag@o do aparelho & rede eléctrica deve ser efectuada por pessoal técnico quelificade, conhecedor dos
normas de instalog@o e regulamentag@o em vigor.

Antes de proceder a ligogdo do aparelho, verificor se a instalogdo elédrica e o dispositive de protecido estao de
acordo com as caracteristicas técnicas do aparelho.

Para ligar o aparelho @ rede el&cirico, & necessério instalar enfre o aparelho e a rede um interruptor omnipolor
com aberfura minima enfre os confactos de 3mm, apropriado & carga e correspondente ds normas de
seguranga em vigor.

0 condutor de terra, identificado pelos cores verde/omarelo, ndo deve ser interrompido pelo inferruptor.
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n INSTRUGOES PARA O INSTALADOR or

A seguir indicamos as instrucBes destinadas ao instaladar qualificade a fim de que as operagdes de instalaco,
regulacio e manutenclo sejam efectuadas correctamente e segundo as normas em vigor.

Posicionamento

0O aparelho pode ser instalado e funcionar somente em amblentes permanentemente ventilados segundo as
prescricies contidas nas normas em vigor. O fluxo natural do ar deve ser feito directamente através de aberturas
permanentes efectuadas nas paredes do ambiente que deve ser ventilado e que déem para o exterior, ou através
de tubos de ventilagdo individuais ou colectivos ramificados,

As aberturas de ventilagio devemn possuir uma seccio O0til de pelo menos 100 em? & ndo devern poder ficar obstruidas
acldentalmente | proteccio com grelhas ou redes metalicas.) O fluxe do ar também pode ser abtido por

via indirecta através de ambientes adjacentes ac da instalagdo, desde que tais locais sejam dotados de ventilagdo
directa, ndo sejam ambientes dotados de perigo de incéndio e ndo sejam destinados a quartos de dormir,

0 fluxo do ar entre o ambiente adjacente e o ambiente da instalagdo deve efectuar-se liviemente através de aberturas
permanentes | que se podem eventualmente obter aumentando oportunamente o espago entre a porta e

a pavimento). O ambiente de instalacio deve prever um sistema de descarga dos fumeos de combustio para o
exterlor que se pode obter atrawvés de uma chaminé ou de um exaustor eléctrico gue entra em funcionamenta
quando se liga o aparelho.

Ligacio de gas

O aparelho deve ser ligado a rede do gds ou a botija conforme as prescrigBes das normas em vigor e depois de se
ter verificado que esteja regulada para o tipo de gds a disposigdo.0 aparelho estd predisposto para
funcionar com o gas previsto e gue consta na etiqueta de regulag@o colocada quer na embalagem quer na aparelho,
No caso em que o tipo de gas a disposigao ndo corresponda ao gas para o qual o aparelho esta regulado deve-se
praceder a substituicio dos injectores correspondentes, prestando atencdo a colocar a nova

etiqueta de regulacio e eliminando a velha.

Para se efectuar esta operacéo o instalador qualificado deve seguir as indicagdes contidas no paragrafo “Adaptacio
305 varios tipos de gas™.

Para o funcionamento mais seguro verificar gue a pressdo de alimentagdo respeite as valores indicadas na “tabela
caracteristicas queimadores e injectores”.

Ligagio de gas
£ obrigatério efectuar a ligaco 3 Instalacio do gds mediante tubo metdlico rigido (cobre ou aga) ou tubo flexivel
de aco inoxidavel de superficie continua e de modo a ndo provocar Tubo

solicitagdes de qualquer espécie no aparelho. ramps
0 tubo de entrada do gas no aparelho apresenta- se com uma rosca

terminal & qual deve ser ligada um cotovelo Porae
{em dotacdo; rosca 1/2gés macha), reguldvel em base as exigéncias

de instalacio.

Aligacio de cotovelo deve ser ligado o tubo de alimentagdo
metalico rigido ou flexivel. Ndo esquecer introduzir nas duas
extremidades da ligagao de cotovelo as juntas de vedagiio
em dotagdo,

No caso de desmontagem e montagem destes particulares,
substituir obrigatoriamente as juntas por outras Rovas.

Jun

Porca

Tubo metélico de

rigldo ou ﬂdx'f\rtl
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ﬂ INSTRUGOIES PARA O INSTALADOR PT

Importante: Quando o aparelho acabou de ser instalado controlar a perfeita vedagdo de todas as ligagBes usando
para tal fim uma solugde de agua e sabdo e nunca uma chama.

Adverténcia: O uso do aparelho a gas produz calor e humidade no ambiente onde estd instalado. Portanto deve
controlar que existe uma boa ventilacio do ambiente mantende abertos os orificios de ventilagio natural ou instalande
uim exalstor aspira¢do com a respectiva chaming.

Adaptacao do queimador do forno aos varios tipos de gés.

Para adaptar a aparelhagem a um tipo de gds diferente daguele para o qual
se encontra predisposta (ver a este propdsito a etigueta colocada quer na
embalagem quer no aparelho), é necessario efectuar as seguintes operagbes:
+Abrir a porta do forno e retirar todos os acessorios gue se
encontram no sey interior (bacia, grelha, etc.).

*Retirar a parte do fundo do forna, levantando-a e
retirando-a.

sRetirar o guelmador agindo nos parafusos situados =T

na esquadro de fixagdo dianteira do mesmao,
+*Retirar o queimador agindo sobre os parafusos

que se encontram no esquadro que o fixa na parte dianteira. o o o

[ (= =

S NN~

*Retirar o injector do seu suporte usando uma chave de 10mm e substitui-lo pelo adguado ao gds com que o aparelho
vai trabalhar (ver “Tabela caracteristicas”).

*Montar novamente as varias partes procedendo no sentido inverso a

desmontagem, ndo esquecendo substituir a etiqueta de regulagao que se

encontra no aparelha com aquela relativa ao novo tipo de gés (em dotagao).

No caso em que a pressdo do gés usado seja diferente (ou varidvel)
relativamente aquela prevista, & necessario instalar na tubagem de
entrada um regulador de pressdo apropriado e conforme as normas locais
em vigor.
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n INSTRUC(IES PARA O INSTALADOR PT

TRANSFORMAGAO PARA 05 DIFERENTES GASES

Regulagdo do minimo

A regulagao da chama reduzida foi efectuada na fabrica. Depois de se ter substituido o injector para o adaptar ao tipo
de gds disponivel ou na sequéncia de particulares condiges da pressio de rede, pode ser gue seja necessario proceder
a nova regulacio da chama minima.

As operaches necessirias para efectuar tal operaclo sdo as seguintes:
=Retirar todos os acessdrios do interno do farno, inclulndo a chapa do fundao.

=Acender o forno através do manipulo termostato ao mdximo seguindo as instruches constantes no respectivo pardgrafo
e fechar delicadamente a porta do forno.

=Apuardar cerca de 10 minutos e depois aceder ao parafuso do by-pass
do termastato mediante oportuna chave de fendas e depois de se ter
retirado o manipulo e o anel com rosca. O parafuso de by

pass pode estar 3 esquerda (pos. A) ou no alto (pos. B).

=Paosicionar a haste do termastato em correspondéncia da posicdo de
chama minima.

=Aparafusar ou desaparafusar o parafuso do by-pass para diminuir ou
aumentar respectivamente a chama até se obter uma peguena chama
regular.

=hontar novamente o manipule e o anel roscado e verificar que a chama
ndo se apague passando rapidamente da chama méxima para minima.

=\/erificar ainda que a regulagdo obtida seja suficiente para manter o
aguecimento da sonda.

=Apagar o queimador e, depois do arrefecimento, introduzir novamente o
fundo da forno e os acessdrios precedentemente retirados.

A regulacdo para gas liquido (B/P) deve ser efectuada aparafusando com
pletamente o parafuso de by-pass.

O QUEIMADOR NAD REQUER NENHUMA REGULACED DO AR
PRIMARIO.
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n INSTRUGOES PARA O UTILIZADOR FT

O manipulo de comando permite-lhe seleccionar as seguintes fungdes do forno: as seguintes fungdes do forno:

0O forno adquirido pode ndo fer fodas as fungdes, neste ambito deve rodar o manipulo para os fungdes existentes
no seu forno

Forno Estdtico:

A ldmpada do formo estd aceso e ndo se encontrd ligada nenhuma resisténcia eléctrica Durante o
funcionamento do forno a ldmpada fica sempre acesa

O Estd ligada apenas o resistencia do grill.

Esta ligada a posicio de espeta.

2

-

.-ll wi manipulo do terméstato permite-lhe seleccionor as femperaturas entre 507 & MAX
gy
-
a0
-

-

sed®

.
“meae

UTILIZACAD DO FORNO A GAS E GRELHADOR ELECTRICC

Por razdes de seguranca a concepgdo do aparelho ndo permite a utilizagdo simultdnea de forno a gas e grelhador
eléctrico nos modelos mistos. Para utilizagdo do grelhador eléctrico, rodar o manipulo no sentido hordrio levando
o ponto » até 4 palavra grill ou simboloo no painel .

FORNO A GAS

Para acender o forno proceder do seguinte modo:

Accionar o botdo do acendedar ‘# ou abrir a porta do forno e aproximar uma chama ao '—g.Tﬂz? J

gueimador através do orificio existente na base do forno. r._gl =
Premir o manipulo da valvula do forno e rodé-lo no sentida anti-hordrio até 4 posicio ‘# que W 1\&_ l
estd representada no painel. «"",' . .
Manter o manipulo premido durante cerca de 10 segundos.
Terminado este tempo soltar o manipulo o forno, que deve permanecer aceso. Caso contrario, repetir a operagio.
Para diminuir a poténcia, rodar o manipulo até & posicdo de “minimo”.

Para apagar o forno, rodar o manipulo da torneira no sentido hordrio até & posiclo de “apagado”, representada por
um circulo negro no painel. =

Vi

FORNO A GAS TERMOSTATICO

Estes modelos possuem uma vdlvula de gds termostédtica, que permite seleccionar a temperatura desejada no
interior do forno. Nestes modelos o consumo de gas reduz-se automaticamente logo gue o interior do forno atinge
a temperatura seleccionada. O funcionamento deste forno realiza-se girando o manipule no sentido anti-horaria,
escolhendo a temperatura desejada.

n
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Certos modelos possuem espeto rotative, neste caso ler as seguintes instrugdes:

Mos modelos com espeto rotative enflar os alimentos no espeto de modo a gue o peso
figue centrado, tendo o culdado de espetar e apertar as duas forguetas.

Colocar o suporte do espeto metendo as duas extremidades do suporte nos lades do
farno.

Enfiar a ponta livre do espeto no furo do motor, existente na parede posterior do forno,
verificando o correcto encaixe do espeto no motaor,

Apoiar a gola do espeto, existente na extremidade com punho, no suporte e retirar o
manipulo do espeto, este serve para facilitar a extracgdo do espeto apos o cozinhado,

Em certos modelos encaixar o espeto na grelha e empurrar a grelha para o interior do
forno verificando o correcto encalke do espeto no motor.
Colocar o tabuleiro de recolha de gorduras na parte mais baixa do forno.
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INSTRUGOES PARA COZINHAR PT
4.1 ASSADDS NO FORNO

Para assar bem & preciso pré-aquecer o forna afé & temperatura desejada, 56 no caso em que se frale de cames
muito gordas & que se deve usar o forno frio, Nunca ulilize recipientes com o borde baixe ou o tabuleiro do forne
como travessa para assados a fim de sujar o menes possivel os paredes do fome, evitando que a gordura
respingue, o molho se queime rapidamente e provogue a produgdo de fumao. Utilize recipientes com o bordo alo,
preferivelmente de barro, colocodos no grelha a cerca de metade da altura do forno. Na respectiva tabela no final
deste livro estdo indicados, a fitulo de exemplo, o regulagdo do termostato e do lempo de funcionamento. Os
ternpas para assar podern vorlor conforme o tipo de alimentos, a sudg homogeneldade e o sua dimensdo. Estamas
certos que depols de ter efectuado algumas provas a experiéncia adquirida sugerird eventuais voriages nos
valores indicodos na tabela com os fempos de funcionarmento.

Antes de colocar os olimentos no forno faga um pré-aquecimento até atingir o temperatura desejada.

Munca utilizor o tabuleiro de recolha de moelhos como tobuleire de assados.

Messo sitvagdo existe risco de incéndio devido @ acumulagdo de molhos no seu
fundo, e as elevadas temperaturas que se fazemn sentir dentro do forno. Alem disso
queima os molhos, produz fumos e salpica gordura.

A gredha parta tabuleiras deve ser colocada a meia altura do forno, com os alimentos
em fobuleiro de bordos alfos para assodos

Na colocagao da grelha nas guios mais praximas ou mais distantes do grelhador,
deve ter em atengdo a espessura e o tipo de alimento.

Semnpre que utilizar a grelha para colocar os alimentos, posicionar o tabuleiro na
parte inferior, para aparar os molhos

Alguns conselhos praticos para poupar electricidade

O forne pode ser desligado alguns minutos anfes que os alimentos estejam completarnente assadas;

a femperatura residual serd suficiente para os acabor de assar,

Abra o menoes possivel a porfa do forno; para controlar o estado de cozedura veje através do vidro da porta do
fermo fa lampada do forno esta sempre acesal.
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5

RELOGO DIGITAL BT

ACERTAR A HORA DO DIA

Pressiona nos botdes + e - ao mesmo fempo, O ponto entre o indicador das horas e dos minutos fica infermitente.
Acerte a hora usondo os botdes + e - ao mesmo fempo. Se pressionar algum tempo permite ajustes rapidos
Pressione nos botdes + & - ao mesmo tempo durante um tempo, até a hora e o ponto entre a hora @ os minutos
ficar intermitente, permitird que ojuste parte das horas do mostrador.

ACERTARQCONTA MINUITCS

Pressione o botdo + . No ecrd vai voltar a aparecer ' 0.00 ' e o simbolo do compainha vai ficor intermitente. Pode
acertar o conta minutos usando os botdes + e -

Possodos 6 segundos o simbolo da compainha ficard estabilizade. O conta minutos iniciard a confagem regressiva.
0Os incrementos de fempo de minuto & de 10 segundos até 99 minutos e 50 segundos, depois disso, o visor vai
maostrar uma hora e 40 minutos, o ojuste serd em passos de 1 minulo.

Mota: para cancelar o programa contador de minutos, definir o tempo do contader de minutos até 0.00,

CAMCELAR O 50M DA CAMPAINHA

Quando o contagem do conta minutes chegar ao fim, o mostrader wvai exibir o hora do dia.
0 simbolo do sino comega a piscar & ouve-se um alarme sonoro, que se ndo for interrompido tocard por sete
minutos,

Pressione qualquer fecla para que pare o alarme sonoro.

AJUSTE DO S50M
Pode ojustor o torm de alarme do femporizador da seguinte forma:

1} - pressionando o botdo | - | pode owvir o som actualmente definida
2] -liberte o botdo | - | e depois pressione novamente, pode ouvir o préximo som [ total 3) disponivel
3) - o Oltimo som ouwvido serd o gjustado

CONTA-MINUTOS (modelos com)

Para utilizar o conta-minutos é necessdrio carregar a campainha rodando o manipule uma volta no sentido
hordrio; a segulr deve-se voltar para tras, no sentido antl-hordrlo, até marcar o tempo de funclonamento
desejado (max. 120minutos).

Passado o tempo pré-estabelecido entra em funcionamento a campainha. A campainha do conta-minutos nao
interrompe o funcionamento do forna,
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COZINHADOS

Assodos de grande cozedura 2 220 - 250 Seq. quant.
Assodo de breve cozedura I 2 225-250 50-60
Voldteis Igalinha da indig, pato, etc) 1 210250 150-180
Aves de capoeira 2 225-250 50-60
Caga 1 200-225 Seg. quant.
Peixe 1 180-200 2025
BOLOS I

Bolo de Nafol ' Nofundo 160-200 60-70
Plum-cake No fundo 170-180 90-100
Bolo de Laranja Mo funde 170-180 80-100
Biscoitos La Reine 2 200 40-45
Croissants 2 215-230 35-40
Massa cevada 2 215 30-40
Pdo de & 2 200-215 30-35
Suspiros 1 140 60-80
Massa porg rins 2 215230 30
Tartes de fruto [massa folhada) 2 250 30-35
Tartes de fruta [ massa tenra) 2 230 20-30

Costeletas de Vitela 1 3 250 5 &-10

Costeletas de borrego 1 3 250 5 12-15
Figado 1 3 250 5 10-12
Trouxas de carne picada 1 3 250 5 12-15
Coragao de Vitela o 3 250 5 1215
Camne em rede 1 3 250 5 2025
Mela frango - 3 250 5 2025
Filetes de pescoda - 3 250 5 12-15
Tomates recheados - 3 250 5 10-12
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“ INSTRUGOES PARA MANUTENGAD E LIMPEZA FT

IMPORTANTE: Ap s coda limpeza deve ligar o forno  femperalura m xima e durante um fempo suficiente
para evaporar a humidade resultante da limpeza,

Com esta operag o oumentar o fempo de vida il do seu formo, minimizande a probabilidode de
aparedimento de corros o pela humidade.

Limpeza Geral

Para manter durarie muito fempo o brilho das partes esmaltadas, limpe o forno depois de cada ulilizoagdo. Depois
de ter deixada arrefecer o forno pode faclimente eliminar os depésites de gordura, ulilizando uma esponia ou urn
pano himido com agua moma e detergentes ou eventualmente um produto especifico que se enconfra no comérdo.
Mo use panos ou esponjas abrasivas, as quais podem danificer imeparavelmente o esmalte. Depois do uso, passe
com agua limpa as partes de ago inox & seguidamente enxugue-as Com wm pano ow com uma pele de camurga.
Mo caso de manchas persistentes use os normais detergentes ndo abrasivos, os produtos especificos para ago
inox ou um pouco de vinagre quente,

Cozinhar num farno com gordura ou dleo pode ser perigoso pols pode provocar incéndio, deve por isso limpar a
coda utiizago

Limpeza da porta do forno

Para limpar a porta do formo pode remaver o vidro inferion, impar e voltar a colocar o vidro interior
Por motivos de seguranco antes de desmontar o vidro inferior para limpeza, refire a porta do forne do seguinte
mioda:

r
| [ ’ 2
lll -
W) i
1 - Abrir completomente a porta do forno

2 - Levantar com o polegar e o indicador os covaletes das dobrodicas rodando-os completamente para o exterior
| fig & 13 - Rodar a porta para a posicdo de encerramento até ficar apoioda nos cavaletes. Deste modo a mola do
dobradiga estd bloqueada,

Continvando a fechar a porta do forme podem-se desenganchar as dobradicas dos respectivas ligagdes, que estio
fixadas @ estrutura do forno [ sequéncias 1, 2, 3, da fig. B).

Para montar a porta deve seguir os operagdes descritas pelo ordem imersa.
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Desmontagem e montagem do vidro inferior

- Pressione a pafilha [A].
Simultaneaomente, retire os topos superiores [B)

- Faga deslocar o vidro interior (C), até se sollar dos topos inferiores (D)
- Retire o vidro

Limpe a vidro exclusivamente com dgua quente evitando uso de panos dsperos

- Cologque o vidro sobre 0s montantes
- Faga deslocar o vidro, alé encaixar nas ranhuras dos lopos inferlores (D)

- Colocar os topos superiores (B

SUBSTITUICAO DA LAMPADA DO FORNO

Apds desligar o forno da alimentacdo eléctrica, desaperte a proteccio de vidro da ldmpada e a prdpria
l&mpada, substituindo-a por uma adequada para altas temperaturas [300°C), com as seguintes

caracteristicas:
Poténcia: 15 W / 25 W [ conforma o modelo |
Casquilho: E14

Recolocar a protecdo de vidro e ligar o aparelho.
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RETIRAR AS GRELHAS LATERAIS DO FORMO

Para facilitar a impeza estas grelhas lalerais cromadas podem ser refiradas.
Para isso siga os instrugbes de 1. para 3. pora desmontar as grelhas do forno.
Para volfar a montar seguir as instrugdes de 3. para 1.

1. Levantar a grelha na vertical e retirar o
perna calocado na ranhura da frente no
lateral do forma.

2. Deslocar a grelha no sentido indicodo de
forma a que se deslogque na ranhura junto &
costa do formo

3. Lewantar na vertical e retirar o pemo
colocado na ranhura de tras no lateral do
forna.

As corredigos em ago inox que suporfam as assadeiras esmaltodas podem ser refirados e colocadas nos 3
nivels das grelhas laterals,

H CONTROLO DO PRODUTO PT

O Fabricante certifica que este aparelho foi objecto das seguintes verificagbes :
- Funcionamento dos componentes elactricos.

- Rigidez dieléctrica.

- Resisténcia do dircuito de ferra.

- Contralo estético

Morada do Fabricante: Rua D. Afonsa Henrigues, 235 - 4585 - 3122 Gandra PRD
Pode ver a informacio dos nossos livros no nosso site www.melreles.pt
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MIN 15 mir

= ~MIN 50 mm

0O fabricante reserva-se no direito de infroduzir alteragdes nos aparelhos, sem que essas alteragdes prejudiquem
o funcienamento ou seguranga dos mesmos,
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I

Tabela caracteristicas

| GASBUTANO | GASPROPANO  GASNATURAL
Pressio nominal funcionamento, mbar 28- 30 [ i7 20
. Pressdo maxima funcienamente, mbar ‘ EL ‘ a5 25
I Pressdo minima. funcionamento, mbar | 20 [ 25 17
Poténcia, W (P.C.5.) Caudal Injector ~ Caudal Injector Caudal
.ﬂulmadnr\es . Normal . Minimo g/h mm g/h mm B L/h
Forno | 2750 1100 200 o080 197 1.20 262

Caracteristicas eléctricas do forno de 60 cm

Alimentagdo
Parte eléctrica = ~ 230V - 50/60 Hz

Resisténcia do Grill = 1600 W
Motor da Espeto =5 W
Limpada do Forno = 15'W

Ventilador Tangencial = 20 W

Pmax = 1640 W

Anténio Meireles, S.A.
Rua D, Afonso Henriques, 235 - 4585-322 Gangra PRD
Apariado 49 - 4584-909 Paredes Portugal
WWW.meireles.pt



22 MANUAL DE INSTRUGGES

96 v ve'S 8v 5y9 T 099 P09ZOW
I i (4w no opOpIAD)
E: | sssopy | PPPVO) ORIDINUGA | W) IDUORUBAIOD | (U BWMOA | b g, [PPPPREDGN| ooy odiy ofpow
WSO OWINSUO?)

(¥T0Z/593N ‘T-0SE09NT - SO14199|3 sOuUI04 )
( #10Z/99 3n cluawen3ay ) 0npoid ap eydiy

s9iR4RwW V)




MANUAL DE INSTRUCOES 23

TABLE OF CONTENTS




24 INSTRUCTION MANLAL

PRESENTATION PT

Dear Customer,

Thank you for choosing our product. Using this appliance is very easy; before installing and using it, you must
read this manual carefully, in which you will find the correct instructions for installing, using and maintaining this
product,

It s very important that this instruction manual is kept together with the appliance in the event of it being handed
over to a different parson.

General Warnings

ATTENTION: The appliance and its accessible parts may become hot during
use, care must be taken to avoid touching the heating elements.

Children under 8 years of age should be kept away from the appliance, unless
they are under adult supervision.

WARNING: Cooking with fat or ¢il in an oven can be dangerous and could result
in a fire. Never attempt to extinguish a fire with water, rather switch off the
appliance.

WARNING: risk of fire: Do not store containers or other things inside of the
oven.

The appliance gets hot during use, therefore care must be taken to avoid
touching the heating elements inside of the oven.

WARNING: accessible parts may become hot during use, therefore small
children should be kept away from the appliance.

Do not use abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the glass on the
oven door, as they may scratch the surface, which could result in the glass
breaking.

This appliance should not be cleaned with steam cleaning appliances.
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WARNING: Make sure that the appliance is switched off before replacing the
oven light bulb to prevent the possibility of an electric shock.

This appliance is not intended to be operated by an external timer or remote
control system.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical or mental capacities, or by persons lacking experience or
knowledge, unless they have been trained or instructed in the use of the
appliance by a responsible person for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

Cleaning and maintenance should not be carried out by children.

For installation of the oven's side racks see page 18, maintenance and cleaning
instructions.

This appliance must not be installed behind a decorative door to prevent
overheating.

The installation of the appliance must be carried out by qualified personnel and
according to the technical characteristics of the cooker (see affixed
characteristics plate).
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In the electrical connection, a means of switching the oven off from the mains
power supply according to the installation rules must be provided on the fixed

pipe.

An omnipolar switch with minimum opening between the 3mm contacts, which
is suitable for the load and complies with the safety regulations in force, must
be installed between the appliance and the mains.

Before carrying out any maintenance or cleaning works, switch the oven off
from the mains power supply activating the protective device.

If the appliance's power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or gualified persons to avoid a hazard.

Placement and Installation
The dimensions of the oven are mentioned in the figures on page 19.

For correct operation of the oven, the indications and dimensions
indicated in the figures on page. 19 and 20 must be observed, namely:

Existence of fresh air flow in the baseboard and in the top part of the
furniture according to details A and E.

Minimum distance from the oven ceiling to the bottom of a plate situated
on top of it according to detail B.

Minimum distance from furnace door to adjacent furniture cabinet door
according to detail C.
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Circulation of fresh air according to detail D

Insert the oven into the opening of the furniture by supporting it at the
base and pushing it until it touches.

Open the oven door and secure the oven to the furniture cabinet using
the four screws provided.

The oven’s electrical connection must be independent of any other
connection.

The cabinet furniture materials should be able to withstand temperatures
up to 90°C

Before starting to use the oven, we recommend that you:

- Remove the protective film covering the oven door glass (if there is one}):

- Heat the oven with no food inside at the maximum temperature for about 45
minutes (to eliminate any unpleasant odours and smoke caused by
manufacturing residues and thermal insulation);

- Thoroughly clean the inside of the oven with soap and water and thoroughly
rinse with clean water.

ENVIRONMENTAL ADVICE

” Do not throw away your appliance’s packaging. This can be recycled. Take it to a recycling

‘ bin.

L P\

This symbol on the product indicates that the product cannct be treated as household
waste. Instead, it should be taken to the selective collection centre for the recycling of
electrical and electronic equipment, By ensuring proper disposal of this product, it will help
o prevent possible negative consequences for the environment and public health, which
could otherwise be caused by incorrect handling of the product. For more detailed
information on the recycling of this product, please contact your local municipal services,
the selective collection centre in your area of residence or the shop where you purchased
the product.

The symbal an the product’s lobel shows that the product contains a light source,

S
O

In point &, Cleaning and Maintenance Instructions you con see information about
this light source and how to reploce it.
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E INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER PT

ELECTRICAL CONNECTION

The apparatus is provided with a power cable and is predisposed to operate with alternating current
with the voltage indicated on the plate containing the appliance’s characteristic data which is placed
on a label on the appliance. The "Earth" conductor of the electric cable is characterised by the
yellow/green colours

CONNECTING THE POWER CORD TO THE MAINS POWER SUFPPLY

The installation of the appliance must be carried out by qualified personnel familiar with the
installation standards and regulations in force.

Before connecting the appliance, check that the electrical installation and the protective device
comply with the technical characteristics of the appliance.

To connect the appliance to the mains, an omnipolar switch with a minimum opening of 3mm
between the contacts, which is suitable for the load and corresponds to the safety regulations in
force, must be installed between the appliance and the mains.

The earth conductor, identified by its green/yellow colours, must not be disturbed by the switch.

The manufacturer is not liable for any direct or indirect damages that may be caused by an
erroneous installation or connection.

It is therefore necessary that all operations relating to the installation and the electrical
connection are carried out by specialised personnel and that the work is done in accordance
with local and general standards in force.
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INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER PT

Important: When the appliance has just been installed, check the perfect seal of all the connections using a
soapy water solution and never a flame.

Waming: Use of the gas appliance produces heat and humidity in the room in which it is installed. Therefore
check that the room is well ventilated by keeping the natural ventilation openings open or by installing an exhaust
hood with the respective chimney.

Adapting the oven burner to various types of gas.

In order to adapt the appliance to a type of gas other than the one for
which it is intended (for this purpose see the label on the packaging and
the appliance), the following operations must be carried out:

Open the oven door and remove all accessories inside [ =~ & c O O
({basin, racks, etc.).
Remove the bottom part of the oven, lifting it and

remowving it. == = 3

Remaove the burner by loosening the screws on the =

frant fixing bracket, £ Y
Remaove the burner by loosening the screws on the o O O o o o

bracket that secures it to the front,

4 NS
Remove the nozzle from its holder using a 10mm wrench and replace it with the suitable one for the gas which
the appliance will be working on (see “Characteristics table”).
Reassemble the various parts by proceeding in the opposite direction

the one anticipated, an appropriate pressure regulator must be installed
in the inlet pipe and in accordance with local regulations.

to the disassembly, making sure to replace the regulation label on
the appliance with that relating to the new type of gas (supplied).
In the case whera the gas pressure used is different (or variable) than
%
"

20



20 INSTRUCTION MANLAL

E INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER B

TRANSFORMATION FOR DIFFERENT GASES

Adjusting the minimum

Reduced flame control was camied out at the factory, After the injector has been replaced to adapt it to the type
of gas available or following particular conditions of the mains pressure, it may be necessary to re-adjust the
minimum flame.

The cperations required to perform such an operation are as follows:

+ Remove all the accessories from the inside of the oven, including the bottom plate.

« Tumn the oven on by turning the thermostat knob to the
maximum following the instructions in the respective
paragraph and gently close the oven door,

+ Wait for about 10 minutes and then access the thermostat by-
pass screw using an appropriate screwdriver and after having
removed the knob and threaded ring. The by-pass screw may
be on the |eft (pos. A) or at the top (pos. B).

= Position the thermostat rod in accordance with the minimum
flame position.

« Screw or unscrew the by-pass screw to decrease or increase the flame
respectively, until a small, regular flame is obtained,

= Refit the knob and the threaded ring and check that the flame does not go
out quickly going from the maximum flame to the minimum,

= Also check that the setting obtained iz sufficient to maintain the heating of
the probe,

= Turn off the burner and, after cooling, re-insert the bottom of the oven and
the previously removed accessories. The setting for liquid gas (B/P) must
be made by fully tightening the bypass screw,

THE BURNER DOES NOT REQUIRES A PRIMARY AIR ADJUSTMENT.
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INSTRUCTIONS FOR THE USER PT

The control knob allows you to select the following oven functions: the following oven functions:

The purchased oven may not have all the functions, in this context you must turn the knob to the functions on
your oven.

Static Oven:

The aven light is on and no electrical resistor is connectad. The light is always on while the
oven is in operation

O Only the grill resistor is on,

It is in the skewer position.
]

Q
__.: - The thermostat knob allows you to select temperatures between 50° and MAX
-
o i

USING THE GAS OVEN AND ELECTRIC GRILL

For safety reasons, the design of the appliance does not allow the simultaneous use of a gas oven and electric
grill in mixed models. To use the electric grill, turn the knob clockwise by pushing the point towards the word
grill or the O symbol on the panel.

GAS OVEN
To light the oven proceed as follows:

Press the igniter button ¥ or open the oven door and bring a flame to the

burner through the base of the oven. -
Press the oven valve knob and turn it counter-clockwise to the position ¥ :
shown on the panel.

Keep the knob pressed for ab out 10 seconds,

After this time release the oven knob, which should remain lit. If not, repeat the steps.
To decrease the power, turn the knob to the “minimum” position.

To turn off the oven, turn the knob clockwise to the “off' position, represented by a black circle on the panel. »

THERMOSTAT GAS OVEN

These models have a thermostatic gas valve, which allows you to select the desired temperature inside the
oven. In these models the consumption of gas is reduced automatically as soon as the inside of the oven
raaches the selected temparatura. Tha operation of this oven is carried out by turning tha knob countar-
clockwise, choosing the desired temperatura.
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Certain models have a rotating skewer, in this case, read the following instructions:

In the models with a rotating skewer, feed the food onto the skewer so that the
weight is centred, taking care to fit and tighten the two forks,

Position the skewer holder by inserting the two ends of the holder into the sides of :
the oven. TR

Insert the free end of the skewer into the motor hole in the back wall of the oven,
checking that the skewer is positioned carrectly in the maotor,

Lean the skewer collar, which is on the handle end, on the holder and take the
handle off of the skewer, this serves to facilitate the removal of the skewer after
cooking.

On certain models, attach the skewer to the rack and push the rack into the oven,
making sure that the skewer is properly fitted into the motor.
Place the fat collection tray in the lowest part of the oven.
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INSTRUCTIONS FOR COOKING PT

4.1 BAKING IN THE OVEN

To bake well, you must preheat the oven to the desired temperature. Only in the case of very falty meats should
you use the oven cold. Never use low-edge containers or a tray as a baking tray in order to avoid dirtying the
oven walls as much as possible, limiting how much fat splashes out, as it bumns quickly and causes smoke. Use
high-edged containers, preferably made from clay, placed on the rack at about half the height of the oven. The
thermostat setting and the operating time, for instance, are indicated in the corresponding table at the end of this
booklet. Baking times may vary depending on the type of food, its homogeneity and its size. We are sure that
after having carried out some tests the axperience gained will suggest possible variations in the values indicatad
in the operating times tabla,

Praheat the oven to the desired temperature bafore placing the food in the aven.

Mever use the juice collection tray as a baking tray. This causes a fire risk due to the
accumulation of juices at the bottom, and the high temperatures that are felt inside
thie ovan. In addition it burns the juices, produces smoke and splashes tha fat.

The rack tray should be positioned halfway up the oven with the food in a high-
edged baking tray

When positioning the rack in the grooves closast or farthest from the grill, you must
take the thickness and type of food into consideration,

Whenaver you use the rack to put the food in the oven, place the collection tray on
the bottom to catch the juices.

Some practical tips for saving electricity

The oven can be tumed off a few minutes before the food is completely baked; the residual temperature will ba
enough to finish the baking.

Open the oven door as little as possible; to check the cooking progress, look through the oven glass

door (the oven light is always on).
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I DiGITAL CLOCK / TIMER PT

SET THE TIME

Press the + and - buttons at the same time. The dot between the hour and minute indicator flashes. Set the
time pressing the + and - buttons at the same time. Pressing these buttons at any time lets you make quick
adjustments. Hold down the + and - buttons at the same time for a while, until the dot between the hour and the
minutes flashes, allowing you to adjust part of the hours on the display.

SET THE TIMER

Press the + button. The display will show ‘0.00" and the bell symbol will flash. You can set the timer using the +
and - buttons,

After 6 seconds the bell symbaol will remain lit. The timer will start counting down. The minute increments are
from 10 seconds to 99 minutes and 50 seconds, after which the display will show one hour and 40 minutes, the
setting will be in 1 minute steps.

Mote: To cancel the timer programme, set the timer time to 0.00.

TURNING OFF THE TIMER BELL

When the timer counts down, the display will show the current time. The bell symbol starts flashing and an
audible alarm rings. If it is not turned off, it will ring for seven minutes.

Press any key to stop the alarm ringing.

ADJUSTING THE SOUND
You can adjust the timer alarm tone as follows:

1) - by pressing the (-} button you can hear the sound that is currently set
2) - release the (-) button and then press it again, you can hear the next available sound (total of 3)
3) - the last sound heard will be set

TIMER (models with)

To use the timer you must load the bell by turning the knob one turn clockwise; then tum counter-clockwise until
the desired operating time (max.120minutes) is reached.
After the pre-set time has be reached the bell starts to ring. The timer bell does not stop the oven functioning.
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COOKED FOODS

Baked with a lot of cooking 2 220-250 Segq. quant.

Baked with short cooking 2 225-250 50-60

Winged animals (guinea fowl, duck, etc.) 1 210-250 150-180

Poultry meat 2 225.250 50 -60

Game 1 200-225 Seg. gquant.

Fish 1 180-200 20-25

CAKES

Christmas pudding At the 160- 200 B0-T0
bottom

Plum-cake At the 170-200 90 -100
bottom

Orange cake At the 170-22 80 -100
bottom

Finger biscuits 2 200 40 -45

Crolssants 2 215-230 35-40

Barley bread 2 215 30-40

Sponge cake 2 2002-215 30-35

Meringues 1 140 60-80

Sweat dough 2 2002-215 30

Fruit tarts (puff pastry) 2 250 30-35

Fruit tarts (shortcrust pastry) 2 230 20-30

Veal Chops 1 3 250 5 8-10
Lamb Chops 1 3 250 5 12-15
Liver 1 3 250 5 10-12
Minced beef parcels 1 3 250 5 12-15
Veal Heart 1 3 250 5 12-15
MNetted meat 1 3 250 5 20-25
Half of a chicken - 3 250 5 20-25
Haddock fillets - 3 250 5 12-15
Stuffed tomatoes - 3 250 5 10-12
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n MAINTENANCE AND CLEANING INSTRUCTIONS PT

IMPORTANT: After each clean, the oven must be switched on at the maximum temperature and
for a sufficient time to evaporate the moisture resulting from the clean.

Daing this increases the life of your oven, minimising the probability of corrosion caused by
moisture.

General Cleaning

Clean the oven after each use to maintain the shine of the enamelled parts for as long as possible. After allowing
the oven to cool down, you can easily remove the fatty deposits using a sponge or a damp cloth with warm water
and detergents or possibly a specific product that is commercially available. Do not use abrasive cloths or
sponges, which can ireparably damage the enamel. After use, rinse the stainless steel parts with clean water
and then wipe them with a cloth or chamois leather. In the case of persistent stains use the normal, non-abrasive
detargents, specific products for stainlass steal or soma hot vinegar.

Cooking with fat or il in an oven can be dangerous as it could result in a fire, therefore it must be cleaned after
each use.

Cleaning the oven door

To clean the oven door you can remove the inner glass, clean and replace it.
For safety reasons before removing the inner glass for cleaning, remove the oven door as follows:

A

0 il

1 - Open the oven door completely

2 - Lift the trestles of the hinges using your thumb and index finger by turning them completely towards you (fig
A 13 - Push the door up to the closing position until it rests on the trestles. So that the hinge’s spring is locked,
By continuing to close the oven door, the hinges of the respeciive connections, which are attached to the oven
structure, can be unhooked (sequences 1, 2, 3 of fig.B).

To mount the door, follow the steps above in reverse,
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Removing and re-inserting the inner glass

- Press tab (A).
Simultaneously, remove the upper caps (B)

- Slide the inner glass (C) until it releases from the lower caps (D)
- Remove the glass
Clean the glass using hot water only, avoid rough cloths

- Place the glass on the side supports
- Slide the glass until it fits into the grooves of the lower caps (D)

- Re-position the upper caps (B)

REPLACING THE OVEN LIGHT BuLB

After disconnecting the oven from the power supply, unscrew the glass cover of the light and the bulb itself,
replacing it with one that is suitable for high temperatures (300°C), with the following characteristics:

Power: 15 W/ 25 W (according to the model)

Screw thread base: E14

Replace the glass cover and switch on the appliance.
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REMOVING THE OVEN'S SIDE RACKS

These chrome side racks can be removed to facilitate cleaning. To do this,
follow the instructions from 1. to 3. to disassemble the oven racks. To
reassemble, follow the instructions from 3. to 1.

1. Lift the rack vertically and remove the pin placed
in the front slot on the side of the oven.

2. Move the rack in the direction indicated so that it
unhooks from the groove near the back of the oven

3. Lift the rack vertically and remove the pin placed
in the back slot on the side of the oven.

The stainless steel slides that support the enamelled baking trays can be removed and placed on the 3 levels of
the side racks.

E PRODUCT CHECKS PT

The manufacturer ceriifies that this appliance has been subject to the following checks:
- Operation of the electrical components.

- Dieleciric strength.

- Earth circuit resistance.

- Aesthetic checks

Manufacturer Address: Rua D. Afonso Henriques, 235 — 4585 - 322 Gandra (Paredes)
You can access the information in our booklets on our website www.meireles.pt
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EIJ] DIMENSIONS OF FURNITURE / OVENS PT

@
MIN 15 mih.

585-590

B
g
Ly
i
=
=

—598—

é --—534—-

Vista Framtal Wista lateral

- 88§ -

Vista superior



40 INSTRUCTION MANLUAL

7 ~MIN 50 mm

The manufacturer reserves the right to make changes to the appliances, withoul these changes affecting their
operation or safety.



INSTRUCTION MANUAL 41

0 romenomscrmsns e

Characteristics Table
BUTANE GAS PROPANE GAS NATURAL GAS

Mominal working pressure, mbar 28-30 37 20
Maximum working pressure, mbar a5 45 25
Minimum working pressure, mbar 25 25 17
Power, W (P.C.5) Flow Mozzle Flow Nozzle Flow
Bumars MNormal Minimum gh mm gh mm Lih
Owen 2750 1100 200 0.80 197 1.20 262

Electrical characteristics of the 60cm oven

Power supply
Electrical part = ~ 230V - 50/60 Hz

Grill Resistance = 1600W
Skewer Motor = 5 W
Oven light= 15W

Tangential Fan = 20 W

maxP = 1640 W

Anténio Meireles, S.A.

Rua D. Afonso Henrlques, 235 - 4585 -322 Gangra
Paredes Apartado 49 - 4584-909 Paredes Portugal
woarw. meireles. pt
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PRESENTACION ES
Estimado Cliente

La agradecemos que haya escogido nuastro producto. Esta aparato as muy sencillo de utilizar: antes de instalarlo
y usarlo, debe leer atentamente este manual, en el cual puede encontrar las indicaciones adecuadas para la
instalacion, el uso y el mantenimiento de este producto.

Es muy importante guardar este manual junto al aparato en caso de transferencia a otra persona.

Avisos Generales

ATENCIGSN: Elaparato y sus partes accesibles pueden calentarse con el uso,
por lo que deben tomarse precauciones para evitar tocar los elementos de
calentamiento.

Los nifios menores de 8 afios deben mantenerse alejados, a menos que estén
vigilados.

AVISO: cocinar en un horno con grasa o aceite puede ser peligroso y puede
provocar un incendio. Nunca intente apagar un incendio con agua, debe
apagar el aparato.

AVISO: peligro de incendio: no almacenar recipientes u otros objetos dentro
del horno.

Durante el uso, el aparato se calienta, por lo que deben tomarse precauciones
para evitar tocar los elementos de calentamiento en el interior del horno.

AVISO: las partes accesibles pueden calentarse durante el uso, los nifios
deben mantenerse alejados del aparato.

MNo utilice productos de limpieza abrasivos o raspadores de metal afilados para
limpiar el vidrio de la puerta del horno, ya que pueden rayar la superficie, lo
cual puede producir la rotura del vidrio.

No debe limpiarse con aparatos de vapor.
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AVISO: Asegurese de que el aparato esté apagado antes de cambiar la
lampara del horno para evitar la posibilidad de choque eléctrico.

Este aparato no esta destinado a ser operado mediante un temporizador
externo o sistemas de control remoto.

Este aparato no esta previsto para ser utilizado por personas (incluyendo
nifios) con capacidades fisicas o mentales reducidas, o por personas con falta
de experiencia o conocimiento, a menos que hayan recibido una formacion o
instruccion relacionada con el aparato, por parte de una persona responsable
de su seguridad.

Los nifios deben ser vigilados para asegurar que no jueguen con el aparato.

La limpieza y el mantenimiento no deben ser realizados por nifios.

Para instalar las parrillas laterales del homo, ver pag. 18, instrucciones de
mantenimiento y limpieza.

No debe instalarse este aparto detras de una puerta decorativa para evitar
sobrecalentamientos.

La instalacion del aparato debe ser realizada por personal técnico capacitado
y conforme a las caracteristicas técnicas del quemador (ver tabla de
caracteristicas).
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En la conexion eléctrica debe preverse en la canalizacion fija un medio para
desconectar el horno de la red de alimentacion, de acuerdo con las reglas de
instalacion.

Es necesario instalar entre el aparato y la red eléctrica un interruptor omnipolar
con apertura minima entre los contactos de 3 mm, apropiado para la carga y
que cumpla con las normas de seguridad vigentes.

Antes de realizar cualquier operacion de mantenimiento o limpieza,
desconectar el horno de la red eléctrica mediante el dispositivo de proteccion.

Si el cable de alimentacion del aparato se dafia, debe ser remplazado por el
fabricante o por personas capacitadas para evitar peligros.

Colocaciéon y Montaje
Las dimensiones del horno se presentan en las figuras de la pag. 19.

Para un correcto funcionamiento del horno, deben respetarse las
indicaciones y dimensiones indicadas en las figuras de la pag. 19 y 20,
principalmente:

Existencia de entrada de aire fresco en el zécalo y en la parte superior del
mueble, como en el detalle Ay E.

Distancia minima del techo del horno al fondo de una placa ubicada por
encima, como en el detalle B.

Distancia minima de la puerta del horno a la puerta del mueble adyacente,
como en el detalle C,

Circulacion de aire fresco, como en el detalle D.

Introducir el horno en la abertura del mueble apoyandolo en la base y
empujandolo hasta que encastre.

Abrir la puerta del horno y fijar el horno al mueble con los cuatro tornillos
suministrados.
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La conexion eléctrica del horno debe ser independiente de cualquier otra
conexion.

Los materiales de los muebles deben poder resistir temperaturas de
hasta 90 °C.

Antes de comenzar a usar el horno, recomendamos:

- Quitar la pelicula protectora que cubre el vidrio de la puerta del horno (en
caso de que haya):

- Calentar el horno sin alimentos a maxima temperatura durante
aproximadamente 45 minutos (eliminacién de olores desagradables y humo
causados por los residuos de fabricacién y el aislamiento térmico);

- Limpiar cuidadosamente el interior del horno con agua y jabén y enjuagar
bien con agua limpia.

CONSEJOS AMBIENTALES

Mo tire el embalaje de su aparato. Puede reciclarse. Entréguelo en un punto de reciclaje.

Este simbolo colocado en el producto indica que no puede tratarse como residuo

domestico. En cambio, debe entregarse al centro de recoleccion selectiva para reciclar el
equipo eléctrico y elactrdnico. Al garantizar una eliminacion adecuada de este producto,
ayudara a evitar eventuales consecuencias negativas para el medio ambiente y para la

salud publica, que, de otra manera, podrian ser provocadas por un tratamiento incorrecto
del producto. Para obtener informacion mas detallada sobre el reciclaje de este producto,
contacte a los servicios municipales locales, al centro de recoleccion selectiva de su drea
de residencia o al establecimiento en el cual adquirid el producto.

Este simbolo colocado en el empaque del producto indica que este producto tiene una
fuente de luz, en el punto 8. Intruccicnes de mantenimiento y limpeza puede ver
informacién sobre esta fuente de luz y como reemplazaria.

S
(@}
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INSTRUCCIONES PARA EL INSTALADOR ES

CONEXION ELECTRICA

El aparato cuenta con un cable de alimentacion y esta preparado para funcionar con corriente
alterna con la te nsion indicada en |la placa que contiene los datos caracteristicos del aparato, que
se encuentra en una etiqueta en el aparato. El conductor de "tierra” del cable electrico posee los
colores verdefamarillo

CONEXI6N DEL CABLE DE ALIMENTACISN A LA RED

La instalacion del aparato a la red eléctrica debe ser efectuada por personal técnico capacitado,
que conozca las normas de instalacién y las reglame ntaione s vigentes.

Antes de proceder a la conexion del aparato, verificar si la instalacion eléctrica v el dispositivo de
proteccion cumplen son acordes a las caracte risticas técnicas del aparato.

Para conectar el aparato a la red eléctrica, es necesarimitalar entre el aparato y la red un

inte rruptor omnipolar con apertura minima entre los contactos de 3 mm, apropiado para la carga
y que cumpla con las normas de seguridad vigentes.

El conductor de tierra, identificado cm los colores verde /amarillo, no debe ser inte rrumpido por el
inte rruptor.

El fabricante no se hace responsable por los posibles dafios directos o indire ctos causados
por una instalacion o cone xion defectuosa.

Por lo tanto, todas las operaciones relativas a la instalacion y conexion eléctrica deben ser
efectuadas por personal especializado y el trabajo debe realizarse de acuerdo con la
normas locales y generales vigentes.
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INSTRUCCIONES PARA EL INSTALADOR ES

A continuacion presentamos las instrucciones para el instalador capacitado para gue las operaciones de
instalacidn, regulacion y mantenimiento se realicen de manera comecta y segin las normas vigentes.

Posicionamiento

El aparato debe instalarse y funcionar solo en ambientes permanentemente ventilados, segun las indicaciones
de las normas vigentes. El flujo natural de aire debe realizarse directamente a través de aberturas permanentes
en las paredes del ambiente que debe ventilarse y que den al exterior, o por medio de tubos de ventilacion
individuales o colectivos ramificados.

Las aberturas deben poseer una seccién Olil de por lo menos 100 em? y no deben obslruirse accidentalmente
(proteccion con rejillas o redes metalicas). El flujo de aire también puede obtenerse por via indirecta a través de
ambientes adyacentes al de la instalacian, siempre que estos cuenten con ventilacion directa, no sean ambientes
que presenten peligro de incendio y no estén destinados a dormitorios.

El flujo de aire entre el ambiente adyacente y el ambiente de la instalacion debe realizarse de manera libre a
través de aberturas permanentes (gue se pueden obtener aumentando el espacio entre la puerta y el suelo). El
ambiente da instalacién deba contar con un sistema de descarga de los humos de combustion al axterior qua
puada obtenerse por medio de una chimenea o un extractor eléctrico que se ponga en funcionamiento al
ancender el aparato,

Conexién de gas

El aparato debe conactarse a la red de gas o a la bombona de acuardo con las prescripciones de las normas
vigantas y una vaz verificado que esté regulada para el tipo de gas disponible. El aparato esta disefiado para
funcionar con el gas previsto y que figura en la etiqueta de requlacidén colocada ya sea en el embalaje o en el
aparato, Si el tipo de gas disponible no corresponde al gas para el cual estd regulado el aparato, deben
remplazarse los inyectores correspondientes y tomarse la precaucion de colocar la nueva etiqueta de regulacidn
y eliminar la anterior.

Para realizar esta operacion, el instalador capacitado debe seguir las indicacionas del parrafo “Adaptacidn a los
difarantas tipos de gas”.

Para un funcionamiento méas saguro, verificar que la presion de alimentacion respete los valores indicados en la
“tabla de caracteristicas de los quemadores e inyectores”,

Conexion de gas

Es obligatorio realizar la conexion a la instalacion de gas por medio de un tubo metalico rigido {cobre o acero)
o tubo flexible de acero inoxidable de superficie confinua y sin Tubo

producir ningun tipo de exigencia al aparato. El tubo de entrada de
gas al aparalo posee una rosca terminal a la cual debe conectarse un
codo (incluido, rosca 1/2 gas macho) regulable segln las exigencias
de instalacion.

El tubo de alimentacion metalico rigido o flexible debe conectarse a la
conexion de codo. Mo olvidar de introducir en los dos extremos de la
conexion del codo las juntas de sellado suministradas. Junta
En caso de desmontaje y montaje de estos elementos, remplazar

obligatoriamente las juntas por otras nuevas. Tuerc

Tube metali co de
ali mentaci dn rigi dm
flexi ble
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INSTRUCCIONES PARA EL INSTALADOR ES

Importante: Una vez finalizada la instalacion del aparato, controlar el sellado perfecto de todas las conexiones
con una solucion de agua y jabdn, nunca con una llama.

Advertencia; El uso del aparato de gas produce calor y humedad en el ambiente en el cual esta instalado. Por
lo tanto, debe controlar la existencia de una buena ventilacidn del ambiente y mantener abiertos los orificios de
ventilacian natural o instalar un extractor de aspiracion con su respectiva chimenea.

Adaptacion del quemador del horno a los diferentes tipos de gas.

Para adaptar el aparato a un tipo de gas diferente de aquel para el cual

fue disefiado (consultar la etiqueta colocada en el embalaje o en el

aparato), es necesario realizar las siguientes operaciones:

s Abrir la puerta del horno y retirar todos los accesorios
que se encueniren en su interior (bandeja, parrilla,

elc.). E g
» Quitar la parte del fondo del horno, para ello, -

-

levantarla y retirarla. =

» Retirar el quemador, para ello, quitar los tornillos que K R
se encuentran en el marco de fijacidon delantera del o o o 5 o G
mismo.

« Retirar el quemador, para ello, guitar los tornillos que

s& encuentran en el marco que lo fija en la parte /#\
delantera.

4 NS

» Retirar el inyector de su soporte con una llave de 10 mm y remplazario por uno adecuado para el tipo de gas
con el cual trabajara el aparato (ver “Tabla de caracteristicas”).
+ Montar nuevamente las diferentes partes en el sentido inverso al del

desmontaje, sin olvidar de remplazar la etigueta de regulacidn que
se encuentra en el aparato por la etiguata del nuevo tipo de gas
(incluida).

Si la presion del gas usado es diferente (o variable) con respecto ala

o
prevista, es necesario Instalar en la uberia de entrada un regulador de '\
presion apropiado y que cumpla con las normas vigentes. ¥
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INSTRUCCIONES PARA EL INSTALADOR ES

TRANSFORMACION PARA LOS DIFERENTES TIPOS DE GASES

Regulacion del minimo

La regulacion de la llama reducida se realizd en la fabrica. Una vez remplazado el inyector para adaptario al
tipo de gas disponible o en caso de condiciones particulares de presidn de la red, puede ser necesario realizar
una nueva regulacién de la llama minima,

Las operaciones necesarias para realizar dicha operacion son las siguientes:

+ Retirar todos los accesorios del interior del horno, incluida la chapa del fondo.

» Encender el homo al maximo por medio de la perilla del
termostato, siguiendo las instrucciones gue se encuentran en
el respectivo parrafo y cerrar delicadamente |a puerta del
harno.

» Esperar unos 10 minutos y luego acceder al tornillo del by
pass del termostato con un destornillador apropiado, una vez
retirada |a perilla y el anillo con rosca. El tornillo de by pass if ."Ilﬂ. )
puede encontrarse a la izquierda (pos. A) o en la parte M1
superior (pos. B).

« Posicionar la vara del termostato de manera que coincida con la posicién
de llama minima,

s Atomillar o desatornillar el tornillo del by pass para reducir o aumentar,
respectivamente, la llama hasta obtener una pequena llama regular.

+ Montar nuevamente la perilla y el anillo con rosca y verificar que la llama
no se apague, para ello, pasar rapidamente de la llama maxima a la
minima.

s Varificar también que la regulacion sea suficiente para mantener el
calentamiento de la sonda.

» Apagar el quemador y, una vez enfriado, introducir nuevamente al fondo
del horno y los accesorios antes retirados. La regulacidn para gas liquido
(B/P) debe realizarse atomillando completamente el tornillo de by pass.

EL QUEMADOR NO REQUIERE NINGUN TIPO DE REGULACISN DEL AIRE PRIMARIO.
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INSTRUCCIONES PARA EL USUARIO ES

La perilla de comando le permite seleccionar las siguientes funciones del horno:

El horno adquiride puede no contar con todas las funciones, en ese caso, debe girar la perilla a las funciones
existentes en su homo.

Horno Estatico:

La lampara del hormo esta encendida v no hay ninguna resistencia eléctrica encendida.
Durante el funcionamiento del hormo la lampara permanece siempre encendida

D Solo esta encendida la resistencia del gnill.

Esta encandida la posicion de espatdn.
S

o
__:; - La perilla del termostato le permite seleccionar temperaturas de entre 50 °C y MAX
-1 70
we, -
d® "

UTILIZACIGN DEL HORMNO DE GAS Y PARRILLA ELECTRICA

Por razones de seguridad, el disefo del aparato no permite el uso simultanec del horne de gas y la parrilla
eléctrica en los modelos mixtos. Para utilizar la parrilla eléctrica, girar la perilla en sentido horario hasta la
palabra grill o el simbalo O en el panel.

HORMO DE GAS

Para encender el horno, proceder de |a siguiente manera:

I "y

Accionar el botdn del encendedor ¥ o abrir la puerta del hormno y acercar una llama al i = Y
quemador a traves del orificio que se encuentra en |a base del homo. ‘..—’ —"%f
Presionar |a perilla de la vélvula del homo y girarla en sentido antihorario hasta la posicidn W Q\\ F T II
que esta representada en el panel. b, &
Mantener la perilla presionada durante unos 10 segundos. A

Una vez transcurrido este fiempo, soltar la perilla del horno, que debe permanecer encendido. De lo contrario,
repetir la operacidn.

Para disminuir la potencia, girar la perilla hasta la posicidn "minimo”.

Para apagar el horno, girar la perilla an sentido horario hasta la posicidn de “apagado”, representada por un
circulo negro en el panel. »

HORMNO DE GAS TERMOSTATICO

Estos modelos poseen una valvula de gas termostatica, que permite seleccionar la temperatura deseada en el
interior del horo. En estos modelos, el consumo de gas se reduce automaticamente una vez que el interior del
horno alcanza la temperatura seleccionada. El funcionamiento de este hormo se realiza girando la perilla en
sentido antihorario, seleccionando la temperatura deseada.
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Algunos modelos poseen un espeton giratorio, en ese caso, leer las siguientes instrucciones:

En los modelos con espetén giratorio, clavar los alimentos en el espetdn de
manera que el peso quede centrado, con la precaucidn de fijar y apretar las dos
horquillas.

Colocar el soporte del espetdn metiendo las dos extremidades del soporte en los
lados del horno.

Colocar la punta libre del espetdn en el orificio del motor, que se encuentra en la
pared posterior del horno, y verificar el encaje correcto del espetdn en &l molor,
Apoyar el espeton por el lado de la extremidad que posee la empufiadura en el
saporte y retirar la manija del espetdn, gque luego servird para retirarlo faciimente
una vez finalizada |a coccion.

En algunos modelos, encajar el espeton en la pamilla, empujaria al interior del
horno y verificar el encaje del espetdn en el motor.
Colocar la bandeja de recoleccion de grasa en la parte mas baja del horno.
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INSTRUCCIONES PARA COCINAR ES

4.1 ASADO AL HORNO

Para asar bien, se debe precalentar el horno a la temperaiura deseada. Solo en el caso de cames con mucha
grasa debe utilizar el horno frio. Nunca ulilice recipientes con el borde bajo o la bandeja del horno como fuente
para asados, de este modo ensuciara lo menos posible las paredes del homo, ya que evitard que salpique la
grasa y el jugo se gueme rapidamente, lo cual produce humo. Utilice recipientes con borde alto, preferentemente
de barro, colocados en la rejilla a aproximadamente la mitad de la altura del homo. En la respectiva tabla al final
de este manual se indican, a modo de ejemplo, la regulacion del termostato y del tiempo de funcionamiento. Los
tiempos para asar pueden variar segin el tipo de alimentos, su homogeneidad y su tamafio. Estamos
convencidos de que, tras haber realizado algunas pruebas, la experiencia adquirida sugerira posibles variaciones
en los valores indicados en |a tabla de tiempos de funcionamiento.

Antes de colocar los alimentos en el horno, realice un precalentamiento hasta alcanzar la temperatura
deseada.

Nunca utilizar |a bandeja de recoleccion de jugos como bandeja de coccion. En ese
caso, existe riesgo de incendio debido a la acumulacion de jugos en el fondo y a las
alevadas temperaturas que se prasentan en el interior del horno. Ademas, quama
los juegos, lo que produce humos y salpica grasa.

La rejila porta bandejas debe colocarse a una altura media del horno, con los
alimentos en una bandeja de bordes altos para asados

Al colocar |a rejilla en las guias mas cercanas o mas alejadas de la parrilla, debe
prestar atencidn al grosor y el tipo de alimento.

Siempre que utilice la parrilla para colocar alimentos, posicionar la bandeja en la
parte inferior para recolectar los jugos.

Algunos consejos practicos para ahorrar electricidad

El homo puede apagarse durante algunos minutos antes de que los alimentos estén completamente cocidos,
la temperatura residual sera suficiente para terminar de cocinarlos,

Abra lo menos posible la puerta del homo, para controlar el estado de coccidn, observe a través del vidrio de la
puerta del

horno (la lampara del homo permanece siempre encendida).
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H RELOJ DIGITAL/TEMPORIZADOR ES

N
Q
S0N
(o)

AJUSTAR LA HORA DEL DiA

Presione los botones + y - al mismo tiempo. El punto entre el indicador de horas y minutos parpadeara. Ajuste
la hora mediante los botones + y - al mismo tiempo. Si mantiene presionado, podra realizar ajustes rapidos.
Mantenga presionados los botones + y - al mismo tiempo hasta que la hora y el punto entre la hora y los
minutos esté intermitente, esto permitira ajustar la hora del indicador.

AJUSTAR EL TEMPORIZADOR

Presione el boldn +. En la pantalla aparecera nuevamente "0.00" y parpadeard el simbolo de la alarma. Puede
ajustar el temporizador con los botones + y -,

Una vez transcurridos 6 segundos, el simbolo de la alarma quedara estabilizado. El temporizador iniciara la
cuenta regresiva. Los aumentos de tiempo son de 10 segundos hasta 99 minutos y 50 segundos, luego, el
vizor mostrara una hora y 40 minutos, el ajuste se realizara en intervalos de 1 minuto.

Nota: para cancelar el programa temporizador, definir el fiempo del mismo en 0.00.

CANCELAR EL SONIDOQ DE LA ALARMA

Cuando el conteo del temporizador llegue a su fin, el indicador mosirara la hora del dia. El simbolo de la
campana comienza a parpadear y se escucha una alarma sonora, que, si no se interrumpe, sonara durante
siete minutos.

Presione cualquier tecla para detener la alarma sonora.

AJUSTE DEL SONIDO
Fuede ajustar el tono de alarma del temporizador de la siguiente manera:

1) Al presionar el botdn (=) puede oir el sonido definido actualmente
2) Suelte el botdn (<) y vuelva a presionarlo, puede oir el siguiente sonido (3 en total) disponible
3) Se aplicara el Ultimo sonido escuchado

TEMFORIZADOR (modelos que lo incluyen)

Para utilizar el temporizador es necesario activar la alarma, para ello, gire la perilla una vuelta en sentido
horario, luego, debe volverse en sentido antihorario hasta indicar el iempo de funcionamiento deseado (méx.
120 minutos).

Una vez transcurrido el tiempo preestablecido, se activa la alarma. La alarma del temporizador no interrumpe
el funcionamiento del horno.
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COCINADOS

Asados de coccidn larga 2 220-250 Seq. cant.
Asado de coccidn corta 2 225-250 50-60
Aves (gallina de Guinea, pato, etc.) 1 210-250 150-180
Aves de corral 2 225-250 50-60
Carne de caza 1 200-225 Seq. cant.
Pescado 1 180-200 20-25
TARTAS

Pastel de Mavidad En el Fondo 160-200 60-70
Plum-cake En el Fondo 170-200 90-100
Tarta de Maranja En el Fondo 170-180 80-100
Bizoochos de soletilla 2 200 40-45
Croissants 2 215-230 35-40
Pan dulce portugués 2 215 30-40
Bizcocho 2 200-215 30-35
Merengues 1 140 60-80
Masa para bollos 2 200-215 a0
Tartas de fruta (hojaldre) 2 250 30-35
Tartas de fruta (masa blanda) 2 230 20-30

Costeletas de Ternera 1 3 250 5 810
Costeletas de cordero 1 3 250 5 12-15
Higado 1 3 250 5 10-12
Trouxas de carne molida 1 3 250 5 12-15
Corazon de Ternera 1 3 280 5 12-15
Carne en red 1 3 250 5 20-25
Medio pollo - 3 250 5 20-25
Filetes de pescado - 3 250 5 12-15
Tomates rellenos - 3 250 5 10-12
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E INSTRUCCIONES DE MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA ES

IMPORTANTE: Tras cada limpieza, debe encender el horno a temperatura maxima y durante un
tiempo suficiente para evaporar la humedad resultante de la limpieza.

Gracias a esta operacion, aumentara la vida ufil de su horno, ya que minimiza la probabilidad de
aparicion de corrosion por la humedad.

Limpieza General

Para mantener durante mucho tiempo el brillo de las partes esmaltadas, limpie el horno después de cada uso.
Una vez enfriado el horno, puade eliminar ficimente los depdsitos de grasa con una esponja o un pafio himedo
con agua tibia y detergente o, eventualmente, un producto especifico disponible en comercios. No utilice pafios
0 esponjas abrasivas ya que pueden dafiar ireversiblemente el esmalte. Después del uso, lave con agua limpia
las partes de acero inoxidable y luego enjudguelas con un pafio o gamuza. En caso de haber manchas
persistentes, utilice detergentes normales no abrasivos, productos especificos para acero inoxidable o un poco
de vinagre callente,

Cocinar en un horno con grasa o aceite puede ser peligroso, ya que puede provocar un incendio, por eso debe
limpiarse tras cada uso.

Limpieza de la puerta del horno

Para limpiar la puerta del homo, puede quitar el vidrio interior, limpiar y volver a colocario.
Por motivos de seguridad, antes de desmontar el vidrio interior para la limpieza, retire la puerta del homo de la
siguiente manera:

A

w

1 — Abrir por completo la puerta del horno

2 — Levantar con el pulgar v el indice los caballetes de las bisagras y girarlos completamente hacia el exterior
(fig. A 13) - Girar la puerta a la posicion de cierre hasta que quede apoyada en los caballetes. De esta manera,
el resorte de la bisagra quedara blogueado.

Al seguir carrando la puerta del hormo, pueden desengancharse las bisagras de sus respectivas uniones, que
estan fijadas a la estructura del horno (secuencias 1, 2, 3 de |a fig. B).

Para montar la puerta, deben seguirse las operaciones descritas en orden inverso.
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Desmontaje y montaje del vidrio interior

- Presione la patilla (A).
En simultaneo, retire los topes superiores (B)

- Desplace el vidrio interior (C) hasta que se suelte de los topes inferiores (D)
- Retire el vidrio

Limpie el vidrio exclusivamente con agua caliente v evile el uso de pafios
asperos

- Coloque el vidrio sobre los soportes
- Desplace el vidric hasta que encaje en las ranuras de los topes inferiores (D)

- Colocar los topes superiores (B)

REMPLAZO DE LA LAMPARA DEL HORNO

Una vez desconectado el horno de la alimentacion eléctrica, afloje la proteccion de vidrio de la lampara y la
propia lampara, luego remplacela por una adecuada para altas temperaturas (300 °C) con las siguientes
caracteristicas:

Potencia: 15 W/25 W (segin el modelo)

Casquillo: E14

Volver a colocar la proteccidn de vidrio y conactar el aparato,
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RETIRAR LAS PARRILLAS LATERALES DEL HORNO

Para facilitar la limpieza, estas parrillas laterales cromadas pueden ser
retiradas. Para ello, siga las instrucciones de 1. a 3. para desmontar las
parrillas del horno. Para volver a montarlas, siga las instrucciones de 3. a 1.

1. Levantar la parrilla da manera vertical y retirar el
perno de la ranura de la parte delantera en el
lateral del horno.

2. Dasplazar la grilla @n el sentido indicado para
que se desplace por la ranura del horno

3. Levantar de manera vertical y retirar el perno de
la ranura de la parte trasera en el lateral del homo.

Las correderas de acero inoxidable que sostienan las asaderas esmaltadas pueden retirarse y colocarse an los
3 niveles de las parrillas laterales,

u CONTROL DEL PRODUCTO ES

El Fabricante cerifica gue este aparato fue sometido a las siguientes verificaciones:
- Funcionamiento de los componentes eléctricos.

- Rigidez dieléctrica.

- Resistencia del circuito de tierra.

= Control estético

Direccion del Fabricante: Rua D. Afonso Henriques, 235 = 4585 = 322 Gandra PRD
Puede consultar la informacién de nuestros manuales en nuestro sitio www.meireles. pt
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m DIMENSIONES DE LOS MUEBLES/HORNOS ES
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7 ~MIN 50 mm

El fabricante se reserva el derecho a realizar modificaciones en los aparatos, sin que dichas modificaciones
perjudiquen el funcionamiento o la seguridad de los mismos.
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@ owewsnosrovos &

Tabla de caracteristicas

GAS BUTANO GAS PROPANC GAS NATURAL
Presion nominal de funcionamiento, 28-30 ar 20
mbar
Presion maxima de funcionamiento, 35 45 25
mbar
Presién minima de funcionamiento, 25 25 17
mbar
Potencia, W (P.C.5.) Caudal Inyectar Caudal Inyector Caudal
Quemadores | Normal Minima g/h mm ah mim Lh
Homa 2750 1100 200 0,80 197 1,20 282

Caracteristicas eléctricas del homo de 60 cm

Alimentacion

Parte eléctrica = ~230 V — 50/60 Hz

Resistencia del Grill = 1600 W

Motaor del Espetén = 5 W

Lampara del Horno = 15 W

\fentilador Tangencial = 20 W

Pmax = 1640 W

Anténio Meireles, S.A.

Rua D Afonso Henriques, 235 - 4585 -322 Gangra
PRD Apartado 48 - 4584-900 Paredes Portugal
www.meireles.pt
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