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APRESENTAGAO

Estimadolal Cliente,

Acaba de adquirir um dos produtos da nossa vasta gama. Agradecemos a confianga que demonstrou pela nossa
marca.

Estames sequros de que, com o passar do tempo, chegard a conclus@o de que valeu a pena tal confianga.

@ rigor que colocamos, tanto nes materiais utilizados, como na fabricagdo e controlo do aparelho, fazem dele um
pradute de qualidade adequade s suas exigéncias.

Solicitomos que leio com atencdo este Manual de Instrugdes, com crientagdes gerais para a instolagdo, ulilizogao
e manuten;ao, eloborado especialmente para si a partir de sugestées recolhidas entre dlientes e especialistas,
Serd de grande ufilidode conhecer, com todo o detalhe, e funcionamento e a manutengao do aparelho, de medo
a poder obter os melhores resultados.

Guarde este Manual de Instrugdes e entregue-o com o fogGo caso este mude de ufilizador,

CONSELHOS AMBIENTAIS

Nao deite fora o embalagem do sew aparelho, esta deve ser reciclada, enfregue-a num ecopento
o mais proximo:

w ECOPONTO AZUL - colocar a caixa de cartdo e acessdrios de condo.

ECOPONTO AMARELOD - colocar o esferovite e os plasticos.

Este simbolo colocado no produto, indica que o produto ndo pode ser tratado como lixo
doméstico. Em vez disso, deve ser entregue ao centro de recolha seletiva para a
reciclagem de equipamento elétrico e eletrGnico. Ao garantir uma eliminagdo

adeguada deste produto, ird ajudar a evitar eventuais conseguéncias negativas para o
ﬂ meio ambiente e para a saide publica, que de outra forma, poderiam ser provocadas por

um tratamento incorreto do produto. Para obter informagfes mais pormenorizadas
sobre a reciclagem deste produto, contacte os servigos municipalizados locais, o centro

de recolha seletiva da sua drea de residéncia ou o estabelecimento onde adquiriu o

produto.

Este simbolo colocado na embalagem do produto, indica que este produto tem uma

fonte de luz.

1O

L
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@

Mo ponto 5. Instrugtes de Manutencdo e Limpeza pode ver as informacgoes sobre esta

fonte de luz e como substituir a mesma.

ADVERTENCIAS GERAIS

Estas instrugcdes apenas séo vdlidas se figurar no aparelho o simbolo do
pais. Se o simbolo néio estiver no aparelho, é necessdrio consultar as
instrucBes técnicas que fornecem as instruges necessdrias para a adaptacdo
do aparelho as condicdes de utilizacdo do pais”.

Antes da instalagéo; assegurar-se que ha compatibilidade entre as condigdes de
distribuicdo local (natureza e pressao do gds) e a regulagdo do aparelho.
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As condicbes de regulacdo deste aparelho estdo inscritas na efiqueta (ou na chapa
de caracteristicas).

Este aparelho ndo € lignde o uma conduta de evacuacdo dos produtos da combustdo.
Ele deve ser instalado e ligado de acordo com as regras de instalagdo em vigor. Deve ser
dada particular aten@o @s disposicdes aplicveis em maiéria de ventilagdo.

Este aparelho pode ser usado por pessoas (incluindo criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de experiéncia e conhecimento se forem
supervivionadas ou fiverem recebido instrucdes sobre o uso do aparelho de uma
forma segura e compreender os perigos envolvidos.

As criangas devem ser supervisionadas para assegurar que néo brincam com o aparelho.

Aviso: As partes acessiveis podem ficar quentes durante a ufilizagdo. As criancas pequenas
devem ser mantidas afastadas do aparelho.

ATENCAO:
0 aparelho e as suas partes acessivels podem aguecer com o funcionamento forno e do grill, devemn
ser tomados cuidados para evitar focar nos elementos de aquedimento.

Este aparelho destina-se apenas a cozinhar. Ele ndo deve ser utilizado para outros fins, por exemplo
para aquecimento ambiente.

AVISO: cozinhar num aprelho com gordura ou dleo pode ser perigoso e pode resultar em incéndio.
Nunca tente apagar umincéndio com dgua, mas desligar o aparelho e depois cobrir com uma fampa
ou um cobertor de fogo as chamas.

AVISO: Se a superficie do plano de cozedura estiver parfido, desligue o aparelhe para evitar o possibilidade de
chaque eletrico.

AVISO: perigo de incéndio: ndo armazenar recipientes ou outras coisas dentro do fomo, ou sobre a
mesa da cozedura,

Nao colocar no compartimento situado debaixo do forna, materiais inflamdveis (Oleo, pldsticos, papel efc..|
Durante o uso o aparelho fica quente, devem ser tomados cuidados para evitar tocar nos elementes de
aquecimento no interior do forno.

Ndo use produtos de limpeza abrasivos ou rapadores de metal afiades para limpar o vidro do forno, o
vidro da mesa de cozedura e o vidro da tampa uma vez que podem arranhar a superficie o que pode
resuliar em quebra do vidro,

Este aparelho no deve ser limpo com aparelhos a vapor.
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Devem ser removidos todos os residuos resulionies de fransbordamento sobre a fampa antes de a abrir. 56 se
deve fechar a fampa apds os queimadores efou placas eléctricas estarem frios.

Se o fogdo for colocado sobre uma base, devem ser previstos dispositivos para evitar que o aparehho deslize do
base.

ATornpa devidro possui o simbalo serigrafodo, que significa que ndo deve fechar afampa enquanto
os queimadores estiverem em funcionamento e enquanto os mesmos néo arrefecerem.

Aplicdvel a placas de indugdo
Obietos metdlicos tais como facas, garfos, colheres e fampas ndo devem ser colocados sobre a superficie do
plano de cozedura dado que podem ficar quentes.

dApésa uﬂlic.]zogc'lo, desligue a mesa de cozedura por meio do seu disposifivo de comando e ndo confie no detetor
e cagarola.

AMesa de cozedura no estd destinada a ser colocada em funcionamento por meio de um femporizador ou de
umsistema de comando @ disiancia seporado.

ATENGAO:
0 processo de cozedura deve ser supervisionado. Um processo de cozedura curto deve ser
continuamente supervisionado.

0 aparetho ndio deve ser instalado atrds de uma porta decorafiva para evitar um sobreaquecimento.

ATENCAO:

A mesa a gas

0 tabricante ndo aconselha uso de proteccdo da mesa de frabalho, e aleria que a viilizagdo das
mesmas quando inapropriadas podem causar acidentes.

AVISO: Em caso de falha do ventilador de arrefecimento deve chamar um técnico especializado
para substituicdo  do mesmo, durante o tempo de paragem do ventilado deve estar atento a
possiveis aumentos de femperatura no painel do forno, no caso de ufilizagdo mais demorada.

ATENCAO:
Antes de proceder a qualguer acgdo de manutencdo e limpeza deve desligar o aparelho da rede
eléctrica.

AVISO: Cerfifique-se que o aparelho esid desligado da alimentagdo anfes de subsfituir a ldmpada do forno para
evifar a possibilidade de choque eléchrico.

Para subsfituicao das prateleiras do forno ver pt 5. Insirugdes de Manutencéo e Limpeza do forno.

ATENGAO:
Se 0 seu aparelho possui um dispositive de estabilizagéo | de acordo com modelo adquirido | deve
colocar o mesmo seguindo as instrugdes.

 fundamental para a sua sequranca e do seu equipamento que fixe a corrente presente na traseira do
equipamento @ parede onde encosta o fogdo. Para esta operacdio pode ser necessario furar e colocar
uma bucha para a fixagdo do gancho (fig. 1) @ parede. Siga as instrugdes abaixo:

1° - Pasicione o fogdo no local da insfalagdo, nivelando-o com o auxlio dos pés niveladores.
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2°- Com o fogdo desencostado da parede, esfique a corrente de maneira a ficar paralela com o chéo
e marque um ponfo na parede.

3° - Certifique-se que ndo existe fubagens no local marcado e fure a parede, fixando o gancho como
auxilio de uma buche.

4° - Encoste o fogdo a parede, deixando a disidncia desejada e prenda a corrente ao gancho usando
o elo mais préximo da parede, de modo a que esta fique sem folgas (fig. 3).

ATENGAO:
Este aparelho possui espefa rotativo, o mesmo deve ser ufilizade com a porta do forno fechada
[quando aplicavel.

ATENCAO:

Antes de proceder d ligagdo do aparelho, verificar se a instalagdo eléctrica e o disposifiv de protegdo
estio de acordo com as caracterisficas tacnicas do aparelho (ver placa de caracteristicas ou quadro
de caracieristicas técnicas).

Aligogdio do aparelho d rede eléctrica deve ser efectuada por uma pessoa qualificada e seguindo
as normas de seguranga em vigor.

Deve ser prevista na canalizagdo fixa um meio para desligar o aparelho da rede de alimentagdo
conforme s regros de instalagdo.

£ necessario insfalar entre o aparelho e a rede elécirica um inferruptor omnipolar com abertura entre
os contactos de 3mm, apropriado @ carga e correspondente s normas de sequranga em vigor.

Se 0 cabo de alimentagdo do aparelho se danificar deve ser substituido pelo semvico apds venda
do fabricante ou por fécnicos qualificados para evitar um perigo.

" INSTRUGOES PARA A INSTALAGAQ

3.1 INSTALACAQ DO APARELHO

O fabricante ndo se considera responsavel por danos e prejuizos resultantes de uma instalacde e/ou utilizagdo
incorrecta.

GERAL:
0 aparelho deve ser instalado por umn Técnico Qualificado.

Aconselha-se, antes da primeira ufilizagdo do fomo, que penha o mesmo a funcienar durante aproximadamente
30 minutos, @ poténcia mdxima, para eliminar cheiros e fumos sem os transmitir aos alimentos.

Anfes de proceder @ instalogde do aparelho, deverd refirar o pelicula de plastice adesiva que protege certos partes
metdlicas.

0Os fogdes devem estar bem assentes e nivelodos (com ojuda dos pés niveladores).

Munca revestir o foma com folhas de aluminio para nédo fechor as aberiuras de passagem de ar e para ndo danificar
o esmalie.
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PARTE ELECTRICA:
As condigdes de regulagdo do aparelho estdo indicadas numa etiqueta na costa do fogao, junto & caika eléctrica.

PARTE GAS:

Este aparelho pertence & categoria 12H3+, pais de destine directo PT.

Este aparelho & de classe 1: [parte de gas) aparelho de cozinha isolado de livre instalagdo e estd concebido para
wso ndo profissional por privados, adultos e no inferior das habitagdes.

Este aparelho & do fipo X: [parte de gas) profecgfio contra sobreaquecimentos.

Este aparelho deve ser instalado e ligado cenforme as regras de instalagdo em vigor. As condigtes de regulacdo
do aparelho estdo indicadas numa efiqueta, junto 4 entrada de gas.

Ainstalagdo do aparelho deve ser efectuada por um Técnico Qualificado e portador da licenga de "Mecanico de
Aparelhos de Gas" ou "Técnico de Gas®.

0 aparelho s6 deve ser instalada em locais com condigdes apropriodas, no que se refere a dimensdes, venfilacao
e evacvagdo dos produtos da combustao, Este aparelho ndo estd concebido para ser ligado a um dispositivo de
evacuagdo dos produtos da combustao.

" Antes da instalagfio. assegurar-se que ha compatibilidade entre as condigbes de distribuicde local (natureza e pressdo
do gasl e a regulacdo do aparelho®;
* Este aparelho ndo é ligade a uma conduta de evacuagdo dos produtos da combustdo, Ele deve ser instalado e ligado

de acordo com as regras de instalogdo em vigor Deve ser dada particular atengio ds dispesigbes apliciveis em matéria
de venfilacdon;

0 fogdo so deve ser instalodo em locais permanentemente ventilados, de acordo com a regulomentagdo em vigor,
Deve ser fomada particular ofeng@o cos requisitos de ventilagdo. O local de instalag@o deve disper de um sistema
permanente de descarga des produtos da combustdo para o exterior.

O fluxo de or deve ser feifo directomente ofravés de aberturos permanentes efectuadas nos paredes de separagio
do compartimento com o exterior ou por condutas de alimentagdo de ar.

0 fluxo de ar também pode ser obtido por via indirecta afravés de locais adjocentes ao da instalagdo, desde que
fais locais possuam ventilagdo directa, ndo sejam locais de perigo de incéndio @ ndo sejom quartos de dormir.

0 cavdal de ar entre o local adjacente e o local da instalagdo deve efectuar-se livremente ofravés de oberluras
permanentes (que se podem obter aumentando o espago entre a porta & o pavimento, por exemplo).

As dberturas de entrada de ar devem possuir a secgdo minima de 100 cm? e ndo devemn poder ficar cbstruidas
acidentalmente.

Para aparelhos sem vélvulas de seguranca na mesa de trabalho, as aberturas de entrada de ar devemn ter uma
secgfio minima de 200 em?

Néo colocar no compartimento, situado debaixo do forno, materiais inflamaveis, (6leo, plastico,
papel,...).

As poredes dos moveis adjacentes devem poder suporfar uma temperatura superior em 75°C relativamente a
temperatura ambiente.

A parede posterior deve ser de material incombustivel.

Materigis combusfiveis, por exemplo cortinas, devem estar @ distancia minima de 500 mm.

A distancia minima a uma parede adjocente mais alta do que o plano de trabalho, a que este aparelho deve ser
instalada, & de 150 mm.

Se o fogdo estiver instalodo debaixo de um mavel, este deve de estar a altura minima de 700 mm da mesa de
trabalho.

0Os mévels colocodos por cima e oo lado deste aparelho devem estar & alfura minima de 420 mm da mesa de
trabalho,

0 exaustor deve ser instalado de acordo com as suas regras, a distdncia minima de 650 mm da mesa de trabalho.
As paredes adjocentes oo aparelho devem estar a uma distdncia minima de 10 mm dos lados do mesmo que
estdo abaixo da mesa de trabalho ou abaixe do sobretampo fechado (para os aparelhos que tém sobretampol.



8 MANUAL DE INSTRUCOES

3.2 UGAGAO DA PARTE DE GAS

Este aparelho possui uma efiqueta localizada na traseira do fog@o, com a indicagie do gas e pressao pora o qual
foi preparadeo na fabrica.

Antes de ligar o aparelho, verificar se estd preparado para o tipo de gas e pressdo de que dispde.

Caso contrdrio, deve efectuar a ransformagdo, obedecendo a todas as regras indicadas mais & frente.

As indicagdes sobre o5 gases e as pressoes utilizaveis est@o contidas na placa de coracteristicas do oparelho e
no quadro 1.

As gorrofas de g@s butano, ndo funcionam em lugares com termperaturas baixas. Nesias sitvagdes, recomendamos
um técnico qualificado para substituir o gas butano por propano, As garrafas de propane nunca devem ser
instaladas no interior de edificios.

0 aparelho pode ser ligado, fanto a uma garrafa de gfs, equipada com o respectivo redutor, como o uma torneira
de corte de uma rede de gas. Como se frata de um aparelho mavel pode utilizar os seguintes fipos de tubos:

- Tubo flexivel & base de borracha ou elastémero, cerfificado de acardo com uma norma aplicavel, ligado ao porta
tubos adequodo, Deve levar abragadeiras nas duas extremidades.

- Tubo flexivel de ogo inoxidavel, com terminais de aperfo mecanico, certificado de ocordo com uma noma aplicavel,

- Tubo flexivel & base de borracha ou elastémera, com terminais de aperto mecdnico, cerificado de acordo com
uma norma aplicavel.

ATENCAO: C
- 0 tube aplicado né@e deve ficar dobrado ou torcido

- Nao deve estar em contacto com a parte fraseira do aparelho

- Deve ser substifuido antes de terminar o prazo de validade

- Deve ser estar fotalmente 4 vista

- As abracadeiras devem ser adequadas & sua fungao,

para propaorcionar um aperto eficaz

- Mo deve exceder o comprimento méxime estipulado nes regulamentos em vigar

- O comprimento minimo do tubo flexivel para a correta ligogdo deve ser de 400 mm

Aligagdo no fogdo deve ser efectuada do mesmo lado do ponto de alimentagdo, de moda a que o tube ndo cruze
as costas do aparelho, Se necessario troque o porta tubos com o fampéo. Para alguns modelos, com uma Onica
enfrado de gas, solicite oos servigos de assisténcia técnica o fubo de odaptagio para que a entrada de gas no
aparelho se efectue do lodo correcto.

Depois de efectuadas as ligngdes deve verificar a existéncia de eventuais fugas com um produto espumifero.
MUNMCA UTILIZAR UMA CHAMA,

4 ligogdo no fogdo deve ser efectuoda do mesmo lado do ponto de alimentagdo, de modo a que o tubo ndo cruze
as costas do aparelho. Se necessdario froque o porta-fubos com o tampao. Para alguns modelos, com uma Onica

enfrada de gas, solicite oos servigos de assisténcio técnico o fubo de odaptagdo para que a enfrada de gas no
aparelho se efectue do lado correcto.

Depois de efectuodos as ligogdes deve verificar o existéncia de eventuais fugos com um produto espumifera.
MUMCA UTILIZAR UMA CHAMA,
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AVISO: nos fogbes com compartimento do garrafa de gas a garrafo deve cumprir com as seguintes dimensdes:
Altura maxima da garrafa com redutor - 610mm
Largura maxima da garrafa - 310mm

3.3 LIGACAO DA PARTE ELECTRICA

0Os aparelhos estdo dotados de cabo de alimentagdo e preparados para funcionar com uma frequéncia de 50/60
Hz. De acordo com os modelos a aimentagdo elétrica pode ser monofasica, bitdsica ou mifasica.
Mos aparelhos com ficha, deve ligar a ficha a uma formada de corrente com contacto de terra.

A ligagto ao cabo de alimentacdo deve ser efectuada pelo fabricante.
- o condutor verde/amarelo Ide seguranga) & o condutor de protecgio de ferrg;

- o condutor azul & um condutar neufro;

- 05 condutores castanho, preto ou vermelho s3o condutores fose;

- nenhum cabo deve fer contacto com as superficies aquecidas superiores aos 50°C.

A alteracdo da ligaglio do cabo de alimentagdo, de acordo com os seguintes
esquemas deverd ser efetuada pelo fabricante, servico apés-venda ou pessoas
qualificadas.

monofasica 220 - 240V bifdsica 380 - 415V 2N trifdsica 380 - 415V 3N
2 + 1 condutores 3 + 1 condutores 4 4+ 1 condutores
123 4 5 123 4 5 1234 5
]""’ "‘[ - I "‘[ "T e I '[ I "‘[ £
L N L1 L2 N L1L2L3 N

0 fabricante dedina qualquer responsabilidade quando as normas em viger n@o sdo respeitadas e ndo se considera
responsdavel por danos e prejuizos resulfantes de instalagdo e/ou utilizagdo incorretas.

3.4 TRANSFORMACAQ PARA 05 DIFERENTES GASES

O aparelho estd concebido para poder trabalhar com gés butane, propano ou natural.

O aparelho possui uma etiqueta, localizada na traseira do fogao, com a indicagdo do gas e pressio para que foi
preparado na fabrica. A indicagdo do gas e pressdo para que foi preparade na fabrica fambém se encontra inscrita
na efiqueta da embalagem do fogao.

Para fazer a transformagdo de um gés para outro, proceder da seguinte forma:

1 - Caso necessario, colocor o porta fubos corespondente oo gas disponivel (diGmetro pequeno para o gas butano
ou propana, didmetro grande para o gas natural).

2 - Queimadores da mesa de trabalho:

2.1 - Retirar as grelhas da mesa de frabalho, as tampas e os espalhodores dos queimadores.

2.2 - Retirar os injefores e substitui-los pelos adequados ao gds com o qual o aparetho vai trabalhar.
2.3 - Voltar @ montar os espalhadaores, as fompos dos queimadores e as grelhas.,

3 - Forno:

9
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3.1 - Abrir a porta do forno e refirar todos os acessorios e == =] a0 o0
o fundo do forno.

3.2 - Refirar 0 queimader desapertande os parafusos de o 0 o
fixagdo, puxando-o para o lado e levantande-o, puxar para
a frente,

3.3 - Refirar o injefor do seu suporle e substitui-lo pelo
adequado ao gis com o qual o aparelho vai trabalhar (ver
quadro 1).

O\
é\?
4

4 - Grelhador

4.1 - Abrir a porta do forno e refirar os acessdrios.

4.2 - Refirar o queimador / refletor desaperfando os parofusos de fixog@o e refird-lo do suporte do injetor puxando-o
para baixo.

4.3 - Refirar o injetor do seu suporte e substitui-lo pelo adequado ao gas com o qual o aparelha val trabalhar (ver
quadro 1).

4.4 - Apertar o queimador/reflefor no seu sitio e recolocar os acessérios intemos.
5 - Regulagao do ar primdrio - s6 no gqueimador do forno e/ou grelhador.,

5.1 - Deslogue o regulador do ar que se encontra 4 entrado do queimador, junto ao
injector, para aumentar ou diminuir a passagem do ar.

6 - Regulagao do coudal minimo:

6.1 - Acender o queimador e redar o manipulo até & posicdo de "minimo”.
6.2 - Mesta posigdo, refirar o manipulo da haste da torneira,

6.3 - Atuar, com uma chave de fendas, no parafuso existente no corpo da torneira, até
o chama ficar o mais curta possivel e estavel.
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6.4 - Montar o manipulo e passar rapidamente do "minimo” ao "maximo” le vice-versal,
virios vezes, para verificar se a chama permanece estavel.

7 - Depois de efectuadas as alteragdes deve pesquisar eventuais fugas com um produto
espumifero. NUNCA UTILIZAR UMA CHAMA.

8 - Colocar junto do entrada de gds a efiqueta com a indicagdo do gas para o qual o aparelho ficou preparado
“Aparelho preparado para ..

Neos aparelhos com a categoria 13+ o parafuso de regulacdio de minimo & selado na fdbrica, este parafuso
ndo pode ser manipulado.

3.5 MANUTENCAQ E LIMPEZA DAS VALVULAS

Se qualquer valwla de gas apresentar prisdio no seu movimento de rofagdo, ndo forcar E possivel que necessite
de ser lubrificada.

Esta intervengdo deve ser sempre efetuada por um Técnico Qualificado.

Para ter acesso ds valvulas de gas, retirar os gueimodores e desmontar a mesa de trabalho.

A lubrificagdo das valulas deve ser executada do seguinte mode:

- Desapertar a tampa com uma chave de fendas,

- Retirar o macho cénico do seu alojamento.

- Limpar o macho com um pano seco.

- Olear o macho com lubrificante aconselhado (Molykote, Staburgs N32, Rocol HT, Optiternp HT2 EP), tendo o
cuidodo de nao obstruir os furos de passagem de gas.

= Voltar a montar o macho, aperfando seguidamente a tampa.

- Rodar o macho vérias vezes para verificar se ndo existe qualguer prisdo.

- Verificar, por Olfime, se ndo existe qualquer fuga, com a torneira fechada & com a torneira aberta, & pesquisa
de fuga deve ser feita com produto espumifere. Nunca ufilizar uma chama.

INSTRUGOES PARA O UTILIZADOR

4.1 CONSELHOS PRELIMIMARES

ATENCAO:
As partes acessiveis podem estar quentes, quando o forno ou grelhador estd em funcionomento.
As criangas devern manter-se afastodas do aparelho.

GERAL:

Ndo deixar as criongas brincar perfe do aparelho. Estejo atento as criangas quando utilizar o fogdo de modo o
que ndo toguem nas superficies quentes.

Antes de refirar as panelas desligue os quelmadores e/ou as placas elétricas.

O aparelho possui vma tampa que deve estar aberta durante a utilizagdo, até os queimadores efou placas
elétricas estarem frios.

Devemn ser removidos todos os residuos resultantes de fransbordamento anfes de abrir a tampa. Utilize a tampa
do fogdo somente para proteger a mesa de trabalho e ndo para qualquer outra fungdo.

Deve ser prestada muita atengdo durante os cozinhados que ulilizem gorduras ou dleos, pois se aguecidos em
demasia podem inflamar-se.

MNunca revestir o forne com folhas de aluminie para ndo fechar as aberluras de passagem de ar e para ndo danificar
o esmalte.
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ATENCAO:

Utilizar recipientes com funde plano.

Utilizar recipientes que ndo ultrapassem os bordos da mesa de trabalho.

Durante a utilizagdo o aparelho fica quente. Devem ser tomadas precaugdes para evitar tocar os elementas
de aguecimento ne interior do forno.

PARTE DE GAS:

0 aparelho & da classe 1 llivre instalagdo parte de gas) e estd concebide para uso ndo profissional por privados,
adultos e no interior das habitagGes,

Este aparelho & do fipo X: [parte de gas) protecgdo contra sobreaquecimentos.

Antes de ligar o aparelho cerfifique-se de que o aparelho estd preparadoe para o fipo de gas. Quando ligar os
queimadores certifique-se de que a chama esta regular.

ATENCAQ: A ufilizagdo de um oparelho o gas produz caler & humidade no local onde estd instalado.

ATENCAO: Assegurar-se que a cozinha estd bem ventilada: mantenha as aberturas naturais de ventilagdo
abertas ou instale umn dispositivo de ventilagdo mecanica (exaustor mecanico).

ATENGAQ: Urna utilizasao intensiva e prolongada do aparelho pode requerer de urna ventilagdio suplementar por
exemplo o abertura de uma janela ou uma ventilag@o mais eficaz cumentande a poténcia de ventilogGo mecanica,
se ela existir

ATENCAO: Os materiais que se encontram nas proximidades do fogdo devern poder suportar temperaturas

até 90°C.

Se o queimador se apagar acidentalmente, desligd-lo, esperar um minuto e voltar a ligar,

Consulte umn profissional antes de instalar a ventilagae adicional.

Instalagdo dos niveladores:

Retire os niveladores que se encantram no interior do forno
Peca a uma pessoa que levante um lado do fogdo e atarraxe os niveladores

nos furos existentes no fundo do fogdo

MNdo vire o aparelho de permas para o ar.

Pega ajuda para levantar o outre lado do fogde e atarraxe os outros

° ®
niveladores do mesmo modo.

Ajuste a alfura dos pés rodando a parte de baixo do nivelador,

0 fogho deve ficar nivelado.

Nos modelos que s levam dois niveladores, estes devem ser colocados & frenfe.

0s modelos de 55x60 levam nivelodor H48/64mm

2 niveladores sem base pora iras + 2 nivelodores com base para frente do fogao




MANUAL DE NSTRUCOES 13

4.2 UTIUZACAQ DOS QUEIMADORES A GAS DA MESA DE TRABALHO (MODELOS COM)

A utilizagdo correcta dos queimadores de gas da mesa de trabalho tem come consequéncia imediata um senvigo
mais eficoz @ uma economia de energia,

A poténcia dos queimodores estd indicoda no quadro 1. A ponela deve fer um dimetre opropriodo oo queimador
ver o quadro 2.

A chama ndo deve fransbordar o fundo do recipiente pois, deste modao, uma parte da energia & consumida sem
produzir trabalho, perde-se.

- -
o E m

IMPORTANTE:

Colocar bern o espalhader e a fampa ne corpo de mede a garantir uma bea queima e ndo danificar o queimador. A
tampa fem que ficar bem assente no queimador, nao frabalhe com a fampa mal colocada.

& 9

ACENDIMENTO DOS QUEIMADORES DE GAS DA MESA DE TRABALHO

- Selecionor o queimador que se quere utilizar, pressionar o manipulo da respetiva torneira e rodar no senfido
anti-herario, até 4 posigdo de "méximo”, gque é representada por uma chama grande. 6

- Para reduzir a poténcia do queimador rodar o manipulo até @ posicdo de “minimo”, represenfada por uma chama
pequena. &

- Para apagar a chama do queimador basta rodar o manipulo da torneira no senfido hordrio até @ posigdo de
“apagade” representado por um circulo negre na parte superior do painel. @

Queimadores da mesa de trabalho com seguranga:

Todos os modelos possuem dispositivos de seguranga nos queimadores da mesa de frabalho

Se a alimentagdo de gds for deficiente ou a chama se extinguir acidentalmente, a passagem de gas & fechada
automaticamente.

Para acender o queimador & necessaria uma intervengdo do ulilizador.

Meste caso e depois de verificar que ndo existe deficiéncia na alimentagdo em gas, espere um minuto e repita o
acendimento.

Neste fipo de fogdes & necessdario manter pressionado o manipulo durante cerca de 10 segundos.

Apds este tempo largar o manipulo, verificando se o queimador ficou aceso.

O dispositive nde deve ser acionado durante mais de 15 s. 5e possado 15 5, 0 queimador nao se

acender, deixar de acionar o dispositivo, abrir a porta do compartimento e/ou esperar pelo menos
1 min antes de tentar de novo ocender o queimador.

4.3 UTILUZAGAD DAS PLACAS ELECTRICAS [NOS MODELOS COM)

ATENGAO:
A placa elétrica esta coberta com um verniz para sua protecodo.
Antes da primeira utilizogdo, deve pdr a funcionar em vazio, com o manipule na pesigdo 3, duranfe 3 minutos.

RECOMEMNDA-SE:

Nunca coloque a placa a funcienar em vazie, pois isso pode levar 4 sud deferieracao, partindo-se.

0Os recipientes utilizados tenham fundo plano e espesso, com o fim de fazer um completo aproveitormento do calor.
A figura mostra a situagdo em que se verifica um correcto assentamento do recipiente sobre a placa.

W DN DR( 2
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Os digmetros dos recipientes devem ser adequados aos da placa. Os recipienfes com didmetro muito superior
ao da placa levam a que o cozinhado demaore muito tempo

Pelo contrario, os recipientes com didmetro muito inferior ao da placa conduzem, o umn desperdicio de energio e
a que possiveis derramamentos dos cozinhados se fagam sobre a placa, criando incrustagdes sempre prejudiciais
& duracdo da mesma.

Utilizagao das placas elétricas:

0 funcionamento dos placas elétricas, realiza-se girondo o manipulo de 7 posigbes, e, colocando o ndmero
desejodo no ponto mais alto do painel,

A poténcia na posigdio 1& minima e maxima na posicio 6, ver quadro 2.

Para desligar a placa elétrica rodar o manipulo de modo a colocar o nimere 0 no ponta mais alto do painel.

O funcienamento de qualquer placa & indicado com o acendimento de um sinalizader lumineso, colocado no
painel de manipulos.

4.4 UTILZACAD DA MESA VITROCERAMICA [MODELOS COM)

ADVERTENCIA
Zona de “MANTER QUENTE®
A zona posterior direita destina-se exclusivamente a manter

o cozinhado @ uma temperatura baixa odequada sem

sobreaquecer os alimentos. Essa zona "WARMER” ndo pode
ser usada para cocgdo como as restantes quatro zenas, dado
ter uma poténcia muito baixa.

£ possivel usar recipientes de vidro, de porcelana ou de

ago desde que tenham um fundo plano.

Recomenda-se fapar os recipientes enquanto cozinha, =

com isto economizard uma quantidode considerdavel de s M
energia.

Deve usar um recipiente com um dimelre semelhante para d drea aquecida.

Mao use recipientes com didmetro inferior d Grea onde pretende cozinhar,

Se ufilizar recipientes ndo adequados, o termdstato desativard antes de aleancar a lemperalura requerida,
prolongard o fempo de cozinhado e desperdica energia.

Utilizagdo das zonos de aquecimento:

0O funcionarmento das zonas realiza-se girando o manipulo correspondente d zona pretendida para uma das
posigdes entre 1 e 3 (1 - nivel minime; 3 - nivel maximo)

Mos modelos com zona de aguedimento duplo (ref® DI, esta & afivada girando o manipule correspondente no
senfido dos ponteiros do relégio até ouir um “clique”; a zona dupla esta ativada, colocar o manipule na posicao
pretendida entre 1 e 3.

Para desligar a zona rodar o manipulo carrespondente & zona prefendida para a posicio 0.

0 funcionamento de qualquer zona de oquecimento & indicado com o acendimento de um sinalizador luminoso,
colocado no painel,

Aindicago da zona ainda quente "calor residual” & dada por sinalizodores na zona frontal do vidro.

Depois de desligar as zonas de aguecimento, & preciso algum fempo para estas arrefecerern. Verificar o sinalizador
de “calor residual®. O ealor residual pode ser utilizado para manter o cozinhads quente.

4.5 UTIUZAGAQ DO FORNO E DO GRELHADOR A GAS (MODELOS G|

Se durante o fundionamento do fermo ou do grelhador a chama se apagar acidentaimente, faltar o gas ou produzir-
-5 alguma avaria no sistema de seguranga, a alimentagdo do gas é cortada autormaticamente.

O forne ou o grelhador ndo volta a funcionar sem que haja uma agdo deliberada do ufilizador.

Coso isto acontega e depois de se verificar que o problema ndo & ocosionado por falta de gas esperar 1 minuto
& voltar a pér o formo ou o grelhador a funcionar.

Para colocar o queimador em funcionamento pressionar o manipulo durante cerca de 10 segundos.

Depois deste tempo solier o manipulo, o queimador deve permanecer em fundonamento.
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0 dispositivo ndo deve ser acionado durante mais de 15 s. Se passado 15 s, 0 queimador ndo se
acender, deixar de acionar o dispositivo, abrir a porta do compartimento e/ou esperar pﬂb menos
1 min antes de tentar de novo acender o queimador. ! A

4.5 FORNO A GAS
Para acender o forne proceder do seguinte modo:

Acionar o botéo do acendedor 4 ou abrir a porta do forno e aproximar uma chama
oo queimador através do orificio existente na base do forno.

! g
Premir o manipulo da vahwula do forno, colocada debaixo do 5|mhoIoDDuQ e rodd-lo no sentido anti-hordrio,
até a posigdo de "maxima” que & representada por uma chama gronde no painel, 6

Manter o manipulo premido durante cerca de 10 segundos,

Terminado este termpo soltar o manipulo do forno, que deve permanecer aceso. Caso confrario, repetir o operagdo.
Para diminuir a poténcia, rodar o manipulo até d posicda de "minimo”, representada por uma chama pequena
no painel.

Para apagar o forno, redar o manipulo da tomeira no sentido hordrio até & posigdo de “apagade®, representada
por um dircula negro no painel. &

FORMNO A GAS TERMOSTATICO

Estes modelos possuem uma valvula de gas termostatica, que permite selecionar a temperotura desejada no
interior do forno.

Nestes modelos o consumo de gas reduz-se automalicamente logo que o interior do forno atinge a temperatura
selecionada.

0 funcionamento deste forno realiza-se girando o manipulo no sentido anti-hordrio, escolhendo a temperatura
desejada,

Nos modelos N [ Forno gas sem Grelhador | pode haver modelos de fogdes que levem chapa de profegdo de
manipulos que tern de ser colocada quando o forno estd em fundionamento:

Neste casoa chapatem de ser colocoda antes de iniciar o cozinhado e s deve ser refirado ne final e apds
arrefecimento do mesme.

ATEMCAO: A chopa pode ficar quente durante o funcionamento do forno, no final da utilizagdo do forno deve
deixar arrefecer a mesma e s6 depois refirar,

4.5.2 GRELHADOR A GAS | NOS MODELOS G |

Para acender ao grelhador proceder do seguinte modo:

- Acionar o botdo do acendedor f ou abrir a porta do forno e aproximar uma chama
do queimador do grelhador.

- Premir o manipulo da tomeira do grelhadar @ ou @ rod@-lo no sentide hordrio, até ——
4 posigo de grill, montendo o manipulo pressionado durante cerca de 10 segundos. | 7 A\

- Terminadao este tempao soltar o manipulo: o grelhador deve permanecer em fundionamento.

Caso contrario repetir o operagdo,

- Para apagar o grelhador rodar o manipulo da valvula no sentido anfi-hordrio ofé @ posicdo de "opagado”,
representada per um circulo negro no ponfo mais alte de painel. @

4.6 UTILIZACAQ DO FORNO A GAS E GRELHADOR ELECTRICO (MODELOS M)

Por razdes de seguranga a concegdo do aparelho ndo permite a utilizagdo simultdnea de forno a gds e grelhador
elétrico nos modelos mistos.

Para ufilizogdo do forno a gas deve proceder de acordo com o ponto 4.4

Para utilizagdo do grelhador eléfrico, rodar o manipulo ne sentido horario levando o ponto @ até & palavra grill
ou simbolo m no painel.

No modelo MY 9558 existe um ventilador que funciona em todas as fungdes do forno e grill, este ventilador tem um
manipulo independente e 56 fundiona por opgdo. Com esta funcio provoca-se uma circulagdo confinua do ar quente
particularmente indicada para cozinhar sobre varios niveis de fomo,
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4.7 UTILIZAGAO DO FORNO E DO GRELHADOR ELECTRICO [ MODELOS E |

Rodando o manipulo do forno no sentido horario pode escolher a posicdo desejoda;

1°- Resisténcia superior e resisténcia inferior @ % ?
50
2° - Resist&ncia Inferior Q * ] (]
MAX - *
37 - Resisténcia Superior E . % .
% 100

* .

4° - Resisténcia do gril 7 P T =] Q
200

De seguida escolha no comutador do terméstato a temperatura desejada de funcionamento.

4.8 UTILIZAGAQ DO FORNO ELECTRICO VENTILADO (MODELOS EV)

0Os dois manipulos (comutador e termdstato) selecionam os varios modos de cozinhar @ a temperatura,

@ Luz no forno

Mesta posigdo 56 a luz do forne estd em funcionamento. A luz permanece acesa nas oulras posicdes de utilizagdo.

@ Descongelar
0 descongelomento realizo-se como se fosse feito em temperatura ambiente com a vanfagem de ser muito mais

rapido. Mesta posicdo s6 o venfilador esid em funcionamento.

= Forno Estatico

E particularmente indicado para cozinhar cago e aves de capoeira, para cozer o pdo e bolos de pdo-de-16. £ boa
norma que os alimentas sejam introduzides no forno quando o mesmo ja tenha atingido a temperatura de cozedura,
isto & quando se apoga o sinal luminose. As resisténcias inferior e superior do forno estoe em funcionamento, em
conjunto com o termastato.

Forno Ventilado

Com esta fungdo provoca-se uma crculagdo confinua do ar quente, particularmente indicada para cozinhar sobre
varies niveis do forno. A temperatura pregramada serd atingida em pouco lempo. As resisi@ncias inferiores e
superiores do forno estdo em funcionamento em conjunto com o termastato. O ventilador estd sempre em
funcionamento.

[E Resisténcia inferior ventilada
Mesta posiclo esta em funcionamento a resisténcia inferior em conjunto com o termastato. O ventilador estd em
funcionamento.

=y

%3] Resisténcia circular ventilada

Mesta posigdio esté em funcionamento a resisténcia circular em conjunto com o termastato. O ventilador estd em
funcionamento.

(™) Grelhador
Esta posigdo pode ser utilizada para gratinar laspeto seco e dourado da camada superficial de um alimento pré-
-cozinhodo). A resisténcia do grelhodor estard em funcionomento em conjunte com o terméstato.

(%) Grelhador ventilado

Para ufilizar o grill & necessario aquecer primeiro o forno durante cerca de 5 minutos. O calor provém do alto
baseande-se na iradiacdo de raios infravermelhos, sendo o seu uso indicado para cames de pequena espessura.
A resisténcia do grelhador esta em funcionamento em conjunto com o termastato.

Nesta posicao o ventilador estd sempre em funcicnamento.

O Forno elétrico ventilado deve ser utilizado em todas as suas fungdes com a porta fechada.
As partes acessiveis do fogdo podem estar gquentes, se o forno ou o grelhador estiverem em
funcionamento. Néo deixe as criangas aproximarem-se do aparelho.
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Se 0 modelo esti equipado com o sisterna de refrigerag@o, que comega a funconar quando a femperatura interior
& superior a 60°C, Esta caracteristica vai manter as partes acessiveis (painel, manipulos e porta de vidro) na
femperatura minima, para evitar queimaduras, Depois de desligar o forne, o sistema de refrigeragdo pode trabalhar
mais 10/15 minutos.

4.9 UTILIZAGAQ DO ESPETO ROTATIVO [ NOS MODELDS COM |
Certos modelos possuemn espefo rotafivo, neste caso ler as seguinfes instruges

MNos modelos com espeto rotafivo enfiar os alimentos no espeto de medo a que o
peso fique cenfrado, tendo o cuidado de espetar e apertar as duas forquetas.
Colocar o suporte do espeto metendo as duas extremidodes do suporte nos lados
do forno.

Enfiar a ponta livre do espeto no furo do motor, existenfe no parede posterior do
forno, verificando o correto encaixe do espeto no motor.

Apoiar a gola do espelo, existente na extremidade com punhe, no suporte e refirar
o manipulo do espeto, este serve para facilitar a extragdo do espeto apds o
cozinhado.

—

Em certos modelos encaixar o espeta na grelha e empurrar a grelho para o interior
do ferno verificando o comrelo encaixe do espeto no motor.
Colocar o tabuleiro de recolha de gorduras na parte mais baixa do forno.

Para acionar o motor do espeto rodar o manipulo para o simbolo de espeto (&) (sem grilll ou 5 (com grilll de
acordo com o modelo.

410 UTILZAGAD DA LUZ DO FORNO | NOS MODELOS COM |

Para sua comodidade e economia poderd visualizar o cozinhado do forno sem ter que abrir a porta, utlizando a
luz interior do forno.

Para acienar a luz do forno rodar o manipulo até ao simbelo no painel,

Ern certos modelos a luz acende-se logo que rode o manipulo do forno & fico aceso ofé que desligue o formo.

4.1 UTILIZACAD DO CONTA-MINUTOS | NOS MODELOS COM |

Mos modelos com conta-minutos poderd selecionar o tempo, de 0 a 120 minuvtos, de modo a ser avisado,

Para acionar o conta-minutes redar o manipulo que se encentra debaixo do simbolo urma volta completa
no senfide dos ponteiros do relégio; a seguir deve voltar para fras, no sentido anfi-horario afé colocar o tempeo
desejado no ponto mais alto do painel.

Passado o tempo pré-estabelecido entra em funcienamento a campainha.

A campainha do confa-minutos néo inferrompe o funcionamento de qualquer elemento do fogao

412 UTIUZAGAQ DO RELOGIO DIGITAL | NOS MODELDS COM )

P 1

- +
o T O

Certos modelos possuem relogio digital, neste caso seguir as seguintes instrugdes:
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ACERTAR A HORA DO DIA

Pressione nos botdes |+ (- ao mesmo fempo. O ponto enfre o indicador das horas & dos minutos fica intermitente.
Acerte a hora usando os botdes [+ e [-) oo mesme fempe. Se pressionar algum tempo permite ajustes rapidos
Pressione nos botdes (+) e I-) oo mesmo tempo durante um tempo, alé a hora e o ponto enfre a hora e os minutos
ficar intermitente, permitira que ajuste parte das horas do mostrador.

ACERTAR O CONTA MINUTOS

Pressione o botdo (+), Mo ecrd vai voltar o aparecer ' 0.00 * e o simbolo da campainha vai ficar intermitente, Pode
acertar o confa minutos usando os botdes (+) e (-],

Passados 6 segundos o simbolo da compainha ficard estabilizado. O conta-minutos iniciord o contagem regrassiva,
0s incrementos de tempa de minuto sdo de 10 segundoes até 99 minutos e 50 segundos, depois disse, o visor vai
mosirar umna hora e 40 minutos, o ojuste ser em passos de 1 minufo.

Nota: para cancelar o programa contader de minutos, definir o tempo do contador de minutos até 0.00.

CANCELAR O SOM DA CAMPAINHA

Quande a confagem do conta minutos chegar ao fim o mostrador vai exibir a hora deo dia. O simbolo do sino
comego  piscar e ouve-se um alarme sonoro, que se ndo for interrompido tocard por sefe minutos.
Pressione qualquer tecla para que pore o alarme sonoro.

AJUSTE DO SOM

Pode ajustar o tom de alarme do temporizador da sequinte forma:

1) - pressionando o botdo (-} pode ouvir o som atualmente definido

2] - liberte o boldo |-) e depois pressione novamente, pode ouvir o praximeo som (total 3] disponivel
3] - o dlfimo som ouvido serd o gjustado

413 UTILZACAD DO PROGRAMADOR ELECTRONICO | NOS MODELOS COM |

20 9Y
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DESCRICAO GERAL

0 programador eletrdnico permite ao seu forno conseguir os olimentos prontos para senvir no tempo desejado.
A Onica coisa a ser feita & pregramar o fempo de cozedura e de preparacdo. Também pode ser usado como um
despertador, onde apds selecionar o fempo prefendido, este ird alertd-lo por um som de alarme.

ACERTAR A HORA CORRENTE
Este acerto s6 pode ser feilo quando ndo estd selecionado nenhum programa. Pressione o boldo (4) ou os boldes
12) & (3), em simultaneo. Dentro de 5 segundes, utilizande os botdes [+ e [-), acerte o relégio.

20454 21430

T8 - 4|70 s 8 - + |T o =35 8 - 4
ONONON RONOlIoN N NoNONONIONCNONOR N |
1) Pressione o botdo (4) ou os botdes (2) e (3), em simultdneo. 2] Acerte o relégio utilizando

05 DOTOES [4] OU |-,

AJUSTAR O ALARME SONORO
Com este recurso & possivel programar ao fim de quanto tempo decorrido deve ser avisado por um sinal sonoro.
Para isso, deve proceder conforme a informacdo seguinte.
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| oS | 21330

T &m0 + | o= 8 - +
OOOO.. OOCOO0O00

1| Mude para o modo de 2) Selecione, prassionando (+) ou |-], 3) Depois de alguns segundas,
alarme sonoro. o periado de tempo o ser contado, o visor voltard ao moedo de reldgio.

Nota: Uma vez programado o fempo restante pode ser visto premindo o botao (1) uma vez,

CANCELAR O SOM DO ALARME

T 2135
21335 )

T M = 0 — + T & = 0 - +
ONORORONONS ONONONORONO

1) O aviso sonoro soard apds decorrido o tempo progromado 2] Pressione o botao (1) para cancelar,

PROGRAMA AUTOMATICO DE COZEDURA
Se pretender comegar a cozinhar imediatarmente, tem apenas que selecionar o tempo de funcionamento do forno.
Exemplo: Apds colocar a comida no forno e se pretende que ela seja cozinhada durante 2 horas e 15 minutos:

b4 akdnlni
fﬂ 33 \ v ‘00
Ty = & — + T 4 =8 — +
ONONORONONG ON NONONONG
1) A hora corrente & 18:30, 2] Mude para o modo de tempo de cozedura,
Pressione (2].
-y -
é: E'!S i :B ’35
T s 8 - + T oms 8 - +
O0CO0Cee ORORCRORORG
3] Ajuste o tempo de cozedura ufilizando os botdes (+ e -, 4] Depois de alguns segundos, o visor indica que

o forna & comegou a funcionar e mostra a hora atual.

Agora, o forno j3 se encontra programado para cozinhar os alimentos por 2 horas e 15 minutos, Por favor, ndo
se esqueca de selecionar a fungio e a temperatura do forno girande os manipulos para a pesigdo apropriada,

Mota: Pode cancelar o modo de cozedura automdfico a qualquer momento, pressionando o botdo (4) ou os botdes
12) e [3), em simultaneo.

Mo exemplo acima, o ferno entrou em funcionamente, imediotamente, depois de ter o periodo de cozedura, Ao
pressionar o botdo (3], poderd ver o termpo final, ou seja, o momento em que a comida estard pronta para ser
servido, e se desejor, tarmbém poderd mudar,

Mo exemnplo abaixe, o fempo final serd alterado para as 21:30 h.
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20§ | 2:-30 '8 -30

T s/ 8 - + | T = — +| T 8es & - +
COOCO0O0|ooc0D0Oee| OOOOOO

B

1) E mosirado o tempo final de 2| Altere para o tempo desejode 31 Em poucos segundos, o ecrd
preparagio 18:30+2:15 = 20:45. utilizando os botdes (+) e (-]. muda para o modo de reldgio.

0 forno foi agora progromado para a comida estar pronta as 21:30. Sendo que o fempo de cozedura foi pré-
-programado para as 2 horas e 15 minutos, o forno enfra em funcionomento as 19:15, assim, a comida estard pronta
ds 21:30.

Viser guands o programa comeca Visor guando o programa lerming

(@ 275

T &4 = & — + T & = 8 — 4
ONONONONON® ONONONONON®

Quando a cezedura automatica esta concluida, um aviso sonoro & ativado e ira soar, se nao for interrompido,
durante 7 minutos,

1) Desligue o forno, girando o manipulo para a pesigdo 0.
2] Reinicie o programador:

2130
T oo & - 4+ T ™ =
O00Ce0OO0 oN N NO O

Pressione o botdo (4) ou os botdes (2) e (3), em simultdneo

Mota: O forno ndo se encontra operacional até reiniciar o programador.

No exermplo mostrado, primeiro foi programado o tempo de cozedura, o fempo de preparagdo foi calculado de
forma automdtica e alterado. Tombém & possivel programar primeiro o fempo de preparagdo, neste caso, o tempo
de cozedura & calculado de forma outomética e pode ser alterado mais farde.

AJUSTAR O VOLUME DO ALARME SOMORO

E possivel ajustar o tom de alarme do femporizador da seguinte forma:

1) Mantendo pressionade o botdo (-, conseguird ouvir o tom do alarme atual. Se liberfar o botdo e pressionar
novamente conseguird mudar para o fom seguinte lestao disponiveis 3 fons diferentes).

2) 0 tom de alarme ficard definido para o dltimo selecionado.,

Nota: Come configuracdo de fabrica, o volume do alarme estd definide para o tom mais alte. Case exista uma
longa falha de energia, o fom de alarme velta oo de origem.

4.14 RECOMENDACOES PARA A UTILIZACAO DO FORNO E GRELHADOR

ATENGAO:
As partes acessiveis podem estar quentas guando o forno ou o grelhador estdo em fundonamenta. As criangas
devem manter-se afastadas do aparelho.
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Anfes de colocar os alimentes no forno faga um pré-aquecimento de 15 a 20 min. afé atingir o femperatura desejada.

Nunca ufilizar o tabuleiro de recolha de molhos como fabuleiro de assodos, Nessa
situagio existe risco de incéndio devido @ acumulagdo de molhos no sew fundo, e
as elevadas temperaturas que se fozem senfir dentro do forno. Além disso queima
os molhos, produz fumos e salpica gordura,

A grelha porta tabuleiros deve ser colocada a meia altura do forno, com os alimentos
em tabuleiro de bordes altos.

Sempra que ufilizar a grelha para colocar os alimentos, posicionar o tabuleiro na
parte inferior, para aparar os molhos e coloque um pouco de dgua no fobuleiro,
evita os fumos quando os molhos cairem no mesme.

Na colocagdo da grelha nas guias mals préximas ou mais distantes do grelhador,
deve ter em atencdo a espessura e o fipo de alimento.

Durante o funcionamento do forno cuidado com o manuseamento dos elementos
dentro do forno pois estdo quentes,

Durante o funcionamento do forno e do grelhador (gas ou eléfricol a porta do forno deve obrigatoriomente ficar
completomente fechada.

MNos modelos G (forno gas + grill gas) o forno e o grill ndo funcionam em simultaneo.

O funcionamento nestes modelos do grelhador com porta fechada permite-lhe uma poupanga de energia e uma
rmalor rapidez, evitando os cheiros dos cozinhados pela casa.

Recomenda-se que:

A grelha ou fabuleire de assados sejom colocados a meia altura do formo.

Eviter abrir a porta durante a cozedura para ndo provocar variages de temperaturas que irdo prejudicar o cozinhado
e aumentar o consumo de energia.

0 fomo pode ser desligodo alguns minutos antes que os alimentos estejam complefamente assados; o femperatura
residual serd suficiente paro os acabar de assar.

INSTRUGOES PARA MANUTENCAO E LIMPEZA

Este aparelho destina-se apenas a cozinhar. Ele nédo deve ser utilizado para outros fins, por exemplo para
agquecer ambiente.

Atengéo:
Antes de proceder a qualquer gedo de manuiencie e limpeza deve desligar o aparelho da rede eléfrica
atvande no disposiivo de profeco e fechar a vlvula da gamafa do gés ou a forneira de corte da rede de gas.

0O fabricante declina qualguer responsabilidade quando as instrucdes de limpeza e manulengdo ndo sdo respeiladas
e ndo se considera responsdavel por danos e prejuizos resultantes de mad limpeza ou limpeza incorreta.

LIMPEZA GERAL

Uma boa manutengdo e limpeza cumentam a vida do seu aparelho e permitem uma wtilizagdo sem problemas.
A limpeza do oparetho deve ser efefuada com o aparelho frio e apds coda utilizagdo.

Nunca usar pd de arear, palha-de-ago ou Geido para efetuar a limpeza do fogdo.

0 vidro da porta do forno deve limpar-se com dgua quente e um esfregdo macio humedecido num detergente
comum.

Deve evitar esfregar o painel de comandos, pois pode levar ao desaparecimento das inscrigbes.

O painel e os manipulos devem ser limpos apds cado utilizagGo de modo a evitar que omarelegam.

As grelhas esmaltadas da mesa de frabalhe podem ser colocadas na maquina de lavar louga, ficam muito
brilhantes, ou limpas com dgua quente e detergente comum, pode utilizar uma escova de cerdas.

0 fogdo ndo deve ser limpo com aparelhos a vapor
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ATENCAO
Concelhos de Limpeza do Inox

Limpeza de Rotina
Os melhores produtos para conservar o ago inox sdo: agua, sabdo, detergentes
suaves e neutros, removedores @ base de aménio, diluidos em dgua morna,

aplicados com um pano macio ou uma espenja de nylon. Depois basta enxaguar
com bastante dagua, preferencialmente morna, e secar com um pano macio.

A secagem é extremamente importante, para evitar o aparecimento de manchas
na superficie do produto e evitar o aparecimento de ponfos de oxidacdo
A limpeza de rotina remove facilmente as sujidades mais comuns e quase sempre
remove as mais intensas, fazendo com que as manchas da superficie do ago
desaparegam completamente.

Sujidade Moderada/Manchas Leves

No caso de sujidade moderada e quando a limpeza de rofina ndo for suficiente,
aplique uma mistura feita com bicarbonato de sddio, dissolvido em dlcoal de uso
doméstico, até formar uma pasta, depois com um pano macio esfregue na superficie
do ago inox.

Se preferi, use também uma escova de cerdas macias e com passadas longas
e uniformes sempre no sentido do acabamento polido se caso houver. Evite esfregar
com movimentos circulares.

Depois é sb enxaguar com bastante agua, preferencialmente morna, e secar com
um pano macio.

Sujidade Intensa/Manchas Acentuadas

Faga uma pré-imersao em detergente morno ou quente, ou uma solugdo de um
removedor & base de aménia [removedores caseiros) e dgua, depois enxague
com agua e deve secar bem.

Ndo deve ufilizar produtos abrasivos ou esfregbes, os mesmos vdo arranhar e
ferir o ago inox fragilizando o mesmo e favorece o aparecimento de pontos de
oxidagao

0 gue pode utilizar para limpar o inox:

Pano microfibras macios e esponjas suaves

hgua e sabdo

Defergentes com amonic

Vinagre diluido 25% em agua

Solventes com alcool ou acetona

Limpa vidros

Produtos préprios para ago inox em creme | utilizar exatamente conforme instrugdes, quantidades em
excesso e fempo de exposigdo superior ao aconselhado pode ser prejudicial |

Apos limpeza com qualquer das escolhas anteriores deve sempre limpar com dgua e secar muito bem
COM pPano macio
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O que ndo pode utilizar para limpar o inox:

Esfregdio de ago | provoca riscos |

Lixivia e desinfetantes | provoca corrosde |

Limpa prata | provoca corrosdo |

Detergentes em po | proveca riscos e ponfos de corrosdo |

Detergentes de limpeza com Cloretos (| | proveca corrosdo )

Tabela de auxilio de limpeza do inox

Tipo de manchas Métodos de limpeza apropriados

manchas simples utilizar gua e sabdo com pane ow espenija, no final limpar com agua
& secar muito bem solventes com dlcool ou acetena num pane macio
eseco limpa vidros num pano macio e seco

manchas mais profundas ou | utilizar defergente num pane himide, no final limpar com agua e
amareladas secar muito bem

utilizar detergente de inox em creme, no final secar muito bem

manchas de liquidos utilizar solugdo de vinagre em dgua 25%, deixar atuar uns minutos,
no final limpar com agua a secar muito bam
utilizar detergente de inox emn creme, no final secar muito bemn

ufilizar dgua morna com sabdo deixar atuar uns minutos, esfregar
com scotch-brite, passar por dgua e secar bem

utilizar detergente num pano himido deixar atuar uns minutos,
esfregar com scotch-brife, passar por agua e secar bem

Incrustagdes de comida

Alimpeza do inox deve ser efetuada apds cada ufilizago
Secar muito bem o inox & essencial

LIMPEZA DAS GRELHAS EM FERRO FUNDIDO

As grelhas em Ferro Fundido devem ser lavadas & méo ufilizando um defergente neutro (defergente da lougal.
Nao deverd ufilizar detergentes acidos ou abrasivos, ndo colocar estas grelhas na magquina de lavar louga.

Para remaover os residuos mais secos, deixar as grelhas amoelecer em dgua moma e defergente comum e utilizar
uma escova de cerdas que ndo risgue.

LIMPEZA DOS QUEIMADORES

Os queimadares devem ser limpos com égua quente & sabdo e s6 devern funcionar quando esfiverem completamente
secos e com os furos desobstruidos.

0Os queimadores e as tampas devem ser completamente secos, imediotfamente apds a sua limpeza, de modo
a evitar deteriorago por corrosgo.

As tampas dos queimadores ndo sdo esmaltadas no lado de baixo pele que maoior atengdo deve ser doda aum
conveniente enxaguamento (ligar por alguns segundos o queimador, pode ajudar a secar por complefo a tampal.

LIMPEZA DAS PLACAS ELECTRICAS
As incrustagoes das placas elétricas devern ser amolecidas com dgua sabondria morna, nunca utilizando objetos
corfantes.

LIMPEZA DA MESA DE TRABALHO VITROCERAMICA

Deixe arrefecer a mesa de trabalho e limpe-a completomente, pois os restos podem ficar muite dificeis de remover
quando pré-aquecidos.

Utilize produtos adequados 4 limpeza das placas vitrocerémicas. Nao ufilize esponjas abrasivas ou detergentes
em pd que podem arranhar a superficie do vidro, Evite spray de limpar fornos, pois & muito agressivo e pode
danificar a superficie de vidro.

Para remover pequenos residuos utilize um pano molhado com Ggua quente & um pouco de sabdo, depois deixe
secar por completo.
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Residuos calcarios provocados por liquidos que ferveram e secaram devemn ser
limpos usando vinagre ou sumo de limGo.

Eliminar qualguer detergente residual, pois pode prejudicar o vidro quando
aguecido.

Para incrustagbes severas recomenda-se a ufilizagGo de uma espdatula adequada
para a limpeza da vitrocerdmica,

LIMPEZA DO FORNO

0 forno deve ser impo apds cada utilizacdo, depois de o ter deixado arrefecer, utilizando Ggua quente e defergente
praprio desengorduranta para o efeito.

0 formo & de esmalte easy fo clean, o que lhe parmite uma facil limpeza, sem necessidade de utilizor detergentes
abrasivos.

Nao utilizar detergentes abrasivos para a limpeza do vidre da porta do forno, pode danificar o vidro.

RETIRAR AS GRELHAS LATERAIS DO FORNO [ MODELOS EV70 e LINHA 5P )

Para facilitar a limpeza estas grelhas laterais cremadas podemn ser refiradas.
Para isso siga as instrugdes de 1. para 3. para desmentar as grelhas do forno.
Para voltar a montar seguir as instrugdes de 3. para 1.

1. Levantar a grelha na verfical e refirar o pemo colocado
na ranhura de tras no lateral do formo.

2. Deslocar a grelha no senfide indicado de forma a que
se desloque na ranhura junto @ costa do formo

3. Levantar na vertical e retirar o perno colocado na
ranhura da frente no lateral do forno

As guias telescopicas em ago inox que suporfam as assadeiras esmaltadas podem ser refiradas e colocadas
nos 3 niveis das grelhas laterais

LIMPEZA DA PORTA DO FORNO

Mo use detergentes abrasivos nem raspadores metdlicos afiades para limpar o vidro da porta de forne ja que
podem riscar a superficie, o que pode resultar em quebra do vidro,

Utilizar detergenta comum para limpeza do vidro ou dgua morna e sabdo, secar muito bem com um pano macio
para que ndo figue com manchas.

RETIRAR A PORTA DO FORNO PARA LIMPEZA
Para uma limpeza completa, sugerimos que remova a porfa da seguinte forma;

- Ajustar a porta aberta

- Virar o suporte da dobradiga inferior para cima até encostar na dobradiga superior
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- Ajustar a porta entreaberta, em seguida, levantar suavemente para remover as dobradicas das ranhuras
inferiores

- Retirar a porta superior e as duas dobradias dos seus lugares

- Limpar & remontar a porfa, invertendo os passos descritos adima.

LIMPEZA DO VIDRO INTERIOR:

- Para retirar o vidro interior da porta do forno, pressione a patilha (&),
simultaneamente, refire os topos superiores [B]

- Faga deslocar o vidro interior [C), ofé se solfar dos topos inferiores (D)
- Refire o vidro

- Para colocor o vidro inferior na porta do forno, cologue o vidro sobre os
montantes
- Faga deslocar o vidro, até encaixar nas ranhuras dos topos inferiores (D)

- Introduza os topos superiores (B)

SUBSTITUICAO DA LAMPADA DO FORNO:

ATENCAD:
Desligar o aparelho da alimentacdo antes de proceder 4 substituicdo da lampada, atuando no dispasitiva
de profegdo para evifar a possibilidode de choque elétrico.

Apds desligar o fogdo da alimentagdo elétrica, desoperte a protecgdo de vidro da ldmpada e a prépria lémpada,
substituindo-a por uma adequada para altas temperaturas [300°C), com as seguinfes caracteristicas:

Tensdo: 220 - 240V
Poténcia; 15 W/ 25 W [conforme modelol
Casquilho fipo: E14

Recolocar a protegdo de vidro e ligar o aparelho,
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CRoopORRODUO
0O Fabricante certifica gue este aparelho foi objecto das seguintes verificagdes:

- Funcionamento dos componentes elactricos

- Rigidez dieléctrica

- Resisténcia do circuito de terra

- Funcionamento e regulagdo com um tipo de gas
- Estanguidade

- Funcionamente das valwulas de seguranga

- Controlo estético

Anténio Meireles, 5.A.

Rua D Afonso Henriques , 235 - 4585-322 Gandra PRD
Apartado 49 - 4584-909 Paredes Portugal

www meireles. pt - Manual Disponivel no website

BUTANO PROPANO MNATURAL
Pressfo nominal funcionamento, mbar 28-30 37 20
Pressto mixima funcionamento, mbar 35 45 25
Press@o minima funcionamento, mbar 20 25 17
Poténcia KW [PC.5.] Caudal Injector Caudal Injector Caudal
Queimadores Normal Minimo g/h mm g/h mm L'h
Auxiliar 10 05 73 0,50 72 072 95
Serni-rapido 175 0.5 127 0,65 125 097 167
Rapido 30 14 218 085 215 115 286
Wok 40 1.5 295 1.00 236 1.50 314
Wok 33 1.4 240 0,93 192 1.24 314,2
Forno 275 11 208 0,85 197 1,20 262
Grill 18 e 131 0,65 129 1,00 172
Forno MAXI 40 1.25 284 0,95 279 1,45 a7z
Grill MAXI 2.8 e 204 0,80 200 1,20 267
| GUADRO2-TABELA DE RECIPENTES (Ufiizor pansias com fundo plano)
Diametros recomendados, cm
Queimadaor minimo maximo
Buxiliar @ 42 0 16
Semi-rapido @ 62 15 22
Rapido @ 92 20 26
Wok @130 24 30
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% 1
Quelmadaores EE Poténcia
Répido -] 3000 1
Wok &1 4000 1
Auiliar 67 1000 1
Semi-rapkdo L) 1750 2
Forna 4000 E
Gralhadar 2800 E
Resisténcia circular 4600 E
Yolume do Forne L) 121
IEE Forno (%) - classe enegéfica 128-8
EEtable (%) 65
Consumo maxima de gas kW [PCS) 1.5
Consumo gas butano — G 30 (g#hl 836
Cansumo gds propano — G 31 [g/h) 524
Consumo gas natural = G 20 [I4h = 1013 mbar, 15 & C) 1080
Poténcio maxima elétrica Iwl 477
Alimentagho elétrica 230-240V
Intensidade maxima 4] 19.4
Cabo eléfrico (HOS PR -FI 3G4
Dimensdes: Fogda: W x 0 x H [mm) F00x615x5940
Dimensdes: embalagem: W x D x H {mm) SE0x690x1005
Peso liquido / bruto (kg | 52/88
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n PRESENTACION

Estiimadolal Cliente,

Acaba de adquirir uno de los productos de nuestra gama. Agradecemos la conflanza que demostrd por nuestra
marca.

Estamos seguros de que, con el pasar del tiempo, llegard a la conclusion de que valié la pena tal conflanza.

El rigor que colocamos tanto en los materiales utilizades como en la fabricacién y control del aparato hacen, del
producto de calidad adecuado a sus exigencias.

ATENCION:
El aparato tiene que ser instalodo ¥ regulado por personal técnico especializado,

Solicitamos que lea con afencion este Manual de Instrucciones, con orienfaciones generales para la Instalacian,
Utilizacion y Mantenimients, eloborado especialmente para usted a partir de sugerencias recogidas entre dientes
y especialistas,

Serd de gran utilidad conocer, con fodo detalle, el funcionamiento y el mantenimiento del aparato de modo que
pueda obtener los mejores resultados de la funcign del mismo,

Mantener éste Manual de Instrucciones junfo al oparato, por si este pasara a manes de ofra persona

CONSEJOS AMBIENTALES

No fires el embalaje de tu elecirodoméstico, debe ser reciclado, enfregélo al confenedor de

{5 reciclaje mds cercano.

Este simbolo en el producto o en su embalaje indica que este producto no se puede
tratar como desperdicios normales del hogar. Este producto se deb enfregar al punto
de reconciliaccion de equipas eléctricas y electronicas para recicloje. Al asegurarse de
que este produto se deseche comectamente, usted ayudard o evitar posibles
consecuencias negativas para el ambiente y la salud piblica, lo cual podria ocurrir si
este producto no se manipula de forma adecuada. Para obtener informacion mdas
defallada sobre el reciclaje de este producto, péngase en contacto con la
administracion de su ciudad, con su semvicio de desechos del hogar o con la tienda
donde comprd el producto.

Este simbolo colocado en el empaque del producto indica que este producto tiene una
fuente de luz, en el punto 5. Infrucciones de mantenimiento y limpeza puede ver
informacion sobre esta fuente de luz y como reemplazarla.

1o

2@

{71 ADVERTENCIAS GERAIS

Estas instrucciones solo son vdlidas si el simbolo del pais aparece
en el dispositivo. Si el simbolo no estd en el dispositivo, es necesario
consultar las instrucciones técnicas que proporcionan las instrucciones
necesarias para adaptar el dispositivo a las condiciones de uso del pais”.

ATENCION
Consejos de limpieza de acero inoxidable
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Limpieza de rutina

Los mejores productos para conservar el acero inoxidable son: agua, jabén,
detergentes suaves y neutros, removedores a base de amonio, diluidos en agua
tibia, aplicados con un pafio suave o una esponja de nailon. Luego simplemente
enjuague con abundante agua, preferiblemente tibia, y seque con un pafio suave.

El secado es sumamente importante, para evitar la aparicion de manchas en
la superficie del producto y evitar la aparicién de puntos de oxidacién.

La limpieza rutinaria elimina facilmente la suciedad més comoOn y casi
siempre elimina las mas intensas, haciendo desaparecer por completo las
manchas de la superficie de acero.

Suciedad moderada/manchas ligeiras

En caso de suciedad moderada y cuando la limpieza rutinaria no sea suficiente,
aplicar una mezcla a base de bicarbonato de sodio, disuelto en alcohol doméstico,
hasta formar una pasta, luego con un pafio suave frotar la superficie de acero
inoxidable.

Si lo prefieres, utiliza también un cepillo de cerdas suaves y con pasadas largas y
uniformes, siempre en el sentido del acabado pulido, si lo hubiera. Evite frotar con
movimientos circulares

Luego simplemente enjuague con abundante agua, preferiblemente fibia, y seque
con un paio suave.

Suciedad Intensa/Manchas Acentuadas

Remoje previamente en detergente tibio o caliente, o una solucién de un removedor
abase de amoniaco (removedores caseros) y agua, luego enjuague con aguay
debe secarse bien.

No utilice productos abrasivos ni estropajos, rayaran y dafiaran el acero inoxidable,
debilitandolo y favoreciendo la aparicién de puntos de oxidacién.

ATENCION:

Bl equipo y sus partes accesibles pueden calentarse con el uso.

Se debe fener cuidodo de no tocar los elementos calefciores.

Los niflos menores de 8 afios de edad deben manfenerse alejados, sin vigilancia.

Este aparato esfd disefiado solamente para cocinar. No debe ser utilisade para ofros fines, por ejemplo para
lo calefaccién,

AVISO: Unaparato con grasa o acelte puede ser peligrosa y puede provocar un incendio. Nunca infente apagar
un fuego con agua, pero fuera y luego cubrira con una tapa o un manto de llamas de fuego,

ADVERTENCIA: Peligro de incendio - No guarde objetos sobre la superficie de coccian,

AVISO: Peligro de incendio: No almacene envases u ofras cosas en el homo.

Duranfe el uso del aparato se calienta, se debe fener cuidado de no focar los elementos calefactores en el inferior
delhomo.

No colocar en el comparfimiento situado debajo del horno, materiales inflamables, [aceite, pléstico, papel... |
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Las partes pueden calentarse duranfe el uso, los nifios pequerios deben mantenerse alejodos del aparato
No use limpiadores abrasivos o rascadores mefdlicos ofilados para limpior la purta del horno de vidro
y del vidro de lo mesa de cozedura, ya que pueden rayar la superficie, lo cual puede resultor en la retura del vidro,
Este producto no debe limpiarse con vapor.

AVISO: Asegrese de que el equipo esfd apagado antes de cambiar la luz del homo para evitar la posibilidad
de una descarga eléctrica.
Este aparato no esid disefado para ser operado a fravés de un temporizador extemo o sisternas de confrol remato.

Esta unidad se puede ufilizar para nifios de 8 afies o mds personas e con capacidades fisicas, sensoriales o
infelectuales o de la folta de experiencia y conocimiento, si son supenvisados o han recibido instrucciones sobre
el uso do aparato de forma segura y comprenda los riesgos asociados,

Los nifios na deben jugar con el aparato,

Limpieza y mantenimiento no se deben hacer por los nifios sin supervision,

Se debe quitar todos los residuos resultantes de desbordamiento en l tapa antes de abrir

Solo debe cerrar lo tapa después de los quemadares y / o placas de coccidn se hayan enfriado.

Sila cocina se coloca sobre una base debe ser proporcionada para evitar que el dispositive de |a base deslizante.
In lo conexion eléctrica debe ser proporcionada en el tubo fijado un medio para deslizar el horno de la red de
alimentacitn como las reglas de instalacion.

La fapa de vidrio fiene el simbolo serigrafiado, P«B lo que significa que no se debe cerrar la tapa mienfras
que los quemadores estdn funcionando yrmientras no se enfrien.

ADVERTENCIA: Si estd rajoda lo superficie vitroceramica, apagar &l aparato para evitar la posibilidad de una
descarga elécirica.

Aplicavel a encimera de inducion

Los objetos metdlicos, tales como cuchilhos, tenedores, cucharas y fapas no deben ser colocados en la
superficie de la placa de coccidn, ya que pueden calentarse.

Después de su uso, apagar la superficie de coccian a través de su dispositivo de controly no confiar enel
detefor de recipientes.

Lamesa de Cocinar no estd desfinado a ser operado por un sistema de temporizador o &l confrol de un mando g
distancia separado-

Nota: El proceso de coccion debe ser supenvisado. Un proceso de coccion corfo se debe supenvisar
permanentemente,

El aparato no debe instalarse detrds de una puerta decorativa para eviter el sobrecalentarniento.

El fabricante no recomienda e uso de profeccion en la mesa, y advierte que el uso de esfos cuando
inadecuado puede causar accidentes.

Atencion: aplicar a encimera a gas

El fabricante no recomienda el uso de proteccidn y dlerta que el uso de estos cuando no apropriado puede
causar acidentes.

Adverténcia:

En caso de fallo del ventilador de refrigeractidn deben llamar a un técnico especializade para reeplazarlo durante
el fiempo de parada del ventilador deben ser conscientes de los posibles aumentos de femperatura en el panel
del horno en el caso de uso prolongado.

Este dispositivo puede ser utilizado por personas (incluidos nifios] con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas, o falta de esperiencia y conocimientos si son supenvisados o han recibido instrucciones sobre el uso
del disposilivo de una forma segura y entender los riesgos involucrados.
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Para reemplazar las cremalheiras del horno ver PTS sinstrucciones de mantenimiento y limpieza del hornos,

Atencidn:
Antes de proceder con qualquer accidn de mantenimiento y limpieza deben desconectar el aparato de la red
eléctrica.

Atencién:
Este aparato fiene un dispositivo de estabilizacian para ser colocado para evitar la inclinacian del dispositive
leuando sea aplicable).

Es fundamental para su segurid Y la de su equipo que fije la cadena situada en la parte frasera des equipo a la
pared confra la que se apoya la cocina. Para esta operacion puede ser necesario perforar la pared y poner un
gancho en la mismalfig 1. Siga las instrucciones que se indican a continuacion.

1? - Sitile la cocina en donde fengo pensode instalaria y nivélela con la aoyuda de las patas niveladoras,

27 - Con la cocina descoplada de la pared, estire lo cadena de ferma que quede paralela al piso y marque un
punto en la porede.

3° - AsegUrese de que no haya tuberias en el punte marcado y perfore la pared, fijando el gancho con la ayuda
de vn taco.

4° - Coloque la cocina contra la pared, dejando la distancia deseada y sujete lo caodena al gancho usando el
eslabdén mas coercano a la pared, de mode que no queden huecos (fig. 3).

Atencién:
Este aparato fiene asodor rofativo, debe trabajar con la purta del horno cerrada lcuando se aplicable.

MUY IMPORTANTE:

Antes de proceder a conectar la cocina para comprobar el cableado y el dispesitivo de proteccion se ajustan
las caracteristicas técnicas del aparato (ver placa de caracteristicas).

La conexién a la red debe ser realizada per una persona cualificada y siguindo las normas de seguridad
vigentes.

Debe propoercionarse en la tuberia fijo un medio para apagar la cocina de la alimentacion elécirica de acuerdo
con los requisitos de instalacién.

Debe instalar entre el aparato y la red un interruptor bipolar con una separacién minima de contactos de 3mm,
adecuada a la carga y que corresponde a las normas de seguridad.

Si el cable de alimentacién del aparato estd dafiado debe ser sustituido por el servicio post-vanta del fabricante
o f&cnico qualificado para evitar peligros.

INSTRUCCIONES PARA EL INSTALADOR

El fabricante no se considera responsable por dafios y prejuicios resultantes de una incorrecta
instalacién y/o utilizacién.

GENERAL:

Antes de proceder a la instalacian del aparato, debera refirarse lo pelicula de plastico adhesiva que protege dierlas
partes metdlicas.

Si la cocina fuera colocada sobre una base, deben ser previstos dispositivos para evitar que se deslice de la base.
Las cocinas deben quedar bien asentadas y nivelados icon la ayuda de los pies suministrados).
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PARTE ELECTRICA:

El aparato lleva una efiqueta con la indicacion de las condiciones eléctricas.

PARTE GAS:

Este aparato pertenece a la categoria I2H3+, pais de destino directo ES.

Este oparato pertenece a lo clase T [parte de gasl: Aparato de cocina gislado, de libre instalacién y esta disefiado
para su uso privado por parfe de adulto, y dentro de la vivienda,

Este aparato es del tipo X (parte de gasl, en lo relacionado a la proteccian contra calentamientos.

Este aparato debe ser instalado y conectado cenforme las reglas en vigor.

Las condiciones de regulacion de este aparato estan contenidas en efiquetas junto a los entradas de gas.

La instalacion del aparato deberd efectuarse siempre por un técnico especializado. Este debe ser instalado solamente
en locoles odecuados en lo relocionado o dimensiones, o la correcta venfilacion y a la posibilidad de evacuacian
de los productos de combustian,

Este aparate no estd pensado para ser coneclado a un dispositivo de evacuacian de los productos de combustian
para al exterior,

La cocina sélo puede ser instalada en locoles permanentemente ventilados, de acverdo con lo reglamentacin
en vigor,

Una atencién particuler debe ser fomada en las disposiciones aplicables en materia de ventilacion.

El caudal de aire fambién puede ser obtenido por via indirecta a través de los locales adyocentes al de lo instalacian,
siempre que estos fengan ventilacién directa, y no sean locales con peligro de incendio o dormitorios.

El caudal de aire entre el local adyocente y el local de instalacitn debe efectuarse libremente a frovés de aberfuras
permanentes (que se pueden obtener con aumento del espacio entre la puerta y el pavimento, por ejemplo.

Las ventilaciones de enfrada de aire deben fener la seccion minima de 100 cm2 y no pueden ser obstruidas
accidentolmente. Para los aparatos sin seguridad en los quemadores del plano de frabajo, los aberturas de entrada
de aire deben tener la seccién minima de 200 cm2.

No colocar en el compartimiente situade debajo del horno, materiales inflamables, (aceite, pldstico,
papel...).

Las paredes de los muebles deben soportar una temperatura superior a 75°C.

El aparalo no puede estar junto a paredes de material combustible.

Materiales combustibles deben de estar a una distancia minima de 500mm.

La distancia minima de la pared adyacente mas alta que el plano de trabajo, a la que este aparato debe ser
instalado es de 150mm,

Si el aparato es instalodo debajo de un elemento suspendido, este debe de estar a una distancia minima de
700mm de la mesa de frabajo.

Los muebles por encima y ol lodo de este aparato deben estar a la distancia minima de 420mm de la mesa de
trabajo.

El dispositivo de evacuvacion debe ser instalado de acuerdo con sus normas, a la distancia minima de 650mm de
la mesa de trabajo.
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3.2 CONEXION DE LA PARTE DE GAS

El aparato lleva una etiqueta con la indicacion del gas y la presion para la que fue preparado en la fabrica. Antes
de conectar el aparato verificar si estd preparado para el fipo de gas y presion de que dispone. En caso contrario,
debe efectuarse lo transformacian obedeciendo a todas las reglas indicadas mas adelonte,

Todas los indicaciones sobre los gases y las presiones ufilizables estan contenidas en una placa de caracterisficas
colocada en la parfe frosera del aparato y en el cuadro 1.

Las bombonas de gas butano, no pueden funcionar en lugares con femperaturas bajas. En estas situaciones
recomendamos un técnico especializade para substituir el gas Butano por Propano. Las bombonas de Propano
nunca deben ser instaladas en los inferiores de edificios.

El oparato puede ser conectado, tanto @ una bombona de gas equipada con el respectivo reductor, como @ un
grifo de una red de gas. Como se frata de un aparato mévil utilizar los siguientes fipos de fubos:

- Tubo flexible a base de goma vulcanizada, cerificada de acuerdo con una norma aplicable, conectado a la
boquilla adecvada. Debe levar abrazaderas en las exiremidades.

- Tubo flexible de acero inoxidable, con terminales de apretade mecdnico, pora gas natural cerificado de acverdo
con una norma aplicable.

= Tubo flexible, con terminales de apretado mecanico, cerificado de acverdo con una norma aplicable,

ATTENTION:

- El tubo aplicade ne debe quedar doblado o torcido L
- Mo debe estar en contacto con el parte posterior del aparato

- Debe ser sustituido antes del final de fiempo de caducidad

- Debe ser visible en todo su cumplimiento

- Los abrozaderos deben ser adecuadas a su funcién,

para proporcionar un apretado eficaz

- La longitud méxima del tubo flexible debe ser de acuerdo

con la ley y normas en vigor.

- La longitud minima de la manguera a la conexidn correcta debe ser de 400 mm

La conexion de la cocina debe ser efectuada del mismo lade al punte de la alimentacion, de forma que el tubo
no cruce los laterales del aparato.

Si es necesario combie el porta-tubos con enchufe, Para algunos modelos con una linea de enfrada de gas, solicite
a los servicios de asistencia técnica el fubo de adaptacian para que lo entrada del gas en el aparato se realice
del lado comecto.

Después de efectuadas las conexiones debe hacerse la bosqueda de eventuales fugas con un producto de
formacion de espuma.
NUMNCA UTLIZAR UMA LLAMA,

AVISO: en las cocinas com bombora de gas, las botellas deben cumplir con las siguintes dimensiones:
Altura maxima de la botella com reductor - 610mm
Anchura maxima de la botella - 310mm

3.3 CONEXION DE LA PARTE ELECTRICA

Los aparatos estan dotodes de un cable de alimentacién y estan preparados para funcionar con corriente alferna
50/60 Hz. De acuerdo con los modelos, ver cuadro de caracteristicas técnicas ko alimentacion puede ser comiente
maonofasico, corriente bifasica o frifasica.

Para conectar el cable de alimentacién a la red se debe fener en cuenta que:

- el conduter verde/amarillo |de proteccion| debe conectarse al borme de tierrg;

- &l condutor azul es naulro [cerol;

- los condutores marrdn, negro o rojo son para ka fose ive);

- &l condutor no debe entrar em contacto con las superficies cuya termperatura sea superior a 50°C.
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Para hacer la fransformacidn actuar con base a los esquemas:

Maonofasica 220 - 240V Biftisica 380 - 415V 2N Trifdsica 380 - 415V 3N
2 + 1 conductores 3 + 1 conductores 4 + 1 conductores
123 4 5 123 4 5 123405
]"" "I = I 'T "T = ] I I =
L N L1 L2 N L1L2L3 N

El Fabricante no se responsabiliza por eventuales dafios directos o indirectos debidos a una instalacion errénea
o ala falta de cumplimiente de las leyes y normas de seguridad,

Debe instalar entre el equipo y la red un inferruptor bipolar con una separacion minima de contactos de 3 mm,
adecuado ala cargay que corresponde a las normas de seguridad.

Si el cable de alimentacion del aparate esté dafado, debe ser sustituido por el servicio post-venta del
fabricante o por técnicos cualificados para evitar el perigo.

3.4 TRANSFORMACION PARA LOS DIFERENTES GASES

El aparato estd concebido para trabajar con gas butano, propano o natural,
El aparato lleva una efiqueta con la indicacion del gos y lo presién pora lo que fue preparade en la fabrica.
La indicacion del gas y ko presion para la que fue preparado en la fabrica también se encuentran en la efiqueta

de embalaje.
Para hacer la fransformacion de un gas para ofro proceder del siguiente modo:

1 - Colocar la boquilla correspondiente al gas disponible, (didmetro pequefo para el gas butano y propano, digmetro
grande para el gas natural.

2 - GQuemadores de la mesa de trabaje:

2.1 - Refirar las rejillas, las tapas, los quemadores y los soportes de los quemadores.

2.2 - Refirar los inyectares y substituirlos por los adecuados al gas con el cual el aparato va a trabajar.
2.3 - Montar los soportes de los esparcidores, los esparcidores, las topas y las rejillas.

3 - Horno: -~

3.1 - Abrir la puerta del horno y refirar los occesorios y el o o o o 00
fondo del homo Y

3.2 - Refirar el guemador aflojando el fomillo de fijocian

/ \ S
3.3 - Retirar el inyector y substituiro por el adecuado al gas
con &l cual el aparato va trabajar (ver cuadro 7).
Vol
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4 - Grill
4.1 - Abrir la puerta del homo y refirar los accesorios.

4.2 - Refirar el quemnador / reflector aflojando el tornillo de fijacion y retirar el quemador.

o 0 O
Y
=y

4.3 - Retirar o injector do seu suporie e substitui-lo pelo adequado oo gas com o qual o aparelho vai trabalhar (ver
quadro 1).

4.3 - Retirar el inyector del soporte y substituiro por el adecuado al gos con el cual el aparato va frabajar (ver cuadro 1),
4.4 - Montar el quemador / reflector y colocar fodos los componentes,

5 - Regulacion del aire primario en el quemador del horno / grill
5.1- Abra o regulader del gire que estd en lo entrada del quemador, junto a lo inyector
para aumentar o disminuir lo pasoje del gire.

& - Regulacian del coudal minimo:

6.1 - Encender el quemador y rodar el mando hasta la posicion de "minimo”

6.2 - En esta posicion, refirar el mando de la lave del gas

6.3 - Actuar, con un destomillador, en el tomillo existente en el cuerpo de la llave hasta
que la llama quede lo mas corfa posible y estable.

6.4 - Montar el mande y pasar rapidamente del “minimo” al “maximo* |y viceversal,
varias veces, para verificar si la llama permanece estable.

7 - Después de efectuadas las conexiones debe hacerse lo blsqueda de eventuales fugas
con un producto de formacién de espuma. NUNCA UTILIZAR UNA LLAMA.

8 - El fubo de alimentacion del gas lleva una indicacion del gas para la que fue preparado
en la fabrica "Aparato preparado para..”.

En los aparatos con categoria 13+ el tornillo de regulacién minima estd sellado en fabrica, este tornillo no
puede ser manipulado.

3.5 MANTENIMIENTO ¥ LIMPIEZA DE LAS LLAVES

Si cualquier llave de gos en su movimiento de rotacian se nota que se agarra, no forzar,

Es posible que necesite ser lubricada,

Esta intervencion debe ser siempre efectuada por un Técnico Acreditado.

Para tener acceso a las llaves de gas, refirar los quemnadores y desmontar la mesa de trabajo.

La lubricacitn de las llaves de gas debe efectuarse del siguiente modo:

- Aflojar la tapa con un destornillador.

- Retirar el macho conico de su alojamiento.

- Limpiar el macho con un pafio seco y sin pelos.

- Engrasar el macho con lubricante oconsejado, (Molykote, Staburgs N32, Recol HT, Opfiternp HT2 EP) teniendo &l
cuidado de no engrasarlo en exceso de modo que no obstruya los agujeros de paso del gas.

- Wolver o montar el mache, opretando seguidomente la tapa.

- Girar el macho varias veces para verificar gue no existe cualquier agarre.

- Verificar, por Oltimo, si no existe cudlquier fuga, tanto interna, como externa.

Debe hocerse la bisgueda de eventuales fugas con un producto de formacian de espuma. NUNCA UTILZAR UNA
LLAMA.
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n INSTRUCCIONES PARA EL USUARIO
4.1 CONSEJOS PRELIMINARES

ATENCION:

Las partes accesibles pueden estar calientes cuando el horne o grill lcon la puerta semi ablerfa) esta en
funcionamiento.

Los nifios deben mantenerse apartados del aparato,

GENERAL:

El aparato debe ser siempre instalado por un técnico autorizado,

Los nifios no deben jugar cerca del aporato. Asegurarse que los nifios se encuentran alejodos de las partes calientes
del aparato cuando &ste esta en funcionamiento.

Antfes de refirar las cacerolas apagar los quemadores y las placas eléciricas.

Se aconseja, antes de la primera utilizacion del horno, que se ponga el mismo en funcionamiento durante
aproximadomente 30 minutos y a la potencia maxima, a fin de eliminar esos olores sin fransmitirlos a los alimentos,
Antes de proceder a la instalacion del aparato, deberd retirarse la pelicula de plastico adhesiva que profege ciertas
partes metalicas.

El aparate tiene uno tapa que debe estar abierta durante la utilizacién y mientras los quemadores y/o las placas
eléctricas estan calientes.

Retirar todos los residuos antes de cerrar la tapa

Utilizar la tapa de cristal sclo para proteger la encimera y no para ofro fin,

Tenga cuidodo que durante la preparacion de las comidas de no derramar grasa o aceite, pues puede inflamar
con la temperatura,

En ningdn caso cubra con aluminio los agujeres del aire del homo, pues pueden impedir la circulacién del aire y
los humos pueden causar dafios en la esmalfe.

ATENCION:

Utilizar recipientes con fundo plana

Utilizar recipientes que no ultrapasen los bordos e la mesa de trabajo.

Durante la utilizacion lo aparato es caliente. Deben ser tomadas precauciones para no focar los elementos
de calentar el homo.

PARTE DE GAS:

Este aparato es del fipo X [parte gas): En lo que respecta a la proteccién contra calentamiento. Antes de conectar
el aparato verificar si estd preparado para el tipo de gas y presion de gue dispone.

Cuando el quemader estd en funcienamienta, verificar si la llama es regular,

ATENGAO: La utilizacién de un aparato de gas produce calor y humedad en el local donde estd instalade. Asegurar
una buena ventilocion de la cocina, mantener abieros los orificios de ventilacian natural o instalador un dispositivo
de venfilatidn mecdnico lespacio de venfilation mecanical. Lo utilizacion de um aparato de gas produce calor y
humedad en el local donde esta instalado.

ATENCAO: Los materiales gue se encuentram en las proximidades de la cocina deben poder soportar lemperaturas
de 90°C.

ATENGAO: Se um quemador se apaga por accidente, apague el mando de ese mismo quemador y espere 1 minuto
pard volver a encendearlo,

Consulte a un profesional antes de instalar una ventilacién adicional.
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Instalacion de los ples suministrados:

Refire los pies, que se encuentran en el interior del homao,
Pida que ofro persona levante la cocina hacia un lado, y enrosque los

ples en los orificios existentes en el fondo de la cocing

Mo ponga la cocina volcada con los pies hacia arriba, bajo ningin

concepto.

Geis
[Bml 4

Pido ayuda para levantar &l ofro lado de la cocina y enrasque las ofras,

de la misma manera.
Ajuste la altura deseada, girando los pies por la parfe de abajo.

La cocing, debe quedar nivelada

En los modelos que tienem 2 pies colocar-los en la parte adelante de el aparato

Los modelos 55x60 fienen el nivelador H48/64mm

2 niveladores sim base atrds + 2 niveladores com base adelante de la cocina

4.2 UTILIZACION DE LOS GUEMADORES DE GAS DE LA MESA DE TRABAID
La utilizacién correcta de los quemadores de gas de la mesa de trabajo permite un servicio mas eficaz y economia
de energia, La potencia de los quemadores esta indicada en el cuadra 1. Para conseguirse esto, debe fenerse en

cuenta la eleccian del recipiente para cada caso Iver cuadro 2). Lo llama no debe ser mayor que el fondo del
recipiente sino, de este modo, una parte de lo energio es consurmida sin producir trabajo y se pierde.

La posicion correcta es:
- -
IMPORTANTE:

Coloque el esparcidor y la tapa bien el cuerpo para garantizar una buena quemadura y no dafior el quemader. la fapa
fiene que sentarse bien en el quemador, no frabajar com la tapa maao colocada.

s S
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ENCENDIDO DE LOS GUEMADORES DE GAS DE LA MESA DE TRABAIO

= Seleccionado el quemador que se quiere utilizar, se presiona el mando de la respectiva llave y se girg, en el
sentido izquierde, hasta la posicion de "maxime”, que es representada por una llama grande. 6

- Para reducir la potencia del quernador girar el mando, tambign en el sentido izquierdo, hasta la posicien de
“minimeo” & , representada por una llama pequefia.

- Para apagar la llama del quemador basta girar el mando de la tuberia en el sentido derecho hasta la posicion
de “opagado” representada por un circulo negro en la parte superior del panel. @

Quemadores de la mesa de trabajo con seguridad:
Todos los modelos tienen la de seguridad en los quemadores de la mesa de frabajo
Si folta el gas o se produce olguna averia en el sistema de seguridad, el circuito del gas se corta automaticamente

Para que el quemador vuelva a funcionar debe haber una accidn deliberada del usuario.

En caso de que esto ocuma y después de verificarse que el problema no es ocosionado por falta de gas, se aconseja
esperar 1 minuto y volver o encender los quemadores.

Para encender este fipo de quernador presionar el mando de la llave cerca de 10 segundos.

Terminado este tiempo soltar el mando, el quemador debe permanecer en funcionamiento.

4.3 UTILZACION DE LAS PLACAS ELECTRICAS (MODELOS CON)
ATENCION

La placa eléctrica estd cubierta con un barniz para su proteccian,
Antes de la primera ufilizacion, debe ponerla a funcionar en vacio, con el mando en la posicion 6, durante 3 minutos.

SE RECOMIENDA QUE:
MNunca ponga la placg a funcienar en vacio, eso puede deferiorarla, partiegndose.

Los reciplentes utilizados tengan fondo plane y espeso, con el fin de hacer un completo aprovechamiento del calor.

= = - .
Los difimetros de los recipientes seran los adecuados a los de la placa. Los recipientes con diimelro muy superior
al de la placa llevan a que el cocinado tarde mucho fiempo en hacerse.

Par el contrario, los recipientes con didmetro muy inferior al de la placa conducen, por un lado, a un desperdicio
de energia y, por otro, a que los posibles derramamientos de los cocinados se hagan sobre la placa, creando
incrustaciones siempre perjudiciales a la duracién de lo misma,

Utilizocion de las placas eléctricas:
El funcionamiento de las placas eléctricas se realiza girando el mando de 7 posiciones en el senfido izquierdo y
hacdiendo coincidir la posicion escogida con el indice sefialodo en el panel

La potencia en la posicion 1 es minima y maxima en la posicion 6, cuadro 2

Para apagar las placas eléctricas girar el mando en el senfido izquierdo y colocar en el numere 0 colecado en el
porte superior del panel

La sefal luminosa general situada en el panel de mandos indica que 1o placa estd en funcionamiento.
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4.4 UTIUZACION DE LA MESA DE TRABAJO VITRO [MODELOS CONJ

ADVERTENCIA ES -
Zona de “mantener caliente”

La zona frasera derecha como Unico objetivo mantener
el cocido @ una temperatura baja adecuada sin
recalentar lo comida.

“El Grea mas calida” no puede ser usado para cocinar
y los ofros cuatra 2onas, ya que tiene muy baja potencia.

Pueden utilizar recipientes de cristal, de porcelona o de
acero desde que los recipientes utilizodes tengan fondo
plano.

Si utilizar recipientes no adecuados, a un desperdicio de
energia.

Debe utilizar recipientes con diametro igual ol de la zona
de trabajo.

Mo deben utilizar recipientes con didmetro inferior al de
la zona de trabajo.

Deben topar los recipientes durante los cocinades, para no desperdiciar energia.

Utilizacidn de las zonas de trabajo:

El funcionamiento de las zonas de trabajo se redliza girando el mando correspondiente d la zona pretendida para
una de las posiciones entre 1y 3 (1 - minimao; 3 - maximaol.

En los modelos con zona de frabajo duplo (ref. D), esta & activada girando el mando correspondiente en el sentido
derecho hasta escuchar un "dlique”, lo zona dupla estd activada, colocar el mando en la posicion seleccionada
enfre 1y 3.

Para apogar la zona de trabajo girar el mando correspondiente @ la zona pretendida para la posicién 0.

La sefal luminosa situada en el panel de mandos indica que la zona de trabajo esta en funcionamiento.

La indicacion de la zona de trabajo caliente “calor residual® € indicada por la sefial luminosa sitvada en la zona
frontal de lo cristal,

4.5 UTILIZACION DEL HORNO Y DEL GRILL A GAS (MODELOS G}

Si durante el funcionamiento del horno y del grill, falta el gos el circuito del gos se corta

autemdticamente. 44
Mo pudiendo el quemador volver a funcionar sin que haya una accion deliberada del
usuario.

En caso de que esto ocurra y después de verificarse que el problema no es ocasionado
por falfa de gas, se aconsejo esperar 1 minuto y volver o encender los quemadores.
Para encender este tipo de quemador presionar el mandeo de la love cerca de 10 segundos.
Termrinado este fismpo soltar el mande, &l quernador debe permanecer en funcionarniento.

451 HORNO A GAS

Para encender el horno, proceder del siguiente modo:
Accionar el boton del encendedor é o aproximar una lloma al quemador a través del orfficio existente en la bose
del horno.
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Presionar la llave del horno debajo del simbelo @ o D y girarla en el sentido izquierdo, hasta la posicion de
miaxima, indicada peor una llama grande en el panel 6 . Mantener el mando presionado durante cerca de 10
segundos,

Terminado este fiempo soltar el mando: el homo debe permanecer en funcionamiento. Caso contrario, repetir la
operacion.

Para poner el homo a funcionar al minimo, girar el mando en el mismo sentido hasta la posician indicada por una
llarma pequena en la parte superior del panel & .

Para apagar la llama del quemador basta girar el mando de la llove en el sentido derecho hasta lo posicion de
“opagado”, representada por un circulo negro en la parte superior del panel. @

Horno a gas con fermostato:

Algunos modelos tienen una valvula termostatico que permite seleccionar la temperatura en el homo.

En los modelos con valvulo termastatica el consumo del gas se reduce autométicamente cuando el interior del
hormo tiene la temperatura seleccionada.

Presionar la llave del horno y girarla en el sentido izquierde hasta la temperatura deseada.

4.5.2 GRILL A GAS | MODELOS G)

Para encender el grill proceder del siguiente modo:

Accionar el boton del encendedor o aproximar una llama ol quemader a fravés del a0
orificio existente en la base del grill.

Presionar la llave del hormo debajo del simbolo @ o @ y girarla en el sentido derecha,
hasta la posicién del GRILL manteniendo el mando presionado durante cerca de 10 segundos.
Terminado este tiempo soltar el mande: el grill debe permanecer en funcionomiento. Caso )
contrario, repetir lo operacion, AR
Para apogar la lloma del quemador basta girar el manda de la lave en el sentido izquierde

hasta la posicién de "opogado”, representada por un direulo en la parte superior del panel. @

4.6 UTILIZACION DEL HORNO A GAS Y DEL GRILL ELECTRICO IMODELOS M)

Por motivos de seguridad el aparato no permite el trabajo del horno a gas y del grill eléctrico ol mismo fiempo.
Para la uilizacion del homo a gas proceder de ocuerdo con el punfo 4.4.1
Girar el mando del grill en el sentido derecho colocando el simbolo @ o palabra grill o simbolo D no painel.

En el modelo de My 9558 hay un ventilador que funciona en todas las funciones del horno y grill, este ventilador
tiene un mando independiente y funciona sélo por seleccian. Esta funcién nes lleva a un flujo continue de aire
caliente, especialmente para la coccidn en moltiples niveles del homo.

4.7 UTILIZACION DEL HORMO ¥ DEL GRILL ELECTRICO | MODELOS E )

Girar el manda del horno en el sentido derecho y colocar na posicion desada:

1°- Resistencia superior y resistencia inferior g © =
] 0
50
-
2° - Resistencia Inferior Q 5 ] ]
MAX » *
3° - Resistencia Superior * * @
- D % 100
- .0
4° - Resistencia de gril m sin asador o 2!0“0' . "T;n () )
200

Resistencia de grill gcon asador

Después colocar en la termperatura desada.
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4,8 UTIUZACION DEL HORNO ELECTRICO TURBO (MODELOS EV)
Los dos mandos |conmutader y termostato) seleccionan los distinfos modos de cocinar, y la temperatura.

@ Luz en el horno
En esta posicién solo la luz del horno estard en funcionamiento. La luz permanece encendida en las ofras siete
paosiciones de utilizacion,

@ Descongelar
La descongelacion se regliza como si fuese o temperatura ambiente, con la ventaja de ser mucho mas rapido. En

esta posicidn, sélo el ventilador estard en fundionamiento,

: Horno Estatico

Esta particularmente indicado para cocinar caza y aves de corral, y reposteria en general. El procedimiento correcto
para esto es que los alimentos sean infroducidos en el home, cuando éste haya alcanzade la temperatura
seleccionada, esto seria, cuando se apaga lo sefial luminosa. Las resistencias inferior y superior del horno estan
en funcionarniento conjuntamente con el fermostato.

Horno Turbo

Con esta funcién se produce una circulacion del aire caliente, particularmente indicada para cocinar sobre varios
niveles del horo. La temperatura programada serd alcanzada en poco fiempo. Las resistencias inferior y superior
del horno estan funcionando conjuntamente con el termostato. El venfilodor esta siempre en funcionomiento.

@ Resistencia inferior turbo
En esta posicién estd en funcionamiento la resistencia inferior en conjunto con el termostato. El venfilodor esta en
funcionarmiento.

[
IGA) Resistencia circular turbo
En esta posicién esta en funcionamiento la resistencia circular en conjunto con el termostato. El venfilador esta en

funcionarmiento.

(™) Gril estatico
Esta posicion puede ser utilizada para gratinar (aspecto seco y dorado de la copo superficial de un alimento pre-
cocinado). La resistencia del grill estard en funcionamiento conjuntamente con el lermostato.

() Grill Turbo

Para ufilizar el grill, es necesario calentar previomente el horno duranta 5 minutos aproximadamente, El calor
proviene de lo parte alta, basandose en la irradiacién de rayes infrarrojos, y su uso esta indicado para cames de
pequefia espesura. Lo resistencia del grill estd en fundionamiento conjunfamente con el termaostato. En esta posicion
el ventilador estd siempre en funcionamiento.

El horno eléctrico ventilodo se debe utilizar en todos sus funciones con la puerla cerrada.
Las partes accesibles pueden estar calientes, si el horno o el grill estan en funcionamienta. Mo permita que los
nifios acercarse al equipo.

Si el madelo estd equipado con un sistema de refrigeracion, que empieza a funcienar cuando la temperatura
interior es mas alfa que 60oC. Esta coracteristica permanecerd partes accesibles (panel, manijas y puerial en la
ternperatura minima para evitar quemaduras, Después de apagar el horno, el sistema de refrigeracion puede
frabajar minutos mdés 10/15.
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4.9 UTILZACION DEL ASADOR ROTATIVO (MODELOS CON)

Ciertos modelos tienen asador rofativo, en este caso debe seguir las instrucciones:

En los modelos con asador rotativo colocar los alimentos en el centro del asador.
Colocar las extremidades del soporte del asador en los lades del horno.

Colocar la base del soporte del asador en el orificio del motor.
Apoyar la barra del asador en el soporte y refirar el mando del asodor. Este es para
facilitar la refirada del asador después del cocinado. 1

En algunos modelos colocar el asador en la rejilla y empujar la rejilla para el interior
ded hormo.
Colocar la bandeja de recogida de salsas en la parte inferior del horna.

Para accionar el motor del asador girar el mande para lo simbolo [ (sin grill o [E lcon grilll e acuerdo con la
opcién del modela.

410 UTIIZACION DE LA LUZ DEL HORNO (MODELOS COMN)

Para su comodidad y economia puede acompaiar los cocinados sin abrir la puerta del homo, utilizando la luz del
homa.

Para accionar la luz del horno girar el mando hasta lo simbolo. @

En ciertos modelos con horno eléctrico la luz se enciende después de que gire el mando del hormo y queda
encendide hasta que apague el homo.

4.11 UTILZACION DEL RELOJ AVISADOR (MODELOS CON)

En los modelos con reloj avisador podrd marcar el fiempo 0 a 120 minutos, para poder ser avisoda.

Para accionar el reloj avisador girar el mando que esta debajo del simbelo una vuelta completa en el senfido
derecha, después debe volver para fras en el senlido izquierdo hasta marcar el iempa deseado en la parfe superior
del mando.

Pasado el tiempo deseado entra en funcionamiento la campanilla.

La campanilla del reloj avisador no interrumpe el funcionamiento de ofro elemento del aparato,
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4.12 UTILIZACION DEL RELOJ DIGITAL (MODELOS CON)

P 1

- +
o T O

ACERTAR LA HORA DEL DiA

Presione en los botones [+ y () al mismo fiempo. El punto entre el indicodor de horas y minutos es intermitente.
Acertar la hora usando los botones [+ y (<) al mismo tiempo. Si presiona algon tiempo permite un rapido ajuste
Presione en los botones [+ y (<) ol mismo fiempo durante un tiempe, hasta que llegue la hora y el punto entre las
horas y los minutos sea infermitente, que permife el ajuste de los heras del dio.

ACERTAR LO CUENTA MINUTOS

Presione el botan. En la pantalla va a volver a aparecer * 0.00 " y el simbolo de la campanilla va o quedoar intermitente.
Puede acertar lo cuenta minutos usando los botones (+) y ().

Pasados 6 segundos el simbolo de la campanilla quedara estabilizado. Lo cuenta minutos iniciard la cuenta
regresiva.

Los incrementos de tiempe de minuto es de 10 segundos hasta 99 minutas y 50 sequndos, tras eso, el visor va a
mostrar una hora y 40 minutos, &l gjuste serd en pasos de 1 minuto.

hofa: para cancelar &l programa contador de minutes, definir el tiempo del confador de minutos hasta 0.00.

CANCELAR EL SONIDO DE LA CAMPAMILLA

Cuando la cuenta del cuenta minutos llegar al fin, el mostrador va a exhibir la hora del dia.

El simbolo de lo campana comienza a parpadear y se oye una alorma sonorg, que se no sea interrumpido tocard
por siete minufos.

El simbolo de lo campana comienza a parpadear y s& oye una alarma sonora, que se no sea interrumpido tocard
por siete minuios.

AJUSTE DEL SONIDO

Puede ajustar el tono de alarma del temporizador de la siguiente forma:

11 presionando el botén -] puede oir el sonido actualmente definide

2| libere el botén [-] y después presione nuevamente, puede oir el préximo sonido (total 3] disponible
3} el OHirmo sonido oido serd el ojustado
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4.13 UTILIZACION DEL PROGRAMADOR ELECTRONICO (MODELOS CON)

03 SH

- +
O O

=0OH
NOE
WO Mm
O

DESCRIPCION GENERAL

El programador electrénico permite que el hormoe tenga la comida lista para servir en el momento deseado. Lo Onico
que debe hacer es configurar el tiempo de coccién y preparacién. Tembién puede ser utilizado como un reloj
despertador, donde después de seleccionar el tiempo deseado, este lo alertard con una alarma sonora.

ACERTAR LA HORA DEL DiA

Este ojuste s6lo se puade hacer cuando no hay ningin programa seleccionado. Pulse el botén 14 o los botones
[2) y (3], al misme tiempo. Dentro de 5 segundos, con los botones (+) y 1), ajustar e relo].

(S OASY c 1130

Faosd - +)0T ovmas - + | T o= 8 — 4+
ONORON HONOl[oN N NoNoRNoNIoNCNORON N
1} Pulse el botén (4] o los botones (2) y (3, al mismo tiempo 2] Acertar la hora usando los botones
[+ o).
AJUSTAR LA ALARMA DE TIMBRE

Con esta funcidn se puede progromar después de cudnto tiempo debe ser advertide por una sefial sonora. Para
esto, debe proceder come la informacion siguiente:

iglnl nme*n

T s % - + T 82 8 - + | T &= 8 - 4+
| JoNONONONOCIIONORORON N RECHONCONONCONG)

1) Cambie al modo de alarma de timbre,  2) Seleccione, pulsando [+ o [+, 3 Después de unos segundos, la pantalla
el tiempao deseado. wolverd al modo de reloj.

Nota: Una vez programado, el fiempo restante se puede ver pulsando el botan (1) una vez.
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CANCELAR EL SONIDO DE LA ALARMA

(21335 ) 21435

T M = & — T & = 0 - +
ONONONONONG) ONORONONONS)

1) La alarma suena después del tiempo programadao. 2] Pulse el botan (1) para cancelar,

PROGRAMA DE COCCION AUTOMATICA
5i desea empezar a cocinar de inmediato, s6lo tiene que seleccionar el fiempo de funcionamiento del horno.
Ejemplo: Después de colocar los alimentos en el homo y se pretender cocinar durante 2 horas y 15 minutos:

8130 | 000

T & = & - + T o = & — +
ONONONONONG, O NONORON®
1) La hora actual es 18:30. 2) Carmnbiar el modo de coccion. (Pulse (2])
; 18730
T &as 8 — 4+ T &858 - 4+

ONORONON N OCO0OO0O00O0

3) Ajuste el tiempo de cocina ulilizando los batones (+) o -], 4) Después de unos segundos, la pantalla indicara que

se ha iniciade la cocing y muestra la hora actual,

Ahora, el homo ya estd progromado para cocinar los alimenfos duranfe 2 horas y 15 minutes. Por favor, asegirese

de seleccionar la funcion y la temperatura del horno giranda los mandos a la posicion adecuada.

Neta: Puede cancelar el modo de coccidn autematica en cualguier momento pulsando el botdn (4] o los botones

12) y (3), ol mismo tiempo.

En el ejemplo anterior, el horno se pone en funcionamiento inmediatomente después del fiempo de coccion, Al
pulsar el boton (3) se puede ver el iempo final, es decir, el memento en que el alimento esta liste para ser servido,

y si lo desed, también se puede cambiar.
En el siguiente ejemnplo, la hora de finalizacién posard a 21:300
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1} Se muestra el fiempo final de 2) Cambie a la hora deseada 3) En cuestion de segundos, la pantalla
preparacion 18:30+2:15 = 20:45. con los botanes (+) y [-). cambia ol modo de reloj.

El homo estaba ahora prograomado para lo comida estar lista a las 21:30. Puesto que el fiempo de coccion estaba
pre prograrmado hasta 2 haras y 15 minutes, el horno empieza a cocinar a las 19:15, para que la comida esté lista
alas 21:30.

Pantalla cuandao el programa se inicia Pantalla cuando el programa termina
L= | g |
v 2 1*30
{t =&
T &4 = & - + T o= 8 - +

O0O0000 ONONONONONG)

Cuando la coccidn automdtica estd completa, una alarma se activa y sonard, si no se interrumpe, duranta 7 minutos.

1} Desligue el homo girando el mando a la posicién 0.
2) Reinicie el programador:

230

T o = & — + T i = & — +
ONONON N©) N N NONOR®

Pulse el botdn (4) o los botones (2] y (3], al mismo tiempo

Nota: El horno no estard operativo hasta que se reinicie el programador.

En el ejemplo mostrado, se programa el tiempo de coccién primero, el fiempo de coccidn se calculd de forma
automatica y fue combiado. También es posible progromar el fiempo de preparacion primero, en esfe caso el
tiempo de coccidn se calcula outomdticamente y se puede cambiar posteriormente.

AJUSTAR EL VOLUMEN DE LA ALARMA SONORA

Puede ajustar el volumen de la alarma de la siguiente manera:

1] Mientras montiena presionado el botan (-, puede escuchar el tono de la dlarma actual, 5i suelta el botan y vuela
a pulsarlo para peder cambiar los siguientes tonos (disponibles 3 tonos diferentes),

2) El tono de alarma se ajusta a la Olima seleccion.

Nota: Como valor predeterminado, el volumen de la alarma se establece en el tono mas alto. Si hay un fallo de
cormiente prolongado, el tono de alarma vuelve al tono mas alte.
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4,14 RECOMENDACIONES PARA LA UTILIZACION DEL HORNO Y DEL GRILL
ATENCION:
Las parfes accesibles pueden estar calientes cuando el grill esta en funcienamiento. Los nifios deben mantenerse
apartados del aparato.

Antes de colocar los alimentos en el horno es necesario hacer un precalentaomiento de 15 a 20 min.,

Nunca utilizar la bandeja de recogida de salsas como bandeja de asados.

Silo hace la acumulacion de salsas en el fondo podrd provocar dafios personales,
debido a las temperaturas que se producen dentro del homo. Si las salsas coen
sobre lo quemador pueden incendiar.

La rejilla o bandejo de asados seran colocadas en la mitad de la altura del homo.
Slempre que se ulilice la rejilla para colocar los alimentos a cocinar se pondrd la
bandeja en la parte inferior para recoger las salsas y pener un poco de agua en
la sartén, impide el humo, cuando las gavillas caen

Nunca utilizar el horne sin la goma de cierre colocada.
Durante el funcionamiento del horno, cuidado con el manejo de los elementos del
horno, estos estan calientes.

Durante el funcionamiento del horno y del grill (o gas o eléctrico) la puerta del hormnao debe obligatorioments
permanecer cemada,

En los modelos G (horne gas + grill gas) el horno y el grill no funcienan simulfaneamente.

El funcionamiento del grill con la puerta cerrada permite una mayor rapidez de los cocinados una economia de
energia y no permite clores espalados por la casa.

Se recomienda que:

La rejilla o bandeja de asados sean colocadas en la mitad del homo.

Se evite abrir la puerta durante la coccién para ne provocar variaciones de temperatura que van a perjudicar el
cocinado y aumentar el consumo de energia.

Se visualice la coccién a través del cristal de la puerta del horno.
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ﬂ INSTRUCCIONES DE MANTENIMENTO ¥ LIMPIEZA

Atencién:
Anfes de proceder a cualquier accion de mantenimiento y limpieza debe desconectar el aparato de la red eléctrica
y cerrar la valvula de lo bombono de gas o la llave de corte rapido de la red de gaos.

El fabricante declina toda responsabilidad en la limpieza y mantenimiente no se cumplen y no es responsable de
los dafios derivados de una mala limpieza o limpieza inodecuada

LIMPIEZA GENERAL

Un buen mantenimiento y limpieza en cada utilizacién aumentd la vida de su aparato y permite una utilizacién sin
problemas.

Unidad de limpieza se debe realizar con la unidad fria y después de cada uso.

Ne se debe hacer la limpieza y mantenimiento con el aparate caliente.

No usar nunca polvo de piedro, estropojos de acero o acido para efectuar la limpieza de la cocina,

El cristal de la puerta del horno debe limpiarse con agua caliente y un estropajo de nylon humedecido en un
detergente coman,

Dejor bajar la temperatura y limpiar con una espenja himeda y un defergente comin.

Debe evitarse frotar el panel de mandos, porque esto puede hacer desaparecer las inscripciones contenidas en
el mismo,

Se recomienda la impieza del panel e de los mandos, o cada utilizacién.

Las parrillas esmaltadas de la encimera pueden ser colocadas en el lavavaijillas,

o limpiados con agua caliente y detergente comin, puede ufilizar un cepillo de cerdas.

Las cocinas no se deben limpiar con aporatos a vapor.

LIMPIEZA DEL ACERO INOXIDABLE

Lo que puede usar para limpiar el acero inoxidable:
Pafo de microfibra suave y esponjas suaves

Agua y jaban

Defergentes con amonio

Vinagre diluido al 25% en agua

Disolventes con alcohol o acefona

Limpiador de ventanas

Productos adecuados para crema de acero inoxidable (usor exactomente como se indica, canfidades
excesivas y un fiempo de exposicion mas largo de lo recomendado pueden ser perjudiciales)

Después de limpiar con cualquiera de las opciones anteriores, siempre debe limpiar con agua y secar
muy bien con un pafio suave

Lo que no se puede usar para limpiar el acero inoxidable:

Fregona de acero causa arafazos)

Lejia y desinfectantes (causa corrasion)

Limpia la plata [causa corrosion)

Defergentes en polvo (causa arafiazos y manchas de corrosion)

Detergentes de limpieza con clorures [ cl | | causa corrosién )
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Mesa auxiliar de limpieza de acero inoxidable

Tipo de manchas Métodos de limpieza adecvados
manchas simples use agua y jabdn con un pano o esponja, lvego limpie con agua y
seque muy bien

disolventes con alcohol o acetona en un pafio suave y seco

limpie las ventanas con un pafio suave y seco

manchas mais profundas ou | use defergente en un pafio himedo, luego limpie con agua y seque
amareladas manchas mas muy bien
profundas o amarillentas Y

utilizar detergente de acero inoxidable en crema, al final secar muy bien

use una solucién de vinagre en agua al 25%, déjela actuar unos

manchas fiquidas minutos, luego limpie con agua y seque muy bien

utilizar defergente de acero inoxidable en crema, al final secar muy bien

Incrustaciones de alimentos | use agua tibia y jabén, déjelo actuar unos minutos, frote con Scotch-brite,
enjuague con agua y seque bien utilizar defergente en un pafio

homedo, dejar actuar unos minutos, frotar con Scoich-Brite, enjuagar con
agua y secar bien

El acero inoxidable debe limpiarse después de cada use

Secar muy bien el acero inoxidable es fundamental

LIMPIEZA DE LAS PARRILLAS EN HIERRO FUNDIDO

Las parrillas de hierro fundide deben lavarse a mano con un defergente suave,
Mo use detergentes abrasivos o acidos, no ponga estas parrillas en el lavavaijillas.

LIMPIEZA DE LOS QUEMADORES

Los quemadares deben limpidrse con agua caliente y jabtn y ponerlos a fundonar sélo cuando estén completamente
58C0S.

Los quemnadores y las tapas deben ser enjuagadas inmediotarnente después de la limpieza para evitar el deterioro
por corasian.

Tapas de los quemadores no son esmaltadas en la parte inferior por que debe prestarse mayor alencién a un
adecuado lovado [en unos segundos el quemador, puede ayudar a secar la tapal.

LIMPIEZA DE LAS PLACAS ELECTRICAS

Las incrustaciones en las placas eléctricas deben ser ablandadas con una gota de aceite, no utilizando nunca,
objetos corfantes o espatulas metalicas.

LIMPIEZA DE LA MESA DE TRABAJO VITRO

Dejar bajar la temperatura de la mesa de trabajo y limpiar o cada utilizacién.

Uilizar detergente adecuado pora los placas vitro.

No utilizar esponjas abrasivas o detergentes en pb, pueden riscar el cristal de la mesa. Evitar detergentes de limpiar
hornos, pueden ser agresivos para el cristal de la mesa.

Para limpiar pequefios residuos ufilizar una esponja himeda con agua caliente y jabdn y ponerlos a funcionar sole
cvando estén complelamente secos.
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Residuos calcareos deben de ser limpios con vinagre o zumo de liman,

Utilizar cualquier detergente residual, puede perjudicar el cristal cuando acallontado
Para las incrustaciones severas se recomienda la utilizacién de una espatula
adecuada para la limpieza del cristal.

LIMPIEZA DEL HORNO
El homo debe limpiarse con agua coliente y un estropaje de nylon humedecido en un defergente comin

El horno es de esmalle easy 1o clean gue permite una fécil lirmpieza, sin necesidad de ulilizar detergentes abrasivos
Mo utilizar detergente abrasivo para la limpieza del cristal de la puerta del homo.

RETIRAR REJILLAS LATERALES DEL HORNO

Para facilitar la limpieza de estas rejillas laterales de cromo se puede quitar.
Siga los instrucciones de 1 a 3 para desmantelar las rejillas laterales del homo.
Para el montaje seguir las instrucciones en el sentide inverso.

1. Levante la parrilla en la vertical y retirar la insercién en
la ranura en la parte delantera del homo

2. Maver la parrillo en la direccidn indicada por lo que se
mueve en la ranura a lo largo de la costa del hormo

3. Levante la parrilla en la vertical y guitar el pasador en
la ranura en la parte trasera del homo

Los guias de acero inoxidable que apoyan la bandeja esmaltada pueden ser remaovidas y colacodas en fres niveles
de parrillas loterales.

LIMPIEZA DE LA PUERTA DEL HORNO
Mo use limpiadores abrasives ni rascadores metdlicos ofilados para limpiar el cristal de la puerta del horno ya que
pueden rayar la superficie, lo que puede resultar en rofura del vidrio,
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EXTRACCION DE LA PUERTA DEL HORNO PARA LA LIMPIEZA

Para una limpieza completa, se aconseja quitar la puerta de la siguiente manera:

- Ajustar la puerta abierta

- Gire los soportes de las bisagras inferiores hacia arriba hasta enganchar las bisagras superiores

- Ajustar la puerta entreabierta, a continudcion, levante suavemente para quitas las bisagras de las ranuras
inferiores

- Retirar la puerta superior y dos bisogras de sus asientos

- Limpiar y volver a mentar lo puerta inviriendo los pasos anteriormente mencienados.

LIMPIEZA DEL CRISTAL INTERIOR:

- Para retirar el cristal interior de la puerta del horne, presionar la patilla (8), y
refirar los topos superiores (B).

- Mover el cristal (C), hosta salir de los topos inferiores (D).

- Refirar el cristal e limpiar el cristal con agua fibia y esponja de nylon comin
empapado en defergente.

- Para colocar el cristal interior en la puerta del homo, colocar el cristal sobre
los montantes.

- Hacer mover el cristal, hasta encajar en las ranuras de los topos inferiores
(D1,

- Colocar los topos superiores (B)
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SUBSTITUCION DE LA LAMPARA DEL HORNO:

Después de apagar la alimentacion elécirica, refirar la ldmpara y substituira por una adecuada con las siguientes
caracteristicas:

Voltaje: 220 - 230V

Potencia: 15 W / 25 W [De acuerdo con los modelos]
Casquillo fipo: E14

Colocar la proteccion del cristal y encender el aparate.
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n CONTROL DEL PRODUCTO
La firma constructora certifica que este aparato fue objeto del control de calidad de las verificaciones siguientes:
- Funcionamiento de los componentes eléctricos.
- Rigidez dieléctrica.
- Continuidad del circuito de tierra.
- Estanquidad.
- Funcionamienfo y regulacién de la parte de gas con un tipo de gas.
- Funcionamiento de las valvulas de seguridad.

- Control estético.

Anténio Meireles, S.A.

Rua 0. Afonso Henrigues , 235 - 4585-322 Gandra PRD
Apartado 49 - 4584-909 Paredes Porfugal

www meireles pt - Manual Disponivel no website
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_

GAS BUTANO GAS PROPANO GAS NATURAL
Presion norinal funcionamiento, mbar 28-30 37 20
Presion maxirma funcisnarmiento, mbar 35 45 25
Presion minima funcionamiento, mbar 20 25 17
Poténcia KW (PC.5) Caudal Inyector Caudal Inyector Caudal
Quemadores MNormal minimo a/h mm g/h mm L/h
Awxiliar 1.0 0.5 73 0,50 72 072 95
Semi-rapido 175 05 127 0,65 125 0,97 67
Rapido 3.0 1.4 218 0,85 215 115 286
Wak 40 1.5 295 1,00 236 1,50 34
Wok 33 14 240 0,93 92 124 34,2
Horno 2.75 11 208 0,85 97 1,20 262
Grill 18 — 131 0,65 129 1,00 172
Hormo maxi 4.0 1.25 284 0,95 279 145 372
Grill raxi 28 — 204 0,80 200 1,20 267
© CUADRO2-TABLA DE RECIPIENTES (Utizar ollos con fondo plarol
didmetras recomendados, cm
Guemador minimo maximo
Auxiliar @ 42 10 16
Semi-rapido @ 62 15 22
Rapido @ 92 20 26
Wok @130 24 30
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n CARACTERISTICAS TECNICAS
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El fabriconte se reserva el derecho de infroducir alteraciones en el aparato sin que esas alteraciones

El fabricante no es responsable de los errores de la impresidn.
perjudiquen el funcionamiento o la seguridad del aparato.
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