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(*) Solo disponible en el modelo / Only available in the model ROCKET 1500 NERO PLUS INOX..




E Espafiol  (Traducido de instrucciones originales)

BATIDORA DE VARILLA
ROCKET 1500 NERO INOX
ROCKET 1500 NERO PLUS INOX

DESCRIPCION

A Pulsador regulador de velocidad
Cuerpo motor

Varilla

Vaso medidor

Picador (*)

E1 Tapa

E2 Set de cuchillas

F Batidor (*)

F1 Grupo reductor del accesorio batidor
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(*) Solo disponible en el modelo ROCKET 1500 NERO
PLUS INOX.

Si el modelo de su aparato no tiene los accesorios
descritos anteriormente, se pueden adquirir por separado
en los Servicios de Asistencia Técnica.

UTILIZACION Y MANTENIMIENTO

+ Antes de cada uso, extender completamente el cable de
alimentacion del aparato.

+ No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

* No usar el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceder a sustituirlos
inmediatamente.

+ No usar el aparato si su dispositivo de puesta en marcha/
paro no funciona.

+ Guarde este aparato fuera del alcance de nifios y
personas con problemas fisicos, sensoriales o mentales
reducidos o falta de experiencia y conocimiento.

+ Mantener el aparato en buen estado. Comprobar que las
partes méviles no estén desalineadas o trabadas, que no
haya piezas rotas u otras condiciones que puedan afectar
al buen funcionamiento del aparato.

+ Usar este aparato, sus accesorios y herramientas de
acuerdo con estas instrucciones, teniendo en cuenta
las condiciones de trabajo y el trabajo a realizar. Usar
el aparato para operaciones diferentes a las previstas
podria causar una situacién de peligro.

+ No utilizar el aparato sobre ninguna parte del cuerpo de
una persona o animal.

+ No utilizar el aparato con productos congelados o que
contengan huesos.

+ No utilizar el aparato con la varilla mas de 50 segundos
seguidos, realizar pausas de 4 minutos.

+ Como orientacion en la tabla anexa se indican una
serie de recetas, que incluyen la cantidad de alimento a
procesar y el tiempo de funcionamiento del aparato.

Ingrediente | Accesorio Cantidad Tiempo
recomendado | recomendada
Papilla Varilla 100-400 ml 50's
Fruta Varilla 100-200 ml 50s
Verduras Varilla 100-200 ml 50s
Salsas Varilla 100-700 ml 50s
Batidor Varilla 100-500 ml 50s
Especias Picador 209 10-30 s
Came Picador 4509 4s
Frutos secos | Picador 200g 30s
Queso Picador 150 g 30s
Pan Picador 1 rebanada 20s
Huevos Picador 2 huevos 5s
duros
Cebollas Picador 1009 10s
MODO DE USO
NOTAS PREVIAS AL USO

+ Comprobar que se ha retirado todo el material de
embalaje del producto.

+ Antes de usar el producto por primera vez, limpiar las
partes en contacto con alimentos tal como se describe en
el apartado de Limpieza.

* Preparar el aparato de acuerdo con la funcion que desea
utilizar.

uso

+ Extender completamente el cable antes de enchufar.
+ Acoplar el accesorio que desee utilizar.

+ Enchufar el aparato a la red eléctrica.

+ Poner el aparato en marcha con el pulsador. Seleccionar
la velocidad deseada segun la presion ejercida.

+ Trabajar el alimento que desee procesar.

CONTROL ELECTRONICO DE VELOCIDAD

+ Se puede controlar la velocidad del aparato, simplemente
actuando sobre el pulsador de control de velocidad
(A). Esta funcion es muy util ya que permite adaptar la
velocidad del aparato al tipo de trabajo que se precise
realizar.




UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARATO

« Parar el aparato, retirando la presion sobre el pulsador.
+ Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

+ Limpiar el aparato.

ACCESORIOS
ACCESORIO VARILLA

+ Este accesorio se utiliza para hacer salsas, sopas,
mayonesas, batidos, comida para bebés...

+ Acoplar la varilla al cuerpo motor.

* Introducir los alimentos en el vaso medidor y poner el
aparato en marcha.

+ Desacoplar la varilla, extrayéndola para su posterior
limpieza.

ACCESORIO PICADOR
+ Este accesorio se utiliza para picar verduras, carne...

+ Para evitar dafios en el aparato retirar de la carne
huesos, nervios, cartilagos, etc....

+ Colocar las cuchillas e introducir los alimentos a elaborar
en el vaso picador.

+ Colocar la tapa en el vaso picador hasta que encaje.

+ Unir la tapa al cuerpo motor y poner en marcha el aparato
(Atencion: no poner en marcha el aparato si todo el
conjunto no esta debidamente asentado y acoplado).

« Parar el aparato cuando el alimento adquiere la textura
deseada.

+ Desacoplar el aparato de la tapa y retirar las cuchillas
antes de vaciar el picador.

NOTA: no superar la mitad del vaso picador cuando se
trabaje con alimentos sélidos.

IMPORTANTE: no retirar la tapa hasta que las cuchillas
estén completamente detenidas.

ACCESORIO BATIDOR
+ Este accesorio sirve para montar nata, levantar claras...

* Insertar el batidor en el grupo reductor (F1). Unir este
conjunto al cuerpo motor.
+ En un recipiente ancho, colocar el alimento y poner

en marcha el aparato. Para un éptimo resultado es
conveniente mover el batidor en sentido horario.

+ Retirar el accesorio batidor, y liberar el grupo reductor.

Nota: No trabajar a velocidades altas con este accesorio
acoplado, ya que provocaria defectos sobre el batidor
(centrifugacién de sus alambres).

LIMPIEZA

+ Desenchufar el aparato de la red y dejarlo enfriar antes
de iniciar cualquier operacion de limpieza.

+ Limpiar el aparato con un pafio himedo impregnado con
unas gotas de detergente y secarlo después.

+ No utilizar disolventes, ni productos con un factor pH
acido o basico, como la lejia, ni productos abrasivos, para
la limpieza del aparato.

+ No sumergir el aparato en agua u otro liquido, ni ponerlo
bajo el grifo.

+ Durante el proceso de limpieza hay que tener especial
cuidado con las cuchillas ya que estan muy afiladas.

+ Se recomienda limpiar el aparato regularmente y retirar
todos los restos de alimentos.

+ Si el aparato no se mantiene en buen estado de limpieza,
su superficie puede degradarse y afectar de forma
inexorable la duracién de la vida del aparato y conducir a
una situacion peligrosa.

+ Las siguientes piezas son aptas para su limpieza en
agua caliente jabonosa o en el lavavajillas (usando un
programa suave de lavado):

- Vaso medidor
- Vaso picador
- Batidor

« La posicion de escurrido/secado de las piezas lavables
en el lavavajillas o fregadero debe permitir el escurrido
del agua con facilidad.

+ A continuacion, seque todas las piezas antes de su
montaje y guardado.



m English  (Original instructions)

HAND BLENDER
ROCKET 1500 NERO INOX
ROCKET 1500 NERO PLUS INOX

DESCRIPTION

A Speed control button
Motor body
Stick-blender accessory
Measuring cup
Chopper (%)
E1 Lid
E2 Blades set
F Whisk (*)

F1 Whisk adapter fitting
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*) Only available in the model ROCKET 1500 NERO PLUS
INOX.

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be bought
separately from the Technical Assistance Service.

USE AND CARE

« Fully extend the appliance’s power cable before each use.

+ Only use the appliance if its accessories are correctly
fitted.

+ Do not use the appliance if the accessories attached to it
are defective. Replace them immediately.

+ Do not use the appliance if the on/off switch does not
work.

« Store this appliance out of reach of children and persons
with physical, sensory or reduced mental or lack of
experience and knowledge.

+ Keep the appliance in good condition. Check that the
moving parts are not misaligned or jammed, and ensure
there are no broken parts or anomalies that may prevent
the machine from operating correctly.

+ Use the appliance and its accessories and tools following
these instructions, considering the working conditions
and the work to be performed. Using the appliance for
operations different from those intended could result in a
hazardous situation.

+ Do not use the appliance on any part of the body of a
person or animal.

+ Do not use the appliance with frozen goods or those
containing bones.

+ Do not use the device with the stick-blender for more than
50 seconds at a time, pausing for 4 minutes.

+ As a reference, in the annexed table appears several
recipes that include the amount of food to process and
the operating time of the apparatus.

Ingredient Recom. Recom. Time
accessory quantity
Baby food Stick-blender | 100-400 ml | 50 s
Fruit Stick-blender | 100-200 ml | 50 s
Vegetables Stick-blender | 100-200 ml | 50 s
Sauces Stick-blender | 100-700 ml | 50 s
Batters Stick-blender | 100-500 ml | 50 s
Herbs Chopper 209 10-30s
Meat Chopper 450 g 4s
Nuts Chopper 200g 30s
Cheese Chopper 150 g 30s
Bread Chopper 1 slice 20s
Hardboiled Chopper 2 eggs 5s
eggs
Onions Chopper 1009 10s
INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE

+ Make sure that all products’ packaging has been
removed.

+ Before using the product for the first time, clean the parts
that will come into contact with food as described in the
cleaning section.

* Prepare the appliance according to the function you wish
to use.

USE

+ Extend the cable entirely before plugging it in.
+ Attach the accessory you want to use.

+ Connect the appliance to the mains.

+ Turn the appliance on by using the speed control button.
Select the desired speed according to the pressure
exerted.

+ Work with the food you want to process.

ELECTRONIC SPEED CONTROL

+ The control button (A) can regulate the appliance’s
speed. This function is handy, as it allows to adapt the
appliance’s speed to the type of work that needs to be
done.



ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE

+ Stop the appliance by releasing the pressure on the
button.

+ Unplug the appliance from the mains.
+ Clean the appliance.

ACCESSORIES
STICK BLENDER ACCESSORY

+ This accessory is used for making sauces, soups,
mayonnaise, milkshakes, baby food...

+ Attach the stick to the motor body.

+ Put the food to be prepared in the cup and turn the
appliance on by using the speed control button.

« For further cleaning, detach and remove the stick.

CHOPPING ACCESSORY
+ This accessory is used to chop vegetables, meat...

+ To avoid damage to the appliance, remove bones, nerves,
cartilage, etc., from the meat.

+ Put the blades set and the food to be prepared in the
chopping container.

+ Put the lid in the chopper until it fits into place.

+ Attach the unit to the cover and turn the appliance on (be
careful: do not turn the appliance on if the whole unit is
not properly fitted and connected).

+ Stop the appliance when the food reaches the desired
texture.

« Detach the unit from the cover and release the lid.

NOTE 1: do not exceed half of the chopper cup when
working with solid foods.

IMPORTANT: do not release the lid until the blades are
completely stopped.

WHISK ACCESSORY
+ This accessory is used to whip cream, beat egg whites...

+ Insert the whisk into the adapter fitting (F1). Attach the
unit to the motor body.

+ Put the food into a large receptacle and switch the
appliance on. For best results, turn the whisk clockwise.

+ Remove the whisk accessory and release the adapter
fitting.

Note 1: Do not work at high speeds with this accessory
attached, as this would cause defects in the whisk
(spinning its wires).

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry it.

+ Do not use solvents, or products with an acid or base pH,
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

* Never immerse the appliance in water or any other liquid
or place it under running water.

+ During the cleaning process, take special care with the
blades, as they are very sharp.

* It is advisable to clean the appliance regularly and remove
any food that remains.

+ If the appliance is not in good condition of cleanliness, its
surface may degrade and inexorably affect the duration
of the appliance’s useful life and could become unsafe
to use.

+ The following pieces may be washed in a dishwasher
(using a soft cleaning program):

- Measuring cup
- Chopper
- Whisk

+ The draining/drying position of the articles washable in
the dishwasher or the sink must allow the water to drain
away easily.

* Then dry all parts before their assembly and storage.



E Frangais (Traduit des instructions originales)

MELANGEUR A MAIN
ROCKET 1500 NERO INOX
ROCKET 1500 NERO PLUS INOX

DESCRIPTION

A Bouton de contrdle de la vitesse
Corps du moteur

Accessoire pour mixeur plongeant
Tasse a mesurer

Hachoir (*)

E1 Couvercle

E2 Jeu de lames

F Fouet ()

F1 Adaptateur fouet
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(*) Uniquement disponible dans le modéle ROCKET 1500
NERO PLUS INOX.

Si le modéle de votre appareil ne dispose pas des
accessoires décrits ci-dessus, ils peuvent également étre
achetés séparément auprés du Service d'Assistance
Technique.

UTILISATION ET ENTRETIEN

+ Déroulez complétement le cable d’alimentation de
I'appareil avant chaque utilisation.

* N'utilisez I'appareil que si ses accessoires sont
correctement montés.

+ N'utilisez pas I'appareil si les accessoires qui y sont fixés
sont défectueux. Remplacez-les immédiatement.

+ N'utilisez pas I'appareil si l'interrupteur marche/arrét ne
fonctionne pas.

* Rangez cet appareil hors de portée des enfants et
des personnes souffrant de déficiences physiques,
sensorielles ou mentales ou manquant d’expérience et de
connaissances.

+ Gardez I'appareil en bon état. Vérifiez que les pieces
mobiles ne sont pas désalignées ou coincées et assurez-
vous qu'il n'y a pas de piéces cassées ou d’'anomalies
qui pourraient empécher le bon fonctionnement de la
machine.

+ Utilisez I'appareil et ses accessoires et outils en suivant
ces instructions, en tenant compte des conditions de
travail et du travail a effectuer. L'utilisation de I'appareil
pour des opérations différentes de celles prévues peut
entrainer une situation dangereuse.

* N'utilisez I'appareil sur aucune partie du corps d’'une
personne ou d’un animal.

+ N'utilisez pas I'appareil avec des produits congelés ou
contenant des os.

+ N'utilisez pas I'appareil avec le mixeur plongeant pendant
plus de 50 secondes d'affilée, en faisant une pause de 4
minutes.

+ Attitre de référence, dans le tableau annexé figurent

plusieurs recettes qui incluent la quantité d'aliments a
traiter et le temps de fonctionnement de I'appareil.

Ingrédient Recom. Recom. Temps
accessoire quantité

Nourriture Mixeur 100-400 ml | 50's

pour bébés plongeant

Fruit Mixeur 100-200 ml | 50's
plongeant

Vegetables Mixeur 100-200 ml | 50's
plongeant

Sauces Mixeur 100-700 ml | 50's
plongeant

Batteurs Mixeur 100-500 ml | 50's
plongeant

Herbes Hachoir 209 10-30's

Moi a Hachoir 450 g 4s

Des noisettes | Hachoir 200g 30s

Fromage Hachoir 150 g 30s

Pain Hachoir 1 tranche 20s

(Eufs durs Hachoir 2 oeufs 5s

Oignons Hachoir 100g 10s

MODE D’EMPLOI
AVANT UTILISATION

+ Assurez-vous que tous les emballages des produits ont
été retirés.

+ Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, nettoyez
les piéces qui entreront en contact avec les aliments
comme décrit dans la section nettoyage.

+ Préparez I'appareil en fonction de la fonction que vous
souhaitez utiliser.

UTILISER

+ Déroulez entiérement le cable avant de le brancher.
+ Fixez I'accessoire que vous souhaitez utiliser.

* Branchez I'appareil au secteur.

+ Allumez I'appareil a I'aide du bouton de contréle de la
vitesse. Sélectionnez la vitesse souhaitée en fonction de
la pression exercée.



+ Travaillez avec les aliments que vous souhaitez traiter.

CONTROLE ELECTRONIQUE DE LA VITESSE

+ Le bouton de commande (A) permet de régler la vitesse
de I'appareil. Cette fonction est pratique car elle permet
d'adapter la vitesse de I'appareil au type de travail a
effectuer.

UNE FOIS QUE VOUS AVEZ FINI D’UTILISER
L’APPAREIL

+ Arrétez I'appareil en relachant la pression sur le bouton.
+ Débranchez I'appareil du secteur.
* Nettoyez 'appareil.

ACCESSOIRES
ACCESSOIRE MIXEUR PLONGEANT

+ Cet accessoire est utilisé pour réaliser des sauces, des
soupes, de la mayonnaise, des milk-shakes, des aliments
pour bébés...

+ Fixez le baton au corps du moteur.

+ Mettez les aliments a préparer dans la tasse et allumez
I'appareil en utilisant le bouton de contréle de la vitesse.

+ Pour un nettoyage plus approfondi, détachez et retirez
le baton.

ACCESSOIRE HACHOIR
+ Cet accessoire sert a hacher des légumes, de la viande...

+ Pour éviter d'endommager I'appareil, retirez les os, les
nerfs, le cartilage, etc. de la viande.

* Placez le jeu de lames et les aliments a préparer dans le
récipient hachoir.

+ Placez le couvercle dans le hachoir jusqu'a ce qu'il
s’enclenche.

* Fixez I'appareil au couvercle et allumez I'appareil
(attention : ne mettez pas 'appareil en marche si
I'ensemble n’est pas correctement monté et connecté).

+ Arrétez I'appareil lorsque les aliments atteignent la texture
désirée.
+ Détachez I'appareil du couvercle et relachez le couvercle.

REMARQUE 1 : ne dépassez pas la moitié de la tasse du
hachoir lorsque vous travaillez avec des aliments solides.

IMPORTANT : ne relachez pas le couvercle tant que les
lames ne sont pas complétement arrétées.

ACCESSOIRE FOUET

+ Cet accessoire sert a fouetter la créme, battre les blancs
d'ceufs...

* Insérez le fouet dans le raccord adaptateur (F1). Fixez
I'unité au corps du moteur.

+ Mettez les aliments dans un grand récipient et allumez
I'appareil. Pour de meilleurs résultats, tournez le fouet
dans le sens des aiguilles d’'une montre.

+ Retirez 'accessoire fouet et relachez le raccord de
I'adaptateur.

Note 1: Ne travaillez pas a des vitesses élevées avec cet
accessoire fixé, car cela entrainerait des défauts dans le
fouet (tournant ses fils).

NETTOYAGE

+ Débranchez I'appareil du secteur et laissez-le refroidir
avant d’entreprendre toute tche de nettoyage.

+ Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide additionné de
quelques gouttes de liquide vaisselle puis séchez-le.

+ N'utilisez pas de solvants ou de produits a pH acide ou
basique, tels que I'eau de javel ou des produits abrasifs,
pour nettoyer 'appareil.

+ Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau ou tout autre
liquide et ne le placez jamais sous I'eau courante.

+ Pendant le processus de nettoyage, faites
particulierement attention aux lames, car elles sont trés
tranchantes.

+ |l est conseillé de nettoyer régulierement 'appareil et
d’enlever les restes d'aliments.

« Si l'appareil n'est pas en bon état de propreté, sa surface
peut se dégrader et affecter inexorablement la durée de
vie de I'appareil et devenir dangereuse & utiliser.

+ Les piéces suivantes peuvent étre lavées au lave-
vaisselle (avec un programme de nettoyage doux) :

- Tasse a mesurer
- Hachoir
- Fouet

+ La position de vidange/séchage des articles lavables
au lave-vaisselle ou a I'évier doit permettre & I'eau de
s'écouler facilement.

+ Séchez ensuite toutes les pieces avant leur assemblage
et leur stockage.



Portugués  (Traduzido das instrucées originais)

VARINHA MAGICA
ROCKET 1500 NERO INOX
ROCKET 1500 NERO PLUS INOX

DESCRICAO

A Botéo de controlo da velocidade
Corpo do motor
Acessorio misturador de varas
Copo de medigao
Chopper (*)
E1 Tampa
E2 Conjunto de laminas
F Batedor (*)
F1 Encaixe do adaptador do batedor
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(*) Apenas disponivel no modelo ROCKET 1500 NERO
PLUS INOX.

Se 0 modelo do seu aparelho néo dispuser dos
acessorios acima descritos, estes podem ser adquiridos
separadamente junto do Servigo de Assisténcia Técnica.

UTILIZAGAO E CUIDADOS

+ Antes de cada utilizagéo, estique completamente o cabo
de alimentagéo do aparelho.

+ Utilize o aparelho apenas se os seus acessorios
estiverem corretamente montados.

+ Nao utilize o aparelho se os acessorios que o
acompanham estiverem defeituosos. Substitua-os
imediatamente.

+ Néo utilize o aparelho se o interrutor de ligar/desligar ndo
funcionar.

+ Guarde este aparelho fora do alcance de criangas e de
pessoas com deficiéncias fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos.

+ Mantenha o aparelho em bom estado. Verifique se
0s elementos méveis ndo estdo desalinhados ou
encravados e se ndo existem pegas partidas ou
anomalias que possam impedir o bom funcionamento da
magquina.

+ Utilize o aparelho e os seus acessorios e ferramentas
seguindo estas instrugdes, tendo em conta as condigbes
de trabalho e o trabalho a efetuar. A utilizagao do
aparelho para operagdes diferentes das previstas pode
provocar uma situagao perigosa.

+ Nao utilize o aparelho sobre qualquer parte do corpo de
uma pessoa ou de um animal.

+ N&o utilize o aparelho com produtos congelados ou que
contenham 0ss0s.

+ Né&o utilize o aparelho com o stick-blender durante mais
de 50 segundos de cada vez, fazendo uma pausa de 4
minutos.

+ Como referéncia, no quadro em anexo aparecem varias

receitas que incluem a quantidade de alimentos a
processar € 0 tempo de funcionamento do aparelho.

Ingrediente | Acessorio Quantidade | Tempo
recomendado | recomendada

Alimentos Misturador de | 100-400 ml 50s

para bebés | varas

Fruta Misturador de | 100-200 ml 50s
varas

Legumes Misturador de | 100-200 ml 50s
varas

Molhos Misturador de | 100-700 ml 50s
varas

Batedores Misturador de | 100-500 ml 50s
varas

Ervas Chopper 209 10-30's

Carne Chopper 450 ¢ 4s

Nozes Chopper 200g 30s

Queijo Chopper 150 g 30s

Pao Chopper 1 fatia 20s

Ovos Chopper 2 ovos 5s

cozidos

Cebolas Chopper 100 g 10s

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO
ANTES DA UTILIZAGAO

+ Certifique-se de que todas as embalagens dos produtos
foram retiradas.

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe as
pegas que irdo entrar em contacto com os alimentos, tal
como descrito na secgao de limpeza.

* Prepare o aparelho de acordo com a fungdo que
pretende utilizar.

UTILIZE

+ Estenda totalmente o cabo antes de o ligar.
* Fixe 0 acessorio que pretende utilizar.

+ Ligue o aparelho a rede eléctrica.



+ Ligue o aparelho utilizando o bot&o de regulagéo da
velocidade. Seleccione a velocidade desejada em fungao
da pressao exercida.

+ Trabalhe com os alimentos que pretende transformar.

CONTROLO ELETRONICO DA VELOCIDADE

+ O botéo de controlo (A) permite regular a velocidade
do aparelho. Esta funcéo é Util, pois permite adaptar a
velocidade do aparelho ao tipo de trabalho a efetuar.

QUANDO TIVER TERMINADO DE UTILIZAR O
APARELHO

+ Pare o aparelho libertando a presséo sobre o botéo.
+ Desligue o aparelho da rede eléctrica.
+ Limpe o aparelho.

ACESSORIOS
ACESSORIO PARA VARINHA MAGICA

+ Este acessorio é utilizado para fazer molhos, sopas,
maionese, batidos, comida para bebé...

+ Fixe a vareta ao corpo do motor.

+ Coloque os alimentos a preparar no copo e ligue o
aparelho utilizando o botéo de regulagéo da velocidade.

+ Para uma limpeza mais profunda, separe e retire a
vareta.

ACESSORIO PARA CORTAR
+ Este acessorio é utilizado para cortar legumes, came...

+ Para evitar danificar o aparelho, retire os 0ssos, 0s
nervos, as cartilagens, etc., da carne.

+ Cologue o conjunto de l&minas e os alimentos a preparar
no recipiente de corte.

+ Coloque a tampa na picadora até encaixar no sitio.

« Fixe a unidade a tampa e ligue o aparelho (atengéo: ndo
ligue o aparelho se o conjunto n&o estiver corretamente
montado e ligado).

+ Pare 0 aparelho quando os alimentos atingirem a textura
desejada.

* Retire a unidade da tampa e liberte a tampa.

NOTA 1: ndo ultrapasse metade do copo do picador
quando trabalhar com alimentos sélidos.

IMPORTANTE: ndo solte a tampa até que as laminas
estejam completamente paradas.

ACESSORIO PARA BATEDOR

+ Este acessorio é utilizado para bater natas, bater claras
de ovo...

* Insira o batedor no encaixe do adaptador (F1). Fixe a
unidade ao corpo do motor.

+ Coloque os alimentos num recipiente grande e ligue o
aparelho. Para obter melhores resultados, rode o batedor
no sentido dos ponteiros do relégio.

+ Retire 0 acessorio do batedor e liberte 0 encaixe do
adaptador.

Nota 1: N&o trabalhe a alta velocidade com este acessorio
acoplado, pois isso causaria defeitos no batedor (girando
0s seus fios).

LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica e deixe-o arrefecer
antes de proceder a qualquer trabalho de limpeza.

+ Limpe o equipamento com um pano himido com algumas
gotas de detergente para a loica e depois seque-0.

+ Né&o utilize solventes ou produtos com um pH acido ou
béasico, como lixivia, ou produtos abrasivos, para limpar
o aparelho.

+» Nunca mergulhe o aparelho em agua ou em qualquer
outro liquido, nem o coloque debaixo de agua corrente.

+ Durante o processo de limpeza, tenha especial cuidado
com as laminas, pois estas sdo muito afiadas.

+ Aconselha-se a limpar regularmente o aparelho e a retirar
os restos de comida.

+ Se 0 aparelho n&o estiver em boas condigdes de
limpeza, a sua superficie pode degradar-se e afetar
inexoravelmente a durag&o da vida Util do aparelho,
podendo tornar-se inseguro para utilizagao.

+ As seguintes pecas podem ser lavadas na maquina de
lavar louga (utilizando um programa de limpeza suave):

- Copo de medigéo
- Chopper
- Batedor

+ A posicao de escoamento/secagem dos artigos lavaveis
na maquina de lavar louga ou no lava-loica deve permitir
que a agua escorra facilmente.

+ Em seguida, seque todas as pegas antes da sua
montagem e armazenamento.



Italiano  (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

FRULLATORE A MANO
ROCKET 1500 NERO INOX
ROCKET 1500 NERO PLUS INOX

DESCRIZIONE

A Pulsante di controllo della velocita
Corpo motore

Accessorio per il frullatore a immersione
Bicchiere di misurazione

Tritatutto (*)

E1 Coperchio

E2 Set di lame

F Frullino (*)

F1 Raccordo adattatore per frullino
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(*) Disponibile solo nel modello ROCKET 1500 NERO
PLUS INOX.

Se il modello del suo apparecchio non dispone degli
accessori sopra descritti, questi possono essere acquistati
separatamente presso il Servizio di Assistenza Tecnica.

USO E CURA

+ Estenda completamente il cavo di alimentazione
dell'apparecchio prima di ogni utilizzo.

+ Utilizzi I'apparecchio solo se i suoi accessori sono montati
correttamente.

+ Non utilizzi 'apparecchio se gli accessori ad esso
collegati sono difettosi. Li sostituisca immediatamente.

+ Non utilizzi 'apparecchio se l'interruttore on/off non
funziona.

+ Conservi questo apparecchio fuori dalla portata dei
bambini e delle persone con problemi fisici, sensoriali
o mentali ridotti 0 con mancanza di esperienza e
conoscenza.

+ Mantenga I'apparecchio in buone condizioni. Verifichi
che le parti mobili non siano disallineate o inceppate
e si assicuri che non vi siano parti rotte o0 anomalie
che possano impedire il corretto funzionamento della
macchina.

« Utilizzi I'apparecchio e i suoi accessori e strumenti
seguendo queste istruzioni, tenendo conto delle
condizioni di lavoro e del lavoro da eseguire. L'utilizzo
dellapparecchio per operazioni diverse da quelle previste
potrebbe causare una situazione di pericolo.

+ Non utilizzi I'apparecchio su alcuna parte del corpo di una
persona o di un animale.

+ Non utilizzi I'apparecchio con prodotti congelati o
contenenti ossa.

+ Non utilizzi il dispositivo con lo stick-blender per piu di 50
secondi alla volta, facendo una pausa di 4 minuti.

+ Come riferimento, nella tabella allegata compaiono
diverse ricette che includono la quantita di cibo da
lavorare e il tempo di funzionamento dell'apparecchio.

Ingrediente | Raccomandare | Quantita Tempo
un accessorio | raccomandata
Alimenti per | Frullatore a 100-400 ml 50s
bambini bastone
Frutta Frullatore a 100-200 ml 50's
bastone
Verdure Frullatore a 100-200 ml 50s
bastone
Salse Frullatore a 100-700 ml 50's
bastone
Battitori Frullatore a 100-500 ml 50s
bastone
Erbe Chopper 209 10-30' s
Carne Chopper 450 g 4s
Noci Chopper 200g 30s
Formaggio | Chopper 150 g 30s
Pane Chopper 1 fetta 20s
Uova sode | Chopper 2 uova 5s
Cipolle Chopper 100 g 10s
ISTRUZIONI PER L'USO
PRIMA DELL’'USO

+ Si assicuri che tutti gli imballaggi dei prodotti siano stati
rimossi.

+ Prima di utilizzare il prodotto per la prima volta, pulisca
le parti che entreranno in contatto con gli alimenti come
descritto nella sezione sulla pulizia.

* Prepari I'apparecchio in base alla funzione che desidera
utilizzare.

UTILIZZARE

+ Allunghi completamente il cavo prima di collegarlo.
+ Colleghi I'accessorio che desidera utilizzare.

+ Colleghi I'apparecchio alla rete elettrica.

+ Accenda I'apparecchio utilizzando il pulsante di controllo
della velocita. Selezioni la velocita desiderata in base alla
pressione esercitata.

+ Lavorare con gli alimenti che si desidera elaborare.




CONTROLLO ELETTRONICO DELLA VELOCITA

« |l pulsante di controllo (A) pud regolare la velocita
dell'apparecchio. Questa funzione € utile, in quanto
permette di adattare la velocita dell'apparecchio al tipo di
lavoro da svolgere.

UNA VOLTA TERMINATO L'UTILIZZO
DELL’APPARECCHIO

+ Arrestare I'apparecchio rilasciando la pressione sul
pulsante.

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.
+ Pulisca I'apparecchio.

ACCESSORI
ACCESSORIO PER FRULLATORE A IMMERSIONE

+ Questo accessorio € utilizzato per preparare salse,
zuppe, maionese, frullati, alimenti per bambini...

+ Attacchi il bastone al corpo del motore.

+ Metta il cibo da preparare nella tazza e accenda
I'apparecchio utilizzando il pulsante di controllo della
velocita.

+ Per un'ulteriore pulizia, stacchi e rimuova il bastone.

ACCESSORIO PER TRITARE
+ Questo accessorio si usa per tritare verdure, came...

+ Per evitare di danneggiare I'apparecchio, rimuova ossa,
nervi, cartilagine, ecc. dalla carne.

+ Metta il set di lame e il cibo da preparare nel contenitore
di tritatura.

+ Inserisca il coperchio nel tritatutto fino a farlo entrare in
posizione.

« Fissi I'unita al coperchio e accenda I'apparecchio
(attenzione: non accenda I'apparecchio se l'intera unita
non & montata e collegata correttamente).

+ Interrompa I'apparecchio quando il cibo raggiunge la
consistenza desiderata.

« Stacchi l'unita dal coperchio e rilasci il coperchio.

NOTA 1: non superi la meta della tazza del tritatutto
quando lavora con cibi solidi.

IMPORTANTE: non rilasci il coperchio finché le lame non
sono completamente ferme.

ACCESSORIO PER LA FRUSTA

+ Questo accessorio viene utilizzato per montare la panna,
sbattere gli albumi...

+ Inserisca la frusta nel raccordo adattatore (F1). Fissi
I'unita al corpo motore.

+ Metta il cibo in un recipiente grande e accenda
I'apparecchio. Per ottenere i migliori risultati, ruoti la frusta
in senso orario.

+ Rimuova I'accessorio frusta e sganci il raccordo
adattatore.

Nota 1: non lavori ad alta velocita con questo accessorio
attaccato, in quanto cio potrebbe causare difetti alla frusta
(facendo girare i suoi fili).

PULIZIA

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica e lasciarlo
raffreddare prima di intraprendere qualsiasi operazione
di pulizia.

« Pulisca I'apparecchiatura con un panno umido con
qualche goccia di detersivo per piatti e poi la asciughi.

+ Non utilizzi solventi o prodotti con un pH acido o basico,
come la candeggina, o prodotti abrasivi, per la pulizia
dell'apparecchio.

+ Non immerga mai I'apparecchio nellacqua o in altri
liquidi, né lo metta sotto 'acqua corrente.

+ Durante il processo di pulizia, faccia particolare
attenzione alle lame, perché sono molto affilate.

°E consigliabile pulire regolarmente I'apparecchio e
rimuovere i residui di cibo.

+ Se I'apparecchio non € in buone condizioni di pulizia,
la sua superficie pud degradarsi e compromettere
inesorabilmente la durata della vita utile dellapparecchio
e potrebbe diventare insicuro da usare.

+ | seguenti pezzi possono essere lavati in lavastoviglie
(utilizzando un programma di lavaggio delicato):

- Bicchiere di misurazione
- Chopper
- Frullino

+ La posizione di scarico/asciugatura degli articoli lavabili in
lavastoviglie o nel lavandino deve consentire allacqua di
defluire facilmente.

+ Quindi asciughi tutte le parti prima di assemblarle e
conservarle.



Catala (Traduit d'instruccions originals)

BATEDORA DE VARETA
ROCKET 1500 NERO INOX
ROCKET 1500 NERO PLUS INOX

DESCRIPCIO

A Polsador regulador de velocitat
Cos motor

Vareta

Vas mesurador

Picador ()

E1 Tapa

E2 Setde fulles

F Batedor (*)

F1 Grup reductor de I'accessori batedor
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(*) Només disponible en el model ROCKET 1500 NERO
PLUS INOX.

Si el model del vostre aparell no disposa dels accessoris
descrits anteriorment, també es poden comprar per
separat al Servei d’Assisténcia Técnica.

UTILITZACIO | MANTENIMENT

+ Estireu completament el cable d’alimentacié de I'aparell
abans de cada Us.

+ Utilitzeu I'aparell només si els seus accessoris estan ben
acoblats.

+ No feu servir I'aparell si els accessoris acoblats tenen
defectes. Substituiu-los immediatament.

+ No feu servir 'aparell si el dispositiu d'engegada/aturada
no funciona..

+ Guardeu aquest aparell fora de I'abast de nens i
persones amb discapacitat fisica, sensorial o mental
reduida 0 amb manca d’experiéncia i coneixements.

+ Mantingueu I'aparell en bon estat. Comproveu que les
parts mobils no estiguin desalineades ni embussades
i assegureu-vos que no hi hagi parts trencades o
anomalies que puguin impedir que 'aparell funcioni
correctament.

+ Utilitzeu I'aparell i els seus accessoris i eines d'acord amb
aquestes instruccions, tenint en compte les condicions
de treball i el treball a realitzar. L'is de I'aparell per a
operacions diferents de les previstes podria comportar
una situacié de perill.

* No utilitzeu I'aparell en cap part del cos d'una persona o
animal.

+ No utilitzeu I'aparell amb productes congelats ni aquells
que continguin 0SS0S.

+ No utilitzeu el dispositiu amb la batedora durant més de
50 segons seguits, fent una pausa de 4 minuts.

+ Com a referencia, a la taula adjunta apareixen diverses
receptes que inclouen la quantitat d’aliments a processar
i el temps de funcionament de I'aparell.

Ingredient Accessori | Quantitat Temps
recom. recom.
Menjar pera | Vareta 100-400 ml 50s
nadons
Fruita Vareta 100-200 ml 50s
Verdures Vareta 100-200 ml 50s
Salses Vareta 100-700 ml 50s
Mescles Vareta 100-500 ml 50s
Herbes Picador 209 10-30's
Carn Picador 4509 4s
Fruits secs Picador 2009 30s
Formatge Picador 150 g 30s
Pa Picador 1 llesca 20s
Ous durs Picador 2 ous 5s
Cebes Picador 100 g 10s
INSTRUCCIONS D’US
NOTES PREVIES A L'US

+ Assegureu-vos que heu retirat tot el material d'embalatge
del producte.

+ Abans de fer servir el producte per primer cop, netegeu
les parts en contacte amb aliments tal com es descriu a
I'apartat de neteja.

* Prepareu I'aparell segons la funcié que vulgueu fer servir.
Us

+ Estireu el cable completament abans de connectar-lo.

+ Col-loqueu I'accessori que vulgueu utilitzar.

+ Endolleu I'aparell a la xarxa eléctrica.

+ Engegeu I'aparell amb el boté de control de velocitat.
Seleccioneu la velocitat desitjada segons la pressio
exercida.

+ Treballeu I'aliment que vulgueu processar.

CONTROL ELECTRONIC DE VELOCITAT

« El boté de control (A) pot regular la velocitat de I'aparell.
Aquesta funcio és util, ja que permet adaptar la velocitat
de I'aparell al tipus de treball que s’hagi de fer.




UN COP FINALITZAT L'US DE L’APARELL

* Atureu I'aparell i retireu la pressid sobre el polsador.
+ Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.

+ Netegeu I'aparell.

ACCESSORIS
VARETA

+ Aquest accessori serveix per a I'elaboracié de salses,
sopes, maionesa, batuts, menjar per a nadons, etc.

+ Acobleu la vareta al cos motor.

+ Col-loqueu el menjar a preparar a la tassa i engegueu
I'aparell amb el bot6 de control de velocitat.

+ Per a una neteja posterior, desenganxeu i traieu la vareta

ACCESSORI PICADOR
* Aquest accessori serveix per picar verdures, cam...

+ Per evitar danys en I'aparell lleveu els 0ssos, nervis,
cartilags, etc., de la camn.

* Poseu el joc de ganivetes i el menjar a preparar al
recipient per picar.
+ Poseu la tapa al picador fins que encaixi al seu lloc.

+ Col-loqueu la unitat a la tapa i engegueu I'aparell
(compte: no engegueu I'aparell si tota la unitat no esta
ben instal-lada i acoblada).

+ Atureu I'aparell quan I'aliment tingui la textura desitjada.
+ Desacobleu la unitat de la coberta i traieu la tapa.

NOTA: no supereu la meitat del got picador quan es treballi
amb aliments solids.

IMPORTANT: no retireu la tapa fins que les fulles estiguin
completament detingudes.

ACCESSORI BATEDOR

+ Aquest accessori s'utilitza per muntar nata, batre clares
dou...

+ Introduiu el batedor a 'adaptador (F1). Connecteu la
unitat al cos motor.

* Introduiu el menjar en un recipient ample i engegueu
I'aparell. Per a un resultat optim, és convenient moure el
batedor en sentit horari.

+ Traieu I'accessori batedor i deixeu anar I'adaptador.

Nota 1: No treballeu a altes velocitats amb aquest
accessori, ja que podria provocar defectes a la batedora
(en fer girar els filferros).

NETEJA

+ Desendolleu I'aparell de la xarxa i deixeu-lo refredar
abans de dur a terme qualsevol operacié de neteja.

+ Netegeu I'aparell amb un drap humit impregnant amb
unes gotes de detergent i després eixugueu-lo.

* Per netejar I'aparell.no feu servir dissolvents, ni productes
amb un factor pH acid o basic (com el lleixiu) ni productes
abrasius.

+ No submergiu I'aparell en aigua ni en cap altre liquid, ni el
poseu sota l'aixeta.

+ Durant el procés de neteja s’ha d'anar molt en compte
amb les fulles, ja que estan molt esmolades.

+ Es recomana netejar I'aparell regularment i treure’n totes
les restes d'aliments.

+ Si'aparell no es manté en bon estat de neteja, la
superficie pot degradar-se i afectar de manera inexorable
la durada de la vida de I'aparell i provocar una situacio
perillosa.

+ Les peces segiients son aptes per rentar-les amb aigua
calenta i sabo o al rentaplats (amb un programa de rentat
suau):

- Vas mesurador
- Picador
- Batedor

+ La posici6 d’escorregut/assecat de les peces rentables
al rentaplats o a la pica ha de permetre escérrer 'aigua
amb facilitat.

+ A continuacié, eixugueu totes les peces abans de muntar-
lo i desar-lo.



E Deutsch  (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

STABMIXER
ROCKET 1500 NERO INOX
ROCKET 1500 NERO PLUS INOX

BESCHREIBUNG

A Taste fiir die Geschwindigkeitskontrolle
Motorgehduse

Stick-blender Zubehdr

Messbecher

Zerhacker (*)

E1 Deckel

E2 Messerset

F Schneebesen (*)

F1 Schneebesenadapter
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(*) Nur im Modell ROCKET 1500 NERO PLUS INOX
verfligbar.

Wenn |hr Geratemodell nicht iiber das oben beschriebene
Zubehdr verfiigt, kdnnen Sie dieses auch separat beim
technischen Kundendienst erwerben.

ANWENDUNG UND PFLEGE

+ Ziehen Sie das Netzkabel des Gerats vor jedem
Gebrauch vollstandig heraus.

+ Verwenden Sie das Gerat nur, wenn das Zubehdr korrekt
montiert ist.

+ Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn das daran
befestigte Zubehdr defekt ist. Ersetzen Sie es sofort.

+ erwenden Sie das Gerét nicht, wenn der Ein/Aus-
Schalter nicht funktioniert.

+ Bewahren Sie dieses Geréat auRerhalb der Reichweite
von Kindern und Personen mit kérperlichen, sensorischen
oder geistigen Einschrankungen oder mangelnder
Erfahrung und Kenntnis auf.

* Halten Sie das Gerat in gutem Zustand. Vergewissern Sie
sich, dass die beweglichen Teile nicht falsch ausgerichtet
oder verklemmt sind, und stellen Sie sicher, dass keine
gebrochenen Teile oder Anomalien vorhanden sind, die
den korrekten Betrieb des Geréts verhindern konnten.

+ Verwenden Sie das Gerat, sein Zubehdr und
seine Werkzeuge unter Berlcksichtigung der
Arbeitsbedingungen und der auszufiihrenden Arbeiten
gemal dieser Anleitung. Die Verwendung des Geréts
fir andere als die vorgesehenen Arbeiten kann zu einer
gefahrlichen Situation fiihren.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht auf einem Kérperteil von
Menschen oder Tieren.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht fur Tiefkiihlprodukte oder
solche, die Knochen enthalten.

+ Verwenden Sie das Gerat mit dem Stabmixer nicht langer
als 50 Sekunden am Stiick und machen Sie eine Pause
von 4 Minuten.

+ Als Referenz finden Sie in der beigefligten Tabelle
mehrere Rezepte, die die Menge der zu verarbeitenden
Lebensmittel und die Betriebszeit des Geréats angeben.

Zutat Empfehlenswertes | Empfohlene | Zeit
Zubehor Menge

Babynahrung | Stick-Mixer 100-400 ml |50 s
Obst Stick-Mixer 100-200 ml |50's
Gemiise Stick-Mixer 100-200 ml |50 s
Saucen Stick-Mixer 100-700 ml |50 s
Schlager Stick-Mixer 100-500 ml | 50s
Krauter Chopper 209 10-30 s
Fleisch Chopper 450 g 4s
Nisse Chopper 200g 30s
Kase Chopper 150 g 30s
Brot Chopper 1Scheibe [20s
Hartgekochte | Chopper 2 Eier 5s
Eier
Zwiebeln Chopper 1009 10s

GEBRAUCHSANWEISUNG

VOR DER VERWENDUNG

+ Vergewissern Sie sich, dass alle Verpackungen der
Produkte entfernt wurden.

+ Bevor Sie das Geréat zum ersten Mal benutzen, reinigen
Sie die Teile, die mit Lebensmitteln in Berlhrung
kommen, wie im Abschnitt Reinigung beschrieben.

+ Bereiten Sie das Gerat entsprechend der Funktion vor,
die Sie verwenden mdchten.

VERWENDEN SIE

+ Ziehen Sie das Kabel vollstandig heraus, bevor Sie es
einstecken.

+ Bringen Sie das Zubehdr an, das Sie verwenden
méchten.

+ SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

+ Schalten Sie das Gerat mit der Geschwindigkeitstaste
ein. Wahlen Sie die gewlinschte Geschwindigkeit
entsprechend dem ausgelbten Druck.

+ Arbeiten Sie mit den Lebensmitteln, die Sie verarbeiten
madchten.



ELEKTRONISCHE GESCHWINDIGKEITSKONTROLLE

+ Mit der Bedientaste (A) kénnen Sie die Geschwindigkeit
des Geréts regulieren. Diese Funktion ist praktisch, denn
sie ermdglicht es, die Geschwindigkeit des Gerats an die
Art der zu verrichtenden Arbeit anzupassen.

NACHDEM SIE DAS GERAT BENUTZT HABEN

+ Halten Sie das Gerat an, indem Sie den Druck auf den
Knopf aufheben.

« Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats.
* Reinigen Sie das Gerét.

ZUBEHOR
ZUBEHOR FUR STABMIXER

+ Dieses Zubehdr wird fiir die Zubereitung von SoRen,
Suppen, Mayonnaise, Milchshakes, Babynahrung...

+ Bringen Sie die Stange am Motorgehause an.
+ Geben Sie die zuzubereitenden Speisen in die Tasse und

schalten Sie das Gerat mit der Geschwindigkeitstaste ein.

« Zur weiteren Reinigung nehmen Sie den Stick ab und
entfernen ihn.

ZUBEHOR ZUM SCHNEIDEN

+ Dieses Zubehdrteil wird zum Hacken von Gemiise,
Fleisch...

+ Um Schéaden am Gerét zu vermeiden, entfernen Sie
Knochen, Nerven, Knorpel usw. aus dem Fleisch.

+ Legen Sie den Messersatz und die zuzubereitenden
Lebensmittel in den Schneidebehélter.

+ Setzen Sie den Deckel in den Zerkleinerer, bis er
einrastet.

* Bringen Sie das Geréat an der Abdeckung an und schalten
Sie das Gerét ein (Vorsicht: Schalten Sie das Gerat nicht
ein, wenn das gesamte Gerat nicht ordnungsgeman
montiert und angeschlossen ist).

+ Stoppen Sie das Gerat, wenn das Essen die gewlinschte
Konsistenz erreicht hat.

+ Nehmen Sie das Gerat von der Abdeckung ab und 6ffnen
Sie den Deckel.

HINWEIS 1: Uberschreiten Sie nicht die Halfte des
Zerkleinerungsbechers, wenn Sie mit festen Lebensmitteln
arbeiten.

WICHTIG: Lassen Sie den Deckel erst los, wenn die
Klingen vollstandig zum Stillstand gekommen sind.

SCHNEEBESEN ZUBEHOR

+ Dieses Zubehorteil wird verwendet, um Sahne zu
schlagen, Eiweil zu schlagen...

+ Stecken Sie den Schneebesen in das Adapterstiick (F1).
Befestigen Sie das Gerat am Motorkorper.

+ Geben Sie die Lebensmittel in ein groBes Gefafll und
schalten Sie das Gerét ein. Fir beste Ergebnisse drehen
Sie den Schneebesen im Uhrzeigersinn.

+ Entfernen Sie den Schneebesen und lésen Sie den
Adapteranschluss.

Hinweis 1: Arbeiten Sie nicht mit hohen Geschwindigkeiten,
wenn dieses Zubehorteil angebracht ist, da dies zu
Defekten am Schneebesen fiihren wiirde (Spinnen der
Drahte).

REINIGUNG

* Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es
abkiihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

+ Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch und ein
paar Tropfen Spilmittel und trocknen Sie es dann ab.

+ \lerwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine
L6sungsmittel oder Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert, wie Bleichmittel oder Scheuermittel.

* Tauchen Sie das Geréat niemals in Wasser oder eine
andere Flussigkeit ein und halten Sie es nicht unter
flieRendes Wasser.

+ Gehen Sie bei der Reinigung besonders vorsichtig mit
den Klingen um, da diese sehr scharf sind.

+ Es ist ratsam, das Gerat regelmaRig zu reinigen und alle
Essensreste zu entfernen.

« Wenn sich das Gerat nicht in einem sauberen Zustand
befindet, kann sich seine Oberflache abnutzen, was sich
unweigerlich auf die Nutzungsdauer des Gerats auswirkt
und seine Verwendung unsicher machen kann.

+ Die folgenden Teile kénnen in der Spiilmaschine gereinigt
werden (mit einem Schonprogramm):

- Messbecher
- Chopper
- Schneebesen

+ Die Position zum Abtropfen/Trocknen von Artikeln, die
in der Spulmaschine oder im Waschbecken gewaschen
werden kénnen, muss so gewahlt werden, dass das
Wasser leicht abflieRen kann.

« Trocknen Sie dann alle Teile, bevor Sie sie
zusammenbauen und lagern.



Nederlans ~ (Vertaald van de originele instructies)

STAAFMIXER
ROCKET 1500 NERO INOX
ROCKET 1500 NERO PLUS INOX

BESCHRIJVING

A Snelheidsregelknop

Motor

Accessoires voor staafmixers
Maatbeker

Hakmolen (*)

E1 Deksel

E2 Set bladen

F Klopper (*)

F1 Adapterfitting voor klopper
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(*) Alleen beschikbaar in het model ROCKET 1500 NERO
PLUS INOX.

Als het model van uw apparaat niet over de hierboven
beschreven accessoires beschikt, kunnen deze ook
afzonderlijk bij de Technische Hulpdienst worden gekocht.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

+ Trek het netsnoer van het apparaat voor elk gebruik
volledig uit.

+ Gebruik het apparaat alleen als de accessoires correct
zijn aangebracht.

+ Gebruik het apparaat niet als de eraan bevestigde
accessoires defect zijn. Vervang ze onmiddellijk.

+ Gebruik het apparaat niet als de aan/uit-schakelaar niet
werkt.

+ Bewaar dit apparaat buiten het bereik van kinderen en
personen met fysieke, zintuiglijke of mentale beperkingen
of gebrek aan ervaring en kennis.

+ Houd het apparaat in goede staat. Controleer of
de bewegende delen niet verkeerd zijn uitgelijnd of
vastzitten, en zorg ervoor dat er geen kapotte onderdelen
of afwijkingen zijn waardoor het apparaat niet correct kan
werken.

+ Gebruik het apparaat en de bijbehorende accessoires
en gereedschappen volgens deze instructies, rekening
houdend met de werkomstandigheden en het uit te
voeren werk. Als u het apparaat voor andere dan
de bedoelde werkzaamheden gebruikt, kan er een
gevaarlijke situatie ontstaan.

+ Gebruik het apparaat niet op een lichaamsdeel van een
persoon of dier.

+ Gebruik het apparaat niet met diepvriesproducten of
producten die botten bevatten.

* Gebruik het apparaat met de staafmixer niet langer dan
50 seconden achter elkaar, waarbij u 4 minuten pauzeert.

« Ter referentie staan in de bijgevoegde tabel verschillende
recepten met de hoeveelheid te verwerken voedsel en de
gebruikstijd van het apparaat.

Ingrediént Aanbevolen Aanbevolen | Tijd
accessoire hoeveelheid

Babyvoeding | Stick-blender | 100-400 ml | 50s
Fruit Stick-blender | 100-200ml {50s
Groenten Stick-blender | 100-200ml {50s
Sauzen Stick-blender | 100-700ml {50s
Slagman Stick-blender | 100-500 ml {50 s
Kruiden Hakker 209 10-30's
Vlees Hakker 450 g 4s
Noten Hakker 2009 30s
Kaas Hakker 150 g 30s
Brood Hakker 1 plak 20s
Hardgekookte | Hakker 2 eieren 5s
eieren
Uien Hakker 100 g 10s

GEBRUIKSAANWIJZING

VOOR GEBRUIK

+ Zorg ervoor dat de verpakking van alle producten
verwijderd is.

+ Voordat u het product voor de eerste keer gebruikt,
moet u de onderdelen die in contact komen met voedsel
reinigen zoals beschreven in het gedeelte over reiniging.

+ Bereid het apparaat voor volgens de functie die u wilt
gebruiken.

GEBRUIK

+ Verleng de kabel volledig voordat u deze in het
stopcontact steekt.

* Bevestig het accessoire dat u wilt gebruiken.
+ Sluit het apparaat aan op het lichtnet.

+ Zet het apparaat aan met de snelheidsregelknop.
Selecteer de gewenste snelheid aan de hand van de
uitgeoefende druk.

» Werk met het voedsel dat u wilt verwerken.

ELEKTRONISCHE SNELHEIDSREGELING

+ Met de bedieningsknop (A) kunt u de snelheid van het
apparaat regelen. Deze functie is handig, want hiermee



kan de snelheid van het apparaat worden aangepast aan
het soort werk dat moet worden uitgevoerd.

ALS U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN HET
APPARAAT

+ Stop het apparaat door de druk op de knop los te laten.
+ Haal de stekker uit het stopcontact.
* Reinig het apparaat.

ACCESSOIRES
ACCESSOIRES VOOR STAAFMIXERS

+ Dit accessoire wordt gebruikt voor het maken van sauzen,
soepen, mayonaise, milkshakes, babyvoeding...

+ Bevestig de stok aan de motorbehuizing.

* Doe het te bereiden voedsel in de beker en zet het
apparaat aan met de snelheidsregelknop.

+ Voor verdere reiniging kunt u de stick losmaken en
verwijderen.

HAKACCESSOIRE
+ Dit accessoire wordt gebruikt om groenten, vlees...

+ Verwijder botten, zenuwen, kraakbeen enz. van het vlees
om schade aan het apparaat te voorkomen.

+ Plaats de messenset en het te bereiden voedsel in de
snijbak.

+ Plaats het deksel in de hakker totdat het op zijn plaats
past.

+ Bevestig het apparaat aan de afdekking en zet het
apparaat aan (let op: zet het apparaat niet aan als niet het
hele apparaat goed gemonteerd en aangesloten is).

+ Stop het apparaat wanneer het voedsel de gewenste
textuur heeft bereikt.

+ Maak het apparaat los van het deksel en maak het deksel
los.

OPMERKING 1: Gebruik niet meer dan de helft van de
hakbeker wanneer u met vast voedsel werkt.

BELANGRIJK: laat het deksel pas los als de messen
volledig stilstaan.

ACCESSOIRES VOOR GARDE

+ Dit accessoire wordt gebruikt om room op te kloppen,
eiwitten...

+ Steek de garde in de adapterfitting (F1). Bevestig de
eenheid aan het motorhuis.

+ Doe het voedsel in een groot bakje en zet het apparaat
aan. Voor de beste resultaten draait u de garde met de
klok mee.

+ Verwijder het garde-accessoire en maak de adapterfitting
los.

Opmerking 1: Werk niet op hoge snelheden met dit
accessoire bevestigd, omdat dit defecten aan de garde kan
veroorzaken (ronddraaiende draden).

SCHOONMAKEN

+ Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

+ Reinig het apparaat met een vochtige doek met een paar
druppels afwasmiddel en droog het daarna af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een
zure of basische pH-waarde, zoals bleekmiddel, of
schuurmiddelen om het apparaat schoon te maken.

» Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water.

+ Let tijdens het schoonmaken goed op de messen, want
die zijn erg scherp.

+ Het is raadzaam om het apparaat regelmatig schoon te
maken en voedselresten te verwijderen.

+ Als het apparaat niet goed schoon is, kan het oppervlak
ervan achteruitgaan, wat de levensduur van het apparaat
onherroepelijk beinvioedt en het gebruik ervan onveilig
kan maken.

+ De volgende onderdelen mogen in de vaatwasser (met
een zacht reinigingsprogramma):

- Maatbeker
- Hakker
- Klopper

+ De positie voor het uitlekken/drogen van artikelen die
in de vaatwasser of de gootsteen afgewassen kunnen
worden, moet zodanig zijn dat het water gemakkelijk weg
kan lopen.

+ Droog vervolgens alle onderdelen voordat u ze in elkaar
zet en opbergt.



m Roména  (Translat din instructiunile originale)

MIXER DE MANA
ROCKET 1500 NERO INOX
ROCKET 1500 NERO PLUS INOX

DESCRIERE

A Butonul de control al vitezei
Corpul motorului
Accesoriu de amestecare a betisoarelor
Cupa de masurare
Tocator (*)
E1 Capac
E2 Set de lame
F  Batator (*)
F1 Racord adaptor pentru batator
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(*) Disponibil numai la modelul ROCKET 1500 NERO
PLUS INOX.

Tn cazul in care modelul aparatului dumneavoastré nu
dispune de accesoriile descrise mai sus, acestea pot fi
achizitionate separat de la Serviciul de Asistenta Tehnica.

UTILIZARE SI INGRIJIRE

« Intindeti complet cablul de alimentare al aparatului inainte
de fiecare utilizare.

+ Utilizati aparatul numai daca accesoriile sale sunt
montate corect.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate la acesta
sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

* Nu utilizati aparatul daca intrerupatorul de pornire/oprire
nu functioneaza.

+ Depozitati acest aparat in afara razei de actiune a copiilor
si a persoanelor cu deficiente fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte.

+ Pastrati aparatul in stare buna. Verificati ca piesele
mobile s& nu fie nealiniate sau blocate si asigurati-va
ca nu exista piese rupte sau anomalii care ar putea
impiedica functionarea corecta a aparatului.

+ Folositi aparatul si accesoriile si uneltele sale in
conformitate cu aceste instructiuni, tindnd cont de
conditiile de lucru si de lucrarile care urmeaza sa fie
efectuate. Utilizarea aparatului pentru operatiuni diferite
de cele prevazute ar putea duce la o situatie periculoasa.

* Nu utilizati aparatul pe nicio parte a corpului unei
persoane sau al unui animal.

* Nu folositi aparatul cu produse congelate sau care contin
oase.

* Nu utilizati aparatul cu mixerul cu bat mai mult de 50 de
secunde la un moment dat, facand o pauza de 4 minute.
+ Ca referinta, in tabelul anexat apar mai multe retete care

includ cantitatea de alimente de prelucrat si timpul de
functionare a aparatului.

Ingredient Recom. Cantitate Timp
accesoriu recomandata.
Alimente Mixer cubat | 100-400ml | 50s
pentru copii
Fructe Mixer cu bat | 100-200 ml 50s
Legume Mixer cu bat | 100-200 ml 50s
Sosuri Mixer cu bat | 100-700 ml 50s
Bateri Mixer cu bat | 100-500 ml 50s
lerburi Chopper 209 10-30 s
Carne Chopper 450 g 4s
Nuci Chopper 2009 30s
Branza Chopper 150 g 30s
Paine Chopper 1 felie 20s
Oua fierte tari | Chopper 2oud 5s
Ceapa Chopper 100 g 10s

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE

* Asigurati-va cd toate ambalajele produselor au fost
indepartate.

+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima dats, curatati
partile care vor intra in contact cu alimentele, asa cum
este descris in sectiunea de curatare.

+ Pregatiti aparatul in functie de functia pe care doriti sa o
utilizati.

UTILIZATI

» Prelungiti cablul in intregime nainte de a-| conecta.

+ Atasati accesoriul pe care doriti sa il utilizati.

+ Conectati aparatul la reteaua electrica.

+ Porniti aparatul cu ajutorul butonului de control al vitezei.
Selectati viteza dorita in functie de presiunea exercitata.

* Lucrati cu alimentele pe care doriti sa le prelucrati.

CONTROL ELECTRONIC AL VITEZEI

+ Butonul de control (A) poate regla viteza aparatului.
Aceasta functie este utila, deoarece permite adaptarea
vitezei aparatului la tipul de lucru care trebuie efectuat.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL

+ Opriti aparatul eliberand presiunea asupra butonului.



+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
+ Curatati aparatul.

ACCESORII
ACCESORIU PENTRU BLENDERUL CU BAT

+ Acest accesoriu este folosit pentru prepararea sosurilor,
supelor, maionezei, milkshake-urilor, alimentelor pentru
Copii...

+ Atasati batul la corpul motorului.

* Puneti alimentele care urmeaza sa fie preparate in
ceasca si porniti aparatul cu ajutorul butonului de control
al vitezei.

* Pentru o curatare ulterioara, detasati si indepartati batul.

ACCESORIU DE TOCAT

+ Acest accesoriu este folosit pentru a taia legume, carne...

* Pentru a evita deteriorarea aparatului, indepartati oasele,
nervii, cartilajele etc. din carne.

* Puneti setul de lame si alimentele care urmeaza sé fie
pregatite in recipientul de tocat.

* Puneti capacul in masina de tocat pané cand acesta se
potriveste la locul lui.

+ Atasati unitatea la capac si porniti aparatul (atentie: nu
porniti aparatul daca intreaga unitate nu este montata si
conectata corespunzator).

+ Opriti aparatul atunci cand alimentele ating textura dorita.
+ Detasati unitatea de capac si eliberati capacul.

NOTA 1: nu depasiti jumatate din cupa tocatorului atunci
cénd lucrati cu alimente solide.

IMPORTANT: nu eliberati capacul pana cand lamele nu
sunt complet oprite.

ACCESORIU DE BATUT

+ Acest accesoriu este folosit pentru a bate frisca, a bate
albusurile...

* Introduceti biciul in fitingul adaptorului (F1). Atasati
unitatea la corpul motorului.

* Puneti alimentele intr-un recipient mare si porniti aparatul.

Pentru cele mai bune rezultate, rotiti mixerul in sensul
acelor de ceasornic.

« Indepértati accesoriul de batut si eliberati fitingul
adaptorului.

Nota 1: Nu lucrati la viteze mari cu acest accesoriu atasat,
deoarece acest lucru ar putea cauza defecte la bici
(invartirea firelor acestuia).

CURATARE

+ Deconectati aparatul de la retea si 1asati-l s se raceasca
inainte de a intreprinde orice operatiune de curatare.

+ Curatati echipamentul cu o carpa umeda cu cateva
picaturi de detergent si apoi uscati-I.

+ Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau
bazic, cum ar fi inalbitorul, sau produse abrazive pentru
curatarea aparatului.

+ Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in orice alt
lichid si nu 1l puneti sub jet de apa.

« I timpul procesului de curétare, acordati o atentie
deosebita la lamele, deoarece acestea sunt foarte
ascutite.

+ Este recomandabil sa curatati aparatul in mod regulat si
sa indepartati orice resturi de alimente.

+ Daca aparatul nu este n stare buna de curatenie,
suprafata acestuia se poate degrada si poate afecta
inexorabil durata de viata utila a aparatului i ar putea
deveni nesigur pentru utilizare.

+ Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de spalat vase
(folosind un program de curatare moale):

- Cupa de masurare
- Chopper
- Bateti

+ Pozitia de scurgere/uscare a articolelor care pot fi spalate
in masina de spalat vase sau in chiuveta trebuie sa
permita scurgerea usoara a apei.

* Apoi, uscati toate piesele inainte de asamblare si
depozitare.



Polski  (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

BLENDER RECZNY
ROCKET 1500 NERO INOX
ROCKET 1500 NERO PLUS INOX

OPIS

A Przycisk regulacji predkosci
Korpus silnika

Akcesoria do miksera w sztyfcie
Kubek pomiarowy

Rozdrabniacz (*)
E1 Pokrywa
E2 Zestaw ostrzy

F Trzepaczka (*)
F1 Mocowanie adaptera trzepaczki
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(*) Dostepne tylko w modelu ROCKET 1500 NERO PLUS
INOX.

Jesli model Panstwa urzadzenia nie posiada opisanych
powyzej akcesoriow, mozna je rowniez zakupi¢ oddzielnie
w Dziale Pomocy Techniczne;j.

UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy catkowicie wysungé
przewod zasilajacy urzadzenia.

* Prosze uzywac urzadzenia tylko wtedy, gdy jego
akcesoria sg prawidtowo zamontowane.

+ Nie uzywac urzadzenia, jesli dotaczone do niego
akcesoria sg uszkodzone. Nalezy je natychmiast
wymienic.

+ Nie uzywa¢ urzadzenia, jesli wiacznik/wytacznik nie
dziata.

+ Urzadzenie nalezy przechowywaé¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci i 0s6b o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej, umystowej lub nieposiadajacych
doswiadczenia i wiedzy.

* Prosze utrzymywa¢ urzgdzenie w dobrym stanie. Nalezy
sprawdzac, czy ruchome czesci nie sg przesuniete
lub zablokowane, a takze upewnic sig, ze nie ma
uszkodzonych czgsci lub nieprawidtowosci, ktére mogtyby
uniemozliwi¢ prawidtowe dziatanie urzadzenia.

* Prosze uzywac urzadzenia oraz jego akcesoriow i
narzedzi zgodnie z niniejszymi instrukcjami, biorac
pod uwage warunki pracy i rodzaj wykonywanej pracy.
Uzywanie urzadzenia w sposob niezgodny z jego
przeznaczeniem moze prowadzi¢ do niebezpiecznych
sytuaciji.

* Nie uzywac urzadzenia na zadnej czgci ciata cztowieka
lub zwierzgcia.

* Prosze nie uzywac¢ urzadzenia z produktami mrozonymi
lub zawierajacymi kosci.

+ Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia z blenderem typu stick-
blender dtuzej niz 50 sekund jednorazowo, z przerwa na
4 minuty.

+ Jako odniesienie, w zataczonej tabeli znajduje sie
kilka przepisow, ktére obejmujg ilo$¢ zywnosci do
przetworzenia i czas pracy urzadzenia.

Sktadnik Zalecane Zalecana Czas
akcesoria ilos¢
Zywnoéé dla | Stick-blender | 100-400 ml | 50's
niemowlat
Owoce Stick-blender | 100-200ml | 50 s
Warzywa Stick-blender | 100-200ml | 50 s
Sosy Stick-blender | 100-700 ml | 50°s
Zawodnicy Stick-blender | 100-500 ml | 50 s
Ziota Chopper 209 10-30 s
Mieso Chopper 450 g 4s
Orzechy Chopper 2009 30s
Ser Chopper 150 g 30s
Chleb Chopper 1 plaster 20s
Jajka na Chopper 2 jajka 5s
twardo
Cebula Chopper 100 g 10s

INSTRUKCJE UiYTKOWANIA
PRZED UZYCIEM

* Prosze upewnic sig, ze wszystkie opakowania produktow
zostaly usuniete.

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy wyczysci¢
czesci, ktdre beda miaty kontakt z zywnoscia, zgodnie z
opisem w cze$ci dotyczacej czyszczenia.

* Prosze przygotowa¢ urzadzenie zgodnie z funkcja, ktéra
ma by¢ uzywana.

PROSZE UZYWAC

+ Prosze catkowicie przediuzy¢ kabel przed jego
podtaczeniem.

* Prosze podiaczy¢ akcesorium, ktdrego chca Panstwo
uzye.

* Prosze podigczy¢ urzadzenie do zasilania.

* Prosze wigczy¢ urzadzenie za pomoca przycisku regulacii
predkosci. Wybra¢ zadang predko$¢ w zaleznosci od
wywieranego nacisku.




* Prosze pracowac z zywnoscia, ktérg chcg Panstwo
przetworzyc¢.

ELEKTRONICZNA KONTROLA PREDKOSCI

* Przycisk sterowania (A) umozliwia regulacje predkosci
urzadzenia. Funkcja ta jest przydatna, poniewaz
umozliwia dostosowanie predkosci urzadzenia do rodzaju
wykonywanej pracy.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZADZENIA

* Prosze zatrzyma¢ urzadzenie, zwalniajac nacisk na
przycisk.

* Prosze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

* Prosze wyczysci¢ urzadzenie.

AKCESORIA
AKCESORIA DO BLENDERA SZTYFTOWEGO

+ To akcesorium stuzy do przygotowywania soséw, zup,
majonezu, koktajli mlecznych, zywnosci dla niemowlat i...

* Przymocowac drazek do korpusu silnika.

* Prosze umiescic przygotowywana potrawe w miseczce
i wiaczy¢ urzadzenie za pomoca przycisku regulacji
predkosci.

+ W celu dalszego czyszczenia nalezy odtaczy¢ i wyjac
drazek.

AKCESORIA DO KROJENIA

+ To akcesorium stuzy do siekania warzyw, migsa...

+ Aby unikna¢ uszkodzenia urzadzenia, nalezy usungé z
miesa kosci, nerwy, chrzastki itp.

+ Umiesci¢ zestaw ostrzy i przygotowywang zywno$¢ w
pojemniku do siekania.

* Wiozy¢ pokrywe do rozdrabniacza, az bedzie pasowac na
swoje miejsce.

* Prosze przymocowa¢ urzadzenie do pokrywy i wiaczy¢
urzadzenie (prosze zachowac ostrozno$¢: nie wiacza¢
urzadzenia, jesli nie jest prawidtowo zamontowane i
podiaczone).

* Prosze zatrzymaé urzadzenie, gdy potrawa osiggnie
pozadang konsystencje.

* Prosze odtaczy¢ urzadzenie od pokrywy i zwolni¢
pokrywe.

UWAGA 1: nie przekracza¢ potowy kubka rozdrabniacza

podczas pracy z pokarmami statymi.

WAZNE: prosze nie zwalniaé pokrywy, dopdki ostrza nie
zostang catkowicie zatrzymane.

AKCESORIA DO TRZEPACZKI
+ To akcesorium stuzy do ubijania $mietany, biatek...

+ Wiozy¢ trzepaczke do ztaczki adaptera (F1). Prosze
przymocowa¢ urzadzenie do korpusu silnika.

» Whozy¢ zywno$¢ do duzego naczynia i wiaczy¢
urzadzenie. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, prosze
obréci¢ trzepaczke zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

+ Zdjaé trzepaczke i zwolni¢ mocowanie adaptera.

Uwaga 1: Nie nalezy pracowac z duza predkoscig z
podtaczonym akcesorium, poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie trzepaczki (obracanie sie jej przewodow).

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtgczy¢
urzadzenie od zasilania i odczekaé, az ostygnie.

+ Prosze wyczysci¢ urzadzenie wilgotng szmatkq z kilkoma
kroplami ptynu do mycia naczyn, a nastepnie wysuszyc¢.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
rozpuszczalnikéw ani produktéw o kwasnym lub
zasadowym pH, takich jak wybielacze lub produkty
Scierne.

+ Prosze nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub
innym ptynie ani nie umieszcza¢ go pod biezaca woda.

+ Podczas procesu czyszczenia prosze zwroci¢ szczegdlng
uwage na ostrza, poniewaz sg one bardzo ostre.

+ Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie
wszelkich resztek jedzenia.

+ Jes$li urzadzenie nie jest w dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze ulec degradacji, co nieuchronnie
wplynie na czas uzytkowania urzadzenia i moze stac sie
niebezpieczne w uzyciu.

+ Ponizsze elementy mozna my¢ w zmywarce (przy uzyciu
programu delikatnego czyszczenia):

- Kubek pomiarowy
- Chopper
- Trzepaczka

+ Pozycja oprozniania/suszenia artykutéw nadajacych sig
do mycia w zmywarce lub zlewie musi umozliwia¢ fatwe
odprowadzanie wody.

+ Nastepnie nalezy wysuszy¢ wszystkie czg$ci przed ich
montazem i przechowywaniem.
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PBYEH MUKCEP
ROCKET 1500 NERO INOX
ROCKET 1500 NERO PLUS INOX

OMUCAHUE

A ByToH 3a ynpaBneHue Ha ckopocTTa
Kopnyc Ha geuratens

Axcecoap 3a 6bpkaHe CbC CTHK
MeputenHa yawwa

Yomsp (¥)
E1 Kanak
E2 Komnnekt HoxoBe

F Metnmuka (*)
F1 ApanTep 3a meTnuuka

m o O @

(*) Npepnara ce camo npu Mopena ROCKET 1500 NERO
PLUS INOX.

AKO MOZIeNbT Ha BalLNs Ypef He pasmonara ¢ onucaHuTe
110-TOpe aKcecoapy, Te Morat fja GbaaT 3akyneHn oTAeMHO
oT cryx6aTa 3a TeXHMYecKa NomoLL.

YNOTPEBA U FTPUXN

* [Npeav Bcska ynoTpeba n3gbpnante HambaHo
3axpaHBalLus kaben Ha ypeda.

* M3nona3galiTe ypeaa camo ako NpuHagnexHoCcTuTe My ca
NpaBUHO MOHTVPAHU.

* He uanonagaiite ypesia, ako NPUKPENEHUTE KbM HEro
akcecoapy ca fedekTHu. 3ameHeTe v HesabaBHo.

* He nanonasaiite ypena, ako NpeBKio4YBaTeNsT 3a
BKIIOYBAHE/M3KIIOUBaHE He paboTy.

+ CbxpaHsiBanTe TO3M yper Ha MACTO, HELOCTBIHO 3a
JeLja 1 nmua ¢ pUanNYeck, CEH30PHM UK YMCTBEHM
YBPEXOAHUS UMK NUNCA Ha OMMUT W NO3HAHMS.

+ [opabpxaiite ypeaa B 4obpo cbeTosHue. [poepsBaiite
[anu ABMKeLLMTE Ce YacCTu He ca HenpaBuHo
MOLPELEHN UMK 3aKNELLEHN 1 Ce YBEpeTe, Ye HAMa
CYyMeHW YacTu UMK aHOManuu, KOUTO MorarT Aa nonpeyart
Ha npaBunHata paboTta Ha MalLmHaTa.

* M3nona3saiiTe ypeaa v HEroBUTe NPUHALNEXHOCTHU U
WHCTPYMEHTH, KaTo Cna3BaTe Te3n MHCTPYKLUK, KaTo
ce cbobpassiBaTe C ycroBusita Ha pabota u pabotara,
kosiTo TpsiBBa Aa ce 3BbPLLUM. M3nonseaHeTo Ha ypeaa
3a onepaLyy, pasniuiHi OT NPeABUAEHUTE, MOXe fa
[AoBefe A0 onacHa cuTyaLms.

* He usnonssaite ypena BbpXy KOATO U a e YacT oT
TANOTO Ha YOBEK UK XMUBOTHO.

(MpeBop Ha U3BBPLLEHNUTE UHCTPYKLIK)

* He n3nonaBsaitte ypesa CbC 3ampa3seHu NpoayKTH uin
TakwBa, KOUTO CbAbPXKAT KOCTH.

* He u3nonagaiite yCTPOMCTBOTO CbC CTUK BrieHaepa 3a
noseye oT 50 ceKyHaW HaBeaHbX, kaTo NpaBuTe nay3a
OT 4 MUHYTH.

+ KaTo cnpaBka B npunoxeHata Tabnuua ca nocoyeH
HSKOMKO PeLenTy, KOUTO BKITKYBAT KOMMYECTBOTO XpaHa
3a 06paboTka 1 BpemeTo 3a paboTa Ha anaparta.

CobcraBku | Mpenopbuntenet | Mpenopbuntento | Bpeme
akcecoap KonMYecTeo
bebewka | Ctuk-6neHgep | 100-400 ml 50s
XpaHa
Mnogose | Ctuk-6neHgep | 100-200 mi 50s
3enenyyum | Ctuk-6neHgep | 100-200 ml 50s
Cocose Cruk-6nengep | 100-700 ml 50s
Batters Cruk-6nengep | 100-500 ml 50's
Bunku Yombp 209 10-30 s
Meco Yombp 450 g 4s
Anku Yonbp 2009 30s
Cupere Yombp 150 g 30s
Xns6 Yombp 1 napye 20s
Tebpao Yombp 2 aiua 5s
CBapeHu
Anla
Tyk Yombp 100 g 10s
MHCTPYKL MU 3A YIIOTPEBA
MPEOW YNOTPEBA

* YBepeTe ce, Ye BCUYKM ONakoBKI Ha MPOAYKTUTE ca
npemaxHary.

. I'Ipep,m [a nsnonsgate NpoAyKTa 3a MbpPBMU MbT,
No4YnCTeTE YacTuTe, KOUTO Lie 6baaT B KOHTaKT € XpaHa,
KaKTo € onucaHo B pasaena 3a no4nucTBaHe.

+ [ogroTeeTe ypeaa B 3aBUCMOCT OT (YHKLMSATA, KOSTO
VckaTe Aa u3nonssare.

N3MON3BAMTE

* YabnkeTe ususno kabena, npeam a ro BKIOYMTE.

« MpukpeneTe akcecoapa, KOMTO uckaTe Ja u3ronasare.
+ CBbPXETE Ypena KbM enekTpudyeckara Mpexa.

* Bkntouete ypeda c nomolyra Ha 6yTOHa 3a perynupaHe
Ha CKopocTTa. V|36epeTe XKenaHarta CKopocCT B
3aBUCMMOCT OT YNpaXHABaHOTO HandAraHe.

+ PaboTeTe ¢ xpaHaTa, kosiTo UckaTe fa obpaboTuTte.



ENEKTPOHHO YNPABNEHME HA CKOPOCTTA

+ ByTOHBT 3a ynpasneHue (A) Moxe fia perynvpa
CKOPOCTTa Ha ypepa. Tasu yHKums e yaobHa, Thil kaTo
no3BonsiBa fja ce afanTupa CkopocTTa Ha ypesa KbM
BUAa paboTa, KosiTo TpsibBa Aa ce U3BLPLLY.

CNE[ KATO NPUKIOYUTE C U3NON3BAHETO HA
YPEQA

« CripeTe ypena, kaTo OTNYCHETE HaTUCka BbpXY GyTOHa.
* MsknioyeTe ypepda OT enekTpuieckaTa Mpexa.
+ MouncreTe ypeaa.

AKCECOAPU
AKCECOAP 3A MACATOP

* Tosu aKcecoap ce 1M3nonsea 3a npuroTesHe Ha CocoBe,
cynu, MalioHe3a, MIeyHu Lweiikose, Gebeluku XpaHu...

« MpukpeneTe NpbykaTa KbM Kopryca Ha ABuraTens.

+ MocTageTe NpUroTBsHATa XpaHa B YawaTta 1 BKIYeTe
ypesa ¢ nomolyTa Ha ByToHa 3a perynupate Ha
cKkopocTTa.

+ 3a No-HaTaTbLUHO NOYMCTBAHe OTAENeTe 1 u3BapeTe
npbyKaTa.

AKCECOAP 3A PA3AHE

+ Toau akcecoap Ce 13non3sa 3a psi3aHe Ha 3eMneHyyLm,
MECO...

+ 3a fja n3berHeTe noBpeaa Ha ypesa, 0TCTpaHeTe OT
MECOTO KOCTUTE, HEpBUTE, XPYLLANNTE W AP.

* MocTaBeTe oCTpUETaTa 1 NPUrOTBSIHATA XpaHa B Cba
3a pssaHe.

+ [MocTaBeTe kanaka B XxenukonTepa, A0KaTo nNacHe Ha
MACTOTO CH.

+ 3akpeneTe ypena KbM karaka 1 BkliodeTe ypesa
(BHMMaBaiiTe: He BKNIoYBaliTE Ypeaa, ako UenusT ypes
HE € NPaBUIHO MOHTUPAH 1 CBbP3aH).

+ CripeTe ypepa, korato xpaHaTta J0CTUTHe KenaHaTa
TeKcTypa.

+ CBaneTe yCTPONCTBOTO OT kanaka u 0cBoboseTe kanaka.

3ABENEXKA 1: He npeBuLLaBaliTe NONOBMHATA OT Yallata
Ha XenuKonTepa, korato paboTuTe C TBLPAN XpaHu.

BAXHO: He ocBoGoXaBaliTe kanaka, 4okaTo ocTpueTara
He CnpaT HambHO.

AKCECOAP 3A BbPKANKA

+ To3u akcecoap Ce M3nonaea 3a pa3byeaHe Ha cMeTaHa,
pa3buBaHe Ha 6enTbuy...

+ [octaBeTe MeTnMYKkaTa B agantepHus utuHr (F1).
[MpukpeneTe ypeaa KbM Koprnyca Ha ABuratensi.

+ MocTaBeTe xpaHaTa B ronsM Ch/l 1 BKMioYeTe ypeaa. 3a
Hait-006pu pesynTaTi 3aBbpTeTe GbpKankata no nocoka
Ha YaCOBHMKOBATa CTPeska.

* 13BaeTe akcecoapa 3a GbpkaHe v ocBoboaeTe
aganTepa.

Benesxka 1: He paboTeTe ¢ BUCOKN CKOPOCTY € TO3U
akcecoap, Thi kaTo ToBa 61 JoBeNo 0 AedekTn B
MeTnnykaTa (3aBbpTaHe Ha XuuuTe i).

NOYUCTBAHE

* Vi3kntoueTe ypeaa oT enekTpuyeckata Mpexa u ro
oCcTaBeTe [ja U3CTUHe, Npeay Aa 3aroYHETE MOYNCTBAHE.

+ MouncreTe 060pPYABAHETO C BNaXHa Kbpra C HIKOMKO
Kankin TEYHOCT 3a MUEHe Ha Cb0BE W Crief TOBa 1o
noficyLIeTe.

* He n3nonasgaiite pasTBOpUTENN UK NPOAYKTH C
KMCENUHHO I OCHOBHO pH, kaTo BenuHa, unu
abpa3anBHK NPOAYKTY 3a MOYMCTBaHE Ha ypesa.

* Hukora He notansiiTe ypeAa BbB BOga Wnu apyra
TEYHOCT U He o MOCTaBATe Noj Tevalla Boaa.

+ Mo BpeMe Ha NoYMCTBaHETO BHIMABaiTe 0CO6EHO MHOTO
3a OCTpUETaTa, Thit KaTo Te ca MHOTO OCTPY.

+ MpenopbYMTEnHO € Aa NOUNCTBATE Ypeaa PefoBHO U Aa
OTCTpaHsiBaTe OCTaTbLMTE OT XpaHa.

* Ako ypeanT He € B ,C|06p0 CbCTOSIHNE Ha YNCTOoTa,
NOBBPXHOCTTA My MOXe [a Ce BoWK 1 TOBa HEyMONIUMOo
[a NoBNuAe Ha NPOABIDKUTENHOCTTA Ha NONE3HNA XNBOT
Ha ype[a u fa CTaHe onaceH 3a yr|0Tpe6a.

+ CnepgHuTe YacTi Morart fja ce MUsT B CbAOMUsIHA
MallnHa (C nporpamMa 3a Mexko I'IO"IVICTBaHe)I

- MeputenHa yawwa
- Yombp
- Bbpkarnka

+ MAICTOTO 33 OTTUYaHE/CyLLIEHe Ha N3OennaTa, KOUTo
MoraT ia Ce MUAT B CbAOMUANHA MaLLnHa Unu B
MuBKaTa, TpsAGBa 4a N03BOMABA NECHO OTTUYaHe Ha
Bojara.

+ Cnep ToBa noAcyLueTe BCUYKM YacTu npeaun
crnobsiBaHeTo 1 CbXPaHEHMETO UM.



EAAHNIKA  (Metdgpaan amo Tig TpwToTUTIEG 00NYiEg)

MMNAENTEP XEIPOZ
ROCKET 1500 NERO INOX
ROCKET 1500 NERO PLUS INOX

NEPIFPA®H

A Kouprri eAéyyou TaximTag
ZWua KivTpa

Aeaoudip pmAévTep pe papdi
KuteAo pérpnong

WYahior (*)

E1 Kaméki
E2 Zet Aemridwv

F Xrummpi ()
F1 E¢Gpmua mpooapuoyEa XTutmTipl

m o O @

(*) ArariBeTar pévo oto poviého ROCKET 1500 NERO
PLUS INOX.

Edv 10 povrého TG ouokeunig aag dev iabétel Ta
€COPTAATA TTOU TTEPIYPAPOVTAI TIAPATIAVW, UTTOPEITE
€TioNG va Ta ayopdaeTe {exwpIoTa amod Ty YTmpeaia
Texvikng BorBeiag.

XPHZH KAl ®PONTIAA

* TeviwoTe TARpwS T0 KaAwdio Tpo@odoaiag TG
oucokeung TTpIv ammé k&Be xpron.

+ XpNOIUOTIOIEITE T OUCKEUT HOVO €AV Ta EEQPTALATA TNG
eival owaTd ToTroBeTNpEVa.

* Mnv xpnaigomolgite T ouokeur| €av Ta e¢aptipaTa
TTOU €ival TTPOCAPTNUEVA O€ AUTAV €ival EAATTWUATIKA.
AVTIKOTAOTACTE TA APECWG.

* MnV XpnoIUOTIOIEITE TN GUOKEUN £AV O BIAKOTITNG
EVEPYOTIOINONG/aTIEVEPYOTTOINONG OEV AEITOUPVEI.

+ ATIoBnKeUOTE TN GUCKEUR HakpId ammd Taidid Kal Groua
JE GWHATIKY, IoONTNPICKY 1 HEIWUEVN VONTIKY IKavoTnTa
1 éMelyn epTeipiag kai yvwang.

+ Aianpeite T ouokeun o€ kaAf kardoTaon. EAEyEre 6T
T0 KIvoUpeva pépn dev eival oTpapa eubuypapuIoéva
fi uTAokapiopéva Kal BeaiwBeite 6T Oev uTTdp)oUV
OTTAoEVA PEPN 1) AVWUaAiEG TTOU PTTopEi va eutrodicouv
T GWOTH AEITOUPYial TOU PNXavAKATOG.

+ XpNGIUOTIOIEITE T CUCKEUN, T EEAPTAMATA KAl TOl
epyaAeia TG aUpewva Le TIg TapoUaeg odnyieg,
AapBdvovtag utrdwn TIg ouvVBrKkeg epyaaiag kai
TNV epyaaia TTou TPOKeITal va ekTEAETTEL. H xpRan
TNG GUOKEUNG Y10 EpYaTieg SIOQOPETIKEG ATTO TIG
TIPOBAETTIOUEVEG PTTOPET VO 0ONYRTEI O ETIKIVOUVN
KaraoTaon.

* Mnv xpnoIUOTIOIEITE TN GUCKEUN| G€ OTTOIOBATIOTE PEPOG
TOU OWHATOG EVOG aTOUOU 1 {Wou.

* MnV XpNOILOTIOIEITE TN GUOKEUN JE KaTEWUypéva
TTPOIOVTA 1) TIPOIGVTA TTOU TIEPIEXOUV KOKOAQL.

* Mnv XpnGIUOTIOIEITE TN CUOKEUN UE TO UTTAEVTEP PE
paBoi yia TepioadTepo ammd 50 GeutepOAETITA T POPA,
KavovTag Tauaon yia 4 AemTa.

+ Ev3eIKTIKG, 0TO Guvnpupévo Trivaka epgavidovial
di1Gipopeg auvTayég Tou TrepIAapBavouv Ty ToaéTnTa
TOU TPOQIHOU TTOU TTPETTEI VA ETTEEEPYATTET Kall TO XPOVO
A€ITOUpYiag TNG CUTKEUNG.

ZuoTariko ZuvioTwpevo | EionyoUpevn | Xpdvog
aggaoudp ToadTNTa
Bpeikég Stick-blender | 100-400ml | 50s
TPOYES
®polta Stick-blender | 100-200ml | 50s
Aayavika Stick-blender | 100-200ml | 50s
ZaAToeg Stick-blender [ 100-700ml |50 s
NiknTéG Stick-blender | 100-500 ml | 50's
Bérava Chopper 209 10-30's
Kpéag Chopper 450 g 4s
=npoi kaptoi | Chopper 200 g 30s
Tupi Chopper 150 g 30s
Ywpi Chopper 1 géta 20s
ZkAnpd Chopper 2 auya 5s
BpaoTa auyd
Kpeppidia Chopper 100 g 10s
OAHTIEZ XPHZHX
MPIN AMO TH XPHZH

+ BeBaiwbeite 611 GAeg 01 GUOKEUATIES TWV TTPOIGVTWV
£xouv aQaipeei.

* [pIv XpNOILOTIOINCETE TO TIPOIGV YIO TIPWTN YOPA,
kaBapioTe Ta pépn Tou Ba pBouv o€ ETaQR HE TPOPINA,
OTwWG TEpIypdgeTal oty evotTa “Kabapioudg”.

+ MpoeToIpaaTe Tn GUoKeUR avaloya pe Tn Aeiroupyia Tou
BEAETE vVa XPNOILOTIOINTETE.

XPHZH

* TeviOTE TO KAAWDIO EVTEAWS TIPIV TO GUVOETETE.

* ZUVOEDTE TO €EAPTNUA TTOU BEAETE VOl XPNTIUOTIOINTETE.
* 2UVOEQTE TN OUCKEUN GTO NAEKTPIKG DiKTUO.

+ EvepyoTroIaTe TN GUOKEUR XPNOIHOTIOIWVTAG TO KOUNTT
eAéyyou TaxutnTag. EmAESTe TV emBupnTA TaKUTTA
avaloya pe Tnv aoKoUpevn Triean.

+ EpyaoTeite e 1a 1p0@Ipa Tou BEAETE va ETTECEPYaTTEITE.



HAEKTPONIKOZ EAEMXOZ TAXYTHTAZ

+ To koupTri eAéyyou (A) utropei va puBpicer Ty TaxumTa
NG oUoKeung. AuTh n Aeimoupyia eivar xpAaiun, kabwg
ETITPETTEI TNV TIPOCAPHOYT| TNG TaXUTNTAG TG GUOKEUAG
070 €i00¢ TG EpYaTiag ToU TIPETTEI VAl YiVEl

MOAIZ TEAEIQZETE TH XPHZH THZ ZYZKEYHZ

* ZTAOTACTE T GUOKEUR a@rvovTag TV TTiECT OTO
KOUTTI.

* ATTOOUVOEDTE TN CUCKEUN OTTO TO NAEKTPIKG BiKTUO.

+ KaBapioTe tn ouokeun.

A=EZOYAP

A=EZOYAP MMAENTEP ZTIK

* Auté T0 €§ApTNUA XPNTIUOTIOIEITAI YIOl TNV TIAPACKEUR
oGAToag, gouTag, payioveélag, PIAKGEIK, TTaIDIKWY
TPOQWV...

* ZuvdéaTe 10 paBdi aTo owpa Tou KivTpa.

+ TomroBetaTe TO PayNTO TTOU TIPOKEITAI VOl TIPOETOIMATTE
0710 QAITCAVI Kl EVEPYOTTOINGTE Tr) GUOKEUN
XPNOILOTIOIWVTAG TO KOUTT eAEyxou TaxUTnTag.

« Mo mepaitépw kabapiopd, amoouvdEDTE Kal aQaIpETE
10 papoi.

A=EZOYAP KOMNHZ

+ Autd TO £¢ApTNHO XPNOIHOTIOIETaN YIa va KOBEI Aayavikd,
KpPEQG...

+ [a va amo@UyeTe {nUIEG OTN OUCKEUN, a@alpéoTe Ta
kOkaAa, Ta veupa, Toug xOvOpoug K.ATT. atmd To Kpéag.

+ TommoBeTaTe 10 OET AeTTiOWV Kail To Qayntd oy
TIPOKEITal Va ETOINAOETE GTO DOXEIO KOTTAG.

+ BaATe 1O KQTTAKI GTOV TEPAYIOTA PEXPI VA EQAPUOTEI OTN
Béan Tou.

+ TommoBemaTe T povada 0To KAAUPPA Kal EVEPYOTTOINGTE
Tn GUGCKEUN (TTPOCOYXI: UNV EVEPYOTIOIEITE TN GUOKEUN EQV
0AdKANpN n povada dev Exel TomroBeTnBei Kal ouvdeBei
owaTa).

* ZTAOTACTE T GUOKEUR GTaV TO aynTd aTTOKTAGE! TV
emBupntA uen.

* ATToouVEDTE TN Povada até T KAAUMHA Kal
ameAeuBEPWOTE TO KATTAKI.

ZHMEIQZH 1: Mnv utrepBaivete 10 piad @AITgavi Tou
TEPAXIOTR OTAV EPYACEDTE e OTEPEA TPOYILAL.

ZHMANTIKO: unv a@rveTe 10 KATTAKI PEXPI Va
OTAATAOOUV EVIEAWG O AETTIOEG.
AZEZOYAP 1A ZYPMA

* AuTé TO ECAPTNUA XPNOIKOTIOIEITAI YIOl VO XTUTTATE KPEUQ
YGAQGKTOG, VOl XTUTTATE AOTTPAdIO QUYWV...

+ TomroBemoTe 1O OUPWA OTO £§dpTNUa TTPoTappoyig (F1).
ZUvOEQTE T HOVAdA OTO GWHA TOU OTEP.

+ TomroBeT0TE TO PaYNTO OE Eva peydAo doyeio kal
EVEPYOTIOINOTE TN OUCKEUN. Mo kaAUTEPa ammoTeAéapaTa,
yupiaTe 10 oUppa BeCI6aTPOYA.

+ AaipéaTe To ageaoudp yia 1o aUppa Kal aTreAeUBEPWOTE
70 ££GPTNUA TIPOTAPHOYAG.

Znueiwon 1: Mnv epyaleaTe oe uwnAég Tax0TNTEG e QUTO
T0 £§apTNUa CUVDEDEPEVO, KaBWwG autd Ba TTPoKaAoUae
BAGBES aTo aUppa (TrEPITTPOPR TwV KaAWSiwV ToU).

KAGAPIZMOZ

+ ATIOoUVOEDTE T GUOKEUR IO TO NAEKTPIKS DiKTUO Kall
aQATTE TNV Va KPUWOE! TTPIV TIPOREITE O OTTOIAdATIOTE
epyaaia kabapiopou.

+ KaBapioTe Tov e§omAiopd pe éva uypo mavi pe Aiyeg
aTayOve ATOPPUTIAVTIKOU Kal, TN CUVEXEID, OTEYVWOTE
TOV.

* Mnv xpnaoiyotroleite d1aAiTeg Ay TpOiGVTA pE 6EIvVO i
Baaiké pH, 6mwg xAwpivn 1 AciavTika TpoidvTa, yia Tov
KaBapIopo6 TNG GUOKEUNA.

+ Moté unv BuBicete Tn cuokeun o€ vepd ) 0TToI0dATIOTE
MO UYPO Kal Inv TV TOTTOBETETE KATW ATTO TPEXOULEVO
VEPO.

+ Katd m diadikaaia kaBapiopoul, TpoatdTe 1diaitepa TIg
Aetrideg, KaBwg eival TTOAU KoQTEPES.

+ ZuvioTaTal va kaBapideTe TaKTIKG T CUCKEUN Kal va
OTTOMOKPUVETE TUXOV UTTOAEIHOTA TPOPIG.

+ EGv n ouokeun bev Ppioketal o€ KaAf KaraoTaon
kaBapi6TnTag, n EMQAveId G pmopei va utroBadpIoTei
Kal va eTMPedatl avamoQeukTa Tn SIAPKEIa TNG WPEAIING
{WNAG TNG GUCKEUNG KAl UTTOPET VOl KATAOTE] N A0QAArS
yia xpAon.

* Ta mapakdTw koppaTia Pmopolv va TAuBolv oTo
TAUVTAPIO TTIATWY (XPNOIUOTIOIWVTAG éva TIPOYPAMHA
paAakoU kabapiopou):

- KOmreMo pétpnong
- Chopper
- Xtutmp!

+ H B¢on amoaTpdyyiong/oTeyVWHATOS TWV QVTIKEIMEVWY
T0U TTAévOVTal OTO TTAUVTAPIO THATWY 1 GTO VEPOXUTN
TIPETTE VO ETTITPETTEI TNV EUKOAN OTTOOTPAYYION TOU
vepou.

* 211 GUVEXEIQ OTEYVWOTE OA Ta PEPN TTPIV ATTO TN
GuvappoAdynan kai Tnv amobiKeuar| Toug.



Pycckuit

PYYHOW BNEHAEP
ROCKET 1500 NERO INOX
ROCKET 1500 NERO PLUS INOX

OMUCAHUE

A KHonka perynupoBkyu cKopocTy
Kopnyc gsuratens

Axceccyap Ans B361BaHWs nanoyek
MepHas valuka

NamenbuuTens (¥)

E1 Kpblwka

E2 Habop Hoxeit

F Beruuk (*)

F1 Apgantep Ans BeH4uka

m o O @

(*) BocTynHa Tonbko B Mogenn ROCKET 1500 NERO
PLUS INOX.

Ecnu Mogens Batuero npubopa He ocHalyeHa
OMNCaHHBIMM BbILLIE aKCECCYapamu, UX MOXHO MpUoBpecTy
OTZENbHO B CRIyxGe TeXHUYECKO NOAAEPXKKM.

NUCMOJIb3OBAHUE U YXOA

* Nepeq kaxabIM MCMONb30BaHNEM MOMHOCTLIO
BbITArMBAlTE Kabenb NuTaHus npubopa.

* Vicnonb3yiiTe npubop Tombko B TOM Cryyae, ecrvt ero
NPUHAAMEXHOCTY NPABUMBHO YCTAHOBIEHDI.

» He ucnonbayiite npubop, ecnv npunaraemble k Hemy
aKCceccyapbl HEUCPaBHbI. HeMeaneHHo 3aMeHuTe ux.

* He ncnonbayiite npubop, ecnu nepekmnioyatens
BKIIOYEHWS/BLIKITIOYEHNS He paboTaerT.

* XpaHuTe 3T0T NpubOp B HEAOCTYMHOM ANS AeTel
MecTe U NioAei ¢ PUNYECKIMI, CEHCOPHBIMM UNK
YMCTBEHHbBIMW HEA0CTaTkaMy Uit OTCYTCTBMEM OMbiTa
11 3HAHWA.

+ Copepxute Mpubop B XopoLLem COCTosHMN. [TpoBepbTe,
4TOOLI ABIKYLLMECS YACTM He BbInu CMeLLeHbl unn
3axatbl, ybeauTech B OTCYTCTBUM CIIOMaHHbIX AeTanen
UMM aHOManwii, KoTopble MOryT MoMeLLaTh NPaBUbHON
paborte npubopa.

* Vicnonb3yiiTe npubop, ero npuHaanexHocTy n
WHCTPYMEHTbI B COOTBETCTBIM C [JaHHOI MHCTPYKLMEN,
yuuTbIBas ycnoBusi paboThl 1 BbIMOMHsiEMYt0 paboTy.
Vcronb3osaHue npuGopa He no Ha3HaYEHO MOXET
MPUBECTM K BO3HUKHOBEHMIO OMACHOM CUTYaLWK.

* He ucnonbayiite npubop Ha moboi yacTi Tena Yenoseka
MK KUBOTHOTO.

(MepeBoA OPUTMHANBHON MHCTPYKLMK)

* He ucnonbayiite npubop ¢ 3aMopoXeHHbIMU NPOAYKTaMM
UMW MPOAYKTaMM, COAEPXKALLMMM KOCTU.

* He ncnonbayite npubop ¢ nanoukon-dnexaepom bonee
50 cekyHA 3a pas, Aenas nepepbiB Ha 4 MUHYTI.

+ B kauecTBe npumepa B npunaraemoit Tabnuue
NpMBELEHbI HECKOMbKO PELIENTOB, B KOTOPbIX yka3aHbl
Komnn4ecTBO NPOLYKTOB Anst 06paboTky M BpeMmst paboThbl
annapara.

WHrpeamneHT | PekomeH. | PekomeHgyemoe | Bpems
akceccyap | konnyecTBo

[etckoe Manouka- | 100-400 mn 50s

nuTaHue BneHaep

DpykTbl Manouyka- | 100-200 mn 50s
BneHaep

Osoly Manoyka- | 100-200 mn 50s
6reHaep

Coycbl Manoyka- | 100-700 mn 50s
BneHgep

BatTtepsbl Manouka- | 100-500 mn 50s
BneHaep

Tpasbl Yonnep 209 10-30's

Msco Yonnep 450 g 4s

Opexu Yonnep 2009 30s

Cbip Yonnep 150 g 30s

Xneb Yonnep 1 nomTnK 20s

Teepable Yonnep 2 anua 5s

BapeHble

Aiua

TNyk Yonnep 100 g 10s

WHCTPYKLUKX NO NPUMEHEHWIO
NEPEQ UCMONTIb30BAHUEM
* YbeauTech, YTO BCE YNaKoBKM NPOAYKTOB yAamneHsbl.

+ [epen nepBbIM MCMONb30BaHMEM Npubopa ouncTUTe
yacT, koTopble ByayT conpukacaTbCs C NULLel, kak
onucaHo B pasgene “Ynctka’.

+ [ogroToBbTe NpuBOp B COOTBETCTBUM C PYHKLMEN,
KkoTOpYto Bbl X0TUTE 1CMOMNb30BaTh.

MCMONb3YWUTE

* [TONHOCTbIO yANMHIUTE Kabenb, Npexae Yem NoAKoYaTh
€ro K CeTu.

* [MpukpenuTe akceccyap, KOTopbIn Bbl xoTuTe
1CMoNb30BaTh.

* MogkntoumnTe NpUBOP K AMEKTPOCETH.



* BkriounTe Npubop ¢ NOMOLLbH KHOMKM PErynnpoBKM
ckopocTi. BbibepuTe xenaemyto ckopocTb B
38BMCMMOCTI OT 0Ka3blBaeMOro JaBneHus.

+ Paboraiite ¢ npogyktamm, kotopble Bbl xoTute
obpaborarb.

ANEKTPOHHbIN KOHTPOMNb CKOPOCTH

+ Kxonka ynpaBnenus (A) no3sonseT perynuposatb
CcKopocTb paboTbl Npubopa. ATa yHKLMS 04eHb yaobHa,
MoCKONbKY NO3BOMNSET afanTpoBaTh CKOPOCTb Npubopa k
TNy paboTbl, KOTOPYIO HEOOXOAMMO BbINOMHUT.

MOCIE TOrr0, KAK Bbl 3AKOHYMITU
NONb30BATbLCA NMPUEOPOM

+ OcTaHoBuTE Npubop, 0cnabue AaBMNEHNE HA KHOMKY.
+ OTKnouMTE NpUBOP OT CETH.
+ Oumnctute npubop.

AKCECCYAPbI

AKCECCYAP ns BNEHAEPA

+ Q70T aKkceccyap MCromnb3yeTes Ans NPUroTOBAEHNS
COYCOB, CynoB, MailoHe3a, MONOYHbIX KOKTEnen,
AETCKOrO MUTaHNA...

+ [TpuKpenuTe nanoyky k kopnycy MoTopa.

+ [onoxuTe roToBsLleecs ONIOAO B YaLly v BKO4UTE
npnBop ¢ NOMOLLbKO KHOMKIA PErynMpOBKM CKOPOCTH.

« [1nst fanbHeLwe 04NCTKM OTCOBAUHIUTE U U3BNEKUTE
CTHK.

AKCECCYAP N HAPE3KU

* 10T aKceccyap UCMONb3yeTes [N Hape3Kin OBOLLEH,
msca...

+ UT00bI He noBpeauTh Npubop, yaanuTe 13 Msica KocTu,
HEpBbI, XPSLLM 1 T.4.

* MonoxuTe HaBop HoXeN U NPOAYKTbI AN NPUFOTOBNEHNS
B KOHTEIHEP ANS N3MENbYEHNS.

* [Momectute KPbILKY B U3MeNbYuTENb, NOKa OHa He
BCTaHET Ha MeCTO.

+ MpukpenuTe BNOK K KpbILLKe W BKNtouuTe npubop (ByasTe
OCTOPOXHBI: He BKMlovaiiTe npubop, ecnv Becb Brok He
YCTaHOBIEH W HE NOAKMIOYEH AOIMKHBIM 06pa3om).

+ OctaHosuTe npubop, koraa 6mofo AOCTUTHET XKenaemoi
KOHCMCTEHLINM.

+ OTCOEMHUTE YCTPOWCTBO OT KPbILLKK W 0cBOGOAUTE
KPbILLKY.

MPUMEYAHWE 1: He npeBbILLaiTe NOMOBUHY YaLlu
13menbynTens npu pabote ¢ TBEpAbIMY MPOAYKTaMU.

BAXHO: He otnyckaiiTe KpbILLKY 4O NOMHOM OCTaHOBKM
nessuii.

AKCECCYAP ANl BEHYMKA

+ QTOT aKkceccyap MCMonb3yeTcs Ans B36UBaHNS CMBOK,
ANYHBIX BEIKOB...

+ BcTaBbTe BeH4VK B nepexofHoit putunr (F1).
MpukpenuTe YCTPOMCTBO K KOPMYCY MOTOpa.
+ [onoxwTe npoayKTbl B 6OMbLUYI0 EMKOCTb W BKIKOYNTE

npu6op. [INst BOCTUKEHNS HanMyyLLNX pe3ymnbTaTos
MOBEPHUTE BEHYMK MO YACOBON CTPETIKE.

+ CHMUTE aKceccyap Ans BeHUnka n 0co6oauTe UTHHT
apanTepa.

Mpumeyanme 1: He pabotaiiTe Ha BbICOKMX CKOPOCTSIX
C MOAKIIOYEHHBIM aKCECCYapoM, TaK Kak 3TO MOXET
NpUBECTU K flecpeKTam BeHUMKa (Packpy4mBaHuIo ero
NpoBOLOB).

YUCTKA

+ OTkntounTe Npubop 0T ceTu U JaiiTe emy OCTbITb,
npexae YeM NpucTynaThb K YNCTKE.

+ Ounctute oﬁopynoaaHme BNaXHOW TKaHbI0 C
HECKONMbKMMU Kannamu mMoKoLLero CpeAcTea, a 3ateM
BbITPUTE HACYXO.

* He ucnonbayiite ans unctki npubopa pacteoputent,
CPEe/CTBa C KUCMOTHBIM UMM OCHOBHbIM pH, Takie kak
oTbenuBatens, unu abpasuneHbIe CPeaCcTBa.

* Hukorza He norpyxaitte npubop B Bofy unu niobyo
APYryto XUAKOCTb U He CTaBbTe ero Nof, NPOTOYHYHO BOAY.

+ Bo Bpems uncTkm 6yabTe 0COGEHHO OCTOPOXHbI C
Ne3BUSIMM, Tak Kak OHW 04eHb OCTpbIE.

+ PekoMeHAyeTCst PErynsipHo YicTUTb Mpubop 1 yaansTb
OCTaTKu MULLA.

« Ecnn npubop He copepkuTCs B Haanexatei
YNCTOTE, €r0 NOBEPXHOCTb MOXKET AerpaampoBaTh, YTO
HeYMOMNMMO NOBNMSIET Ha NPOLOMKUTENBHOCTL CPOKa
cnyx6bl npubopa n MoxeT cTaTb Hebe3onacHbIM Ans
1CMIONb30BaHNS.

+ CrepytoLLme npeameTbl MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON
MalLLMHe (C 1Cnonb30BaHNeM NPOrpaMMbl MATKOW
OUMCTKN):

- MepHas valuka
- Yonnep
- BeHunk

+ [onoxeHne ans cnuBalCyLUKN U3Nenuit, KOTOPbIE MOXHO
MbITb B NOCYAOMOEYHON MaLUWHE UMW PaKOBUHE, JOIMKHO
M03BOMSATb BOAE NErko CTeKaTb.

+ 3aTem BbICyLLIMTE BCE AeTanu nepes cOOpKo 1
XpaHeHueM.



m Dansk (Overseettelse af originale instruktioner)

STAVBLENDER
ROCKET 1500 NERO INOX
ROCKET 1500 NERO PLUS INOX

BESKRIVELSE

A Knap til hastighedskontrol
Motorhus

Tilbeher til stavblender
Malebaeger

Hakkemaskine (*)

E1 Lag

E2 Knivseet

F Piskeris (*)

F1 Adapterbeslag til piskeris

m o O @

(*) Kun tilgeengelig i modellen ROCKET 1500 NERO PLUS
INOX.

Hvis modellen af dit apparat ikke har det tilbeher, der er
beskrevet ovenfor, kan det ogsa kebes separat hos den
tekniske service.

BRUG OG PLEJE

+ Treek apparatets stremkabel helt ud far hver brug.
+ Brug kun apparatet, hvis tilbehgret er monteret korrekt.

+ Brug ikke apparatet, hvis det tilbeher, der er monteret pa
det, er defekt. Udskift det med det samme.

+ Brug ikke apparatet, hvis teend/sluk-kontakten ikke virker.

+ Opbevar dette apparat utilgaengeligt for barn og
personer med fysiske, sensoriske eller mentale
funktionsnedsaettelser eller manglende erfaring og viden.

* Hold apparatet i god stand. Kontrollér, at de bevaegelige
dele ikke er forskudt eller sidder fast, og at der ikke er
gdelagte dele eller uregelmaessigheder, der kan forhindre
maskinen i at fungere korrekt.

* Brug apparatet og dets tilbehar og veerktej i henhold
til denne vejledning og under hensyntagen til
arbejdsforholdene og det arbejde, der skal udfares.
Brug af apparatet til andre formal end de tilsigtede kan
resultere i en farlig situation.

* Brug ikke apparatet pa nogen del af en persons eller et
dyrs krop.

+ Brug ikke apparatet til frosne varer eller varer, der
indeholder knogler.

* Brug ikke apparatet med stavblenderen i mere end 50
sekunder ad gangen og hold pause i 4 minutter.

+ Som reference vises i den vedlagte tabel flere opskrifter,
der inkluderer maengden af mad, der skal behandles, og
apparatets driftstid.

Ingrediens Anbefalet Anbefalet | Tid
tilbehar meengde

Babymad Stavblender 100-400 ml | 50°s
Frugt Stick-blender | 100-200 ml | 50°s
Grontsager | Stick-blender | 100-200 ml | 50 s
Saucer Stavblender 100-700 ml | 50s
Battere Stavblender 100-500 ml | 50's
Urter Hakker 209 10-30 s
Kad Hakker 450 g 4s
Ngdder Hakker 2009 30s
Ost Hakker 150 g 30s
Brad Hakker 1 skive 20s
Hardkogte Hakker 2 &g 5s
&g
Lag Hakker 100 ¢ 10s

BRUGSANVISNING

F@R BRUG

+ Serg for, at alle produkters emballage er fiernet.

* Far du bruger produktet fgrste gang, skal du rengere de
dele, der kommer i kontakt med fadevarer, som beskrevet
i afsnittet om rengering.

+ Klarger apparatet i henhold til den funktion, du gnsker at
bruge.

BRUG

+ Forlaeng kablet helt, for du seetter det .
+ Fastger det tilbeher, du vil bruge.

+ Tilslut apparatet til lysnettet.

+ Teend for apparatet ved hjeelp af knappen til
hastighedskontrol. Veelg den gnskede hastighed i forhold
il det tryk, der udgves.

+ Arbejd med den mad, du vil forarbejde.

ELEKTRONISK HASTIGHEDSKONTROL

+ Kontrolknappen (A) kan regulere apparatets hastighed.
Denne funktion er praktisk, da den ger det muligt at
tilpasse apparatets hastighed til den type arbejde, der
skal udfgres.



NAR DU ER F/ERDIG MED AT BRUGE APPARATET
+ Stop apparatet ved at slippe trykket pa knappen.

+ Tag apparatets stik ud af stikkontakten.

* Renger apparatet.

TILBEH@R
TILBEH@R TIL STAVBLENDER

+ Dette tilbehar bruges til at lave saucer, supper,
mayonnaise, milkshakes, babymad...

+ Seet pinden fast pa motorhuset.

+ Leeg den mad, der skal tilberedes, i koppen, og teend for
apparatet ved hjeelp af hastighedsknappen.

+ For yderligere rengaring skal du afmontere og fierne
pinden.

TILBEH@R TIL HAKNING
+ Dette tilbehar bruges til at hakke grentsager, ked...

+ For at undga skader pa apparatet skal du fierne knogler,
nerver, brusk osv. fra kedet.

+ Leeg knivsaettet og den mad, der skal tilberedes, i
hakkebeholderen.

+ Seet laget i hakkeren, indtil det passer pa plads.

+ Seet enheden fast pa deekslet, og teend for apparatet (pas
pa: Teend ikke for apparatet, hvis hele enheden ikke er
monteret og tilsluttet korrekt).

+ Stop apparatet, nar maden har naet den gnskede
konsistens.

+ Lgsn enheden fra deekslet, og abn laget.

BEMARK 1: Overskrid ikke halvdelen af hakkekoppen, nar
du arbejder med faste fadevarer.

VIGTIGT: Lasn ikke laget, far knivene er stoppet helt.

TILBEHZR TIL PISKERIS
+ Dette tilbeher bruges til at piske flade, sla aggehvider...

+ Seet piskeriset ind i adapterfittingen (F1). Fastger
enheden til motorhuset.

+ Leeg maden i en stor beholder, og teend for apparatet.
Drej piskeriset med uret for at fa det bedste resultat.

* Fjern piskeriset, og friger adapterbeslaget.

Bemaerk 1: Arbejd ikke ved hgje hastigheder med dette
tilbehgr monteret, da det kan forarsage defekter i piskeriset
(ledninger, der snurrer).

RENG@RING

+ Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kele af,
for du begynder at renggre det.

* Renggr udstyret med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel, og ter det derefter.

+ Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter med en sur
eller basisk pH-veerdi, sasom blegemiddel, eller slibende
produkter til rengering af apparatet.

+ Seenk aldrig apparatet ned i vand eller andre vaesker, og
hold det ikke under rindende vand.

+ Under rengaringsprocessen skal du veere seerlig forsigtig
med knivene, da de er meget skarpe.

+ Det anbefales at rengere apparatet regelmaessigt og
fierne eventuelle madrester.

+ Hvis apparatet ikke er helt rent, kan dets overflade blive
nedbrudt, hvilket ubgnherligt pavirker apparatets levetid
og kan ggare det usikkert at bruge.

* Fglgende dele kan vaskes i en opvaskemaskine (med et
bladt rengeringsprogram):

- Malebaeger
- Hakker
- Piskeris

+ Temnings-/terringspositionen for de artikler, der kan
vaskes i opvaskemaskinen eller vasken, skal gare det
muligt for vandet at labe let vaek.

+ Tor derefter alle dele, for de samles og opbevares.



m Norsk  (Oversatt fra originale instruksjoner)

STAVMIKSER
ROCKET 1500 NERO INOX
ROCKET 1500 NERO PLUS INOX

BESKRIVELSE

A Knapp for hastighetskontroll
Motorkarosseri

Tilbeher til stavmikser
Malebeger

Hakker ()

E1 Lokk

E2 Bladsett

F Visp (¥

F1 Adapterfeste for visp

m o O @

(*) Kun tilgjengelig i modellen ROCKET 1500 NERO PLUS
INOX.

Hvis tilbehgret som er beskrevet ovenfor, ikke finnes pa
din apparatmodell, kan du kjgpe det separat hos teknisk
service.

BRUK OG VEDLIKEHOLD

+ Trekk ut apparatets stramkabel helt far hver bruk.
* Bruk kun apparatet hvis tilbehgret er korrekt montert.

* Ikke bruk apparatet hvis tilbehgret som er festet til det er
defekt. Skift det ut umiddelbart.

+ Ikke bruk apparatet hvis av/pa-bryteren ikke fungerer.

+ Oppbevar apparatet utilgjengelig for barn og personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental funksjonsevne
eller manglende erfaring og kunnskap.

+ Hold apparatet i god stand. Kontroller at de bevegelige
delene ikke er forskjavet eller sitter fast, og at det ikke
er noen gdelagte deler eller uregelmessigheter som kan
hindre maskinen i a fungere korrekt.

* Bruk apparatet, tilbehgret og verktoyet i henhold til disse
instruksjonene, og ta hensyn til arbeidsforholdene og
arbeidet som skal utferes. Hvis apparatet brukes til andre
formal enn det som er tiltenkt, kan det fare til farlige
situasjoner.

+ Ikke bruk apparatet pa noen del av kroppen til mennesker
eller dyr.

* Bruk ikke apparatet til frosne varer eller varer som
inneholder bein.

+ lkke bruk apparatet med stavmikseren i mer enn 50
sekunder om gangen, med 4 minutters pause.

+ Som en referanse vises flere oppskrifter i tabellen
i vedlegget som inkluderer mengden mat som skal
behandles og apparatets driftstid.

Ingredienser | Anbefalt Anbefalt Tid
tilbehar mengde
Barnemat Stick-blender | 100-400ml | 50 s
Frukt Stick-blender | 100-200 ml | 50's
Grgnnsaker | Stick-blender | 100-200 ml | 50°s
Sauser Stick-blender | 100-700ml | 50 s
Battere Stick-blender | 100-500 ml | 50 s
Urter Helikopter 209 10-30 s
Kjatt Helikopter 450 g 4s
Notter Helikopter 2009 30s
Ost Helikopter 150 g 30s
Brad Helikopter 1 skive 20s
Hardkokte Helikopter 2egg 5s
€99
Lok Helikopter 100 g 10s
BRUKSANVISNING
F@R BRUK

+ Forsikre deg om at all emballasie er fiernet.

« For du bruker produktet for farste gang, mé du rengjere
de delene som kommer i kontakt med mat, som beskrevet
i avsnittet om rengjering.

+ Klargjer apparatet i henhold til funksjonen du gnsker a
bruke.

BRUK

« Trekk kabelen helt ut fgr du kobler den til.
« Fest tilbehgret du @nsker a bruke.

+ Koble apparatet til stramnettet.

+ Sla pa apparatet ved hjelp av hastighetsknappen. Velg
gnsket hastighet i henhold til trykket som utaves.

+ Arbeid med maten du ensker & bearbeide.

ELEKTRONISK HASTIGHETSREGULERING

+ Med kontrollknappen (A) kan du regulere apparatets
hastighet. Denne funksjonen er praktisk fordi den gjer det
mulig & tilpasse hastigheten til den type arbeid som skal
utferes.

NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET
+ Stopp apparatet ved a slippe trykket pa knappen.



+ Koble apparatet fra stremnettet.
* Rengjer apparatet.

TILBEH@R
TILBEH@R TIL STAVMIKSER

+ Dette tilbeharet brukes til a lage sauser, supper, majones,
milkshake, babymat...

+ Fest pinnen til motorhuset.

+ Legg maten som skal tilberedes i koppen og sla pa
apparatet ved hjelp av hastighetsknappen.

+ Ta av og fiern pinnen for videre rengjering.

TILBEH@R TIL HAKKING
+ Dette tilbeharet brukes til & hakke grennsaker, kjott og...

+ For a unnga skader pa apparatet ma du fierne bein,
nerver, brusk osv. fra kjettet.

* Legg knivsettet og maten som skal tilberedes i
hakkebeholderen.

+ Sett lokket i hakkeren til det sitter pa plass.

« Fest enheten til dekselet og sla pa apparatet (veer
forsiktig: ikke sla pa apparatet hvis ikke hele enheten er
riktig montert og tilkoblet).

+ Stopp apparatet nar maten har oppnadd gnsket
konsistens.

* Lasne enheten fra dekselet og apne lokket.

MERKNAD 1: Ikke overskrid halvparten av hakkekoppen
nar du arbeider med fast fade.

VIKTIG: Ikke slipp lokket far knivene har stoppet helt.

TILBEH@R TIL VISP
+ Dette tilbeharet brukes til & piske flate, vispe eggehuviter...

+ Sett vispen inn i adapterkoblingen (F1). Fest enheten til
motorhuset.

+ Legg maten i en stor beholder og sla pa apparatet. Vri
vispen med klokken for best mulig resultat.

* Fjern vispetilbehgret og losne adapterbeslaget.

Merknad 1: |kke arbeid i hay hastighet med dette
tilbehgret tilkoblet, da dette kan fgre til at vispen blir defekt
(ledningene snurrer).

RENGJ@RING

+ Koble apparatet fra stremnettet og la det avkjoles for du
begynner a rengjare det.

+ Rengjer utstyret med en fuktig klut tilsatt noen draper
oppvaskmiddel og terk det deretter.

+ lkke bruk lgsemidler eller produkter med sur eller basisk
pH-verdi, som blekemiddel eller skuremidler, til rengjering
av apparatet.

+ Senk aldri apparatet ned i vann eller annen vaeske, og
plasser det aldri under rennende vann.

+ VVeer spesielt forsiktig med knivene under
rengjeringsprosessen, da de er sveert skarpe.

+ Det anbefales a rengjore apparatet regelmessig og fierne
eventuelle matrester.

+ Hvis apparatet ikke er i god stand og rent, kan overflaten
forringes, noe som ubgnnherlig pavirker apparatets
levetid og kan gjere det utrygt a bruke.

+ Fglgende deler kan vaskes i oppvaskmaskin (med et
skansomt rengjeringsprogram):

- Malebeger
- Helikopter
- Visp

+ Temme-/tgrkeposisjonen for artikler som kan vaskes i
oppvaskmaskinen eller vasken, ma veere slik at vannet
lett kan renne av.

+ Tork deretter alle delene far montering og lagring.



Svenska  (Oversatt fran originalinstruktionerna)

STAVMIXER
ROCKET 1500 NERO INOX
ROCKET 1500 NERO PLUS INOX

BESKRIVNING

A Knapp for hastighetsreglering
Motorkropp

Tillbehdr for stickblandare
Métkopp

Hackare (¥)

E1 Lock

E2 Bladuppséttning
F Visp (¥

F1 Adapter for visp

m o O @

(*) Endast tillganglig i modellen ROCKET 1500 NERO
PLUS INOX.

Om din apparatmodell inte har de tillbehér som beskrivs
ovan, kan de ocksa kopas separat fran den tekniska
kundtjansten.

ANVANDNING OCH SKOTSEL

+ Dra ut apparatens natkabel helt fore varje anvandning.

+ Anvéand endast apparaten om tillbehéren &r korrekt
monterade.

+ Anvénd inte apparaten om de medféljande tillbehdren &r
defekta. Byt ut dem omedelbart.

+ Anvénd inte apparaten om pa/av-brytaren inte fungerar.

+ Forvara apparaten utom rackhall for barn och personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga eller
med bristande erfarenhet och kunskap.

+ Hall apparaten i gott skick. Kontrollera att de rorliga
delarna inte &r felriktade eller fastklamda, och att det inte
finns nagra trasiga delar eller avvikelser som kan hindra
maskinen fran att fungera korrekt.

+ Anvand apparaten och dess tillbehdr och verktyg enligt
dessa anvisningar, med hansyn till arbetsforhallandena
och det arbete som ska utforas. Om apparaten anvéands
for andra andamal &n de avsedda kan det leda till en
farlig situation.

+ Anvand inte apparaten pa nagon del av kroppen pa en
person eller ett djur.

+ Anvénd inte apparaten for frysta varor eller varor som
innehaller ben.

+ Anvénd inte enheten med stavmixern i mer &n 50
sekunder at gangen, med paus i 4 minuter.

+ Som referens finns i den bifogade tabellen flera recept
som inkluderar mangden mat som ska bearbetas och
apparatens drifttid.

Ingrediens Rekom. Rekom. Tid
tillbehdr kvantitet
Barnmat Stick-blender | 100-400ml | 50 s
Frukt Stick-blender | 100-200 ml | 50's
Gronsaker Stick-blender | 100-200ml | 50 s
Saser Stick-blender | 100-700ml | 50 s
Batterier Stick-blender | 100-500 ml | 50 s
Orter Helikopter 209 10-30's
Kott Helikopter 450 g 4s
Nétter Helikopter 2009 30s
Ost Helikopter 150 g 30s
Brod Helikopter 1 skiva 20s
I:Iérdkokta Helikopter 2 agg 5s
agg
Lok Helikopter 100 g 10s
BRUKSANVISNING
FORE ANVANDNING

+ Kontrollera att alla produktforpackningar har aviagsnats.

* Innan du anvander produkten for forsta gangen ska du
rengdra de delar som kommer i kontakt med livsmedel
enligt beskrivningen i avsnittet om rengdring.

+ Forbered apparaten for den funktion du vill anvanda.

ANVANDNING

+ Dra ut kabeln helt innan du ansluter den.
+ Fast tillbehdret som du vill anvanda.

* Anslut apparaten till elnétet.

+ Sla pa apparaten med hjalp av knappen for
hastighetsreglering. Vélj 6nskad hastighet beroende pa
det tryck som utdvas.

« Arbeta med de livsmedel du vill bearbeta.

ELEKTRONISK VARVTALSREGLERING

+ Med kontrollknappen (A) kan du reglera maskinens
hastighet. Denna funktion &r praktisk, eftersom den gér
det mdjligt att anpassa apparatens hastighet till den typ
av arbete som ska utforas.

NAR DU HAR SLUTAT ANVANDA APPARATEN
+ Stoppa apparaten genom att slappa trycket pa knappen.



+ Koppla bort apparaten fran elnatet.
* Rengdr apparaten.

TILLBEHOR
TILLBEHOR TILL STAVMIXER

+ Detta tillbehor anvéands for att gora saser, soppor,
majonnas, milkshakes, barnmat...

+ Fast pinnen pa motorhuset.

+ Lagg maten som ska tillagas i koppen och sétt pa
apparaten med hjélp av hastighetsknappen.

+ For ytterligare rengdring, lossa och ta bort pinnen.

TILLBEHOR FOR HACKNING
+ Detta tillbehdr anvénds fér att hacka gronsaker, kott...

« For att undvika skador pa apparaten, aviagsna ben,
nerver, brosk etc. fran kottet.

+ Lagg knivarna och maten som ska tillagas i
hackbehéllaren.

+ Sétt locket i hackaren tills det passar pa plats.

+ Montera enheten pa locket och sla pa apparaten (var
forsiktig: sla inte pa apparaten om inte hela enheten &r
korrekt monterad och ansluten).

+ Stoppa apparaten nar maten har uppnatt 6nskad
konsistens.

+ Lossa enheten fran locket och dppna locket.

ANM. 1: Anvand inte mer &n halften av hackbagaren nér du
arbetar med fasta livsmedel.

VIKTIGT: slapp inte locket forrén knivarna har stannat helt.

TILLBEHOR FOR VISP
* Detta tillbehdr anvénds fér att vispa gradde, aggvita...

« For in vispen i adapteranslutningen (F1). Fast enheten pa
motorhuset.

+ Lagg maten i ett stort kérl och sla pa apparaten. For béasta
resultat, vrid vispen medurs.

+ Ta bort visptillbehdret och lossa adapteranslutningen.

Anm. 1: Arbeta inte i héga hastigheter med detta tillbehér
monterat, eftersom det kan orsaka defekter i vispen (dess
tradar snurrar).

RENGORING

+ Koppla bort apparaten fran elnatet och lat den svalna
innan du borjar rengdra den.

+ Rengdr utrustningen med en fuktig trasa med nagra
droppar diskmedel och torka den sedan.

+ Anvand inte I6sningsmedel eller produkter med surt eller
basiskt pH-varde, t.ex. blekmedel, eller slipmedel for
rengoring av apparaten.

+ Sénk aldrig ner apparaten i vatten eller nagon annan
vatska och placera den inte under rinnande vatten.

+ Var sarskilt forsiktig med knivarna under
rengdringsprocessen, eftersom de ar mycket vassa.

+ Vi rekommenderar att du rengér apparaten regelbundet
och tar bort eventuella matrester.

+ Om apparaten inte &r ren och i gott skick kan dess yta
forsamras, vilket oundvikligen paverkar apparatens
livslangd och kan leda till att den inte langre ar saker att
anvanda.

+ Féljande delar kan diskas i diskmaskin (med mjukt
diskprogram):

- Matkopp
- Helikopter
- Visp

+ Tomning/torkning av artiklar som kan tvéattas i diskmaskin
eller diskho skall ske sa att vattnet latt kan rinna av.

+ Torka sedan alla delar fére montering och forvaring.



ﬂ Suomalainen  (Alkuperaisten ohjeiden kaannos)

SAUVASEKOITIN
ROCKET 1500 NERO INOX
ROCKET 1500 NERO PLUS INOX

KUVAUS

A Nopeuden saatopainike
Moottorin runko
Stick-blender-tarvike
Mittakuppi

Hakkuri (*)
E1 Kansi
E2 Terasarja

F Vatkain (*)
F1 Vatkaimen sovitin sovitin

m o O @

(*) Saatavana vain mallissa ROCKET 1500 NERO PLUS
INOX.

Jos laitteesi mallissa ei ole edella kuvattuja lisdvarusteita,
niita voi ostaa myds erikseen teknisen avun palvelusta.

KAYTTO JA HOITO

+ Veda laitteen virtajohto kokonaan ulos ennen jokaista
kéyttokertaa.

+ Kayté laitetta vain, jos sen lisdvarusteet on asennettu
oikein.

« Ala kayta laitetta, jos siihen liitetyt lisavarusteet ovat
viallisia. Vaihda ne valittdmasti.

+ Al4 kayta laitetta, jos on/off-kytkin ei toimi.

« Sailyta tata laitetta lasten ja sellaisten henkildiden
ulottumattomissa, joilla on fyysisia tai aistimuksia tai
joiden henkinen toimintakyky on heikentynyt tai joilla ei
ole kokemusta tai tietoa.

+ Pida laite hyvéssa kunnossa. Tarkista, etté likkuvat osat
eivat ole vaarassa asennossa tai juuttuneet, ja varmista,
ettei laitteessa ole rikkoutuneita osia tai poikkeamia, jotka
voivat estad sen oikean toiminnan.

+ Kayta laitetta ja sen lisdvarusteita ja tyokaluja
ndiden ohjeiden mukaisesti ottaen huomioon
tydskentelyolosuhteet ja suoritettava tyo. Laitteen
kéyttdminen muuhun kuin aiottuun toimintaan voi johtaa
vaaratilanteeseen.

+ Ala kayta laitetta mihinkaan ihmisen tai eldimen kehon
osaan.

« Al4 kayté laitetta pakastettujen tai luita sisaltavien
tuotteiden kanssa.

« Al4 kayta laitetta sauvasekoittimella yli 50 sekuntia
kerrallaan ja pidé taukoa 4 minuutin ajan.

+ Liitteena olevassa taulukossa on useita resepteja,
jotka siséltavat kasiteltavan ruoan méaran ja laitteen
kayttoajan.

Ainesosa Suositeltava Suositeltava | Aika
lisévaruste méaara

Vauvanruoka | Stick-blender | 100-400 ml |50 s
Hedelmét Stick-blender | 100-200ml {50 s
Vihannekset | Stick-blender | 100-200 ml |50 s
Kastikkeet Stick-blender | 100-700ml {50s
Batters Stick-blender | 100-500 ml {50s
Yrit Chopper 209 10-30's
Liha Chopper 450 g 4s
Pahkinat Chopper 200g 30s
Juusto Chopper 150 g 30s
Leipa Chopper 1 viipale 20s
Kovaksi Chopper 2 munaa 5s
keitetyt munat
Sipulit Chopper 100g 10s

KAYTTOOHJEET

ENNEN KAYTTOA

« Varmista, etté kaikki tuotteiden pakkaukset on poistettu.

+ Ennen tuotteen ensimmaéisté kayttokertaa puhdista osat,
jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa, kuten
kohdassa Puhdistus on kuvattu.

+ Valmistele laite sen toiminnon mukaan, jota haluat
kayttaa.

KAYTA

+ Pidenna kaapeli kokonaan ennen sen kytkemista.

+ Kiinnita haluamasi lisavaruste.

+ Kytke laite verkkovirtaan.

+ Kytke laite paalle nopeudensaatopainikkeella. Valitse
haluamasi nopeus harjoitetun paineen mukaan.

+ Tybskentele sen ruoan kanssa, jota haluat kasitella.

ELEKTRONINEN NOPEUDENSAATO

+ Saatdpainikkeella (A) voidaan s&ataa laitteen nopeutta.
Tama toiminto on kateva, silla sen avulla laitteen nopeus
voidaan mukauttaa suoritettavan tydn mukaan.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON
+ Pyséyta laite vapauttamalla painike.
+ Irrota laite s&hkdverkosta.



* Puhdista laite.

TARVIKKEET )
SAUVASEKOITTIMEN LISAVARUSTE

« Tata lisdvarustetta kaytetaan kastikkeiden, keittojen,
majoneesin, pirteldiden, vauvanruoan...

+ Kiinnita keppi moottorin runkoon.

+ Laita valmistettava ruoka kuppiin ja k&ynnisté laite
nopeudensaatopainikkeella.

+ Irrota ja poista tikku, jos haluat puhdistaa sen
mydhemmin.

HAKKUUTARVIKKEET
+ Tata lisdvarustetta kaytetdan vihannesten, lihan...

« Valttaaksesi laitteen vahingoittumisen poista lihasta luut,
hermot, rustot jne. pois.

+ Laita terdsarja ja valmistettava ruoka pilkkomisastiaan.
+ Laita kansi hakkuriin, kunnes se sopii paikalleen.

+ Kiinnité yksikké suojukseen ja kytke laite paalle (varo: &la
kytke laitetta paalle, jos koko yksikkoa ei ole asennettu ja
kytketty kunnolla).

+ Pysayta laite, kun ruoka saavuttaa halutun
koostumuksen.

+ Irrota laite kannesta ja vapauta kansi.

HUOMAUTUS 1: ala ylita puolta pilkkomiskupista, kun
tydskentelet kiinteiden elintarvikkeiden kanssa.

TARKEAA: 314 vapauta kantta ennen kuin terat ovat tysin
pysahtyneet.

VATKAIMEN LISAVARUSTE

+ Tata lisdvarustetta kaytetdan kerman vatkaamiseen,
munanvalkuaisten vatkaamiseen....

« Tydnna vispila sovitinliitantaén (F1). Kiinnita yksikko
moottorin runkoon.

+ Laita ruoka suureen astiaan ja kytke laite paélle. Saat
parhaan tuloksen k&antamalla vispildd myotapaivaan.

+ Irrota vispilan lisdvaruste ja irrota sovitin.

Huomautus 1: Al4 tydskentele suurilla nopeuksilla timén
lisdvarusteen ollessa kiinnitettynd, koska se voi aiheuttaa
vikoja vispilaan (sen johtojen pydriminen).

PUHDISTUS

+ Irrota laite s&hkdverkosta ja anna sen jadhtya ennen
puhdistustéita.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lis4tty muutama
tippa pesuainetta, ja kuivaa se sitten.

« A4 kayta laitteen puhdistamiseen liuottimia tai
tuotteita, joiden pH-arvo on hapan tai eméaksinen, kuten
valkaisuaineita tai hankaavia tuotteita.

« Ala koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen
tai aseta sité juoksevan veden alle.

+ Puhdistusprosessin aikana on oltava erityisen varovainen
terien kanssa, silla ne ovat erittain teravia.

+ Laite on suositeltavaa puhdistaa saanndllisesti ja poistaa
mahdolliset ruokajadmét.

+ Jos laite ei ole hyvéassé puhtauskunnossa, sen pinta voi
rapistua ja vaikuttaa vaajaamatta laitteen kayttoikaan, ja
siitd voi tulla vaarallinen kayttaa.

+ Seuraavat osat voidaan pesta astianpesukoneessa
(kéyttaen pehmead puhdistusohjelmaa):

- Mittakuppi
- Chopper
- Vispila

+ Astianpesukoneessa tai lavuaarissa pestavien esineiden
tyhjennys-/kuivausasennon on oltava sellainen, etté vesi
paasee valumaan helposti pois.

+ Kuivaa sitten kaikki osat ennen niiden kokoamista ja
varastointia.



Turkin  (Crijinal talimatlardan gevrilmistir)

EL BLENDERI
ROCKET 1500 NERO INOX
ROCKET 1500 NERO PLUS INOX

ACIKLAMA

A Hiz kontrol diigmesi
Motor g6vdesi
Gubuk karistirici aksesuari
Olgii kabi
Dograyici (*)
E1 Kapak
E2 Bigak seti
F Cirpma teli (*)
F1 Cirpma teli adaptor baglantisi

m o O @

(*) Sadece ROCKET 1500 NERO PLUS INOX modelinde
mevecuttur.

Cihazinizin modelinde yukarida agiklanan aksesuarlar
yoksa, bunlar Teknik Yardim Servisinden ayrica satin
alinabilir.

KULLANIM VE BAKIM

* Her kullanimdan énce cihazin gu¢ kablosunu tamamen
uzatin.

+ Cihazi sadece aksesuarlari dogru sekilde takiimigsa
kullanin.

+ Takili aksesuarlar arizaliysa cihazi kullanmayin. Hemen
degistirin.

+ Agmalkapama diigmesi calismiyorsa cihazi kullanmayin.

+ Bu cihazi gocuklarin ve fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetersizligi olan veya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisilerin erisemeyecegi yerlerde saklayin.

+ Cihazi iyi durumda tutun. Hareketli pargalarin yanlis
hizalanmadigini veya sikismadigini kontrol edin ve
makinenin dogru galismasini engelleyebilecek kirik parga
veya anormallik olmadigindan emin olun.

+ Cihazl, aksesuarlarini ve aletlerini bu talimatlara uygun
olarak, calisma kosullarini ve yapilacak isi goz 6ntinde
bulundurarak kullanin. Cihazin amaglanandan farkli
islemler icin kullaniimasi tehlikeli bir duruma neden
olabilir.

+ Cihazi bir insan veya hayvanin viicudunun herhangi bir
yerinde kullanmayin.

+ Cihazi donmus drtnlerle veya kemik igeren Uriinlerle
kullanmayin.

+ Cihazi gubuk blender ile bir seferde 50 saniyeden fazla
kullanmayin, 4 dakika ara verin.

+ Referans olarak, ekteki tabloda islenecek gida miktarini
ve cihazin galisma siresini iceren cesitli tarifler yer
almaktadir.

Malzeme Tavsiye edilen | Tavsiye Zaman

aksesuar edilen
miktar

Bebek Gubuk 100-400 ml | 50's

mamas| karistirici

Meyve Gubuk 100-200ml | 50's
karigtirici

Sebzeler Gubuk 100-200ml | 50's
karigtirici

Soslar Gubuk 100-700 ml | 50°s
karigtirici

Vurucular Gubuk 100-500 ml | 50° s
karistirici

Otlar Chopper 209 10-30's

Et Chopper 450 g 4s

Findik Chopper 200g 30s

Peynir Chopper 150 g 30s

Ekmek Chopper 1 dilim 20s

Haslanmis Chopper 2yumurta | 5s

yumurta

Sogan Chopper 1009 10s

KULLANIM TALIMATLARI
KULLANMADAN ONCE

+ Tlim UrGnlerin ambalajlarinin gikarildigindan emin olun.

+ Uriinii ilk kez kullanmadan 6nce, gida ile temas edecek
parcalari temizlik béliminde agiklandigi sekilde
temizleyin.

+ Cihazi kullanmak istediginiz fonksiyona gére hazirlayin.

KULLANIM

+ Fisi takmadan 6nce kabloyu tamamen uzatin.
+ Kullanmak istediginiz aksesuari takin.

« Cihazi elektrik sebekesine baglayin.

* Hiz kontrol diigmesini kullanarak cihazi agin. Uygulanan
basinca gére istediginiz hizi segin.

+ islemek istediginiz gida ile aligin.




ELEKTRONIK HIZ KONTROLU

+ Kontrol digmesi (A) cihazin hizini diizenleyebilir. Bu islev,
cihazin hizini yapilmasi gereken isin tirline uyarlamaya
olanak tanididi igin kullanighdir.

CIHAZI KULLANMAYI BITIRDIGINIZDE

+ Diigme (izerindeki basinci serbest birakarak cihaz
durdurun.

+ Cihazin fisini elektrik sebekesinden gekin.
+ Cihazi temizleyin.

AKSESUARLAR
CUBUK BLENDER AKSESUARI

* Bu aksesuar soslar, corbalar, mayonez, milkshake, bebek
mamasi yapmak igin kullanilir...

+ Cubugu motor gévdesine takin.

+ Hazirlanacak yiyecegi kabin icine koyun ve hiz kontrol
dugmesini kullanarak cihazi agin.

+ Daha fazla temizlik igin gubugu ayirin ve gikarin.

DOGRAMA AKSESUARI
* Bu aksesuar sebze, et dogramak igin kullanilr...

+ Cihazin zarar gormesini 6nlemek igin etteki kemikleri,
sinirleri, kikirdaklari vb. gikarin.

* Bigak setini ve hazirlanacak yiyecedi dograma kabina
koyun.

+ Kapagi yerine oturana kadar dograyiciya yerlestirin.

+ Uniteyi kapaga takin ve cihazi agin (dikkatli olun: tim
Unite diizgiin bir sekilde takilmamis ve baglanmamigsa
cihazi agmayin).

* Yiyecek istenen dokuya ulastiginda cihazi durdurun.
+ Uniteyi kapaktan ayirin ve kapagi serbest birakin.

NOT 1: Kati gidalarla calisirken dograyici kabinin yarisini
asmayin.

ONEMLI: biaklar tamamen durana kadar kapagi agmayin.

GIRPMA TELI AKSESUARI
+ Bu aksesuar krema girpmak, yumurta aki girpmak igin
kullanilir...

+ Girpma telini adaptdr baglantisina (F1) yerlestirin. Uniteyi
motor gévdesine takin.

* Yiyecekleri buyik bir kaba koyun ve cihazi galistirin. En
iyi sonug igin ¢irpma telini saat yénlinde gevirin.

+ Cirpma aksesuarini gikarin ve adaptor baglantisini
serbest birakin.

Not 1: Bu aksesuar takiliyken yiksek hizlarda galismayin,
bu ¢irpma telinde arizalara neden olabilir (tellerinin
dénmesi).

TEMIZLIK

+ Herhangi bir temizlik islemine baslamadan énce cihazin
elektrik baglantisini kesin ve sogumasini bekleyin.

+ Ekipmani birkag damla bulagik deterjani damlatiimig
nemli bir bezle temizleyin ve ardindan kurulayin.

+ Cihazi temizlemek iin ¢ézuciiler veya camasir suyu gibi
asit veya baz pH degerine sahip Uriinler veya asindirici
Urtinler kullanmayin.

+ Cihazi asla suya veya baska bir siviya daldirmayin veya
akan suyun altina koymayin.

+ Temizleme islemi sirasinda, ¢ok keskin olduklari iin
bicaklara 6zellikle dikkat edin.

+ Cihazin duzenli olarak temizlenmesi ve kalan yiyeceklerin
cikariimasi tavsiye edilir.

+ Cihaz iyi bir temizlik durumunda degilse, yiizeyi bozulabilir
ve cihazin kullanim émriinl kaginilmaz olarak etkileyebilir
ve kullanimi givensiz hale gelebilir.

+ Asagidaki parcalar bulasik makinesinde yikanabilir
(yumusak temizleme programi kullanilarak):

- Ol kabi
- Chopper
- Cirpma teli

+ Bulagik makinesinde veya lavaboda yikanabilen esyalarin
bosaltma/kurutma konumu, suyun kolayca akip gitmesine
izin vermelidir.

+ Daha sonra montaj ve depolama dncesinde tiim parcalari
kurutun.
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taurus

www.taurus-home.com

i A DEPOSER A DEPOSER
SRELLCIEIEE  EN MAGASIN  EN DECHETERIE
accessoires,

cordons et batterie ou

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
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