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1. INSTRUCTIONS FOR SAFE USE

This appliance is intended for
domestic use only as described
in this user guide. Please
ensure that this guide is fully
understood before operating
the appliance.

WARNING To eliminate
suffocation hazard for young
children, discard all packaging
materials immediately after
removing the product.

The appliance can be used by
persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities
or lack of experience and
knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the
appliance in a safe way and if
they understand the hazards
involved.

Children shall be supervised to
ensure that they do not use or
play with the appliance. Keep
the appliance and its cord out
of reach of children.

This appliance (with cream
whippers, egg beaters
accessory) can be used by
children aged from 8 years
and above if they have

been given supervision or
instruction concerning use of
the appliance in a safe way
and if they understand the
hazards involved. Cleaning and
user maintenance shall not be
made by children unless they
are aged from 8 years and

above and supervised. Keep
the appliance and its cord out
of reach of children aged less
than 8 years.

Do not pull or carry the
appliance by the power cord.
Always unplug the appliance
from the socket by pulling
the plug instead of the cord.
Do not place the power cord
over sharp edges or near hot
surfaces. Do not use extension
cord.

If the power cord is damaged
stop using the appliance
immediately. To avoid a safety
hazard, an authorised Haier
service engineer must replace
the power cord.

Use only attachments,
consumables or spares
recommended or supplied by
Haier.

WARNING Risk of injury!
Misuse of the appliance can
potentially lead to injury.
CAUTION Cutting blades are
very sharp, be careful when
handling the sharp cutting
blades during assembling and
disassembling, emptying the
jug and during cleaning.
CAUTION Ensure that the
appliance is switched off and
stop running before removing
it from the jug.

Always disconnect the
appliance from the supply if it
is left unattended and before



assembling, disassembling,
cleaning or in the event of an
error.

Only use the appliance in
accordance with the power
specification on the rating
plate.

Only use the appliance on a
dry level surface and never
move it when working.

The appliance is only intended
to blend or mix food with
recommended size and
quantity in the instructions.

It must not be used for other
than intended use.

Do not use a glass jug right
after being taken out from
dishwasher or refrigerator.

Be sure it stays at room
temperature for at least 5 min
before use.

Do not operate the appliance
until the blade unit is securely
fastened and immersed by the
ingredients.

Be careful if hot liquid is
poured into the food processor
or blender as it can be ejected
out of the appliance due to a
sudden steaming. Take care
when processing hot food
which may splash.

Switch off the appliance and
disconnect from power supply
before changing accessories or
approaching parts that move
in use.

Do not operate the appliance
by means of an external timer
or separate remote-control

system.

Disconnect from power supply
and allow the cutting blades
to completely stop before
removing any parts and before
cleaning or any maintenance.
Never immerse the motor base
in ingredient while in use or
clean it under running water.
Do not operate the appliance
with wet hands.

Pay attention to clean surfaces
which are intended to come
into contact with food! Please
note the information on
cleaning in the instructions.
Do not continue to use your
appliance if it appears faulty.
Haier service: To ensure the
continued safe and efficient
operation of this appliance we
recommend that any servicing
or repairs are only carried out
by an authorised Haier service

engineer.

The Environment

The symbol on this appliance
indicates that this appliance
may not be treated as
household waste. Instead, it
must be handed over to the applicable
collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.
Disposal must be carried out in
accordance with local environmental
regulations for waste disposal. For
more detailed information about
treatment, recovery and recycling of
this appliance, please contact your
local city office, your household and



waste disposal service or the shop
where you purchased the appliance.

This appliance complies with
c € the European Directives

2014/35/EU, 2014/30/EU and
2011/65/EU.

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY

2. Getting to know your Hand blender

ON/OFF Trigger button
Main body

Metal leg

Beaker

Gear box of whisk*

Double whisk*

Gear box of potato masher*
Potato masher leg*

Blade of potato masher*
Gear box of chopper cover*®
Chopper upper blade*
Chopper blade shaft*
Chopper glass jug*

Spindle pin

OCZTrXe-IOMMOOD P

Non-slip pad

3. Before first use

Before you use the appliance and accessories for
the first time, thoroughly clean the parts that
come into contact with food. (Cleaning details
refer to Chapter 5)

. Place the food into the beaker or a similar
container, then hold the beaker steady.

. Do not fill the beaker more than indication
scale. To avoid splashing place the blade
base in the food to be processed before
switching on. Always ensure that the

* For certain model only.

bottom of the blade base is fully
submersed in the ingredients whilst
processing.

e Do not fill the chopper glass bowl more
than half-bowl for better mixing.

e Only immerse the metal leg into the
food but not exceed the metal parts,
or you risk of electric shock!

» Do not insert any metallic object into
the glass jug.

* Do not mix pieces of ingredients larger
than 2x2x2 cm.

*  The metal blending shaft and whisk
may scratch or mark non-stick
coatings. Do not use in non-stick
cookware.

. Do not use or insert any part in the
microwave.

» Do not use the hand blender with
heavy mixtures to ensure long life.

If the main body overheats, unplug
the appliance and let it cool down for
approximately 10 minutes before using
again.

*  Non-slip pad can be placed on the
bottom of beaker and chopper glass
jug for non-slip.

4, Using your Hand Blender

Power control [Fig. 13]

Press ON/OFF trigger button to select and
adjust the required speed.

Press the trigger button lightly to get low
speed.

Press the trigger button firmly to obtain
high speed.

It is perfectly suited for preparing dips,
sauces, salad dressings, soups, baby food,
as well as drinks, smoothies and milkshakes,
also suited for mixing hard foods e.g., raw
fruits and vegetables.

Metal leg [Fig. 1]
Fit the metal leg to the main body by
turning in an anti-clockwise direction which



is fully assembled you hear a “click” sound.

. If using the appliance to purée hot food in
a saucepan or pot, remove the saucepan or
pot from the heat source and ensure the
liquid is not boiling. Allow hot food to cool
slightly to avoid risk of scalding.

« Do not let the hand blender sit in a hot pan
or pot on the cooktop when not in use.

* Do not use the metal leg for longer than 1
minutes in any 4 minutes period.

Recipe Example: Cold carrot soup
360g carrot + 540ml water
Process at high speed in beaker for approx. 1min.

Double whisk* [Fig. 2,3]

1. Insert the whisk legs to the hole of gear box
of whisk which is fully assembled you hear a
“click” sound.

2. Fit the gear box of the whisk to the main
body by turning in a anti-clockwise direction
which is fully assembled you hear a “click”
sound.

e Use the whisk only for whipping cream,
beating egg whites, making sponge cakes
and ready-mix desserts

«  To prevent splattering, start slowly and use
the whisk attachment in deep containers.

« Do not use the whisk for longer than 3
minutes in any 10 minutes period.

Recipe Example: Whipped Cream
400ml cream
Process at high speed for approx. 2 min.

Potato masher* [Fig. 4,5,6]

It can be used to mash boiled potatoes.

1. Fit the gear box of potato masher to the
potato masher leg by turning in a clockwise
direction which is fully assembled you hear
a “click” sound.

2. Fit the blade of potato masher over the
central hub and turn clockwise to locate
which is fully assembled you hear a “click”
sound.

* For certain model only.

3. Fit the gear box of potato masher to the
main body by turning in a anti-clockwise
direction until it locks into place.

»  Never use the potato masher in a saucepan
over direct heat.

»  Always remove the saucepan from the heat
and allow to cool slightly.

. Sit the saucepan or bowl on a stable, flat
surface, and support it with your free hand.

o For best results when mashing never fill
a saucepan or bowl more than half full of
food.

* Do not process more than one batch
without interruption.

Do not use the potato masher for longer than 1

minute in any 5 minutes period.

Recipe Example: Mashed Potatoes

1kg cooked potatoes

200ml warm milk

Mash potato at high speed in a bowl for 30
seconds and then add the milk for another 30
seconds.

Chopper attachment*
[Flg 7,8,9,10,11,12]

Place the glass jug on a clean, flat surface,
assemble the upper blade clockwise on the
blade shaft until lock into place.

2. Fit the blade shaft assembly on the spindle
pin over the glass jug.

3. Cut the food into suitably sized pieces
and place in the glass jug. Larger pieces
of food should be cut into approximately

2x2x2 cm pieces.

4.  Fit the gear box of cover on the glass jug
and press to lock into place.

5.  Fit the main body clockwise onto the gear
box of cover which is fully assembled you
hear a “click” sound.

6. Plugin

7.  Press down on the trigger button to select
the desired pulse-speed.

When operating the main body, hold it firmly on

it and the glass jug.

e Press the trigger button lightly to obtain
low speed.

e Press the trigger button firmly to obtain
high speed.



«  Alternatively, the trigger button may be
pressed down for short periods of time to
produce a pulsing action.

e This can be used to avoid over processing
food. Operate the chopper until the
desired result is achieved.

«  Loosen the trigger button firmly to switch
off, take out the blades first, then pour out
the food.

Do not run the chopper attachment continuously

for longer than 30 seconds. Leave to cool for 1

minute in between each 30 second operation.

Recipe Example: Butter/ Honey

200g Butter(2 cm cubes frozen) / 300g
Honey(Chilled)

Chop at high speed in a chopper bowl for 5
seconds.

Reverse the above procedure to disassemble
the unit.

5. Cleaning & Maintenance

6. Troubleshooting

CAUTION: Make sure that the main body is
unplugged from the mains power supply and
that the blades have stopped turning before
attaching or removing any accessory.
Disassemble all parts before washing.

DO NOT immerse the main body, gear box of
whisk , gear box of potato masher and gear box
of chopper cover into water or any other liquid,
clean with a damp sponge or cloth and wipe dry.
The metal leg can be rinsed under running
water.

Handle the blades with care they are extremely
sharp.

Following parts/tools you could put
them in dishwasher to clean.

[Fig. 14]

. Beaker

Whisk leg*

Blade of Potato Masher*

Upper blade*

Blade shaft*

Glass jug*

Non-slip pad

All parts must be completely cleaned and dry
before being stored.

Assemble the appliance with the blades,
chopper accessories and main body in position.
Store the appliance in the box or in a clean, dry
place well out of the reach of children.

* For certain model only.

1. Hand blender starts to slow or labor during
processing.

Check that the bottom of motor head is clean
and there is no food blocking connection when
placing on containers or too much food in the
container.

If the unit has overheated, unplug and wait
approximately 10 minutes before using again.

2. Excessive splashing during processing

Select a lower speed initially and increase as the
mixture thickens.

Select an appropriately sized container. Place
the blades into the food before switching on.

3. Main body gets hot during operation.
Allow the unit to cool fully before using again.

7. Technical data

Electrical connection 220-240V~50/60Hz

Power 1000W

8. Important information

Haier Spares and Consumables

Always replace parts with genuine Haier spares.
These are available from your local Haier dealer
or direct from Haier. When ordering parts always
quote your model number.

Quality

Haier’s factories have been independently
assessed for quality. Our products are made
using a quality system which meets the
requirements of ISO 9001.

Your Guarantee

The guarantee conditions for this appliance are
as defined by our representative in the country
in which it is sold. Details regarding these
conditions can be obtained from the dealer from
whom the appliance was purchased. The bill of
sale or receipt must be produced when making
any claim under the terms of this guarantee.



1. INSTRUCTIONS POUR UNE UTILISATION EN SECURITE

Cet appareil est destiné a un
usage domestique uniquement,
tel que décrit dans ce guide
d’utilisation. Veuillez vous
assurer que ces instructions sont
bien comprises avant d’utiliser
l’appareil.

AVERTISSEMENT Pour éviter
tout risque de suffocation chez
les jeunes enfants, jetez tous
les matériaux d’ emballage
immédiatement apres avoir
retiré le produit,

L’appareil peut étre utilisé

par des personnes qui ont des
capacites physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou
n’ayant pas d’expérience ou de
connaissances en la matiere.

Ces derniéres doivent recevoir
des instructions sur 'utilisation
de ’appareil en toute sécurité
et comprendre les risques
impliqués.

Les enfants dowent étre
surveillés afin de s’assurer qu’ils
n’utilisent pas ou ne Jouent pas
avec U’appareil. Tenez [’appareil
et son cordon hors de portee des
enfants.

Cet appareil (avec des fouets

a creme, des batteurs d’ceufs)
peut atre utilisé par des enfants
de 8 ans e plus. Ces dernieres
doivent recevoir des instructions
sur U'utilisation de ’appareil en
toute sécurité et comprendre les
r1sques impliqués. Le nettoyage
et Uentretien par Uutilisateur ne
doivent pas étre effectués par
des enfants, a moins qu’ils ne
soient agés de plus de 8 ans et

surveillés. Tenez ’appareil et
son cordon hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

Ne tirez ou ne transportez

pas l’appareil par le cordon
d’alimentation. Débranchez
toujours l’appareil en tirant
sur la fiche et non sur le
cordon. Ne placez pas le cordon
d’alimentation sur des bords
tranchants ou a proximité de
surfaces chaudes. N’utilisez pas
de rallonge.

Si le cordon d’alimentation

est endommagé, arrétez
immédiatement d’utiliser

U apparell Pour éviter les
risques d’accident, un
réparateur Haier agréé

doit remplacer le cordon
d’alimentation.

N’utilisez que les accessoires,
les consommables et les pieces
de rechange recommandeés ou
fournis par Haier.
AVERTISSEMENT Risque de
blessures ! Une mauvaise
utilisation de !’appareil peut
potentiellement entrainer des
blessures.

PRECAUTION$ Les lames de
coupe sont tres tranchantes ;
faites attention lorsque vous
manipulez les lames de coupe
tranchantes pendant le montage
et le démontage, la vidange du
bol et le nettoyage.
PRECAUTIONS Assurez-vous que
¥ apparell est éteint et qu’il soit
a l’arrét avant de le retirer de
sa cruche.

Débranchez toujours ’appareil



s’il est laissé sans surveillance
et avant de le monter, de le
démonter, de le nettoyer ou en
cas d’erreur.

N’utilisez I’appareil qu’en
fonction de la puissance
indiquée sur la fiche
51gnalet1que

N’utilisez ’appareil que sur une
surface plane et séche et ne le
déplacez jamais lorsque vous
travaillez.

L’appareil est destiné a
meélanger ou a griller des
aliments dont la taille et la
quantité sont recommandées
dans les cons1gnes Il ne doit pas
étre utilisé a d’autres fins que
celles prévues.

N’utilisez pas un bol en

verre juste aprés ’avoir

sortie du lave-vaisselle ou

du refrlgerateur Veillez a ce
qu’il reste a la température
ambiante pendant au moins 5
min avant de ’utiliser.
N’utilisez pas U apparell tant
que 'unite de lame n’est pas
solidement fixée et submergée
par les ingrédients.

Faites attention si vous versez
un liquide chaud dans le robot
ménager ou dans le mixeur, car
il peut étre éjecté de U appare1l
en raison d’une vaporisation
soudaine. Faites attention

au moment de traiter de la
nourriture qui pourrait gicler.
Etelgnez ’appareil et
débranchez-le avant de changer
d’accessoire ou d’approcher
des pieces mobiles en cours
d’utilisation.

Ne faites pas fonctionner
I’appareil a l’aide d’une

minuterie externe ou d’un
systéme de commande a
distance separe

Débranchez |’appareil et

laissez les lames de coupe
s’arréter completement avant
de démonter les pieces et de
proceder au nettoyage ou a
’entretien.

Durant ['utilisation, n’immergez
jamais la base du moteur dans
les 1ngred1ents ou nettoyez- le
sous l’eau courante. N’utilisez
pas ’appareil avec des mains
mouillees.

Faites attention a la propreté
des surfaces destinées a entrer
en contact avec les aliments !
Veuillez tenir compte des
informations sur le nettoyage
dans les instructions.

Ne continuez pas a utiliser votre
appareil s’il semble défectueux.
Haier service : Pour assurer
I'utilisation sire et efficace

de cet appareil, nous
recommandons de n’en confier
U entretlen ou les réparations
qu’a un réparateur Haier agréé.
appareil indique qu’il ne peut : :
pas étre considéré comme —

une ordure ménageére. Vous devez le
déposer dans un centre de recyclage
des équipements électriques et
électroniques. Le dépot doit étre
effectuée conformément a la
réglementation locale en matiére de
déchets. Pour plus d’informations sur
le traitement, la récupération et le
recyclage de cet appareil, veuillez

Environnement
Le symbole figurant sur cet



contacter votre municipalité, le
service local de collecte des déchets
ménagers ou le magasin ou vous avez
acheté ’appareil.

Cet appareil est conforme

c € aux Directives européennes
2014/35/UE, 2014/30/UE et
2011/65/UE.

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY

2. Connaitre votre Mixeur Plongeant

Gachette ON/OFF

Corps principal

Pied en métal

Gobelet

Boite a engrenages du fouet*

Double fouet*

Boite a engrenages du presse-purée*
Accessoire presse-purée*

Lame du presse-purée*

Boite a engrenages du couvercle du hachoir®
Lame supérieure du hachoir*

Arbre de lames du hachoir*

Bol en verre du hachoir :*

Axe de broche

OCZTrXe-IOMMOOND P

Coussin antidérapant

3. Avant la premiére utilisation

Avant d’utiliser ’appareil et ses accessoires pour la
premiére fois, nettoyez soigneusement les parties

qui entrent en contact avec les aliments. (Pour plus
de détails sur le nettoyage, consultez le chapitre 5)

. Placez la nourriture dans le gobelet ou dans
un récipient similaire, puis tenir fermement
le gobelet.

. Ne remplissez pas le bol au-dessus de la
marque. Afin d’éviter un éparpillement de la
nourriture, placez la base de la lame dans la
nourriture a broyer avant d’allumer. Veillez

* Pour certains modéles uniquement.

toujours a ce que la partie inférieure de
la base de la lame soit immergée dans les
ingrédients au moment de U’utilisation.

. Pour obtenir un meilleur résultat,
ne remplissez pas le bol en verre du
hachoir plus de la moitié.

«  Immergez uniquement le pied en métal
dans la nourriture mais pas les pieces
métalliques sous peine de risquer
I’électrocution !

«  N’insérez aucun objet métallique dans
le bol en verre.

«  Ne mélangez pas de morceaux
d’ingrédients de plus de 2x2x2 cm.

o Larbre de broyage métallique et le
fouet pourraient rayer ou marquer
les revétements antiadhésifs. Ne les
utilisez pas dans des ustensiles de
cuisine anti-adhésifs.

«  Nutilisez ou insérez pas de piéces dans
le four a microondes.

»  N’utilisez pas le mixeur manuel avec des
mélanges épais afin d’en assurer une
longue durée de vie. Si le corps principal
surchauffe, débranchez ’appareil et
laissez-le refroidir pendant environ 10
minutes de utiliser a nouveau.

e Le coussinet antidérapant peut étre placé
sur le fond du bol et du bol en verre du
hachoir pour éviter les glissements.

4. Utilisation du Mixeur Plongeant

Variateur de puissance [Fig. 13]
Appuyez sur la gachette ON/OFF pour
sélectionner et régler la vitesse requise.
Appuyez sur la gachette doucement pour
obtenir une vitesse basse.

Appuyez sur la gachette fermement pour
obtenir une vitesse élevée.

Il est parfaitement adapté a la préparation de
dips, de sauces, de dressing pour salade, de
soupes, de nourriture pour enfants, ainsi que
de boissons, de smoothie et de milkshake,
également pour mixer la nourriture dure par
ex. fruits et légumes crus.

Pied en métal [Fig. 1]

Montez le pied en métal sur le corps principal



en tournant dans le sens anti-horaire. Le signe que

vous ’avez convenablement montée est le « clic »

que vous entendrez a un moment donné.

«  Sivous utilisez "appareil pour réduire en
purée de la nourriture chaude dans une
casserole ou une marmite, enlevez la
casserole ou la marmite du feu et assurez-
vous que le liquide n’est pas en train de
bouillir. Laissez la nourriture chaude refroidir
légerement pour éviter le risque de brilure.

*  Ne laissez pas le mixeur plongeant dans une
poéle ou une marmite chaude sur le plan de
cuisson lorsque vous ne 'utilisez pas.

o Nutilisez pas le pied en métal plus de 1
minute par période de 4 minutes.

Exemple de recette : Soupe de carottes froide
360g de carottes + 540ml d’eau

Faites aller a grande vitesse dans un bol pendant
env. 1 min.

Double fouet* [Fig. 2,3]

Insérez le pied du fouet dans le trou de
la boite a engrenages du fouet qui est
complétement assemblée lorsque vous
entendez un « clic ».

2.  Montez la boite d’engrenage du fouet
sur le corps principal en tournant dans le
sens anti-horaire. Le signe que vous ’avez
convenablement montée est le « clic » que
vous entendrez a un moment donné.

« Utilisez le fouet uniquement pour la
créme a fouetter, pour battre les blancs
d’ceuf, pour faire des madeleines et
pour des desserts préparés.

. Pour éviter les éclaboussures, commencez
doucement et utilisez le fouet dans des
récipients profonds.

e Nutilisez pas le fouet plus de 3 minutes par
période de 10 minutes.

Exemple de recette : Créme fouettée
400ml de créme
Faites aller a grande vitesse pendant env. 2 min.

Presse-purée* [Fig. 4,5,6]

Il peut étre utilisé pour écraser des pommes de

terre bouillies.

1. Montez la boite d’engrenage du presse-purée
sur le pied du presse-purée en tournant dans
le sens horaire. Le signe que vous l’avez
convenablement montée est le « clic » que
vous entendrez a un moment donné.

2. Montez la lame du presse-purée sur le moyeu
central et tournez dans le sens horaire.

* Pour certains modéles uniquement.

Le signe que vous ’avez convenablement
montée est le « clic » que vous entendrez a
un moment donné.

3. Montez la boite d’engrenage du presse-purée
sur le corps principal en tournant dans le sens
anti-horaire jusqu’a ce qu’elle soit en place.

o Nutilisez jamais le presse-purée dans une
casserole directement sur le feu.

*  Retirez toujours la casserole du feu et
laissez-la refroidir légerement.

»  Placez la casserole ou le bol sur une surface
stable et plate et tenez-la avec votre main
libre.

. Pour de meilleurs résultats, ne remplissez
jamais la casserole ou le bol plus de la moitié.

*  Ne traitez jamais plus d’un lot sans
interruption.

N’utilisez pas le presse-purée plus de 1 minute

par période de 5 minutes.

Exemple de recette : Purée de pommes de terre
1kg de pommes de terre bouillies

200 ml de lait chaud

Ecrasez les pommes de terre dans un bol pendant
30 secondes et, puis, ajoutez le lait pendant 30
secondes supplémentaires.

Hachoir*
[F1g 7,8,9,10,11,12]

Placez le bol en verre sur une surface
propre et plate, montez la lame supérieure
en tournant dans le sens horaire sur 'arbre
de lames jusqu’a ce qu’elle soit en place.

2. Montez 'ensemble arbre de lames sur l’axe
de broche sur le bol en verre.

3. Coupez la nourriture en morceaux de taille
adéquate et placez-la dans le bol en verre.
Les morceaux plus gros doivent étre coupés
en morceaux d’environ 2x2x2.

4. Montez la boite d’engrenages du couvercle
sur le bol en verre et appuyez pour la
verrouiller en place.

5. Montez le corps principal sur la boite
a engrenages du couvercle qui est
complétement assemblée lorsque vous
entendez un « clic ».

6. Branchement

7. Appuyez sur la gachette pour sélectionner
la vitesse d’impulsion souhaitée.

Au moment de mettre en marche le corps

principal, tenez fermement ce dernier et le bol

en verre.

o Appuyez sur la gachette doucement pour
obtenir une vitesse basse.

o Appuyez sur la gachette fermement pour
obtenir une vitesse élevée.



o Enalternative, la gachette peut étre
pressée pendant peu de temps plusieurs fois
pour produire une action d’impulsion.

o Ce qui peut étre utilisé pour éviter de trop
hacher la nourriture. Faites aller le hachoir
jusqu’a ce que le résultat souhaité soit atteint.

o Relachez la gachette pour éteindre, sortez les
lames en premier, puis versez la nourriture.

Ne faites pas aller le hachoir en continu

pendant plus de 30 secondes. Laissez refroidir

pendant 1 minutes toutes les 30 secondes de

fonctionnement.

Exemple de recette : Beurre/ Miel

200 g de beurre (2 cm de cubes congelés) /
300 g de miel (froid)

Hachez a une vitesse élevée dans un bol de
hachoir pendant 5 secondes.

Faites la procédure ci-dessus a I’envers pour
démonter 'unité.

5. Nettoyage et Entretien

PRECAUTIONS : Assurez-vous que le corps
principal est débranché de ’alimentation
principale et que les lames sont a U’arrét avant de
monter ou de retirer tout accessoire.

Démontez toutes les pieéces avant de les laver.

NE PAS immerger le corps principal, la boite a
engrenages du fouet, la boite a engrenages du
presse-purée et la boite a engrenages du couvercle
du hachoir dans [’eau ou tout autre liquide, nettoyez
avec une éponge humide ou un chiffon et essuyez.
Le pied en métal peut étre rincée sous [’eau
courante.

Manipulez les lames avec précaution : elles sont
extrémement aiguisées.

Voici les piéces/outils que vous
pourriez mettre au lave-vaisselle pour
les nettoyer.

[Fig. 14]

e Gobelet

e Pied du fouet*

. Lame du presse-purée*

e Lame supérieure*

e Arbre de lames*

e  Bolenverre*

e Coussin antidérapant

Toutes les piéces doivent étre complétement
propres et séches avant d’étre rangées.

Mettre en position ’appareil avec les lames, les
accessoires du hachoir et le corps principal.
Rangez |’appareil dans la boite ou dans un endroit
propre, sec en dehors de la portée des enfants.

* Pour certains modéles uniquement.

6. Dépannage

1. Le mixeur plongeant commence a ralentir ou
a forcer pendant le fonctionnement.

Vérifiez que le fond de la téte du moteur est
propre et qu’il n’y a pas de connexion de
blocage des aliments au moment d’y placer des
récipients ou qu’il n’y a pas trop de nourriture
dans le récipient.

Si l’unité est en surchauffe, débranchez et attendez
environ 10 minutes avant de Uutiliser a nouveau.

2. Trop d’éclaboussures pendant [’utilisation.
Sélectionnez une vitesse plus faible au début et
augmentez au fur et a mesure que le mélange
devient plus épais.

Sélectionnez un récipient de la bonne taille. Placez
les lames dans la nourriture avant d’allumer.

3. Le corps principal surchauffe pendant le

fonctionnement.
Laissez que 'unité se refroidisse avant de
utiliser a nouveau.

7. Données techniques

220-240V~50/60Hz
1000W

Branchement électrique

Puissance

8. Informations importantes

Piéces détachées et consommables Haier
Remplacez toujours les pieces par des pieces
détachées originales de la marque Haier.
Celles-ci sont disponibles auprés de votre
revendeur Haier ou directement aupres de
Haier. Lors de la commande de piéces, veuillez
toujours préciser le numéro de votre modele.

Qualité

La qualité des usines Haier a fait l’objet d’une
évaluation indépendante. Nos produits sont
fabriqués selon un systeme de qualité conforme
a la norme 1SO 9001.

Votre Garantie

Les conditions de garantie de cet appareil sont
définies par notre représentant dans le pays ou
il est vendu et peuvent étre obtenues aupres

de votre revendeur. Les détails concernant

ces conditions peuvent étre obtenus auprées du
revendeur auprés duquel ’appareil a été acheté.
La facture d’achat ou le recu doivent étre
présentés pour toutes réclamations relevant des
conditions de cette garantie.



1. HINWEISE FUR DIE SICHERE BENUTZUNG

Dieses Produkt ist ausschlieBlich fur Gerat und sein Kabel auBerhalb

die Verwendung im Haushalt. Vor
dem Gebrauch des Gerates muss die
vorliegende Bedienungsanleitung
vollstandig gelesen und
verstanden worden sein.
ACHTUNG Da fur Kleinkinder
eine Erstickungsgefahr durch

das Verpackungsmaterial
besteht, entsorgen Sie es sofort
vollstandig nach dem Auspacken
des Produkts.

Das Gerat darf von Personen mit
eingeschrankten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder mit fehlender
Erfahrung oder unzureichendem
Wissen Uber das Gerat benutzt
werden, wenn diese umfassend in
die sichere Bedienung eingewiesen
wurden und die moglichen
Gefahren verstanden haben.
Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerat spielen.
Bewahren Sie das Gerat und sein
Kabel auerhalb der Reichweite
von Kindern auf.

Dieses Gerat (mit Sahneschlagern
und Schneebesen als Zubehor)
darf von Kindern ab 8 Jahren
benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder in die

sichere Bedienung des Gerats
eingewiesen wurden und die
moglichen Gefahren verstanden
haben. Die Reinigung und
Wartung darf nicht von Kindern
ausgefuhrt werden, es sei denn,
sie sind alter als 8 Jahre und
werden von einem Erwachsenen
beaufsichtigt. Bewahren Sie das
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der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.

Ziehen oder tragen Sie das Gerat
nicht am Netzkabel. Ziehen Sie
das Netzkabel des Gerats immer
am Stecker aus der Steckdose,
nicht am Kabel. Legen Sie das
Netzkabel nicht uber scharfe
Kanten oder in die Nahe von
heiBen Oberflachen. Verwenden
Sie keine Verlangerungskabel.
Ist das Stromkabel beschadigt,
darf das Gerat NICHT mehr
benutzt werden. Im Falle eines
Defektes darf das Netzkabel

nur durch einen autorisierten
Haier-Kundendiensttechniker
ausgetauscht werden.
Verwenden Sie nur Zubehor,
Verbrauchsmaterial oder
Ersatzteile, die von Haier
empfohlen oder geliefert werden.
ACHTUNG Es besteht
Verletzungsgefahr! Der falsche
Gebrauch des Gerates kann zu
Verletzungen fuhren.

ACHTUNG Die Schneidmesser
sind sehr scharf. Seien Sie
deshalb beim Auf- und Abbau,
Entleeren des Behalters und beim
Reinigen besonders vorsichtig.
ACHTUNG Stellen Sie sicher, dass
der Gerat ausgeschaltet ist und
nicht mehr lauft, wenn Sie es
aus dem Behalter nehmen.
Ziehen Sie immer den Stecker
aus der Steckdose, wenn das
Gerat unbeaufsichtigt ist,

bevor Sie es zusammenbauen,
zerlegen, reinigen oder bei
einem Fehler.



Verwenden Sie das Gerat

mit der auf dem Typenschild
angegebenen Stromspannung.
Verwenden Sie das Gerat nur
auf einer trockenen, ebenen
Oberflache und bewegen Sie es
niemals wahrend des Betriebes.
Das Gerat ist nur fur das Mischen
oder Mixen von Lebensmitteln in
der in der Bedienungsanleitung
empfohlenen GroBe und Menge
bestimmt. Es darf nicht flr einen
anderen als den vorgesehenen
Zweck verwendet werden.
Verwenden Sie den Glasbehalter
nicht direkt nach dem Sie ihn
aus der Spulmaschine oder

dem Kuhlschrank genommen
haben. Stellen Sie sicher,

dass er sich vor Gebrauch
mindestens 5 Minuten lang an
die Raumtemperatur anpasst.
Schalten Sie das Gerat erst

dann ein, wenn nachdem die
Messereinheit sicher befestigt ist
und in die Zutaten gesteckt wurde.
Seien Sie vorsichtig, wenn heile
Flussigkeit in die Kuchenmaschine
oder Mixer gegossen wird, da sie
durch plotzliches Dampfen aus
dem Gerat herausspritzen kann.
Seien Sie vorsichtig, wenn Sie
heiBe Lebensmittel verarbeiten,
die spritzen konnten.

Schalten Sie das Gerat aus und
ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose, bevor Sie Zubehor
austauschen oder sich Teilen
nahern, die sich im Betrieb
bewegen.

Das Gerat darf nicht mit einer
externen Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernbedienungssystem
betrieben werden.

Ziehen Sie den Geratestecker
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aus der Steckdose und lassen Sie
die Schneidmesser vollstandig
stoppen, bevor Sie Teile
entfernen, reinigen oder warten.
Tauchen Sie den Teil mit dem
Motor wahrend des Gebrauchs
niemals in die Zutat und reinigen
Sie ihn nicht unter flieBendem
Wasser. Benutzen Sie das Gerat
niemals mit nassen Handen.
Achten Sie bei Oberflachen, die
mit Lebensmitteln in Berlhrung
kommen sollen, darauf, dass sie
sauber sind! Bitte beachten Sie
die Hinweise zur Reinigung in der
Betriebsanleitung.

Stellen Sie die Verwendung des
Gerates ein, wenn ein Defekt am
Gerat vermutet wird.
Haier-Kundendienst: Um

auf Dauer den sicheren und
effizienten Betrieb dieses
Gerates zu gewahrleisten,
empfehlen wir, Wartungs- und
Reparaturarbeiten ausschlieBlich
von einem zugelassenen
Haier-Kundendiensttechniker

durchfuhren zu lassen.

Umweltschutz

Das am Gerat angebrachte
Symbol gibt an, dass dieses
Gerat nicht als Hausmull behandelt
werden darf. sondern an einer
zustandigen Sammelstelle fur

das Recycling von elektrischen

und elektronischen Geraten zu
entsorgen ist. Die Entsorgung ist in
Ubereinstimmung mit allen geltenden
Vorschriften fur die umweltgerechte
Abfallentsorgung vorzunehmen.
Ausfihrlichere Informationen uber
die Millbehandlung und das Recycling



dieses Gerates erhalten Sie von

der zustandigen Umweltbehorde,

der Miillentsorgungsstelle Ihrer
Gemeindeverwaltung oder dem Handler,
bei dem Sie das Gerat erworben haben.

Dieses Gerat erfullt die
c € Europaischen Richtlinien
2014/35/EU, 2014/30/EU und
2011/65/EU.
CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY

2. Beschreibung lhres Stabmixers

EIN-/AUS-Taster

Geratekorpus

Metall-MixfuB

Becher

Schneebesengetriebe*

Doppelter Schneebesen*
Kartoffelstampfergetriebe*
Kartoffelstampferbein*
Kartoffelstampfermesser*
Getriebekasten fiir den Deckel des

c-TITommoow®>

Zerkleinerers*®

Zerkleinerer oberes Messer*
Zerkleinerer Messerwelle*
Zerkleinerer Glasbehalter*
Spindelstift

Rutschfeste Unterlage

zz - x

°

3. Vor dem ersten Verwenden

Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor bevor
Sie es zum ersten Mal benutzen. Reinigen Sie
die Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommen, besonders griindlich. (Informationen
zur Reinigung finden Sie in Kapitel 5)

. Geben Sie das Lebensmittel in den Becher
oder einen ahnlichen Behalter und halten
Sie den Becher immer fest.

. Fillen Sie den Becher nicht uUber die
Anzeigeskala hinaus. Um Spritzer zu
vermeiden, stecken Sie den Messersockel vor
dem Einschalten in die zu verarbeitenden

* Nur in bestimmten Modellen.

Lebensmittel. Achten Sie immer darauf,
dass die Unterseite des Messersockels
wahrend der Verarbeitung vollstandig in
die Zutaten gesteckt ist.

. Fiillen Sie die Glasschiissel des
Zerkleinerers fiir ein besseres Mixen
nicht mehr als zur Halfte.

. Stecken Sie das Metallbein nur in die
Lebensmittel, aber nicht weiter, als
die Metallteile reichen, weil sonst die
Gefahr eines Stromschlags besteht!

o Stecken Sie keine Metallgegenstande in
den Glasbehalter.

. Mixen Sie keine Zutaten, die groBer als
2 x 2 x 2 cm sind.

. Der Stabmixer und der
Metallschneebesen konnen die
Antihaftbeschichtung zerkratzen oder
beschadigen. Verwenden Sie ihn nicht
in antihaftbeschichtetem Kochgeschirr.

. Verwenden Sie keine Teile in der
Mikrowelle oder legen Sie hinein.

. Verwenden Sie den Stabmixer nicht fiir
dickflussige Mischungen, um eine lange
Lebensdauer zu erreichen. Wenn der
Geratekorpus uberhitzt, ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose und lassen Sie
das Gerat etwa 10 Minuten abkiihlen,
bevor Sie es wieder benutzen.

. Auf dem Boden des Bechers und des
Glasbehalters des Zerkleinerers kann eine
rutschfeste Unterlage angebracht werden.

4. Gebrauch des Stabmixers

Leistungsregulierung [Abb. 13]
Driicken Sie den EIN-/AUS-Taster, um die
gewiinschte Geschwindigkeit zu wahlen und
anzupassen.

Driicken Sie vorsichtig auf den EIN-/
AUS-Taster, um eine niedrige Geschwindig-
keit zu erhalten.

Driicken Sie den EIN-/AUS-Taster durch, um
eine hohe Geschwindigkeit zu erreichen.

Er eignet sich hervorragend fiir die
Zubereitung von Dips, SoBen, Salatdressings,
Suppen, Babynahrung sowie Getranken,
Smoothies und Milchshakes, auch zum Mixen
von harten Lebensmitteln, z. B. rohem Obst
und Gemiise.

Metall-MixfuB [Abb. 1]
Befestigen Sie den MetallfuB durch
Drehen entgegen dem Uhrzeigersinn am
Geratekorpus bis Sie ein Klicken horen.



. Wenn Sie das Gerat zum Piirieren von
heiBen Lebensmitteln in einem Topf oder
einer Kasserolle verwenden, nehmen
Sie den Topf oder die Kasserolle von der
Warmequelle und achten Sie darauf, dass
die Flussigkeit nicht kocht. Lassen Sie die
heiBe Speise leicht abkiihlen, um einer
Verbriihungsgefahr vorzubeugen.

. Lassen Sie den Stabmixer nicht in einer
heiBen Pfanne oder einem Kochtopf auf dem
Kochfeld stehen, wenn er nicht benutzt wird.

«  Verwenden Sie den MetallfuB nicht langer
als 1 Minute innerhalb von 4 Minuten.

Rezeptbeispiel: Kalte Karottensuppe
360 g Karotten + 540 ml Wasser

Bei hoher Drehzahl ca. 1 Min. im Becher
schlagen.

Doppelter Schneebesen* [Abb. 2,3]
Stecken Sie die Stabmixerbeine erst dann
in die Offnung des Getriebekastens, wenn
dieser vollstandig zusammengebaut ist.
Sie werden ein Klicken horen, wenn er
zusammengebaut ist.

2. Stecken Sie das Schneebesengetriebe in den
Geratekorpus, indem Sie es entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen. Wenn es vollstandig
eingesteckt ist, horen Sie ein Klicken.

. Verwenden Sie den Schneebesen nur zum
Schlagen von Sahne, Eischnee, Biskuit und
Fertigdesserts.

. Um Spritzer zu vermeiden, beginnen
Sie langsam und verwenden Sie den
Schneebesenaufsatz in tiefen Behaltern.

. Verwenden Sie den Schneebesen nicht
langer als 3 Minuten innerhalb eines
Zeitraums von 10 Minuten.

Rezeptbeispiel: Schlagsahne
400 ml Sahne
Bei hoher Drehzahl ca. 2 Min. schlagen.

Kartoffelstampfer* [Abb. 4,5,6]

Er kann zum Purieren von gekochten Kartoffeln

verwendet werden.

1. Befestigen Sie das Kartoffelstampfergetriebe
am KartoffelstampferfuB, indem Sie ihn im
Uhrzeigersinn drehen. Wenn er vollstandig
befestigt ist, horen Sie ein Klicken.

2. Setzen Sie das Kartoffelstampfermesser
auf die zentrale Nabe und drehen Sie es im
Uhrzeigersinn. Wenn es sicher befestigt ist,
horen Sie ein Klicken.

3. Befestigen Sie das Kartoffelstampfergetriebe
am Geratekorpus. Drehen Sie es hierzu

* Nur in bestimmten Modellen.
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entgegen dem Uhrzeigersinn, bis es einrastet.

»  Verwenden Sie den Kartoffelstampfer niemals
in einem Kochtopf uber direkter Hitze.

*  Nehmen Sie den Kochtopf immer vom Herd
und lassen Sie ihn etwas abkiihlen.

»  Stellen Sie den Kochtopf oder die Schiissel
auf eine stabile, ebene Oberflache und
halten Sie ihn mit der freien Hand fest.

e Um beste Ergebnisse beim Piirieren zu
erzielen, flllen Sie den Kochtopf oder
die Schussel nie mehr als zur Halfte mit
Lebensmitteln.

«  Verarbeiten Sie nicht mehr als eine Charge
ohne Unterbrechung.

Verwenden Sie den Kartoffelstampfer nicht

langer als 1 Minuten innerhalb eines Zeitraums

von 5 Minuten.

Rezeptbeispiel: Kartoffelbrei

1 kg gekochte Kartoffeln

200 ml warme Milch

Die Kartoffeln in einer Schiissel 30 Sekunden
lang mit hoher Drehzahl piirieren und dann die
Milch gleichmaBig weitere 30 Sekunden lang
hinzufiigen.

Zerkleinerungsaufsatz*
[Abb 7,8,9,10,11,12]

Stellen S1e den Glasbehalter auf eine
saubere, ebene Flache, drehen Sie das
obere Messer im Uhrzeigersinn auf die
Messerwelle, bis es einrastet.

2. Befestigen Sie die Messerwelle Giber dem
Glaskrug auf den Spindelstift.

3. Schneiden Sie die Lebensmittel in Stiicke
geeigneter GroBe und legen Sie sie in den
Glasbehalter. GroBere Lebensmittelstiicke
sollten in ca. 2 x 2 x 2 cm groBe Stiicke
geschnitten werden.

4. Befestigen Sie das Deckelgetriebe auf den
Glasbehalter und driicken Sie bis es einrastet.

5.  Drehen Sie den Geratekorpus im
Uhrzeigersinn auf das Deckelgetriebe. Wenn
er sicher befestigt ist, horen Sie ein Klicken.

6. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose

7. Driicken Sie den EIN-/AUS-Taster, um die
gewiinschte Drehzahl zu erreichen.

Halten Sie den Geratekorpus und den Glasbehalter

fest, wenn Sie den Zerkleinerer benutzen.

o Driicken Sie der EIN/AUS-Taster vorsichtig,
um mit einer niedrigen Drehzahl zu
beginnen.

. Driicken Sie den EIN-/AUS-Taster durch, um
eine hohe Geschwindigkeit zu erreichen.

e Alternativ kann der EIN-/AUS-Taster
mehrmals fiir kurze Zeit gedriickt werden,
um eine pulsierende Wirkung zu erzielen.



. Diese Methode kann verwendet werden,
um eine zu starke Zerkleinerung der
Lebensmittel zu vermeiden. Betatigen
Sie den Zerkleinerer, bis das gewunschte
Ergebnis erreicht ist.

. Um das Gerat auszuschalten, lassen Sie
den EIN-/AUS-Taster einfach los. Nehmen
Sie zuerst die Messer heraus und gieBen Sie
dann die Lebensmittel aus.

Lassen Sie den angebauten Zerkleinerer nicht

langer als 30 Sekunden am Stiick laufen. Lassen

Sie das Gerat nach jedem 30-Sekunden-Betrieb 1

Minute lang abkiihlen.

Rezeptbeispiel: Butter/ Honig

200 g Butter (2 cm groBe Wiirfel, gefroren) /
300 g Honig (gekiihlt)

In einer Schissel mit dem Zerkleinerer 5
Sekunden lang mit hoher Drehzahl zerkleinern.
Um das Gerat zu zerlegen, gehen Sie in
umgekehrter Reihenfolge vor.

5. Reinigung und Wartung

ACHTUNG: Vergewissern Sie sich, bevor Sie
Zubehorteile anbringen oder entfernen, dass das
Gerat vom Stromnetz getrennt ist und dass sich
die Messer nicht mehr drehen.

Zerlegen Sie alle Teile vor dem Waschen.

Tauchen Sie den Geratekorpus, das
Schneebesengetriebe, das Kartoffelstampfergetriebe
und das Zerkleinerungsdeckelgetriebe NICHT in
Wasser oder andere Flussigkeiten, sondern reinigen
Sie es mit einem feuchten Schwamm oder Tuch und
wischen Sie es trocken.

Der MetallfuB kann unter flieBendem Wasser
abgesplilt werden.

Behandeln Sie die Klingen mit Vorsicht, denn sie
sind extrem scharf.

Sie konnen die folgenden Teile/Werkzeuge
in der Geschirrspiilmaschine reinigen.
[Abb. 14]

Becher
Schneebesenbein®
Kartoffelstampfermesser*
Oberes Messer*
Messerwelle*
Glasbehalter®

Rutschfeste Unterlage

Alle Teile miissen vollstandig gereinigt und
trocken sein, bevor sie gelagert werden.

Bauen Sie das Gerat mit den Messern, den
anbaubaren Zerkleinerer und dem Geratekorpus
in der richtigen Position zusammen.

Bewahren Sie das Gerat in der Verpackung oder
an einem sauberen, trockenen und fiir Kinder
unzuganglichen Ort auf.

* Nur in bestimmten Modellen.

6. Fehlerbehebung

1. Der Stabmixer startet langsam oder wird
wahrend der Verarbeitung langsamer.

Priifen Sie, ob die Unterseite des Motorkopfes sauber
ist und keine Lebensmittel den Anschluss beim
Aufsetzen den Behalter blockieren oder ob sich eine
zu groBe Menge Lebensmittel im Behalter befindet.
Wenn sich das Gerat Uiberhitzt hat, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose und warten
Sie 10 Minuten, bevor Sie es wieder benutzen.

2. UbermiRiges Spritzen wihrend der
Verarbeitung

Wabhlen Sie anfangs eine niedrige
Geschwindigkeit und erhohen Sie diese, wenn die
Mischung eindickt.

Wahlen Sie einen Behalter von angemessener
GroBe. Stecken Sie die Messer vor dem
Einschalten in die Lebensmittel.

3. Der Geratekorpus wird wahrend des
Betriebs heilB.

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen, bevor
Sie es wieder benutzen.

7. Technische Daten

Elektrischer Anschluss 220-240V~50/60Hz

Leistung 1000W

8. Wichtige Informationen

Haier Ersatzteile und Verbrauchsmaterial
Ersetzen Sie Teile immer durch Original-
Ersatzteile von Haier.

Diese sind bei Ihrem Haier-Handler vor Ort oder
direkt bei Haier erhaltlich. Geben Sie bei der
Bestellung von Ersatzteilen bitte stets die komplette
16stellige Artikelnummer (Typenplakette auf der
Riickseite des Gerates) lhres Geratemodells an.

QUALITAT

Die Werke von Haier wurden unabhangig auf ihre
Qualitat gepriift. Unsere Produkte werden nach
einem Qualitatsstandard hergestellt, der die
Anforderungen von I1SO 9001 erfiillt.

GARANTIEERKLARUNG

Die Garantiebestimmungen fiir dieses Gerat
entsprechen den Richtlinien des Landes, in dem Sie
das Gerat erworben haben. Weitere Einzelheiten
dazu erhalten Sie vom Handler, bei dem Sie das
Gerat erworben haben oder aus dem Garantieheft,
das der Verpackung beiliegt. Bitte bewahren Sie
den Kaufbeleg sorgfaltig auf, denn er wird fur
eventuell auftretende Garantieanspriiche benotigt.
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1.

ISTRUZIONI PER UN USO SICURO

Questo apparecchio € destinato
esclusivamente all’uso domestico
come descritto in questa guida
per 'utente. Accertarsi di

aver compreso le istruzioni

prima di mettere in funzione
’apparecchio.

AVVERTENZA Per evitare il
rischio di soffocamento di
bambini, buttare tutti i materiali
di imballaggio subito dopo aver
estratto il prodotto.

Questo elettrodomestico puo
essere utilizzato da persone
dalle ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali, 0 mancanza
di esperienza e conoscenza, se
hanno ricevuto una supervisione
o istruzioni riguardo [’uso
dell’apparecchio in modo sicuro e
hanno compreso i relativi rischi.

| bambini devono essere
sorvegliati per assicurarsi

che non utilizzino o giochino

con [’apparecchio. Tenere
l’apparecchio e il suo cavo fuori
dalla portata dei bambini.
Questo apparecchio (con i suoi
accessori, fruste per montare e
sbatt1uova) puo essere usato da
bambini di eta pari o superiore

a 8 anni se sorvegliati o istruiti
sull’uso dell’apparecchio in
sicurezza e se hanno compreso

i relativi pericoli. Pulizia e
manutenzione non possono essere
eseguite da bambini, a meno che
non abbiano piu di 8 anni e siano
comunque sorvegliati da parte di
una persona responsabile. Tenere
|’apparecchio e il suo cavo fuori
dalla portata dei bambini con eta
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inferiore agli 8 anni.

Non tirare o trasportare
’apparecchio tramite il cavo

di alimentazione. Scollegare
sempre ’apparecchio dalla
presa tirando la spina e non

il cavo. Non collocare il cavo

di alimentazione sopra bordi
taglienti o vicino a superfici
calde. Non usare prolunghe.

Se il cavo di alimentazione e
danneggiato, interrompere
immediatamente [’utilizzo
dell’apparecchio. Per evitare
pericoli, il cavo di alimentazione
dovra essere sostituito da un
tecnico del servizio assistenza
autorizzato Haier.

Utilizzare solo accessori o

parti di consumo e di ricambio
consigliati o forniti da Haier.
AVVERTENZA Rischio di lesioni!
L’'uso scorretto dell’apparecchio
potrebbe causare delle lesioni.
AVVERTENZA Le lame sono
molto affilate: prestare
attenzione quando vengono
maneggiate durante il montaggio
e lo smontaggio, lo svuotamento
della caraffa e la pulizia.
AVVERTENZA Assicurarsi che
[’apparecchio sia spento e che si
sia fermato prima di rimuoverlo
dalla caraffa.

Disconnettere sempre
’apparecchio dalla presa di
alimentazione se viene lasciato
incustodito e prima di montarlo,
smontarlo, pulirlo o in caso di
guasto.

Utilizzare ’apparecchio solo

in accordo con la potenza



specificata sulla targhetta.
Usare |’apparecchio solo su una
superficie piana e asciutta e mai
muoverlo mentre € in funzione.
L’apparecchio e destinato
unicamente a frullare o
mescolare cibo delle dimensioni
e della quantita indicate nelle
istruzioni. Non deve essere
utilizzato per altri usi oltre a
quello indicato.

Non usare la caraffa di vetro
dopo che € appena stata

tolta dalla lavastoviglie o dal
frigorifero. Assicurarsi che sia
rimasta a temperatura ambiente
per almeno 5 minuti prima
dell’uso.

Non avviare ’apparecchio finché
[’unita lame non é stata fissata
correttamente e immersa negli
ingredienti.

Fare attenzione se del

liquido caldo viene versato

nel frullatore, potrebbe

venire espulso all’esterno
dell’apparecchio a causa

di un’emissione di vapore
improvvisa. Prestare attenzione
se si utilizza del cibo caldo che
potrebbe fuoriuscire.

Spegnere |’apparecchio

e scollegarlo dalla presa

di alimentazione prima di
cambiare accessori o avvicinarsi
a componenti in movimento
durante |’utilizzo.

Non mettere in funzione
l’apparecchio servendosi di un
timer esterno o un qualsiasi
sistema di controllo a distanza.
Scollegare dalla presa di
alimentazione e lasciare che le
lame si fermino completamente
prima di rimuovere qualsiasi

17

componente o prima di pulire

o effettuare operazioni di
manutenzione.

Non immergere la base del
motore negli ingredienti quando
si utilizza ’apparecchio e non
pulirla sotto acqua corrente. Non
azionare ’apparecchio con le
mani bagnate.

Prestare attenzione alla pulizia
delle superfici che verranno a
contatto con il cibo! Prestare
attenzione alle informazioni
sulla pulizia contenute
all’interno delle istruzioni.

Non continuare a utilizzare
’apparecchio in caso di presunto
guasto.

Assistenza Haier: Per

garantire un funzionamento
sempre sicuro ed efficiente
dell’apparecchiatura, si consiglia
di fare eseguire eventuali
interventi di assistenza o di
riparazione da un tecnico di
servizio autorizzato Haier.

Ambiente:

Il simbolo apposto sul

prodotto indica che lo stesso
non puo essere smaltito

come i normali rifiuti domestici,
ma deve essere portato al punto di
raccolta o al centro di riciclaggio
delle apparecchiature elettriche
ed elettroniche piu vicino. Lo
smaltimento deve essere eseguito
in conformita alle normative

locali vigenti per la salvaguardia
dell’ambiente e lo smaltimento dei
rifiuti. Per ulteriori informazioni
sul trattamento, il recupero e il
riciclaggio di questo prodotto,

)¢




contattare l'unita territoriale
competente per il servizio di
smaltimento o il negozio in cui il
prodotto € stato acquistato.

Questo prodotto € conforme
c € alle Direttive Europee

2014/35/EU, 2014/30/EU e
2011/65/EU.

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY

2. Descrizione del Frullatore Portatile

A. Pulsante di attivazione ON/OFF
(accensione/spegnimento)
Corpo principale
Gamba frullatrice metallica
Becher
Box ingranaggi delle fruste*
Doppia frusta*
Box ingranaggi dello schiacciapatate®

B

C

D

E

F.

G

H. Gamba dello schiacciapatate*

| Lama dello schiacciapatate*
J.  Box ingranaggi del coperchio del tritatutto*
K. Lama superiore del tritatutto*
L. Asse delle lame del tritatutto®
M. Caraffa di vetro del tritatutto*
N. Perno

0. Pad antiscivolo

3. Prima del primo utilizzo

Prima di usare |’apparecchio e i suoi accessori
per la prima volta, pulire a fondo le parti che
saranno a contatto con il cibo. (Per dettagli
sulla pulizia fare riferimento al Capitolo 5)

e Mettere il cibo in un becher o un
contenitore simile e tenerlo fermo.

. Non riempire il becher oltre la scala
misurata Per evitare fuoriuscite, immergere
la base della lama nel cibo che deve essere
lavorato prima di accendere. Assicurarsi
che il fondo della lama sia completamente

* Solo in alcuni modelli. 18

immerso negli ingredienti durante la
lavorazione.

. Per un migliore mescolamento, non
riempire il recipiente di vetro del
tritatutto oltre la meta.

« Immergere solo la gamba metallica
nel cibo, ma non superare le parti
metalliche per evitare il rischio di
scosse elettriche!

»  Non inserire oggetti metallici nella
caraffa di vetro.

«  Non mescolare pezzi di ingredienti piu
grandi di 2x2x2cm.

. L’asse di metallo del frullatore e le
fruste potrebbero graffiare o danneggiare
rivestimenti antiaderenti. Non utilizzarli
su utensili da cucina antiaderenti.

. Non usare o inserire i componenti nel
microonde.

. Per garantire una lunga durata del
frullatore portatile non usarlo per
delle miscele compatte. Se il corpo
principale si surriscalda, scollegare
’apparecchio e lasciare che si
raffreddi per approssimativamente 10
minuti prima di riutilizzarlo.

. Il pad antiscivolo puo essere messo
sotto la base del becher e della caraffa
di vetro del tritatutto per non farli
scivolare.

4. Uso del Frullatore Portatile

Controllo di potenza [Fig. 13]
Premere il pulsante ON/OFF (accensione/
spegnimento) per selezionare e regolare la
velocita richiesta.

Premere leggermente il pulsante di atti-
vazione per ottenere una bassa velocita.
Premere il pulsante di attivazione in modo
deciso per ottenere una velocita alta.

E perfettamente adatto alla preparazione
di intingoli, salse, condimenti per insalate,
zuppe, cibo per bambini, bevande, frullati e
milkshake e anche al mescolamento di cibi
duri, come frutta e verdura

Gamba frullatrice metallica [Fig. 1]
Montare la gamba metallica al corpo
principale avvitandola in senso antiorario.
Quando montata correttamente si udira un
“click”.



«  Se sista usando ’apparecchio per preparare
una passata con del cibo caldo in una
casseruola o una pentola, rimuoverle dalla
sorgente di calore e assicurarsi che il liquido
non stia bollendo. Attendere che il cibo
caldo si raffreddi lentamente per evitare il
rischio di scottatura.

*  Non lasciare il frullatore appoggiato su una
padella o una pentola calda o sul piano di
cottura quando non lo si sta utilizzando.

o Non usare la gamba metallica per piu di 1
minuto ogni 4 minuti di tempo.

Esempio di una ricetta: Zuppa fredda di carote
360 g di carote + 540 ml di acqua

Frullare ad alta velocita in un becher per 1
minuto circa

Doppla frusta* [Fig. 2,3]

Inserire le fruste nel foro del box ingranaggi;

quando saranno inserite correttamente si

udira un “click”.

Montare il box ingranaggi delle fruste sul

corpo principale girando in senso antiorario;

quando tutto sara assemblato correttamente

si udira un “click”.

e Usare le fruste soltanto per montare la
panna, sbattere ’albume d’uovo, preparare
il pan di spagna e preparati per dolci.

. Per evitare fuoriuscite, avviare lentamente
e usare le fruste in contenitori profondi.

o Non usare le fruste per pil di 3 minuti ogni
10 minuti.

Esempio di una ricetta: Panna Montata
400 ml di panna
Frullare ad alta velocita per 2 minuti circa

Schiacciapatate* [Fig. 4,5,6]

Puo essere usato per schiacciare patate bollite.

1. Inserire Uestremita dello schiacciapatate
nel suo box ingranaggi ruotando in senso
orario; quando inserito correttamente si
udira un “click”.

2. Montare la lama dello schiacciapatate al
centro e ruotare in senso orario; quando
inserita correttamente si udira un “click”.

3.  Montare il box ingranaggi dello

schiacciapatate sul corpo principale
ruotando in senso antiorario finché non si
incastra in posizione.

e Mai utilizzare lo schiacciapatate in una
casseruola a contatto diretto con una fonte
di calore.

. Rimuovere la casseruola dalla fonte di

* Solo in alcuni modelli.
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calore e attendere che si raffreddi quasi
completamente.

*  Appoggiare la padella o un recipiente su
una superficie stabile e piana e tenerlo
fermo manualmente.

. Per ottenere i risultati migliori, mai
riempire la casseruola o il recipiente di cibo
per piu della meta della loro capienza.

«  Non lavorare piu di una porzione alla volta
senza interrompere.

Non usare lo schiacciapatate per piu di 1 minuto

ogni 5 minuti di tempo.

Esempio di una ricetta: Pure di patate

1Kg di patate cotte

200 ml di latte caldo

Schiacciare le patate ad alta velocita in una
ciotola per 30 secondi, poi aggiungere il latte
per altri 30 secondi.

Accessorio tritatutto*
[Flg 7,8,9,10,11,12]

Porre la caraffa d1 vetro su una supreficie

pulita e piana, montare la lama ruotando

in senso orario sull’asse delle lame finché
non si incastra in posizione.

Montare ’unita delle lame sul perno

apposito sulla caraffa di vetro.

Tagliare il cibo in pezzi della misura adatta

e aggiungerli nella caraffa di vetro. | pezzi

di cibo piu grandi devono essere tagliati

approssimativamente in pezzi di 2x2x2 cm.

Montare il box ingranaggi del coperchio

sulla caraffa di vetro e premere per

incastrarlo in posizione.

Montare il corpo principale sul box

ingranaggi del coperchio; quando inserito

correttamente si udira un “click”

Collegare la presa

Premere il pulsante d’avvio per selezionare

la velocita d’impulso ottimale.

Quando il corpo principale € in funzione,

tenerlo saldamente sulla caraffa di vetro.

e Premere leggermente il pulsante d’avvio
per ottenere una velocita bassa.

e Premere il pulsante di attivazione in modo
deciso per ottenere una velocita alta.

. In alternativa, premere il pulsante d’avvio
per brevi intervalli di tempo per un
funzionamento a intermittenza.

« E consigliato utilizzare questo metodo per
evitare di tritare troppo alcuni ingredienti.
Tenere in funzione il tritatutto finché il
risultato previsto non viene raggiunto.

o Lasciare il pulsante d’innesco in modo

6.
7.




deciso per spegnere, estrarre le lame e
versare il cibo.
Non mantenere in funzione ’accessorio
tritatutto per piu di 30 secondi di seguito.
Lasciare a riposo per 1 minuto ogni 30 secondi di
funzionamento.

Esempio di una ricetta: Burro/ Miele

200 g di Burro (cubetti congelati di 2 cm) / 300
g di Miele (Raffreddato)

Tritare ad alta velocita in una ciotola per 5
secondi.

Eseguire al contrario la procedura indicata in
precedenza per smontare |’apparecchio.

5. Pulizia & Manutenzione

AVVERTENZA: Assicurarsi che il corpo principale
sia scollegato dalla presa di alimentazione e che
le lame abbiano smesso di girare prima di inserire
o rimuovere un qualsiasi accessorio

Smontare tutte le componenti prima di lavare.
NON immergere il corpo principale, il

box ingranaggi delle fruste, quello dello
schiacciapatate, o quello del coperchio del
tritatutto in acqua o in un altro liquido. Pulire
con una spugna umida o un panno e ripassare per
asciugare.

Il gamba metallica puo essere risciacquata sotto
’acqua corrente.

Maneggiare le lame facendo attenzione: sono
estremamente affilate.

Le componenti/accessori indicate/i
di seguito si possono pulire in
lavastoviglie.

[Fig. 14]

e Becher

. Fruste*

«  Lama dello schiacciapatate*

. Lama superiore*

e Asse delle lame*

«  Caraffa di vetro*

e Pad antiscivolo

Tutte le componenti devono essere pulite a fondo
e asciugate prima di essere riposte.

Montare sull’apparecchio le lame, gli accessori
tritatutto e il corpo principale.

Conservare ’apparecchio nella scatola o in un
ambiente asciutto e pulito, ben al di fuori dalla
portata dei bambini.

* Solo in alcuni modelli.

6. Domande frequenti

1. Il frullatore portatile inizia a rallentare o a
fare sforzo durante il funzionamento.

Controllare che il fondo della testa motore

sia pulito, che non ci sia del cibo che blocchi
l'inserimento quando viene installato un contenitore
o che il contenitore non sia troppo pieno di cibo.

Se l’unita si surriscalda, scollegare e attendere
circa 10 minuti prima di utilizzarla nuovamente.

2. Le fuoriuscite durante il funzionamento

sono eccessive

Selezionare inizialmente una velocita bassa e
aumentare la velocita mentre il composto si
amalgama.

Scegliere un contenitore di dimensioni
appropriate. Immergere le lame nel cibo prima
di accendere.

3. Il corpo principale si riscalda durante il

funzionamento.
Lasciare che [’unita si raffreddi prima di
riprendere [’utilizzo.

7. Dati tecnici

220-240V~50/60Hz
1000W

Connessione elettrica

Potenza

8. Informazioni importanti

Ricambi e Consumabili Haier

Sostituire i componenti sempre con parti di
ricambio originali Haier.

Sono disponibili dal fornitore Haier locale o
direttamente da Haier. Quando si ordinano delle
parti di ricambio, ricordarsi sempre di fornire

il numero di modello dell’apparecchio utilizzato.

QUALITA

Il controllo di qualita degli stabilimenti Haier e
stato effettuato da enti indipendenti. | nostri
prodotti vengono realizzati mediante un sistema
di qualita che soddisfa i requisiti 1SO 9001.

REGOLAMENTO PER LA GARANZIA

Le condizioni di garanzia relative a questo
apparecchio sono definite dal rappresentate nel
Paese di vendita. Per conoscere in dettaglio le
condizioni, rivolgersi al distributore presso il
quale l’apparecchio é stato acquistato. Per ogni
contestazione ai sensi dei termini della garanzia,
€ necessario mostrare la fattura o un documento
di acquisto equivalente.



1. INSTRUCTIES VOOR VEILIG GEBRUIK

Dit apparaat is uitsluitend
bedoeld voor huishoudelijk
gebruik, zoals beschreven in
deze gebruikershandleiding.
Zorg ervoor dat u de handleiding
volledig begrijpt voordat u het
apparaat in gebruik neemt.
WAARSCHUWING Om gevaar

op verstikking voor jonge
kinderen uit te sluiten, dient

u al het verpakkingsmateriaal
onmiddellijk na het verwijderen
van het product weg te gooien.
Dit apparaat kan gebruikt worden
door personen met beperkte
fysieke, sensorische of mentale
capaciteiten, of met gebrek aan
ervaring en kennis, als hen de
juiste supervisie of instructie is
gegeven wat betreft het veilige
gebruik van het apparaat en zij
de risico’s hiervan begrijpen.
Kinderen moeten onder toezicht
staan om ervoor te zorgen dat ze
het apparaat niet gebruiken of
ermee spelen. Houd het apparaat
en het snoer buiten bereik van
kinderen.

Dit apparaat (met accessoire
om room of eieren op te
kloppen) kan gebruikt worden
door kinderen vanaf 8 jaar

als ze onder toezicht staan of
instructies gekregen hebben
over het veilige gebruik van

het apparaat, en als ze de
gevaren begrijpen. Reiniging

en gebruikersonderhoud mogen
niet door kinderen worden
uitgevoerd, tenzij ze ouder zijn
dan 8 jaar en onder toezicht
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staan. Houd het toestel en het
snoer buiten het bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.

Trek of draag het toestel niet
aan de stroomkabel Trek de
stekker altijd uit het stopcontact
aan de stekker in plaats van aan
het snoer. Leg het netsnoer niet
over scherpe randen of in de
buurt van hete oppervlakken.
Gebruik geen verlengsnoer.
Indien de stroomkabel
beschadigd is, stop dan
onmiddellijk met het toestel te
gebruiken. Om veiligheidsgevaar
te vermijden, mag enkel een
erkende Haier dienstingenieur de
stroomkabel vervangen.

Gebruik enkel toebehoren,
gebruiksartikelen of
reserveonderdelen die door Haier
aanbevolen of geleverd worden.
WAARSCHUWING
Verwondingsgevaar! Verkeerd
gebruik van het apparaat kan
mogelijk leiden tot letsel.
OPGELET De messen zijn zeer
scherp, pas op bij het monteren
en demonteren, het legen van
de kan en het schoonmaken.
OPGELET Zorg ervoor dat het
apparaat uitgeschakeld is en niet
meer draait voordat u het van de
kan haalt.

Trek de stekker altijd uit het
stopcontact wanneer u het
toestel onbeheerd achterlaat,
en voordat u het monteert,
demonteert, schoonmaakt,

of wanneer er zich een fout
voordoet.



Gebruik het toestel alleen
conform de vermogensspecificatie
op het typeplaatje.

Gebruik het apparaat alleen op
een droge, vlakke ondergrond en
verplaats het nooit terwijl het in
werking is.

Het apparaat is alleen bedoeld
om etenswaren te mengen

of mixen met het formaat en

de hoeveelheden die in de
gebruiksaanwijzing worden
aanbevolen. Het mag niet voor
een andere doel worden gebruikt
dan het beoogd gebruik.

Gebruik een glazen kan niet
meteen nadat u deze uit de
vaatwasser of koelkast heeft
gehaald. Laat de kan minstens 5
minuten op kamertemperatuur
staan voor gebruik.

Bedien het toestel pas wanneer
de messen stevig vastzitten

en ondergedompeld zijn in de
ingrediénten.

Wees voorzichtig wanneer u een
hete vloeistof in de keukenrobot
of blender giet, omdat deze

uit het apparaat kan spuiten

als gevolg van plotselinge
stoomvorming. Let op voor
spatten wanneer u heet voedsel
mixt.

Schakel het apparaat uit en trek
de stekker uit het stopcontact
voordat u accessoires vervangt of
in de buurt komt van onderdelen
die tijdens het gebruik bewegen.
Gebruik het toestel niet met
een externe timer of een aparte
afstandsbediening.

Trek de stekker uit het
stopcontact en laat de
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messen volledig tot stilstand
komen voordat u onderdelen
verwijdert, schoonmaakt of er
onderhoud aan pleegt.

Dompel de motorbasis nooit
onder in ingrediénten wanneer
het apparaat in gebruik is, en
maak ze niet schoon onder
stromend water. Bedien het
apparaat niet met natte handen.
Let erop oppervlakken die
bedoeld zijn om in contact te
komen met voedsel schoon te
maken! Let op de informatie
over het schoonmaken in de
instructies.

Blijf dit toestel niet gebruiken
wanneer het defect blijkt.
Haier service: Om de blijvende
veilige en efficiente werking
van dit toestel te verzekeren,
bevelen we aan dat alle
herstellingen uitgevoerd
worden door een erkende Haier

dienstingenieur.

Het milieu

Het symbool op dit toestel
duidt aan dat dit toestel niet
mag behandeld worden als
huishoudelijk afval. In de plaats
daarvan moet het overhandigd worden
aan het geschikte verzamelpunt

voor de recyclage van elektrische

en elektronische uitrusting. U

moet het toestel weggooien in
overeenstemming met de lokale
voorschriften voor afvalverwerking.
Voor meer gedetailleerde informatie
over behandeling, herstel en
recyclage van dit toestel, gelieve

uw lokale gemeentebestuur te



contacteren, de dienst voor huishoud-
en afvalverwerking of de winkel waar
u het toestel kocht.

Dit apparaat voldoet aan
c € de Europese Richtlijnen

2014/35/EU, 2014/30/EU en
2011/65/EU.

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY

2. Leer je staafmixer kennen

Triggerknop ON/OFF

Centrale gedeelte

Metalen staaf

Beker

Koppelunit van de garde*
Dubbele garde*

Koppelunit van de aardappelstamper®
Aardappelstamper*

Mes van de aardappelstamper*
Antispatkap*®

Bovenste mes hakselaar*

As mes hakselaar*

Glazen hakkom*

ZEFrxec-Ioemmoonwp

Spilpen

°

Antislippad

3. Voor het eerste gebruik

Voordat je het apparaat en de accessoires voor
de eerste keer gebruikt, moet je de onderdelen
die in contact komen met voedsel grondig
reinigen. (Details reiniging, zie hoofdstuk 5)

*  Plaats het voedsel in de beker of een

soortgelijke houder en houd de beker stabiel.

e Vul de beker niet verder dan de
schaalmarkering. Om spatten te
voorkomen, plaats je de basis van het mes
in het te verwerken voedsel voordat je het
apparaat inschakelt. Zorg er altijd voor
dat de onderkant van de basis van het mes

* Voor enkele modellen.
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tijdens het verwerken volledig in de
ingrediénten ondergedompeld is.

*  Vul de glazen hakkom niet meer dan
de helft voor een betere menging.

o Dompel alleen de metalen staaf in het
voedsel, maar duw hem niet verder in
dan de metalen delen, anders riskeer
je een elektrische schok!

»  Steek geen metalen voorwerpen in de
glazen kan.

e Mix geen stukjes ingrediénten die
groter zijn dan 2x2x2 cm.

*  De metalen staafmixerpoot en garde
kunnen krassen veroorzaken of vlekken
achterlaten op de antiaanbaklaag.
Niet gebruiken in kookgerei met
antiaanbaklaag.

e Gebruik of plaats geen enkel
onderdeel in de magnetron.

o Gebruik de staafmixer niet met zware
mengsels om een lange levensduur
te garanderen. Als het hoofdgedeelte
oververhit raakt, koppel je het
apparaat los en laat je het ongeveer
10 minuten afkoelen voordat je het
opnieuw gebruikt.

. Het antislippad kan op de bodem
van de beker en de glazen hakkom
geplaatst worden voor antislip.

4, Je staafmixer gebruiken

Power controle [Afb. 13]

Druk op de AAN/UIT-triggerknop om de gewen-
ste snelheid te selecteren en aan te passen.
Druk lichtjes op de triggerknop voor lage
snelheid.

Druk stevig op de triggerknop voor hoge
snelheid.

Hij is perfect geschikt voor het bereiden van
dipsauzen, sauzen, saladedressings, soepen,

babyvoeding, maar ook drankjes, smoothies

en milkshakes, en om hard voedsel te mixen,
zoals rauw fruit en groenten.

Metalen staaf [Afb. 1]

Monteer de metalen staaf op de
hoofdbehuizing door deze tegen de klok in te
draaien. Als deze volledig gemonteerd is, hoor
je een “klik”.




e Als je het apparaat gebruikt om heet voedsel
in een pan of pot te pureren, verwijder dan
de pan of pot van de warmtebron en zorg
ervoor dat de vloeistof niet kookt. Laat
warme gerechten iets afkoelen om het risico
op verhitting te voorkomen.

« Laat de staafmixer niet in een hete pan of
pot op de kookplaat staan wanneer deze niet
in gebruik is.

e Gebruik de metalen staaf niet langer dan 1
minuut in een periode van 4 minuten.

Voorbeeld recept: Koude wortelsoep

360g wortelen + 540ml water

Mix gedurende ca. 1 minuut op hoge snelheid in
een beker

Dubbele garde* [Afb. 2,3]

1. Steek de gardepoten in het gat van de
koppelunit van de garde. Als deze volledig
gemonteerd is, hoor je een “klik”.

2. Monteer de koppelunit van de garde op de
hoofdbehuizing door deze tegen de klok in
te draaien. Als deze volledig gemonteerd is,
hoor je een “klik”.

. Gebruik de garde alleen om room of eiwitten
te kloppen, en om biscuitgebak en kant-en-
klare desserts voor te bereiden.

»  Om spatten te voorkomen, begin je langzaam
en gebruik je het gardeopzetstuk in diepe
containers.

e Gebruik de garde niet langer dan 3 minuut in
een periode van 10 minuten.

Voorbeeld recept: Slagroom
400 ml room
Mix gedurende ca. 2 minuut op hoge snelheid

Aardappelstamper* [Afb. 4,5,6]

Het kan worden gebruikt om gekookte aardappelen

te pureren.

1. Monteer de koppelunit van de
aardappelstamper op de poot van de
aardappelstamper door deze met de klok mee
te draaien. Als deze volledig gemonteerd is,
hoor je een “klik”.

2. Monteer het mes van de aardappelstamper
over de centrale naaf door het met de klok

* Voor enkele modellen.
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mee te draaien. Als het volledig gemonteerd
is, hoor je een “klik”.

3. Monteer de koppelunit van aardappelstamper
op de hoofdbehuizing door het tegen de klok
in te draaien tot het op zijn plaats vastklikt.

e Gebruik de aardappelstamper nooit in een
pan op direct vuur.

»  Haal de pan altijd van het vuur en laat even
afkoelen.

« Plaats de pan of kom op een stabiel,
vlak oppervlak en ondersteun deze met
je vrije hand.

*  Om de beste resultaten te verkrijgen bij het
pureren mag je een pan of kom nooit voor
meer dan de helft met voedsel vullen.

o Verwerk niet meer dan één batch zonder pauze.

Gebruik de aardappelstamper niet langer dan 1

minuut in een periode van 5 minuten.

Voorbeeld recept: Aardappelpuree

1kg gekookte aardappelen

200ml warme melk

Pureer de aardappelen op hoge snelheid in een
kom gedurende 30 seconden en voeg vervolgens
de melk toe gedurende 30 seconden tijd.

Hakselhulpstuk*

[Afb. 7,8,9,10,11,12]

1. Plaats de glazen kan op een schoon, vlak
oppervlak en monteer het bovenste mes
met de klok mee op de mesas totdat het
op zijn plaats klikt.

2. Plaats de mesas op de spilpen over de
glazen kan.

3. Snijd het voedsel in stukken van de juiste
grootte en plaats het in de glazen kan.
Grotere stukken voedsel moeten in stukken

van ongeveer 2x2x2 cm worden gesneden.

4. Plaats de antispatkap op de glazen kan en
druk het op zijn plaats.

5. Monteer het hoofdgedeelte met de klok mee
op de antispatkap. Wanneer dit volledig
gemonteerd is, hoor je een “klik”.

6. Aansluiten

7.  Druk op de triggerknop om de gewenste
pulssnelheid te selecteren.

Wanneer je het hoofdgedeelte bedient, houd je

het stevig vast op het hoofdgedeelte en op de

glazen kan.
e Druk lichtjes op de triggerknop voor lage
snelheid.

. Druk stevig op de triggerknop voor hoge snelheid.



e Als alternatief kan de triggerknop gedurende
korte tijd ingedrukt worden om een
pulsactie te produceren.

«  Dit kan worden gebruikt om oververwerking
van voedsel te voorkomen. Bedien de
hakselaar totdat het gewenste resultaat
bereikt is.

«  Draai de triggerknop stevig los om uit te
schakelen, verwijder eerst de messen en giet
dan het voedsel uit.

Laat het hakselhulpstuk niet langer dan 30

seconden ononderbroken draaien. Laat tussen elke

handeling van 30 seconden 1 minuut afkoelen.

Voorbeeld recept: Boter/ Honing

200 g boter (diepgevroren blokjes van 2 cm) / 300
g honing (gekoeld)

Hak gedurende 5 seconden op hoge snelheid in
een hakkom.

Voer de bovenstaande procedure in omgekeerde
volgorde uit om het apparaat te demonteren.

5. Reiniging & Onderhoud

OPGELET: Zorg ervoor dat de hoofdbehuizing
losgekoppeld is van de netvoeding en dat de
messen niet meer draaien voordat je een
accessoire bevestigt of verwijdert.

Haal alle onderdelen uit elkaar voordat je ze wast.
Dompel het hoofdgedeelte, de koppelunit van de
garde, de koppelunit van de aardappelstamper

en de antispatkap van de hakmolen NIET onder in
water of een andere vloeistof. Maak ze schoon met
een vochtige spons of doek en veeg ze droog.

De metalen staaf kan onder stromend water
worden afgespoeld.

Ga voorzichtig met de messen om; ze zijn extreem
scherp.

De volgende onderdelen/
gereedschappen kan je in de vaatwasser
doen om ze schoon te maken.

[Afb. 14]

Beker

Gardepoot*

Mes van de Aardappelstamper*
Bovenste mes*

Mesas*

Glazen kan*

Antislippad

Alle onderdelen moeten volledig worden gereinigd
en droog zijn voordat ze worden opgeslagen.
Monteer het apparaat met de messen,
hakselhulpstukken en het hoofdgedeelte op hun plaats.
Bewaar het apparaat in de doos of op een schone,
droge plaats, buiten het bereik van kinderen.

* Voor enkele modellen.

6. Probleem oplossen

1. De staafmixer begint te vertragen of moeite
te doen tijdens de verwerking.

Controleer of de onderkant van de motorkop
schoon is en er geen voedsel de aansluiting
blokkeert wanneer de containers geplaatst worden
of dat er niet te veel voedsel in de container zit.
Als het apparaat oververhit is geraakt, haal dan
de stekker uit het stopcontact en wacht ongeveer
10 minuten voordat je het opnieuw gebruikt.

2. Overmatig spatten tijdens verwerking
Selecteer in eerste instantie een lagere snelheid en
verhoog deze naarmate het mengsel dikker wordt.
Selecteer een container van het juiste formaat.
Plaats de messen in het voedsel voordat je het
apparaat inschakelt.

3. Het hoofdgedeelte wordt heet tijdens gebruik.
Laat het apparaat volledig afkoelen voordat je het
opnieuw gebruikt.

7. Technische gegevens

Elektrische verbinding | 220-240V~50/60Hz

1000W

Vermogen

8. Belangrijke informatie

Originele reserveonderdelen en toebehoren
van Haier

Gebruik uitsluitend originele reserveonderdelen
van Haier.

Deze zijn verkrijgbaar bij uw Haier dealer. Als
u onderdelen bestelt, vermeld dan altijd het
modelnummer.

KWALITEIT

De fabrieken van Haier zijn op onafhankelijke
wijze getest op kwaliteit. Onze producten
worden vervaardigd aan de hand van een
kwaliteitssysteem dat voldoet aan de vereisten
van 1SO 9001.

JOUW GARANTIE

De garantievoorwaarden voor dit toestel worden
bepaald door onze vertegenwoordiger in het land
waar het toestel wordt verkocht. Details omtrent
deze voorwaarden zijn verkrijgbaar bij de dealer
waar u het toestel hebt gekocht. Wanneer u
aanspraak wilt maken op deze garantie, dan moet
u het verkoop- of ontvangstbewijs voorleggen.
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1. INSTRUGOES PARA UMA UTILIZACAO SEGURA

Este aparelho destina-se apenas
a utilizacao doméstica, tal como
descrito neste guia do utilizador.

aparelho e o seu cabo fora do
alcance de criancas com menos
de 8 anos.

Certifique-se de que este manual Nao puxe nem transporte

é totalmente compreendido
antes de utilizar o aparelho.
ATENCAO Para eliminar o risco

de asfixia nas criancas pequenas,

elimine todos os materiais da
embalagem imediatamente apos
a remocao do produto.

Este aparelho pode ser utilizado
por pessoas com reduzidas
capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais, ou alnda com

falta de experiéncia, se
supervisionadas durante a
utilizagao ou tiverem recebido
instrucoes relativamente a
utilizacdo do aparelho de uma
forma segura e compreendam os
perigos envolvidos.

As criancas devem ser
supervisionadas para garantir
que nao utilizam ou brincam
com o aparelho. Mantenha o
aparelho e o seu cabo fora do
alcance de criancas.

Este aparelho (com batedor

de natas e acessorio batedor

de ovos) pode ser utilizado

por criancas a partir dos 8

anos de idade, desde que
tenham supervisao ou recebido
instrucoes sobre a utilizacao

do aparelho de forma segura

e compreendam o0s perigos
envolvidos. A limpeza e a
manutencao nao devem ser
feitas por criancas, a menos que
tenham mais de 8 anos e sejam
supervisionadas. Mantenha o
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o aparelho pelo cabo de
alimentacao. Desligue sempre
o aparelho da tomada puxando
a ficha em vez do cabo. Nao
coloque o cabo de alimentacao
sobre bordas afiadas ou perto de
superficies quentes. Nao utilize
uma extensao.

Se o cabo de alimentacao
estiver danificado deixe

de utilizar o aparelho
imediatamente. Para evitar um
perigo para a seguranca, deve
ser um técnico de assisténcia
Haier a substituir o cabo de
alimentacao.

Utilize apenas acessorios,
consumiveis ou pecas
sobressalentes recomendadas ou
fornecidas pela Haier.
ATENCAO Risco de ferimentos!
O uso indevido do aparelho
pode levar potencialmente a
ferimentos.

ATENCAO As laminas de corte
sao muito afiadas, tenha
cuidado ao manusear as laminas
de corte afiadas durante a
montagem e desmontagem,
esvaziando o jarro e durante a
limpeza.

ATENCAO Certifique-se de que
o aparelho esta desligado e
parado antes de o retirar do
jarro.

Desligue sempre o aparelho da
rede elétrica se o deixar sem
vigilancia e antes de o montar,



desmontar, limpar ou em caso
de erro.

Utilize o aparelho apenas de
acordo com a especificacao

de poténcia na placa de
classificacao.

Utilize o aparelho apenas numa
superficie nivelada e seca e
nunca o mova ao trabalhar.

O aparelho destina-se apenas

a misturar ou envolver 0s
alimentos com o tamanho e a
quantidade recomendados nas
instrucées. Nao deve ser usado
para outros fins que nao o uso
pretendido.

Nao use um jarro de vidro logo
apos ser retirado da maquina
de lavar louca ou do frigorifico.
Certifique-se de que permanece
a temperatura ambiente
durante pelo menos 5 min antes
da utilizacao.

Nao coloque o aparelho em
funcionamento até que o grupo
de laminas esteja bem fixado e
imerso nos ingredientes.

Tenha cuidado se deitar liquido
quente no processador de
alimentos ou no liquidificador,
pois este pode ser expelido
para fora do aparelho devido a
uma vaporizacao subita. Tenha
cuidado ao processar alimentos
quentes que possam salpicar.
Desligue o aparelho e
desconecte a fonte de
alimentacao antes de trocar
acessorios ou aproximar-se de
pecas que movem-se em uso.
Nao utilize o aparelho com um
temporizador externo ou um
sistema de controlo remoto
separado.

Desconecte da fonte de
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alimentacao e permita que

as laminas de corte parem
completamente antes de
remover quaisquer pecas e
antes de limpar ou qualquer
manutencao.

Nunca mergulhe a base do
motor num ingrediente durante
a utilizacao ou limpe-a com
agua corrente. Nao opere

o aparelho com as maos
molhadas. . )
Preste atencao as superficies
limpas que destinam-se a entrar
em contacto com os alimentos!
Observe as informacdes sobre a
limpeza nas instrucoes.

Nao continue a utilizar o
aparelho se este parecer
defeituoso.

Assisténcia da Haier: Para
assegurar o funcionamento
seguro e eficiente deste
aparelho, recomendamos

que todas as intervencoes

de assisténcia ou reparacao
sejam efectuadas apenas por

um técnico de assisténcia

autorizado da Haier.
||

Ambiente

0 simbolo no aparelho indica
que este nao pode ser tratado
como residuo doméstico. Pelo
contrario, deve ser encaminhado

para o ponto de recolha aplicavel
para reciclagem de equipamento
elétrico e eletronico. A eliminacdo
deve ser realizada em conformidade
com as leis ambientais locais relativas
a eliminacao de residuos. Para

obter informacdes mais detalhadas
sobre o tratamento, recuperacao e



reciclagem deste produto, contacte
as autoridades locais, o servico de
eliminacao de residuos domésticos ou
a loja onde adquiriu o produto.

Este aparelho esta em
c € conformidade com as
Diretivas Europeias 2014/35/
EU, 2014/30/EU e 2011/65/EU.

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY

2. Conheca a sua varinha magica

A. Botao de acionamento ON/OFF
Corpo principal

Pé de metal

Copo

Caixa de engrenagens do batedor*
Batedor duplo*

OmmoOnNn

Caixa de engrenagens do triturador de
batatas*

Perna do esmagador de batatas*

Lamina do triturador de batatas*

Caixa de engrenagens da tampa do cortador®
Lamina superior do picador*

Eixo da lamina do picador*

Jarro de vidro do picador*

Pino do eixo

oczsxrx&e - x

Almofada antideslizante

3. Antes da primeira utilizacao

sempre de que o fundo da base da
lamina esta totalmente submerso nos
ingredientes durante o processamento.

» Nao encha a tigela de vidro do picador
mais do que meia tigela para uma
melhor mistura.

e Mergulhe apenas a perna de metal na
comida, mas nao exceda as pecas de
metal, ou corre o risco de sofrer um
choque elétrico!

« Nao insira nenhum objeto metalico na
jarra de vidro.

»  Nao misture pedacos de ingredientes
com uma dimensao superior a
2x2x2 cm.

» 0O eixo de mistura de metal e o
batedor podem arranhar ou marcar
revestimentos antiaderentes. Nao
utilize em panelas antiaderentes.

»  Nao use nem insira nenhuma peca no
micro-ondas.

»  Nao use o misturador manual com
misturas pesadas para garantir uma
vida longa. Se o corpo principal
sobreaquecer, desligue o aparelho
e deixe-o arrefecer durante
aproximadamente 10 minutos antes de
voltar a utilizar.

» Aalmofada antiderrapante pode ser
colocada na parte inferior do copo e
do jarro de vidro do picador para nao
derrapar.

4, Utilize o seu misturador manual

Antes de utilizar o aparelho e os acessorios
pela primeira vez, limpe minuciosamente os
componentes que entram em contacto com os
alimentos. (Para obter detalhes sobre a limpeza,
consulte o capitulo 5)

«  Coloque os alimentos no copo ou hum
recipiente semelhante e, em seguida,
mantenha o copo firme.

. Nao encha o copo mais do que a escala de
indicacao. Para evitar respingos, coloque
a base da ldamina nos alimentos a serem
processados antes de ligar. Certifique-se

* Apenas em alguns modelos.
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Controlo de poténcia [Fig. 13]
Prima o botao ON/OFF para selecionar e
ajustar a velocidade necessaria.
Pressione o botao de acionamento leve-
mente para obter uma velocidade baixa.
Pressione firmemente o botao de aciona-
mento para obter uma velocidade alta.

E perfeitamente adequado para preparar
molhos, molhos para saladas, sopas,
alimentos para bebés, bem como bebidas,
smoothies e batidos, também adequados
para misturar alimentos duros, por exemplo,
frutas e vegetais crus.

Pé de metal [Fig. 1]

Ao encaixar a perna de metal no corpo
principal, rodando no sentido anti-horario,
que esta totalmente montado, ouve um som
de “clique”.



o Se utilizar o aparelho para puré quente
numa panela ou frigideira, retire a panela
ou frigideira da fonte de calor e certifique-
se de que o liquido nao esta a ferver.
Deixe os alimentos quentes arrefecerem
ligeiramente para evitar o risco de
queimaduras.

«  Nao deixe o liquidificador manual assentar
numa panela ou frigideira quente no fogao
quando nao estiver em uso.

. Nao use a perna de metal por mais de 1
minuto em qualquer periodo de 4 minutos.

Exemplo de receita: Sopa de cenoura fria
360 g de cenouras + 540 ml de agua
Processo a alta velocidade em copo por aprox. 1 min.

Batedor duplo* [Fig. 2,3]

Ao inserir as pernas da batedeira no orificio

da caixa de velocidades da batedeira, que

esta totalmente montada, ouve um clique.

Ao encaixar a caixa de velocidades do

batedor no corpo principal, rodando no

sentido anti-horario, que esta totalmente

montado, ouve um som de “clique”.

. Use o batedor apenas para chantilly, bater claras
de ovos, fazer pao-de-l6 e sobremesas prontas

. Para evitar respingos, comece devagar e use
o batedor em recipientes profundos.

*  Nao use o batedor por mais de 3 minutos em
qualquer periodo de 10 minutos.

Exemplo de receita: Nata batida
Creme 400ml
Processo em alta velocidade por aprox. 2 min.

Triturador de batatas* [Fig. 4,5,6]

Pode ser usado para triturar batatas cozidas.

1. Coloque a caixa de engrenagens do
esmagador de batatas na perna do
esmagador de batatas girando no sentido
horario, que esta totalmente montado e
ouve um som de “clique”.

2. Coloque a lamina do esmagador de batatas
sobre o cubo central e gire no sentido
horario para localizar qual esta totalmente
montado e ouve um som de “clique”.

3. Encaixe a caixa de engrenagens do

triturador de batatas no corpo principal
girando no sentido anti-horario até encaixar.

. Nunca use o triturador de batatas numa
panela em fogo direto.

* Apenas em alguns modelos.
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. Retire sempre a panela do fogo e deixe
arrefecer ligeiramente.

»  Coloque a panela ou tigela numa superficie
estavel e plana e apoie-a com a mao livre.

. Para obter melhores resultados ao esmagar,
nunca encha uma panela ou tigela com mais
da metade dos alimentos.

. Nao processar mais de um lote sem
interrupcao.

Nao use o triturador de batatas por mais de 1

minuto em qualquer periodo de 5 minutos.

Exemplo de receita: Puré de batata

1 kg de batatas cozidas

200 ml de leite morno

Esmague a batata a alta velocidade numa tigela
durante 30 segundos e adicione o leite durante
mais 30 segundos.

Fixacdo do picador*

[F1g 7,8,9,10,11,12]

Coloque a jarra de vidro numa superficie

limpa e nivelada, monte a lamina superior

no sentido horario no veio da lamina até
travar no lugar.

Coloque o conjunto do eixo da lamina no

pino do mandril sobre o jarro de vidro.

Corte os alimentos em pedacos de tamanho

adequado e coloque na jarro de vidro. Pedacos

maiores de alimentos devem ser cortados em
pedacos de aproximadamente 2x2x2.

Encaixe a caixa de engrenagens da tampa

sobre a jarra de vidro e pressione para

travar no lugar.

Encaixe o corpo principal no sentido horario

na caixa de engrenagens da tampa, que

esta totalmente montada e ouve um clique.

Conectar

Prima o botao do acionamento para

selecionar a velocidade de impulso

pretendida.

Ao operar o corpo principal, segure-o

firmemente nele e na jarra de vidro.

»  Pressione o botao de acionamento
levemente para obter uma velocidade
baixa.

. Pressione firmemente o botao de
acionamento para obter uma velocidade alta.

. Alternativamente, o botao de acionamento
pode ser pressionado para baixo por curtos
periodos de tempo para produzir uma acao
pulsante.




e  Tal pode ser usado para evitar o
processamento excessivo de alimentos.
Opere o picador até que o resultado
desejado seja alcancado.

e  Solte o botao de acionamento com firmeza
para desligar, retire as laminas primeiro e,
em seguida, despeje os alimentos.

Nao execute o acessorio do picador continuamente

por mais de 30 segundos. Deixe arrefecer durante

1 minuto entre cada operacao de 30 segundos.

Exemplo de receita: Manteiga/ Mel

200g de manteiga (cubos de 2 cm congelados) /
300 g de mel (refrigerado)

Pique a alta velocidade numa tigela por 5 segundos.
Inverta o procedimento acima para desmontar
a unidade.

5. Limpeza e manutencao

ATENGAO: Certifique-se de que o corpo principal
esta desconectado da fonte de alimentagéo
principal e que as laminas pararam de girar antes
de fixar ou remover qualquer acessorio.
Desmonte todas as partes antes da lavagem.

NAO mergulhe o corpo principal, a caixa de
engrenagens do batedor , a caixa de engrenagens do
triturador de batatas e a caixa de engrenagens da
tampa do cortador em agua ou qualquer outro liquido,
limpe com uma esponja ou pano hiimido e seque.

A perna de metal pode ser enxaguada com agua
corrente.

Manuseie as laminas com cuidado pois sdo
extremamente afiadas.

As seguintes pecas/ferramentas
podem ser colocadas na maquina de
lavar loica para a sua limpeza.
[Fig. 14]

« Copo

e Pé do batedor*

. Lamina do triturador de batatas*

e Lamina superior*

e  Eixo da lamina*

. Jarro de vidro*

. Almofada antideslizante

Todas as pecas deverao ser completamente limpas
e secas antes de serem armazenadas.

Monte o aparelho com as laminas, os acessorios
do cortador e o corpo principal na sua posicao.
Guarde o aparelho na caixa ou num local limpo e
seco, bem fora do alcance das criancas.

* Apenas em alguns modelos.
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6. Resolucao de Problemas

1. O liquidificador manual comega a desacelerar
ou trabalhar durante o processamento.
Verifique se a parte inferior da cabeca do motor
esta limpa e se nao ha conexao de bloqueio de
alimentos ao colocar em recipientes ou se ha
muita comida no recipiente.

Se a unidade sobreaqueceu, desligue e aguarde
aproximadamente 10 minutos antes de voltar a
utilizar.

2. Salpicos excessivos durante o processamento
Selecione uma velocidade mais baixa
inicialmente e aumente a medida que a mistura
engrossa.

Selecione um recipiente de tamanho adequado.
Coloque as laminas nos alimentos antes de ligar.

3. O corpo principal aquece durante o

funcionamento.
Espere até que a unidade arrefeca
completamente antes de voltar a ser utilizada.

7. Dados técnicos

220-240V~50/60Hz
1000W

Conexao elétrica

Poténcia

8. Informacoes Importantes

Pecas sobressalentes e Consumiveis Haier
Substitua sempre as pecas por pecas
sobressalentes Haier genuinas.

Pode obté-las junto do seu representante local
ou diretamente da Haier. Quando encomendar
pecas, mencione sempre o nimero do seu
modelo.

QUALIDADE

A qualidade das instalacoes industriais da Haier
foi avaliada de forma independente. Os nossos
produtos sao fabricados de acordo com um
sistema de qualidade que satisfaz os requisitos
da norma I1SO 9001.

A SUA GARANTIA

As condicoes de garantia para este aparelho sao
as definidas pelo nosso representante no pais
onde foi vendido. Pode obter detalhes sobre
estas condicoes junto do agente a quem adquiriu
o aparelho. A fatura de venda ou o recibo
deverao ser entregues quando apresentar uma
reclamacao ao abrigo dos termos da garantia.



1.

INSTRUCCIONES PARA UN USO SEGURO

Este aparato esta destinado
exclusivamente al uso doméstico
tal y como se describe en esta
guia del usuario. Aseglrese de
haber comprendido todo el
contenido de este manual antes
de poner en funcionamiento el
aparato.

ADVERTENCIA Para eliminar

el riesgo de asfixia de los

ninos pequenos, deseche

todo el material de embalaje
inmediatamente después de
retirar el producto.

El aparato puede ser usado por
personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas
o falta de experiencia con
supervision o con una explicacion
previa de las instrucciones con
respecto al uso del aparato

y comprendiendo los riesgos
implicados.

Se supervisara a los nifos para
asegurarse de que no utilizan

el aparato ni juegan con él.
Mantenga el aparato y su cable
fuera del alcance de los ninos.
Este aparato (con accesorio para
montar nata, batidor de huevos)
puede ser usado por ninos a
partir de 8 anos si han recibido
supervision o una explicacion
previa de las instrucciones con
respecto al uso del aparato

y comprendiendo los riesgos
implicados. La limpieza y el
mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por ninos

a menos que sean mayores de

8 anos y estén supervisados.
Mantenga el aparato y su cable
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fuera del alcance de los nifnos
menores de 8 anos.

No tire del aparato ni lo lleve
asiendolo por el cable de
alimentacion. Desenchufe
siempre el aparato de la toma
tirando del enchufe y no del
cable. No cologue el cable

de alimentacion sobre bordes
afilados ni cerca de superficies
calientes. No utilice alargadores.
Si el cable de alimentacion

esta danado, deje de utilizar el
aparato inmediatamente. Para
evitar peligros de seguridad, solo
profesionales del servicio técnico
de Haier deben reemplazar el
cable de alimentacion.

Utilice Unicamente accesorios,
componentes consumibles o
repuestos recomendados o
distribuidos por Haier.
ADVERTENCIA ;Riesgo de danos!
Un uso incorrecto del aparato
puede provocar lesiones.
PRECAUCION Las cuchillas de
corte estan muy afiladas, tenga
cuidado al manipularlas durante
el montaje y desmontaje, al
vaciar la jarra y durante la
limpieza.

PRECAUCION Aseglrese de

que el aparato esté apagado y
deje de funcionar antes de su
extraccion de la jarra.
Desconecte siempre el aparato
de la red eléctrica si se deja sin
vigilancia y antes de montarlo,
desmontarlo o limpiarlo, o en
caso de averia.

Utilice el aparato solo de
acuerdo con la potencia



especificada en la placa de
caracteristicas.

Utilice el aparato Unicamente
sobre una superficie seca y
nivelada y no lo mueva nunca
mientras trabaja.

El aparato esta destinado
exclusivamente a mezclar batir o
mezclar alimentos con el tamano
y la cantidad recomendados

en las instrucciones. No debe
utilizarse para un uso distinto
del previsto.

No utilice una jarra de cristal
justo después de sacarla del
lavavajillas o del frigorifico.
Aseglrese de que permanece a
temperatura ambiente durante
al menos 5 minutos antes de su
uso.

No ponga en funcionamiento

el aparato hasta que la unidad
de cuchillas esté bien sujeta y
sumergida bajo los ingredientes.
Tenga cuidado si vierte liquido
caliente en el procesador, ya
que puede salir despedido fuera
del aparato debido a un vapor
repentino. Tenga cuidado al
procesar alimentos calientes que
puedan salpicar.

Apague el aparato y
desconéctelo de la red eléctrica
antes de cambiar los accesorios
0 acercarse a las piezas que se
mueven con el uso.

No haga funcionar el aparato
mediante un temporizador
externo o un sistema de mando a
distancia independiente.
Desconecte la maquina de

la red eléctrica y deje que

las cuchillas de corte se
detengan por completo antes
de desmontar cualquier piezay
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antes de proceder a su limpieza
0 a cualquier operacion de
mantenimiento.

No sumerja nunca la base del
motor en ingrediente mientras
esté en uso ni la limpie bajo el
grifo. No utilice el aparato con
las manos mojadas.

Preste atencion a la limpieza
de las superficies destinadas

a entrar en contacto con los
alimentos. Tenga en cuenta la
informacion sobre limpieza que
figura en las instrucciones.

No siga utilizando el aparato si
parece tener algin defecto.
Servicio Técnico Oficial de
Haier: Para garantizar el
funcionamiento seguro y eficaz
del aparato, recomendamos que
las tareas de mantenimiento

y reparacion sean realizadas
exclusivamente por profesionales
autorizados del Servicio Técnico

de Haier.

El Medio Ambiente:

El simbolo que puede verse
en el producto indica que
este no puede tratarse como
residuos domésticos. En su lugar,

se debe entregar en un punto de
recogida de electrodomésticos para
el reciclaje de equipos eléctricos y
electronicos. La eliminacion debe
llevarse a cabo segun los reglamentos
medioambientales locales sobre
eliminacion de residuos. Para mas
informacion sobre el tratamiento, la
recuperacion y el reciclaje de este
aparato, pongase en contacto con su
Ayuntamiento, el servicio de recogida
de residuos domésticos o con el



establecimiento donde haya comprado

el producto.
con las Directivas Europeas

c €2014/35/UE, 2014/30/UEy

2011/65/UE.

Este electrodoméstico cumple

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY

2. Conozca su batidora de mano

Boton gatillo ON/OFF

Cuerpo principal

Pata metalica

Vaso

Caja de cambios de las varillas*
Doble varillas*

Caja de cambios del pasapurés*
Pata del pasapurés*

Cuchilla del pasapurés*

Caja de cambios de la cubierta de la picadora*
Cuchilla superior de la picadora*
Eje de la cuchilla de la picadora*
Jarra de cristal de la picadora*

ZETrxe-TITOomMMmMoOO®p

Pasador del husillo

©

Almohadilla antideslizante

3. Antes del primer uso

Antes de utilizar el aparato y los accesorios por
primera vez, limpie a fondo las piezas que entran
en contacto con los alimentos. (Para mas detalles
sobre la limpieza, consulte el capitulo 5)

«  Coloque los alimentos en el vaso 0 en un
recipiente similar y manténgalo firme.

*  No llene el vaso por encima de la escala
de indicacion. Para evitar salpicaduras,
coloque la base de la cuchilla en el
alimento que vaya a procesar antes de
encenderla. Aseglrese siempre de que
la parte inferior de la base de la cuchilla
esté completamente sumergida en los
ingredientes mientras los procesa.

. No llene el bol de cristal de la picadora mas

* Sélo algunos modelos.

de la mitad para mezclar mejor.

. Sumerja solo la pata metalica en la
comida, pero sin sobrepasar las partes
metalicas, jo corre el riesgo de sufrir
una descarga eléctrica!

«  No introducir ninglin objeto metalico
en la jarra de cristal.

«  No mezcle trozos de ingredientes
mayores de 2x2x2 cm.

o El eje mezclador y el batidor
metalicos pueden rayar o marcar
los revestimientos antiadherentes.

No utilizar en utensilios de cocina
antiadherentes.

»  No utilizar ni introducir ninguna pieza
en el microondas.

. No utilizar la batidora de mano con
mezclas pesadas para garantizar una
larga vida util. Si el cuerpo principal se
sobrecalienta, desenchufe el aparato
y deje que se enfrie durante unos 10
minutos antes de volver a utilizarlo.

. Se puede colocar una almohadilla
antideslizante en la base del vaso y de
la jarra de cristal de la picadora para
que no resbalen.

4. Uso de la batidora de mano

Control de Potencia [Fig. 13]
Pulse el boton gatillo ON/OFF para seleccio-
nar y ajustar la velocidad deseada.

Pulse ligeramente el botdn gatillo para
obtener una velocidad baja.

Pulse el boton gatillo con firmeza para
obtener una velocidad alta.

Es perfectamente adecuada para preparar
dips, salsas, alifos para ensaladas, sopas,
alimentos para bebés, asi como bebidas,
batidos y smoothies, también es adecuado
para mezclar alimentos duros, por ejemplo,
frutas y verduras crudas.

Pata metalica [Fig. 1]

Encaje la pata metalica en el cuerpo
principal girandola en el sentido contrario a
las agujas del reloj, cuando esté totalmente
ensamblada oira un “clic”.
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o Siutiliza el aparato para hacer puré con
alimentos calientes en una cacerola u olla,
retire la cacerola u olla de la fuente de
calor y asegurese de que el liquido no esté
hirviendo. Deje que los alimentos calientes
se enfrien ligeramente para evitar el riesgo
de quemaduras.

«  No deje la batidora de mano en una sartén
u olla caliente sobre la placa de coccion
cuando no la utilice.

o No utilice la pata metalica durante mas de 1
minuto durante un periodo de 4 minutos.

Ejemplo de receta: Sopa fria de zanahoria

360 g de zanahoria + 540 ml de agua

Procese a alta velocidad en el vaso durante
aprox. 1 min.

DobIe varillas* [Fig. 2,3]

Introduzca las varillas en el orificio de la caja
de engranajes de la batidora, cuando esté
completamente montada oira un “clic”.

2. Monte las varillas en el cuerpo principal
girando en sentido contrario a las agujas del
reloj, cuando esté completamente montada
oira un “clic”.

. Utilice las varillas solo para montar nata,
batir claras de huevo, hacer bizcochos y
postres premezclados

o Para evitar salpicaduras, empiece despacio
y utilice el accesorio batidor en recipientes
hondos.

. No utilice el batidor durante mas de 3
minutos durante un periodo de 10 minutos.

Ejemplo de receta: Nata montada
400 ml de nata
Procese a alta velocidad durante aprox. 2 min.

Pasapureés* [Fig. 4,5,6]

Puede utilizarse para hacer puré de patatas

cocidas.

1. Monte la caja de engranajes del pasapurés
en la pata del pasapurés girando en el
sentido de las agujas del reloj, cuando esté
completamente montada oira un “clic”.

2.  Coloque la cuchilla del pasapurés sobre el eje
central y girela en el sentido de las agujas
del reloj para localizar que esta totalmente
ensamblado, oira un “clic”.

3. Encaje la caja de engranajes del pasapurés
en el cuerpo principal girandola en sentido
contrario a las agujas del reloj hasta que

* Sélo algunos modelos.
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encaje en su sitio.

. Nunca utilice el pasapurés en una cacerola a
fuego directo.

*  Retire siempre el cazo del fuego y deje que
se enfrie un poco.

. Coloque la cacerola o el cuenco sobre una
superficie estable y plana, y sostenga con la
mano libre.

. Para obtener los mejores resultados al
triturar, nunca llene una cacerola o un
cuenco con mas de la mitad de comida.

«  No procese mas de un lote sin interrupcion.

No utilice el pasapurés durante mas de 1 minuto

durante cada periodo de 5 minutos.

Ejemplo de receta: Puré de patatas

1 kg de patatas cocidas

200 ml de leche tibia

Triture la patata a alta velocidad en un bol
durante 30 segundos y después anada la leche
durante otros 30 segundos.

Accesorio picador*

[Fig. 7,8,9,10,11,12]

1. Coloque la jarra de cristal sobre una
superficie limpia y plana, monte la cuchilla
superior en el eje de la cuchilla en el
sentido de las agujas del reloj hasta que
encaje en su sitio.

2. Encaje el conjunto del eje de la cuchilla en el
pasador del husillo sobre la jarra de cristal.

3. Corte los alimentos en trozos del tamafo
adecuado y coloquelos en la jarra de cristal.
Las piezas de comida mas grandes deben
cortarse en trozos de aproximadamente 2x2x2.

4. Coloque la caja de engranajes de la tapa
en la jarra de cristal y presione para que
encaje en su sitio.

5.  Encaje el cuerpo principal en el sentido de
las agujas del reloj en la caja de engranajes
de la cubierta que esta completamente
montada oira un “clic”.

6. Enchufe

7. Pulse el botdn gatillo para seleccionar la
velocidad de pulso deseada.

Cuando accione el cuerpo principal, sujételo

firmemente a él y a la jarra de cristal.

. Pulse ligeramente el boton gatillo para
obtener una velocidad baja.

o Pulse el boton gatillo con firmeza para
obtener una velocidad alta.
Alternativamente, puede pulsar el boton
gatillo durante breves periodos de tiempo
para producir una accion intermitente.



«  Esto puede servir para evitar el
procesamiento excesivo de los alimentos.
Accione la picadora hasta obtener el
resultado deseado.

«  Afloje firmemente el boton del gatillo para
apagarlo, saque primero las cuchillas y, a
continuacion, vierta los alimentos.

No haga funcionar el accesorio picador de forma

continua durante mas de 30 segundos. Deje

enfriar durante 1 minuto entre cada operacion
de 30 segundos.

Ejemplo de receta: Mantequilla/ Miel

200 g de mantequilla (cubos de 2 cm congelada)
/ 300 g de miel (enfriada)

Pique a alta velocidad en el bol de una picadora
durante 5 segundos.

Invierta el procedimiento anterior para
desmontar la unidad.

5. Limpieza y Mantenimiento

PRECAUCION: Aseglrese de que el cuerpo
principal esté desenchufado de la red eléctrica y
de que las cuchillas hayan dejado de girar antes
de colocar o retirar cualquier accesorio.
Desmonte todas las piezas antes de lavarlas.

NO sumergir el cuerpo principal, la caja de
engranajes de las varillas, la caja de engranajes
del pasapurés ni la caja de engranajes de la tapa
de la picadora en agua o cualquier otro liquido,
limpiar con una esponja o pano himedo y secarlos.
La pata metalica puede enjuagarse con agua
corriente.

Manipular las cuchillas con cuidado, ya que estan
muy afiladas.

Las siguientes piezas/herramientas
puede meterlas en el lavavajillas para
limpiarlas.

[Fig. 14]

. Vaso

Pata batidora*

Cuchilla del pasapurés*

Cuchilla superior*

Eje de la cuchilla®

Jarra de cristal®

Almohadilla antideslizante

Todas las piezas deben estar completamente
limpias y secas antes de almacenarse.

Monte el aparato con las cuchillas, los accesorios
de la picadora y el cuerpo principal en su posicion.
Guarde el aparato en su caja o en un lugar limpio
y seco, fuera del alcance de los nifios.

* Sélo algunos modelos.

6. Localizacion de fallos

1. La batidora de mano empieza a ir mas lenta o
a costarle el proceso.

Compruebe que la parte inferior del cabezal

del motor esta limpia y que no hay alimentos
que bloqueen la conexion al colocarlo sobre

los recipientes o demasiados alimentos en el
recipiente.

Si el aparato se ha sobrecalentado, desenchifelo y
espere unos 10 minutos antes de volver a utilizarlo.

2. Salpicaduras excesivas durante el

procesamiento

Seleccione una velocidad mas baja al principio y
auméntela a medida que la mezcla se espese.
Seleccione un recipiente del tamafno adecuado.
Introduzca las cuchillas en la comida antes de
encender.

3. El cuerpo principal se calienta durante el

funcionamiento.
Deje que la unidad se enfrie completamente
antes de volver a utilizarla.

7. Datos técnicos

220-240V~50/60Hz
1000W

Conexion eléctrica

Potencia

8. Informacién importante

Piezas de repuesto y consumibles de Haier
Utilice siempre piezas de repuesto originales de
Haier.

Puede adquirirlas a través de los distribuidores
de Haier o directamente de Haier. Cuando
realice pedidos de piezas, indique siempre el
numero de serie del producto.

CALIDAD

Las fabricas de Haier han sido sometidas

a inspecciones de calidad independientes.
Nuestros productos se fabrican de conformidad
con un sistema de calidad que cumple los
requisitos de la norma 1SO 9001.

SU GARANTIA

Las condiciones de garantia para este aparato
vienen definidas por nuestro representante en el
pais de venta. Puede obtener los detalles acerca de
estas condiciones en el establecimiento donde haya
comprado este aparato. Debe mostrarse la factura
de compra o el tiquet al hacer alguna reclamacion
en virtud de las condiciones de garantia.
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1. INSTRUKTIONER FOR SIKKER ANVENDELSE

Dette apparat er kun
beregnet til husholdningsbrug,
som beskrevet i denne
brugervejledning. Du bgr sikre
dig, at du har forstaet indholdet
af denne brugervejledning fuldt
ud, inden apparatet tages i
brug.
Advarsel For at forhindre
kvaelningsfare for sma barn skal
alt emballagemateriale kasseres
umiddelbart efter at produktet
er fjernet.
Dette apparat kan anvendes af
personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
viden, hvis de er under opsyn
eller ve]ledmng iat bruge
apparatet pa en sikker made

og forstar de risici, der er
involveret.
Barn skal vaere under opsyn
for at sikre, at de ikke bruger
eller leger med apparatet.
Hold apparatet og dets ledning
utilgaengeligt for barn.
Dette apparat (med tilbehar
til piskeflede og ag) kan
bruges af bgrn fra 8 ar og
aldre, hvis de er blevet vist
hvordan det bruges, eller hvis
de har modtaget instruktioner
angaende brugen af apparatet
pa en sikker made, og hvis
de forstar de farer som
kan opsta. Renggring og
brugervedligeholdelse ma ikke
udferes af barn, medmindre de
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er aldre end 8 ar og er under
opsyn. Hold apparatet og dets
ledning utilgaengeligt for barn
under 8 ar.

Traek eller baer ikke apparatet
i stramledningen. Tag altid
stikket ud af stikkontakten ved
at traekke i stikket i stedet
for i ledningen. Placer ikke
strgmledningen over skarpe
kanter eller i naerheden af
varme overflader. Brug ikke en
forlaengerledning.

Hvis netledningen er agdelagt,
skal du stoppe med at bruge
stgvsugeren gjeblikkeligt. For
at undga en sikkerhedsrisiko,
skal en autoriseret Haier
servicetekniker udskifte
strgmkablet.

Anvend kun tilbehgr, udstyr og
reservedele leveret af Haier.
Advarsel Risiko for
personskade! Forkert brug af
apparatet kan potentielt fare
til personskade.

ADVARSEL Skaereblade er
meget skarpe. Vaer forsigtig,
nar du handterer de skarpe
skaereblade under montering og
adskillelse, temning af kanden
og under renggring.
ADVARSEL Serg for, at
apparatet er slukket og ikke
karer, far du fjerner det fra
kanden.

Frakobl altid apparatet

fra forsyningen hvis det
efterlades uden opsyn, samt



for montering, demontering,
renggring eller i tilfalde af en
fejl.

Brug kun apparatet i
overensstemmelse med
stremspecifikationen pa
typeskiltet.

Brug kun apparatet pa et tert
og plant underlag og flyt det
aldrig, mens det er i gang.
Apparatet er kun beregnet til at
blende eller blande fgdevarer
med anbefalet starrelse og
maengde i instruktionerne. Det
ma ikke bruges til andet end
den tilsigtede brug.

Brug ikke en glaskande, der lige
er taget ud af opvaskemaskinen
eller kaleskabet. Sarg

for, at den forbliver ved
stuetemperatur i mindst 5
minutter fer brug.

Du ma ikke bruge apparatet

for bladenheden er fastgjort
korrekt, og daekket af
ingredienserne.

Veer forsigtig hvis der

haeldes varm vaeske ned

i kekkenmaskinen eller
blenderen, eftersom det kan
kastes ud af apparatet pa grund
af pludselige dampe. Vaer
forsigtig nar du handterer varm
mad, eftersom det kan sprgjte.
Sluk for apparatet, og afbryd
stremforsyningen, far du skifter
tilbehgr eller naermer dig dele,
der bevaeger sig under brug.
Betjen ikke apparatet ved
hjaelp af en ekstern timer eller
separat fjernbetjeningssystem.
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Afbryd stremforsyningen og lad
skaerebladene stoppe helt, for
du fjerner dele og for renggring
eller vedligeholdelse.

Nedsaenk aldrig motorbasen

i ingredienser mens den er i
brug, eller renger den under
rindende vand. Betjen ikke
apparatet med vade haender.
Vaer opmaerksom pa rene
overflader, der er beregnet

til at komme i kontakt med
fodevarer! Bemaerk venligst
oplysningerne om renggring i
vejledningen.

Lad vaere med at fortsaette at
bruge stavsugeren, hvis den ser
ud til at vaere defekt.

Haier service: For at sikre

lebende sikker og effektiv
drift af dette apparat
anbefaler vi, at eftersyn eller
reparationer udelukkende
udfgres af en autoriseret
Haier-servicetekniker.

Miljoet

Symbolet pa produktet angiver, E
at produktet ikke ma behandles

som husholdningsaffald. Det I
skal i stedet afleveres til en relevant
affaldsstation for genbrug af elektrisk
og elektronisk udstyr. Bortskaffelse
skal ske i overensstemmelse med

de lokale miljoregler vedrgrende
bortskaffelse af affald. For mere
detaljeret information om behandling,
genopretning og genbrug af dette
produkt, henvend dig da til den

lokale kommune, til dit affaldsselskab
eller den forretning, hvor du kebte
produktet.



Dette apparat overholder
C € bestemmelserne i EU-

direktiverne 2014/35/EU,
2014/30/EU og 2011/65/EU.

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via

Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY

2. Laer din handblender at kende

Taend/sluk-udlagserknap
Hovedkrop

Metalskaft

Baeger

Gearboks med piskeris*
Dobbelt piskeris*

Gearboks med kartoffelmoser*
Kartoffelmoserskaft*

Kniv til kartoffelmoser®
Gearboks med snittedaeksel*
@verste snitterkniv*

Aksel til snitterkniv®
Glaskande til snitter*
Spindeltap

Glidsikker matte

OCZEFrx-~-"IOmMmMOO®p»

3. For forste brug

Fer du bruger maskinen og tilbehgret for den
forste gang, skal du omhyggeligt renggre de

dele som kommer i kontakt med fedevarer. (For

oplysninger om renggring henvises der til kapitel

5)

. Placér fadevarerne i et baeger eller
lignende beholder, og sgrg for at holde
baegeret stille.

. Fyld ikke baegeret over indikationslinjen.

For at undga staenk, skal knivsbasen
placeres i de fgdevarer der skal
bearbejdes, for blenderen taendes. Serg
altid for, at bunden af knivsbasen er
helt nedsunket i ingredienserne under
bearbejdningen.

. Fyld ikke snitterens glaskande mere end

* Kun til visse modeller.
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halvvejs, for at garantere en bedre
blanding.

»  Nedsaenk kun metalskaftet i
fedevarerne, men bergr ikke
metaldelene, da du ellers risikerer
elektrisk sted!

« Indszet ikke metalobjekter i
glaskanden.

»  Bland ikke ingredienser som er starre
end 2x2x2 cm.

*  Metalskaftet og piskeriset kan
ridse eller give maerker pa slip-let-
belaegninger. Brug ikke i slip-let-
kogegrej.

o Ma ikke bruges i mikroovn, og dele ma
ikke placeres i mikroovn.

»  Brug ikke handblenderen i tunge
blandinger for at garantere en lang
holdbarhed. Hvis hovedkroppen
overopheder, skal du tage stikket ud
og lade blenderen kgle ned i omkring
10 minutter, fer den bruges igen.

o Slip-let-puder kan placeres pa bunden
af baegeret og snitterens glaskande for
at garantere at de ikke glider.

4. Brug af handblenderen

Effektkontrol [Fig. 13]

Tryk pa taend/sluk-udlgserknappen for at
veelge og justere den pakraevede hastighed.
Tryk let pa udlgserknappen for at opna lav
hastighed.

Tryk fast pa udlgserknappen for at opna hgaj
hastighed.

Den er perfekt til at tilberede dips, saucer,
salatdressinger, supper, babymad samt
drikkevarer, smoothies og milkshakes, samt
blanding af harde fedevarer som f.eks. ra
frugt og grentsager.

Metalskaft [Fig. 1]

Placér metalskaftet i hovedkroppen ved at

dreje det mod uret. Nar du herer en ”klik”

lyd er enheden fuldt samlet.

. Hvis blenderen bruges til at purere
varme fgdevarer i en kasserolle eller
gryde, skal du fjerne kasserollen eller



gryden fra varmekilden, og serge for, at
vaesken ikke koger. Lad varm mad kele en
smule for at undga faren for skoldning.

«  Efterlad ikke handblenderen i en varm
kasserolle eller gryde pa komfuret nar den
ikke bruges.

e Brug ikke metalskaftet i mere end 1 minut i
enhver periode pa 4 minutter.

Eksempel pa opskrift: Kold gulerodssuppe

360 g gulergdder + 540 ml vand

Bearbejd ved haj hastighed i baegeret i omkring
1 min.

Dobbelt piskeris* [Fig. 2,3]

1. Indseet piskeskafterne i hullet pa gearboksen
med piskeris, som er fuldt ud samlet nar du
herer en ”klik” lyd.

2. Placér gearboksen med piskeris i
hovedkroppen ved at dreje det mod uret.
Nar du hgrer en ”klik” lyd er enheden fuldt
samlet.

e Brug kun piskeriset til at piske flade,
aeggehvider, sandkager og ready-mix
desserter.

«  For at forhindre staenk skal du starte
langsomt, og bruge piskeriset i dybe
beholdere.

e Brug ikke piskeriset i mere end 3 minut i
enhver periode pa 10 minutter.

Eksempel pa opskrift: Piskeflade
400 ml piskeflade
Bearbejd ved hgj hastighed i omkring 2 min.

Kartoffelmoser* [Fig. 4,5,6]

Den kan bruges til at mose kogte kartofler.

1. Placér gearboksen med kartoffelmoseren til
kartoffelmoserskaftet ved at dreje det mod
uret. Nar du harer en "klik” lyd er enheden
fuldt samlet.

2. Placér kniven til kartoffelmoseren over
midternavnet og drej det mod uret. Nar du
herer en ”klik” lyd er enheden fuldt samlet.

3. Placér gearboksen med kartoffelmoseren i

* Kun til visse modeller.

hovedkroppen ved at dreje det mod uret.
Nar du herer en ”klik” lyd er enheden fuldt
samlet.

»  Brug aldrig kartoffelmoseren i en kasserolle
over direkte varme.

»  Fjern altid kasserollen fra varmen, og lad
den kele en smule.

o Placér kasserollen eller skalen pa en plan,
stabil overflade, og stet med din ledige
hand.

«  For at opna det bedste resultat nar du
moser, bgr du aldrig fylde kasserollen eller
skalen mere end halvvejs.

»  Bearbejd ikke mere end et parti uden
afbrydelse.

Brug ikke kartoffelmoseren i mere end 1 minut i

enhver periode pa 5 minutter.

Eksempel pa opskrift: Kartoffelmos

1 kg kogte kartofler

200 ml varm maelk

Mos kartoflerne ved hgj hastighed i en skal i 30
sekunder, og tilfgj derefter maelk i yderligere 30
sekunder.

Snitterredskab*
[Flg 7,8,9,10,11 12]

Placer glaskanden pa en ren, plan
overflade, samt den gverste kniv mod urets
retning pa knivsskaftet, indtil det laser pa
plads.

2. Montér knivsskaftenheden pa
spindeltappen over glaskanden.

3. Skeer fedevarerne i passende starrelser og
placér i glaskanden. Stgrre fgdevarer bar

skaeres i stykker pa omkring 2x2x2 cm.

4. Placér dakslet pa gearboksen pa
glaskanden og tryk ned indtil det fastlaser.

5. Indsaet hovedkroppen i gearboksens
daeksel, som er fuldt ud samlet nar du
herer en ”klik” lyd.

6. Tilslut stremmen

7. Tryk ned pa udlgserknappen til du har den
gnskede pulshastighed.

Nar du bruger hovedkroppen skal du holde godt

fast pa den og pa glaskanden.

o Tryk let pa udlgserknappen for at opna lav
hastighed.

o Tryk fast pa udlgserknappen for at opna



hej hastighed.

«  Som et alternativ kan udleserknappen
trykkes i mindre tidsperioder, for at skabe
en pulserende vibration.

o Dette kan bruges for at undga at
overbearbejde fadevarerne. Brug snitteren
indtil det gnskede resultat er naet.

o Slip udlgserknappen for at slukke for
blenderen, fjern knivene farst, og haeld
derefter maden ud.

Brug ikke snitterredskabet kontinuerligt i mere

end 30 sekunder. Lad det kgle i 1 minut for hver

30 sekunders brug.

Eksempel pa opskrift: Smer/ Honning

200 g smar (2 cm frosne tern) / 300 g honning
(afkealet)

Snit ved hgj hastighed i en snitterskal i 5
sekunder.

For at skille apparatet ad, bruges ovennavnte
procedure i omvendt raekkefalge.

5. Rengering & vedligeholdelse

6. Fejlfinding

1. Handblenderen bliver langsom under
bearbejdning.

Tjek at bunden af motorhovedet er ren, og at
der ikke er fadevarer som blokerer forbindelsen
nar den placeres pa beholdere, samt at der ikke
er for mange fgdevarer i beholderen.

Hvis apparatet er overophedet, skal du fjerne
stikket fra stikkontakten og vente i omkring 10
minutter for blenderen bruges igen.

2. Overdreven staenk under bearbejdning

Veelg en lavere hastighed til at starte med, og og
hastigheden idet blandingen bliver tykkere.
Veelg en beholder af passende starrelse. Placér
knivene i fadevarerne for blenderen taendes.

3. Hovedkroppen bliver varm under brug.
Lad apparatet kgle helt ned for det bruges igen.

7. Tekniske data

ADVARSEL: Serg for, at hovedkroppen er
frakoblet stremforsyningen, og at knivene er
stoppet med at dreje fer du fastggrer eller
fjerner nogen redskaber.

Adskil alle dele for de vaskes.

DU MA IKKE nedsaenke hovedkroppen, gearboks
med piskeris, gearboks med kartoffelmoser og
gearboks med snittedaeksel i vand eller andre
vaesker, renger med en fugtig svamp eller klud
og after.

Metalskaftet kan renses under lgbende vand.
Handtér knivene med forsigtighed da de er
saerdeles skarpe.

Folgende dele/redskaber kan
rengores i opvaskemaskinen.
[Fig. 14]

. Baeger

Piskerisskaft*

Kniv til kartoffelmoser*

@verste kniv*

Knivsskaft*

Glaskande*

Glidsikker matte

Alle dele skal omhyggeligt renggres og terres for
de opbevares.

Saml apparatet med knive, snitterredskaber og
hovedkroppen i dens position.

Opbevar apparatet i boksen eller et tert, rent
sted uden for bagrns reekkevidde.

* Kun til visse modeller.
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220-240V~50/60Hz
1000W

Elektrisk tilslutning

Strom

8. Vigtige oplysninger

Haier Reservedele og Forbrugsstoffer

Udskift altid dele med aegte Haier reservedele.
Disse fas fra Haiers reservedelsforhandler

Nar du bestiller dele, skal du altid opgive
modelnummer.

Kvalitet

Haiers fabrikker er blevet vurderet uafhangigt
for kvalitet. Vores produkter fremstilles med
brug af et kvalitetssystem, der opfylder kravene
i henhold til 1SO 9001.

Din garanti

Garantibetingelserne for dette apparat er som
defineret af vores repraesentant i det land,
hvor det er solgt. Oplysninger vedrgrende disse
betingelser kan indhentes hos den forhandler,
apparatet er kebt hos. Kvitteringen skal
fremvises i forbindelse med ethvert krav under
disse garantibetingelser.




1. INSTRUKSJONER FOR SIKKER BRUK

This appliance is intended for
domestic use only as described
in this user guide. Sarg for

at denne veiledningene er
forstatt fullstendig far du
bruker apparatet.

ADVARSEL: For a unnga
kvelningsfare for sma

barn, kast all emballasje
umiddelbart etter at du har
fjernet produktet.

Dette apparatet kan benyttes
av personer som har reduserte
fysiske, sensoriske og mentale
evner eller mangel pa erfaring
og kunnskap, hvis de har

fatt tilsyn eller instruksjon
vedrgrende trygg bruk av
apparatet og de forstar
risikoen som er involvert.

Barn ma holdes under tilsyn
for a forsikre at de ikke bruker
eller leker med apparatet.
Oppbevar apparatet og
ledningen utilgjengelig for
barn.

Dette apparatet (med
kremvisper og eggepiskere)
kan brukes av barn fra 8 ars
alder og oppover dersom

de har fatt veiledning og
opplaering angaende bruk av
apparatet pa en trygg mate,
og dersom de forstar de
involverte farene. Rengjering
og brukervedlikehold skal ikke
utferes av barn med mindre
de er eldre enn 8 ar og under
tilsyn. Oppbevar apparatet og

1

ledningen utilgjengelig for
barn under 8 ar.

Ikke trekk i eller

baer apparatet etter
stremledningen. Trekk alltid
apparatet ut av stikkontakten
ved a trekke i stgpselet i
stedet for i ledningen. Ikke
plasser stremledningen over
skarpe kanter eller i naerheten
av varme overflater. lkke bruk
skjoteledning.

Bruken av apparatet ma
opphgre umiddelbart dersom
strgmledningen er skadet.
Unnga sikkerhetsfarer ved a la
en autorisert Haier-tekniker
skifte ut stremledningen.
Bruk kun tilbeher,
forbruksvarer eller
reservedeler som anbefales
eller leveres av Haier.
ADVARSEL.: Fare for skade!
Feil bruk av apparatet kan
potensielt fgre til skade.
ADVARSEL Skjaereknivene er
veldig skarpe. Veer forsiktig
nar du handterer de skarpe
skjaerebladene under
montering og demontering,
temming av kannen og under
rengjering.

ADVARSEL Se til at apparatet
er slatt av og stanset far det
fjernes fra karet.

Alltid koble fra apparatet

fra strommen dersom det
etterlates uten oppsyn, samt
for montering, demontering,



rengjering eller i tilfelle feil.
Bruk kun apparatet i samsvar_
med stremspesifikasjonene pa
typeskiltet.

Bruk apparatet kun pa en tarr,
jevn overflate og flytt den
aldri under drift.

Apparatet er kun beregnet pa
a blande eller mikse mat med
anbefalt starrelse og mengde
i instruksjonene. Den ma ikke
brukes til annet enn tiltenkt
bruk.

Ikke bruk en glasskanne rett
etter at den er tatt ut av
oppvaskmaskin eller kjaleskap.
Pass pa at den holder seg i
romtemperatur i minst fem
minutter for bruk.

Ikke betjen apparatet far
kutteenheten er trygt festet
og nedsenket i ingrediensene.
Veer forsiktig nar varm vaeske
helles i kjgkkenmaskinen/
mikseren. Den kan kastes ut
igjen av apparatet pa grunn av
plutselig damping. Pass pa ved
tilbereding av varm mat som
kan splaesje.

Sla av apparatet og koble

fra stremmen fogr du bytter
tilbehgr eller neermer deg
bevegende deler under bruk.
Apparatet skal ikke brukes
ved hjelp av en ekstern
tidtaker eller et separat
fjernkontrollsystem.

Koble fra strammen og la
skjaerebladene stoppe helt
for du fjerner deler og for
rengjoring eller vedlikehold.

Aldri dykk motordelen i
ingrediensene ved bruk eller
rengjer den under rennende
vann. lkke bruk apparatet med
vate hender.

Vaer oppmerksom pa rene
overflater som er beregnet

pa a komme i kontakt med
mat! Vaer oppmerksom pa
informasjonen om rengjering i
instruksjonene.

All bruk av apparatet ma
opphare hvis det viser tegn pa
feilfunksjon.

Haier-service: For a sikre

at apparatet fortsetter a
fungerer pa en trygg og
effektiv mate, anbefaler vi at
service- og reparaSJonsarbe1d

kun utferes av autoriserte

Haier-teknikere.
||

Miljoet

Symbolet pa dette
apparatet indikerer at det
ikke kan betraktes som
husholdningsavfall. Ved avhending
ma apparatet overleveres til en
egnet miljgstasjon for resirkulering
av elektrisk og elektronisk utstyr.
Avhendingen ma gjennomfares i
samsvar med lokale miljeforskrifter
for avfallshandtering. Du kan fa

mer detaljert informasjon om
avfallsbehandling, gjenvinning og
resirkulering av dette apparatet ved
a ta kontakt med vart narmeste
lokalkontor, renovasjonsetaten eller
forretningen du kjgpte apparatet hos.



Dette apparatet er i
c € overensstemmelse med EU-
direktivene 2014/35/EU,
2014/30/EU og 2011/65/EU.

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY

2. Bli kjent med stavmikseren

PA/AV utlgserknapp
Hoveddelen

Metallfot

Beger

Motorenhet til visp*

Dobbel visp*

Motorenhet til potetstapper*
Potetstapperfot*

Knivblad til potetstapper®
Motorenhet til kutterdeksel*
Kutterens gverste knivblad*
Kutterens knivbladskaft*
Kutterens glassbeholder®
Dreiestift

Sklisikker ring

OCZTrXe-IOMMOOND P

3. For forste gangs bruk

Rengjor delene som kommer i kontakt med mat
grundig fer du bruker apparatet og tilbehgret
for ferste gang. (Rengjgringsinformasjon star i
avsnitt 5.)

« Legg maten oppi begeret eller i en lignende
beholder, og hold begeret stadig.

o Ikke fyll begeret over angitt niva. For a
unnga sprut, sett knivbladets base ned
i maten fer du slar pa. Pass alltid pa at
bunnen til knivbladets base er senket helt
ned i ingrediensene under bruk.

o lkke fyll kutterens glassbolle mer en
halvfullt for en bedre blanding.

«  Metallfoten ma kun senkes ned i maten

* Bare for visse modeller.
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uten a overstige metalldelene, ellers
er det fare for elektrisk stat!

»  Ikke sett metallgjenstander ned i
glassbeholdereren.

« Ikke bland biter av ingredienser som er
stgrre enn 2x2x2 cm.

»  Blandeskaftet og vispen av metall kan
ripe eller merke non-stick-belegg. lkke
bruk i non-stick gryter.

o Ikke bruk eller legg deler i
mikrobglgeovn.

o  For a garantere lang levetid ma
ikke stavmikseren brukes til tunge
blandinger. Hvis hoveddelen
overopphetes, koble stavmikseren fra
streammen og la den avkjoles i ca. 10
minutter for du bruker den igjen.

e Den sklisikre ringen kan settes under
begeret og kutterens glassbeholder for
a unnga at disse sklir.

4. Bruke stavmikseren

Styrkekontroll [Fig. 13]

Trykk pa PA/AV utlgserknappen for & velge
og justere gnsket hastighet.

Trykk lett pa utlgserknappen for lav has-
tighet.

Trykk fast pa utlgserknappen for hgy has-
tighet.

Den egner seg utmerket for tilberedning

av dipper, sauser, salatdressinger, supper,
barnemat, drikker, smoothies og milkshakes,
og er ogsa egnet til a blande hard mat,
f.eks. ra frukt og grennsaker.

Metallfot [Fig. 1]

Sett metallfoten inn i hoveddelen ved a

dreie den mot urviseren, helt til du herer et

“klikk”.

. Hvis stavmikseren skal brukes til a
mose varm mat i en kjele eller gryte,
ta kasserollen eller gryten vekk fra
varmen og pass pa at vaesken ikke
koker. Varm mat ma avkjeles litt for a
unnga fare for skalding.



. Ikke la stavmikseren sta i en varm gryte
eller kjele pa platetoppen nar den ikke er
i bruk.

. Ikke bruk metallfoten i mer enn 1 minutt i
lgpet av en 4-minutters periode.

Oppskrifter: Kald gulrotsuppe
360 g gulrgtter + 540 ml vann
Kjer pa hey hastighet i begeret i ca. 1 min.

Dobbel visp* [Fig. 2,3]

1. Sett vispefoten inn i hullet pa vispens
motorenhet, helt til du herer et “klikk”.

2. Sett vispens motorenhet inn i hoveddelen
ved a dreie den mot urviseren, helt til du
horer et “klikk”.

o Bruk kun vispen til a piske krem, eggehviter,
lage sukkerbrgd og ferdigblandede desserter

o For aunnga sprut, start med lav hastighet
og bruk vispen i dype beholdere.

. Ikke bruk vispen i mer enn 3 minutter i lopet
av en 10-minutters periode.

Oppskrifter: Pisket krem
400 ml flgte
Kjer pa hey hastighet i begeret i ca. 2 min.

Potetstapper* [Fig. 4,5,6]

Kan brukes til 3 mose kokte poteter.

1. Sett potetstapperens motorenhet inn i
potetstapperfoten ved a dreie den med
urviseren, helt til du harer et “klikk”.

2. Fest potetstapperens knivblad i den midtre
delen og drei det med urviseren, helt til du
horer et “klikk”.

3. Sett potetstapperens motorenhet inn i
hoveddelen ved a dreie den mot urviseren,
helt til den festes pa plass.

e Aldri bruk potetstapperen i en kjele over
direkte varme.

« Taalltid kjelen vekk fra varmen og la den
kjeles ned litt.

«  Sett kjelen eller skalen pa et stadig og
flatt underlag, og hold fast med den andre
handen.

* Bare for visse modeller.
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«  For best resultat ved mosing ma ikke kjelen
eller skalen fylles mer enn halvfullt.

+  Ikke bland mer enn én porsjon om gangen
uten avbrudd.

Ikke bruk potetstapperen i mer enn 1 minutt i

lopet av en 5-minutters periode.

Oppskrifter: Moste poteter

1 kg kokte poteter

200 ml varm melk

Ha de moste potetene i en bolle og mos dem pa
hey hastighet i 30 sekunder. Tilsett melken og
mos i ytterligere 30 sekunder.

Utstyr til kutter*

[Flg 7,8,9,10,11,12]
Sett glassbeholderen pa et rent og flatt
underlag, og monter det gverste knivbladet
med urviseren pa bladskaftet, helt til det
lases pa plass.

2. Sett bladskaftet inn pa dreiestiften i
glassbeholderen.

3. Del opp maten i passe store biter og legg
dem i glassbeholderen. Sterre matbiter bar
kuttes i biter pa ca 2x2x2 cm.

4. Legg dekslets motorenhet pa
glassbeholderen og trykk det pa plass.

5. Sett hoveddelen inn pa dekslets
motorenhet ved a dreie den med
urviseren, helt til du herer et “klikk”.

6. Sett inn stopslet

7. Trykk ned utlgserknappen for a velge
gnsket pulshastighet.

Nar hoveddelen er i funksjon, ma du holde godt

fast i denne og i glassbeholderen.

o Trykk lett pa utlgserknappen for lav
hastighet.

o Trykk fast pa utlgserknappen for hay
hastighet.

«  Alternativt kan utleserknappen trykkes ned
i korte perioder for korte stat.

o Den kan brukes for a unnga
overbearbeiding av mat. Bruk kutteren til
gnsket resultat er oppnadd.

o Slipp ut utlgserknappen for a sla av. Ta
forst ut knivbladene og tem deretter ut
maten.

Ikke bruk kutterens utstyr uavbrutt i mer enn 30

sekunder. Kjol det ned i 1 minutt etter at det er

brukt i 30 sekunder.



Oppskrifter: Smgr/ Honning

200 g smar (2 cm frosne terninger) / 300 g
honning (kjelt)

Ha oppi en skal og kutt pa hgy hastighet i 5
sekunder.

Ga frem i omvendt rekkefalge for & demontere
enheten.

5. Rengjering og vedlikehold

6. Feilsgking

ADVARSEL: Pass pa at hoveddelen er koblet fra
stremmen og at knivbladene har stoppet fgr du
fester eller fjerner tilbehar.

Demonter alle delene fgr de rengjores.

IKKE senk hoveddelen, vispens motorenhet,
potetstapperens motorenhet og kutterdekslets
motorenhet ned i vann eller andre vaesker, men
rengjor dem med en fuktig svamp eller klut, og
tork.

Metallfoten kan skylles under rennende vann.
Handter knivbladene forsiktig, fordi de er veldig
skarpe.

Delene/redskapene nedenfor kan
vaskes i oppvaskmaskin.

[Fig. 14]

. Beger

Vispefot*

Knivblad til potetstapper*

@verste knivblad*

Bladskaft*

Glassbeholder*®

Sklisikker ring

Alle delene ma rengjares skikkelig og tarkes for
de settes vekk.

Monter stavmikseren med knivbladene,
kutterens tilbehgr og hoveddel i posisjon.
Oppbevar stavmikseren i en eske, eller pa et
rent og tert sted utenfor barns rekkevidde.

* Bare for visse modeller.

1. Stavmikseren begynner a ga sakte eller
fungere darlig.

Kontroller at bunnen til motorhodet er ren, at
ingen matrester blokkerer tilkoblingen nar den
settes pa beholdere, eller at det ikke er for mye
mat i beholderen.

Hvis enheten er overopphetet, ta ut stopslet og
vent i ca. 10 minutter for du bruker den igjen.

2. For mye sprut under bruk

Velg en lavere hastigheten i starten og ek
etterhvert som blandingen tykner.

Velg en beholder i egnet starrelse. Sett
knivbladene ned i maten fer du slar pa.

3. Hoveddelen blir varm under bruk.
La enheten kjeles ned fer den brukes igjen.

7. Tekniske data

Elektrisk tilkobling

Strom

220-240V~50/60Hz
1000W

8. Viktige Opplysninger

Reservedeler og tilbeher fra Haier

Bruk alltid originale deler fra Haier.

Disse er tilgjengelige fra din lokale Haier-
forhandler eller direkte fra Haier. Nar

du bestiller deler, ma du alltid oppgi
modellnummeret ditt.

Kvalitet

Haiers fabrikker har blitt uavhengig
kvalitetsvurdert. Vare produkter produseres ved
a bruke et kvalitetssystem som er i samsvar med
1SO 9001.

DIN GARANTI

Garantibetingelsene for dette apparatet er som
definert av var representant i det landet der det
ble solgt. Detaljer vedrerende disse betingelsene
fas fra forhandleren der apparatet ble kjopt.
Salgskvitteringen ma fremvises ved fremsetting
av krav under betingelsene i denne garantien.
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1. INSTRUKTIONER FOR SAKER ANVANDNING

Denna apparat ar endast
avsedd for hushallsbruk,

enligt beskrivningen i denna
bruksanvisning. Se till att du
last och forstatt anvisningarna
noga innan du borjar att
anvanda maskinen.

VARNING For att undvika
kvavningsrisk for sma barn,
kasta allt forpackningsmaterial
omedelbart efter att produkten
tagits bort.

Den har apparaten kan
anvandas av personer med
nedsatta fysiska, sensoriska
eller mentala formagor eller
utan erfarenhet och kunskap
om det sker under overvakning,
eller om de far tillrackliga
instruktioner om apparaten

pa ett sakert satt och forstar
riskerna.

Barn ska hallas under uppsikt
for att sakerstalla att de inte
anvander eller leker med
apparaten. Hall apparaten och
dess natsladd utom rackhall for
barn.

Denna apparat (med gradd-

och aggvispar) kan anvandas
av barn Gver 8 ar forutsatt att
de Gvervakas eller har fatt
instruktioner om hur apparaten
anvands pa ett sakert satt och
forstar riskerna. Rengoring och
anvandarunderhall far inte
utforas av barn om de inte ar
aldre an 8 ar och dvervakas.
Hall apparaten och dess
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natsladd utom rackhall for
barn under 8 ar.

Dra eller bar inte apparaten

i natsladden. Dra alltid ur
apparaten fran eluttaget
genom att dra i kontakten

i stallet for i sladden.

Placera inte natsladden

over vassa kanter eller nara
varma ytor. Anvand inte en
forlangningssladd.

Om natsladden ar skadad, sluta
da omedelbart att anvanda
produkten. For att undvika
sakerhetsrisker, maste en
auktoriserad serv1cetekmker
fran Haier byta natsladden.
Anvand endast tillbehor,
forbrukningsvaror

och reservdelar som
rekommenderas eller levereras
av Haier.

VARNING Risk for skada!
Missbruk av apparaten kan
potentiellt leda till skador.
VARNING Skarbladen ar mycket
vassa. Var forsiktig nar du
hanterar de vassa skarbladen
under montering och
demontering, nar du tommer
kannan, samt vid rengoring.
VARNING Sakerstall att
apparaten ar avstangd och
stillastaende innan kannan tas
bort.

Koppla alltid bort apparaten
fran elnatet nar den lamnas
oovervakad och innan den
monteras, demonteras, rengors



eller vid handelse av ett fel.
Anvand endast

apparaten i enlighet med
effektspecifikationen pa
typskylten.

Apparaten far endast anvandas
pa en torr och plan yta, och
far aldrig flyttas nar den ar
igang.

Apparaten ar endast avsedd for
att mixa och blanda livsmedel
av den storlek och i den
mangd som rekommenderas

i instruktionerna. Den far

inte anvandas utover avsedd
anvandning.

Anvand inte en glaskanna

som precis tagits ut fran
diskmaskinen eller kylskapet
Se till att den forvaras i
rumstemperatur i minst fem
minuter innan den anvands.
Starta inte apparaten innan
enheten med skarblad ar
sakert fast och nedsankt i
ingredienserna.

Var forsiktig om varm vatska
halls i matberedaren eller
mixern eftersom den kan.
stanka ut ur apparaten pa
grund av angan. Var forsiktig
vid hantering av varm mat som
kan stanka.

Stang av apparaten och koppla
bort den fran elnatet innan du
byter tillbehor eller narmar dig
de delar som ar i rorelse nar
den anvands.

Anvand inte apparaten med
hjalp av en extern timer eller
separat fjarrkontrollsystem.
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Koppla ur apparaten fran
elnatet och vanta tills
skarbladen stannat helt innan
du plockar isar delar fran den,
rengor den, eller genomfor
underhall pa den.

Sank aldrig ned motorbasen i
ingredienserna nar apparaten
anvands eller rengors under
rinnande vatten. Anvand inte
apparaten med blota hander.
Var uppmarksam pa att
rengora ytor som ar avsedda
att komma i kontakt med mat!
Observera informationen om
rengoring i instruktionerna.
Avsluta anvanda apparaten om
den verkar defekt.

Haier service: For att
sakerstalla en fortsatt saker
och effektiv drift av denna
apparat rekommenderar vi

att service eller reparationer
endast utfors av en
auktoriserad servicetekniker
fran Haier.

indikerar att denna produkt :@i
inte far behandlas som —
hushallsavfall. Den maste i stallet
lamnas in pa uppsamlingsplats

for atervinning av elektrisk

och elektronisk utrustning.
Avfallshanteringen ska utforas enligt
de lokala miljobestammelserna.

For mer information om hantering,
atervinning och ateranvandning

av denna produkt, kontakta din
kommun, lokala myndigheter och

Miljon
Symbolen pa apparaten



renhallningsverk eller den butik dar
du kopte apparaten.

Denna apparat uppfyller
c € de europeiska direktiven
2014/35/EU, 2014/30/EU och
2011/65/EU.

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY

2. Lara kanna din handmixer

PA/AV-knapp
Huvudkropp
Metallarm

Bagare

Vispfaste*

Dubbla vispar*
Faste for potatisstot*
Arm till potatisstot*
Blad till potatisstot*
Faste for hackare*
Ovre hackarblad*
Skaft till hackare*
Hackskal i glas*
Spindelstift

Halkfri dyna

OCZTrXe-IOMMOOD P

3. Innan forsta anvandningen

Rengor noga delarna som kommer i kontakt
med maten innan du anvander apparaten och
tillbehdren for forsta gangen. (Se kapitel 5 for
rengoringsinformation)

. Placera maten i bagaren eller en liknande
behallare och hall den sedan stadigt.

. Fyll inte bagaren over indikationsskalan.
Placera bladbasen i maten som ska
bearbetas innan du slar pa for att undvika
att det skvatter. Se alltid till att botten

* Endast vissa modeller.

pa bladbasen ar helt nedsankt i
ingredienserna under bearbetning.

+  Fyllinte hackglasskalen mer an till
halften for basta mixning.

»  Sank bara ned metallarmen i maten
och inte ovriga metalldelar, annars
riskerar du elektrisk chock!.

o For inte in nagot metallforemal i
glasskalen.

e Mixa inte bitar av ingredienser som ar
storre an 2x2x2 cm.

e Metallmixerskaftet och vispen
kan repa eller skrapa nonstick-
belaggningar. Anvand inte i karl med
nonstick-belaggning.

o Anvand inte nagon del i
mikrovagsugnen.

e Anvand inte handmixern med
tungbearbetade blandningar for
att sakerstalla lang livslangd. Om
huvuddelen 6verhettas drar du ur
kontakten till apparaten och later den
svalna i ungefar 10 minuter innan du
anvander den igen.

«  En halkfri dyna kan placeras under
bagaren och glasskalen sa att den inte
glider.

4. Anvanda din handmixer

Effektkontroll [Fig. 13]

Tryck pa PA/AV-knappen for att vilja och
justera onskad hastighet.

Tryck latt pa knappen for lag hastighet.
Tryck bestamt pa knappen for hog has-
tighet.

Den passar perfekt for att gora dipp, saser,
salladsdressingar, soppor, barnmat, samt
drinkar, smoothies och milkshakes, passar
aven for att mixa harda livsmedel, t.ex. raa
frukter och gronsaker.

Metallarm [Fig. 1]

Montera metallarmen pa huvuddelen genom
att vrida i motsols riktning. Den ar helt
monterad nar du hor ett klickljud.



o Om du anvander apparaten for att puréa
varm mat i en kastrull eller gryta tar du
bort kastrullen eller grytan fran varmekallan
och ser till att vétskan inte kokar. Lat varm
mat svalna nagot for att undvika risken for
skallning.

«  Lat inte handmixern vara kvar i en het
kastrull eller gryta pa spisen nar den inte
anvands.

e Anvand inte metallarmen langre an 1 minut
inom en 4-minutersperiod.

Receptexempel: Kall morotssoppa

360 g morotter + 540 ml vatten

Bearbeta i hog hastighet i bagaren i ungefar 1
min.

Dubbla vispar* [Fig. 2,3]

1. Satti visparmarna i halet pa vispfastet som

ar helt monterat nar du hor ett klickljud.

Montera vispfastet pa huvuddelen genom

att vrida i motsols riktning. Den ar helt

monterad nar du hor ett klickljud.

e Anvand vispen enbart for att vispa
gradde, aggvitor, gora sockerkakor och
fardigblandade desserter.

o Forhindra spill genom att starta langsamt
och anvand visptillbehoret i djupa
behallare.

e Anvand inte vispen i mer an 3 minuter under
en 10 minuters period.

Receptexempel: Vispgradde
400 ml gradde
Bearbeta i hog hastighet i ungefar 2 min.

Potatisstot* [Fig. 4,5,6]

Den kan anvandas for att mosa kokt potatis.

1. Montera fastet till potatisstoten pa
potatisstotsarmen genom att vrida i motsols
riktning. Den &r helt monterad nar du hor
ett klickljud.

Montera bladet till potatisstten pa den
centrala delen och vrid i medsols riktning.
Den ar helt monterad nar du hor ett

* Endast vissa modeller.
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klickljud.

Montera fastet till potatisstéten pa

huvuddelen genom att vrida i motsols

riktning tills den lases pa plats.

e Anvand aldrig potatisstoten i en kastrull
over direkt varme.

«  Taalltid bort kastrullen fran vdrmen och lat
den svalna nagot.

»  Placera kastrullen eller skalen pa en stabil,
platt yta och stod den med din lediga hand.

«  Fyll aldrig en kastrull eller skal mer dn
halvfull med mat for basta resultat nar du
mosar.

o Bearbeta inte mer dn en omgang utan
avbrott.

Anvand inte potatisstoten i mer an 1 minut under

en 5-minutersperiod.

Receptexempel: Potatismos

1 kg kokt potatis

200 ml varm mjolk

Mosa potatis i hog hastighet i en skal i 30
sekunder och tillsatt darefter mjolk i 30
sekunder.

Hacktillbehor*

[Flg 7,8,9,10,11,12]
Placera glasskalen pa en ren, platt yta
montera det 6vre bladet medsols pa
bladskaftet tills det lases pa plats.

2. Montera bladskaftet pa spindelfastet Gver
glasskalen.

3. Skar maten i lampliga bitar och placera i
glasskalen. Storre bitar av mat ska skaras i
bitar pa ungefar 2 x 2 x 2 cm.

4. Montera fastet pa glasskalen och tryck for
att lasa pa plats.

5. Montera huvuddelen medsols pa fastet som
ar helt monterat nar du hor ett klickljud.

6. Kopplain

7. Tryck ned knappen for att valja onskad
pulshastighet.

Nar du anvander huvuddelen haller du den

bestamt i den och glasskalen.

o Tryck latt pa knappen for lag hastighet.

o Tryck bestamt pa knappen for hog
hastighet.

o Alternativt kan stromknappen tryckas
ned under korta stunder for att skapa en



pulserande effekt.

Det kan anvandas for att undvika att
overbearbeta mat. Anvand hackaren tills
onskat resultat ar uppnatt.

Slapp upp knappen helt for att stanga av, ta
ut bladen forst och hall sedan ut maten.
Kor inte hacktillbehoret kontinuerligt i mer an
30 sekunder. Lat svalna i 1 minut mellan varje
30 sekunders anvandning.

Receptexempel: Smor/ Honung

200 g smor ( 2 cm kuber, frusna) / 300 g honung
(kyld)

Hacka i hog hastighet i en hackskal i 4 sekunder.
Montera isar enheten i omvand ordning fran
ovanstaende.

5. Rengoring och underhall

6. Felsokning

1. Handmixern borjar bli langsam eller jobbar
hart under anvandning.

Kontrollera att botten pa motorhuvudet ar rent
och att det inte finns nagon mat som blockerar
anslutningen eller att det ar for mycket mat i
behallaren.

Om enheten har 6verhettats kopplar du ifran den
och vantar ungefar 10 minuter innan du anvander
den igen.

2. Omfattande stank under anvandning

Valj en lagre hastighet till att borja med och oka
allteftersom blandningen tjocknar.

Valj en behallare i lamplig storlek. Placera
bladen i maten innan du slar pa.

3. Huvuddelen blir varm under anvandning.

VARNING: Se till att huvuddelen &r frankopplad
fran eluttaget och att bladen &r stilla innan du
monterar eller tar bort nagot tillbehér.

Montera isar alla delar fore disk.

Sank INTE ned huvuddelen, vispfastet,
potatisstotfastet och hackfastet i vatten eller
nagon annan vatska, rengér med en fuktig
svamp eller trasa och torka torrt.

Metallarmen kan skoljas under rinnande vatten.
Hantera bladen forsiktigt, de ar extremt vassa.

Foljande delar/verktyg kan du diska i
diskmaskinen.

[Fig. 14]

. Bagare

Vispskaft*

Blad till potatisstot*

Ovre blad*

Visparm*

Glaskanna*

Halkfri dyna

Alla delar maste diskas helt och torka innan de
forvaras.

Montera apparaten med bladen, hacktillbehor
och huvuddel pa plats.

Forvara apparaten i ladan eller pa en ren, torr
plats utom rackhall for barn.

* Endast vissa modeller.

Lat enheten svalna helt innan du anvander den igen.

7. Tekniska data

220-240V~50/60Hz
1000W

Elektrisk anslutning

Strom

8. Viktigt

Haier Reservdelar och Forbrukningsvaror
Anvand alltid originaldelar fran Haier vid byte.
Du kan bestalla delar fran narmaste Haier-
aterforsaljare eller direkt fran Haier. Uppge
alltid modellnummer nar du bestaller delar.

Kvalité

Haiers fabriker har kvalitetsbedomts av
oberoende organisationer. Vara produkter
tillverkas enligt ett kvalitetssystem som
uppfyller kraven for 1SO 9001.

DIN GARANTI

Garantivillkoren for produkten definieras av var
representant i det land dar produkten saljs.

Du kan fa uppgifter om aktuella villkor fran
aterforsaljaren. Kvittot maste visas upp nar man
kraver ersattning enligt garantin.
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1. OHJEET TURVALLISTA KAYTTOA VARTEN

Tama laite on tarkoitettu
vain kayttoohjeen mukaiseen
kotitalouskayttoon. Tutustu
tahan kayttooppaaseen
huolellisesti ennen laitteen
kayttoa.

Varoitus Jotta estat

pienten lasten
tukehtumisvaaran, havita
kaikki pakkausmateriaalit
valittomasti pakkauksen
avaamisen jalkeen.

Tata laitetta voivat kayttaa
lapset tai henkilot, joiden
ruumiillinen, aistimis- tai
henkinen kyvykkyys on
heikentynyt vain silloin kun
heita valvotaan tai he ovat
saaneet tietoja laitteen
turvallisesta kaytosta, ja

he ymmartavat mahdolliset
vaarat.

Lapsia on valvottava laitteen
lahella, ja estettava silla
leikkiminen. Pida laite ja sen

johto lasten ulottumattomissa.

Tata laitetta
(kermavaahdottimilla,
munanvatkaimien
lisavarusteella) voivat kayttaa
yli 8-vuotiaat lapset, jos heita
on valvotaan tai on opastettu
laitteen turvalliseen kayttoon
ja vain mikali he ymmartavat
laitteen kayttoon liittyvat
vaarat. Alle 8-vuotiaat lapset
eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta, ellei aikuinen
valvo heita. Pida laite ja
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sen johto alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

Ala veda tai kanna laitetta
virtajohdosta. Irrota laite
aina pistorasiasta vetamalla
pistokkeesta, ei johdosta. Ala
aseta virtajohtoa teravien
reunojen paalle tai lahelle
kuumia pintoja. Ala kayta
jatkojohtoa.

Lopeta laitteen kaytto
valittomasti, mikali
virtajohto on vahingoittunut.
Turvallisuusriskin valttamiseksi
valtuutetun Haier huoltajan
tulee vaihtaa virtajohto.
Kayta ainoastaan Haierin
toimittamia tai suosittelemia
lisavarusteita ja varaosia.
Varoitus Loukkaantumisvaara!
Laitteen vaarinkaytto voi
johtaa loukkaantumiseen.
VAROITUKSIA Leikkausterat
varovainen kisitellesssi
teravia leikkausteria
kokoamisen ja purkamisen
seka kannun tyhjentamisen ja
puhdistamisen aikana.
VAROITUKSIA Varmista, etta
laite on sammutettu ennen
kuin poistat kannun.

Irrota laite aina virtalahteesta,
mikali se jatetaan ilman
valvontaa, seka ennen sen
kokoamista, purkamista,
puhdistamista tai virheen
sattuessa.

Kayta laitetta vain




tyyppikilven virtamaaritysten
mukaisesti.

Kayta laitetta vain kuivalla

ja tasaisella pinnalla alaka
koskaan liikuta sita, kun se on
kaynnissa.

Laite on tarkoitettu

vain ohjeiden mukaisten
elintarvikkeiden
sekoittamiseen (huomioi koko
ja maara). Laitetta ei saa
kayttaa mihinkaan muuhun
tarkoitukseen.

Odota hetki ennen lasikannun
kayttoa kun se on otettu pois
tiskikoneesta tai jaakaapista.
Varmista, etta kannu on
huoneenlammossa vahintaan 5
minuutin ajan ennen kayttoa.
Ala kaynnista laitetta, ennen
kuin tera on kunnolla kiinni ja
ruoka-aineet kannussa.

Ole varovainen kun kaadat
monitoimikoneeseen tai
tehosekoittimeen kuumaa
nestetta, silla kuuma hoyry voi
poistua laitteesta akillisesti ja
olla polttavaa. Ole varovainen
kasitellessasi kuumaa ruokaa,
silla se voi roiskua laitteesta.
Kytke laite pois paalta ja
irrota virtalahteesta ennen
kuin vaihdat lisavarusteita tai
kosket liikkuviin osiin.

Ala kayta laitetta ulkoisen
ajastimen tai erillisen
etaohjausjarjestelman avulla.
Kytke laite irti virransyotosta
ja anna leikkausterien
pysahtya taysin ennen

kuin poistat mitaan osia,
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puhdistusta tai huoltoa.

Ala koskaan upota moottorin
alustaa ainesosiin kayton
aikana tai puhdista sita
juoksevan veden alla. Ala
kayta laitetta marilla kasilla.
Muista puhdistaa ne pinnat,
jotka joutuvat kosketuksiin
elintarvikkeiden kanssa!
Noudata puhdistusohjeita.
Ala kayta laitetta, jos se
vaikuttaa vialliselta.
Haier-huolto: Laitteen
kayttoturvallisuuden ja
tehokkaan toiminnan
varmistamiseksi huolto ja
korjaukset kannattaa antaa
valtuutetun Haier-huoltajan
tehtavaksi.

Ymparisto

Tassa laitteessa oleva symboli
osoittaa, etta laitetta ei saa
havittaa kotitalousjatteena.

Se taytyy luovuttaa

sahko- ja elektroniikkalaitteiden
kerayspisteeseen kierratysta varten.
Havittaminen on suoritettava
paikallisten jatteiden havittamista
koskevien ymparistosaannosten
mukaisesti. Saat lisatietoja

taman laitteen kasittelemisesta,
hyotykaytosta ja kierratyksesta
paikallisilta viranomaisilta,
kotitalouksien ja muiden jatteiden
jatehuollosta tai liikkeesta, josta ostit
laitteen.



Tama laite on EU:n
c €direktiivien 2014/35/EU,
2014/30/EU ja 2011/65/EU
mukainen.

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY

2. Sauvasekoittimeen tutustuminen

PAALLA/POIS PAALTA-painike
Paarunko

Metallivarsi

Kannu

Vatkaimien vaihteisto*
Kaksoisvatkain*
Perunansurvimen vaihteisto*
Perunansurvimen varsi*
Perunansurvimen tera*
Silppurin vaihteistokansi*
Silppurin ylatera*

Silppurin teran akseli*
Silppurin lasikannu*®
Karatappi

OCZTrXe-IOMMOOND P

Liukumaton alusta

3. Ennen ensimmaista kayttokertaa

Ennen ensimmaista kayttokertaa, puhdista ruoan
kanssa kosketuksiin tulevat osat huolellisesti.
(Lisatietoja puhdistuksesta on kappaleessa 5.)

. Laita ruoka kannuun tai muuhun vastaavaan
astiaan ja pida paikoillaan tasaisella
alustalla.

o  Ala téyta kannua asteikkoa pidemmaille.
Roiskeiden valttamiseksi aseta teraosa
kasiteltavan ruoan joukkoon ennen kuin
kytket laitteen paalle. Varmista aina, etta
teraosan pohja on kokonaan ainesosien
sisalla kasittelyn aikana.

o Al3 tayta silppurin lasikulhoa yli puolen
valin: nain silppuri toimii tehokkaammin.

* Vain joissakin malleissa.

. Upota vain metallivarsi ruokaan, mutta
ala ylita metalliosia: muuten vaarana
on sahkoisku!

o  Ali laita mitddn metalliosia
lasikannuun.

. Ald sekoita sellaisten ainesosien
paloja, joiden koko on yli 2 x 2 x 2 cm.

*  Metallinen sekoitusvarsi ja vatkain
saattavat naarmuttaa tai jattaa jalkia
keraamisiin pinnoitteisiin. Ei saa
kayttaa keraamisissa keittoastioissa.

o Al3 kdyti tai laita mitasn osaa
mikroaaltouuniin.

» Jotta kayttoika olisi mahdollisimman
pitka, ala kayta sauvasekoitinta
paksuissa seoksissa. Jos paarunko
ylikuumenee, irrota laitteen pistoke
pistorasiasta ja anna sen jaahtya noin
10 minuutin ajan ennen kuin kaytat
sita uudelleen.

»  Liukumaton alusta voidaan asettaa
kannun ja silppurin lasikannun
pohjaan, jotta nama eivat liukuisi.

4, Sauvasekoittimen kaytto

Paina PAALLA / POIS PAALTA-painiketta val-
itaksesi tarvittavan nopeuden ja saataaksesi
sita.

Paina aktivointipainiketta kevyesti pienta
nopeutta varten.

Paina aktivointipainiketta voimakkaasti
suurta nopeutta varten.

Se soveltuu erinomaisesti dippi-, salaatin-
ja muiden kastikkeiden, keittojen,
vauvanruoan seka juomien, smoothieiden
ja pirteloiden valmistukseen, minka lisaksi
se soveltuu myos kovien elintarvikkeiden,
kuten raakojen hedelmien ja kasvisten,
sekoittamiseen.

Metallivarsi [Kuva 1]

Kiinnita metallivarsi paarunkoon kaantamalla
sita vastapdivaan. Kun se on paikoillaan,
kuulet klik-aanen.

o Jos kaytat laitetta kuuman ruoan




soseuttamiseen kattilassa tai padassa, poista
kattila tai pata lammonlahteen paalta ja
varmista, etta neste ei kiehu. Anna kuuman
ruoan jaahtya hieman palovammojen
valttamiseksi.

. Al3 jata sauvasekoitinta kuumaan kattilaan
tai pataan keittotasolle, kun sita ei kayteta.

o  Als kiytd metallivartta 1 minuuttia
pidempaan 4 minuutin aikana.

Esimerkkiresepti: Kylma porkkanakeitto
360 g porkkanoita + 540 ml vetta

Kasittele suurella nopeudella kannussa noin
1 minuutin ajan.

Kaksoisvatkain* [Kuva 2,3]

1. Aseta vatkainvarret vatkainten vaihteiston
aukkoon. Kun ne ovat kokonaan paikoillaan,
kuulet klik-aanen.

2. Kiinnita vatkainten vaihteisto paarunkoon
kaantamalla sita vastapaivaan. Kun se on
paikoillaan, kuulet klik-aanen.

. Kayta vatkainta vain kerman
vaahdottamiseen, kananmunanvalkuaisten
vatkaamiseen seka sokerikakkujen ja
sekoitettavien jalkiruokien valmistukseen

. Roiskeiden valttamiseksi aloita hitaasti ja
kayta vatkainosaa syvissa astioissa.

o  Ald kdyts vatkainta 3 minuuttia pidempain
10 minuutin aikana.

Esimerkkiresepti: Kermavaahto

400 ml kermaa

Kasittele suurella nopeudella noin 2 minuutin
ajan.

Perunansurvin* [Kuva 4,5,6]

Tata voidaan kayttaa keitettyjen perunoiden

muussaamiseen.

1. Kiinnita perunansurvimen vaihteisto
perunansurvimen varteen kaantamalla sita
vastapaivaan. Kun se on paikoilaan, kuulet
klik-aanen.

2. Kiinnita perunansurvimen tera keskusnavan
paalle ja kadanna myotapaivaan. Kun se on
paikoillaan, kuulet klik-aanen.

* Vain joissakin malleissa.
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3. Kiinnita perunasurvimen vaihteisto
paarunkoon kaantamalla sita vastapaivaan,
kunnes se lukittuu paikoilleen.

«  Ali koskaan kdyta perunansurvinta
kattilassa suoran lammonlahteen ylla.

»  Poista kattila aina lammonlahteen paalta ja
anna sen jaahtya hieman.

»  Aseta kattila tai kulho vakaalle ja tasaiselle
pinnalle ja tue sita vapaalla kadellasi.

e Perunoiden muussaamisen parhaita tuloksia
varten ala koskaan tayta kattilaa tai kulhoa
perunoilla a yli puolenvalin.

«  Ali kasittele useampaa kuin yhta erai ilman
keskeytyksia.

Ala kdyta perunansurvinta 1 minuuttia

pidempaan 5 minuutin aikana.

Esimerkkiresepti: Perunamuussi

1 kg keitettyja perunoita

200 ml lammintd maitoa

Muussaa perunoita suurella nopeudella kulholla
30 sekunnin ajan ja lisaa maito viela 30 sekunnin
sekoitusta varten.

Silppurin kiinnitys*

[Kuva7 8,9,10,11,12]

Aseta laSIkannu puhtaalle ja tasaiselle
pinnalle ja kaanna ylateraa myotapaivaan
teran varressa, kunnes se lukittuu
paikoilleen.

2. Aseta teran varsikokoonpano karatappiin
lasikannun paalle.

3.  Pilko ruoka sopivan kokoisiksi palasiksi ja
laita lasikannuun. Suuri ruoka tulee pilkkoa
noin 2x2x2 cm:n palasiksi.

4. Kiinnita kannen vaihteisto lasikannun
paalle ja paina lukitaksesi sen.

5. Kiinnita paarunko myotapaivaan
kiertamalla kannen vaihteistoon. Kun se on
kokonaan paikoillaan, kuulet klik-aanen.

6. Laita pistoke pistorasiaan.

7. Paina aktivointipainike pohjaan haluamasi
pulssinopeuden saavuttamiseksi.

Kun kaytat paarunkoa, pitele sita ja lasikannua

tiukasti.

. Paina aktivointipainiketta kevyesti pienta
nopeutta varten.

. Paina aktivointipainiketta voimakkaasti
suurta nopeutta varten.

»  Vaihtoehtoisesti aktivointipainike
voidaan painaa alas lyhyeksi aikaa



impulssivaikutuksen aikaansaamiseksi.

o  Tata voidaan kayttaa ruoan liiallisen
sekoittamisen valttamiseksi. Kayta
silppuria, kunnes olet tyytyvainen
tulokseen.

«  Vapauta aktivointipainike paattavaisesti
sammuttaaksesi: ota ensin terat ulos ja
kaada sitten ruoka ulos.

Al3 kdyta silppuriosaa jatkuvasti yli 30 sekunnin

ajan. Anna sen jaahtya 1 minuutin ajan aina

30 sekunnin kayton jalkeen.

Esimerkkiresepti: Voi/ Hunaja

200 g voita (2 cm:n jaisina kuutioina) / 300 g
hunajaa (kylméana)

Silppua suurella nopeudella silppurikulhossa
5 sekunnin ajan.

Toista aiempi toimenpide kaanteisessa
jarjestyksessa laitteen purkamiseksi.

5. Puhdistus ja kunnossapito

VAROITUKSIA: Varmista, etta paarunko on
kytketty irti verkkovirtasta ja etta terat

eivat enaa pyori ennen kuin kiinnitat mitaan
lisavarustetta tai irrotat sellaista.

Pura kaikki osat ennen pesua.

ALA upota padrunkoa, vatkaimien vaihteistoa,
perunasurvimen vaihteistoa ja silppurin kannen
vaihteistoa veteen tai mihinkaan muuhun
nesteeseen. Puhdista kostealla sienella tai liinalla
ja pyyhi kuivaksi.

Metallivarsi voidaan huuhdella juoksevalla
vedella.

Kasittele teria varoen, silla ne ovat erittain

Seuraavat osat/vdlineet voidaan pesta
astianpesukoneessa.
[Kuva 14]

Kannu
. Vatkaimen varsi*
. Perunansurvimen tera*
. Ylatera*
. Teran varsi*
. Lasikannu*
. Liukumaton alusta

Kaikki osat on puhdistettava ja kuivattava ennen
sdilytysta.

Kokoa laite siten, etta terat, silppurin
lisavarusteet ja paarunko ovat paikoillaan.
Sailyta laitetta laatikossa tai puhtaassa ja
kuivassa paikassa lasten ulottumattomissa.

* Vain joissakin malleissa.

6. Vianmaaritys

1. Sauvasekoitin alkaa hidastua tai toimii
vaivalloisesti kayton aikana.

Tarkista, etta moottoripaan pohja on puhdas ja
ettei ruoka tuki liitantaa, kun asetat paikoilleen
astioita tai etta astiassa ei ole liikaa ruokaa.
Jos yksikko on ylikuumentunut, irrota pistoke ja
odota noin 10 minuuttia ennen kuin kaytat sita
uudelleen.

2. Liikaa roiskeita kasittelyn aikana.
Valitse alhaisempi aloitusnopeus ja lisaa
nopeutta seoksen tasoittuessa.

Valitse sopivan kokoinen astia. Aseta terat
ruokaan ennen kuin kytket paalle.

3. Paarunko kuumenee kayton aikana.
Anna laitteen jaahtya kokonaan ennen kuin
kaytat sita uudelleen.

7. Tekniset tiedot

Sahkaliitanta 220-240V~50/60Hz

Virta 1000W

8. Tarkeaa tietoa

Haier varaosat ja -tarvikkeet

Kayta vain alkuperaisia Haier-varaosia.

Niita on saatavana paikalliselta Haier-
jalleenmyyjalta tai valtuutetulta huoltajalta.
Mainitse varaosatilauksen yhteydessa laitteen
tyyppinumero.

Laatu

Haierin tehtaat on arvioitu laadun suhteen
ulkopuolisen riippumattoman tahon toimesta.
Tuotantoprosessimme tayttavat 1SO 9001
-laatujarjestelman vaatimukset.

TAKUU

Taman laitteen takuuehdot maarittelee sen
maan Haier-edustaja, josta laite on ostettu.
Yksityiskohtaiset tiedot naista ehdoista saa
laitteen myyneelta jalleenmyyjalta. Taman
takuun mukaisia vaateita esitettaessa on
esitettava laitteen myyntitodistus tai ostokuitti.
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1. OAHIEZ AZDAAOYZ XPHZHZ

Aurn N OUOKEUN npoopl(sral
HOVO Y1a OIKIAKN Xpron, OTwg
TEPLYPAPETAL GE AUTOV TOV
0dnyo xprong. Mptv GOKIHACETE
VA XPNOIHOTIOINGETE TN CUCKEUN,
BeBaiwOeite Ol sxsts Karavonosl
TIG 00NYiES TTOU TIEPLEXEL O 00NYOG
TTOU KPATATE OTA XEPLA 6AG.
MPOZOXH lNa va €aheipete Tov
Kivouvo aocpuéiag yla ta pikpa
madid, amoppiyte 6Ad Ta UAKA
OUOKEUAGIAG aUECWG HETA TNV
agpaipecn Tou TPOIOVTOG.

H Xpnon tng cuckeung amo atopa
HE EIOIKEG AVAYKEG N ATOHA XWPIG
e€0IKeiwon oTnV Asttoupyia
TIAPOHOLWY GUUCKEUWY
EMTPEMETAL HOVO EPOCOV Ba
emBAEmovVTal Ao ATOHO TTOU

Ba @EpeL TNV €UBUVN Yia TV
ac@aA&ld Toug Kat yvwpidel Ty
Aettoupyia ng.

Ta nadia 8a mpémel va
emMBAETOVTAL WOTE Vd
dlacpaliCetal ot Oev
xpnotgorotouv N maiouv pe tn,
OUGKEUN. Kpatnote tn 6UcKeun Kal
T0 KAAWBI0 TNG HAKPLA aT6 Taldid.
AuTH N GUOKEUN (HE XTUTTNTAPL
Kpspag, agecoudp xTumnTrpL
auywv) gnopsl va Xpnolpomolnoei
ano Talold NAKiag amo 8 eTwv Kal
avw, £pOcov uTapxel emBAeyn N
axouv 00gi 00NYIEG OXETIKA YE TN
XpAoN TNG OUCKEUNG HE AGQAAr
TPOTIO KAl EQOCOV KATAVOOUV TOUG
KvdUvoug Tou gpmepiexovtat. O
KaBapiopog Kat N cuvtipnon amo
TOV Xprotn Gev TIPEMEL Va Yivovtat
amo6 Tadid eKTOG €av givat
HEYAAUTEPA TwV 8 ETWV KAl UTIO
emBAsyn. Kpatnote t ouoksun
Kal To KaAwOLo TNG Hakpld amo
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Aol KATW Twv 8 £Twv.

Mnv tpaBdre Kat pnv PETAPEPETE
TN GUGKEUN amo T0 KaAwd10
PEUNATOG. ATTOCUVOEETE TAVTA
™ ouoksun amo v npl(a
TPaBwvTag To PIG avtl yid T0
KaAwolo. Mnv TO]TOGETElTE

T0 KaAWAI0 PEUPATOG KOVTA

O€ AIXUNPEG AKPEG N} (EOTEG
EMPAVELEG. Mn XpNOLHOTIOLEITE
KaAwolo snsKtaon

Edv 1o kaAwdlo cUvOEoNG HE

T0 OIKTUO TTAPOXNG EPPAVICEL
PBOPEG BLAKOYTE TNV ALTOUpYia
NG CUOKEUNG apéows. Ma va pnv
TeBel o€ Kivouvo n acpaheia, To
KaAwd10 TPOPOOOsIag TPETEL

va avtikatactadei amo Evav
£€0UCL000TNHEVO TEXVIKO TNG Haier.
XPNOIHOTIOIEITE ATTOKAEIOTIKA

ta e§aptnpata, avaiwotuda i
aVTAAAGKTIKA TTOU CUVICTWVTAL I
olatifevral amo tn Haier.
NMPOZOXH Kivduvog
tpaupatiopou! H kakn xprjon tng
OUOKEUNG HTIOPE( va 00NYNGCEL OE
TPAUPATIOHO.

MPOZOXH Ot Aemrideg Kotmg
gival TOAU aixpnpeEg, va
TTPOCEXETE OTAV TIG XEIPI(EDTE
Katd ™ cuvappoAOynon Kat

TNV amocuvappoAsoynon, To
doelacpa TG Kavatag Kat Katd
TOV Kabap ng

MPOZOXH BeBawwbeite 6t n
GUOKEUN €lval aTEVEPYOTTOINKEVN
Kat SLlaKOYTE TN AstToupyia Tng TpLv
NV AQAIPECETE AMO TNV Kavatd.
Mavta va amocuvaEETe T
OUCKEUN amo tnv tpogodooia,
€AV TNV AQNVETE XwPIG emB)\stn
Kal mpLv Tn cuvappoAoynon,

TNV AmOGUVAPHOAOYNaoN, ToV



kaBaptopo N o€ mepimTwon
o@AApatoc.
XPNGIHOTIOLEITE TN CUOKEUN HOVO
OUH@WVA pE TIG TTPOOIAYPAPES
LOXUOG OTNV TMVAKIGA TEXVIKWV
XAPAKTNPICTIKWY.
XPNOIHOTIOLETE TN GUCKEUN HOVO
O€ OTEYVN EMMEDN EMPAVELD Kal
NV TNV PETAKIVEITE TTOTE OTAV
ELTOUPYEL.
H ouokeun mpoopietatl povo
yla v Kot A TNV avdapegn
TPOPIUWYV HE TO CUVIGTWHEVO
ot 00nyieg peyedog Kat
mocotnta. H cuckeun mpéEmel va
XPNOLUOTIOIEITAL ATTOKAEIOTIKA
yla v TpoBAETOpEVN XprioN.
Mn xpnotpototeite tv yudAwvn
Kavdata apécwg apou tn BydAete
amo To MAUVTHPLO TATWY N TO
Yuyeio. BeBaiwbeite ot1 Ba €xel
Tapapeivel og Beppokpaoia
dwpatiou yla TOUAAxXIoTov 5
AETTA TPV TN Xprion.
Mn AstToupyelTe TN CUCKEUN
€wg OTOU N Hovada AsTidwy
otepewBei KaAd kai Bubiotei ota
OoUOTATIKA.
Mpoog€te eav xuBei e0TO UYPO
oToV EMEEEPYAOTH TPOPIPWV
OTO UTAEVTED, KABWG PTTOpEL va
eKTIvaxBei £€w amo Tn cuokeun
AOyw §a@VIKOU OXNUATIGHOU
atpou. Mpocéxete otav
eme€epyadeote {e0TO YAynTo
KaBwg PTopei va mMIGIAICEL.
ATTEVEPYOTIOIOTE TN GUCKEUN Kat
amOGUVOEGTE TNV ATTO TNV TTAPOXN
peupatog Tpv aAAGgeTe afecoudp
i TANGLACETE E€apTrpata mou
KIvouvTal Katd tn xpon.
Mn Asttoupyeite Tn cucKeun
HECW EEWTEPIKOU XPOVOBIAKOTITN
f XWPLOTOU GUGTAHATOG
NAEXEIPIOHOU.
Amoouvo£oTe TV amo v
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TTapoxn PEUHATOG KAl APrjoTE TiG
AeTBEG KOTNG VA CTAHATNOOUV
EVIEAWG TIPLV APAIPECETE TUXOV
e€aptipara kal mptv kabapioete
N KAvete omoladnTote
ouvTnpnon.

Moté pnv BuBidete tn Baon Tou
HOTEP O€ OUCTATIKA KATA TN
xprion Ka unv tnv kabapilete
KATW A6 TPEXOUHEVO VEPO.

Mn Aettoupyeite Tn ouokeun pe
Bpeypeva xepua.

Mpocoxn o€ KABapeg EMPAVELEG
Tou Tpoopifovtat va EpBouv oe
emaen pe tpo@al Kpatrote
ONUEWWOELG Kal akoAouBeite
MOTA yla Tov Kabapiopo Tig
odnyieg xpnong.

Eav n ouokeun epgavicel kamoua
BAGBN pnv cuvexioete va v
XPNOIHOTIOLEITE,

Texvikn Ymootnpin Haier:

Ma va e§ac@aAIoTel O€ POVIHN
Baon n acpaAng kat amodoTikn
Aettoupyia Tng Tapoucag
OUOKEUNG GUVICTOULE KABE
ouvtnpnon N EMOKEUN va
TTPAYHATOTOLETAL ATTOKAEICTIKA
amo évav £§0UcloB0TNHEVO
TEXVIKO TN Haier.

TN GUOKEUN UTOOEIKVUEL OTL
auTr n cUoKeun OV PTTOPEi —_—
VA AVTIPETWITIOTEL 06av KOWVO OIKIAKO
andpplypa. Avtifsta, mpEmnel va
mapadoBei oTo MANCIECTEPO KEVIPO
GUAAOYNG Yld TNV avakUKAwGN
NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU
e€omAlopoU. H amdpplyn tTng GUGKEUNG
TPETEL VA YiVEL CUPPWVA LE TNV
toxUouoa Katd témo vopobeoia yla

™V amoppyn NAEKTPOVIKWY Kal

NAEKTPIKWY amoBARTwy. MNa mo
AETITOHEPEIC TANPOPOPIEG OXETIKA YE

MepiBaAiov
To oUpBoAo Mavw og autn



Vv eme€epyacia, TNV avaktnon Kat

TNV avakUKAWON AUTAC TNG GUCKEUNG,
smKowwvﬁots HE TNV KATd TOTIOUG
appoéla apxn, v unnpscla cmompléng
OLKIAOKWV anopplppatwv 1 To Kataompa
anod To omolo ayopAcdaTs T GUCKEUN.

AuTn n ouoKeun
c € CUHHOPPWVETAL UE TIC
Eupwmaikég Odnyieg 2014/35/
EE, 2014/30/EE ka1 2011/65/EE.

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY

2. Nvwpiote T0 PMAEVTEP XEIPOG 0Ag

ON/OFF Koupmi Asttoupyiag
Kuplo cwpa

MeTaAAikd moot

Aoxeio

Motép cUpparoc*

AUTAG cuppa*

Motép yia moupé matdrag*
Moot yia moupé mardrag*
Aemida ywa moupé matdrac*
Motép KaAUppatog KO@tn*
Emavw Aemida ko@tn*
Agovag Asmidag ko@Tn*
FudAwvn Kavdata Koetn*
Meipog afova

OCZEFrx--"IOmMmMOoOw®p»

AvtioAieOnTikn Bdaon

3. Mplv ano tnv mpwtn Xpnon

MNPV XPNOLLOTIOICETE T GUOKEUN Kal T

aeooudp yla mpwTn Yopd, kabapiote KaAd

Ta YEPN TIOU £PXOVTAL OE EMTAPN PE TPOPIUA.

(O Aemrtopépeleg KabapiopoU avagEépovtal 6To

KegpdAato 5)

e BdAte to Tpo@Io oto doxeio Tou pi€ep N ot
£€va mapopolo S0Xeio Kal PHETA KPATHOTE TO
doxeio otabepa.

e Mn yepilete 10 Soxeio MEPLOGOTEPO ATO
NV evOEKTIKNA KAlJaka. MNa va amouyete
10 MTGIAIopa, TomoBeTHoTE TN Bdon Tng
Aemidag oto TPOPIUo Tou Ba emeepyacteite

* MOvo oplopéva HOVTEAA.
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mpwv TNV avayete. Na BeBawwveote
TAvta OTL To KATW PEPOG TNG BAong g
Aemidag sivat evieAwg Bubiopévo ota
OUCTATIKA KATd TNV emegepyaoia.

e Mnv yepilete 10 YUdAvo doxeio Tou
KOWQTN TMEPIGOOTEPO ATO HIGO Yid
KaAUTepn avaueign.

o BuBiote povo to PETAAAIKO TOOL péoa
OTO TPOPIHO, AAAd PNV TATE TEpa
ano ta YETAAAIKA PPN, SlaQopeTIKA
umapxet Kivouvog nAektpomAnéiag!

e Mnv Balete Kavéva PETAAAIKO
AVTIKE(PEVO 0TO YUdAwvo Joxeio.

e MnV avakateUeTe KOUUATIA UAIKWOV
peyaAUTtepa amo 2x2x2cm.

o O petaAAikog agovag avapeiéng
Kat To cUppa pmopei va xapagouv
1 va onpadéyouv avtikoAANTIKEG
EMOTPWOELG. MNV TO XPNOIHOTIOLEITE OF
AVTIKOAANTIKA OKEUN.

e Mnv xpnotporoleite Kat pnv Balete
Kavéva e€aptnua otov poupvo
HIKPOKUUATWY.

e Mn XpNOIUOTIOLEITE TO UTAEVTED
XELPOG Ye Bapld peiypata ya va
e€acpahioete peyaAn didpkela {wng.
Edv o KUplo owpa umepBepuavoei,
BydAte tn cuckeun amo tnv mpila kat
a@AOTE TN Va KPUWOoeL yua mepimou 10
AEMTA TPLY TN XPNoloTolnoeTe avd.

«  H avtioAebntikni Baon pmopei va
tomoBetnBel 0TO KATW PEPOG TOU
doxeilou Kat otn YUaAvn Kavata Komng
yla va €XeTe avtioAodnTikn Baon.

4. Xpron Tou UMAEVTEP XEIPOG

"EAgyxog loxuog [Eik. 13]

Matiote To KoupTi evepyotmoinong ON/
OFF yia va emA£€eTe Kat va pubpioeTe TNV
emOupnt TaxvTnta.

Matriote eAa@pd To KOUKTI evepyomoinong
yla xapnAn taxotnta.

Matrote otabepd to Koupti evepyomoinong
yla upnAn taxvtnta.

Eivat 18aviko ywa tnv mpostoldacia v,
Yld GAATOEG, VIPEGIVYK YId OAAATEG,
ooUTEeG, TAIOIKEG TPOPES, KABwG Kat Totd,
smoothie kat milkshake, katadAAnAo Kat yia
™V avapelEn okANpwy TPoQwy, m.X. WHd
@poUTa Kat Aaxavikd.

MetaAAiké modt [Eik. 1]
TomoBeTroTE TO HETAAAIKO TTOSL GTO KUPLO
OWHA OTPEPOVTAG APLOTEPOOTPOWA, OTav
KOUUTIWOEL AKOUTE £vaV NX0 «KAIK>.



o Edv xpnolpoTmoLeite TN GUOKEUN Yla va
KAveTe TTOUPE {e0TO TPOWIHO GE TNYAVL 1
KatoapoAa, BydAte ta amd v QwTid Kat
BeBaiwbeite 0Tt T0 UYPO Bev Bpalel. Aprote
10 {£0TO PaynTo va KPUWOoeL EAAPPA yia va
anogUyete Tov Kivouvo {epatiopatoc.

o Mnv agnvete to PTAEVTEP XEIPOG OF {E0TO
TNYAavt i KatoapoAa otny eotia dtav dev
XpnotyomoLeitat.

e Mn xpnolomoleite To PETAAAIKO TTOSL yia
TMEPLOOOTEPO ATO 1 AEMTO G OmOLAdATIOTE
mepiodo 4 AemTwv.

Mapddetypa cuvtayng: Kpua couma kapotou
360 yp kapdto + 540 ml vepd

Eme€epyacia oe uwnAn taxutnta oto Soxeio yua
mepimou 1 AemTo.

Am)\o oupua* [Ek. 2,3]

BdAte ta modia tou oupuatog otnv onn

HOTEP TOU GUPHATOG TTOU OTAY KOUHTIWOEL

akoUTE Evav Nxo “kAK”.

BdAte to HOTEP TOU OUPHATOG GTO KUPLO

CWHA OTPEPOVTAG APLOTEPOOTPOPA, GTAV

KOUHTIWOEL AKOUTE £vVaV NX0 «KAIK».

e XpNnoOTOINCTE TO GUPHA HOVO Yid TO
XTUTINPA KPEPAG YAAQKTOG, TO XTUTINHA
TWV aoTpadiwy auywy, yid va KAvete
TAvTeEoTAavt Kat £topa emdopmia

o Ta va amoUyete To MTIGIAIOHA, EEKIVAOTE
apyd Kat Xxpnolgotoliote to cUppa og Baba
doxeia.

e Mn xpnotyoTtroleite To PETAAAIKG TTOdL yia
TEPLOCOTEPO Ao 3 AETTO G oToLadNTOTE
mepiodo 10 Aemtwy.

Mapadetypa cuvtayng: Zavruyi

400 ml kpépa

Ene€epyacia pe uynAn taxdtnta ywa mepimou 2
Aemta.

MoAtomointig matatac* [Eik. 4,5,6]
Mmopei va xpnotpomotnbsi yla va mToATomoloETE
Bpactég matdreg.

1.  TomoBETNOTE TO POTEP TOU MOATOTIOINTH

matdrag oto mOdL ToU MOATOTIONTH TOUpE

matdrag meplotpépovrag 0e€lootpowa, otav

KOUUTIWOEL akoUTE €vav Axo “KAIK”.

BdAte t Aemida tou moAtomolntr matdrag

Tavw amd v KEVIPIKA TARUVN Kal

TMEPLOTPEYTE GEELOOTPOPA OTAYV KOUUTIWOEL

aKOUTE €va «KAK>.

3. TOmMOBETACTE TO POTEP TNG PNXAVAG TTOUPE
TATATAg 0TO KUPLO CWHA TEPLOTPEPOVTAG
APLOTEPOCTPOWA HEXPL VA KOUUTIWOEL OTN
Béon Tou.

e TOTE PNV XpNOLUOTIOLEITE TNV UNXavi ToupE
TATAtag o€ KAToapOAd o€ ApESn PwTLd.

* MOvo oplopéva HOVTEAA.
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o Bydlete mavta tnv KatoapoAa amo Tn ewtid
KAl Q@AVETE VA KPUWOEL EAAPPUIG.

o AKOUUTINGTE TNV KATGAPOAA N} TO UTTOA
o€ pla otabepn, emimedn emM@Avela Kat
otnpifte Ta pe To AeUBEPO XEPL OAG.

o T kaAUtepa amoteAéopata Katd tny
moAtomoinon, Unv YeUilete TOTE pia
KatoapoAa fi éva UTmoA TEPLOGOTEPO Ao TO
HIo0 pE QaynTo.

o Mnv ene€epyaleote MePIOOOTEPEG AMO pia
maptideg Xxwpig Slakormn.

Mn XpNnoLUOTOLE(TE TNV PNXavi TOUPE TATATag

yla meplocotepo amd 1 Aento og omoladnmote

mepiodo 5 Aemtwv.

Mapadetypa cuvtayng: Moupég mardrag

1kg payelpepéveg matdreg

200 ml Zeoto yara

MoAtomolote TNV Matdta o€ PeydAn Taxutnta
o€ €va PmoA yia 30 GeUTEPOAETITA KAl HETA
mpocBEoTe to yYaAa yia aAAa 30 SsutepOAemta.

E€aptnua k6pTNG*

[Ek. 7,8,9,10,11,12]

1. TomoBetrote T yudAvn Kavdta

o€ pla kabapn, mimedn emeavela,
OUVAPHOAOYNOTE TNV EMAVW Asmida
0e€looTpoa otov afova tng Aemidag pEXPL
Va KOUPTWOoEL oTn B€éon Tng.

BdAte t0 cuykpotnpa afova Aemidag otov
TEipo Tou agova mavw amoé tn yudAvn
kavdra.

3. Koyrte 1o payntd o€ Kopudtia KataAAnAou
HEYEBOUG Kal TOTOBETAOTE TO OTN YUAALVN
kavata. Ta pyeyaAltepa Koppdtia gayntou
TMPEMEL VA KOBOVTAL 0€ KOPpATIa TEPITOU
2x2x2 cm.

TomoBETAOTE TO HOTEP TOU KAAUHHATOG
oTn YUAAvn Kavata Kat meEoTeE yua va
KOUUTWOoEL 6Tn B€on Tou.

5. Balovtag 1o KUplo cwpa de€looTpoPa 6T
HOTEP TOU KAAUUHATOG OTAV KOUKTIWOEL
aKoUTE €vav Nxo “kAw”.

20voeon og mpila

MéoTe MPOG TA KATW TO KOUUTT
EVEPYOTOINONG YIA VA EMAEEETE TNV
€mMOUUNTA Taxutnta maAyou.

‘Otav xelpileote T0 KUPLO OWHA, KPATACTE TO

otabepd Kat t YUdAlvn Kavara mavw tou.

o [atAote eEAA@PA TO KOUUTIL EVEPYOTTOINGNG
yla xapnAn taxotnta.

o [MatAote otabepd TO KOUUTIL EVEPYOTTOINONG
yla upnAn taxvtnta.

o EVaAAGKTIKA, TO KOUUTIL EVEPYOTIOINONG
pmmopei va matnBei mpog ta KAtw yla
OUVTOHEG XPOVIKEG TTEPLOSOUG YId VA
mapayel mMaApkn Kivnon.



e AuTO pmopei va xpnotomownBei yia tnv
amo@uyn TnNg umePBOAIKNAG eMeEepyaciag
TWV TPOYWV. AEITOUPYACTE TOV KOWTN HEXPL
va METUXETE TO EMOUUNTO ATOTEAEGHA.

e XaAapwote KaAd To KOUWT evepyomoinang
yla va oBAoETE, apalpEoTte mPWIA TIG
Aemideg Kal PeTd adeldote To YaynTo.

Mnv xpnolpomoleite To €€ApTNHUA TOU KOWYTN

GUVEXWG Yla TEPLocOTEPO anod 30 SeutepOAeTTa.

APROTE va KPUWOEL Yla 1 AeTTO avapeoa o€

KaBe emépBacn 30 GeUTEPOAEMTWY.

Mapadelypa ouvrayng: Boutupo/ MéN

200 yp BoUtupo (2 k. maywpévol kUBot) / 300
ypappdpla péAL (amd to Yuyeio)

Wihokoyte og duvath Taxutnta o€ £va UmoA yia
5 deutepOAemta.

Avtiotpéyte TNV mapandvw diadikacia yia va
amocuVapHOAOYNOETE TN Hovada.

5. KaBapiopog & Zuvtipnon

MPOZOXH: BeBawwbeite 4Tt T KUPLO GWHA Eival
anmocuVOESEHEVO AT TNV TTAPOXI PEULATOG Kat ATt
oL AETOEG £XOUV CTANATACEL VA TTEPICTPEPOVTAL TIPLY
GUVOECETE I} APAPECETE OTOLOONTIOTE £EAPTNHA.
AmocuvappoAoynote OAd Ta PéPN TPLY To TAUGLUO.
MHN BuBicete to KUpLO OWHA, TO HOTEP TOU Migep,
TO HOTEP TOU TTOATOTOINTI TATATAG KAl TO HOTEP
TOU KAAUMHATOG TOU KOQTN OE VEPO 1} OTTOIOOATIOTE
AaM\o uypd, kabBapiote pe éva uypod oouyydpt 1
Tavi KAl oKOUTTIoTE.

To YETaAAIKO OO pmopei va EeMAUBEL Katw amo
TPEXOULEVO VEPO.

XEIPIOTEITE TIG AEMIOEG PE TPOCOXN, Eival
€EAIPETIKA AIXUNPEG.

Ta mapakdtw e§aptipata/epyaieia
HTopeite va ta BAAETE 0TO MAUVTRPLIO
MATwWV yid va ta kadapioete.

[Ek. 14]

Aoxeio

MNodt oupparog*

Aemida pnxavig yla moupé mardaract
Emavw Aemida*

Agovag Aemidac*

FudAwvn kavara*

Avtiodedntikn Baon

‘OAa ta pépn mpEmeL va kabapilovtal MANpwG Kat
va GTEYVWVOUV TIPLY amo TNV amoBikeuon.
ZUVAPHOAOYNOTE TN CUCKEUN HE TG AETOEG, Ta
€€apTNHATA TOU KOWYTN Kal TO KUPLO OWHA oTn
Bon Toug.

AmoBNKeUGOTE TN GUOKEUN GTO KOUTI 1 o€ KaBapo,
OTEYVO HEPOG Hakpld amod maidid.

* MOvo oplopéva HOVTEAA.
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6. EmiAuon mpoBAnudatwy

1. To umAévtep xe1pog apxilel va emBpaduveral
1) Va Karamnoveital Katd tn SIapKeld tg
enegepyaoiag.

BeBawwbeite 0Tt TO KATW PEPOG TNG KEPAARG
Tou Kivntipa eivat kabapd Kat 6Tt Oev UTTAPXEL
TPOWEG TTOU PTTAOKAPOUYV TN cUvAeon Katd thv
TomoBétnon og doxeia fi uepBOALKN ToodTNTA
TPoYwV oto Soxeio.

Eav n povada €xel umepBeppavOei, BydAte thy
amnd v mpila Kal mepipévete mepimou 10 Aemtd
TPV T Xpnotdomotioete Eavd.

2. YnepBoAko mtoiAlopa Katd Tnv emeepyacia
EmA£ETe apxikd xapnAdtepn TaxdTnta Kat
au€note 600 mHeL To pelypa.

EmA£€Te éva Goxeio KatdAAnAou peyEBoug.
TomoBstrote TG ATideg GTO PAYNTO TPV TIG
avayere.

3. To kUplo cwpa Beppaivetal Katd tn Aettoupyia.
A@AoTE TN Hovada va KPUWGOEL EVIEAWG TIPLV TN
Xpnotgomolioete §avd.

7. Texvika 6edopéva

HAektpikn olvdeon 220-240V~50/60Hz

loxug 1000W

8. Znuavtikég MANPOWOPIES

AvtaAAakTtikd kal avaAwotiya tng Haier
Xpnotyoroleite povo yviola avtaAAakTikda Haier.
Ta avtaAAaktikd Haier diatibsvratl amd tov
TOMKO avtimpocwTo Haier ) ameuBeiag amo
Haier. Katd tnv mapayyeAia e€aptnudtwy va
AVAQPEPETE TAVTA TOV APIOUO HOVTEAOU.

Modtnta

Ta epyootdcta Haier €éxouv eAexBei and
aveEApTNTOUG POPEig TOLOTIKOU eAEyxou. Ta
mpolovTa pag Kataokeudlovtal HECW TOU
GUOTAUATOG TOLOTNTAG TO OTOoio MANPE( TIG
mpodlaypaweg tou mpotumou ISO 9001.

EFTYHZH

01 6pot 16xU0¢G TNG £YYUNONG TNG CUGKEUNG
KaBopifovtal amé Tov avTimpoowto TG XWPAg
oTnv omoia €xel mpaypartonoinBei n mwAnon.
MeplocdtepEG MANPOWOPIEG GXETIKA HE TOUG
6poug gyylnong pmopeite va {ntnoete ano

TOV AVTIMPOCWTO TOU AyopdodTte Th CUCKEUNR.
H mpookopion Tou amodeIKTIKOU ayopdg givat
Baocikn mpoimdébeon yia TRV 16XU TNG £yyUunong.



1. UHCTPYKLUUU NO BE3OMNACHOMY UCIMOJ/Ib3OBAHUIO

JTOT NpMbOp NpeaHasHayeH
TO/IbKO A/1f1 AOMALUHEro
MCNONb30BaHUSA COr/TaCHO
JaHHBIM MHCTPYKLMAM.

Mpexae yem NpUCTynuTb K
3KCN/lyaTauym AaHHOro ObITOBOro
3NeKTponpubopa, yoeautecob

B TOM, YTO Bbl MOHUMAETE
HacTosALLEee PyKOBOACTBO.
MpepynpexaeHune Bo m13bexaHue
ONACHOCTM YAyLIbA ANA ieTeH,
BblOpacbiBaMTe BCE YNaKOBOYHbIE
MaTepuanbl cpasy ke nocne
pacnakoBKM nNpuobopa.

JlaHHbIM NpUGOP MOXKET
MCMO/1b30BaTbCA IMLAMM C
OrpaHMYEHHbIMU (HDU3NYECKMMM,
CEHCOPHbIMU UK YMCTBEHHbBIMM
CMOCOGHOCTAMM, HEAOCTATKOM
onbiTa 1 3HaHMU NPU YCIOBUM
COOTBETCTBYHLLEr0 Haj30pa UM
npeABapUTEeNbHONO MHCTPYKTaXa
no NpaBMaam MoJib30BaHMA
NpUOOPOM, NPOBEAEHHOI O JINLIOM,
OTBEYaloLLUMM 3a MX 6e30MacHOCTb.
leTM JOMKHBI HAX0AUTbCA NoA
NPUCMOTPOM, CneauTe, YToobl OHM
He MCNoNb30BaIM NPUGOP U He
Urpasm C HUM. XpaHuTe npuoop

M ero LWHyp B HeAOCTYMHOM ANS
JleTen MecTe.

JleTv B Bo3pacTe oT 8 neT u
CTapLUe MOryT M0JIb30BaTbCA 3TUM
npuOopoM (CO B3GMBaATENAMM
C/IMBOK, aKCceccyapom AN
B36MBaHMA AML) NPU YCIOBMM, YTO
OHM HaxoAATCA MoZ NPUCMOTPOM
WM NPOMHCTPYKTUPOBAHbI O
6e30MacHOM MCMoJ/1Ib30BaHWUM
npubopa 1 €C/IM OHWM 0CO3HAIOT
CBA3aHHble C 3TUM PUCKK. JeTn
J10 8 neT He A0JIKHbI 3aHMMATbCA
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OYUCTKOM M TEXHUYECKMM
o6cnyKrBaHWeM npubopa.
XpaHuTte npuoop U ero LWHyp B
MecTe, HeIOCTYMHOM AN AeTen
mnagwe 8 ner.

He TaHWTE U He nepeHocuTe,
AepKa Npuoop 3a LWHYp NMTaHUA.
Bceraa otkntovanTe npuéop ot
PO3ETKM, NOTAHYB 3a BUJIKY, a
He 3a WHyp. He Knaaure WHyp
MUTaHUA Ha OCTPblE Kpas M/
B6/IM3M rOPAYMX NOBEPXHOCTEMN.
He vcnonb3ymTe yanMHUTENb.
Ecan nposog nuTaHuA
NoBpeXAeH, HeMea/1eHHO
OTK/O4MTE npubop. Bo
n3bexaHue yrpo3bl 6e3onacHOCTH
3aMeHy NpoBOAa NMUTAHMA JOJIKEH
NMPOBOAUTbL TO/IbKO MacTep
aBTOPM30BAHHOM CEPBUCHOM
CNy6bl Haier.

Mcnonb3yiTe TONbKO Te HAaCaaKM,
pacxoZHble MaTepuasibl U
3arnacHble 4acTu, KoTopble
peKoMeHayeT UK NocTaBasAeT
Haier.

MpepynpexxaeHne OnacHOCTb
TpaBmbl! HenpasuibHoe
Mo/Jib30BaHMe NPUO6OPOM MOXKET
NPUBECTU K TpaBMe.
OCTOPOXHO! Pexywue
Ne3BUA OYEHb OCTpble, ByapTe
OCTOPOXHbI NpH 0bpaLLEHUM

C OCTpbIMK NI€3BUAMM BO

BpeMs COOPKU M1 pa3bopKH,
OMOPOXKHEHWA YallUM U OYMCTKM.
OCTOPOXHO! MNepea
M3BJIEYEHMEM YallK YoeauTech,
YTO NPMOOP BbIK/OYEH M
OCTaAHOBJIEH.

Bceraa otkouanTe npuéop ot
3NEeKTPOCETH, €C/IM OH OCTaeTCA



6e3 Np1CMOTPa, a TaKkxe nepej
C60pKOM, Pa3bopKOM, OUMCTKOM
WM B CJTyYae HEMCMPABHOCTY.
Mcnonb3yite npuéop

TO/IbKO B COOTBETCTBMU C
MOLLHOCTbI0, YKa3aHHOM Ha
Tab/IMYKe C TEXHUYECKMMMU
XapaKTepUCTUKAMM.
Mcnonb3yiTe NpMGop TO/bKO Ha
CYXOM POBHOM NOBEPXHOCTM M
HUKOrja He NepeMeLLaiTe ero Bo
BpemA paboTbl.

Mpn6op npeaHa3HayveH

TO/IbKO A1 USMEJIbYEHUS NI
CMeLUMBaHMA NPOAYKTOB, pa3mep
M KOJIMYECTBO KOTOPbIX YKa3aHO
B MHCTPYKUMM. 3anpeLlaeTca
MCNoNb30BaTb NPUOOP He Mo
Ha3HaYeHuH0.

He ucnonb3ynTe CTEKNAHHYIO
yally cpasy nocsie usBaeveHus
13 NOCY0MOEYHOM MaLUMHbI M
xonoanabHuKa. OHa Jo/KHa
HaX0AMTCSA NP KOMHATHOM
TemnepaType He MeHee 5 MUHYT
rnepes MCno/b30BaHUEM.

He BkntouaiTe npubop, noka
HOXeBOM 610K He BYEeT HaJEKHO
3aKpeneH 1 He ByaeT NorpyKeH
B UHTPEAUEHTbI.

byabTe 0CTOPOXKHbI, €C/v B
KYXOHHbIM KOM6alH Uu 6aeHaep
Ha/IMBaeTCA ropsaYvas XMIAKOCTb,
TaK KaK OHa MOXeT ObITb
BblOpOLLIEHA M3 Npubopa M3-3a
BHe3anHoro obpasoBaHuA napa.
CobtoAanTe 0CTOPOXKHOCTb MPU
06paboTKe ropAYMX NPOAYKTOB,
KOTOPbl€ MOrYT pa3bpbi3rmMBaTbCA.
Bbik/tounTe Nprbop M oTCOEaMHUTE
ero OT 3/IEKTPOCETH Nepes, 3aMeHOM
aKCceccyapoB MM NPUBMKEHUEM K
ABMKYLMMCA HaCTAM.

He BKtouanTe npméop ¢
MOMOLLIbIO BHELLHETO TaMmepa

WM OTAE/IbHOM CUCTEMBI
ANCTAHLUMOHHOI O yrpaB/ieHUA.
OTkoumMTe Nprbop ot
3NEeKTPOCETU U flauTe HOXaMm
MOJIHOCTbIO OCTAHOBUTLCA Nepes
CHATMEM JII06bIX leTanen, a
TaKKe nepes YMCTKOM UK JI0ObIM
TEXHUYECKMM 06CNYKMBAHUEM.
HuKorza He norpykaire
OCHOBaHHWe ABWraTtess B KMAKOCTb
BO BPemA paboTbl U HE MOMTE
€ero noz, NPOTO4HOM BoAOM. He
paboTauTe C NPMOGOPOM MOKPbIMM
pYKamu.
O6s3aTeNIbHO OuMLLIaMTE
MOBEPXHOCTU, KOTOpbIE
KOHTAKTMPYHOT C MPOAYKTamMu
nutaHua!l MHdopmaumsa 06 oumcTke
NPUBOAUTCA B MHCTPYKLMSAX.
B cnyyae HemcnpaBHOCTH
He ciegyeT NpoAo/KaTh
M0J1Ib30BaTbCA NPUOOPOM.
CepaucHoe o6cnykmBaHuWe: Ang
rapaHTMK 6e30MacHOM M HaaeXKHOM
paboTbl JaHHOro NpMbopa Mbl
pEKOMEHAYeM npuriallatb
aBTOPM30BaHHbIX MHXXEHEPOB
CepBUCHOM Cy6bl Haier ans
BbIMOJIHEHMA TEXHUYECKOrOo
06C/yXMBaAHUA 1 PEMOHTA.

|
BMECTE C 6bITOBbIMM OTX04aMMH.
Ero Heo6xoaMMO caaBaThb B
COOTBETCTBYIOLMM NMYHKT NpuMema
ANA JanbHeNnwwen nepepaboTKu
SNNEKTPUYHECKUX U INNIEKTPOHHbIX
yacTten. YTMamsauma Jo/KHa
npoBoAUTbCA B COOTBETCTBUA C
MeCTHbIMU NpaBnU1aMU NO 3almTe
Opr)-KalOUJ,ef/'I cpeabl 1 YTUAN3aLNUN

oTxoz0B. 3a 60/iee NoApo6HOM
UHbOpMaLMEN No 06paLLEHMIO C

OKpy:Kalolwas cpeaa
CuMBO/ Ha JaHHOM npu6ope
YKasblBaeT Ha To, YTO ero
He/b3s YTUIM3UMPOBATb



JaHHbIM NPUBOPOM, €ro yTMaM3aumm m
nepepaboTke 06paTUTECH B MECTHbIE
opraHbl BNacTH, B CAYXKOY yTUAU3ALMU
OTXOZ0B M/IM B MarasuH, rae Bbl
npuo6penu AaHHbIM NpuGop.

JaHHbIM NpuGop oTBeYaeT
c € Tpe6oBaHMAM EBponeickmx

Avpektus 2014/35/EU,
2014/30/EU n 2011/65/EU.

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY

2. 3HaKOMCTBO C BalLMM PYYHbIM
6neHagepomM

CnyckoBas KHornka BKJ1/BbIK/
I NaBHbIM Kopnyc
MeTannnyeckas Hoxka
CTaKaH C MepHOM LUKaoM
PenykTop BeHuMKa*

J\BOMHOM BEHYMK*

PeaykTop KapTodenemankm*

ITommoo® >

Hoxka kapTodenemankm*

JlonacTb KapTodenemanku*
PeayKTOp KpbIWKK U3MebuMTENa™
BepxHuit HOX U3MenbuuTens®

Ban Hoxa M3menbuntens®
CTeknAHHaA yawa usmenbunTens™
Wt wnuHgens

coz=zr X &«

Heckonb3swas nogcraBka

3. Mepepa nepBbiM UCMO/Ib30BAaHMEM

Mepea nepsbIM UCMOSIb30BAHWEM NpUbopa M

NpUHAANEKHOCTEN TLIATENIbHO BbIMOMTE BCE

4YacTH, KOTOPble KOHTAKTMPYIOT C NPOAYKTaMM.

(MopAZOK OYUCTKM AeTanel onmcaH B rnase 5.)

e [lomecTuTe NPOAYKTbI B CTaKaH UM
AHa/IOrMYHbIM KOHTEMHED M YAepKMBanTe
€ro B YCTOMYMBOM MOJIOKEHUM.

e He HanosHsaMTe CTaKaH Bbille BepXHeW
OTMETKM LUKanbl. Bo nsbexaHue
pa36pbI3rMBaHUA BBOAMTE HOX B NMPOAYKT,
npexae yem BKOUMTb ero. Cneaute
3a TeM, YTOObI HOX 6bl1 MOJIHOCTbIO

* TONbKO Y KOHKPETHBIX MOZENEN.

NOrpy}KeH B UHIPeAMEHTHI B npoLiecce
06paboTKu.

o /lna nyywero CMeLMBaHUA He
HanoJIHANTE Yallly U3MEebYMTENA Bbille
NMOJIOBUHbI.

. Morpy»anTte B NPOAYKTbI TOIbKO
METAJI/IMYECKYH0 HOXKKY, HO He Bbilie
Hee, MHaye BO3HMKAET PUCK yaapa
3NEKTPUYECKUM TOKOM!

. He nomeluaiTe B yally MeTasamyeckme
06BEKTDI.

. He cMelumBaiTe KycouKkM
WHIrpeaMeEHTOB pasMepoMm 6obLue
2X2X2cCM.

o MeTannuyeckuit Ban 6neHaepa
BEHYMKM MOTYT noLapanatb Uan
OCTaBWUTb C/iefbl HA AaHTUMNPUIrapHOM
NOKpbITUK. He ucnonb3yiite 61eHaep B
nocyZie C aHTUNPUrapHbIM MOKPbITUEM.

. He mcrnonb3yiTe Kakue-nm60o
KOMMOHEHTbLI 61eHaepa B
MWKPOBOJIHOBOM MeyMm.

o /lnA rapaHTMKM JONFOro CpoKa C/yK6bl
HEe MCNo/b3yMTe pyyHor 6aeHaep ANA
06paboTKM CIULLKOM TBEPABIX CMECEM.
Ec/M rnaBHbIN Kopnyc neperpencs,
BbIHbTE BUJIKY M3 PO3ETKM M JaKTe
npu6opy OCTbITb MPUMEPHO 10 MUHYT,
npexae Yem NpoSo/IKUTL PaboTy.

. Heckonb3sLyo NoACTaBKY MOXKHO
MCMO/Ib30BaTb MOJ CTaKaHOM M Yaluen
U3MesIbunTeNs, YTobbl NPesoTBPaTUTL
UX CMeLleHMe.

4. Ucnonb3oBaHME PYyYHOro
6neHaepa

Perynuposka mowHoctn [Puc. 13]
Haxkmute KkHonky BK/1/BbIK/1, uTo6bl
BbIGPaThb M YCTAHOBUTH HY}KHYIO CKOPOCTb.
Mpu nerkom Haxkatmm 6aeHaep 3anyckaeTcs
Ha HU3KOM CKOPOCTH.

Mpy CUABHOM HaXKaTHMK CKOPOCTb
yBe/IMUMBAETCA.

BreHaep MAeanbHO NOAXOAMT AN
MNPUroTOB/IEHMA COYCOB, 3aNPaBoK A/
CasiaToB, CynoB, JETCKOro NUTaHusA, a TaKke
HarNMTKOB, CMY3M M MOJIOYHbIX KOKTEMNEN.
TaKKe NOAXOAMT 1A CMELLMBAHWA TBEPAbIX
MPOAYKTOB, TaKMX KaK Cbipble PPYKTbI 1 OBOLLM.

MeTannnyeckasa Hoxka [Puc. 1]
YctaHoBuTe MeTaNNIMYEeCKY0 HOXKY Ha
rNaBHbIM KOpNyC, NOBEPHYB ee NpoTHB
YacoBo# cTpeniku. Mpu drKcaumm Bbl
yCAblWnTE WENTHOK.



«  Ec/M Bbl roTOBUTE MKOPE M3 FOpPAYMX
NPOAYKTOB B COYCHUKE MM KacTptone,
CHMMMTE MOCYAY C NAUTbI, YTOBbI MAKOCTb
He kunena. [akTe ropsayemy 61104y HEMHOrO
OCTbITb, YTO6bI MCK/IIOUYMTL PUCK OXKOTa.

+  He ocTaBnsiiTe 61eHaep NOrpy:eHHbIM B
ropsyee 611040 B KacTplo/ie Ha NauTe.

o He ucnonb3yiTe METaLIMYECKYHO HOXKY
60nee 1 MUHYTbI HEMPEPLIBHO B TEYEHME
4-MMHYTHOrO MHTEpPBaa.

Mpumep peuenTa: X0N0AHbIM MOPKOBHbIM Cyn
360 r MopKoBM + 540 mA BoAbI

M3MeNbUYMTb Ha BbICOKOM CKOPOCTM B CTaKaHe B
TeYeHUe NPUMEPHO 1 MUHYTBI.

JBoHOM BeHuUMK* [Puc. 2,3]

1. BcTaBbTe HOXKM BEHYMKOB B OTBEPCTHSA B

peaykTope. Mpu duKcaumm Bbl yCbiwmTte

LLIe/TYOK.

YCTaHOBUTE peflyKTOp BEHYMKOB Ha F1aBHbIN

KOpryc, NOBEPHYB €ro NpoOTH1B YaCOBOM

cTpesiku. Mpu puKcaumm Bbl ycabilumTe

LLie/TYOK.

o TMonb3ynTech BEHYMKaMM TOJIbKO ANA
B36MBaHWUA C/IMBOK, ANYHbIX 6EKOB,
NpUroToB/IEHUA GUCKBUTOB M eCEPTOB M3
rOTOBbIX CMeCeM.

. Bo m36exkaHue pa3bpbi3ruBaHuMa, 3amnycKkamTe
BEHYMK Ha MeAIEHHOM CKOPOCTU U B
rNy6OKOM KOHTEMHEpe.

o He u1cnonb3yiTte BeHUMK 60/1€e 3 MUHYT
HenpepbIBHO B TeyeHue 10-MUHYTHOrO
MHTEpBana.

MNpumep peuenTa: B36uTbie CIMBKM

400 MA1 CIMBOK

B361BaTb Ha BbICOKOM CKOPOCTM B TEeYEHHE
NPUMEPHO 2 MMHYT.

Kaptodenemanka* [Puc. 4,5,6]

3Ty HacazKy MOXHO MCMo/b30BaThb ANA

NpUroToBNEHUA KapTodeNbHOro niope.

1. YcraHoBuTe peAyKTOp KapTodenemsanku
Ha HOXKY KapTodenemanKku, NnoBepHyB ero
NPOTUB YacoBOM CTpeniku. Mpu drKcaumm Bbl
yCAblWnTE WENHOK.

2.  YcTtaHoBMTE JlonacTb KapTodeneMsankm Ha
CTYNULY M MOBEPHUTE €e NPOTMB YaCOBOM
cTpenku. Mpu drKcaumm Bbl ycablUTe
LLie/THOK.

3. YcTaHOoBMUTE peayKTop KapTodenemaaku

Ha r/1aBHbIM KOPMyC, NOBEPHYB €ro NpoTua
4acoBOWM CTPeNKM A0 (uKcaumm.

e He nonb3yntecb Kaptodenemankon B
KacTpto/ie Ha OTKPbITOM OrHe.

o 06s3aTeNbHO CHUMAMTE KacTPIOJIO C MAMUThI U

* TONbKO Y KOHKPETHbIX MOAENEN.
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[JaBauTe 61104y HEMHOrO OCTbITb.

«  YcTaHOBWTE KacTPLOJIIO M/IM YaLly Ha
YCTOMUMBYIO POBHYIO NOBEPXHOCTb,
npuaep:Ku1Bas ee CBO6OAHOM PYKOM.

o [na nyywero pesynbTata He 3anosiHsiTe
KacTpIO/Il0 MM YaLly Gosiblue, YeM Ha
MOJIOBUHY.

. He o6pabatbiBaiiTe 6o/blie 04HOM NOpLMM
6e3 nepepsbiBa.

He ucnonb3ayiite KapTodenemanky 6onee 1 MUHYTbI

HenpepbIBHO B TeYeHUe 5-MUHYTHOrO MHTEpBaIa.

MpuMmep peuenta: KaptodenbHoe nope

1 Kr BapeHoro Kaptodens

200 MAn TENIOFO MOJIOKA

Pa3mMaTb KapTodesib Ha BbICOKOWM CKOPOCTU B
Yaiue B TeyeHue 30 CeKyHA, 3aTeM B TEYEHUE
cnepytowmx 30 CEKYHA BIMBATb MOJIOKO.

YcTaHoBKa u3mebuntena*
[Puc. 7,8,9,10,11,12]

I'IOCTaBbTe CTEK/IAHHYIO YaLly Ha YUCTYI0
POBHY!O MOBEPXHOCTb, YCTAHOBUTE BEPXHUM
HOX Ha BaJl, NOBEPHYB €ro Mo 4acoBoM
cTpesike Ao hUKcaumu.

2. YcraHOBMTE Ba/ HOXa Ha WTUMT WnNUHAENA
B CTEK/IAHHOM Yale.

3. HapexbTe NpoAyKT Ha KyCOYKM NpMeMSIEMOro
pa3mepa M1 MOMECTUTE UX B CTEKNAHHYIO
Yauwy. KpynHble KyCKu HyXHO Hape3aTb
Ky6MKaMM pasMepom MpMMEPHO 2 X 2 X 2 CM.

4.  YctaHoBWTE peAyKTOP KPbILUKM Ha
CTEKJIAHHYIO Yally U NMPMXKXMUTE 40 UKCaLMM.

5.  YcTaHoBWTE I/1aBHbIM KOPMYC Ha pefyKTop
KPbILLKM, NOBEPHYB MO YaCOBOM CTpesIKe.
Mpn drKCaumm Bbl YCAbILLKUTE LEMYOK.

6. BcTaBbTe BUJIKY B PO3ETKY

7.  TpuKMMTE CNYCKOBYIO KHOMKY, YTO6bI

BbIGPATb HYXKHYI0 CKOPOCTb.

Mpu pa6oTe C rnaBHbIM KOPMYCOM NPOYHO

YAEPKUBAMTE €ro U CTEKNAHHYIO Yally.

e [pu nerkom HaxkaTmMm Ha CMYCKOBYIO KHOMKY
61eHAep 3anyCcKaeTca Ha HU3KOM CKOpPOCTM.

o [lpy CUNBHOM HaXKaTUM CKOPOCTb
yBe/IMUYMBAETCA.

*  CnycKOBYIO KHOIMKY TaKKe MOXHO HaXKMMaTb
Ha KOPOTKME NMPOMEKYTKM BPEMEHM, YTOObI
NOJYYUTb MMMYJIbCHbIN 3DEKT.

o TaKoM MeToZ MOXKHO MCMO/Ib30BaTb, YTOGbI
u3bexaTb YpE3MEPHOrO U3ME/IbYEHUA
NpoAyKToB. Pa6oTaiTe C M3MesibunTenem
[0 NOTYYEHUA XKeNAeMoro pesysibTaTa.

o [lo/IHOCTbIO OTRYCTUTE CMYCKOBYHO KHOMKY,
YTO6bI OTKOYNUTL GrieHaep. CHavana
y6epuTe HOXM, a MOTOM BbIFPY3MTE NMPOAYKT.

He 3anyckavTe namenbumtesnb Ha

npojosikuTeibHoe Bpema (6onee 30 cekyHa)

HenpepbiBHO. /JaBaiTe OCTbITb B TeYeHUe



NpMMEPHO 1 MUHYTbI MexKay 30-CeKyHAHbIMM
nepvogamu pabotbl.

Mpumep peuenta: CaMBoyHoe Macsio/ Meg

200 r C/IMBOYHOrO Mac/ia (3aMOpOKeHHble KYOUKM
2 c™m) / 300 r Mega (oxs1aXKAeHHOro)

M3MeNbuMTb Ha BbICOKOM CKOPOCTM B Yalle
U3Me/IbYMTENA B TEYEHME 5 ceKyHa.

BbINo/IHUTE OMMCaHHbIE Bblle JeHCTBUA B
o6paTHOM nopsAgKe, 4To6bl pazobpaTb 6/10K.

5. OuyncrTka U TexHuyeckoe
o6cayKMBaHue

OCTOPOXHO! 0653aT€/1bHO BbIHMMAMTE BU/IKY
rIaBHOrO KOpriyca 13 Po3eTKU M yoeanuTech, YTo
HOXW OCTAHOBM/IMCb, MPEXKAE YEM YCTaHAB/IMBaTb
WM CHUMATb aeTanu baeHaepa.

Pas6epuTe BCe KOMMOHEHTbI NEPE MOMKOM.

HE norpy»<a¥Te rnasHbii Kopnyc, peayKTop
BEHUMKA, PeflyKTOp KapTodenemMaIK1 U peyKTop
KPBbILUKM U3MENbYMTENS B BOAY MM NtOBYI0 ApYryto
JKMAKOCTb. OUYUCTUTE 3TM KOMMOHEHTbI BIaXKHOM
ry6KoM MM candeTKoM, 3aTem NPOTPUTE HaCyXo.
MeTannmyeckyto HOXKY MOXHO MbITb MO,
NPOTOYHOM BOZOM.

CobtofanTe 0CTOPOKHOCTb C HOXKaMKM — OHU OYeHb
ocTpble.

Cnepytowme petanm 6neHgepa MOXHO
MbITb B MOCYZJOMOEYHOM MalUMHE:
[Puc. 14]

CTaKaH C MEPHOM LLKasIoM
Hoxka BeHuMKa*

Jlonactb KapTodenemankm*
BepxHui HoX*

Ban Hoxa*

CreknaHHaA vawa*
Heckonb3Awan noscraBka

Bce getanu ciesyet NosHOCTBIO OYUCTUTD U
NPOCYLUMTbL Nepes, NOMELLEHUEM Ha XPaHEHHe.
CobepuTe Np1bop, YyCTaHOBUB HOXM,
NPUHAZJIEXKHOCTU U3MENBUMTENS U TNaBHbIM KOpyC
B NPaBWU/IbHOM MOJIOKEHUM.

XpaHuTe Np16op B KOPOBKe B YUCTOM CYXOM MecTe,
HeZOCTYNHOM ANA AeTeu.

6. lMonck u yctpaHeHune
HencnpaBHOCTEN

PO3EeTKM U NOAOKAMTE NPUMEPHO 10 MUHYT,
npexae Yem BKJ/IloYaTb ero CHoBa.

2. Ype3amepHoe pa3bpbisruBaHue B npouecce
06paboTKM.

HaumHaliTe paboTy C HM3KOM CKOpPOCTH U
yBe/IMUMBAMTE ee M0 Mepe 3arycTeBaHWs CMeCcH.
Bbl6MpaliTe KOHTeHEP A0CTaTOYHOro pasmMepa.
Mpexae YeM BKAOYUTb GeHaep, MOMeCTUTe
HOXM B MPOAYKT.

3. MnaBHbIM KOpRyc HarpeBaeTcs B npoLlecce
pab6oTbl.

JaviTe npubopy NOJIHOCTBIO OCTbITb, NpEXAe Yem
NpOAO/IKUTL PaGoTy.

7. TexHu4YecKkue AaHHble

DNeKTpHUYecKkue daHHble | 220-240V~50/60Hz

MowwHoCTb 1000W

8. BaxkHo!

3anacHble 4acTM M pacxofHble MaTepualibl
KomnaHuu Haier

Mpyu 3aMeHe YacTel MCMoJIb3yMTe TOJIbKO
OpPUrMHasbHbIE 3anacHble YacTU M pacxofHble
martepuanbl KomnaHuu Haier.

MX MOXHO NpMOGPECTH y BaLEro MECTHOro
Avnepa KomnaHuu Haier Mpu opopmaeHnm
3aKasa Ha 3anacHble YacTu 06A3aTe/IbHO
yKasbiBalTe HOMEP MoAesn npuéopa.

KavecTtBO

3aBo/bl KOMNaHMKM Haier Nnpown He3aBUCUMYIO
OLIEHKY Ha npeaMeT cobt04eHUn TpeboBaHMMI
K KayecTBY BbIMyCKaeMoM npoAyKumm. Hatwa
NpoAYKUMA M3roTaBSIMBAETCA C MPUMEHEHUEM
CMCTEeMbl KayecTBa, YA0BeTBoOpAoLLEN
TpeboBaHMAM cTaHgapTa I1SO 9001.

YCJ/I0BUA TAPAHTUN

YcnoBusa rapaHTUM AnA JaHHOro 6bITOBOro
3N1eKTpMYeCcKoro npubéopa onpeaenanTca
HallMM NpeaCcTaBUTENIbCTBOM B CTpaHe, rae 3T1oT
3neKTponpubop npogaH. bonee noapobHyo
MHOPMaLMIO 06 3TUX YCI0BUAX Bbl MOXETE
noJlyYMTb Y NpoAaBLa UM U3 rapaHTUMHOrO

1. PyuHou 61eHaep 3ameanseTca uam paboraert
C yCUNIUEM.

BO3MOHO B HMXKHEM YacTu rONI0BKM ABUraTens
Ha/MNJIn OCTaTKM NPOAYKTOB, KOTOpble
NpensTCTBYIOT COEANHEHUIO C KOHTEMHEepamM,
WJIN K€ B KOHTEMHEPE C/IULLIKOM MHOrO
NPOAYKTOB.

Ecnvm npubop neperpencs, BbHbTE BUJIKY M3

* TONbKO Y KOHKPETHbIX MOAENEN.

cepTUdMKaTa Ha JaHHbIM Npu6op. B cnyyae
BO3HMKHOBEHMSA CUTyaLMM, NOKPbIBAEMOM
rapaHTUMHbIMKM 06513aTeIbCTBaMWU M3rOTOBUTENA,
npu obpaLLeHnn B YNOJHOMOYEHHYO CEPBUCHYIO
OopraHu3aumio He06Xo0AMMO NpeabABUTL
TOBApHO-KaCCOBbIM Y€K MM MHOM AOKYMEHT,
NoATBEPXKAAIOLMIM HAYaN0 UCTEYEHUS
rapaHTUMHOIO CPOKa, NpesyCMOTPEHHOro
YCNOBUAMM rapaHTMK ANA AaHHOro npubopa.
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1.

INSTRUKCJE BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA

Urzadzenie to jest przeznaczone
wytacznie do uzytku domowego
W sposob opisany w niniejszej
instrukcji uzytkownika. Prosimy
o doktadne zapoznanie si¢ z
instrukcja przed rozpoczeciem
uzywania odkurzacza.
OSTRZEZENIE Aby wyeliminowac
ryzyko uduszenia sie matych dzieci,
wszystkie materiaty z opakowania
nalezy wyrzucic¢ natychmiast po
rozpakowaniu produktu.
Urzadzenie moga obstugiwac osoby
o0 ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych
lub mentalnych oraz osoby
nieposiadajace odpowiedniej
wiedzy lub doswiadczenia pod
warunkiem ze odbywac sie
bedzie to pod nadzorem lub
BO przeszkoleniu na temat
ezpiecznego uzycia, a takze pod
warunkiem, ze rozumieja one
istniejace zagrozema
Nalezy pilnowac, aby dzieci nie
obstugiwaty urzqdzema ani nie
bawity si¢ nim. Urzadzenie oraz
jego przewad zasilajacy powinny
byc poza zasiegiem dzieci.
To urzadzenie (z ubijaczkami do
Smietany i jajek) moga obstugiwac
dzieci od 8 roku zycia, pod
warunkiem, ze beda one pod
nadzorem lub po przeszkoleniu na
temat bezpiecznego uzycia, a takze
pod warunkiem, ze rozumiejq one
1stniejace zagrozenia. Dzieciom
w wieku ponizej 8 roku zycia nie
wolno czyscic ani konserwowac
urzadzenia bez nadzoru. Urzadzenie
oraz jego przewdd zasilajacy
powinny by¢ poza zasiegiem dzieci
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w wieku ponizej 8 lat.

Nie ciagnac i nie przenosic
urzadzenia za przewod
zasilajacy. Podczas wyjmowania
wtyczki przewodu zasilajgcego
z gniazdka zawsze ciagnac

za wtyczke, a nigdy za sam
przewod. Nie ktasc przewodu
zasilajacego na ostrych
krawedziach i w poblizu goracych
powierzchni. Nie stosowac
przedtuzaczy.

Jesli przewdd zasilajacy ulegt
uszkodzeniu, nalezy natychmiast
zaprzestac korzystama z
urzadzenia. Ze wzgledow
bezpieczenstwa, przewod
zasilajacy powinien zostac
wymieniony przez serwisanta
autoryzowanego punktu
serwisowego Haier.

Nalezy korzystac wytacznie

z koncowek, materiatow
eksploatachnych oraz czesci
zamiennych zalecanych lub
dostarczonych przez firme Haier.
OSTRZEZENIE Uwaga! Ryzyko
obrazen. Nieprawidtowe
stosowanie urzadzenia moze
skutkowac obrazeniami cielesnymi.
OSTROZNIE Ostrza tnace

sq bardzo ostre. Zachowac
ostroznos¢ podczas montowania
i demontowania ostrych ostrzy
tnacych, a takze podczas
oprézniania o czyszczenia
pojemnika.

OSTROZNIE Przed wyjeciem
urzadzenia z pojemnika upewnic
sig, ze jest ono wytaczone i ze
nie pracuje.

Zawsze odtaczac urzadzenie



od zasilania, jesli bedzie ono
pozostawione bez nadzoru, a
takze przed jego montazem,
demontazem, czyszczeniem lub
w przypadku wystqplenla btedu.
Stosowac urzadzenie wytacznie
zgodnie ze specyfikacjami
zasilania okreslonymi na
tabliczce znamionowej.

Z urzadzenia nalezy korzystac
jedynie na suchej i ptaskiej
powierzchni. Nigdy go nie
przesuwac, jesli pracuje.
Urzadzenie jest przeznaczone
wytacznie do blendowania lub
mieszania zywnosci o zalecanym
rozmiarze i w zalecanej ilosci
zgodnie z instrukcja. Nie uzywac
urzadzenia do zastosowan
innych niz zamierzone.

Nie uzywac szklanego pojemnika
bezposrednio po wyjeciu ze
zmywarki lub chtodziarki.
Pozwoli¢, aby przebywat on w
temperaturze pokojowej przez co
najmniej 5 min. przed uzyciem.
Nie korzystac z urzadzenia, jesli
zespot ostrza nie jest prawidtowo
zamocowany i nie jest zanurzony
w sktadnikach.

Zachowywac ostroznos¢ podczas
wlewania goracych cieczy do
robota kuchennego lub blendera,
poniewaz mogg one zostac
wyrzucone z urzadzenia w
zwigzku z nagtym parowaniem.
Zachowac ostroznos¢ podczas,
przetwarzania gorgcej Zywnosci,
ktora moze pryskac.

Wytaczyc urzadzenie i odtaczyc
od zasilania przed przystapieniem
do zmiany akcesoriow lub przed
uzyskaniem dostepu do czesci,
ktore poruszaja sie, kiedy
urzadzenie pracuje.
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Nie obstugiwac urzadzenia za
pomoca zewnetrznego minutnika
lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

Odtaczyc zasilanie i odczekac

do catkowitego zatrzymania

sig ostrzy tnacych przed
przystapieniem do demontazu
jakichkolwiek czesci, czyszczenia
badz konserwacji.

Nigdy nie zanurza¢ podstawy
silnika w sktadnikach podczas
uzytkowania ani nie czyscic jej
pod biezacg woda. Nie obstugiwac
urzadzenia mokrymi rekami.
Pamietac, aby czyscic
powierzchnie majace stycznosc

Z Zywnoscia! Zapoznac sie

z informacjami na temat
czyszczenia podanymi w instrukcji.
Nie kontynuowac eksploatacji
uszkodzonego urzadzenia.

Serwis firmy Haier: Aby zapewnic
bezpieczne i sprawne dziatanie
tego urzadzenia, zalecamy
zlecanie prac serwisowych lub
napraw wytacznie serwisantom
autoryzowanego punktu
serwisowego firmy Haier.
urzadzeniu oznacza, ze nie jest ﬁ
ono klasyfikowane jako odpad z .
gospodarstwa domowego. Urzadzenie
nalezy zda¢ w odpowiednim

punkcie utylizacji w celu recyklingu
komponentow elektrycznych i
elektronicznych. Urzadzenie nalezy
ztomowac zgodnie z lokalnymi
przepisami w sprawie utylizacji
odpaddéw. Dodatkowe informacje na
temat sposobu utylizacji, ztomowania

i recyklingu urzadzenia mozna uzyskac
w lokalnym urzedzie miejskim, w

Ochrona srodowiska
Symbol umieszczony na



komunalnym zaktadzie utylizacji
odpadow lub w sklepie, w ktorym
produkt zostat zakupiony.

Urzadzenie spetnia wymogi
C €europejskich norm 2014/35/

WE, 2014/30/WE oraz
2011/65/WE.

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY

2. Poznaj swoj blender reczny

Przycisk ON/OFF

Obudowa

Metalowa nozka

Zlewka

Przektadnia trzepaczki*

Podwojna trzepaczka*

Przektadnia ttuczka do ziemniakow*
Nozka ttuczka do ziemniakow*
Ostrze ttuczka do ziemniakow*
Przektadnia pokrywy rozdrabniacza*
Gorne ostrze rozdrabniacza*

Watek ostrza rozdrabniacza*
Szklany pojemnik rozdrabniacza*
Trzpien wrzeciona

OCZEFrx-c-"IOmMMOO®P

Podktadka antyposlizgowa

3. Przed pierwszym uzyciem

Przed przystapieniem do korzystania po raz
pierwszy z urzadzenia i jego akcesoriow nalezy
doktadnie wymyc¢ wszystkie czesci stykajace sie
z zywnoscia. (Informacje na temat czyszczenia
podano w Rozdziale 5)

e Umies¢ zywnos¢ w zlewce lub w podobnym
pojemniku, a nastepnie przytrzymaj
zlewke.

. Nie napetniaj zlewki powyzej
maksymalnego poziomu. Aby uniknaé
rozpryskiwania, przed wtaczeniem
urzadzenia umies¢ podstawe ostrza w
Zywnosci. Podczas przetwarzania zawsze
upewnij sie, ze dolna czes¢ podstawy
ostrza jest catkowicie zanurzona w
Zywnosci.

* Tylko w niektorych modelach.
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oAby utatwi¢ mieszanie, nie napetniaj
szklanego pojemnika rozdrabniacza
wiecej niz do potowy.

. Zanurz tylko metalowa nozke w
Zywnosci, uwazajac, aby nie zanurzac
niemetalowych czesci, w przeciwnym
razie istnieje ryzyko porazenia
pradem!

»  Nie wktadaj zadnych metalowych
przedmiotow do szklanego pojemnika.

«  Nie blendowac sktadnikow o
rozmiarach powyzej 2x2x2 cm.

*  Metalowy trzonek miksujacy i
trzepaczka moga porysowac lub
uszkodzi¢ powtoki nieprzywierajace.
Nie uzywaj w naczyniach z powtoka
nieprzywierajaca.

»  Nie uzywaj ani nie wktadaj zadnej
czesci urzadzenia do kuchenki
mikrofalowej.

oAby zapewni¢ dtuga zywotnosc¢
blendera recznego, nie uzywaj go z
twardymi mieszaninami. W przypadku
przegrzania gtownego korpusu odtacz
urzadzenie od zasilania i pozostaw do
ostygniecia na okoto 10 minut zanim
ponownie go uzyjesz.

» Na dnie zlewki i szklanego pojemnika
rozdrabniacza mozesz umiescic
podktadke antyposlizgowa.

4. Korzystanie z blendera

Sterowanie moca [Rys. 13]
Nacisnij przycisk ON/OFF, aby wybrac i
dostosowac zadang predkosc.

Nacisnij lekko przycisk, aby uzyskac niska
predkosc.

Mocno nacisnij przycisk, aby uzyskac
wysoka predkosc.

Urzadzenie doskonale nada sie do
przygotowywania dipow, sosow, sosow
satatkowych, zup, zywnosci dla niemowlat,
a takze napojow, smoothie i koktajli
mlecznych. Urzadzenie nadaje sie rowniez
do miksowania twardych produktow
spozywczych, np. surowych owocow i
warzyw.

Metalowa nézka [Rys. 1]

Zamontuj metalowa nozke do gtownego
korpusu, obracajac ja w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, az
ustyszysz ,,klikniecie”.



o Jesli uzywasz urzadzenia do przecierania
goracych potraw w rondlu lub garnku,
zdejmij rondel lub garnek ze zrddta ciepta
i upewnij sie, ze ptyn nie jest wrzacy.

Odczekaj, az goraca zywnosc lekko ostygnie,

aby unikna¢ ryzyka poparzenia.

«  Nie pozostawiaj blendera recznego na
goracej patelni lub w garnku na ptycie
kuchennej, gdy go nie uzywasz.

o Nie uzywaj metalowej nozki dtuzej niz 1
minute w okresie 4 minut.

Przyktad przepisu: Zupa marchewkowa na zimno
360g marchewki + 540ml wody

Pracuj na wysokich obrotach w zlewce przez ok.
1 min.

Podwo;na trzepaczka* [Rys. 2,3]

Wt6z ndzki trzepaczki do otworu przektadni

trzepaczki, ktora jest w petni zmontowana,

tak aby ustysze¢ dzwiek ,,kliknigcia”.

Zamontuj przektadnie trzepaczki do

gtownego korpusu, obracajac ja w kierunku

przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, az
ustyszysz ,,kliknigcie”.

o Trzepaczki uzywaj wytacznie do ubijania
Smietany, biatek, ciast biszkoptowych i
gotowych deserow

«  Aby zapobiec rozpryskiwaniu, zaczynaj
powoli i uzywaj nasadki trzepaczki w
gtebokich pojemnikach.

«  Nie uzywaj trzepaczki dtuzej niz 3 minuty w
okresie 10 minut.

Przyktad przepisu: Bita Smietana
400 ml smietany
Ubijaj z duza predkoscia przez okoto 2 minuty.

Ttuczek do ziemniakéw* [Rys. 4,5,6]
Mozesz go uzywac do ttuczenia ugotowanych
ziemniakow.

1. Zamontuj przektadnie ttuczka do

ziemniakow na noge ttuczka do ziemniakow,

obracajac ja w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara, az ustyszysz

»Klikniecie”.

Zatoz ostrze ttuczka do ziemniakow

na centralng piaste i obroc¢ w kierunku

zgodnym z ruchem wskazowek zegara, aby

je zablokowac.

3. Zamontuj przektadnie ttuczka do
ziemniakow na korpusie, obracajac ja w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara, az zablokuje sige na swoim miejscu.

o Nigdy nie uzywaj ttuczka do ziemniakow w

* Tylko w niektorych modelach.
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rondlu na ogniu.

o Zawsze zdejmuj rondel z ognia i poczekaj,
az troche ostygnie.

»  Postaw rondel lub miske na stabilnej, ptaskiej
powierzchni i przytrzymaj ja wolna reka.

oAby uzyskac najlepsze rezultaty podczas
rozgniatania, nigdy nie napetniaj rondla lub
miski wiecej niz do potowy.

o ROb przerwy pomiedzy poszczegdlnymi
sesjami pracy urzadzenia.

Nie uzywaj ttuczka do ziemniakow dtuzej niz 1

minute w okresie 5 minut.

Przyktad przepisu: Puree ziemniaczane

1 kg ugotowanych ziemniakow

200 ml cieptego mleka

Ttucz ziemniaki na wysokich obrotach w misce
przez 30 sekund, a nastepnie dodaj mleko i
kontynuuj przez kolejne 30 sekund.

Przystawka rozdrabniajaca*
[Rys 7,8,9,10,11,12]

Umlesc szklany pOJemmk na czysteJ,
ptaskiej powierzchni, zamontuj gorne
ostrze zgodnie z ruchem wskazowek zegara
na watku ostrza, az do zablokowania.
Zamontuj watek ostrza na trzpieniu
wrzeciona nad szklanym pojemnikiem.

3. Pokrdj zywnos¢ na odpowiedniej wielkosci

kawatki i umies¢ je w szklanym pojemniku.

Wieksze kawatki zywnosci pokroj na

kawatki o wymiarach okoto 2x2x2 cm.

Zat6z przektadnie pokrywy na szklany

dzbanek i doci$nij, aby ja zablokowac.

5. Zatoz gtowny korpus zgodnie z ruchem
wskazowek zegara na przektadnie
pokrywy. Pokrywa bedzie odpowiednio
zamontowana, gdy ustyszysz dzwiek

,»Klikniecia”.
6. Podtacz
7. Nacisnij przycisk, aby wybra¢ zadang

predkos¢ impulsu.

Gdy obstugujesz gtowny korpus, trzymaj mocno

korpus oraz szklany pojemnik.

o Lekko nacisnij przycisk, aby uzyskac niska
predkosc.

«  Mocno nacisnij przycisk, aby uzyskac
wysoka predkosc.

«  Alternatywnie, przycisk moze zostac
wcisniety na krotki czas, aby wywotac
dziatanie pulsacyjne.

o Pozwala to unikna¢ nadmiernego
przetwarzania zywnosci. Uzywac
rozdrabniacza do momentu uzyskania
pozadanego rezultatu.



PL

oAby wytaczyc¢ urzadzenie, poluzuj przycisk,
wyjmij najpierw ostrza, a nastepnie wylej
zawartosé.

Nie wtaczaj przystawki rozdrabniajacej

na dtuzej niz 30 sekund. Pozostaw do

ostygniecia na 1 minute pomiedzy kolejnymi

30-sekundowymi sesjami pracy.

Przyktad przepisu: Masto/ Miod

200 g masta (zamrozone kostki 2 cm) / 300 g
miodu (schtodzonego)

Rozdrabniaj z duza predkoscia w misce
rozdrabniacza przez 5 sekund.

Aby zdemontowac urzadzenie, postepuj w
odwrotnej kolejnosci.

5. Czyszczenie i Konserwacja

OSTROZNIE: Przed podtaczeniem lub odtaczeniem
jakichkolwiek akcesoriow nalezy upewnic sie, ze
obudowa jest odtaczona od zasilania, a ostrza
przestaty sie obracac.

Przed myciem zdemontuj wszystkie czesci.

NIE zanurzaj korpusu, przektadni trzepaczki,
przektadni ttuczka do ziemniakow i przektadni
pokrywy rozdrabniacza w wodzie lub innym
ptynie. Czyscic wilgotna gabka lub $ciereczka i
wytrzec do sucha.

Metalowa ndzke mozna optuka¢ pod biezaca
woda.

Z ostrzami nalezy obchodzic sie ostroznie, sa one
bardzo ostre.

Ponizsze czesci/narzedzia mozna my¢
w zmywarce do naczyn.

[Rys. 14]

. Zlewka

Nozka trzepaczki*

Ostrze ttuczka do ziemniakow*

Gorne ostrze*

Watek ostrza*

Szklany pojemnik*

Podktadka antyposlizgowa

Wszystkie czesci musza byc¢ catkowicie
wyczyszczone oraz suche przed
przechowywaniem.

Zmontuj urzadzenie z ostrzami, akcesoriami
rozdrabniajacymi i korpusem na miejscu.
Urzadzenie nalezy przechowywac w pudetku lub
w czystym, suchym miejscu niedostepnym dla
dzieci.

* Tylko w niektorych modelach.

6. Rozwigzywanie problemow

1. Blender reczny zaczyna zwalnia¢ lub
pracowac podczas przetwarzania.

Sprawdz, czy spod gtowicy silnika jest czysty

i czy zywnosc¢ nie blokuje potaczenia podczas
umieszczania na pojemnikach lub zbyt duzej
ilosci zywnosci w pojemniku.

Jesli urzadzenie sie przegrzato, odtacz je i odczekaj
okoto 10 minut przed ponownym uzyciem.

2. Nadmierne rozpryskiwanie podczas
przetwarzania

Poczatkowo wybierz nizsza predkosc i zwieksz ja,
gdy mieszanina zgestnieje.

Wybierz pojemnik o odpowiedniej wielkosci.
Umies¢ ostrza w zywnosci przed wtaczeniem
urzadzenia.

3. Gtowny korpus nagrzewa sie podczas pracy.

Przed ponownym uzyciem odczekaj, az
urzadzenie catkowicie ostygnie.

7. Dane techniczne

220-240V~50/60Hz
1000W

Potaczenie elektryczne
Moc

8. Wazne informacje

Czesci zapasowe i materiaty eksploatacyjne
Haier

Nalezy zawsze stosowac oryginalne czesci
zapasowe firmy Haier.

Mozna je nabyc u lokalnego sprzedawcy

Haier lub bezposrednio w firmie Haier. Przy
zamawianiu czesci zawsze nalezy poda¢ numer
danego modelu.

Jakos¢

Fabryki Haier zostaty poddane niezaleznej
kontroli pod katem jakosci. Nasze produkty
zostaty wytworzone z wykorzystaniem systemu
kontroli jakosci spetniajacego wymogi normy ISO
9001.

GWARANCJA

Warunki gwarancji na niniejsze urzadzenie sa
okreslone przez naszego przedstawiciela w
kraju, w ktorym urzadzenie jest sprzedawane.
Szczegotowe informacje na temat warunkow
gwarancji mozna uzyska¢ w punkcie, w ktorym
urzadzenie zostato nabyte. Przy zgtaszaniu
wszelkich roszczen w ramach gwarancji nalezy
przedstawi¢ dowod sprzedazy lub pokwitowanie.



1. NAVOD K BEZPECNEMU POUZITi

Tento spotrebic je urcen pouze
pro domaci pouziti, jak je
popsano v této uzivatelské
prirucce. Nez zacnete spotrebic
pouzivat, prosim, ujistéte se, ze
rozumite tomuto navodu.
UPOZORNENI: Abyste vyloucili
nebezpeci uduseni malych déti,
zlikvidujte vsechny obalové
materialy ihned po vyjmuti
vyrobku.

Tento pristroj smi pouzivat

déti od 8 let vyse. Osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusenosti
a znalosti smi tento pristroj
pouzivat, pokud jsou pod
dohledem nebo jim byly dény
pokyny tyka]1c1 se bezpecneho
pouzwam a byly seznameny s
moznymi riziky.

Déti by mély byt pod dohledem,
ujistéte se, ze spotrebic
nepouzivaji ani si s nim nehraji.
Udrzujte spotrebic a jeho
napajeci kabel mimo dosah déti.
Tento spotrebic (se Slehacem
na smetanu a vejce) mohou
pouzivat deti od 8 let, pokud
jsou pod dohledem nebo

byly pouceny 0 bezpecnem
pouzivani spotreblce a dokaze
pochopit mozné nebezpedi.
Clstem a uzivatelskou udrzbu
nesmi provadét déti, pokud
nejsou starsi 8 let a nejsou pod
dohledem. Udrzujte spotrebic a
jeho privodni kabel mimo dosah
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déti mladsich 8 let.
Neprenasejte ani netahejte
spotrebic za privodni kabel.
Vzdy odpojujte spotreb1c ze
zasuvky vytazenim zastrcky,
nikoli kabelu. Nepokladejte
napajeci kabel na ostré hrany
nebo do blizkosti horkych
povrchd. Nepouzivejte
prodluzovaci kabel.

JestliZze je poskozen sit'ovy
kabel, okamzité prestante
zarizeni pouzivat. Aby jste se
vyhnuli ohrozeni bezpecnosti,
napajeci kabel musi byt
vymeénén autorizovanym
technikem spolecCnosti Haier.
Pouzivejte vyhradné
prislusenstvi, spotrebni
materialy a nahradni dily
doporucené nebo dodavané
firmou Haier.

UPOZORNENI: Nebezpeci
zranéni! Nespravné pouzivani
spotfebice muze vést ke
Zranéni.

POZOR Rezné cepele jsou
velmi ostré, bud'te opatrni pri
manipulaci s reznymi Cepelemi
pri montazi a demontazi,
vyprazdnovani nadoby a pri
cisténi.

POZOR Pred vyjmutim z nadoby
se ujistéte, Ze je spotrebic
vypnuty

Spotrebic vzdy odpojte z
elektrickeé sité pokud je
ponechan bez dozoru, a také
pred montazi, demontazi,



cisténim nebo v pripadé poruchy.
Spotrebi¢ pouzivejte pouze v
souladu s technickymi Udaji o
vykonu uvedenymi na vyrobnim
stitku.

Spotrebi¢ pouzivejte pouze na
suchém rovném povrchu a pri
praci s nim nikdy nehybejte.
Tento spotrebic je urcen pouze
k mixovani nebo michani
potravin o doporucené velikosti
a mnozstvi dle navodu. Nesmi se
pouzivat k jinému nez urcenému
zpUsobu pouziti.

Nepouzivejte sklenénou nadobu
ihned po vyjmuti z mycky
nadobi nebo chladnicky. Pred
pouzitim se ujistéte, Ze z(stane
pri pokojové teploté alespon 5
minut.

Spotrebic nepouzivejte, dokud
neni jednotka s Cepelemi
bezpecné upevnéna k mixéru a
ponorena v ingrediencich.
Bud'te opatrni, pokud do
kuchynského robota nebo
mixéru nalijete horkou
tekutinu, mdze dojit k jejimu
vysplichnuti v dusledku uvnitf
vzniklé pary. Pri zpracovani
horkych potravin bud'te opatrni,
mohou vystriknout.

Pred vyménou prislusenstvi
nebo priblizenim se k dilim,
které se pri pouzivani pohybuji,
vypnete spotreb1c a odpoijte jej
od napajeni.

Neprovozujte spotrebic s
pouzitim externiho casového
spinace nebo samostatného
systému dalkového ovladani.
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Pred odstranénim jakychkoliv
Casti a pred cisténim nebo
jakoukoli Udrzbou odpojte od
napajeciho zdroje a nechte
rezné Cepele uplné zastavit.
Nikdy neponorujte cast s
motorem do prisad béhem
pouzivani ani ji necistéte pod
tekouci vodou. Neobsluhujte
spotrebi¢ mokryma rukama.
Dbejte na Cistotu povrchd,
které maji prijit do styku s
potravinami! Vezméte, prosim,
na védomi informace o Cisténi v
navodu.

Nepouzivejte zarizeni, pokud
vam pripada vadné.
Autorizované servisni stredisko
Haier: Pro zajisténi vzdy
bezpecné a efektivni prace

s pristrojem doporucujeme,

aby jakékoliv servisni prace
nebo opravy provadel pouze
autorizovany servisni pracovnik
spolecnosti Haier.

oznacuje, ze tento vyrobek :@i
nesmi byt likvidovan jako —
domovni odpad. Zarizeni musi byt
predano do prislusného sbérného
mista pro likvidaci elektrickych a
elektronickych zarizeni. Likvidace
musi probéhnout v souladu s mistnimi
ekologickymi predpisy pro likvidaci
odpadu. Pro dalsi podrobné informace
o zachazeni, novém pouziti a recyklaci
tohoto zarizeni, prosim, kontaktujte
vas mistni Urad, spolecnost pro sbér

odpadu nebo obchod, kde jste jej
zakoupili.

Zivotni prostredi
Tento symbol na tomto zarizeni



Tento spotrebic je v souladu s
evropskymi smérnicemi 2014/35/EU,
2014/30/EU a 2011/65/EU.

CANDY HOOVER GROUP
S.r.l. Via Comolli 16, 20861
Brugherio(MB), ITALY

2. Seznamte se se svym ruc¢nim
mixérem

Spoustéci tlacitko ON/OFF
Hlavni télo

Kovova noha

Nalevka

Prevodovka Slehace*

Dvojity Slehac*

Prevodovka st'ouchadla na brambory*
Noha $touchadla na brambory*
Cepel 3touchadla na brambory*
Prevodovka krytu sekacku*
Horni cepel sekacku*

Hridel Cepele sekacku*
Sklenéna nadoba sekacku*

Cep vietena

OCZTrXe-IOMMOOND P

Protiskluzova podlozka

3. Pred prvnim pouzitim

Pred prvnim pouzitim spotrebice a prislusenstvi

dukladné ocistéte Casti, které prichazeji

do styku s potravinami. (Postup Cisténi je

podrobnéji popsan v kapitole 5.)

«  Potraviny vloZte do nalevky nebo podobné
nadoby a drzte nalevku na misté.

o Nalevku nenapliujte vice, nez znaci
stupnice. Aby se vam rozmixované
potraviny nerozstrikly kolem, vlozte pred
zapnutim zakladnu cepele do potravin
urcenych ke zpracovani. Pfi zpracovani
potravin vzdy dbejte na to, aby v nich
byla spodni ¢ast zakladny cepele zcela
ponorena.

e Aby se vam smés lépe michala, nenapliujte
sklenénou misu sekacku vice nez do
poloviny.

« Do jidla ponorte pouze kovovou nohu, ale

* Pouze u nékterych modeld. 7

ne vice nez za kovové Casti, jinak vam

hrozi nebezpedi Urazu elektrickym
proudem!

o Do sklenéné nadoby nevkladejte zadné

kovové predméty.
. Nemixujte suroviny o rozmérech
vétSich nez2 x 2 x 2 cm.

«  Kovova hridel mixéru a Slehac mohou
poskrabat neprilnavé povrchy nebo je
poskodit. NepouZzivejte na neprilnavém

nadobi.

«  Zadnou ¢ast nepouzivejte do
mikrovlnné trouby ani je do ni
nevkladejte.

o Pro zajisténi dlouhé Zivotnosti

nepouzivejte ruéni mixér na michani

hustych smési. Pokud se hlavni Cast
mixéru prehreje, odpojte spotrebic
ze zasuvky a pred dalSim pouzitim
jej nechte priblizné 10 minut
vychladnout.

«  Protiskluzovou podlozku lze umistit
pod nalevku a sklenénou nadobu
sekacku, aby vam neklouzaly.

4. Jak se ru¢ni mixér pouziva

Regulace vykonu [Obr. 13]
Stisknutim spoustéciho tlacitka ON/OFF
zvolte a nastavte pozadovanou rychlost.

Pokud spoustéci tlacitko stisknete zlehka,

bude mixér fungovat za nizkych otacek.
Pokud spoustéci tlacitko stisknete vice,
bude mixér fungovat za vysokych otacek.

Vyborné se hodi k pFipravé dipl, omacek,

salatovych zalivek, polévek, détské vyzivy,
ale i napoju, smoothies a mlécnych koktejll,

hodi se také k mixovani tvrdych potravin,
napr. syrového ovoce a zeleniny.

Kovova noha [Obr. 1]

Nasad'te kovovou nohu na hlavni ¢ast mixéru

otacenim proti sméru hodinovych rucicek

a jakmile bude mixér nasazen kompletné,

uslysite ,,cvaknuti®.

o Pokud spotrebi¢ pouzivate k pripravé
pyré z horkych potravin v hrnci,
odstavte hrnec z plotny a ujistéte se,

ze se tekutina dale nevari. Horké jidlo

nechte mirné vychladnout, abyste
predesli nebezpeci opareni.

«  Nenechavejte rucni mixér stat na horké



panvi nebo v hrnci, ktery se nachazi na
varné desce, pokud jej zrovna nepouzivate.

«  Kovovou nohu nepouzivejte déle nez 1
minutu nepretrzité béhem 4 minut.

Priklad receptu: Studena mrkvova polévka
360 g mrkve + 540 ml vody

V nalevce potraviny zpracovavejte pri vysokych
otackach po dobu priblizné 1 min.

Dvojity $leha&* [Obr. 2,3]

1. Vlozte nohy Slehace do otvoru prevodovky
Slehace, ktera je zcela sestavena, a uslysite
,cvaknuti“.

2. Nasad'te prevodovku Slehace na hlavni ¢ast
mixéru otacenim proti sméru hodinovych
rucicek a po Uplném sestaveni uslysite
,cvaknuti“.

«  Sleha¢ pouzivejte pouze ke $lehani smetany,
Slehani bilkd, pripravé piskotl a hotovych
dezert(

o Abyste zabranili tomu, Ze se vam potraviny
rozstriknou po okoli, zacnéte Slehat pomalu
a v hlubokych nadobach pouzivejte Slehaci
nastavec.

«  Sleha¢ nepouzivejte déle nez 3 minuty
nepretrzité béhem 10 minut.

Priklad receptu: Slehacka

400 ml smetany

Zpracovavejte pri vysokych otackach priblizné 2
minuty.

St'ouchadlo na brambory* [Obr. 4,5,6]

Lze jej pouzit k rozmackani varenych brambor.

1. Nasad'te prevodovku stouchadla na
brambory na nohu stouchadla otaéenim
ve sméru hodinovych rucicek a po Uplném
sestaveni uslysite ,,cvaknuti“.

2. Nasad'te Cepel Stouchadla na brambory
na stredovy hrot a otacenim ve sméru
hodinovych rucicek zjistéte, zda je
Stouchadlo zcela sestaveno, a uslysite
»cvaknuti“.

3. Pripevnéte prevodovku stouchadla na
brambory k hlavni ¢isti mixéru otacenim

* Pouze u nékterych modeld.
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proti sméru hodinovych ruci¢ek, dokud
nezapadne na své misto.

«  Stouchadlo na brambory nikdy nepouzivejte
v hrnci, ktery je na horkém povrchu.

o Hrnec vzdy odstavte z horkého povrchu a
nechte jej mirné vychladnout.

«  Hrnec nebo misu postavte na stabilni rovny
povrch a podeprete je volnou rukou.

o Abyste dosahli nejlepsich vysledkd, misu
nebo hrnec nikdy nenapliujte vice nez do
poloviny.

«  Bez preruseni zpracovavejte nejvyse jednu
davku.

Stouchadlo na brambory nepouzivejte déle nez 1

minutu v kuse po dobu 5 minut.

Priklad receptu: Stouchané brambory

1 kg varenych brambor

200 ml teplého mléka

Brambory mackejte v mise pri vysokych otackach
po dobu 30 sekund a poté pridejte mléko na
dalsich 30 sekund.

Nastavec sekacku*

[Obr. 7,8,9,10,11,12]

1. Sklenénou nadobu polozte na Cisty rovny
povrch, horni ¢epel nasad'te na hridel
ve sméru hodinovych rucicek, dokud
nezapadne na své misto.

2. Nasad'te sestavu hridele cepele na cep
vietena nad sklenénou nadobu.

3. Potraviny nakrajejte na primérené velké
kousky a vlozte je do sklenéné nadoby.
Vétsi kusy potravin by mély byt nakrajeny
na kousky priblizné 2x2x2 cm.

4, Nasad'te prevodovku krytu na sklenénou

nadobu a stisknutim ji zajistéte.

Nasad'te hlavni ¢ast mixéru ve sméru

hodinovych rucicek na prevodovku

krytu, ktery je plné sestaven, a uslysite

»cvaknuti“.

6. Mixér zapojte

7.  Stisknutim spoustéciho tlacitka zvolte
pozadovanou rychlost pulzovani.

Pri obsluze drzte hlavni ¢ast mixéru pevné tak,

aby i spolecné se sklenénou nadobou drzela na

misté.

o Lehkym stisknutim spoustéciho tlacitka se
mixér spusti pri nizkych otackach.

o Pokud spoustéci tlacitko stisknete vice,
bude mixér fungovat za vysokych otacek.

«  Pripadné lze spoustéci tlacitko na kratkou

Ul



dobu stisknout, ¢imzZ dojde k pulzovani.

e Tim se mizete vyhnout tomu, Ze
potraviny budou nadmérné zpracovavany.
Sekacek nechte bézet tak dlouho, dokud
nedosahnete pozadovaného vysledku.

e Pokud chcete mixér vypnout, zcela
uvolnéte spoustéci tlacitko, nejprve
vyjméte Cepele a poté vysypte potraviny.

Nepouzivejte nastavec sekacku nepretrzité

déle nez 30 sekund. Mezi jednotlivymi

30sekundovymi Ukony nechte zafizeni 1 minutu
vychladnout.

Priklad receptu: Maslo/ Med

200 g masla (zmrazené 2cm kostky) / 300 g
medu (chlazeného)

Sekejte v sekaci misce pri vysokych otackach po
dobu 5 sekund.

Pri demontazi jednotky postupujte opacné.

5. Cisténi a udrzba

VYSTRAHA Pfed nasazenim nebo sejmutim
jakéhokoli prislusenstvi se ujistéte, ze je hlavni
cast mixéru odpojena od elektrické sité a ze se
Cepele prestaly otacet.

NeZ budete mixér myt, rozeberte vsechny dily.
Hlavni cast mixéru, prevodovku Slehace ,
prevodovku stouchadla na brambory a prevodovku
krytu sekacku NEPONORUJTE do vody nebo jiné
tekutiny, Cistéte je vlhkou houbou nebo hadrikem
a otrete do sucha.

Kovovou nohu muZete oplachnout pod tekouci
vodou.

S Cepelemi zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.

Nasledujici dily/nastroje mazete vlozit
do mycky nadobi a vycistit je timto
zplisobem.

[Obr. 14]

Nalevka

Noha Slehace*

Cepel stouchadla na brambory*
Horni cepel*

Hridel cepele*

Sklenéna nadoba*
Protiskluzova podlozka

Vsechny dily musi byt pred uskladnénim zcela
vyCisténé a suché.

Sestavte spotrebic s nasazenymi Cepelemi,
prislusenstvim sekacku a hlavni casti mixéru.
Spotrebic skladujte v krabici nebo na Cistém a
suchém misté mimo dosah déti.

* Pouze u nékterych modeld.

6. Reseni problémt

1. Ruéni mixér se béhem zpracovani zacne
zpomalovat nebo pracovat.

Zkontrolujte, zda je dno hlavy motoru Cisté a zda
pripojeni na nadoby nebrani pritomné potraviny
nebo zda v nadobé neni prilis mnoho potravin.
Pokud se mixér prehral, odpojte jej ze zasuvky

a pred dalsim pouzitim pockejte priblizné 10
minut.

2. Potraviny se pfi zpracovani pfili$ rozstrikuji
Zpocatku zvolte nizsi rychlost a postupné ji
zvysujte, zatimco smés houstne.

Zvolte vhodnou velikost nadoby. Pfed zapnutim
ponorte Cepele do potravin.

3. Hlavni c¢ast mixéru se béhem provozu
zahriva.

Pred dalsim pouzitim nechte mixér zcela
vychladnout.

7. Technické udaje

220-240V~50/60Hz
1000W

Elektrické pripojeni

Zapnout

8. DuleZité informace

Nahradni dily a spotrfebni materialy Haier
Vzdy pouzivejte originalni nahradni dily
spolecnosti Haier.

Ziskate je u mistniho prodejce vyrobki Haier
nebo u servisnich partnerG. Pfi objednavce dild
laskavé vzdy uvadéjte cCislo modelu.

Kvalita

Kvalita vyroby ve vyrobnich tovarnach
spolecnosti Haier byla posouzena nezavislou
organizaci. Nase vyrobky jsou vyrabény podle
systému jakosti, ktery spliuje pozadavky 1SO
9001.

Vase zaruka

Zarucni podminky pro tento vysavac stanovuje
nas zastupce v zemi, v niz je prodavan. Presné
znéni podminek vam poskytne prodejce, u néhoz
jste si zarizeni zakoupili. PFi reklamaci podle
téchto zaruénich podminek je nutno predlozit
doklad o koupi nebo Ucétenku.
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1. POKYNY PRE BEZPECNE POUZITIE

Tento spotrebic je urceny iba
na domace pouzitie, ako je
popisané v tejto pouzivatelskej
prirucke. Pred pouzitim
spotrebica sa, prosim, uistite,
Ze ste tejto prirucke plne
porozumeli.

UPOZORNENIE Zlikvidujte
vsetky obalové materialy ihned’
po vybrati vyrobku,vylucite

tak nebezpecenstvo udusenia
malych deti.

Tento pristroj smd pouzivat
deti od 8 rokov vyssie. Osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami
alebo s nedostatkom skusenosti
a znalosti smU tento pristroj
pouzivat’, pokial su pod
dohladom alebo im boli dané
pokyny tykajuce sa bezpecného
pouzivania a boli oboznamené s
moznymi rizikami.

Deti by mali byt pod dohladom,
uistite sa, ze spotrebic
nepouzivaju ani sa s nim
nehrajd. UdrZujte spotrebic a
siet'ovy kabel mimo dosahu deti.
Tento spotrebic (so slahacmi

na smotanu a vajca) mozu
pouzivat' deti od 8 rokov, ak

su pod dohladom alebo boli
poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebica a dokazu pochopit’
nebezpecenstvam, ktoré s

nim sQvisia. Cistenie a (drzbu
spotrebica nesm( vykonavat’
deti, pokial nie su starsie ako

8 rokov a su pod dohladom
dospelej osoby. Udrzujte
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spotrebic a siet'ovy kabel mimo
dosahu deti mladsich ako 8
rokov.

Net'ahajte ani neprenasajte
spotrebic tahanim za sietovy
kabel. Vzdy odpajajte spotrebic
Zo zasuvky vytiahnutim zastrcky,
nie kabla. Sietovy kabel
nepokladajte na ostré hrany ani
do blizkosti horGcich povrchov.
Nepouzivajte predlzovaci kabel.
Ak je napajaci kabel poskodeny,
okamzite prestante spotrebic
pouzivat. Aby nedoslo k
ohrozeniu bezpecnosti,
napajaci kabel musi vymenit’
autorizovany servisny technik
spolocCnosti Haier.

Pouzivajte len prislusenstvo,
spotrebny material alebo
nahradné diely odporucané
alebo dodavané spolocnost’ou
Haier.

UPOZORNENIE Nebezpecenstvo
zranenia! Nespravne pouzivanie
spotrebica moze sposobit’ Uraz.
POZOR Rezné cepele su velmi
ostré, bud'te opatrni pri
manipulacii s reznymi cepelami
pri montazi a demontazi,
vyprazdiovani nadoby a pri
cisteni.

POZOR Pred vybratim z nadoby
sa uistite, ze je spotrebic
vypnuty.

Spotrebic vzdy odpojte

Z elektrickej siete ak je
ponechany bez dozoru, a tiez
pred montazou, demontazou,
Cistenim alebo v pripade



poruchy.

Spotrebi¢ pouzivajte len v
sulade so specifikaciou jeho
spotreby uvedenej na vyrobnom
stitku.

Spotrebic pouzivajte iba na
suchom rovnom povrchu a pri
praci s nim nikdy nehybte.
Tento spotrebic je urceny iba
na mixovanie alebo miesanie
potravin s odporucanou
velkostou a mnozstvom podla
navodu. Nesmie sa pouzivat’ na
iny neZ urceny sposob pouzitia.
Nepouzivajte sklenent nadobu
ihned’ po vybrati z umyvacky
riadu alebo chladnicky. Pred
pouzitim sa uistite, ze zostane
pri izbovej teplote aspon 5
minut.

Spotrebic nepouzivajte, kym
nie je jednotka s ¢epelami
bezpecne upevnena k mixéru a
ponorena v ingredienciach.
Bud'te opatrni, ak do
kuchynského robota alebo
mixéra nalejete horlcu
tekutinu, mozZe dojst k jej
vysplechnutiu v dosledku vnutri
vzniknutej pary. Pri spracovani
horucich potravin bud'te
opatrni, mozu vystreknut.
Pred vymenou prislusenstva
alebo priblizenim sa k dielom,
ktoré sa pri pouzivani pohybuju,
vypnite spotrebic a odpojte ho
od napajania.

Nepouzivajte spotrebic s
napojenim na externy Casovy
spinac alebo na systém
dialkového ovladania.

Pred odstranenim akychkolvek
Casti a pred Cistenim alebo

akoukolvek udrzbou odpojte od
napajacieho zdroja a nechajte
rezne cepele uplne zastavit.
Nikdy neponarajte Cast’ s
motorom do prisad pocas
pouzivania ani ju necistite pod
teclcou vodou. Neobsluhujte
spotrebi¢ mokrymi rukami.
Dbajte na Cistotu povrchov,
ktoré su urcené na styk s
potravinami! Zoznamte sa
prosim s informaciami o Cisteni,
ktoré su uvedené v navode.
Nepouzivajte zariadenie, pokial
vam pripada chybné
Autorizované servisné stredisko
Haier: Pre zaistenie dlhého,
bezpecného a Ucinného
fungovania tohto spotrebica
odporucame, aby vsetky
servisné Ukony alebo opravy
vykonaval len autorizovany
servisny technik spoloCnosti
Haier.

|
zaobchadzat’ ako s domovym
odpadom. Zariadenie musi byt
odovzdané do prislusného zberného
miesta pre likvidaciu elektrickych a
elektronickych zariadeni. Likvidacia
musi prebehnit’ v silade s miestnymi
ekologickymi predpismi pre likvidaciu
odpadu. Pre podrobnejsie informacie
o nakladani so spotrebicom, jeho
obnove a recyklacii sa obratte na vas
obecny Urad, odpadkovl sluzbu pre

domacnosti a alebo obchod, kde ste
spotrebic zakupili.

Zivotné prostredie

Symbil na tomto spotrebici
informuje, Ze s tymto
spotrebicom sa nesmie



s europskymi smernicami

c € Tento spotrebic je v stlade

2014/35/EU 2014/30/EU a

2011/65/EU.

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via Comolli
16, 20861 Brugherio(MB), ITALY

2. Spoznajte svoj ruény mixér

OCZEFrx-~-"IOMMOO®>

Spustacie tlacidlo ZAP./VYP.
Hlavné telo

Kovova noha

Mixovacia nadoba
Prevodovka Slahacej metly*
Dvojita Slahacia metla*
Prevodovka drvica na zemiaky*
Noha drvi¢a na zemiaky*
NGz drvica na zemiaky*
Prevodovka krytu sekacika*
Horny noz sekacika*

Hriadel noza sekacika*
Sklenena nadoba sekacika*
Cap na hriadel
ProtiSmykova podlozka

3. Pred prvym pouzitim

Pred prvotnym pouzitim dokladne vycistite Casti
spotrebica a prislusenstva, ktoré prichadzaji
do kontaktu s potravinami. (BlizSie informacie o
Cisteni najdete v Kapitole 5)

Vlozte potraviny do mixovacej alebo
podobnej nadoby a pevne ju uchopte.
Nenap(Aajte mixovaciu nadobu nad
indikator mnozstva. Aby ste zabranili
Spliechaniu, vlozte pred zapnutim spodok
noza do spracovavanych potravin. Vzdy sa
uistite, ze pocas spracovavania je spodna
Cast’ noza Uplne ponorena v ingredienciach.
Sklenen( nadobu sekacika nenapliajte
viac ako do polovice, aby ste dosiahli efekt
lepsieho premiesavania.

* Len pre urcity model.
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« Do potravin ponarajte len kovovl
nohu, ale nepresahujte kovové Casti,
inak hrozi Uraz elektrickym prudom!

« Do sklenenej nadoby nevkladajte
Ziadne kovové predmety.

«  Nemixujte kuasky ingrediencii vacsie
ako 2x2x2 cm.

«  Kovovy hriadel a $lahacia metla
moZzu poskriabat’ alebo poznacit’
neprilnavé povrchy. Nepouzivajte riad
s neprilnavym povrchom.

+  Nepouzivajte Ziadnu Cast' v
mikrovlnnej rare ani ju do nej
nevkladajte.

oAby ste zaistili dlh( Zivotnost,,
nepouzivajte rucny mixér s tazkymi
zmesami. Ak sa hlavné teleso
prehreje, odpojte spotrebic zo siete
a pred d'alS$im pouzitim ho nechajte
priblizne 10 minGt vychladnut.

«  Na spodok mixovacej nadoby a
sklenenej nadoby sekacika mozno
umiestnit’ protiSmykovu podlozku.

4. Pouzivanie vasho rucného
mixéra

Reguléacia vykonu [Obr. 13]
Stlacenim spustacieho tlacidla ZAP./VYP.
vyberte a nastavte pozadovanu rychlost.
Na dosiahnutie nizkych otacok stlacte
spustacie tlacidlo lahko.

Na dosiahnutie vysokych otacok stlacte
spustacie tlacidlo pevne.

Dokonalo sa hodi na pripravu dipov, omacok,
Salatovych dresingov, polievok, detskej
vyzivy, ako aj napojov, ovocnych a mlie¢nych
koktailov, je vhodny aj na mixovanie tuhych
potravin, napr. surového ovocia a zeleniny.

Kovova noha [Obr. 1]

Kovovu nohu pripevnite k hlavnému telesu

otacanim proti smeru hodinovych ruciciek,

po Uplnom namontovani budete pocut

“kliknutie”.

o Ak pouzivate spotrebic na pripravu pyré
z hor(cich potravin v rajnici alebo v
hrnci, odstrante rajnicu alebo hrniec
zo zdroja tepla a uistite sa, Ze tekutina
nevrie. Horlce potraviny nechajte



mierne vychladn(t, aby ste predisli riziku
popalenia.

o Ak ruény mixér nepouzivate, nenechavajte
ho na horucej panvici alebo v hrnci
poloZenom na varnej doske.

«  Nepouzivajte kovovu nohu dlhsie ako 1
minutu v priebehu 4 minut.

Priklad receptu: Chladna mrkvova polievka
360 g mrkvy + 540 ml vody

Spracovavajte v mixovacej nadobe pri vysokych
otackach priblizne 1 min.

Dvopta slahacia metla* [Obr. 2,3]
Vlozte nohy Slahacej metly do prevodovky
slahacej metly, po Uplnom namontovani
budete pocut ,kliknutie*.

2. Nasad'te prevodovku Slahacej metly
na hlavné teleso otacanim proti smeru
hodinovych ruciciek, po iplnom
namontovani budete pocut’ ,kliknutie®.

«  Slahaciu metlu pouzivajte len na 3lahanie
smotany, Slahanie vajeénych bielkov,
pripravu piskotovej torty a dezertov v
prasku.

oAby ste zabranili vySplechnutiu, zaénite
pomaly a v hlbokych nadobach pouzivajte
Slahaci nadstavec.

«  Nepouzivajte slahaciu metlu dlhsie ako 3
minuty v priebehu 10 minGt.

Priklad receptu: Slahacka

400 ml smotany

Spracovavajte pri vysokych otackach priblizne 2
min.

Drvi¢ na zemiaky* [Obr. 4,5,6]

MoZe sa pouzit' na roztlacenie varenych zemiakov.

1. Nasad'te prevodovku drvi¢a na zemiaky
na nohu drvica na zemiaky otacanim v
smere hodinovych ruci¢iek, po Uplnom
namontovani budete pocut “kliknutie”.

2. Nasad'te n6z drvi¢a na zemiaky na stred
otacanim v smere hodinovych ruciciek,
po Uplnom namontovani budete pocut
“kliknutie”.

3. Nasad'te prevodovku drvica na zemiaky
na hlavné teleso otacanim proti smeru
hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti na
mieste.

o Drvi¢ na zemiaky nikdy nepouzivajte v hrnci
na priamom ohni.

o Vzdy odstrante hrniec z ohia a nechajte ho
mierne vychladn(t.

. Hrniec alebo misu postavte na stabilny,

* Len pre urcity model.

rovny povrch a podoprite ju volnou rukou.

«  Aby ste dosiahli o najlepsie vysledky, nikdy
nenapliajte hrniec alebo misu potravinami
viac ako do polovice.

«  Nespracovavajte viac ako jednu davku bez
prerusenia.

Drvi¢ na zemiaky nepouzivajte dlhsie ako 1

minGtu v priebehu 5 minat.

Priklad receptu: Zemiakova kasa

1 kg uvarenych zemiakov

200 ml teplého mlieka

Zemiaky roztlacajte v miske pri vysokych
otackach po dobu 30 sekind, potom pridajte
mlieko a pokracujte d'alSich 30 sekund.

Sekaci nadstavec*

[Obr. 7,8,9,10,11,12]

1. Sklenenl nadobu polozte na Cisty, rovny
povrch, horny néZ nasad'te na hriadel
noza v smere hodinovych ruciciek, kym sa
nezaisti na mieste.

2. Nasad'te zostavu hriadela noza na ¢ap a
nad sklenent nadobu.

3. Potraviny nakrajajte na primerane velké
kusky a vlozte ich do sklenenej nadoby.
Vacsie kusy potravin by sa mali nakrajat na
priblizne 2x2x2 cm kusky.

4. Nasad'te prevodovku krytu na sklenenu
nadobu a stlacenim ju zaistite na mieste.

5. Nasad'te hlavné teleso v smere hodinovych
ruciciek na prevodovku krytu, po Uplnom
namontovani budete pocut “kliknutie”.

6. Zapojenie

7. Stlacenim spustacieho tlacidla nadol
vyberte pozadovan( rychlost’ pulzovania.

Pri pouzivani pevne drzte hlavné teleso aj

sklenenu nadobu.

«  Na dosiahnutie nizkych otacok stlacte
spustacie tlacidlo lahko.

«  Na dosiahnutie vysokych otacok stlacte
spustac1e tlacidlo pevne.

«+  DalSou moznostou Jje stlacat’ spustacie
tlacidlo na kratky cas, aby sa docielilo
pulzovanie.

«  Tym sa da predist nadmernému
spracovaniu potravin. Sekacik takto
ovladajte, kym nedosiahnete pozadovany
vysledok.

o Ak chcete zariadenie vypn(t, poriadne
uvolnite spustacie tlacidlo, najprv vyberte
noze a potom vysypte zmes.

Nepouzivajte sekaci nadstavec nepretrzite

dlhsie ako 30 sekund. Medzi kazdym

30-sekundovym pouzitim nechajte 1 minutu
vychladnt'.



Priklad receptu: Maslo/ Med

200 g masla (2 cm kocky zmrazeného masla) /
300 g medu (vychladeného)

V sekacej miske spracovavajte pri vysokych
otackach po dobu 5 sekind.

Na demontaz jednotky pouZzite opacny postup.

5. Cistenie a udrzba

POZOR: Pred nasadenim alebo odobratim
akéhokolvek prislusenstva sa uistite, ze je hlavné
teleso odpojené od elektrickej siete a ze sa noze
prestali otacat'.

Pred umyvanim rozoberte vsetky Casti.

Hlavné teleso, prevodovku Slahacej metly ,
prevodovku drvi¢a na zemiaky a prevodovku
krytu sekacika NEPONARAJTE do vody alebo
inej tekutiny, Cistite ich vlhkou Spongiou alebo
handrickou a utrite do sucha.

Kovovu nohu mézete oplachnut’ pod teclicou
vodou.

S nozmi zaobchadzajte opatrne, st velmi ostré.

Nasledujlce casti/naradie mozete
vlozit' do umyvacky riadu, aby ste ich/
ho vydistili.

[Obr. 14]

e Mixovacia nadoba

Noha 3lahacej metly*

N6z drvic¢a na zemiaky*

Horny n6z*

Hriadel noza*

Sklenena nadoba*

ProtiSmykova podlozka

Vsetky diely musia byt’ pred uskladnenim GUplne
vycistené a suché.

Spotrebic znovu zmontujte z noZov, sekacich
nadstavcov a hlavného telesa.

Spotrebic skladujte v krabici alebo na cistom a
suchom mieste mimo dosahu deti.

* Len pre urcity model.

6. Riesenie problémov

1. Ruény mixér sa pocas pouzivania zacne
spomalovat’ alebo sa zhorsi jeho vykon.
Skontrolujte, ¢i je dno hlavy motora ¢isté a Ci
pri nasadzovani na nadoby neblokuju pripojenie
potraviny alebo ¢i nie je v nadobe prili$ vela
potravin.

Ak sa zariadenie prehrialo, odpojte ho zo zasuvky a
pockajte priblizne 10 minut pred dal§im pouzitim.

2. Nadmerné Spliechanie pocas pouzivania
Najskor zvolte nizSie otacky a zvysujte ich, az
ked’ zmes zhustne.

Vyberte vhodnu velkost' nadoby. NoZe ponorte do
potravin pred zapnutim zariadenia.

3. Hlavné teleso sa pocas pouzivania zahrieva.
Pred d’alsim pouzitim nechajte zariadenie Uplne
vychladnut.

7. Technické data

220-240V~50/60Hz
1000W

Elektrické pripojenie

Vykon

8. Dolezita informacia

Nahradné Diely a Spotrebny Material Haier
Vzdy nahradzajte diely originalnymi nahradnymi
dielmi od spolocnosti Haier.

Ziskate ich u miestneho predajcu vyrobkov Haier
alebo u servisnych partnerov. Pri objednavani
nahradnych dielov laskavo vzdy uvadzajte Cislo
modelu.

Kvalita

Kvalita v tovarnach spolocnosti HAIER bola
nezavisle posudena. Nase vyrobky su vyrobené s
vyuzitim systému kvality, ktory spliia poziadavky
normy ISO 9001.

Vasa zaruka

Zaruc¢né podmienky pre tento spotrebic su
definované nasim zastupcom v krajine, v ktorej
sa predava. Presné znenie podmienok vam
poskytne predajca, u ktorého ste si zariadenie
zakupili. Pri reklamacii podla tychto zaruénych
podmienok je nutné predlozit doklad o kipe
alebo Gctenku.



1. GUVENLI KULLANIM TALIMATLARI

Bu cihaz, bu kullanma
kilavuzunda aciklandig1 gibi
yalnizca ev ici kullamim icin
tasarlanmistir. Lutfen urunu
kullanmadan once bu kilavuzun
tam olarak anlasildigindan
emin olun.

UYARI Kucuk cocuklar icin
bogulma tehlikesini ortadan
kaldirmak icin, urunu
cikardiktan sonra tum ambalaj
malzemelerini hemen atin.

Bu cihaz, gozetim altinda
olduklarinda ya da cihazin
guvenli kullanimi ile ilgili bilgi
aldiklarinda ve ilgili tehlikeleri
anladiklarinda, fiziksel, hissi
ya da ruhsal yeterlilikleri
dusuk kisiler veya deneyimsiz
ve bilgisiz kisiler tarafindan
kullamlabilir.

Cocuklar, cihazi
kullanmadiklarindan veya
cihazla oynamadiklarindan
emin olmak icin gozetim
altinda tutulmalidir. Cihazi

ve kablosunu cocuklarin
erisemeyecegi yerde saklayin.
Bu cihaz (krema sifonu,
yumurta ¢irpici aksesuarla
birlikte), gozetim altinda
olduklan veya kendilerine
cihazin guvenli bir sekilde
kullanimiyla ilgili talimat
verildigi ve ilgili tehlikeleri
anladiklan takdirde 8 yasindan
buyuk cocuklar tarafindan
kullamlabilir. Temizlik ve
kullanic1 bakimi, 8 yasindan
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buyuk ve gozetim altinda
olmayan cocuklar tarafindan
yapilmamalidir. Cihazi ve
kablosunu 8 yasindan kucuk
cocuklarin erisemeyecegi
yerde saklayin.

Cihazi elektrik kablosundan
cekmeyin veya tasimayin.
Cihazin fisini her zaman
kablosu yerine fisinden
cekerek prizden cikarin.
Elektrik kablosunu keskin
kenarlarin Uzerine veya sicak
yuzeylerin yakinina koymayin.
Uzatma kablosu kullanmayin.
Guc kablosu hasar gorurse
cihaz1 kullanmay1 derhal
birakin. Giivenligin riske
atilmamasi icin, elektrik
kablosu mutlaka yetkili Haier
servis teknisyeni tarafindan
degistirilmelidir.

Yalnizca Haier tarafindan
onerilen veya saglanan
aparatlari, malzemeleri ve
yedek parcalan kullanin.
UYARI Yaralanma riski! Cihazin
yanlis kullanimi potansiyel
olarak yaralanmaya yol
acabilir.

DIKKAT Kesici bicaklar cok
keskindir, keskin bicaklan
takarken ve sokerken, surahiyi
bosaltirken ve temizlik
sirasinda dikkatli olun.
DIKKAT Surahiden cikarmadan
once cihazin kapali
oldugundan ve calismadigindan
emin olun.



Cihazin fisini gozetimsiz
birakilirsa ve monte ve
demonte etmeden ve
temizlemeden once veya bir
hata durumunda daima ana
prizden cekin.

Cihazi1 yalnizca anma degeri
plakasindaki guc ozelliklerine
uygun olarak kullanin.

Cihaz1 yalmzca kuru ve duz bir
yuzeyde kullanin ve calisirken
asla hareket ettirmeyin.
Cihaz yalmzca talimatlarda
tavsiye edilen boyut ve
miktardaki yiyecekleri
parcalamak veya karistirmak
icin tasarlanmistir.

Kullanim amaci disinda
kullanilmamalidir.

Cam surahiyi bulasik
makinesinden veya
buzdolabindan cikardiktan
hemen sonra kullanmayin.
Kullanmadan once en az

5 dakika oda sicakliginda
beklediginden emin olun.
Bicak birimi duzgun takilana
ve icerige daldirilana kadar
cihazi calistirmayin.

Ani buhardan dolay1 cihazdan
cikabileceginden mutfak
robotu veya blendira sicak
sivi dokulurse dikkatli olun.
Sicrayabilecek sicak gidalar
islerken dikkat edin.
Aksesuarlarn degistirmeden
veya kullanim sirasinda
hareket eden parcalara
yaklasmadan once cihazi
kapatin ve giic kaynagiyla
baglantisini kesin.
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Cihazi harici bir zamanlayici
veya ayn bir uzaktan kumanda
sistemiyle calistirmayin.
Herhangi bir parcayi
cikarmadan ve temizlik ya da
bakim yapmadan once guc¢
kaynagiyla baglantisini kesin
ve kesici bicaklarin tamamen
durmasini saglayin.

Motor tabanini kullanim
halindeyken asla icerige
daldirmayin veya sicak suda
temizlemeyin. Cihazi 1slak
ellerinizle calistirmayin.

Gida maddeleriyle temas
ekmek icin tasarlanmis
yuzeyleri temizlemeye dikkat
edin! Lutfen talimatlardaki
temizlik bilgilerine dikkat
edin.

Arizali gorunuyorsa cihazinizi
kullanmaya devam etmeyin.
Haier teknik servisi: Cihazin
her zaman guvenli ve verimli
bir sekilde kullanilabilmesi
icin, her turlu bakim veya
onarim isinin sadece

yetkili Haier servis
teknisyenleri tarafindan
yapilmasini oneririz. —

Cevre

Bu aygittaki sembol aygita ev atig1 gibi
islem yapilamayacagini belirtir. Bunun
yerine uygun elektrikli ve elektronik
ekipman geri donusum toplama
noktasina teslim edilmelidir. imha,
atik imhasi icin diizenlenen yerel
cevre yonetmeliklerine uygun olarak
yapilmalidir. Bu aygita ait islem,
kurtarma ve geri donusumle ilgili daha



ayrintili bilgi icin, lutfen yerel sehir
ofisiniz, ev atig1 ve ¢op atma servisiniz
ya da aygit1 satin aldigimz magaza ile
irtibata gecin.

Bu cihaz, 2014/35/EU,
2014/30/EU ve 2011/65/EU
say1l1 Avrupa Direktifleri ile

uyumludur.

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY

2. El blenderinizi taniyin

ACMA/KAPAMA Tetik diigmesi
Ana govde

Metal ayak

Dograma kabi

Cirpma teli disli kutusu*

ikili cirpma teli*

Patates ezici disli kutusu*
Patates ezici ayagr*

Patates ezici bicagr*
Dograyici kapaginin disli kutusu*
Dograyici Uist bicagr*
Dograyici bicagi govdesi*
Dograyici cam siirahisi*

Mil dislisi

Kaydirmaz ped
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3. ilk kullanimdan Gnce

Cihazi ve aksesuarlarin ilk kez kullanmadan 6nce
gidayla temas eden parcalarin iyice temizleyin.
(Temizleme ayrintilar Bolim 5’e bakin)

«  Yiyecegi dograma kabina veya benzer bir kaba
koyun, ardindan dograma kabim sabit tutun.

o Dograma kabim gosterge dlceginden daha
fazla doldurmayin. Sicramayi onlemek igin
calistirmadan once bigcak tabamini islem
yapilacak yiyecegin icine yerlestirin. islem
sirasinda her zaman bigak tabaminin alt
kisminin malzemelerin igine tamamen

* Sadece bazi modeller icin.
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batinldigindan emin olun.
o Daha iyi kanstirmak igin dograyicinin

cam kasesini yarndan fazla doldurmayin.

«  Sadece metal ayag yiyecegin icine
daldinn ancak metal parcalan
gecmeyin, aksi takdirde elektrik
carpmasi riski vardir!

«  Cam surahinin icine herhangi bir metal
nesne koymayin.

e 2x2x2 cm’den biiyik malzeme
parcalarini kanstirmayin.

*  Metal kanstirma govdesi ve ¢irpma teli
yapismaz kaplamalan cizebilir veya
kaziyabilir. Yapismaz pisirme kaplarinda
kullanmayin.

e Herhangi bir parcayr mikrodalgada
kullanmayin veya icine yerlestirmeyin.

o Uzun omdrlii olmasini saglamak
icin el blenderini agir kansimlarla
kullanmayin. Ana govde asirn
1sinirsa, cihazin fisini cekin ve tekrar
kullanmadan once yaklasik 10 dakika
sogumasini bekleyin.

»  Kaydirmaz ped, kaymamasi icin
dograma kabinin ve dograyici cam
siirahisinin altina yerlestirilebilir.

4, El Blenderinin Kullanimi

Gii¢ kontrolii [Sek. 13]

Gereken hizi secmek ve ayarlamak icin
ACMA/KAPAMA tetik diigmesine basin.
Diisiik mz elde etmek igin tetik diigmesine
hafifce basin.

Yiiksek hiz elde etmek icin tetik diigmesine
surekli basin.

Dip soslar, soslar, salata soslar1, corbalar

ve bebek mamalarinin yam sira icecekler,
smoothieler ve milkshakeler hazirlamak icin
cok uygundur, ayrica ¢ig meyve ve sebzeler
gibi sert yiyecekleri karstirmak icin de
uygundur.

Metal ayak [Sek. 1]

Metal ayagi saat yoniiniin tersine cevirerek
ana govdeye takin, tam olarak monte
edildiginde bir “klik” sesi duyarsimz.



e Cihaz1 bir tencere veya kaptaki sicak
yiyecekleri pure haline getirmek icin
kullaniyorsaniz, tencereyi veya kabi 1s1
kaynagindan alip sivinin kaynamadigindan
emin olun. Yanma riskini onlemek icin sicak
yiyecekleri hafifce sogumaya birakin.

o Elblenderini kullamlmadig1 zamanlarda ocak
lizerindeki sicak bir tava veya tencerenin
icinde bekletmeyin.

«  Metal ayagi herhangi bir 4 dakikalik siire
icinde 1 dakikadan fazla kullanmayin.

Tarif Ornegi: Soguk havuc corbast

360g havuc + 540ml su

Dograma kabi icinde yaklasik 1 dakika boyunca
yiiksek hizda islem yapin.

|kl li cirpma teli* [Sek. 2,3]

Cirpma teli ayaklarin1 cirpma teli disli
kutusunun deligine yerlestirin, tam olarak
monte edildiginde bir “klik” sesi duyarsiniz.

2. Cirpma teli disli kutusunu saat yonunin
tersine cevirerek ana govdeye takin, tam
olarak monte edildiginde bir “klik” sesi
duyarsiniz.

e Cirpma telini sadece krema ¢irpmak,
yumurta aki ¢cirpmak, kek ve hazir karisim
tatlilar yapmak icin kullanin

«  Sicramayi onlemek icin yavasca baslayin
ve derin kaplarda cirpma teli aparatini
kullanmin.

e Cirpma telini herhangi bir 10 dakikalik siire
icinde 3 dakikadan fazla kullanmayin.

Tarif Ornegi: Krem Santi
400ml krema
Yaklasik 2 dakika boyunca yiksek hizda islem yapin.

Patates ezici* [Sek. 4,5,6]

Haslanmis patatesleri ezmek icin kullanilabilir.

1. Patates ezici disli kutusunu saat yoniinde
cevirerek patates ezici ayagina takin, tam
olarak monte edildiginde bir “klik” sesi
duyarsiniz.

2. Patates ezici bicagim merkezi gobegin
Uzerine yerlestirin ve oturtmak icin
saat yonuinde cevirin, tam olarak monte
edildiginde bir “klik” sesi duyarsimz.

3. Patates ezici disli kutusunu, yerine
kilitlenene kadar saat yoniiniin tersine

* Sadece bazi modeller icin.
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cevirerek ana govdeye takin.

. Patates eziciyi dogrudan atesteki bir
tencere icinde asla kullanmayin.

»  Tencereyi her zaman ocaktan alin ve hafifce
sogumaya birakin.

»  Tencereyi veya kaseyi sabit, diiz bir ylizeye
oturtun ve serbest elinizle destekleyin.

*  Ezme isleminde en iyi sonucu elde etmek
icin bir tencereyi veya kaseyi asla yaridan
fazla doldurmayin.

o Kesintisiz olarak birden fazla parti icin islem
yapmayin.

Patates eziciyi herhangi bir 5 dakikalik siire

icinde 1 dakikadan fazla kullanmayin.

Tarif Ornegi: Patates Piiresi

1kg haslanmis patates

200ml 1lik siit

Patatesi bir kasede 30 saniye boyunca yiiksek
hizda ezin ve ardindan siit ekleyerek 30 saniye
daha isleme devam edin.

Dograyic1 aparati*

[$ek 7,8,9,10,11,12]

Cam stirahiyi temiz, diiz bir yiizeye
yerlestirin, Uist bicag1 yerine kilitlenene
kadar bicak govdesi uzerine saat yoniinde
monte edin.

2. Bicak govdesi tertibatin1 cam surahinin
tzerindeki mil dislisine takin.

3. Yiyecekleri uygun blyiikliikte parcalara
ayirin ve cam sirahiye yerlestirin. Daha
buyuk yiyecek parcalar, yaklasik 2x2x2
cm’lik parcalara ayrilmalidir.

4. Kapagin disli kutusunu cam siirahinin
Uzerine takin ve yerine kilitlemek icin
bastirin.

5. Ana govdeyi kapagin disli kutusuna
saat yoniinde takin, tam olarak monte
edildiginde bir “klik” sesi duyarsimz.

6. Fisi prize takin

7. lIstenen darbe hizin1 secmek icin tetik
diigmesine basin.

Ana govdeyi calistinrken, lizerinde ve cam

surahiyi sikica tutun.

«  Disik hiz elde etmek icin tetik diigmesine
hafifce basin.

o Yiksek hiz elde etmek icin tetik diigmesine
surekli basin.



. Alternatif olarak, tetik diigmesine kisa
surelerle basilarak darbeli bir hareket elde
edilebilir.

e Bu, yiyeceklerin asir islenmesini onlemek
icin kullanlabilir. Istenilen sonug elde
edilene kadar dograyiciyr calistirin.

o Kapatmak icin tetik diigmesini gevsetin, once
bicaklan ¢ikarin, ardindan yiyecekleri bosaltin.

Dograyici aparatin stirekli olarak 30 saniyeden

uzun sire calistirmayin. Her 30 saniyelik islem

arasinda 1 dakika sogumaya birakin.

Tarif Ornegi: Tereyag1/ Bal

200g Tereyagi (2 cm kiip dondurulmus) / 300g
Bal (Sogutulmus)

Bir dograyici kasesinde 5 saniye boyunca yiiksek
hizda dograyin.

Uniteyi sokmek icin yukaridaki prosediirii
tersine ¢evirin.

5. Temizlik ve Bakim

DIKKAT: Herhangi bir aksesuar takmadan

veya cikarmadan once, ana govdenin elektrik
fisinin cekili oldugundan ve bicaklarin donmeyi
durdurdugundan emin olun.

Yikamadan once tim parcalan sokiin.

Ana govdeyi, cirpma teli disli kutusunu, patates
ezici disli kutusunu ve dograyici kapaginmin disli
kutusunu suya veya baska bir siviya DALDIRMAYIN,
nemli bir stinger veya bezle temizleyin ve silerek
kurulayin.

Metal ayak, akan su altinda durulanabilir.

Cok keskin olduklarindan bicaklar dikkatli tutun.

Asagidaki parcalari/aletleri
temizlemek icin bulasik makinesine
koyabilirsiniz.

[Sek. 14]

e Dograma kab1

Cirpma teli ayagr*

Patates Ezici Bicagr*

Ust bicak*

Bicak govdesi*

Cam siirahi*

Kaydirmaz ped

Saklanmadan once tiim parcalar tamamen
temizlenmeli ve kurutulmalidir.

Bicaklar, dograyici aksesuarlari ve ana govde
yerinde olacak sekilde cihazi monte edin.

Cihaz1 kutusunda veya cocuklarin ulasamayacagi
temiz, kuru bir yerde saklayin.

* Sadece bazi modeller icin.

6. Sorun Giderme

1. El blenderi islem sirasinda yavaslamaya veya
zorlanmaya bashyor.

Motor kafasinin alt kisminin temiz oldugunu

ve kaplara yerlestirirken baglantiy1 engelleyen
yiyecek olmadigin1 veya kapta cok fazla yiyecek
olmadiginm kontrol edin.

Unite asin 1sinmissa, fisi cekin ve tekrar
kullanmadan once yaklasik 10 dakika bekleyin.

2. islem sirasinda asin sicrama

Baslangicta daha diisiik bir hiz secin ve karisim
yogunlastikca hizi artirin.

Uygun biiyiikliikte bir kap secin. Calistirmadan
once bicaklan yiyecegin icine yerlestirin.

3. Ana govde galisirken 1siniyor.

Tekrar kullanmadan once lnitenin tamamen
sogumasin bekleyin.

7. Teknik ozellikler

Elektrik baglantisi 220-240V~50/60Hz

Giic 1000W

8. Onemli bilgiler

Haier Yedek Parcalar1 ve Sarf Malzemeleri
Parcalar daima orijinal Haier parcalar ile
degistirin.

Bu parcalar Haier servislerinden tedarik
edebilirsiniz. Parca siparisi verirken mutlaka
cihazin model numarasini belirtin.

Kalite

Haier fabrikalarinin kalitesi bagimsiz olarak
takdir almistir. Uriinlerimiz, 1SO 9001
gereksinimlerini iceren bir kalite sistemi
kullamlarak uretilmektedir.

GARANTINizZ

Bu cihaz icin garanti kosullar, cihazin

satildigi iilkedeki temsilcimiz tarafindan
tamimlanmaktadir. Bu kosullara iliskin ayrintilar
cihazin satin alindig1 bayiden edinilebilmektedir.
Bu garanti kosullar altinda yapilan talepte satis
fisi(faturasi) ve makbuzu ibraz edilmis olmalidir.
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