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Benvinguts a Electrolux! Gracies per triar el nostre electrodoméstic.

sobre servei i reparacions:

@ Consells d'Us, catalegs, instruccions per a la resolucié de problemes, informacio
www.electrolux.com/support
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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar I'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesi6 que sigui el resultat d'un Us o una
instal-lacio incorrectes. Manteniu sempre les instruccions en
un lloc segur i accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat infantil i per a persones vulnerable

» Els nens majors de 8 anys i les persones amb capacitats
fisiques, sensorials o mentals reduides o0 manca
d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest
aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions
sobre I'us segur de I'aparell i si comprenen els perills als
quals s'exposen. Els infants de menys de 8 anys i les
persones amb discapacitats greus i complexes s'han de
mantenir allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi
continuament.
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Cal supervisar els infants per assegurar-vos que no juguin
amb l'aparell .

Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: L'aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
quan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

Si l'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de I'aparell sense supervisio.

1.2 Seguretat general

Aquest electrodomeéstic només té finalitats culinaries.
Aquest aparell esta dissenyat per a us domestic individual
en interiors.

Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
allotjaments similars quan aquest Us no superi els nivells
(mitjans) d'us doméstic.

La instal-lacié d’aquest aparell i la substitucio del cable
nomeés poden anar a carrec d’'una persona qualificada.

No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva
estructura integrada.

Abans de dur a terme qualsevol manteniment,
desconnecteu I'aparell del subministrament eléctric.

Si el cable d’alimentacio esta danyat, el fabricant, el centre
de servei autoritzat o bé una persona qualificada I'haura de
substituir per evitar qualsevol perill electric.

AVIS: Comproveu que I'aparell estigui apagat abans de
canviar el llum per evitar que es produeixin possibles
descarregues electriques.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.
Tingueu cura i eviteu tocar els elements d’escalfament o la
superficie de la cavitat de I'aparell.
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« Utilitzeu sempre guants de forn per retirar o introduir
accessoris o recipients al forn.

» Per retirar els suports de la reixeta, separeu de les parets
laterals la part del davant del suport de la reixeta primer i,
després, la part posterior. Instal-leu els suports de la reixeta

en ordre invers.

* No feu servir netejadores de vapor per netejar I'aparell.

* No feu servir detergents abrasius agressius ni rascadors
metal-lics esmolats per netejar la porta de vidre, ja que
podrien ratllar la superficie i fer que el vidre es trenqués.

2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

2.1 Instal-lacid

/\ Avis!

La installacié d’aquest aparell han d’anar
a carrec d’una persona qualificada.

» Retireu tot I'embalatge de I'aparell.

* No instal-leu ni utilitzeu aparells que
estiguin avariats.

» Seguiu les instruccions d'instal-laci
subministrades amb l'aparell.

* Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa
molt. Feu servir sempre guants de
seguretat i calgat tapat.

* No intenteu moure I'aparell tirant del
manec.

* Instal-leu I'aparell en un lloc segur i
adequat, d'acord amb els requisits
d'instal-lacié.

* Mantingueu la distancia minima en relacio
amb els altres aparells i unitats.

» Abans de muntar I'aparell, comproveu que
la porta de 'aparell s’obre sense
problemes.

« L'aparell esta equipat amb un sistema de
refredament eléctric. S'ha de fer servir
amb subministrament eléctric.

Algada de la part frontal de 598 mm
I'aparell

Algada de la part posterior 579 mm
de I'aparell

Amplada de la part frontal 594 mm
de l'aparell

Amplada de la part del dar- 558 mm
rere de l'aparell

Fondaria de I'aparell 561 mm
Fondaria d'encastatge de 540 mm
I'aparell

Fondaria amb la porta 1007 mm
oberta

Espai minim de ventilacio 560x20 mm
Espai minim de ventilacié a

la part posterior, a sota

Llargada del cable d'ali- 1100 mm
mentacio. El cable és I'ex-

trem dret del darrere de I'a-

parell

Cargols d'instal-lacié 4x25 mm

2.2 Connexio eléctrica

Algada minima de la cavitat
(algada minima a sota la
taula de treball)

590 (600) mm

/\ Avis!

Risc d'incendi i descarrega eléctrica.

Amplada de la cavitat 560 mm

Fondaria de la cavitat 550 (550) mm
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* Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un técnic qualificat.
« L'aparell ha d'estar connectat a terra.




» Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
electriques del subministrament eléctric.

» Feu servir sempre un socol antixoc
correctament instal-lat.

* No feu servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

» Assegureu-vos no danyar el cable
d'alimentacio ni I'endoll. La substitucié del
cable d'alimentacioé I'ha de dur a terme el
nostre centre de servei autoritzat.

* No deixeu que el cable d'alimentacio toqui
0 entri en contacte amb la porta de
I'aparell o la part inferior de la cavitat on
heu instal-lat I'aparell, especialment quan
esta en funcionament o la porta és
calenta.

» Totes les peces que asseguren la
proteccio contra descarregues eléctriques
de components aillats i amb corrent s'han
de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

*  Només connecteu I'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

» Siel socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti I'endoll.

* No estireu el cable d'alimentacio per
desconnectar I'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

*  Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

+ Lainstallacié eléctrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar I'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu
d'aillament ha de tenir una separacio
minima entre contactes de 3 mm.

» Agquest aparell se subministra amb un
endoll principal i un cable principal.

Tipus de cables de recanvi o utilitzables a
la instal-lacié d’Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Per saber la secci6é del cable a utilitzar,
vegeu la poténcia total indicada a la placa de

caracteristiques. També podeu consultar la
taula:

Poténcia total (W) Secci6 del cable
(mm?)

maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5

El cable a terra (cable verd/groc) ha de ser
2 cm més llarg que els cables neutres de
fase marré i blau.

2.3 Utilitzacio

/\ Avis!

Risc de lesid, cremades i descarregues
electriques o explosio.

» No modifiqueu les especificacions
d’aquest aparell.

« Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

* No deixeu I'aparell desatés durant el
funcionament.

« Desactiveu l'aparell després de cada Us.

» Teniu cura si obriu la porta de I'aparell
quan estigui en funcionament. Podria
sortir-ne aire calent.

* No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb ['aigua.

* No apliqueu pressié a la porta oberta.

* No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

« Obriu la porta de I'aparell amb cura. L'Us
d’'ingredients amb alcohol pot provocar
una barreja d’alcohol i aire.

* No deixeu que les espurnes o flames
entrin en contacte amb |'aparell quan obriu
la porta.

* No col'loqueu productes inflamables ni
articles humits amb productes inflamables
dins, a prop o damunt de l'aparell.

/\ Avis!
Risc d’espatllar 'aparell.

« Per evitar danys o decoloracions a
'esmalt:
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— no poseu estris de forn ni altres
objectes directament a la part inferior
de l'aparell.

— no cobriu la base interior de l'aparell
amb paper d'alumini.

— no introduiu aigua directament a
I'aparell calent.

— no deixeu plats i aliments humits a
I'aparell després d’acabar la coccid.

— aneu amb compte quan retireu o
instal-leu els accessoris.

» El descoloriment de I'esmalt o I'acer
inoxidable no té cap efecte sobre el
rendiment de I'aparell.

» Feu servir una safata fonda per coure
pastissos humits. Els sucs de fruites
deixen taques que poden ser permanents.

» Cuineu sempre amb la porta del forn
tancada.

» Sil'aparell esta instal-lat al darrere del
plafé d’algun moble (p. ex., una porta),
assegureu-vos que la porta no quedi mai
tancada mentre funciona I'aparell. Al
darrere d’un plafé de moble que estigui
tancat, s’hi poden acumular calor i humitat
provocant danys a I'aparell, al mateix
mobiliari o a terra. No tanqueu el plafo del
moble fins que I'aparell s’hagi refredat
després d'utilitzar-lo.

2.4 Cura i neteja

/\ Avis!

Risc de lesions, incendi o d’espatllar
I'aparell.

» Abans de fer cap tasca de manteniment,
apagueu l'aparell i desconnecteu el cable
de I'endoll.

» Assegureu-vos que l'aparell esta fred. Hi
ha risc que els plafons de vidre es puguin
trencar.

» Substituiu immediatament els plafons de
vidre de la porta si es fan malbé. Poseu-
vos en contacte amb el Centre
d’assisténcia autoritzat.

* Aneu amb compte en treure la porta de
I'aparell. La porta pesa molt.

* Netegeu l'aparell regularment per evitar el
deteriorament del material de la
superficie.

6 CATALA

* Netegeu I'aparell amb un drap humit. Feu
servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics.

« Si utilitzeu un esprai per a forns, seguiu
les instruccions de seguretat de I'envas.

2.5 llI-luminacié interior

/\ Avis!
Risc de descarregues eléctriques.

* Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: estan dissenyades, o bé per
aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomeéstics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions domeéstiques.

» Aquest producte incorpora una font de
llum d’eficiéncia energética de classe G.

* Feu servir exclusivament bombetes amb
les mateixes especificacions .

2.6 Manteniment i reparacio

« Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
« Utilitzeu sempre recanvis originals.

2.7 Eliminacio

/\ Avis!
Risc de lesions o ofegament.

* Poseu-vos en contacte amb les vostres
autoritats municipals per saber com
eliminar l'aparell.

« Desconnecteu l'aparell de la xarxa
electrica.

« Talleu el cable d'alimentacié arran de
I'aparell i tireu-lo.



3. INSTAL-LACIO

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

3.1 Instal-lacio a

(*mm)

(*mm)
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4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

4.1 Visié general

Tauler de control

Pilot/simbol de potéencia

Botd per a les funcions d'escalfament
Selector (de temperatura)
Indicador/simbol de temperatura

Reixetes d'aire per al ventilador de
refrigeracio

Element d’escalfament

Llum

Ventilador

Encastat - Diposit Aqua cleaning
Suport de prestatge, desmuntable
Posicions del prestatge

H opeB

NEECERE BEOENE

4.2 Accessoris Per a pastissos i galetes.

« Graella/safata per a rostir
Per fornejar i rostir o com a cassola per
recollir greix.

* Graella metal-lica
Per a estris de cuina, motlles de
pastissos, rostits.

- Safata de pastisseria

5. ABANS DEL PRIMER US

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

5.1 Abans del primer us

El forn pot emetre fum i despendre olor mentre s'escalfa. Assegureu-vos que la sala esta ben
ventilada.

X3 =

Pas 1 Pas 2

Netejar el forn Preescalfar el forn buit
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1. Retireu tots els accessoris i les graelles de suport

laterals extraibles del forn.
2. Netegeu el forn i els accessoris només amb un

Ajusteu la temperatura maxima de la funcié: .
Temps: 1 h.

drap de microfibra, aigua tebia i un detergent suau. 2. Ajusteu la temperatura maxima de la funcio: |i|

Temps: 15 min.

Apagueu el forn i espereu fins que es refredi. Poseu els accessoris i els suports amovibles dels prestatges a dins

el forn.
6. US DIARI
AVis! = T
& S Funcio Aplicacié
Consulteu els capitols de seguretat. d’escalfa-
ment
6;1 Com aJUStar: Funcié —_— Per coure al forn i rostir aliments en
d'escalfament un sol nivell.
— Vegeu el capitol "Cura i neteja" per
Cocci6 con- 3 més informacio sobre: Aqua
Pas 1 Gireu el selector de les funcions d'es- vencional / Clean.

calfament per seleccionar una funcio.

Aqua Cleaning

Pas 2 Gireu el selector de control per selec-
cionar la temperatura.

vvv Per fer al grill trossos prims de men-
jar i per torrar pa.

Pas 3 Per apagar el forn, gireu els selectors
fins a la posicié d'apagat (OFF).

6.2 Funcions d'escalfament

Funcio Aplicacié
d’escalfa-
ment
0 L’aparell esta apagat.
Posici6 apaga-
da
— Per rostir o rostir i coure al forn ali-
Y ments amb la mateixa temperatura

de coccio, en més d'un nivell, sense
Extractor que es transfereixin els sabors.

vov Per rostir trossos grossos de carn o
Y aviram amb ossos en un sol nivell.
Per gratinar i daurar.

Graella turbo

Per fer pastissos amb base cruixent
i conservar aliments.

Calor inferior

Grill

Per descongelar aliments (fruita i
o0 verdures). El temps de descongela-
cié depén de la quantitat i la mida
Descongelar  dels aliments congelats.

I Aquesta funcié esta dissenyada per
ii estalviar energia durant la cocci6.
[ Quan la feu servir, la temperatura de

Enfornat humit rinterior de I'aparell pot diferir de la
temperatura que hagiu seleccionat.
La poténcia de coccié podria reduir-
se. Per a més informacio, aneu a I'a-
partat "Us diari" i consulteu les notes
sobre Enfornat humit.

6.3 Nota: Enfornat humit

Aquesta funcié s'utilitzava per complir amb la
classe d’eficiéncia energetica i els requisits
de disseny ecologic (d’acord amb EU
65/2014 i EU 66/2014). Proves de conformitat
amb: IEC/EN 60350-1.

La porta del forn ha de romandre tancada
durant la coccié perque la funcié no
s’interrompi i el forn funcioni amb el maxim
nivell d’eficiencia energetica possible.

quant a les instruccions de coccid, vegeu el
capitol Enfornat humit a "Consells i
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recomanacions". Per a recomanacions
d’estalvi energétic, vegeu el capitol

"Eficiéncia energeética", Eficiéncia energeética.

7. US DELS ACCESSORIS

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

7.1 Insercié d’accessoris

Una petita ranura situada a la part superior
augmenta la seguretat. Aquestes ranures

també eviten que es puguin bolcar. La vora
exterior realgada de la graella és un
dispositiu especial per evitar el liscament
dels utensilis de la lleixa.

Graella metal-lica:

Introduiu el prestatge entre les guies de les grae-
lles de suport laterals i assegureu-vos que els
peus apuntin cap avall.

Safata de pastisseria / Safata fonda:
Empenyeu la safata entre les barres de guia del
suport lateral.

8. FUNCIONS ADDICIONALS

8.1 Ventilador de refrigeracié

Quan l'aparell esta en funcionament, el
ventilador de refrigeracio s’activa
automaticament per tal de mantenir les

10 CATALA

superficies de I'aparell fredes. Si apagueu
I'aparell, el ventilador de refrigeracio
s’aturara.



8.2 Bloqueig mecanic de porta

El tancament de la porta esta desbloquejat
quan compreu el forn.

/\ PRECAUCIO!

No desplaceu la porta verticalment.
No empenyeu el mecanisme quan
tanqueu la porta del forn.

8.3 Com es fa servir el bloqueig
mecanic de la porta

1. Per activar el mecanisme de tancament
de la porta, tireu del mecanisme cap
endavant fins que s'encaixi.

2. Per desactivar el mecanisme de
tancament, torneu-lo a empényer cap
endins del tauler.

8.4 Obertura de la porta amb el
mecanisme de tancament mecanic
activat

La porta es pot obrir quan el mecanisme de
tancament esta activat.

1. Empenyeu el bloqueig de la porta
lleugerament.
2. Obriu la porta estirant la maneta.

Si premeu el mecanisme de tancament fins a
escoltar un clic, aquest es desactivara.

CATALA 11



8.5 Termostat de seguretat

L'Us incorrecte del forn o la preséncia de
components defecuosos pot provocar un
sobreescalfament perillés. Per evitar aquest

9. CONSELLS | TRUCS

®

Consulteu els capitols de seguretat.

9.1 Recomanacions de coccio
El forn té quatre nivells.

Compteu les posicions dels nivells des de la
part inferior del forn.

Es possible que el forn cogui o rosteixi de
forma diferent al forn que tenieu abans.

Enfornar pastissos

No obriu la porta del forn abans que hagi
transcorregut 3/4 del temps de coccio
programat.

Si utilitzeu dues safates de forn al mateix
temps, deixeu un nivell buit entre totes dues.

Cuinar carn i peix

Utilitzeu una safata profunda per als aliments
més greixosos per evitar tacar el forn
permanentment.

problema, el forn incorpora un termostat de
seguretat que interromp el subministrament
eléectric. El forn s'activa de nou

automaticament quan la temperatura baixa.

Deixeu reposar la carn uns 15 minuts abans
de tallar-la per conservar els sucs.

Per evitar que es formi massa fum al forn
durant el rostit, afegiu una mica d’aigua a la
safata fonda. Per evitar que el fum es
condensi, afegiu aigua cada vegada que
s’assequi.

Temps de coccié
El temps de coccié depen del tipus de
menijar, la seva consisténcia i volum.

Inicialment, vigileu el rendiment durant la
coccid. Trobeu els ajustaments ideals (nivell
d’escalfor, temps de coccio, etc.) per la
vostra bateria de cuina, receptes i quantitats
en fer servir aquest aparell.

9.2 Enfornat humit: accessoris recomanats

Feu servir recipients i motlles foscos, no reflector. Absorbeixen millor I'escalfor que els

materials de colors foscos i reflectors.

Paella per a pizza

Plat de coccio

Ramequin
Motlle de flam

Fosc, no reflector
28 cm de diametre

Fosc, no reflector
26 cm de diametre

Ceramica
8 cm de diametre,
5 cm d'algada

Fosc, no reflector
28 cm de diametre

9.3 Enfornat humit

Per a millors resultats, seguiu les indicacions
de la taula seguent.
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¥ = 5 I
\ oru
(°C) (min)

Rotlles dolgos, 12 pe-  safata d'enfornar o safata pro- 180 2 35-40

ces funda

Panets, 9 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 35-40
funda

Pizza, congelada, graella metal-lica 220 2 35-40

0,35 kg

Swiss roll safata d'enfornar o safata pro- 170 2 30-40
funda

Brownie safata d'enfornar o safata pro- 180 2 30-40
funda

Suflé, 6 peces olles de ceramica damunt una 200 3 30-40
graella metal-lica

Base de flam esponjo- motlle de flam damunt graella 170 2 20-30

sa metal-lica

Pastis Victoria plat d'enfornar damunt de 170 2 35-45
graella metal-lica

Peix escumat, 0,3 kg safata d'enfornar o safata pro- 180 3 35-45
funda

Peix sencer, 0,2 kg safata d'enfornar o safata pro- 180 3 35-45
funda

Filet de peix, 0,3 kg safata per a pizza damuntde 180 3 35-45
graella metal-lica

Carn escumada, safata d'enfornar o safata pro- 200 3 40 - 50

0,25 kg funda

Shashlik, 0,5 kg safata d'enfornar o safata pro- 200 3 25-35
funda

Galetes, 16 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 20-30
funda

Macaroons, 20 peces  safata d'enfornar o safata pro- 180 2 40 - 45
funda

Muffins, 12 peces safata d'enfornar o safata pro- 170 2 30-40
funda

Pasta salada, 16 pe- safata d'enfornar o safata pro- 170 2 35-45

ces funda

Galetes de pasta tren- safata d'enfornar o safata pro- 150 2 40 - 50

cada, 20 peces funda

Pastissets, 8 peces safata d'enfornar o safata pro- 170 2 20-30
funda

Verdures, escaldades, safata d'enfornar o safata pro- 180 3 35-40

0,4 kg

funda

CATALA
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k. O

(°C) (min)
Truita vegetariana safata per a pizza damunt de 200 3 30-45
graella metal-lica
Verdures mediterra- safata d'enfornar o safata pro- 180 4 35-40
nies, 0,7 kg funda

9.4 Informacio pels organismes de proves i assaigs

Proves segons la norma IEC 60350-1.

=M

¥ B8 = E

\ uuru

(°C) (min)
Pastissos Coccié conven- Safata de 3 170 20-35 -
petits, 16 per cional pastisseria
safata
Pastissos Extractor Safata de 3 160 20-35 -
petits, 16 per pastisseria
safata
Pastissos Extractor Safata de 1i3 160 20-35 -
petits, 16 per pastisseria
safata
Pastis de Cocci6 conven- Graellame- 1 170 70-90 -
poma, 2 cional tal-lica
motlles de
20 cm de
diametre
Pastis de Extractor Graellame- 2 160 70-90 -
poma, 2 tal-lica
motlles de
20 cm de
diametre
Bescuit, mot- Cocci6é conven- Graella me- 2 170 35-45 -
lle de pastis  cional tallica
de 26 cm
Bescuit, mot- Extractor Graellame- 2 160 35-45 -
lle de pastis tal-lica
de 26 cm
Short bread  Coccié conven- Safata de 3 150 20-35 Preescalfeu el forn du-
(galetes es-  cional pastisseria rant 10 min.
coceses)
Short bread  Extractor Safata de 3 150 20-35 Preescalfeu el forn du-
(galetes es- pastisseria rant 10 min.
coceses)
Torrades Grill Graellame- 3 max. 1-5 Preescalfeu el forn du-
tal-lica rant 10 min.
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= kKEH O ®

(°C) (min)
Hamburgue-  Girill Graellame- 3 max. 20-30 Col-loqueu la graella
sa de bou, 6 tal-lica i sa- metal-lica al tercer ni-
peces, 0,6 fata escor- vell i la safata al se-
kg redora cond nivell del forn.

Gireu els aliments a la
meitat del temps de
coccio.

Preescalfeu el forn du-
rant 10 min.

10. CURA I NETEJA

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

10.1 Notes sobre la neteja

<

Netegeu la part davantera de I'aparell amb un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i un
detergent suau. Netegeu i comproveu la junta de la porta del marc de la cavitat.

Feu servir una solucié de neteja per netejar superficies de metall.

Productes de ne-
teja

Netegeu les taques amb un detergent suau.

—=<r

Netegeu la cavitat després de cada Us. L'acumulacié de greix o altres residus pot provocar
un incendi.

[

La humitat es pot condensar dins del forn o als panells de vidre de la porta. Per disminuir la
condensacio, poseu en marxa l'aparell durant 10 minuts abans de la coccié6. No emmagat-
zemeu menjar a I'aparell durant més de 20 minuts. Eixugueu la cavitat amb un drap de mi-

Us diari crofibra després de cada Us.
Y Netegeu tots els accessoris després de fer-los servir i deixeu-los eixugar. Feu servir només
<+, un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i detergent suau. No netegeu els accessoris al
W rentavaixella.
No netegeu els accessoris antiadherents amb un producte de neteja abrasiu o amb objectes
. afilats.
Accessoris

10.2 Com treu

re’l: Suports laterals

Per netejar el forn, retireu els suports laterals.
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Pas 1 Apagueu el forn i espereu fins que es
refredi.

Pas 2 Agafeu la part davantera del suport
de la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a
treure’l de la paret lateral.

Pas 3 Agafeu la part posterior del suport de
la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a
treure’l de la paret lateral i retireu-lo.

Pas 4 Instal‘leu els suports de la graella en
ordre invers.

10.3 Com utilitzar: Aqua Cleaning

Aquest procediment de neteja utilitza la Pas 3 Austeu la temperatura a 90 °C.
humitat per eliminar les particules de greix i Pas 4 Deixeu el forn en marxa durant 30 min.
menjar del forn.
/ Pas 5 Apagueu el forn.
Pas 1 Aboqueu aigua a la cavitat repujada: Pas 6 Espereu fins que el forn es refredi. As-
150 ml. sequeu la cavitat amb un drap suau.
Pas 2

Seleccioneu la funcio: E

10.4 Com extreure i instal-lar: Porta

La porta del forn té dos plafons de vidre. La porta del forn i els panells de vidre interns es
poden retirar per netejar-los. Llegiu I'apartat «Desmuntatge i muntatge de la porta» abans de

retirar els plafons de vidre.

/\ PRECAUCIO!

No feu servir el forn sense els plafons de vidre.

Pas 1 Obriu la porta completament i subjecteu
ambdues frontisses.

Pas 2 Aixequeu i estireu les baldes fins que facin
clic.
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Pas 3 Tanqueu la porta del forn a mig cami fins a
la primera posicio d’obertura. Després aixe-
queu i tireu per retirar la porta del suport.

Pas 4 Colloqueu la porta a sobre d’un drap suau i
una superficie estable i allibereu el sistema
de bloqueig per extreure el plafé de vidre in-
tern.

Pas 5 Gireu els elements de fixacié 90° i traieu-los
de les seves posicions.

Pas 6 Primer aixequeu amb cura i després traieu el
panell de vidre.

Pas 7 Netegeu els panells de vidre amb aigua i sabd. Eixugueu els plafons de vidre amb cura. No nete-
geu els plafons de vidre al rentavaixelles.

Pas 8 Quan acabi el procés de neteja, col-loqueu el plafé de vidre i la porta del forn.

Si la porta s’ha instal-lat correctament, sentireu un clic en tancar les baldes.

Si esta ben instal‘lat, el revestiment de la porta fa un A

clic. IT_\

Assegureu-vos de col-locar correctament el panell de
vidre intern a la seva posicio.
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10.5 Com substituir-lo: Llum

/\ Avis!

Risc de descarregues electriques.
La bombeta pot estar calenta.

Abans de substituir el llum:

Pas 1

Pas 2

Pas 3

Apagueu el forn. Espereu fins que el
forn es refredi.

Desconnecteu el forn de la xarxa
eléctrica.

Col-loqueu un drap a la part inferior
de la cavitat.

Llum posterior

Pas 1 Feu girar la coberta de vidre per retirar-la.

Pas 2 Netegeu la coberta de vidre.

Pas 3 Substituiu la bombeta per una d’adequada resistent a la calor a 300 °C.
Pas 4 Colloqueu la coberta de vidre.

11. RESOLUCIO DE PROBLEMES

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

11.1 Que fer si...

Si el vostre cas no s’inclou en aquesta taula,
poseu-vos en contacte amb un centre de
servei autoritzat.

Problema Comproveu que...

El forn no s’escalfa. El fusible s'ha fos.

No utilitzeu el forn. Posi’s
en contacte amb el servei
autoritzat més proper.

La junta de la porta esta
feta malbé.

El llum no funciona. El llum s’ha fos.

11.2 Dades per a la reparacié

Si no podeu solucionar el problema, poseu-
vos en contacte amb el vostre distribuidor
0 amb un centre de servei autoritzat.

18 CATALA

Les dades necessaries per al centre de
servei s'indiquen a la placa d’identificacio. La
placa de dades técniques esta situada al
marc davanter de la cavitat de I'aparell. No
retireu la placa d’identificacio de la cavitat de
I'aparell.

Us recomanem que anoteu les dades aqui:

Model (MOD.)

Numero de producte
(PNC)

Numero de seérie (S.N.)




12. EFICIENCIA ENERGETICA

12.1 Informacio6 del producte i full d'informacié del producte segons la
normativa de disseny ecologic i etiquetatge energétic de la UE

Nom del proveidor

Electrolux

Identificacié de model

CKB101W 944068245
CKB101X 944068244

index d'eficiéncia energética

95.1

Classe d'eficiencia energética

A

Consum energétic amb carrega normal i mode convencional

0.89 kWh/cicle

Consum energétic amb carrega normal i mode amb ventilacié

0.78 kWh/cicle

Nombre de cavitats

1

Font de calor

Electricitat

Volum

651

Tipus de forn

Forn encastat

Massa

CKB101W
CKB101X

29.4 kg

29.4 kg

IEC/EN 60350-1: Aparells eléctrics de coccié d'us domeéstic - Part 1: Cuines, forns, forns de vapor i grills; meto-

des de mesura de rendiment.

12.2 Estalvi d’energia

L’aparell inclou funcions que us poden
ajudar a estalviar energia en la coccid
diaria.

Assegureu-vos que la porta de I'aparell
estigui tancada quan I'aparell funcioni. No
obriu sovint la porta de I'aparell durant la
coccié. Manteniu la junta de la porta neta i
assegureu-vos que esta ben fixada al seu
lloc.

Feu servir estris de cuina metal-lics per
estalviar energia.

Sempre que us sigui possible, no preescalfeu
I'aparell abans de la coccio.

Deixeu passar el minim de temps possible
entre coccions si heu de coure més d'un plat
alhora.

Cocci6é amb ventilador
Sempre que pugueu, feu servir funcions de
coccié amb ventilador per estalviar energia.

Calor residual

Quan la durada de la cocci6 sigui superior a
30 minuts, reduiu la temperatura de I'aparell
a un minim de 3 a 10 minuts abans d’acabar
la coccié. La calor residual a l'interior de
I'aparell continuara cuinant.

Feu servir I'escalfor residual per escalfar
altres plats.

Per mantenir els aliments calents
Escolliu la temperatura més baixa possible
per utilitzar I'escalfor residual i mantenir els
aliments calents.

Enfornat humit
Funcio dissenyada per estalviar energia
durant la coccio.
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13. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

A . -
Recicleu els materials amb el simbol Lo les escombraries domeéstiques els aparells

Dipositeu I'embalatge en contenidors amb el simbol X . Porteu el producte a les
adequats per al seu posterior reciclatge. instal-lacions de reciclatge locals o poseu-vos
Ajudeu a protegir el medi ambient i la salut en contacte amb la seva oficina municipal.

humana i a reciclar les deixalles procedents
d'aparells eléectrics i electronics. No llenceu a
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Velkommen til Electrolux! Tak, fordi du valgte vores apparat.

fa radgivning, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
www.electrolux.com/support
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1. A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, far apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgaengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

» Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Bgrn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.
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Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

Opbevar al emballage utilgeengeligt for bgrn, og bortskaf
det korrekt.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke bgrn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

Hvis apparatet har en barnesikring, skal den aktiveres.
Barn ma ikke udfgre renggring og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

1.2 Generel sikkerhed

Dette apparat ma kun anvendes til tilberedning af
fadevarer.

Dette apparat er beregnet til indendars husholdningsbrug.
Dette apparat kan bruges pa kontorer, hotelvaerelser, bed &
breakfast-veerelser, stue- og gaestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

Kun en faguddannet installatgr ma installere apparatet og
udskifte kablet.

Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

Far enhver vedligeholdelse skal apparatet kobles fra
elnettet.

Hvis streamledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

ADVARSEL: Sgrg for, at der er slukket for apparatet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk stad.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Veer omhyggelig med at undga at rere
ved varmeelementer eller ovnrummets overflade.

Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller isaette tilbehar eller
ovnartikler.
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» Treek fgrst ovnribberne og derefter den bageste ende vaek

fra sidevaeggene for at fijerne ovnribberne. Montér

ovnribberne i modsat raekkefglge.

* Brug ikke damprenser til at renggre apparatet.

» Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare glasset i kogesektionens
haengslede lag. De kan ridse overfladen, med det resultat,

at glasset knuses.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres og tilsluttes
af en sagkyndig.

» Fjern al emballagen.

* Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

+ Folg installationsvejledningen, der folger
med apparatet.

» Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtgj.

« Treek aldrig i apparatet i handtaget.

» Installér apparatet et sikkert og velegnet
sted, der opfylder installationskrav.

» Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

* Far du monterer ovnen, skal du
kontrollere, om ovnlagen abner uden
modstand.

» Apparatet er udstyret med et elektrisk
afkglingssystem. Det skal betjenes med
den elektriske strgmforsyning.

Bredde bagest pa appara- 558 mm
tet

Apparatets dybde 561 mm
Apparatets indbygnings- 540 mm
dybde

Dybde med aben der 1007 mm
Ventilationsabning mini- 560x20 mm
mumsstarrelse. Abning pla-

ceret pa bundens bageste

side

Laengden pa ledninger til 1100 mm
stremforsyning. Ledning

placeret i hgjre hjgrne af

bagsiden

Monteringsskruer 4x25 mm

2.2 El-forbindelse

/\ ADVARSEL!

Risiko for brand og elektrisk stad.

Kabinettets minimumshgj-
de (kabinets minimumshgj-
de under bordpladen)

590 (600) mm

Kabinet, bredde 560 mm

Kabinet, dybde 550 (550) mm

Hgjde foran pa apparatet 598 mm
Hgjde bagest pa apparatet 579 mm
Bredde foran pa apparatet 594 mm

Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af
en kvalificeret elektriker.

Apparatet skal tilsluttes stram m/jord, jvf.
Steerkstremsreglementet.

Sgrg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske meerkeveerdier.

Brug altid en korrekt monteret lovlig
stikkontakt.

Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket og
netledningen. Hvis der bliver behov for at
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udskifte netledningen, skal det udfgres af
vores autoriserede servicecenter.

+ Elledninger ma ikke komme i bergring
med eller naer ved apparatets lage, isaer
nar det er teendt, eller lagen er varm.

+ Beskyttelsen mod elektrisk stgd fra
stromfgrende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
veerktg;.

+ Seet farst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Sgrg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.

+ Huvis stikkontakten er Igs, ma du ikke
seette netstikket i.

* Undga at slukke for apparatet ved at
treekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

» Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstramsrelaeer og kontaktorer.

* Apparatets installation skal udfgres med et
isolationsudstyr, sa forbindelsen til
lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

» Dette apparat er forsynet med et stik og
en strgmledning.

2.3 Brug

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade, forbreendinger og

elektrisk stad eller eksplosion.

Tilgaengelige tilslutningskabler til installati-
on eller udskiftning for Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

» Apparatets specifikationer ma ikke
endres.

« Serg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

« Lad ikke apparatet vaere uden opsyn
under drift.

« Sluk for apparatet efter hver brug.

» Veer forsigtig, nar du abner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Der kan
slippe varm luft ud.

» Betjen ikke apparatet med vade haender,
eller nar det har kontakt med vand.

* Tryk ikke pa den abne lage.

« Brug ikke apparatet som arbejds- eller
fraseetningsplads.

» Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan forarsage
en blanding af alkohol og luft.

+ Lad ikke gnister eller aben ild komme i
kontakt med apparatet, nar du abner
lagen.

* Leeg ikke braendbare produkter eller
genstande, der er vade med braendbare
produkter i neerheden af eller pa
apparatet.

Se den samlede effekt pa typeskiltet for
denne del af kablet. Du kan ogsa se i
tabellen:

/\ ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

Samlet effekt (W) Kablets tvaersnit

(mm?)
maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Jordledningen (grent/gult kabel) skal veere 2
cm laengere end den brune fase og de bla
neutrale kabler.
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« Sadan undgas skader eller misfarvning af
emaljen:

— Stil ikke ovnfaste fade eller andre
genstande direkte i apparatet.

— Leeg ikke aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovhrummet.

— Heeld ikke vand direkte ind i det varme
apparat.

— Hold ikke fugtige fade og madvarer i
apparatet, nar du har afsluttet
tilberedningen.

— Veer forsigtig, nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

» Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal
forringer ikke apparatets ydeevne.
* Brug en bradepande til fugtige kager.

Frugtsaft forarsager pletter, der kan veere

permanente.



+ Tilbered altid mad med lagen lukket.

» Hvis apparatet installeres bag et
mebelpanel (f.eks. en dgr), skal du sgrge
for, at dgren aldrig lukkes, mens apparatet
er teendt. Der kan opbygges varme og fugt
bag et lukket mgbelpanel, hvilket kan
forarsage efterfelgende skade pa
apparatet, huset eller gulvet. Luk ikke
mgbelpanelet, for apparatet er kalet helt
af efter brug.

2.4 Vedligeholdelse og rengering

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, ild eller
beskadigelse af apparatet.

» Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
kontakten inden vedligeholdelse.

+ Kontrollér, at apparatet er kglet af. Der er
risiko for, at ovnglasset gar i stykker.

« Udskift gjeblikkeligt ovnglassets paneler,
hvis de er beskadigede. Kontakt det
autoriserede servicecenter.

» Veer forsigtig, nar du tager lagen af
apparatet. Dgren er tung!

* Renggr apparatet jeevnligt for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

» Renger apparatet med en fugtig, blgd
klud. Brug kun neutralt renggringsmiddel.
Brug ikke slibende midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller metalgenstande.

» Hovis du bruger en ovnspray, skal du falge
instruktionerne pa dens emballage.

2.5 Indvendig belysning

» Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

* Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

e Brug kun lamper med de samme
specifikationer.

2.6 Service

» Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet.
* Brug kun originale reservedele.

2.7 Bortskaffelse

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade eller kveelning.

/\ ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stgd.

« Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

« Tag stikket ud af kontakten.

» Klip netledningen af teet ved apparatet og
bortskaf den.
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3. INSTALLATION

3.1 Indbygning

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

(*mm)

(*mm)
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4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Generelt overblik

Betjeningspanel
Strgmindikator/-symbol
Knap til ovnfunktioner

—E Betjeningsknap (til temperatur)
Temperaturindikator/-symbol
[@ Luftkanal til kelebleeseren
a Varmelegeme
B Bl Ovnpzere
E] Bleeser

Ovnrumspreegning -
Vandrensningsbeholder

Ovnribbe, udtagelig
Ovnriller

4.2 Tilbehor  Grill-/bradepande

* Grillrist

Til kogegrej, kageforme, stege.
+ Bageplade

Til kager og smakager.

opsamling af fedt.

5. FOR BRUG FIRSTE GANG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 For brug forste gang

Ovnen kan udsende lugt og rag under forvarmning. Kontroller, at rummet er udluftet.

Til at bage og stege eller som en pande til

o =

Trin 1 Trin 2

Renger ovnen Forvarm den tomme ovn
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1. Fjern al tilbehgret fra ovnen og tag de udtagelige
ovnribber ud af ovnen.

2. Ovnen og tilbehgret rengares kun med en mikrofi-
berklud, varmt vand og et mildt renggringsmiddel.

Indstil den maksimale temperatur for funktionen:

Tid: 1t.

2. Indstil den maksimale temperatur for funktionen:

O

Tid 15 min.

Sluk for ovnen, og vent, til den er kold. Placér tilbehgret og de aftagelige ribber i ovnen.

6. DAGLIG BRUG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Indstilling: Ovnfunktion

Ovnfunkti-
on

Anvendelse

— Bagning og stegning af mad pa én
ovnribbe.

Se kapitlet “Pleje og rengering” for
yderligere information om: Renger

Over-/under-

Trin 1 Drej ovnens funktionsveelger for at veel- varme / Ren-  med vand.
ge en ovnfunktion . gering med
vand
Trin 2 Drej kontrolknappen for at vaelge tem-
peratur. vvv Grillstegning af tynde stykker mad
: o : - og ristning af brgd.
Trin 3 Nar tilberedningen ender, skal du dreje
knapperne til slukket position for at Grillstegning
slukke for ovnen.
Optening af madvarer (grentsager
. og frugt). Opteningstiden afhaenger
6.2 Ovnfunktioner L af maengde og sterrelse af de frosne
Optening  madvarer.
Ovnfunkti- Anvendelse I_ Denne funktion er beregnet til at
on Y spare energi under madlavning. Nar
[ Y du bruger denne funktion, kan tem-
- 9 ,
Produktet er slukket. Fugtig varmluft peraturen inde i produktet afvige fra
0 den indstillede temperatur. Varmeef-
fekten kan blive reduceret. Fa flere
Sluk-position oplysninger i kapitlet "Daglig brug",

Stegning eller stegning/bagning af
W mad med samme tilberedningstem-
peratur pa flere ovnribber, uden at

Varmluft de forskellige retter far afsmag af hi-
nanden.
vvv Stegning pa én ovnribbe af starre

Y stykker kad eller fierkree med ben.
Gratin og bruning.

Turbogrill

Bagning af kager med spred bund
og konservering af mad.

Undervarme
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Bemaerkninger til: Fugtig varmluft.

6.3 Bemaerkninger til: Fugtig
varmluft

Denne funktion blev brugt til at overholde
kravene til energieffektivitetsklasse og
gkodesign (i henhold til EU 65/2014 og EU
66/2014). Tests i overensstemmelse med:
IEC/EN 60350-1.

Ovnlagen skal veere lukket under
tilberedningen, sa funktionen ikke afbrydes,
og ovnen kgrer med den hgjest mulige
energieffektivitet.



For tilberedningsanvisninger henvises til
kapitlet "Tips og tricks", Fugtig varmluft. Fa

7. BRUG AF TILBEHGRET

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

7.1 Iszetning af tilbehor

En lille fordybning i toppen @ger sikkerheden.
Fordybningerne er ogsa antivippe-

generelle anbefalinger til at spare energi i
kapitlet "Energieffektivitet", Energibesparelse.

anordninger. Den hgje kant rundt om hylden
forhindrer kogegrej i at glide af hylden.

Grillrist:
Skub risten mellem ovnribbens skinner, og serg
for, at fedderne peger nedad.

Bageplade / Dyb bradepande:
Skub den dybe bradepande ind mellem ovnrib-
bens skinner.

8. EKSTRAFUNKTIONER

8.1 Kaleblaser

Nar ovnen er teendt, teendes kgleblaeseren
automatisk for at holde ovnens overflader

kalige. Hvis du slukker for ovnen, stopper

kolebleeseren.
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8.2 Mekanisk lagelas

Lagelasen er ulast, nar du keber ovnen.

/\ FORSIGTIG!

Beveeg ikke lagelasen vertikalt.
Tryk ikke pa lagelasen, nar du luk-
ker ovnlagen.

8.3 Sadan bruges den mekaniske

lagelas

1. Treek darlasen frem, indtil den lases pa
plads, for at sla derlasen til.

2. Skub derlasen tilbage i panelet for at
frakoble lgrlasen.

8.4 Abning af lagen med tilkoblet
mekanisk deorlas

Du kan &bne lagen, nar den mekaniske
derlas er tilkoblet.

1. Skub dgrlasen let.
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Hvis du trykker pa derlasen, indtil der heres
et klik, deaktiverer du derlasen.

8.5 Sikkerhedstermostat

Forkert betjening af ovnen eller defekte
komponenter kan medfare farlig
overopvarmning. For at hindre dette er ovnen
forsynet med en sikkerhedstermostat, som
afbryder stremforsyningen. Nar temperaturen
er faldet, teendes ovnen automatisk igen.



9. RAD OG TIPS

®

Se kapitlerne om sikkerhed.

9.1 Anbefalinger til tilberedning
Ovnen har ribber i fire ribber.
Teel ribberne fra bunden af ovnen.

Din ovn kan bage eller stege anderledes end
den ovn, du havde far.

Bagning af kager
Ovndgren ma ferst abnes, nar 3/4 af den
indstillede tilberedningstid er gaet.

Hvis du bruger to bageplader samtidigt, skal
du holde ét tomt niveau mellem dem.

Tilberedning af ked og fisk

Brug en bradepande til meget fedtholdig mad
for at forhindre, at ovnen far permanente
pletter.

Lad kedet hvile i ca. 15 minutter, fgr der
skeeres i det, sa saften ikke siver ud.

Tilfgj lidt vand i bradepanden for at forhindre
for meget r@g i ovnen under stegning. Tilfgj
vand, hver gang det tarrer ud, for at forhindre
dannelse af rag.

Tilberedningstid
Tilberedningstiderne afhaenger af typen af
mad, konsistens og volumen.

Se, hvordan det gar, mens maden tilberedes.
Find de bedste indstillinger (varmetrin,
tilberedningstid osv.) til dit kogegrej, opskrifter
og meengder, nar du bruger dette apparat.

9.2 Fugtig varmluft - anbefalet tilbehor
Brug merke og ikke-reflekterende former og beholdere. De har en bedre varmeabsorbering

end lyse og reflekterende fade.

R Ramekiner
Pizzaform Bageform Taertebundform
Mark, ikke-reflekterende Merk, ikke-reflekterende Kefam'Sk Merk, ikke-reflekterende
- - 8 cm diameter, 5 .
28 cm diameter 26 cm diameter cm hajde 28 cm diameter

9.3 Fugtig varmluft

For at fa de bedste resultater skal du falge
forslagene angivet pa nedenstaende tabel.

¥ = (ST
\ uru

(°C) (min.)
Sade boller, 12 stk. bageplade eller bradepande 180 2 35-40
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% =

O

(°C) (min.)
Boller, 9 stk. bageplade eller bradepande 180 2 35-40
Pizza, frossen, 0,35 kg grillrist 220 2 35-40
Roulade bageplade eller bradepande 170 2 30-40
Brownie bageplade eller bradepande 180 2 30-40
Soufflé, 6 stk. keramiske ramekiner pa grill- 200 3 30-40

rist

Sukkerbund til teerte flanform pa grillrist 170 2 20-30
Victoriakager bageform pa rist 170 2 35-45
Pocheret fisk, 0,3 kg bageplade eller bradepande 180 3 35-45
Hel fisk, 0,2 kg bageplade eller bradepande 180 3 35-45
Fiskefilet, 0,3 kg pizzaform pa rist 180 3 35-45
Pocheret kad, 0,25 kg bageplade eller bradepande 200 3 40 - 50
Shashlik, 0,5 kg bageplade eller bradepande 200 3 25-35
Smakager, 16 stk. bageplade eller bradepande 180 2 20-30
Makroner, 20 stk. bageplade eller bradepande 180 2 40 - 45
Muffins, 12 stk. bageplade eller bradepande 170 2 30-40
Madteerte, 16 stk. bageplade eller bradepande 170 2 35-45
Smakager af mgrdej,  bageplade eller bradepande 150 2 40 - 50
20 stk.
Sma teerter, 8 stk. bageplade eller bradepande 170 2 20-30
Grgntsager, pochere-  bageplade eller bradepande 180 3 35-40
de, 0,4 kg
Vegetarisk omelet pizzaform pa rist 200 3 30-45
Grontsager fra Middel- bageplade eller bradepande 180 4 35-40

havslandene, 0,7 kg

9.4 Information til testinstitutter
Test i henhold til IEC 60350-1.

\/ = ~ « [E
\ C] ru

(°C) (min)
Sméa kageri  Over-/under- Bageplade 3 170 20-35

form, 16 stk./ varme
plade
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\/ — P « [E
\ C] o
(°C) (min)

Sma kageri  Varmluft Bageplade 3 160 20-35 -

form, 16 stk./

plade

Sma kageri  Varmluft Bageplade 10g3 160 20-35 -

form, 16 stk./

plade

Fbleteerte, 2 Over-/under- Grillrist 1 170 70 -90 -

forme @20 varme

cm

Febleteerte, 2 Varmluft Grillrist 2 160 70 -90 -

forme @20

cm

Formkage, Over-/under- Grillrist 2 170 35-45 -

kageform varme

@26 cm

Formkage, Varmluft Grillrist 2 160 35-45 -

kageform

@26 cm

Smerkager  Over-/under- Bageplade 3 150 20-35 Forvarm ovneni 10

varme min.

Smerkager  Varmluft Bageplade 3 150 20-35 Forvarm ovneni 10
min.

Toast Grillstegning Grillrist 3 maks. 1-5 Forvarm ovneni 10
min.

Burgerbgf, 6  Grillstegning Grillrist og 3 maks. 20-30 Stil grillristen pa den

stk., 0,6 kg bradepande tredje rille, og brade-

panden pa den anden
rille i ovnen. Vend
madvaren, nar halvde-
len af tilberedningsti-
den er gaet.

Forvarm ovneni 10
min.

10. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

/\ ADVARSEL!

Se kapitlerne om sikkerhed.
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10.1 Bemarkninger om renggring

<

Renggringsmid-
ler

Renger ovnens front med en mikrofiberklud med varmt vand og et mildt renggringsmiddel.
Renger og kontrollér dgrpakningen omkring ovnrummets ramme.

Brug en renggringsmiddeloplgsning til at renggre metaloverflader.

Renger pletter med et mildt rengaringsmiddel.

A\

Renger altid ovnrummet efter brug. Ophobning af fedt eller andre rester kan forarsage
brand.

L

Damp kan saette sig som fugt i ovnen eller pa ovnruderne. Lad ovnen veere taendt 10 minut-
ter inden tilberedning for at mindske kondenseringen. Opbevar ikke madvarer i ovnen i mere

Hverdagsbrug ©nd 20 minutter. Ovnrummet tarres kun med en mikrofiberklud efter hver brug.
N Renger alt tilbeher efter hver brug, og lad det terre. Brug en mikrofiberklud med varmt vand
hs og et mildt rengeringsmiddel. Tilbehgret ma ikke vaskes i opvaskemaskinen.
Renger ikke non stick-tilbeharet med slibende rengaringsmiddel eller genstande med skarpe
kanter.
Tilbehor

10.2 Fjernelse: Ovnribber

Fjern ovnribberne, sa ovnen kan rengares.

Trin 1 Sluk for ovnen, og vent, til den er
kold. ‘
Trin 2 Traek forenden af ovnribben veek fra
sidevaeggen. (0] 2‘%:
Trin 3 Treek bagsiden af ovnribben veek fra 1
sidevaeggen, og tag den ud. \_ \'
Trin 4 Montér ovnribberne i modsat raekke- M S
folge.
10.3 Anvendelse: Renggring med
vand Trin 3 Indstil temperaturen til 90 °C.
Denne renggringsprocedure anvender fugt til Trin 4 Lad ovnen veere teendt i 30 min.
at fierne fedt og madpartikler fra ovnen. Trin5 SIuk for ovnen.
Trin 1 Heeld vand i fordybningen i ovnrummet: Trin 6 Vent, til ovnen er kold. Tgr ovnrummet
150 ml. med en blad klud.
Trin 2 Indstil funktionen: E‘

10.4 Fjernelse og installation: Lage

Ovnlagen har to glaspaneler. Du kan fjerne lagen og det indvendige glaspanel for at rengare
den. Lees hele instruktionen "Aftagning og montering af lage", inden du tager ovnglasset ud.
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/\ FORSIGTIG!
Brug ikke ovnen uden glaspanelerne.

Trin 1 Abn lagen helt, og hold begge heengsler.

Trin 2 Loft og traek i lasene, indtil de klikker.

Trin 3 Saet ovnlagen halvvejs i farste abne position.
Laft og traek derefter for at fierne lagen fra
lejet.

Trin 4 Leeg lagen pa et fast underlag, med et bladt
stykke stof under, og abn lasesystemet for at
fierne det indvendige glaspanel.

Trin 5 Drej holderne 90°, og tag dem ud af deres

leje.

DANSK
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Trin 6 Loft forst glaspanelet forsigtigt, og fiern det.

Trin7 Renger glaspanelerne med vand og szebe. Tgr glaspanelerne omhyggeligt. Glaspanelerne ma ikke
komme i opvaskemaskinen.

Trin 8 Montér glaspanelerne og ovnlagen efter rengering.

Hvis deren er installeret korrekt, vil du hgre et klik, nar du lukker skydelasene.

Nar den er korrekt installeret, klikker lagelisten.

i et A
Serg for at seette det inderste glaspanel i de rigtige le-
jer. g

10.5 Udskiftning: Lampe

/\ ADVARSEL!

Risiko for elektrisk stgd
Peeren kan veere varm.

For du udskifter paeren:

Trin 1 Trin 2 Trin 3
Sluk for ovnen. Vent, til ovnen er Tag stikket ud af kontakten. Leeg en klud i bunden af ovnrum-

kold. met.

Baglampe

Trin 1 Drej glasset, og tag det af.

Trin 2 Renger glasdaekslet.

Trin 3 Udskift paeren med en passende 300 °C varmefast paere.

Trin 4 Montér glasdaekslet.

36 DANSK



11. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

11.1 Hvad ger du, hvis ...

| eventuelle tilfaelde, der ikke er inkluderet i
denne tabel, bedes du kontakte et autoriseret
servicecenter.

Problem Kontrollér, om ...

Ovnen opvarmes ikke. Sikringen er sprunget.

Dgrpakningen er beskadi- Brug ikke ovnen. Kontakt
get. det autoriserede service-
center.

Paeren virker ikke. Paeren er sprunget.

12. ENERGIEFFEKTIV

11.2 Servicedata

Kontakt din forhandler eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse
problemet.

De ngdvendige oplysninger til servicecenteret
er angivet pa maskinens typeskilt. Typeskiltet
sidder pa ovnens frontramme. Typeskiltet ma
ikke fiernes fra ovnrummet.

Det anbefales, at du noterer oplysningerne
her:

Model (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

12.1 Produktoplysninger og ark med produktoplysninger i henhold til EU's
forordninger om gkodesign og energimarkning

Leverandgrens navn

Electrolux

Identifikation af model

CKB101W 944068245

CKB101X 944068244
Energieffektivitetsindeks 95.1
Energieffektivitetsklasse A

Energiforbrug med en standardmaengde, almindelig tilstand

0.89 kWh/cyklus

Energiforbrug med en standardmaengde, blaesertvungen tilstand

0.78 kWh/cyklus

Antal ovnrum

1

Varmekilde Elektricitet
Lydstyrke 65 |
Type ovn Indbygningsovn
CKB101W 29.4 kg
Veegt
CKB101X 29.4 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektriske husholdningsapparater til madlavning - Del 1: Komfurer, ovne, dampovne og grillap-

parater - Metoder til maling af ydeevne.

DANSK 37



12.2 Energibesparelse

Apparatet indeholder funktioner, som
hjeelper dig med at spare energi ved
daglig madlavning.

Serg for, at ovnens lage er lukket, nar ovnen
er teendt. Abn ikke ovnlagen for ofte under
tilberedningen. Hold dgrpakningen ren og
serg for, at den sidder godt fast.

Brug keokkengrej af metal for at gge
energibesparelsen.

Forvarm om muligt ikke ovnen inden
tilberedning.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som
muligt, nar du tilbereder nogle fa retter pa én

gang.

13. MILUOHENSYN

Genbrug materialer med symbolet {:)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at beskytte
miljget og menneskelig sundhed samt at
genbruge affald af elektriske og elektroniske
apparater. Kasser ikke apparater, der er

38 DANSK

Tilberedning med blaeser
Brug om muligt tilberedningsfunktionerne
med blaeser for at spare energi.

Restvarme

Nar tilberedningsvarigheden er lzengere end
30 min., skal du reducere ovntemperaturen til
minimum 3 - 10 min. inden tilberedningen er
slut. Eftervarmen i ovnen vil blive ved med at
tilberede maden.

Brug restvarmen til at opvarme andre retter.

Hold maden varm

Veelg den lavest mulige temperaturindstilling
for at bruge restvarme og holde et maltid
varmt.

Fugtig varmluft
Denne funktion er beregnet til at spare energi
under madlavning.

maerket med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
til din lokale genbrugsplads eller kontakt din
kommune.



Tervetuloa Electroluxiin! Kiitos, etta olet valinnut taman laitteen.

Saadaksesi kayttoon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
korjausohjeita:

www.electrolux.com/support

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

SISALTO

S TUOTEKUVAUS ...
CENNEN ENSIKAYTTOA ..cccocoiiioieie e
PAIVITTAINEN KAYTTO ..o
. LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN. ...
LISATOIMINNOT oo
VIHIEITA JANEUVOUA. ..ooooooooooeeeeeeeeeicooossesssss s
10. HOITO JA PUHDISTUS ..o
A1 VIANMAARITYS .......ooooooooeeomesesss oo
12, ENERGIATEHOKKUUS. .......cooovvveveeeeenemnossssssssssss s
13, YMPARISTONSUOUELU. ...

CONONAWN=

1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttéa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat

virheellisesta asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita aina

varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkiloiden turvallisuus
+ 8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset seka henkildt, joilla on

fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytdssa ja jos he ymmartavat kayttoon

liittyvat vaarat. Tuote on pidettdva alle 8-vuotiaiden lasten ja

erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista

SUOMI
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rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

Lapsia on valvottava, jotta he eivat ryhdy leikkimaan
laitteella.

Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkieldaimet poissa
laitteen lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kayttoon
sisatiloissa.

Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylitd (keskimaaraisia) kotitalouskaytdn tasoja.
Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.
Irrota laite sahkoverkosta ennen huoltotoimenpiteiden
suorittamista.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkild,
jotta valtytaan sahkovaaroilta.

VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaddksesi
sahkoiskun vaaran.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Valta koskettamasta lampdvastuksia tai
laitteen sisatilan pintoja.
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Kayta suojakasineita poistaessasi varusteita tai uunivuokia
tai asettaessasi niita laitteen siséalle.

Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet painvastaisessa

jarjestyksessa.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.
Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

/\ VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litdnnat saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkild.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

Ala koskaan veda laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia

muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

Tarkista ennen laitteen asentamista, etta
laitteen luukku avautuu esteetta.

Laite on varustettu sahkotoimisella

jaahdytysjarjestelmalla. Sita on kaytettava

sahkosyotolla.

Kaapin vahimmaiskorkeus
(ty6tason alla olevan kaa-
pin védhimmaiskorkeus)

590 (600) mm

Kaapin leveys 560 mm

Kaapin syvyys 550 (550) mm

Laitteen etuosan korkeus 598 mm

Laitteen takaosan korkeus 579 mm

Laitteen etuosan leveys 594 mm
Laitteen takaosan leveys 558 mm
Laitteen syvyys 561 mm
Laitteen asennussyvyys 540 mm
Leveys luukun ollessa auki 1007 mm
Tuuletusaukon vdhimmais- 560x20 mm
koko. Aukko alaosassa ta-

kana

Virtajohdon pituus. Johto 1100 mm
sijaitsee oikeassa kulmas-

sa takana

Kiinnitysruuvit 4x25 mm

2.2 Sahkokytkenta

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja séahkdiskun vaara.

Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkoasentajan vastuulle.
Laite on kytkettdva maadoitettuun
pistorasiaan.

Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoéarvojen mukaisia.

Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.
Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa vain
valtuutettu huoltoliike.
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+ Ala anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai paasta niita luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai
luukun ollessa kuuma.

+ Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.

» Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

» Jos pistoke on l6ysasti kiinni
virtajohdossa, &la kiinnita sita
pistorasiaan.

» Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

« Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

» Sahkodasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkodverkosta kaikista navoista. Erottimen
kontaktiaukon leveys on oltava vahintaan
3 mm.

» Laitteen mukana toimitetaan paavirtajohto
ja paapistoke.

Asennuksen tai vaihdon kaytettavissa ole-
vat johtotyypit Euroopassa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

2.3 Valitse

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, palovammojen ja
sahkdiskujen tai rajahdyksen vaara.

+ Ala muuta laitteen teknisid ominaisuuksia.

« Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

» Laitetta ei saa jattéda paalle valvomatta.

* Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

* Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen
luukun laitteen ollessa toiminnassa.
Laitteesta voi purkautua ulos kuumaa
iimaa.

« Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.

» Ala kohdista painetta avoimeen oveen.

«  Al4 kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden
sailytystasona.

* Avaa laitteen luukku varovaisuutta
noudattaen. Alkoholipitoisten ainesosien
kayttamisen tuloksena voi muodostua
alkoholin ja ilman seoksia.

« Ala paasta kipinoita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa avatessasi
sen luukun.

« Al4 aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

Kaapelin poikkileikkauksen osalta, ks.
arvokilpeen merkittya kokonaistehoa. Ks.
myos taulukko:

/\ VAROITUS!

Laitteen vaurioitumisen vaara.

Kokonaisteho (W) Virtajohdon poikki-
pinta-ala (mm?)

enintaéan 1 380 3x0.75

enintdén 2 300 3x1

enintaan 3 680 3x1.5

Maadoitusjohdon (vihred/keltainen johto) on
oltava 2 cm pidempi kuin ruskea vaihe- ja
sininen nollajohto.
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« Esta emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

— Ala aseta ruoanlaittovalineita tai muita
esineita laitteeseen siten, etta ne
olisivat suorassa kosketuksessa
laiteen pohjan kanssa.

— Ala aseta alumiinifoliota siten, etta se
olisi suorassa kosketuksessa laitteen
pohjan kanssa.

— Ala laita vetta suoraan kuumaan
laitteeseen.

— Al sailyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

— Noudata varovaisuutta poistaessasi tai
asentaessasi lisdosia.




» Uunin emalipintojen tai ruostumattoman
terédksen varimuutokset eivat vaikuta
laitteen toimintaan.

» Kayta syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. Hedelmamehut voivat jattaa
pysyvia tahroja.

» Laitteen luukku on pidettava suljettuna
kayton aikana.

» Jos laite asennetaan kalusteen paneelin
(esim. oven) taakse, ovea ei saa koskaan
sulkea laitteen ollessa toiminnassa.
Lampoa tai kosteutta voi kertya suljetun
kalusteen paneelin taakse ja laite,
kalusteet tai lattia voivat sen seurauksena
vaurioitua. Ala sulje kalusteen paneelia
ennen kuin laite on taysin jaahtynyt kaytdn
jalkeen.

2.4 Hoito ja puhdistus

2.5 Sisavalaistus

/\ VAROITUS!
Sahkaoiskun vaara.

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, tulipalon tai laitteen
vaurioitumisen vaara.

» Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta ennen yllapitotoimien
aloittamista.

» Tarkista, etta laite on kylma. Vaarana on
lasilevyjen rikkoutuminen.

+ Vaihda valittdmasti vaurioituneet luukun
lasipaneelit. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

» Ole varovainen irrottaessasi luukkua.
Luukku on painava!

» Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.

+ Puhdista laite kostealla pehmealla liinalla.
Kayta ainoastaan neutraaleja pesuaineita.
Ala kayta hankaavia tuotteita, hankaavia
sienid, liuotteita tai metalliesineita.

» Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

« Lisatietoa tman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestdméaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampdtila, tarind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttotarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.

*  Tama tuote sisaltda valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.

« Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.6 Huolto

« Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

* Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

2.7 Havittaminen

/\ VAROITUS!

Loukkaantumisen tai tukehtumisen
vaara.

« Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittdmisesta paikalliselta viranomaiselta.

« lrrota pistoke pistorasiasta.

» Leikkaa virtajohto laitteen 1&heltd ja havita
se.
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3. ASENNUS

/\ VAROITUS! 3.1 Asentaminen kalusteeseen

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

(*mm)

(*mm)
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4. TUOTEKUVAUS

4.1 Yleiskatsaus

Kayttopaneeli

Virran merkkivalo / symboli
Uunitoimintojen kiertonuppi
Saaténuppi (Iampétilan valitsemiseen)
Lampétilan merkkivalo / symboli
llmanvaihtoaukot jaahdytyspuhaltimelle
Lampdvastus

Lamppu

Puhallin

Lokero — vesipuhdistussailio
Hyllykannatin, irrotettava

Hyllytasot

H opeB
EEECEEEEEEE

4.2 Varusteet Grilli / uunipannu
Leivinpelliksi ja uunipannuksi tai pannuksi

+ Paistoritila rasvan kerdamiseen.

Ruoanlaittovalineille, kakkuvuokat, paistit.
» Paistolevy
Kakuille ja kekseille.

5. ENNEN ENSIKAYTTOA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

5.1 Ennen ensimmaista kayttokertaa

Uunista voi tulla hajua ja savua esikuumennuksen aikana. Varmista huoneen hyva tuuletus.

X =

1. vaihe 2. vaihe

Puhdista uuni Esikuumenna tyhja uuni
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1. Poista kaikki varusteet ja irrotettavat uunipeltien
kannattimet uunista.

2. Puhdista uuni ja sen varusteet pelkalla Iampimalla
vedella ja miedolla pesuaineella mikrokuituliinaa
kayttaen.

1. Aseta toiminnon enimmaislampétila: .:

Aika: 1 tunti.

2. Aseta toiminnon enimmaislampdtila: E:

Aika: 15 min.

Kytke uuni pois paalta ja odota, etta se jadhtyy. Aseta varusteet ja irrotettavat uunipeltien kannattimet uuniin.

6. PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Asettaminen: Uunitoiminto

1. vaihe K&anna uunin toimintojen vaanninta uu-
nitoiminnon valitsemiseksi.

2. vaihe Valitse lampétila .

3. vaihe Kun ruoka on valmista, kdannéa vaanti-

met Off-asentoon uunin sammuttami-
seksi.

6.2 Uunitoiminnot

Uunitoimin- Kayttokohde
to
0 Laite on pois paalta.
Pois paalta -
asento

—— Saman paistolampatilan vaativien
Y ruokien paistaminen samanaikaisesti
useammalla kannatintasolla ilman,

ettd tuoksut sekoittuvat.

Kiertoilma

B Isohkojen, luisten liha- tai lintupais-
Y tien paistamiseen yhdessa ritilaa-
sennossa. Gratinointi ja ruskistus.

Tehogrillaus

Rapean pohjan omaavien kakkujen
leipomiseen ja ruoan saildmiseen.

Alaldampd

— Kypsentaminen ja paistaminen yh-
della tasolla.

Katso lisatietoja kohdasta "Hoito ja
Ylé-/alaldampé /' puhdistus”: Aqua Clean.
Vesipuhdistus
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Uunitoimin- Kayttokohde
to
v Ohuiden ruokien grillaus ja leivan
paahtaminen.
Grilli
Ruoan, (hedelmien ja vihannesten)
o0 sulattaminen. Sulatusaikaan vaikut-
tavat pakastetun ruoan maara ja ko-
Sulatus ko.
I Téama toiminto saastaa energiaa
‘Y ruoanlaiton aikana. Kun kaytat tata

toimintoa, laitteen sisalampdétila voi
Kostea kiertoil- poiketa lampotila-asetuksesta. Kuu-
ma mennusteho voi laskea. Katso lisa-
tietoa luvusta "Paivittainen kaytto”,
Huomautus: Kostea kiertoilma.

6.3 Huomautus: Kostea kiertoilma

Taman toiminnon avulla maaritettiin
energiatehokkuusluokka (vastaamaan
standardeja EU 65/2014 ja EU 66/2014).
Testit seuraavan mukaisesti: IEC/EN
60350-1.

Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton
aikana, jotta toiminto ei keskeytyisi ja uunin
energiatehokkuus olisi mahdollisimman suuri.

Katso valmistusohjeet luvusta "Neuvoja ja
vinkkeja", Kostea kiertoilma. Katso yleisia
energian saastamiseen liittyvia suosituksia
luvusta "Energiatehokkuus", kohdasta
Energiansaasto.



7. LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

7.1 Lisavarusteiden asennus

Pieni lovi yldosassa parantaa turvallisuutta.
Nama lovet toimivat myos kaatumisen

estamisessa. Ritilan korkea reunus estaa
keittoastioiden luisumisen hyllylta.

Paistoritila:
Paina ritila liukukiskojen valiin kannatinkiskoon ja
varmista, etta jalat osoittavat alaspain.

Leivinpelti / Syva pannu:
Tydénna leivinpelti hyllykannattimen ohjauskiskojen
valiin.

8. LISATOIMINNOT
8.1 Jaahdytyspuhallin

Kun laite on paalla, jaghdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti paalle pitddkseen

laitteen pinnat viileind. Jos kytket laitteen pois

paalta, jaahdytyspuhallin pysahtyy.

SUOMI
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8.2 Mekaanin luukun lukko

Luukun lukitus on auki uunin ostaessasi.

/N\ HUOMIO!

Ala siirra luukun lukkoa pystysuun-
nassa.

Ala tydnna luukun lukkoa uunin
luukkua sulkiessasi.

8.3 Mekaanisen luukun lukituksen
kayttaminen

1. Kytke luukun lukitus paalle vetamalla
luukun lukitusta eteenpain, kunnes se
lukkiutuu paikalleen.

2. Kytke luukun lukitus pois paalta kaytosta
painamalla luukun lukitus takaisin
paneeliin.

8.4 Luukun avaaminen mekaanisen
uunin lukituksen ollessa paalla

Luukku voidaan avata, kun mekaaninen
uunin lukitus on paalla.
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1. Paina luukun lukitusta kevyesti.
2. Avaa luukku vetamalla sita kahvasta.

Jos painat luukun lukitusta napsautukseen
saakka, luukun lukitus kytkeytyy pois paalta.

8.5 Ylikuumenemissuoja

Uunin virheellinen toiminta tai vialliset osat
voivat aiheuttaa vaarallisen
ylikuumenemisen. Téman estadmiseksi
uunissa on ylikuumenemissuoja, joka
katkaisee virransyoton. Virta kytkeytyy
automaattisesti uudelleen, kun lampétila on
laskenut normaalille tasolle.



9. VIHJEITA JA NEUVOJA
@

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

9.1 Ruoanlaittoon liittyvia
suosituksia

Uunissa on nelja kannatintasoa.
Laske kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

Uunisi voi paistaa eri tavalla
kuinkunentinenaiemminlaitteesi.sdatamiseen.

Kakkujen leipominen
Ala avaa uunin luukkua ennen kuin 3/4
asetetusta kypsennysajasta on kulunut.

Jos kaytat samanaikaisesti kahta leivinpeltia,
pida niiden valissa yksi tyhja taso.

Liha- ja kalaruokien valmistaminen

Kéayta syvaa pannua erittain rasvaisille ruoille,
jotta uuniin ei tule mahdollisesti pysyvia
tahroja.

Anna lihan jaghtya noin 15 minuuttia ennen
sen leikkaamista, jotta sen neste sailyisi.

Lisda hieman vettad syvaan pannuun
paistamisen aikana, jotta uuniin ei
muodostuisi liikaa savua. Ehkaise savun
tiivistymista lisdamalla vetta aina, kun vesi
haihtuu pois.

Kypsentamisajat
Kypsentamisaika maaraytyy ruokalajin, sen
koostumuksen ja maaran mukaan.

Tarkkaile kypsennyksen alussa valineiden
toimintaa. Yrita 16ytaa keittovalineillesi,
resepteillesi ja ruoan maarille sopivimmat
asetukset (lampoasetus, kypsennysaika), kun
kaytat tata laitetta.

9.2 Kostea kiertoilma — suositellut varusteet

Kayta tummia heijastamattomia vuokia ja astioita. Ne absorboivat enemman lampda vaaleisiin

ja heijastaviin astioihin verrattuna.

~__~

- Annosvuoat
Pizzapannu Uunivuoka Torttuvuoka
Tumma, heijastamaton Tumma, heijastamaton ha}szrizg”gk?m Tumma, heijastamaton
28 cm halkaisija 26 cm halkaisija ) ’ 28 cm halkaisija

korkeus 5 cm

9.3 Kostea kiertoilma

Noudata alla olevan taulukon ehdotuksia
parhaan tuloksen saavuttamiseksi.

SUOMI 49



¥ = 5 I
\ oru

(°C) (min)
Makeat sampylat, 12 leivinpelti tai uunipannu 180 2 35-40
kappaletta
Sampylat, 9 kappaletta leivinpelti tai uunipannu 180 2 35-40
Pizza, pakaste, 0,35 ritila 220 2 35-40
kg
Kéaaretorttu leivinpelti tai uunipannu 170 2 30-40
Brownie leivinpelti tai uunipannu 180 2 30-40
Kohokas, 6 kappaletta keraamiset annosvuoat ritilal- 200 3 30-40

1a

Torttupohja torttuvuoka ritilélla 170 2 20-30
Victoria-voileipa uunivuoka ritilalla 170 2 35-45
Hoyrytetty kala, 0,3 kg leivinpelti tai uunipannu 180 3 35-45
Kokonainen kala, 0,2 leivinpelti tai uunipannu 180 3 35-45
kg
Kalafilee, 0,3 kg pizzapannu ritilalla 180 3 35-45
Haudutettu liha, 0,25 leivinpelti tai uunipannu 200 3 40 - 50
kg
Shashlik, 0,5 kg leivinpelti tai uunipannu 200 3 25-35
Pikkuleivat, 16 kappa- leivinpelti tai uunipannu 180 2 20-30
letta
Macaron leivos, 20 leivinpelti tai uunipannu 180 2 40 - 45
kappaletta
Muffinssit, 12 kappa- leivinpelti tai uunipannu 170 2 30-40
letta
Suolaiset leivonnaiset, leivinpelti tai uunipannu 170 2 35-45
16 kappaletta
Murotaikinapikkuleivat, leivinpelti tai uunipannu 150 2 40 - 50
20 kappaletta
Pikkutortut, 8 kappalet- leivinpelti tai uunipannu 170 2 20-30
ta
Vihannekset, haudute- leivinpelti tai uunipannu 180 3 35-40
tut, 0,4 kg
Kasvismunakas pizzapannu ritilalla 200 3 30-45
Valimeren vihannek- leivinpelti tai uunipannu 180 4 35-40

set, 0,7 kg

9.4 Tiedoksi testauslaitoksille

Testit standardin IEC 60350-1 mukaisesti.
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\/ — P « [E
\ C] o
(°C) (min)

Pienet kakut, Yla-/alalampd  Leivinpelti 3 170 20-35 -

20 kpl/leivin-

pelti

Pienet kakut, Kiertoilma Leivinpelti 3 160 20-35 -

20 kpl/leivin-

pelti

Pienet kakut, Kiertoilma Leivinpelti 1ja3 160 20-35 -

20 kpl/leivin-

pelti

Omenapii- Yla-/alaléamp6é  Paistoritila 1 170 70-90 -

rakka, 2 vuo-

kaa @20 cm

Omenapii- Kiertoilma Paistoritila 2 160 70-90 -

rakka, 2 vuo-

kaa @20 cm

Sokerikakku, Yla-/alalampd Paistoritila 2 170 35-45 -

kakkuvuoka

@26 cm

Sokerikakku, Kiertoilma Paistoritila 2 160 35-45 -

kakkuvuoka

@26 cm

Murokeksit  Yla-/alalampd  Leivinpelti 3 150 20-35 Esikuumenna uunia 10
min.

Murokeksit Kiertoilma Leivinpelti 3 150 20-35 Esikuumenna uunia 10
min.

Paahtoleipa  Girilli Paistoritila 3 enint. 1-5 Esikuumenna uunia 10
min.

Naudanjau-  Girilli Paistoritila 3 enint. 20-30 Aseta ritild uunin kol-

helihapihvi, 6 ja uunipan- mannelle tasolle ja uu-

kappaletta, nu nipannu toiselle tasol-

0,6 kg le. K&anna ruokaa

keittoajan puolivélissa.
Esikuumenna uunia 10
min.

10. HOITO JA PUHDISTUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.
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10.1 Puhdistukseen liittyvia huomautuksia

<

Puhdistusaineet

Puhdista laitteen etuosa pelkalla 1ampimalla vedella ja miedolla pesuaineella mikrokuituliinaa
kayttden. Puhdista ja tarkista uunin sisatilan kehyksen ympérilla oleva luukun tiiviste.

Puhdista metallipinnat puhdistusaineella.

Poista tahrat miedolla pesuaineella.

=

Puhdista uunin sisdosa jokaisen kayton jalkeen. Rasvan tai muiden jadmien kertyminen
saattaa aiheuttaa tulipalon.

[

Jokapdivainen

Kosteutta voi tiivisty laitteen sisalle tai luukun lasilevyihin. Tiivistymista voit véhentaa pita-
malla laitetta paalla 10 minuutin ajan ennen ruokien kypsentamista. Ala jata ruokia laittee-
seen 20 minuuttia pidemmaksi ajaksi. Kuivaa sisdosa pelkalla mikrokuituliinalla jokaisen

Kayttd kayttokerran jalkeen.
N Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta pelkastaan
2+, mikrokuituliinaa, lamminta vetta ja mietoa puhdistusainetta. Varusteita ei saa pesta astianpe-
W sukoneessa.
Tarttumattomia lisdvarusteita ei saa puhdistaa hankaavilla puhdistusaineilla tai teravareunai-
Tarvikkeet silla esineilla.

10.2 Irrottaminen: Kannattimet

Poista kannattimet uunin puhdistamiseksi.

1. vaihe Sammuta uuni ja odota, etta se jadh-

tyy. ‘
2. vaihe Veda kannattimen etuosa irti sivusei-

nasta. 0[5

2

3. vaihe Veda kannattimen takaosa irti sivusei- 1

nasta ja poista se.

Jap \_ \\J

4. vaihe Asenna kannattimet painvastaisessa M =S

jarjestyksessa.

10.3 Kayttoohje: Vesipuhdistus
Tama puhdistustoiminto poistaa jaljelle

3. vaihe Aseta lampétilaksi 90 °C.

jadaneen rasvan ja ruokajaamat uunista 4. vaihe Anna uunin kdyda 30 minuuttia.
kosteuden avulla. —
5. vaihe Kytke uuni pois paalta.
1. vaihe Kaada vesi lokeroon: 150 ml. 6. vaihe Odota, kunnes uuni on jaahtynyt. Puh-

2. vaihe

Aseta toiminto: |Z|

dista uunitila pehmealla liinalla.

10.4 Irrottaminen ja asentaminen: Luukku

Uunin luukussa on kaksi lasipaneelia. Voit irrottaa uunin luukun ja sisaisen lasipaneelin sen
puhdistamiseksi. Lue kohdan "Luukun irrottaminen ja asentaminen" ohjeet kokonaan ennen
lasilevyjen poistamista.
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/N\ HUOMIO!
Ala kayta uunia ilman lasipaneeleja.

1. vaihe Avaa luukku kokonaan auki ja pida kiinni mo-
lemmista saranoista.

2. vaihe Nosta ja veda lukituksia, kunnes ne napsah-
tavat.

3. vaihe Sulje uunin luukku puolivaliin sen ensimmai-
seen avausasentoon. Nosta ja veda luukkua
sen jalkeen ja irrota se paikaltaan.

4. vaihe Aseta luukku tasaiselle alustalle pehmeéan
kankaan paalle ja vapauta lukitusjérjestelma,
jotta voit irrottaa sisadisen lasipaneelin.

5. vaihe K&anna kiinnittimia 90° ja veda ne irti paikoil-

taan.

SUOMI
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6. vaihe Nosta lasipaneelia ensin varovasti ja sitten
poista se.
7. vaihe Puhdista lasipaneelit vedella ja saippualla. Kuivaa lasipaneelit huolellisesti. Lasipaneeleja ei saa
pesta astianpesukoneessa.
8. vaihe Asenna lasipaneeli ja uunin luukku takaisin paikalleen puhdistuksen jalkeen.

Jos luukku on asennettu paikalleen oikein, kuulet napsahduksen lukituksia sulkiessasi.

Luukun reunalista napsahtaa paikoilleen. A
Varmista, ettd asennat siséisen lasipaneelin oikein
paikalleen. 5N

10.5 Vaihtaminen: Lamppu

/\ VAROITUS!

Sahkdiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

Ennen lampun vaihtamista:

1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe

Kytke uuni pois paalta. Odota, kun- Irrota uunin pistoke pistorasiasta. Peitd uunin pohja kankaalla.
nes uuni on jaahtynyt.

Takalamppu

1. vaihe Irrota suojalasi kiertamalla sita.

2. vaihe Puhdista lampun kansi.

3. vaihe Vaihda lamppu sopivaan 300 °C lammonkestavaan lamppuun.
4. vaihe Asenna lasinen kansi.
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11. VIANMAARITYS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

11.1 Kéyttohairiot...

Mikali laitteessa ilmenevaa ongelmaa ei ole
kuvattu tdssa taulukossa, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Ongelma Tarkista, jos...

Uuni ei kuumene. Sulake on palanut.

Luukun tiiviste on vialli- Al4 kayta uunia. Ota yh-
nen. teytta valtuutettuun huol-
toliikkeeseen.

Lamppu ei toimi. Lamppu on palanut.

12. ENERGIATEHOKKUUS

11.2 Huoltotiedot

Jos et itse I0yda ratkaisua ongelmaasi, ota
yhteys jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot 16ydat
laitteen arvokilvesta. Arvokilpi I0ytyy laitteen
sisétilan etukehyksesta. Al poista arvokilpea
laitteen sisétilasta.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Malli (Mod.):

Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.)

12.1 EU:n ekologisen suunnittelun ja energiamerkintatuotetiedot ja

tuotetietolomake

Toimittajan nimi Electrolux

) . CKB101W 944068245
Mallin tunniste CKB101X 944068244
Energiatehokkuusindeksi 95.1
Energiatehokkuusluokka A

Energiankulutus normaalikaytssa Yla- ja alalampd -toiminnossa

0.89 kWh/kierros

Energiankulutus vakiokuormalla, tuuletintila

0.78 kWh/kierros

Pesien lukumaara

1

Léampdlahde

Sahko

Aanimer.voimak

651

Uunityyppi Kalusteeseen asennettava uuni
CKB101W 29.4 kg
Massa
CKB101X 29.4 kg

IEC/EN 60350-1 — Ruoanlaittoon tarkoitetut sdhkotoimiset kodinkoneet — Osa 1: Mallistot, uunit, héyryuunit ja gril-

lit — Menetelmia tehon mittaukseen.
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12.2 Energiansaasto

Laitteessa on joitakin toimintoja, joiden
avulla voit sdastaa energiaa.

Varmista, etta laitteen luukku on kiinni laitteen
ollessa kaynnissa. Al& avaa laitteen luukkua
liian usein kypsennyksen aikana. Pida luukun
tiiviste puhtaana ja varmista, etté se on hyvin
kiinni paikoillaan.

Kéayta metallisia keittoastioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Jos vain mahdollista, ala esikuumenna
laitetta ennen ruokien asettamista uuniin.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun valmistat
kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttaminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kayta uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

13. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

L/:). Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.
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Jaannoslampo

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
laitteen lampdtila alimmalle asetukselle 3-10
minuuttia ennen kypsennysajan paattymista.
Jalkilampo laitteen sisalla jatkaa ruoka-
aineksien kypsentamista.

Lammita muita ruokalajeja jalkilampoa
kayttaen.

Ruoan lampiména pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin lampétila-asetus,
niin voit hyodyntaa jalkilammon ja sailyttaa
aterian [dBmpimana.

Kostea kiertoilma
Tama toiminto saastaa energiaa ruoanlaiton
aikana.

Al havita merkilla E merkittyja kodinkoneita
kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
yhteytta paikalliseen viranomaiseen.



Velkommen til Electrolux! Takk for at du valgte produktet vart.
@ Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og

reparasjon:
www.electrolux.com/support

Med forbehold om endringer.
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfalgende instruksjoner ngye innen du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og sarbare mennesker

 Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.
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« Barn bgr vaere under oppsyn for a sikre at de ikke leker
med ptoduktet.

» Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

« ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar
det er i bruk og nar det kjales ned.

» Hvis produktet har en barnesikring, bar den aktiveres.

» Rengjaring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

1.2 Generell sikkerhet

 Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

 Dette produktet er beregnet for bruk innendears.

 Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom, rom for
bed & breakfast, gardsgjestehus og andre lignende steder
hvor slik bruk ikke overstiger (gjennomsnittlig) bruksnivaer
for husholdningsrom.

 Bare en kvalifisert person ma montere produktet og skifte ut
kabelen.

» Bruk ikke produktet for du installerer det i en innebygget
enhet.

» Trekk stgpselet ut av stikkontakten fagr du utfgrer
vedlikehold.

« Om tilfarselsledningen er skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert servicesenter eller tilsvarende
kvalifiserte personer for & unnga at den kan utgjgre en
elektrisk fare.

« ADVARSEL: Sgrg for at produktet er slatt av fer du bytter
lampen for a unnga fare for elektrisk stot.

« ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Veer forsiktig sa du ikke bergrer
varmeelementene eller produktrommets overflate.

« Bruk alltid grillvotter til a fierne eller sette inn tilbehgr eller
ovnsutstyr.
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 For a fierne ovnsstigene, ma du farst trekke dem ut i front
og siden i bakkant. Monter ovnsstigene i motsatt

rekkefolge.

* |kke bruk damprengjaring til a rengjere produktet.
* lkke bruk skurende rengjgringsmidler eller skarpe

skrapegjenstander av metall for a rengjgre glassdagren, da
dette kan ripe opp glasset og fore til at glasset blir matt.

2. SIKKERHETSANVISNINGER
2.1 Montering

/\ ADVARSEL!

Installering ma kun foretas av en
kvalifisert person.

* Fjern all emballasje.

» |kke monter eller bruk et skadet produkt.

+ Folg installasjonsanvisningene som falger
med produktet.

« Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet.
Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og
lukket fottay.

+ Ikke dra eller lgft produktet etter
handtaket.

« Monter produktet pa et trygt og egnet sted
som oppfyller monteringskrav.

+ Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

» Fgr du monterer produktet, sjekk at
produktdgren apner uten hindring.

» Produktet er utstyrt med et elektrisk
kiglesystem. Det ma brukes med elektrisk
strgmforsyning.

Bredden av baksiden av 558 mm
produktet

Dybden av produktet 561 mm
Produktets innebygde dyb- 540 mm
de

Dybde med deren apen 1007 mm
Minstgépning for ventila- 560x20 mm
sjon. Apning er plassert pa

nedre bakside

Lengden pa strgmlednin- 1100 mm
gen. Strgmledningen finner

du i heyre hjerne pa baksi-

den

Monteringsskruer 4x25 mm

2.2 Elektrisk tilkobling

/\ ADVARSEL!

Fare for brann og elektrisk stat.

Minstehgyde for skap (min-
stehgyde for skap under
benkeplate)

590 (600) mm

Skapbredde 560 mm
Skapdybde 550 (550) mm
Hayden av fronten av pro- 598 mm
duktet

Hayden av baksiden av 579 mm
produktet

Bredden av fronten av pro- 594 mm

duktet

» Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av

en kvalifisert elektriker.

Produktet ma veere jordet.

Kontroller at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stremforsyningen.

Bruk alltid en korrekt montert, jordet
stikkontakt.

Ikke bruk grenuttak eller skjagteledninger.
Pass pa at stapselet og stramkabelen ikke
paferes skade. Hvis strgmkabelen ma
erstattes, ma dette utfagres av vart
Autoriserte servicesenter.

Stremkablene ma ikke bergre eller komme
naer apparatets dar eller sprekken under
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apparatet, spesielt ikke nar den er i bruk
eller nar deren er varm.

Beskyttelsen mot elektrisk stot fra
stremfgrende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjaer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

Ikke sett stapselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter monteringen.
Hvis stikkontakten er Igs skal du ikke sette
i stopselet.

Ikke trekk i kabelen for a koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stgpselet.
Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fiernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

Den elektriske monteringen méa ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stramnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.
Produktet leveres med stgpsel og
strgmledning.

Anvendelige kabeltyper for montering eller
utskiftning i Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For ledningsavsnittet henvises det til den
nominelle effekten pa typeskiltet: Du kan
0gsa se etter i tabellen:

Totalt stremforbruk  Ledningstverrsnitt

(W) (mm?)
maks 1380 3x0.75
maks 2300 3x1
maks 3680 3x1.5

Jordledningen (grenn/gul kabel) ma vaere 2
cm lenger enn den brune fasen og de bla
ngytrale kablene.

2.3 Bruk

/\ ADVARSEL!

Risiko for skade, brannskader og
elektrisk stat eller eksplosjon.
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» Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.

* Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

« |kke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

« Sla av produktet etter hver bruk.

» Veer forsiktig nar du apner daren til
produktet nar det er i bruk. Varmluft kan
slippe ut.

» lkke bruk produktet med vate hender eller
nar det er i kontakt med vann.

» Ikke belast daren nar den er apen.

* Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

» Apne dgren til produktet forsiktig. Bruk av
ingredienser med alkohol kan fare til en
blanding av alkohol og luft.

» lkke la gnister eller apne flammer komme i
kontakt med produktet nar du apner
daren.

* Legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brennbare
produkter, inn i eller i naerheten av
apparatet.

/\ ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

* For a forhindre skade pa emaljen:

— ikke plasser ovnsutstyr eller andre
gjenstander direkte i bunnen av
produktet.

— ikke legg aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av rommet i produktet.

— ikke tam vann direkte inn i det varme
produktet.

— ikke oppbevar fuktig servise eller mat i
produktet nar tilberedningen er ferdig.

— veer forsiktig nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

« Misfarge pa produktets emalje eller rustfritt
stal har ingen innvirkning pa funksjonen.

» Bruk en grill-/stekepanne for blgte kaker.
Fruktsaft gir permanente flekker.

« Tilbered alltid med produktets dar lukket.

* Hvis produktet er montert bak et
mgbeldgr, ma du serge for at daren aldri
er lukket nar produktet er i drift. Varme og
fuktighet kan bygge seg opp bak et lukket
mgbelder og dermed forarsake skade pa
apparatet, boligen eller gulvet. Ikke lukk
mgbeldgren fgr produktet er helt avkjglt
etter bruk.




2.4 Stell og rengjoring

/\ ADVARSEL!

Fare for personskade, brann eller skade
pa produktet.

+ Sla av produktet og trekk stgpselet ut av
stikkontakten fer rengjgring og
vedlikehold.

» Pase at produktet er kaldt. Det er fare for
at glasspanelene kan knuses.

» Erstatt umiddelbart panelene til
glassdgrene om disse har blitt skadet.
Kontakt det autoriserte servicesenteret.

» Veer forsiktig nar du fierner dgren fra
produktet. Dgren er tung!

* Rengjoer produktet med jevne mellomrom
for & hindre skade pa overflaten.

* Rengjor produktet med en fuktet myk klut.

Bruk kun ngytralt vaskemiddel. Du ma
aldri bruke skurende oppvaskmidler,
skuresvamper, lasemidler eller
metallgjenstander.

» Folg sikkerhetsanvisningene pa pakken
hvis du bruker ovnsspray.

2.5 Innvendig lys

Angaende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse
lampene er ment & motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,
fuktighet, eller er ment a signalisere
informasjon om produktets driftsstatus. De
er ikke ment a brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

Dette produktet inneholder en lyskilde
med energieffektivitetsklasse G.

Bruk kun lyspaerer med tilsvarende
spesifikasjoner.

2.6 Tjenester

Kontakt det autoriserte servicesenteret for
a reparere apparatet.
Bruk kun originale reservedeler.

2.7 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!
Fare for skade eller kvelning.

/\ ADVARSEL!
Det er fare for elektrisk stat.

3. MONTERING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

Kontakt kommunen din for informasjon om
hvordan du kaster produktet.

Koble produktet fra strammen.

Kutt av stremkabelen, lukk produktet og
kast den.

3.1 Bygge inn

(*mm)
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(*mm)

4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Generell oversikt

nego
]

Ll
|—Ob

H opgeg
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Betjeningspanel
Strgmindikator/-symbol

Bryter for ovnsfunksjoner
Betjeningsbryter (for temperaturen)
Temperaturindikator/-symbol

A Ventilapninger for kjglevifte
Varmeelement

B Lys

Bl Vifte

Gravert ovnsrom - Beholder for rengjaring
med vann

Uttakbare brettstiger
Hyllenivaer



4.2 Tilbehor  Grill-/stekepanne
. Rist For a bake eller steke eller for & samle

For kokekar, kakeformer, steker. opp fett.
» Stekebrett
For kaker og kjeks.

5. FOR FORSTE GANGS BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

5.1 For forstegangs bruk
Ovnen kan avgi lukt og rgyk under forvarming. Serg for tilstrekkelig ventilasjon i rommet.

—

6” 555

Steg 1 Steg 2

Rengjger ovnen Forvarm den tomme ovnen

1. Taut alt tilbehgr og avtakbare brettstiger fra ov-

nen 1. Velg maksimumstemperaturen for funksjonen: |==.

2. Rengjer ovne og tilbehgret kun med en mikrofiber- Tid: 1t
klut, varmt vann og et mildt vaskemiddel. 2. Velg maksimumstemperaturen for funksjonen: |j
Tid: 15 min.

Sla ovnen av, og vent til det er kaldt. Sett tilbeharet og de avtakbare hyllestattene i ovnen.

6. DAGLIG BRUK

1
/\ ADVARSEL! Ovnsfunk-  Bruk

Se etter i Sikkerhetskapitlene. sjon
. f - Produktet er av.
6.1 Slik stiller du inn: 0
Oppvarmingsfunksjon
Av-posisjon
C e . — For tilberedning av retter som skal
Steg 1 Vri pa knappen for varmefunksjonene X
for & velge en oppvarmingsfunksjon. _%? ha samme steketemperatur | mer
) ) enn én hgyde, uten at smaken over-
Steg 2 Vri pa kontrollvelgeren for & velge tem- Tilberedning  fgres imellom rettene.
peratur . med varmluft
2 ti ; ; ; For a steke store kjattstykker eller
Steg 3 Nar tilberedningen er ferdig, drei bryter- vvv ] e J b y
ne til av-posisjonen for & sla av ovnen. ¥ fieerfe pa én brettplassering. For a

gratinere og brune.

Gratinering
6.2 Ovnsfunksjoner med vifte
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Ovnsfunk-  Bruk Ovnsfunk-  Bruk
sjon sjon
For & hermetisere mat og bake ka- Denne funksjonen er laget med tan-
ker med spre bunn. if ke pa a spare energi nar man lager
‘_ mat. Nar du bruker denne funksjo-
Undervarme Baking med  nen, kan temperaturen i produktet
- - — damp variere fra den angitte temperaturen.
- Fora bgke og steke pa ett hY"e“'Va- Varmeeffekten kan reduseres. For
— Se kapitlet «Stell og rengjering» for mer informasjon, se kapittelet «Dag-
mer informasjon om: Rengjering lig bruk», merknader om: Baking
Over-og un-  med vann. med dam
dervarme / p-
Rengjering
med vann 6.3 Merknader om: Baking med
vvv Slik griller du tynne matstykker og ri- damp
ster brod. Denne funksjonen blir brukt til & overholde
Grill energieffektivitetsklassen og gkodesignkrav (i

For a tine mat (grennsaker og frukt).
) Tinetiden avhenger av mengden og
stgrrelsen pa den frosne maten.

Tining

7. BRUKE TILBEHGRET

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

7.1 Innsetting av tilbehor

Sma fordypninger gverst for & gke
sikkerheten. Fordypningene er ogsa
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henhold til EU 65/2014 og EU 66/2014).
Tester i henhold til: IEC/EN 60350-1.

Stekeovnsdgren skal veere lukket under
tilberedning slik at funksjonen ikke forstyrres,
og ovnen er i drift med hgyest mulig
energieffektivitet.

For matlagningsinstruksjonene, referer til
kapitlet «<Rad og tips», Baking med damp. Sla
opp kapittelet «Energieffektivitet» for
generelle anbefalinger om energisparing.

tippebeskyttet. Den hgye kanten rundt risten
forhindrer at kokekar sklir av risten.



Rist:
Sett ristene inn mellom sporene pa brettstigen og
pass pa at foten peker nedover.

Stekebrett / Langpanne:
Skyv brettet inn i sporene pa brettstigene.

8. TILLEGGSFUNKSJONER

8.1 Kjolevifte kalde. Hvis du slar av produktet, stopper

Nar produktet er i bruk, slar kjgleviften seg pa kjoleviften.

automatisk for & holde produktets overflater

8.2 Mekanisk darlas

Dgrlasen er ulast nar du kjgper ovnen.

NORSK 65



/\ FORSIKTIG!

Ikke flytt derlasen vertikalt.
Ikke skyv pa derlasen nar du lukker
ovnsdgren.

8.3 Slik bruker du mekanisk derlas

1. For a sla pa derlasen, trekk den fremover
til den lases pa plass.

2. For asla av derlasen, skyv den tilbake i
panelet.

8.4 Apning av deren med den
mekaniske doerlasen slatt pa

Du kan apne dgren nar den mekaniske
derlasen er slatt pa.

1. Trykk forsiktig pa derlasen.
2. Apne dgren ved a dra i den med
handtaket.

9. HIELP OG TIPS

®

Se etter i Sikkerhetskapitlene.

9.1 Rad om tilberedning
Stekeovnen har fire brettposisjoner.
Tell brettposisjonene fra bunnen av ovnen.
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Hvis du trykker pa derlasen til du herer et
klikk, slar du av dgrlasen.

8.5 Sikkerhetstermostat

Feil bruk av ovnen eller gdelagte
komponenter, kan medfgre alvorlig
overopphetelse. For a forhindre dette har
ovnen en sikkerhetstermostat som avbryter
stremforsyningen. Ovnen slar seg automatisk
pa igjen nar temperaturen faller.

Ovnen kan steke pa en annen mate enn
ovnen du hadde tidligere.

Steking av kaker
Ikke apne ovnsderen fgr 3/4 av
tilberedningstiden er gatt.

Hvis du bruker to stekebrett samtidig, ma du
holde ett niva mellom dem.



Tilberedning av kjott og fisk Tilberedningstid

Bruk en langpanne for sveert fet mat for a Tilberedningstiden avhenger av mattype,
forhindre at ovnen far permanente flekker. konsistens og volum.

La kjattet hvile i minimum 15 minutter fer du Til & begynne med, overvaker du nar du lager
skjeerer slik at kraften ikke siver ut. mat. Finn de beste innstillingene

(varmeinnstilling, tilberedningstid osv.) for
kokekar, oppskriftene og mengdene nar du
bruker dette produktet.

For & unnga for mye rgyk i ovnen under
steking, tilsett litt vann i langpannen. For a
forhindre rgykkondens, tilsett vann hver gang
den tarker opp.

9.2 Baking med damp - anbefalt tilbehor

Bruk marke og ikke-refleksive bokser og beholderen. De har bedre varmeabsorbering enn den
lette fargen og de refleksive rettene.

.~

Ramekins

Pizzapanne Kakeform Form for karamellpud-
ding
Mark, ikke-reflekterende Mark, ikke-reflekterende 8 Crrlfzrigmg(er 5 Mark, ikke-reflekterende
28 cm diameter 26 cm diameter ’ 28 cm diameter
cm hgyde
9.3 Baking med damp
Folg forslagene i tabellen for best mulig
resultater.
¥ = = <
\ Ly
(°C) (min)
Sgt sma gjeerbakst, 12 stekebrett eller langpanne 180 2 35-40
stk
Rundstykker, 9 stk stekebrett eller langpanne 180 2 35-40
Frossen pizza, 0,35 kg stekerist 220 2 35-40
Rullekake stekebrett eller langpanne 170 2 30-40
Brownies stekebrett eller langpanne 180 2 30-40
Soufflé, 6 stk keramisk ildfast form pa rist 200 3 30-40
Sukkerbrgdbunn sukkerbrgdbunn-form parist 170 2 20-30
Formkake med sylte-  bakeform pa rist 170 2 35-45
toy
Posjert fisk, 0,3 kg stekebrett eller langpanne 180 3 35-45
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(°C) (min)
Hel fisk, 0,2 kg stekebrett eller langpanne 180 3 35-45
Fiskefilét, 0,3 kg pizzabrett pa rist 180 3 35-45
Posjert kjatt, 0,25 kg stekebrett eller langpanne 200 3 40 - 50
Shashlik, 0,5 kg stekebrett eller langpanne 200 3 25-35
Informasjonskapsler stekebrett eller langpanne 180 2 20-30
(Cookies), 16 stk
Makroner, 20 stk stekebrett eller langpanne 180 2 40 - 45
Muffins, 12 stk stekebrett eller langpanne 170 2 30-40
Il;te-sm butterdeig, 16 stekebrett eller langpanne 170 2 35-45
s
Sandkjeks, 20 stk stekebrett eller langpanne 150 2 40 - 50
Smaterter, 8 stk stekebrett eller langpanne 170 2 20-30
Gregnnsaker, posjerte,  stekebrett eller langpanne 180 3 35-40
0,4 kg
Vegetarisk omelett pizzabrett pa rist 200 3 30-45
Middelhavsgrennsa- stekebrett eller langpanne 180 4 35-40

ker, 0,7 kg

9.4 Informasjon for testinstitutter
Tester i henhold til IEC 60350-1.

¥ B = EB O O

e
S (] e

(°C) (min)

Smakaker, Over- og un- Stekebrett 3 170 20-35
16 stk. per dervarme
stekebrett
Smakaker, Tilberedning Stekebrett 3 160 20-35
16 stk. per med varmluft
stekebrett
Smakaker, Tilberedning Stekebrett 1093 160 20-35
16 stk. per med varmluft
stekebrett
Eplepai, 2 Over- og un- Rist 1 170 70-90
former @20 dervarme
cm
Eplepai, 2 Tilberedning Rist 2 160 70-90
former @20 med varmluft
cm
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Formkake, Over- og un- Rist 2 170 35-45 -
kakeform dervarme
@26 cm
Formkake, Tilberedning Rist 2 160 35-45 -
kakeform med varmluft
@26 cm
Kjeks Over- og un- Stekebrett 3 150 20-35 Forvarm ovneni 10
dervarme min.
Kjeks Tilberedning Stekebrett 3 150 20-35 Forvarm ovneni 10
med varmluft min.
Smerbrad Grill Rist 3 maks. 1-5 Forvarm ovneni 10
min.
Biffburger, 6  Girill Rist og 3 maks. 20-30 Plasser stekeristen pa
biter, 0,6 kg langpanne det tredje hyllenivaet
og langpannen pa det
andre hyllenivaet i ov-
nen. Snu maten halv-
veis inn i steketiden.
Forvarm ovneni 10
min.
/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.
10.1 Merknader om rengjoring
< Rengjer produktets forside kun med en mikrofiberklut med varmt vann og et mildt vaskemid-

del. Rengjar og sjekk darpakningen som sitter rundt rammen til ovnsrommet.

Bruk en rengjeringslgsning for a rengjere metalloverflater.

Rengjer flekker med et mildt vaskemiddel.

Rengjeringsmid-
ler

Rengjer ovnsrommet etter bruk. Fettoppsamling eller andre rester kan fere til brann.

[l

Fuktighet kan kondensere inne i produktet eller pa glasspanelene i deren. For a redusere
kondensen, kan du la produktet veere i gang i 10 minutter fer du lager mat. Ikke oppbevar
maten i produktet lenger enn 20 minutter. Terk ovnsrommet kun med en mikrofiberklut etter

Hverdagsbruk  hver bruk.
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by Rengjer alt tilbehgr etter hver bruk og la det terke. Bruk kun en mikrofiberklut med varmt
<+, vann og et mildt vaskemiddel. Ikke rengjar tilbehgret i en oppvaskmaskin.

224

Tilbehor

Rengjer ikke tilbehgr med slippbelegg med sterke vaskemidler eller skarpe gjenstander.

10.2 Slik fjerner du: Brettstiger
Fjern brettstigene for & rengjere ovnen.

Steg 1 Sla av ovnen og vent til den har kjelt
seg ned.

Steg 2 Trekk den fremre delen av brettstigen
ut fra sideveggen.

Steg 3 Trekk den bakre delen av brettstigen
ut fra sideveggen og ta den ut.

Steg 4 Monter brettstigen i motsatt rekkefel-
ge.

——
[ N

10.3 Bruk: Rengjgring med vann

Denne rengjeringsprosedyren bruker Steg 3 Angi temperaturen pa 90 °C.
fuktighet for & fijerne gjenveerende fett og Steg 4 La ovnen sta pa i 30 min.
matrester fra ovnen. N
Steg 5 Sla av ovnen.
Steg 1 Ha vann i nedsenkningen i ovnsbun- Steg 6 Vent til ovnen er avkjglt. Terk ovnen
nen: 150 ml. med en myk klut.
Steg 2 Still inn funksjonen: |:]

10.4 Slik fjerner du og installerer: Doar

Ovnsdgren har to glass. Du kan ta av ovnsdgren og det innvendige darglasspanelet for a
rengjore det. Les hele «Fjerning og montering av degrenx»-instruksjonen fgr du fierner glassene.

/\ FORSIKTIG!
Ikke bruk ovnen uten de glasspanelene.

Steg 1 Apne daren helt, og hold begge hengslene.

70 NORSK




Steg 2 Laft og trekk i lasene til de klikker pa plass.

Steg 3 Lukk ovnsderen halveis til ferste apne posi-
sjon. Trekk og lgft for & ta dgren ut av holde-
ren.

Steg 4 Legg daren pa et mykt toystykke pa et stabilt
underlag og frigjer lasesystemet for a fierne
det indre glasspanelet.

Steg 5 Drei festene 90° og ta dem ut av holderne.

Steg 6 Farst lgfter du forsiktig og fierner deretter
glasspanelet.

Steg 7 Rengjer glasspanelene med vann og sape. Terk glasspanelene forsiktig. Ikke rengjer glasspanele-

ne i oppvaskmaskinen.
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Steg 8

Nar rengjgringen er ferdig, monterer du glassene og ovnsdgren igjen.

Hvis deren er riktig montert, vil du here et klikk nar du lukker lasene.

Derlisten klikker nar den installeres riktig.
Pass pa at du monterer det innvendige glasspanelet
riktig i holderne.

10.5 Slik bytter du: Ovnslampe

/\ ADVARSEL!

Fare for elektrisk stat.
Lampen kan vaere varm.

For du skifter paeren:

Steg 1

Steg 2

Steg 3

Sla av ovnen. Vent til ovnen er av-
kjalt.

Koble fra stremtilfgrselen til ovnen.

Legg en klut pa bunnen i ovnsrom-
met.

Bakre ovnslampe

Steg 1 Drei glassdekselet for a ta det av.

Steg 2 Rengjor glassdekselet.

Steg 3 Erstatt peeren med en egnet varmebestandig lyspaere som taler 300 °C.
Steg 4 Monter glassdekselet.

11. FEILSGKING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

Problem Kontroller at...

11.1 Hva ma gjeres, hvis...

ltifeller som ikke er inkludert i denne tabellen,
ta kontakt med et autorisert servicesenter.

Ikke bruk ovnen. Kontakt
et autorisert servicesen-
ter.

Dgrpakningen er skadet.

Lampen fungerer ikke. Lyspaeren har gatt.

Problem Kontroller at...

Ovnen blir ikke varm. Sikringen har gatt.
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Hvis du ikke greier a lgse problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et autorisert
servicesenter.



Du finner informasjon som servicesenteret
behgver pa typeskiltet. Typeskiltet er plassert
pa den fremre rammen til produktrommet.
Ikke fiern typeskiltet fra produktrommet.

Vi anbefaler at du noterer opplysningene
her:

Produktnummer (PNC)

Vi anbefaler at du noterer opplysningene
her:

Modell (MOD.)

12. ENERGIEFFEKTIV

Serienummer (S.N.)

12.1 Produktinformasjon og produktinformasjonsark i henhold til EU-
forordninger om gkodesign og energimerking

Leverandgrens navn Electrolux

. el CKB101W 944068245
Modellidentifikasjon CKB101X 944068244
Energieffektivitetsindeks 95.1
Energieffektivitetsklasse A

Energiforbruk med standard matmengde, over- og undervarme

0.89 kWt/syklus

Energiforbruk med standardbelastning, viftemodus

0.78 kWt/syklus

Antall ovner 1
Varmekilde Elektrisitet
Volum 651
Ovnstyper Innebygd ovn
CKB101W 29.4 kg
Masse
CKB101X 29.4 kg

EN 60350-1 - Elektriske husholdningsprodukter for matlaging — del 1: Sortiment, ovner, dampovner og griller —

metoder for maling av ytelse.

12.2 Energisparing

Produktet har noen funksjoner som
hjelper deg a spare energi under vanlig
matlaging.

Segrg for at produktets der er lukket nar
produktet er i bruk. lkke apne produktderen
for ofte under matlaging. Hold dgrpakningen
ren og s@rg for at den sitter godt pa plass.

Bruk kokekar i metall for & gke
energisparingen.

Nar det er mulig skal du ikke forvarme
produktet far matlaging.

Hold pausene mellom stekingen sa kort som
mulig nar du lager flere retter om gangen.

Tilberedning med varmiuft
Bruk om mulig tilberedningsfunksjoner med
varmluft for & spare stram.

Restvarme

Nar tilberedningstiden er lengre enn 30 min,
reduser produktets temperatur til minimum 3 -
10 min fer matlagingen avsluttes.
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Restvarmen inne i produktet fortsetter a Baking med damp

tilberede. Funksjonen er laget med tanke pa a spare
Bruk restvarmen til & varme opp andre retter. strem under matlaging.
Slik holder du maten varm

Hvis du vil bruke restvarmen til & holde
maltidet varmt, velg lavest mulig
temperaturinnstilling.

13. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer som er merket med med symbolet E sammen med

™, .
symbolet TO. Legg emballasjen i riktige husholdningsavfallet. Produktet kan leveres
beholdere for a resirkulere det. Bidrar til & der hvor tilsvarende produkt selges eller pa
beskytte miljget, menneskers helse og for a miljgstasjonen i kommunen. Kontakt

resirkulere avfall av elektriske og elektroniske | kommunen for nsermere opplysninger.
produkter. lIkke kast produkter som er merket
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Bem-vindo(a) a Electrolux. Obrigado por escolher o nosso aparelho.

assisténcia e reparagoes:

@ Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugao de problemas e informagdes sobre
www.electrolux.com/support

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instru¢des fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalacao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instrugcées em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

» Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagado do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
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complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagdo. Mantenha as criangas e os animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de segurancga para
criancas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hospedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizacdo doméstica (médios).

Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

N&o use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Desligue o aparelho da fonte de alimentacao antes de
realizar qualquer manutencao.

Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, este
deve ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.
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» AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade

de choque elétrico.

» AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizag&o. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias ou na superficie da cavidade do aparelho.

« Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

« Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

* Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o

aparelho.

* Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

2. INSTRUCOES DE SEGURANGA

2.1 Instalagao

/\ AVISO!

A instalagao deste aparelho tem de ser
efetuada por uma pessoa qualificada.

* Retire a embalagem toda.

* Nao instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

» Siga as instrugdes de instalagéo
fornecidas com o aparelho.

» Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calgado
fechado.

N&o puxe o aparelho pela pega.

» Instale o aparelho num local seguro e
adequado que cumpra com os requisitos
da instalagao.

* Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

Antes de montar o aparelho, verifique se a
porta do aparelho abre sem limitagdes.

+ O aparelho esta equipado com um
sistema de arrefecimento elétrico. E
necessario utilizar a alimentagao elétrica.

Altura minima do armario 590 (600) mm
(altura minima do armario

debaixo do balcao)

Largura do armario 560 mm
Profundidade do armario 550 (550) mm
Altura da parte da frente do 598 mm
aparelho

Altura da parte de tras do 579 mm
aparelho

Largura da parte da frente 594 mm
do aparelho

Largura da parte de tras do 558 mm
aparelho

Profundidade do aparelho 561 mm
Profundidade de encastre 540 mm

do aparelho
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Profundidade com a porta 1007 mm

aberta

Dimensao minima da aber- 560x20 mm
tura de ventilagdo. Abertura
localizada na parte inferior

traseira

Comprimento do cabo de 1100 mm
alimentacao elétrica. O ca-
bo sai pelo canto traseiro

direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

« disjuntores de protecc¢ao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

* Ainstalagdo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

» Este aparelho ¢ fornecido com ficha e
cabo de alimentagao.

2.2 Ligagao elétrica

Tipos de cabos aplicaveis para instalagao
ou substituicdo para a Europa:

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

» Todas as ligagOes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.

* O aparelho tem de ficar ligado a terra.

» Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sdo
compativeis com as caracteristicas da
alimentagao eléctrica.

» Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.

* N&o utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

» Certifique-se de que nao danifica a ficha e
o cabo de alimentagao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de
alimentagao, esta operacao deve ser
efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

» Nao permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

» As protecgdes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a ndo poderem ser
retiradas sem ferramentas.

» Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagado. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

+ Se atomada eléctrica estiver solta, néo
ligue a ficha.

* Nao puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para informacdes sobre a secgao do cabo,
consulte a poténcia total na placa de
caracteristicas. Também pode consultar a
tabela:

Poténcia total (W) Seccgéao do cabo

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

O cabo de ligagédo a terra (cabo verde/
amarelo) tem de ser 2 cm mais comprido do
que os cabos de fase castanho e neutro azul

2.3 Utilizacao

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras,
choque elétrico ou explosao.

* Nao altere as especificacoes deste
aparelho.

« Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo nao ficam obstruidas.

* Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

* Desative o aparelho ap6s cada utilizagao.

« Tenha cuidado quando abrir a porta do
aparelho com o aparelho em
funcionamento. Pode sair ar quente.



* Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

* Nao aplique pressao sobre a porta aberta.

* Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

* Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizagéao de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

» Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

» Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

2.4 Manutencgao e limpeza

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, incéndio ou danos
no aparelho.

/\ AVISO!
Risco de danos no aparelho.

» Para evitar danos ou descoloragao no
esmalte:

— nao coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objetos diretamente sobre o
fundo do aparelho.

— nao coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no
aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos
humidos no aparelho apés acabar de
cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.

* A eventual descoloragao do esmalte ou do
aco inoxidavel nao afeta o desempenho
do aparelho.

» Utilize uma assadeira profunda para bolos
hdmidos. Os sumos de fruta provocam
manchas que podem ser permanentes.

» Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

» Se o aparelho ficar instalado atras de uma
porta de armario, nunca feche a porta com
o aparelho em funcionamento. Se a porta
ficar fechada, podera ocorrer acumulagao
de calor e humidade que podem danificar
o aparelho, os méveis ou o piso. Nao
feche a porta do armario enquanto o
aparelho nao tiver arrefecido
completamente apds utilizagao.

« Antes de qualquer agdo de manutencgao,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

» Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe o risco de quebra dos painéis de
vidro.

« Substitua imediatamente os painéis de
vidro se estiverem danificados. Contacte
um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

« Tenha cuidado quando remover a porta
do aparelho. A porta é pesada!

» Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

* Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregOes abrasivos, solventes ou objetos
metalicos.

» Se utilizar um spray para forno, siga as
instrucdes de seguranca da embalagem.

2.5 lluminagao interna

/\ AVISO!
Risco de choque elétrico.

* Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condicdes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e nao se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

* Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

» Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagoes.
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2.6 Assisténcia técnica
» Para reparar o aparelho, contacte o

Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

» Utilize apenas pegas sobressalentes
originais.

2.7 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

3. INSTALACAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

« Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

» Desligue o aparelho da alimentagéo
eléctrica.

« Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

3.1 Encastre

(*mm)

(*mm)
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3.2 Fixagao do forno no armario

4. DESCRIGAO DO PRODUTO

4.1 Resumo geral

H opeQ

4.2 Acessorios

* Prateleira em grelha

Para tachos, formas de bolos, assados.
» Tabuleiro para assar

Para bolos e biscoitos.

Painel de commandos

Luz/simbolo de poténcia

Botao para os tipos de aquecimento
Botao de controlo (para a temperatura)
Simbolo/indicador de temperatura

Saidas de ar para a ventoinha de
arrefecimento

Elemento de aquecimento
Lampada
Ventilador

Relevo da cavidade - Recipiente da
limpeza com agua

Apoio para prateleira, amovivel
Nivel das prateleiras

BERRN DEOENE

—
—

» Tabuleiro para grelhar/assar
Para cozer e assar ou como tabuleiro para
recolher gordura.

5. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.
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5.1 Antes da primeira utilizagédo

O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o

espaco é ventilado.

X

Passo 1

555

Passo 2

Limpeza do forno

Pré-aquecer o forno vazio

1. Remova todos os acessorios e apoios para prate-
leiras amoviveis do forno.

2. Limpe o forno e os acessorios apenas com um pa-
no de microfibra, agua morna e um detergente su-
ave.

2.

Regule a temperatura maxima para a fungéo: .

Tempo: 1 h.

Regule a temperatura maxima para a fungao: E]
Tempo: 15 min.

Desligue o forno e aguarde até estar frio. Coloque os acessérios e apoios de prateleiras amoviveis do forno.

6. UTILIZACAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

6.1 Como definir: Tipo de
aquecimento

Passo 1 Rode o botdo para as fungdes de aque-
cimento para selecionar uma fungéo de
aquecimento.

Passo 2 Rode o botédo de controlo para selecio-
nar a temperatura .

Passo 3 Quando a cozedura terminar, rode os
botdes para a posigao off (desligado)
para desligar o forno.

6.2 Tipos de aquecimento

Tipo de Aplicacao
agquecimen-
to
0 O aparelho esta ligado.
Posicéo de
desligado

Tipo de
aquecimen-
to

Aplicagao

¥

Cozedura ven-
tilada

Para assar ou assar e cozer alimen-
tos em mais do que uma posigéo de
prateleira com a mesma temperatu-
ra de cozedura, sem transferéncia
de sabores.

¥

Grelhador ven-

Para assar pecas de carne grandes
OuU aves com 0SSOS Numa posigao
da prateleira. Para cozer gratinados
e dourar.

tilado
Para cozer bolos com bases estala-
dicas e conservar alimentos.
Aquecimento
inferior

Aquecimento
convencional

Para cozer e assar alimentos numa
posicéo de prateleira.

Consulte o capitulo "Manutengao e
limpeza" para mais informagdes so-
bre: Limpeza com agua.

/ Limpeza
com agua
v Para grelhar alimentos finos e tostar
pao.
Grelhador
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Tipo de
aquecimen-
to

Aplicacao

Para descongelar alimentos (legu-
6o mes e fruta). O tempo de desconge-
lagédo depende da quantidade e do
tamanho dos alimentos congelados.

Descongelar

’_ Esta funcéo foi concebida para pou-
Y par energia durante o cozinhado.
[ Yl Quando utilizar esta fungao, a tem-
Cozedura com  peratura no interior do aparelho po-
humidade  de diferir a temperatura definida. A
poténcia do aquecimento pode ser
reduzida. Para mais informagoes
consulte o capitulo “Utilizagdo dia-
ria”, notas sobre: Cozedura com hu-
midade.

7. UTILIZAR OS ACESSORIOS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

7.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior
aumenta a segurancga. Os entalhes sao

6.3 Notas sobre: Cozedura com
humidade

Esta fungao foi utilizada para cumprir com os
requisitos de classe eficiente energética e
design ecolégicoEU 65/2014 (de acordo com
as normas e EU 66/2014). Testes de acordo
com: IEC/EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante
a cozedura para que a fungéo nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais
alta eficiéncia energética possivel.

Para instrugdes de cozedura, consulte o
capitulo "Sugestodes e dicas", Cozedura com
humidade. Para recomendacoes gerais sobre
poupancga de energia, consulte o capitulo
"Eficiéncia energética", Poupanca de energia.

também dispositivos anti-inclinagéo. A
armacao elevada a volta da prateleira impede
que os recipientes deslizem para fora da
prateleira.

Prateleira em grelha:

Introduza a prateleira entre as barras-guia dos
apoios para prateleiras e certifique-se de que os
pés de apoio ficam para baixo.
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Tabuleiro para assar / Tabuleiro para grelhar:
Introduza o tabuleiro entre as barras-guia do apoio
para prateleiras.

8. FUNCOES ADICIONAIS

8.1 Ventoinha de arrefecimento automaticamente para manter as superficies
do aparelho frias. Se desligar o aparelho, a

Quando o aparelho esta a funcionar, a ventoinha de arrefecimento para.

ventoinha de arrefecimento liga-se

8.2 Bloqueio mecéanico da porta

O bloqueio da porta esta desbloqueado quando
compra o forno.

/\ CUIDADO!

Nao mova o bloqueio da porta na
vertical.

Nao empurre o bloqueio da porta
quando fechar a porta do forno.

8.3 Como utiliza o bloqueio 2. Para desactivar o bloqueio da porta,
mecanico da porta empurre-o para dentro do painel.

1. Para activar o bloqueio da porta, puxe-o
para a frente até bloquear.
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8.4 Abrir a porta com o bloqueio
mecanico da porta activado

Pode abrir a porta quando o bloqueio
mecanico da porta estiver activado.

1. Pressione ligeiramente o bloqueio da
porta.
2. Abra a porta puxando-a pela pega.

9. SUGESTOES E DICAS

®

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

9.1 Recomendagodes para cozinhar

O forno possui quatro posi¢des de prateleira.

Conte as posicdes de prateleira a partir do
fundo do forno.

O seu forno pode cozer ou assar de forma
diferente do forno que utilizava
anteriormente.

Cozer bolos
Nao abrir a porta do forno antes de ter

decorrido 3/4 do tempo de cozedura definido.

Se pressionar o bloqueio da porta até ouvir
um clique, desactivara o bloqueio da porta.

8.5 Termdstato de seguranga

Se o forno for utilizado incorretamente ou
tiver alguma anomalia, pode ocorrer um
sobreaquecimento perigoso. Para evitar isso,
o forno possui um terméstato de segurancga
que corta a alimentagao elétrica. O forno
volta a ativar-se automaticamente quando a
temperatura baixar.

Se utilizar dois tabuleiros para assar em
simultaneo, manter um nivel vazio entre eles.

Cozinhar carne e peixe

Utilizar um tabuleiro para grelhar para
alimentos muito gordurosos para evitar que o
forno fique com manchas que podem ser
permanentes.

Deixar a carne repousar durante cerca de 15
minutos antes de a cortar, para que o0 sumo
nao escorra.

Para evitar demasiado fumo no forno durante
o assado, adicionar alguma agua no tabuleiro
para grelhar. Para evitar a condensacgéao do
fumo, adicionar agua toda a vez que esta
secar.
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Tempos de cozedura
Os tempos de cozedura dependem do tipo de
alimento, da sua consisténcia e volume.

Inicialmente, controle o desempenho quando
cozinha. Quando utilizar este aparelho,

encontrar as melhores definigoes (grau de
aquecimento, tempo de cozedura, etc.) para
os seus tachos, receitas e quantidades.

9.2 Cozedura com humidade - acessorios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e néo refletores. Tém melhor absor¢éo do calor do
que a loica de cor clara e refletora.

.~

Forma para pizza

Assadeira

n —
Formas individu- v

ais Forma com base para
flan

Escuro, ndo refletor
28 cm de diametro

Escuro, no refletor
26 cm de diametro

Vitroceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Escuro, ndo refletor
28 cm de didametro

9.3 Cozedura com humidade

Para obter os melhores resultados, siga as
sugestdes indicadas na tabela abaixo.

¥ o= B I
\ uru
(°C) (min.)

Pastéis doces, 12 uni- tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 35-40

dades leiro para recolha de gorduras

Pastéis, 9 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 35-40
leiro para recolha de gorduras

Pizza, congelada, 0,35 prateleira em grelha 220 2 35-40

kg

Torta suica tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 30-40
leiro para recolha de gorduras

Brownie tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 30-40
leiro para recolha de gorduras

Soufflé, 6 unidades formas pequenas de cerami- 200 3 30-40
ca na prateleira em grelha

Base flan massa lev. forma de base de flan na pra- 170 2 20-30
teleira em grelha

Bolo Victoria assadeira na prateleira em 170 2 35-45

grelha
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%

(°C)

O

(min.)

Peixe escalfado, 0,3
kg

tabuleiro para assar ou tabu-
leiro para recolha de gorduras

180

35-45

Peixe inteiro, 0,2 kg

tabuleiro para assar ou tabu-
leiro para recolha de gorduras

180

35-45

Filete de peixe, 0,3 kg

forma de piza na prateleira
em grelha

180

35-45

Carne escalfada, 0,25
kg

tabuleiro para assar ou tabu-
leiro para recolha de gorduras

200

40 - 50

Shashlik, 0,5 kg

tabuleiro para assar ou tabu-
leiro para recolha de gorduras

200

25-35

Biscoitos, 16 unidades

tabuleiro para assar ou tabu-
leiro para recolha de gorduras

180

20-30

Macarons, 20 unida-
des

tabuleiro para assar ou tabu-
leiro para recolha de gorduras

180

40 - 45

Queques, 12 unidades

tabuleiro para assar ou tabu-
leiro para recolha de gorduras

170

30-40

Pastelaria salgada, 16
unidades

tabuleiro para assar ou tabu-
leiro para recolha de gorduras

170

35-45

Biscoitos de massa fi-
na, 20 unidades

tabuleiro para assar ou tabu-
leiro para recolha de gorduras

150

40-50

Tarteletes, 8 unidades

tabuleiro para assar ou tabu-
leiro para recolha de gorduras

170

20-30

Legumes, escalfados,
0,4 kg

tabuleiro para assar ou tabu-
leiro para recolha de gorduras

180

35-40

Omeleta de legumes

forma de piza na prateleira
em grelha

200

30-45

Legumes mediterrani-
cos, 0,7 kg

tabuleiro para assar ou tabu-
leiro para recolha de gorduras

180

35-40

9.4 Informagao para institutos de teste
Testes de acordo com a norma IEC 60350-1.

£BE O ©

¥ B =

(°C) (min)
Bolos pe- Aquecimento Tabuleiro 3 170 20-35 -
quenos, 16 convencional para assar
por tabuleiro
Bolos pe- Cozedura ven- Tabuleiro 3 160 20-35 -
quenos, 16 tilada para assar

por tabuleiro
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\/ — P « [E
\ C] o
(°C) (min)
Bolos pe- Cozedura ven- Tabuleiro 1e3 160 20-35 -
quenos, 16 tilada para assar
por tabuleiro
Tarte de ma- Aquecimento Prateleira 1 170 70-90 -
¢4, 2 formas, convencional em grelha
@20 cm
Tarte de ma- Cozedura ven- Prateleira 2 160 70-90 -
¢4, 2 formas, tilada em grelha
@20 cm
Pao-de-lo, Aquecimento Prateleira 2 170 35-45 -
forma de bo- convencional em grelha
lo de @26
cm
P&o-de-o, Cozedura ven- Prateleira 2 160 35-45 -
forma de bo- tilada em grelha
lo de @26
cm
P&o peque-  Aquecimento Tabuleiro 3 150 20-35 Pré-aqueca o forno
no convencional para assar durante 10 min.
Pao peque- Cozedura ven- Tabuleiro 3 150 20-35 Pré-aqueca o forno
no tilada para assar durante 10 min.
Tosta Grelhador Prateleira 3 max. 1-5 Pré-aqueca o forno
em grelha durante 10 min.
Hambudrguer Grelhador Prateleira 3 max. 20-30 Coloque a prateleira
de vaca, 6 em grelha e em grelha no terceiro
pecas, 0,6 tabuleiro de nivel e o tabuleiro de
kg recolha de recolha de gorduras
gorduras no segundo nivel do

forno. Vire os alimen-
tos a meio do tempo
de cozedura.
Pré-aqueca o forno
durante 10 min.

10. MANUTENCAO E LIMPEZA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranca.
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10.1 Notas sobre a limpeza

<

Agentes de lim-
peza

Limpe a parte da frente do aparelho apenas usando um pano de microfibras com agua mor-
na e um detergente suave. Limpe e verifique a junta da porta em torno da moldura da cavi-
dade.

Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Limpe manchas com um detergente suave.

=

Limpe a cavidade apds cada utilizagcdo. A acumulagédo de gordura ou outros residuos pode
provocar incéndios.

]

Utilizagao diaria

Pode ocorrer condensacgdo de humidade no aparelho ou nos painéis de vidro da porta. Para
diminuir a condensacao, deixe o aparelho funcionar durante 10 minutos antes da cozedura.
Nao guarde alimentos no aparelho durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade apenas
usando um pano de microfibras apds cada utilizagao.

e,
c24

Acessorios

Limpe todos os acessorios apds cada utilizagédo e deixe-os secar. Utilize um pano de micro-
fibras com agua morna e um detergente suave. Nao lave os acessoérios na maquina de lavar
loiga.

Nao limpe acessorios antiaderentes utilizando detergentes abrasivos ou objetos afiados.

10.2 Como remover: Apoios para

prateleiras
Retire os apoios para prateleiras para limpar
o forno.
Passo 1 Desligar o forno e aguardar até estar
frio.
Passo 2 Puxe a parte da frente do apoio para ‘
prateleiras para fora da parede late-
ral. O 2&3
Passo 3 Puxe a parte de tras do apoio para 1
prateleiras para fora da parede lateral \_
e retire-o. = <
Passo 4 Instale os apoios para prateleiras na

sequéncia inversa.

10.3 Como utilizar: Limpeza com
agua Passo 2 Selecione a fungao: E
ESte. procedimento de limpeza utiliza . Passo 3 Defina a temperatura para 90°C.
humidade para remover gordura e particulas
de alimentos do forno. Passo 4 Deixe o forno funcionar durante 30 min.
Passo 5 Desligue o forno.
Passo 1 Verta agua para o baixo relevo da cavi-
dade: 150 ml. Passo 6 Aguarde até que o forno esteja frio. Se-
que a cavidade com um pano macio.
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10.4 Como remover e instalar: Porta

A porta do forno tem dois painéis de vidro. Pode remover a porta do forno e o painel de vidro
interno para os limpar. Leia todas as instrugoes sobre "Remocao e instalagéo da porta" antes
de remover os painéis de vidro.

/\ CUIDADO!
Nao utilize o forno sem os painéis de vidro.

Passo 1 Abra completamente a porta e segure em
ambas as dobradicas.

Passo 2 Levante e puxe os trincos até ouvir um cli-
que.
Passo 3 Fechar a porta do forno até a primeira posi-

¢ao de abertura (a meio). Depois, levante e
puxe a porta e retire-a dos encaixes.

Passo 4 Coloque a porta num pano macio numa su-
perficie estavel e liberte o sistema de blo-
queio para remover o painel de vidro interno.
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Passo 5 Rode os fixadores em 90° e retire-os dos
respectivos alojamentos

Passo 6 Comece por levantar o painel de vidro com
cuidado e depois retire-o.

Passo 7 Limpe os painéis de vidro com agua e sabdo. Seque os painéis de vidro com cuidado. N&o lave os
acessorios na maquina de lavar loica.

Passo 8 Ap6s a limpeza, instale o painel de vidro e a porta do forno.

Se a porta estiver instalada corretamente, ouvird um estalido quando fechar os trincos.

Quando instalado corretamente, o friso para porta

¢ ; — A
emite um clique. S
Certifique-se de que instala o painel de vidro interno
corretamente nos respetivos alojamentos.

10.5 Como substituir: Lampada

/\ AVISO!

Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1 Passo 2 Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até que o Desligue o forno da corrente elétri-  Coloque um pano no fundo da cavi-
forno esteja frio. ca. dade.
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Lampada posterior

Passo 1 Rode a protecao de vidro para a retirar.

Passo 2 Limpe a cobertura de vidro.

Passo 3 Substitua a lampada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.
Passo 4 Instale a cobertura de vidro.

11. RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

11.1 O que fazer se...

Em quaisquer casos nao incluidos nesta
tabela, contacte um centro de assisténcia
autorizado.

Problema Verificar se...

O forno ndo aquece. O fusivel esta fundido.

Nao utilize o forno. Con-
tacte um Centro de Assis-
téncia Técnica Autoriza-
do.

A junta da porta esta da-
nificada.

A lampada néo funciona. A lampada esta fundida.

11.2 Dados de assisténcia técnica

Se nao conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu fornecedor

12. EFICIENCIA ENERGETICA

ou um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de
assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificagao do aparelho. A placa de
caracteristicas esta na moldura frontal da
cavidade do aparelho. Nao remova a placa
de caracteristicas da cavidade do aparelho.

Recomendamos que escreva os dados
aqui:

Modelo (MOD.)

Numero do produto
(PNC)

Numero de série (S.N.)

12.1 Informacéo do produto e folheto de informacao do produto de acordo
com os Regulamentos de Ecodesign e Rotulagem de Energia da UE

Nome do fornecedor

Electrolux

Identificagdo do modelo

CKB101W 944068245

CKB101X 944068244
indice de Eficiéncia Energética 95.1
Classe de eficiéncia energética A

Consumo de energia com uma carga normal, modo convencional

0.89 kWh(ciclo
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Consumo de energia com uma carga padrdo, modo de ventilagdo

forgada

0.78 kWh(/ciclo

Numero de cavidades

1

Fonte de calor

Eletricidade

Volume

651

Tipo de forno

Forno encastrado

Massa

CKB101W
CKB101X

29.4 kg
29.4 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor e grelha-

dores - Métodos para medir o desempenho.

12.2 Poupancga de energia

O aparelho possui fungdes que ajudam a
poupar energia nos cozinhados de todos
os dias.

Certifique-se de que a porta do aparelho esta
fechada quando o aparelho funcionar. Nao
abra a porta do aparelho muitas vezes
durante a confegdo. Mantenha a junta da
porta limpa e certifique-se de que esta bem
fixa na posigao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a
poupancga de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aquega o
aparelho antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez,

reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confegdes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Aquecimento residual

Quando a duracao da cozedura for superior a
30 min, reduza a temperatura do aparelho
para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
cozedura. O calor residual no interior do
aparelho continuara a cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros
pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma
refeicdo quente, seleccione a regulacao de
temperatura mais baixa possivel.

Cozedura com humidade
Funcao concebida para poupar energia
durante a cozedura.

13. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o
/2%
simbolo TF. Coloque a embalagem nos

contentores indicados para reciclagem. Ajude

a proteger o ambiente e a saude publica
através da reciclagem dos aparelhos
eléctricos e electronicos. Nao elimine os

aparelhos que tenham o simbolo E
juntamente com os residuos domésticos.
Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas
autoridades municipais.
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Le damos la bienvenida a Electrolux. Gracias por elegir nuestro
aparato.

reparacion:

@ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
www.electrolux.com/support

Salvo modificaciones.

CONTENIDO
1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD..........coomiuimrinineinieieieieeseieiseseesneeens 94
2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD.........cccooiiiiiiiiiiiiiii 96
3. INSTALACION. ..ot 99
4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO.......ccoiiiiiiiiciiiiecce e 100
5. ANTES DEL PRIMER USO........ooooiiii e 100
6. USO DIARIO.......eoii e e 101
7. USO DE LOS ACCESORIOS.........ooiiiiiiiiiecie e 102
8. FUNCIONES ADICIONALES.........ooii e 103
9. CONSEUJOS....... s 104
10. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA.......coooiiiiiiie e 107
11. SOLUCION DE PROBLEMAS..........ciiiiiiiiiii 111
12. EFICACIA ENERGETICA. ... 111
13. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES.........ccoiiiiiiiicc e 112

1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

 Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
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del aparato a los nifios de menos de 8 afos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifios y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifos sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domeéstico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacién presenta algun dafo, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
tendran que cambiarlo para evitar riesgos.

ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.
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« ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener

cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o

la superficie del interior del aparato.

 Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar

o introducir accesorios o recipientes.

» Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del

carril y, a continuacion, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden

inverso.

* No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

* No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese

anicos.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

* Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato dafado.

» Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

» Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccioén y calzado cerrado.

* No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

» Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

» Antes de montar el aparato, compruebe si
la puerta se abre sin limitaciones.

» El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacién eléctrica.
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Altura minima del armario 590 (600) mm
(Altura minima del armario

debajo de la encimera)

Ancho del armario 560 mm
Profundidad del armario 550 (550) mm
Altura de la parte frontal del 598 mm
aparato

Altura de la parte trasera 579 mm
del aparato

Anchura de la parte frontal 594 mm
del aparato

Anchura de la parte trasera 558 mm
del aparato

Fondo del aparato 561 mm
Fondo empotrado del apa- 540 mm
rato

Fondo con la puerta abierta 1007 mm




Tamafio minimo de la aber- 560x20 mm
tura de ventilacion. Abertu-
ra situada en la parte trase-

ra inferior

Longitud del cable de ali- 1100 mm
mentacion. El cable esta en
la esquina derecha de la

parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

» Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

» El aparato debe conectarse a tierra.

» Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

+ Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexidn a tierra correctamente
instalada.

* No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

» Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe ni en el cable de red. Sies
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.

» Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con el
hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

* Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

» Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

+ Silatoma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

* Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

« Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

» El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

Tipos de cables aplicables para su instala-
cion o cambio para Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para la seccion del cable, consulte la
potencia total de la placa de caracteristicas.
También puede consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
ser 2 cm mas largo que los cables de fase
marrén y neutro azul.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas o explosiones.

* No cambie las especificaciones de este
aparato.

* Asegulrese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

* Apague el aparato después de cada uso.
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Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No ejerza presion sobre la puerta abierta.
No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.

No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

2.4 Mantenimiento y limpieza

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones o de dafios en el
aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de dafios en el aparato.

Para evitar dafios o decoloraciones en el
esmalte:

— no coloque recipientes ni otros objetos
directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

La pérdida de color del esmalte o el acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

Utilice una bandeja honda para pasteles

humedos. Los jugos de las frutas

provocan manchas permanentes.

Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar danos al aparato, el alojamiento
o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.
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» Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

» Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

« Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén danados.
Pongase en contacto con el servicio
técnico autorizado.

« Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. jLa puerta es muy pesada!

« Limpie peridodicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

« Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal.

« Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

2.5 lluminacion interna

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

* En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

« Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

« Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .



2.6 Asistencia tecnica + Contacte con las autoridades locales para
saber codmo desechar correctamente el
aparato.

« Desconecte el aparato de la red.

» Para reparar el aparato, pongase en
contacto con el centro de servicio

. ?Jltjitl?cnezzggmente iezas de recambio « Corte el cable eléctrico cerca del aparato
- P y deséchelo.
originales.

2.7 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

3. INSTALACION

/N ADVERTENCIA! 3.1 Empotrado

Consulte los capitulos sobre seguridad.

(*mm)

(*mm)
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3.2 Fijacién del horno al mueble

4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Resumen general

H opeQ

4.2 Accesorios

Parrilla

Para utensilios de cocina, moldes de
pasteleria, asados.

Bandeja

5. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.
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Panel de mandos

Piloto/simbolo de alimentacion

Mando de las funciones de coccion
Mando de control (para la temperatura)
Indicador/simbolo de temperatura

Respiraderos del ventilador de
refrigeracion

Resistencia
Bombilla
Ventilador

Relieve de la cavidad - Contenedor de
limpieza con agua

Soporte de parrilla extraible
Posiciones de las parrillas

EEN REDENE

Para bizcochos y galletas.

« Parrilla/sartén para asar
Para hornear y asar o como bandeja para
grasa.



5.1 Antes del primer uso

El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Aseglrese de que la sala

esté ventilada.

X

Paso 1

555

Paso 2

Limpie el horno

Precaliente el horno vacio

1. Retire todos los accesorios del horno y carriles la-
terales extraibles del horno.

2. Limpie el horno y los accesorios solo con un pafio
de microfibra humedecido en agua tibia y deter-
gente suave.

Seleccione la temperatura maxima para la funcion:
Tiempo: 1 h.
Seleccione la temperatura maxima para la funcion:

i}

Tiempo: 15 min.

Apague el horno y espere a que esté frio. Coloque los accesorios y carriles de apoyo extraibles en el horno.

6. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Como ajustar: Funcion de
cocciéon

Funcion de
coccion

Aplicacion

— Permite asar o asar y hornear a la
? vez alimentos que requieran la mis-
— ma temperatura, utilizando mas de

una bandeja y sin que se transfieran

Coccién ventil

los sabores.
Paso 1 Gire el mando del horno para seleccio-
nar una funcién de coccion. vov Para asar con aire caliente piezas
ﬁ? de carne mas grandes o aves con
Paso 2 Gire el mando de control para seleccio- hueso en un nivel de parrilla. Para
nar la temperatura . Grillturbo  gratinar y dorar.
Paso 3 Al terminar la coccion, gire los mandos Para hornear pasteles con base cru-

hasta la posicién de apagado para apa-
gar el horno.

6.2 Funciones de coccion

jiente y conservar alimentos.

Calor inferior

Funcién de Aplicacién
coccion

0 El aparato esta apagado.

Posicion de
apagado

— Para hornear y asar alimentos en
una posicion de parrilla.
Consulte el capitulo “Mantenimiento

Coccidn con- y limpieza” para obtener mas infor-
vencional /' macién sobre: Limpieza con agua.
Limpieza con
agua
vvv Para asar al grill alimentos de poco
espesor y tostar pan.
Grill
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Funcion de
coccion

Aplicacion

Para descongelar alimentos (verdu-
ee ras y frutas). El tiempo de desconge-
lacion depende de la cantidad y el
tamafio de los alimentos congela-
dos.

Descongelar

Esta funcion esta disefiada para
ahorrar energia durante la coccion.
Cuando se utiliza esta funcion, la
temperatura en el interior del apara-
to puede diferir de la temperatura
programada. La potencia calorifica
puede reducirse. Para mas informa-
cién, consulte el capitulo “Uso dia-
rio”, Notas sobre: Turbo plus.

A

Turbo plus

7. USO DE LOS ACCESORIOS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Insercion de accesorios

Una pequena muesca en la parte superior
aumenta la seguridad. Las hendiduras

6.3 Notas sobre: Turbo plus

Esta funcién se utilizé para cumplir con los
requisitos de eficiencia energética y disefo
ecologico (segun EU 65/2014 y EU 66/2014).
Pruebas segun: IEC/EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccion para que no se interrumpa
la funcién y el horno funcione con la maxima
eficiencia energética posible.

Para ver las instrucciones de coccion,
consulte el capitulo "Consejos", Turbo plus.
Puede consultar recomendaciones generales
para ahorrar energia en el capitulo "Eficiencia
energeética", bajo consumo energético.

también son dispositivos antivuelco. El borde
elevado que rodea la bandeja evita que los
utensilios de cocina resbalen de la parrilla.

Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril y asegu-
rese de que las hendiduras apuntan hacia abajo.
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Bandeja / Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del carril de
apoyo.

—

8. FUNCIONES ADICIONALES

8.1 Ventilador de refrigeraciéon

Cuando el aparato esta en funcionamiento, el
ventilador de enfriamiento se enciende

8.2 Bloqueo mecanico de la puerta

automaticamente para mantener frias sus

superficies. Si apaga el aparato, el ventilador

de enfriamiento se detiene.

El cierre de la puerta esta desbloqueado cuan-
do se compra el horno.

/\ PRECAUCION!

No mueva el cierre de la puerta en
vertical.

No empuje el cierre de la puerta
cuando cierre la puerta del apara-
to.

8.3 Uso del bloqueo mecanico de la
puerta

1. Para activar el bloqueo, tire del cierre de
la puerta hacia delante hasta que encaje.

2. Para desactivar el bloqueo, empuije el
cierre de la puerta de vuelta al panel.
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8.4 Apertura de la puerta con el
bloqueo mecanico de la puerta
activado

No se puede abrir la puerta cuando el
bloqueo mecanico de la puerta esta activado.

1. Empuje ligeramente el cierre de la puerta.
2. Abra la puerta tirando de la manilla.

9. CONSEJOS

®

Consulte los capitulos sobre seguridad.

9.1 Recomendaciones de coccion
El horno tiene cuatro niveles.

Cuente los niveles de las parrillas desde
abajo hacia arriba.

El horno puede hornear o asar de forma
diferente al horno que tenia antes.

Hornear pasteles

No abra la puerta del horno antes de que
transcurran 3/4 del tiempo de coccion
programado.
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Si presiona el cierre de la puerta hasta oir un
clic, se desactiva el bloqueo de puerta.

8.5 Termostato de seguridad

El funcionamiento incorrecto del horno o los
componentes defectuosos pueden provocar
sobrecalentamientos peligrosos. Para
evitarlo, el horno dispone de un termostato
de seguridad que interrumpe la alimentacion.
El horno se vuelve a encender
automaticamente cuando desciende la
temperatura.

Si utiliza dos bandejas al mismo tiempo,
mantenga un nivel vacio entre ellas.

Cocinar carne y pescado

Utilice una bandeja honda cuando cocine
alimentos muy grasos para evitar que
posibles derrames o salpicaduras manchen
el horno de forma permanente.

Deje reposar la carne unos 15 minutos antes
de cortarla para que el jugo no se escurra.

Para evitar un exceso de humo en el horno
durante el asado, afada un poco de agua a
la bandeja honda. Para evitar la
condensacion de humo, anada agua cada
vez que se seque.



Tiempos de coccion

Los tiempos de cocciéon dependen del tipo de
alimento, ademas de su consistencia y
volumen.

Al principio, esté pendiente del avance la
coccion. Averiglie los mejores ajustes

9.2 Turbo plus - accesorios recomend

(temperatura, tiempo de coccion, etc.) para
sus utensilios de cocina, recetas y cantidades
cuando utilice este aparato.

ados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de

color claro y brillantes.

.~

Bandeja para pizza

Bandeja para hornear

Ramequines
Molde para base

Oscuro, mate
28 cm de diametro

Oscuro, mate
26 cm de diametro

Ceramica
8 cm de didametro,
5 cm de altura

Oscuro, mate
28 cm de diametro

9.3 Turbo plus

Para obtener el mejor resultado, siga las
recomendaciones de la tabla siguiente.

¥ = 5 I
\ oru

(°C) (min)
Rollitos dulces, 12 pie- bandeja o bandeja honda 180 2 35-40
zas
Rollitos, 9 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 35-40
Pizza congelada, 0,35 parrilla 220 2 35-40
kg
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
Brownie bandeja o bandeja honda 180 2 30-40
Soufflé, 6 piezas ramekin ceramico sobre parri- 200 3 30-40

lla
Base de masa brisé molde de base sobre parrilla 170 2 20-30
Tarta Victoria bandeja de hornear sobre pa- 170 2 35-45
rrilla
Pescado pochado, 0,3 bandeja o bandeja honda 180 3 35-45
kg
Pescado entero, 0,2 bandeja o bandeja honda 180 3 35-45
kg
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¥ o= RN
\ Ly

(°C) (min)
Filete de pescado, 0,3 molde para pizza sobre parri- 180 3 35-45
kg lla
Carne pochada, 0,25  bandeja o bandeja honda 200 3 40 - 50
kg
Shashlik, 0,5 kg bandeja o bandeja honda 200 3 25-35
Galletas, 16 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
Mostachones de al- bandeja o bandeja honda 180 2 40 - 45
mendra, 20 piezas
Magdalenas, 12 pie- bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
zas
Tarta salada, 16 pie- bandeja o bandeja honda 170 2 35-45
zas
Galletas crujientes de  bandeja o bandeja honda 150 2 40 - 50
masa quebrada, 20
piezas
Tartaletas, 8 piezas bandeja o bandeja honda 170 2 20-30
Verduras pochadas, bandeja o bandeja honda 180 3 35-40
0,4 kg
Tortilla vegetariana molde para pizza sobre parri- 200 3 30-45

lla

Verduras mediterra- bandeja o bandeja honda 180 4 35-40

neas, 0,7 kg

9.4 Informacioén para institutos de pruebas
Pruebas realizadas de conformidad con IEC 60350-1.

X B

= 1 @

O

(°C) (min)
Pastelillos, Coccién con- Bandeja 3 170 20-35
16 unidades vencional
por bandeja
Pastelillos, Coccidn ventil  Bandeja 3 160 20-35
16 unidades
por bandeja
Pastelillos, Coccidn ventil  Bandeja 1y3 160 20-35
16 unidades

por bandeja
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(o) —]
X B8 = EBE
\ C] o
(°C) (min)
Tarta de Coccidn con- Parrilla 1 170 70-90 -
manzana, 2 vencional
moldes, @
20 cm
Tarta de Coccion ventil  Parrilla 2 160 70-90 -
manzana, 2
moldes, @
20 cm
Bizcocho, Coccidn con- Parrilla 2 170 35-45 -
molde de re- vencional
posteria @26
cm
Bizcocho, Coccion ventil  Parrilla 2 160 35-45 -
molde de re-
posteria @26
cm
Mantecados Coccion con- Bandeja 3 150 20-35 Precaliente el horno
vencional durante 10 min
Mantecados Cocciodn ventil  Bandeja 3 150 20-35 Precaliente el horno
durante 10 min
Tostadas Grill Parrilla 3 max 1-5 Precaliente el horno
durante 10 min
Hamburgue-  Girill Parrilla y 3 max 20-30 Coloque la parrilla en
sa de vacu- bandeja de el tercer nivel y la gra-
no, 6 piezas, goteo sera en el segundo ni-
0,6 kg vel del horno. De la
vuelta a la comida a la
mitad del tiempo de
coccion.
Precaliente el horno
durante 10 min
/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.
10.1 Notas sobre la limpieza
< Limpie la parte frontal del aparato solo con un pafio de microfibra humedecido en agua tibia

y detergente suave. Limpie y compruebe la junta de la puerta alrededor del interior.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

Agentes limpia-
dores
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Limpie el interior después de cada uso. La acumulacién de grasa u otros residuos puede
.=.¢’ provocar un incendio.

Puede aparecer condensacion por humedad en el aparato o en los paneles de cristal. Para
reducir la condensacion ponga en funcionamiento el horno 10 minutos antes de cocinar. No
— guarde la comida en el aparato mas de 20 minutos. Seque la cavidad solo con un pafo de
Uso diario microfibra después de cada uso.
Y Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use solo un pafio suave
<+, humedecido en agua tibia y detergente suave. No lave los accesorios en el lavavajillas.
c2/4
Evite limpiar los accesorios antiadherentes con limpiadores abrasivos u objetos afilados.
Accesorios

10.2 Cémo quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de

apoyo.
Paso 1 Apague el horno y espere a que esté
frio.
Paso 2 Tire de la parte delantera del carril de ‘
apoyo para separarlo de la pared late-
ral. 0 Zf.:
Paso 3 Tire del extremo trasero del carril de 1
apoyo para separarlo de la pared y \_
extraigalo. - <\V
Paso 4 Instale los carriles de apoyo en el or-
den inverso.

10.3 Instrucciones de uso: Limpieza

con agua Paso2 Seleccione la funcién: Iz\

Este procedimiento de limpieza utiliza

. P Paso 3 Ajuste la temperatura a 90 °C.
humedad para eliminar las particulas de I peratu
grasa y alimentos restantes en el horno. Paso 4 Deje funcionar el horno 30 minutos.
- - — Paso 5 Apague el horno.
Paso 1 Vierta agua en el relieve del interior.
150 ml. Paso 6 Espere hasta que el horno esté frio. Se-

que el interior con un pafo suave.

10.4 Céomo quitar e instalar: Puerta

La puerta del horno tiene dos paneles de cristal. Puede retirar la puerta del horno y el panel
interno de cristal para limpiarlo. Lee enteramente las instrucciones de "Extraccion e instalacion
de la puerta" antes de retirar los paneles de cristal.

/\ PRECAUCION!
No utilices el horno sin los paneles de cristal.
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Paso 1

Abra completamente la puerta y sujete las
dos bisagras.

Paso 2

Levanta y tira de los pestillos hasta que ha-
gan clic.

Paso 3

Cierre la puerta del horno hasta la primera
posicion de apertura (a mitad de camino). A
continuacion, levanta y tira de la puerta para
extraerla de su sitio.

Paso 4

Pon la puerta sobre un pafio suave en una
superficie estable y libera el sistema de blo-
queo para quitar el panel de cristal interno.

Paso 5

Gire los pasadores en un angulo de 90° y
extraigalos de sus asientos
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Paso 6 Levante primero con cuidado y después reti-
re el panel de cristal.

Paso 7 Limpie los paneles de cristal con agua y jabén. Seque cuidadosamente los paneles de cristal con
cuidado. No limpies los paneles de cristal en el lavavaijillas.

Paso 8 Después de la limpieza, instala el panel de cristal y la puerta del horno.

Si la puerta esta instalada correctamente, oiras un clic al cerrar los pestillos.

Al instalarlo correctamente, el acabado de la puerta

X A
hace clic. —
Asegurese de que coloca correctamente el panel de J

cristal interno en los puntos de sujeciéon adecuados. n e :ﬁ

10.5 Como cambiar: Bombilla

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Apague el horno. Espere hasta que Desconecte el horno de la red. Coloque un paio en el fondo de la
el horno esté frio. cavidad.

Bombilla trasera

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Instale la tapa de cristal.
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11. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

11.1 Qué hacer si.

En cualquier caso no incluido en esta tabla,
por favor contacte con un Centro de Servicio

Autorizado.

Problema

Compruebe que...

El horno no se calienta.

Ha saltado el fusible.

La junta de la puerta esta
dafiada.

No utilice el horno. Pén-

gase en contacto con el

servicio técnico autoriza-
do.

La bombilla no funciona.

La bombilla se ha fundi-
do.

12. EFICACIA ENERGETICA

12.1 Informacién del producto y ficha de informacién del producto
conforme a la normativa de la UE sobre etiquetado energético y disefio

11.2 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o un centro de

servicio técnico autorizado.
Los datos que necesita para el Centro de

servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se
encuentra en el marco delantero del interior

del aparato. No retire la placa de
caracteristicas de la cavidad del aparato.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD):

Numero de producto
(PNC)

Numero de serie (S.N.)

ecolégico
Nombre del proveedor Electrolux
Identificacion del modelo CKB101W 944068245
CKB101X 944068244
indice de eficiencia energética 95.1
Clase de eficiencia energética A

Consumo de energia con una carga estandar, modo convencional

0.89 kWh/ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo de ventilador

forzado

0.78 kWh(/ciclo

Numero de cavidades

1

Fuente de energia

Electricidad

Volumen

651

Tipo de horno

Horno empotrable

Masa

CKB101W 29.4 kg

CKB101X 29.4 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccioén - Parte 1: Cocinas, hornos, hornos de vapor y grills -
Métodos de medida del rendimiento.
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12.2 Ahorro energético

El aparato tiene caracteristicas que le
ayudan a ahorrar energia durante la
cocina de cada dia.

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la coccion. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para
mejorar el ahorro energético.

No precaliente el aparato antes de cocinar en
la medida de lo posible.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.

Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

Para una duracion de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros
platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener calientes los alimentos, seleccione
el ajuste de temperatura mas bajo posible.

Turbo plus
Funcién disefiada para ahorrar energia
durante la coccion.

13. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo C/.\')
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electronicos. No
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deseche los aparatos marcados con el

simbolo g junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o péngase en contacto con su
oficina municipal.



Vilkommen till Electrolux! Tack for att du har valt en av vara
produkter.

Fa tips om anvandning, broschyrer, felsékning, service- och reparationsinformation:
www.electrolux.com/support

Med reservation for &ndringar.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

» Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de dvervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sdkert satt och forstar de risker
som ar férknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
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eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

» Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten.

« Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

« VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

« Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

» Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

» Denna produkt ar endast avsedd fér matlagning.

» Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
» Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar

att genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

* Installation av denna produkt och byte av kabeln far endast
utféras av behorig person.

« Anvand inte produkten innan den har installeras i
inbyggnadsstrukturen.

* Bryt strdmférsdrjningen till apparaten fére utférande av
underhall.

» Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

* VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stotar.

« VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen eller ugnsutrymmet.

« Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning av
tillbehor eller ugnsformar.
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» For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka

ugnsstegar i omvand ordning.

» Anvand inte angrengoéringsmedel for att rengdéra produkten.
« Anvand inte skarpa rengoringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengoéra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

Avlagsna allt forpackningsmaterial.
Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Folj installationsinstruktionerna som foljer
med produkten.

Var alltid forsiktig nar produkten ror sig
eftersom den &r tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

Dra aldrig produkten i handtaget.
Installera produkten pa en saker och
lamplig plats som uppfyller
installationskraven.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Kontrollera, fore installation av ugnen, att
ugnsluckan kan 6ppnas enkelt utan
motstand.

Produkten ar utrustad med ett elektriskt

kylsystem. Den maste anvandas med den

elektriska stromfoérsorjningen.

Bredd pa produktens bakre 558 mm
del

Produktens djup 561 mm
Inbyggnadsdjup for produk- 540 mm
ten

Djup med 6ppen lucka 1007 mm
Minsta storlek pa ventila- 560x20 mm
tionséppningen. Oppning

placerad nedltill pa vanstra

sidan

Natsladdens langd. Kabeln 1100 mm
ar placerad i det nedre hog-

ra hornet pa baksidan

Monteringsskruvar 4x25 mm

2.2 Elanslutning

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

Skapets minimihgjd (minsta
hojd for skapet under bank)

590 (600) mm

Skapets bredd 560 mm

Skapets djup 550 (550) mm

Héjd pa produktens framre 598 mm
del
Héjd pa produktens bakre 579 mm
del
Bredd pa produktens fram- 594 mm

re del

Alla elektriska anslutningar ska goras av
en behorig elektriker.

Produkten maste jordas.

Se till att de parametrarna pa markskylten
overensstammer med elnatets elektricitet.
Anvand alltid ett korrekt installerat,
stoétsékert och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas maste
det gbras av vart auktoriserade
servicecenter.

Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma néra produktens lucka eller
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nichen nedanfor produkten, speciellt inte
nar den ar igang eller om luckan &r het.

» Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.

» Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

* Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter 16st.

* Drainte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

» Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sékringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

» Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

* Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

Tillamplig kabeltyper for installation eller
utbyte i Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

For kabeldelen, se den totala effekten pa
markplaten. Se aven tabellen:

Total effekt (W) Kabelarea (mm?)

max. 1 380 3x0.75
max. 2 300 3x1
max. 3 680 3x1.5

Jordkabeln (grén/gul kabel) maste vara 2 cm
langre an den bruna fasen och de bla
neutrala kablarna.

2.3 Anvand

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador, elstétar
eller explosion foreligger.

+ Andra inte produktens specifikationer.
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« Kontrollera att ventilationséppningarna
inte ar blockerade.

» Latinte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

« Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

* Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka medan produkten ar paslagen. Varm
luft kan strémma ut.

* Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den har kontakt med vatten.

* Tryck inte pa den 6ppna luckan.

* Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

*  Oppna luckan forsiktigt. Anvandning av
ingredienser med alkohol kan orsaka
blandning av alkohol och luft.

« Lat inte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du éppnar
luckan.

* Placera inte brandfarliga produkter eller
féremal som ar vata med brandfarliga
produkter i, i narheten av eller pa
produkten.

/\ VARNING!
Risk for skador pa produkten.

» For att férhindra skador eller missfargning
pa emaljen:

— placera inte eldfasta formar eller andra
féremal direkt pa ugnsbotten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lat inte fuktiga matratter eller matvaror
sta kvar i produkten nar tillagningen ar
klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehdren.

* Missfargning av emaljen eller den rostfria
ytan paverkar inte produktens funktion.

* Anvéand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar
att ta bort.

« Laga alltid mat med luckan stangd.

* Om produkten installeras bakom en
bekladnadspanel, till exempel i ett skap,
se till att skapsdorren eller panelen aldrig
ar stangd nar produkten anvands. Varme
och fukt kan byggas upp bakom en stangd
lucka och orsaka skador pa produkten,
skapsmoblerna eller golvet. Stang inte



luckan forran produkten har svalnat helt
efter anvandning.

2.4 Underhall och rengoring

/\ VARNING!

Risk for personskador, brand eller skador
pa produkten.

Stang av produkten och koppla bort den
fran eluttaget innan underhall.

Se till att produkten har svalnat. Det finns
aven risk for att glaspanelerna kan
spricka.

Byt omedelbart ut luckans glaspaneler om
de ar skadade. Kontakta auktoriserat
servicecenter.

Var forsiktig nar du tar bort luckan. Luckan
ar tung!

Rengdr produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.
Rengor produkten med en vat mjuk trasa.
Anvand bara neutrala rengéringsmedel.
Anvand inte slipande produkter, repande
rengodringstussar, I6sningsmedel eller
metallféremal.

Om du anvander en ugnssprej ska du folja
sakerhetsanvisningarna pa férpackningen.

2.5 Invandig belysning

Nar det galler lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som séljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sasom temperatur,
vibration, fuktighet eller &r avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

Denna produkt innehaller en ljuskalla med
energieffektivitetsklass G.

Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

2.6 Service

Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten.
Anvand endast originalreservdelar.

2.7 Avyttring

/\ VARNING!
Risk for elektrisk stot!

/\ VARNING!

Risk for personskador eller kvavning
foreligger.

Kontakta kommunen for information om
hur produkten ska kasseras.

Koppla loss produkten fran eluttaget.
Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.
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3. INSTALLATION

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

3.1 Inbyggnad

(*mm)

(mm)

3.2 Sakring av ugnen i
inbyggnadsskapet
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4. PRODUKTBESKRIVNING

4.1 Allman oversikt

H opeB

4.2 Tillbehor

* Galler

For kokkarl, kakformar, stekar.
« Bakplat

For kakor och smakakor.

5. FORE FORSTA ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Fore forsta anvandning

Kontrollpanel

Strémlampa/symbol

Funktionsratt for tillagningsfunktioner
Temperaturinstéllningsratt
Temperaturindikator/symbol

A Ventilationsoppningar for kylflakten
Varmeelement

B Lampa

Bl Flakt

Ugnsutrymmets upphdjning - Behallare
for vattenrengoring

Ugnsstegar, borttagbara
Hyllplaceringar

* Grill-/ stekpanna
For bakning, stekning eller som
uppsamlingsfat.

Ugnen kan avge lukt och rok under uppvarmning. Se till att rummet &r ventilerat.

o*

Steg 1

—

555
Steg 2

Rengodra ugnen

Forvdarm den tomma ugnen
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1. Ta ut alla tillbehor och flyttbara ugnsstegar ur ug-
nen.

2. Rengdr ugnen och dess tillbehdr med enbart en
mikrofiberduk, varmt vatten och ett milt rengorings-
medel.

1. Stall in maxtemperatur for funktionen: .

Tid: 1 tim.

2. Stall in maxtemperatur for funktionen: E

Tid: 15 min.

Stang av ugnen och vanta tills den har svalnat. Satt in tillbehdren och de I6stagbara ugnsstegarna i ugnen.

6. DAGLIG ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

6.1 Sa har staller du in:
Tillagningsfunktion

Steg 1 Vrid vredet for varmefunktioner for att
valja en varmefunktion.

Steg 2 Vrid pa kontrollvredet for att vélja tem-
peratur.

Steg 3 Nar matlagningen &r klar, vrid pa vre-

den till avstangt lage for att sténga av
ugnen.

6.2 Tillagningsfunktioner

Tillagnings- Anvéandning
funktion
0 Produkten ar av.
Av-lage
—_— Ugnssteka eller tillaga mat som kréa-
W ver samma tillagningstemperatur, pa
flera nivaer i ugnen, utan att aromer-
Varmluftstillag- na blandas.
ning
vov stekning pa forsta ugnsnivan av stor-
Y re kottstycken eller fagelkétt med
ben. Tillaga gratédnger och bryna.
Varmluftsgrill-
ning
For bakning av kakor med knaprig
botten och for konservering av livs-
medel.
Undervarme
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Tillagnings-
funktion

Anvéandning

— Tillagning och stekning pa en ugns-
niva.

Se kapitlet "Skétsel och rengdring”
fér mer information om: Vattenreng-

Over-/under-
varme / Vat-

oring.
tenrengoring
vvv For grillning av tunnskurna stycken
och brédrostning.
Grill
For att tina mat (gronsaker och
o s frukt). Upptiningstiden beror pa
— mangden och storleken pa den frys-
Upptining  ta maten.
I_ Den hér funktionen &r utformad for
ii att spara energi under tillagning. Nar
[ Y du anvander den har funktionen kan
Bakamed  temperaturen i ugnen skilja sig fran
anga installd temperatur. Varmeeffekten

kan minskas. Mer information finns i
kapitlet "Daglig anvandning” och an-
visningar om: Baka med anga.

6.3 Anvisningar om: Baka med anga

Den har funktionen anvandes for att uppfylla
kraven pa energieffektivitetsklass och
ekodesign (enligt EU 65/2014 och EU
66/2014). Tester enligt: IEC/EN 60350-1.

Ugnsluckan ska vara stdngd under
tillagningen sa att funktionen inte avbryts och
ugnen fungerar med hogsta mojliga
energieffektivitet.

For tillagningsinstruktioner, se kapitlet "Rad
och Tips", Baka med anga. For allmanna
energibesparingsanvisningar, se kapitlet
"Energieffektivitet”, Energibesparing.



7. ANVANDNING AV TILLBEHOR

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

7.1 Satta in tillbehor

Liten inbuktning upptill 6kar sékerheten.
Fordjupningarna ar gor ocksa enheterna

tippsékra. Den hdga kanten runt hyllan
hindrar att kokkarl glider av.

Galler:
Skjut in gallret mellan ugnsstegens ledskenor och
kontrollera att fétterna ar vanda nedat.

Bakplat / Djup form:
Skjut in langpannan mellan ungsstegarnas ledske-
nor.

8. TILLVALSFUNKTIONER
8.1 Kylflakt

Nar ugnen ar pa, slas flakten pa automatiskt
for att halla ugnens ytor svala. Om du sténger

av ugnen stannar flakten.
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8.2 Mekaniskt lucklas

Luckan &r olast vid leverans.

/\ FORSIKTIGHET!

Flytta inte lucklaset vertikalt.
Tryck inte pa lucklaset nar du
stéanger ugnsluckan.

8.3 Hur man anvander det
mekaniska lucklaset

1. Aktivera lucklaset genom att dra lucklaset
framat tills det lases pa plats.

2. Avaktivera lucklaset genom att trycka
tillbaka lucklaset i panelen.

8.4 Oppna luckan med det
aktiverade mekaniska lucklaset

Du kan 6ppna luckan nar det mekaniska
lucklaset ar aktiverat.

1. Tryck en aning pa lucklaset.
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2. Oppna luckan genom att dra i den med
handtaget.

Om du trycker pa lucklaset tills det hors ett
klick avaktiverar du lucklaset.

8.5 Sdkerhetstermostat

Om ugnen inte fungerar som den ska eller
om det finns felaktiga komponenter, kan en
farlig Overhettning uppsta. For att forhindra
detta har ugnen en sakerhetstermostat som
stanger av stromtillférseln. Ugnen satts pa
igen automatiskt nar temperaturen sjunker.



9. TIPS
@

Se Sakerhetsavsnitten.

9.1 Tillagningsrekommendationer
Ugnen har fyra hyllnivaer.

Rékna hylinivaerna nedifran, fran ugnens
botten.

Ugnen kan baka eller steka annorlunda an
den du hade tidigare

Mjuka kakor
Oppna inte ugnsluckan forrén 3/4 av den
installda tillagningstiden ar slut.

Om du anvander tva bakplatar samtidigt, hall
en tom niva mellan dem.

Tillaga kott och fisk

Anvand en djup form fér mycket fet mat for att
forhindra att ugnen far flackar som kan bli
permanenta.

Lat kottet sta i cirka 15 minuter innan du skar
sa att saften inte sipprar ut.

For att forhindra for mycket rok i ugnen under
stekning, tillsatt lite vatten i den djupa formen.
For att forhindra rokkondens, tillsatt vatten
varje gang efter att det har torkat upp.

Tillagningstider
Tillagningstiderna beror pa typen av mat,
dess konsistens och volym.

Overvaka férst resultatet nar du lagar mat.
Hitta de basta installningarna
(varmeinstallning, tillagningstid osv.) for dina
kokkarl, recept och mangder nar du anvander
den har produkten.

9.2 Baka med anga - rekommenderade tillbehor
Anvand morka och icke reflekterande burkar och formar. De absorberar varme battre an ljusa

farger och reflektiva formar.

.~

Pizzaform Ugnsform

Portionsformar

Mork, icke reflekterande

28 cm diameter 26 cm diameter

Mork, icke reflekterande

Tartbottenform
Kgramlk Mork, icke reflekterande
8 cm diameter, 5 28 cm diameter
cm hég

9.3 Baka med anga

For basta resultat ska du folja férslagen som
listas i tabellen nedan.

¥ = 5k
\ oru

(°C) (min.)
Vetebullar, 12 st langpanna eller djup form 180 2 35-40
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(°C) (min.)
Frallor, 9 st langpanna eller djup form 180 2 35-40
Fryst pizza, 0,35 kg galler 220 2 35-40
Rulltarta langpanna eller djup form 170 2 30-40
Brownie langpanna eller djup form 180 2 30-40
Sufflé, 6 st keramiska ramekiner pa galler 200 3 30-40
Sockerkaksbotten flan-form pa galler 170 2 20-30
Viktoriakaka gratangform pa galler 170 2 35-45
Pocherad fisk, 0,3 kg  langpanna eller djup form 180 3 35-45
Hel fisk, 0,2 kg langpanna eller djup form 180 3 35-45
Fiskfilé, 0,3 kg pizzaform pa galler 180 3 35-45
Pocherat kott, 0,25 kg  langpanna eller djup form 200 3 40 - 50
Shashlik, 0,5 kg langpanna eller djup form 200 3 25-35
Smakakor, 16 st langpanna eller djup form 180 2 20-30
Mandelbiskvier, 20 st  langpanna eller djup form 180 2 40 - 45
Muffins, 12 st langpanna eller djup form 170 2 30-40
Matpaj, 16 st langpanna eller djup form 170 2 35-45
Mérdegskakor, 20 st langpanna eller djup form 150 2 40 - 50
Tarteletter, 8 st langpanna eller djup form 170 2 20-30
Pocherade gronsaker, langpanna eller djup form 180 3 35-40
0,4 kg
Vegetarisk omelett pizzaform pa galler 200 3 30-45
Medelhavsgronsaker, langpanna eller djup form 180 4 35-40

0,7 kg

9.4 Information for testinstitut
Tester enligt IEC 60350-1.

¥ B = EE
\ [:] o

(°C) (min)
Smakakor, Over-/under- Bakplat 3 170 20-35
16 st/plat varme
Smakakor, Varmluftstillag- Bakplat 3 160 20-35

16 st/plat ning
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(°C) (min)
Smakakor,  Varmluftstillag- Bakplat 1och3 160 20-35 -
16 st/plat ning
Appelpaj, 2 Over-/under- Galler 1 170 70-90 -
st 20 cm for-  varme
mar
Appelpaj, 2  Varmluftstillag- Galler 2 160 70-90 -
st 20 cm for- ning
mar
Sockerkaka i Over-/under- Galler 2 170 35-45 -
26 cm kak-  varme
form
Sockerkaka i Varmluftstillag- Galler 2 160 35-45 -
26 cm kak- ning
form
Mérdegska-  Over-/under- Bakplat 3 150 20-35 Férvarm ugnen till 10
kor varme min.
Moérdegska-  Varmluftstillag- Bakplat 3 150 20-35 Foérvarm ugnen till 10
kor ning min.
Rostat bréd  Grill Galler 3 max. 1-5 Forvarm ugnen till 10
min.
Hamburgare, Girill Galler och 3 max. 20-30 Placera gallret pa den
6 stycken, langpanna tredje nivan och lang-
0,6 kg pannan pa den andra
ugnsnivan. Vand ma-
ten efter halva tillag-
ningstiden.
Foérvarm ugnen till 10
min.
/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.
10.1 Rengoring
< Rengdr ugnens framsida med en mikrofiberduk med varmt vatten och ett milt rengéringsme-

del. Rengdr och kontrollera ugnsutrymmets lucktatning.

Anvand en rengdringsldsning for att rengdéra metalldelar.

Rengor flackar med ett milt diskmedel.

Rengoéringsme-
del
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¢_ Rengér ugnsutrymmet efter varje anvandningstillfélle. Fettansamling eller andra matrester
— kan leda till brand.

D Fukt kan kondensera i ugnen eller pa ugnsluckans glas. For att minska kondensen kan man
. —— lata ugnen vara igang i 10 minuter fore anvandning. Lat inte maten sta i ugnen langre &n 20
For anya:dnmg minuter. Torka ugnsutrymmet med enbart en mikrofiberduk efter varje anvéndning.

varje dag

N Rengoér alla tillbehor efter varje anvandningstillfalle och lat dem torka. Anvand enbart en mik-
<+, rofiberduk med varmt vatten och ett milt rengéringsmedel. Diska inte tillboehéren i diskma-

W skin.
Anvand inte rengdringsmedel med slipeffekt eller vassa foremal nar du rengér SuperClean-
tillbehéren.

Tillbehor

10.2 Hur man tar bort: Ugnsstegar

Ta bort ugnsstegarna vid rengdéring av ugnen.

Steg 1 Sténg av ugnen och vanta tills den
har svalnat.

Steg 2 Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

Steg 3 Dra den bakre dnden av ugnsstegen
bort fran sidovéggen och ta bort den.

Steg 4 Sétt tillbaka ugnsstegar i omvand ord-
ning.

10.3 Sa har anvander du:

Vattenrengoring Steg 3 Stall in temperaturen pa 90 °C.
Med denna rengéringsprocedur anvands fukt Steg 4 Lat ugnen sta pa i 30 minuter.
for att lossa fett och matpartiklar fran ugnen. Steg 5 Stang av ugnen.
Steg 1 Hall vatten i ugnutrymmets halighet: Steg 6 Vanta tills ugnen ar kall. Torka ugnsut-
150 ml. rymmet med en mjuk trasa.

Steg 2 Stall in funktionen: E]

10.4 Hur man tar bort och installerar: Luckan

Ugnsluckan har tva glaspaneler. Du kan avlagsna ugnsluckan och de inre glaspanelerna for att
rengdra dem. L&s hela instruktionerna "Ta bort och installera luckan" innan du tar bort
glaspanelerna.

/\ FORSIKTIGHET!
Anvand inte ugnen utan glaspanelerna.
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Steg 1

Oppna luckan helt och hall i bada gangjar-
nen.

Steg 2 Lyft och dra i sparrarna tills de klickar.

Steg 3 Stang ugnsluckan till den férsta 6ppna posi-
tionen (halvvéags). Lyft och dra déarefter for att
ta bort luckan fran sin plats.

Steg 4 Lagg luckan pa en mjuk handduk pa en sta-
bil yta och lossa lassystemet for att ta bort
den inre glaspanelen.

Steg 5 Vrid de tva fastena 90° och lossa dem fran

sina platser.
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Steg 6 Lyft forst forsiktigt och ta sedan bort glaspa-
nelen.
Steg 7 Rengér glaspanelerna med vatten och tval. Torka glaspanelerna noga. Diska inte glaspanelerna i
diskmaskin.
Steg 8 Nar rengdringen ar klar, satt tillbaka glaspanelerna och ugnsluckan.

Om luckan ar korrekt installerad kommer du att hora ett klick nar du stanger sparrarna.

Nar det har installerats korrekt hors ett klick i lucklis-

A
ton g

Se till att du monterar den inre glaspanelen korrekt pa ) =

i a2
sin plats. *ﬂ 5 %

10.5 Byte av: Lampa

/\ VARNING!

Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.

Innan du byter lampan:

Steg 1 Steg 2 Steg 3

Stang av ugnen. Vanta tills ugnen &r  Koppla bort ugnen fran eluttaget. L&agg en trasa i botten av ugnsut-

kall. rymmet.

Bakre lampa

Steg 1 Ta bort glasskyddet genom att vrida pa det.

Steg 2 Rengor glasskyddet.

Steg 3 Byt ut lampan mot en passande som tal upp till 300 °C.

Steg 4 Sétt tillbaka glasskyddet.
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11. FELSOKNING

/\ VARNING!

Se Sakerhetsavsnitten.

11.1 Vad gor jag om ...

Om nagot saknas i denna tabell, kontakta ett
auktoriserat servicecenter.

Problem

Kontrollera att...

Ugnen varms inte upp.

Sékringen har gatt.

Luckans tatning ar ska-
dad.

Anvand inte ugnen. Kon-
takta ett auktoriserat ser-
vicecenter.

Belysningen fungerar
inte.

Glédlampan ar trasig.

11.2 Servicedata

Kontakta din aterforsaljare eller en
auktoriserad serviceverkstad om du inte kan

avhjalpa felet.

12. ENERGIEFFEKTIVITET

12.1 Produktinformation och produktinformationsblad enligt EU:s
ekodesign- och energimarkningsférordningar

Nodvandig information som servicecentret

behdver finns pa graderingsskylten.

Typskylten sitter pa ugnsutrymmets framre

ram. Avlagsna inte typskylten fran
ugnsutrymmet.

Vi reckommenderar att du antecknar uppgif-

terna har:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

Leverantdérens namn

Electrolux

Modellidentifiering

CKB101W 944068245
CKB101X 944068244

Energieffektivitetsindex

95.1

Energieffektivitetsklass

A

Energiférbrukning med standardbelastning, konventionellt lage

0.89 kWh/cykel

Energiférbrukning med standardbelastning, varmluftslage

0.78 kWh/cykel

Antal kaviteter

1

Varmekalla Elektricitet
Volym 651
Typ av ugn Inbyggd ugn
CKB101W 29.4 kg
Massa
CKB101X 29.4 kg
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IEC/EN 60350-1 - Elektriska hushallsapparater for matlagning - Del 1: Sortiment, ugnar, angugnar och grillar -

metoder for att mata prestanda.

12.2 Energibesparing

Denna produkt har funktioner som later
dig spara energi under vanlig matlagning.

Kontrollera att ugnsluckan &r ordentligt
stdngd nar ugnen ar paslagen. Oppna inte
ugnsluckan fér ofta under tillagningen. Hall
luckans tatningslist ar ren och kontrollera att
den sitter ratt och ordentligt fast.

Anvand kokkarl i metall for hdgre
energieffektivitet.

Om majligt, undvik att férvarma ugnen fore
tillagning.

Gor sa korta uppehall som méjligt vid
tillagning av flera réatter fér samma tillfélle.

13. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen &5, Atervinn
forpackningen genom att placera den i
lampligt karl. Bidra till att skydda var milj6é och
var halsa genom att atervinna avfall fran
elektriska och elektroniska produkter. Slang
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Tillagning med varmluft
Om mojligt, anvand varmiuftsfunktionen for
att spara energi.

Restvarme

Om tillagningen tar langre tid &n 30 minuter,
sank ugnstemperaturen med minst 3-10
minuter innan tillagningen avslutas.
Tillagningen fortsatter med ugnens
restvarme.

Anvand restvarmen for att varma annan mat.

Varmhallning
Valj lagsta mojliga temperaturinstallning for
att anvanda restvarme och halla maten varm.

Baka med anga
Denna funktion anvands for att spara energi
under tillagningen.

inte produkter markta med symbolen E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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