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GRACIAS POR HABER ELEGIDO UN PRODUCTO UFESA. ESPERAMOS QUE SE AJUSTE A SUS
NECESIDADES Y SEA DE SU AGRADO.

ADVERTENCIA

Por favor, lea las instrucciones de uso detenidamente antes de utilizar el producto. Guardelas en un
lugar seguro para futuras consultas.

DESCRIPCION
1 Tapon 21  Botdn de giro inverso
2 Tapa de la licuadora 22  Botdn de vapor
3 Cierre de la tapa de la licuadora 23  Botdn de amasar
4 Batidora 24  Botdn del temporizador
5 Paleta de remover 25 Botdn de temperatura
6 Cuchilla 26 Botdn de velocidad
7 Cesta de vapor 27  Botdn turbo
8 Jarra de la licuadora 28  Icono de advertencia
9 Cable de alimentacion 29 Pantalla de tiempo
10  Interruptor principal 30 Icono del peso
11 Unidad base 31 Pantalla de temperatura
12 Botén 32 Pantalla de temperatura de los alimentos
13  Pantalla de visualizacion 33  Pantalla de velocidad
14  Espétula 34  Icono de la batidora
15 Vaso medidor 35 Icono de la cuchilla
16 Tapa de la cesta de la vaporera 36 Icono de la paleta de remover
17  Cesta de la vaporera, llana 37 Icono de giro inverso
18 Cesta de la vaporera, profunda 38 Icono de bloqueo
19 Cierre de la cesta de la vaporera profunda 39 Icono de desbloqueo

N
o

Botén de peso

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Si el cable de alimentacion esta danado, este debera
ser reemplazado por el fabricante, un agente de
servicio o personal cualificado equivalente, a fin de
evitar cualquier riesgo.

Respete los tiempos de funcionamiento de los
accesorios indicados en sus correspondientes
secciones del presente manual.

Proceda conforme a la seccion de mantenimiento y
limpieza del presente manual para la limpieza.



Advertencia: jposibles lesiones por mal uso!

Tenga cuidado al manipular las cuchillas afiladas al
vaciar el recipiente y durante la limpieza.

Tenga cuidado en caso de que se vierta liquido caliente
en la licuadora, ya que puede ser expulsado del
electrodoméstico debido a una evaporacion repentina.

Desconecte siempre la licuadora de la red de
suministro eléctrico si se deja desatendida y antes de
montarla, desmontarla o limpiarla.

Apague el aparato y desconéctelo de la red de
suministro eléctrico antes de cambiar los accesorios o
de tocar las piezas movibles.

Los ninos no deben utilizar este electrodoméstico.
Mantenga el aparato y su cable de alimentacion fuera
del alcance de los ninos.

Este aparato puede utilizase por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas
o con falta de experiencia, si se les ha proporcionado
la supervision o las instrucciones adecuadas respecto
al uso de un modo seguro y son conscientes de los
riesgos que conlleva.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

Para garantizar el efecto de sellado de la cuchilla de
mezcla, por favor no deje que esta funcione sin carga.

Este aparato esta destinado para uso doméstico y no
esta previsto que se utilice en aplicaciones como:

- zonas de cocina del personal en tiendas, oficinas y
otros entornos de trabajo;

- casas de campo;
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- hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial;

- entornos de tipo bed and breakfast (alojamiento y
desayuno).

Nunca sumerja el aparato principal en agua o en
cualquier otro liquido, ni lo enjuague bajo el grifo. Utilice
solo un pafio humedo para limpiar el aparato.

Las superficies se pueden calentar durante el
uso.

Evite cualquier tipo de derrame en el conector.

La superficie del elemento calefactor esta sujeta a calor
residual después de su uso.

PRECAUCION A fin de evitar un peligro debido al
reajuste involuntario del corte térmico, este aparato
no debe ser alimentado a través de un dispositivo
de conmutacion externo, como un temporizador, ni
conectarse a un circuito que se encienda y apague
regularmente por parte de la compaiiia eléctrica.

Este aparato esta destinado a utilizarse hasta una
altitud maxima de 2000 metros sobre el nivel del mar.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Este aparato se ha disefiado para uso doméstico y no deberia utilizarse, bajo ninguna circunstancia,
para un uso comercial o industrial. Cualquier uso incorrecto o manipulacion indebida del producto
anulara la garantia.

Antes de conectar el aparato, compruebe si el voltaje
indicado en el mismo corresponde al voltaje de la red
local.

El cable de alimentacion no se debe enrollar ni envolver alrededor del aparato durante su uso.

No utilice, conecte o desconecte el aparato a la red de suministro eléctrico con las manos o los pies
mojados. No tire del cable de alimentacion para desenchufar el aparato ni lo utilice como asa.

Nunca utilice accesorios de piezas de otros fabricantes.
Su garantia quedara invalidada si utiliza dichos



accesorios o piezas.

Limpie a fondo las piezas que entren en contacto con
los alimentos antes de usar el aparato por primera vez.

Coloque siempre el aparato principal sobre una
superficie plana, secay limpia.

Nunca deje que el aparato funcione sin supervision.

La espatula solo se usa para retirar la comida del
recipiente. No la utilice mientras la cuchilla esté en
funcionamiento.

Cuando proceses comida caliente (a temperaturas
superiores a 60 °C) no toque el tapdn con las manos.

Desenchufe inmediatamente el aparato de la red eléctrica en caso de que se produzca cualquier averia
o dafio y pédngase en contacto con un servicio de asistencia técnica oficial. Para evitar cualquier peligro,
no abra el aparato. Solo el personal técnico cualificado del servicio de asistencia técnica oficial de la
marca puede realizar reparaciones o intervenciones en el aparato.

B&B TRENDS SL. no se hace responsable de ningun dafio que se puedan ocasionar a personas,
animales u objetos, como resultado del incumplimiento de estas advertencias.

INSTALACION

El recipiente
La capacidad maxima del recipiente es de 3,5 litros. {No procese comida de mas de 2,3 litros!
Precaucion

Logo de «Superficie caliente» marcado en el recipiente.
Indica que el articulo marcado puede estar caliente y no se debe tocar.

Antes del uso del aparato

Cologue el eje de transmision correctamente bloqueado en la jarra (véase la figura D). Inserte la jarra
en la unidad principal y presione firmemente hacia abajo para fijarla en su lugar (véase la figura E). Elija
diferentes accesorios para diferentes tipos de coccién (véase la figura F), afiada los ingredientes o el
agua a la jarra (véase la figura G) y coloque la tapa (véase la figura H).

COMO USAR EL PRODUCTO

Estado de espera:
Enchufe el cable de alimentacion a la base principal y enciéndalo (véase la figura I).

El botén giratorio (12) se puede utilizar para ajustar la temperatura, la hora, la velocidad o para
seleccionar un programa diferente. Pulse el boton giratorio y se suspendera la coccién. Si presiona

1"
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de nuevo el botdn, volvera a iniciarse la coccién. Pulse el botdn durante un tiempo prolongado y el
robot dejara de cocinar. Pulse el boton después de terminar todos los ajustes y empezara la coccion.
Se cancelara automaticamente si presiona durante un tiempo prolongado el botén durante el ajuste.
Cuando termine de cocinar, el panel de visualizacién mostrara «end» (fin). Pulse el boton y el robot
entrara en modo de espera. Cuando termine de pesar los ingredientes, mantenga pulsado el botén
durante un segundo y saldra del programa de pesaje.

El panel tactil parpadeara. Seleccione el botdn giratorio (12) para entrar en el modo de espera (véase la
figura J). El area de la pantalla LCD mostrara lo que se indica a continuacion: Pantalla «Time» (Tiempo):
«00:00», pantalla «Temperature» (Temperatura): «000», pantalla «Speed» (Velocidad): «00» (véase la
figura K). Seleccione la funcidon que necesite segun lo desea.

Resumen de los botones tactiles:

- 1. Boton de pesaje (20):
@ El peso maximo es de 5000 g. Rango de peso: 5-5000 g. Pulse el boton de «Pesaje» en
estado de espera, en la pantalla LCD aparecera «0000». Coloque entonces la comida
Scale en el recipiente, lea el nimero que aparecera en la pantalla LCD. Ese sera el peso de la
comida afiadida. Luego pulse el botdn de «Pesaje» de nuevo, el numero de la pantalla
LCD se borrara y se mostrara «0000». Si mantiene pulsado el botén de «Pesaje» mas de
2 segundos, el aparato saldra de la funcion de pesaje.

O 2. Boton de giro inverso (21):

Pulse el «botén de giro inverso» y el motor se invertira. El rango de velocidad permitido
Reverse esde 1a 3. Pulse de nuevo el botdn para cancelar el giro inverso.

3. Boton de vapor (22):

Seleccione «botén de vapor» para entrar en el programa de vapor.
Tiempo: el tiempo predeterminado es de 20 minutos y se puede ajustar de 1 a 60

Steam minutos. El temporizador comenzara la cuenta atras una vez que la temperatura del agua
interior llegue a 100 °C. Temperatura: la temperatura por defecto es de 120 °C y se puede
ajustar desde 100 °C a 120°C.
La velocidad en esta funcion esta bloqueada.
Pulse el botén para iniciar un programa después de la configuracion.

4. Botén de amasar (23):

@ Seleccione «botédn de amasar» para entrar en el programa de amasado.

Tiempo: el tiempo predeterminado es de 3 minutos y se puede ajustar de 2 a 4 minutos.
Knead La temperatura en esta funcién se puede ajustar desde 0 a 37 °C.

La velocidad en esta funcion se puede ajustar entre 1-2.

Pulse el botén para iniciar un programa después de la configuracion.

5. Boton de tiempo (24):

Pulse el botén de «Tiempo» y luego gire el botén para ajustar el tiempo (segundos o
minutos). Rango de tiempo: 00 segundos - 90 minutos.

6. Boton de temperatura (25):

Pulse el botén «Temperatura» y luego gira el botén para fijar la temperatura deseada.
Rango de temperatura: 37 °C - 140 °C. Después de los 40 °C, la temperatura aumentara
en intervalos de 5 °C.




((e,) 7. Boton de velocidad (26):

Pulse el botén de «Velocidad» y luego gira el botén para seleccionar la velocidad
deseada. Rango de velocidad: 00 - 12.

Speed
8. Boton turbo (27):
% Funcion de aceleracién de velocidad rapida. Puede utilizarlo para mezclar alimentos
rapidamente. Manteniendo pulsado el botén «Turbo», el aparato empezara a funcionar
Pulse instantaneamente a la velocidad maxima de 12. Si suelta el botdn, el aparato recuperara

inmediatamente la velocidad de funcionamiento anterior.
Cuando la temperatura del recipiente sea o esté cerca de los 60 °C, no podra utilizarse el
botén «Turbo» y aparecera el icono de advertencia (28). &

Resumen del panel de control:

Pulse el boton de Tiempo/Temperatura/Velocidad para configurar las opciones segun sus necesidades
(véase la figura L).

Después de realizar los ajustes necesarios, presione el boton y el robot empezara a funcionar (véase
la figura M). Puede cambiar el Tiempo/Temperatura/Velocidad en cualquier momento sin detener el
aparato.

1. Pantalla de tiempo (29):

' . Puede elegir un rango de tiempo entre 00 segundos y 90 minutos. El ajuste se realiza a

8". . BMB través de los siguientes pasos: presione el botén de tiempo y gire el botén en el sentido

\ & de las agujas del reloj para aumentar el tiempo y en el sentido contrario a las agujas del
reloj para reducirlo.

. . . . . . -
Cuando se selecciona la «funcion de pesaje», se mostrara el icono luminoso (30) @4

2. Pantalla de temperatura (31):

888 Puede elegir un rango de temperatura entre 37 °C - 140 °C. Pulse el botén de
temperatura y gire el botdn en el sentido de las agujas del reloj para aumentar la
. € / temperatura y en el sentido contrario para reducirla.
Una vez iniciado el proceso de coccidn, la pantalla mostrara la temperatura actual de los
alimentos del aparato en funcionamiento (32). <888

3. Pantalla de velocidad (33):

Puede elegir un rango de velocidad entre 00 - 12. Pulse el botén de velocidad y gire el
IB botén en el sentido de las agujas del reloj para aumentar la velocidad y en el sentido
h L contrario para reducirla.
[\§ + / Durante el proceso de calentamiento solo podra seleccionar la velocidad de 1 a 3.
La pantalla mostrara el accesorio correcto a utilizar cuando seleccione la velocidad
adecuada durante todo el proceso de calentamiento: se mostrara el icono de la batidora
(34) entre las velocidades 1-4, el icono de la cuchilla (35) entre las velocidades 1-12 o la paleta de
remover (36) entre las velocidades 1-3 cuando seleccione la velocidad adecuada.
Elija el icono de giro inverso (37) () y cambie la rotacion del motor. Las cuchillas no cortaran la
comida.

El icono del bloqueo (38/39) d‘ﬂ indicara que la tapa se ha colocado correctamente. El aparato
entrara en modo de espera y estara listo para funcionar. Cuando la tapa no esta bien colocada, el
aparato no funcionara.

Después de la coccion, el panel de visualizacion mostrara «end» (fin). Pulse el botén giratorio para
detener la coccion. Si quiere suspender el programa durante la coccion, presione el botén giratorio.
Presione de nuevo el botén para que el robot siga cocinando. El robot dejara de cocinar si presiona
durante un tiempo prolongado el botdn giratorio (véase la figura N).

La jarra se puede lavar con un pafio seco o con agua, pero no se debe sumergir en agua. No la coloque
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en el lavavajillas (véase la figura O). Todos los accesorios son aptos para el lavavajillas (véase la figura
P). Después de cada uso, limpie la unidad principal con un pafio himedo (véase la figura Q).

Coémo usar la vaporera:

La vaporera es perfectamente adecuada para preparar algunos alimentos como verduras con carne,
salchichas, pan al vapor, pescado al vapor, etc.

Puede usar la vaporera en cualquiera de las siguientes dos combinaciones:

Combinacién 1: Tapa (16) + vaporera (Bandeja) (17) + Vaporera (18)
Utilice esta combinacion para cocinar diferentes alimentos.

Combinacion 2: Tapa (16) + Vaporera (18)
Utilice esta combinacién para una mayor cantidad del mismo alimento, por ejemplo, verduras, patatas o
grandes trozos de carne o salchichas.

Siga los siguientes pasos:
1. Instale la cuchilla, y luego instale el recipiente en el aparato principal.

2. Afada el agua (0,5L<agua<2,3L) en el recipiente. (Precaucion: El agua del recipiente debe ser de
mas de 0,5 litros. Puede usarse 0,5L de agua para cocer al vapor la comida durante 30 minutos).

3. Coloque el anillo hermético en la tapa del recipiente, y luego cubra la tapa del recipiente.
4. Gire la tapa del recipiente hasta que quede bloqueada en su posicién.

5. Coloque la vaporera.

6. Coloque la comida en la vaporera, y luego cubra la tapa.

7. Enchufe y presione el boton «On/Off» (Encendido/Apagado).

8. Ajuste la velocidad (01), el tiempo y la temperatura que necesite.

9. Presione el botdn «Start/Stop» (Inicio/Pausa), el aparato empezara a funcionar y el temporizador
iniciara la cuenta atras.

10. Escuchara un «Beep» (pitido) una vez haya terminado el programa. Todos los ajustes se borraran y
el aparato volvera al estado de espera.

11. Después del uso, apague el aparato principal y quite la tapa de la vaporera.
12. Saque la comida procesada de la vaporera.

Precaucién:
1. Peligro de quemaduras por vapor caliente y agua condensada caliente.

2. Nunca calentar el recipiente cuando esté vacio.

3. Si la tapa no esta bien colocada, el vapor se escapara y la comida dentro de la vaporera no se
cocinara adecuadamente.

4. Nunca deje el vaso medidor en la tapa del recipiente cuando use la vaporera.
5. El vapor caliente y el agua condensada caliente son peligrosos. Por favor, manipulelo con cuidado.

6. No toque la parte metalica del recipiente mientras esté caliente. Sujete el recipiente por el asa para
moverlo.

7. 30 minutos de coccidn al vapor requieren 0,5 litros (500 ml) de agua, hay que afadir unos 250 ml de
agua por cada 15 minutos adicionales.

Como usar el accesorio de remover (Mariposa):

La mariposa le ayudara a conseguir los mejores resultados batiendo cremas, mayonesa o la clara de un
huevo.

Instalar/quitar la mariposa (4):
1. Sostenga el extremo de la forma de la mariposa.

2. Inserte la mariposa en la parte superior del eje de transmision.
Coémo usar la mariposa:



Siga los siguientes pasos:
1. Instale el eje conductor y la mariposa en el recipiente.

2. Coloque la comida en el recipiente.

3. Luego coloque la tapa.

4. Gire la tapa del recipiente hasta que quede bloqueada en su posicion.
5. Enchufelo y presione el boton «On/Off» (Encendido/Apagado.

6. Fije el tiempo y la velocidad que necesite. Presione el botén «Start/Stop» (Inicio/Pausa), el aparato
empezara a funcionar y el temporizador iniciara la cuenta atras. Si se salta el ajuste del temporizador, el
temporizador empezara la cuenta atras.

7. Escuchara un «Beep» (pitido) una vez haya terminado el programa. Todos los ajustes se borraran y el
aparato volvera al estado de espera.

8. Después del uso, apague el aparato principal. Quite la tapa del recipiente.
9. Saque la comida procesada del recipiente.

Precaucioén:
1. jEnciéndelo solo después de colocar correctamente la mariposa en su sitio!

2. No afiada ingredientes que puedan dafiar o bloquear la mariposa cuando la cuchilla esté en
movimiento y la mariposa esté colocada.

Coémo usar la cesta interior:

La cesta interior es adecuada para cocinar alimentos en pequefias cantidades, como arroz, pescado y
carne.

Instale la cesta interior: (7)

1. Ponga la cesta interior en el recipiente, e instale la tapa del recipiente correctamente.
2. Inserte el recipiente en el aparato principal.

Uso de la cesta interior:

Siga los siguientes pasos:
1. Aflada agua al recipiente.

2. Coloque la cesta interior en el recipiente y afiada la comida en la cesta.
3. Luego coloque la tapa.

4. Gire la tapa del recipiente hasta que quede bloqueada en su posicion. Coloque el vaso medidor en la
tapa del recipiente.

5. Enchfelo y presione el botén «On/Off» (Encendido/Apagado.

6. Ponga la hora, la velocidad (01-04) y la temperatura que necesita. Presione el boton «Start/Stop»
(Inicio/Pausa), el aparato empezara a funcionar y el temporizador iniciara la cuenta atras. Si se salta el
ajuste del temporizador, el temporizador empezara la cuenta atras.

7. Escuchara un «Beep» (pitido) una vez haya terminado el programa. Todos los ajustes se borran y el
aparato vuelve al estado de espera.

8. Después del uso, apague el aparato principal. Quite la tapa del recipiente y retire la cesta interior.
Coloque el vaso medidor en la ranura de la cesta interior, girelo para fijarlo y luego retirelo para sacarlo
(R).

9. Saque la comida procesada de la cesta.

Precaucion:

1. La cantidad maxima de agua afiadida en el recipiente debe ser de 600 ml y con la cesta en el nivel bajo.
2. Peligro de quemaduras por vapor caliente y agua condensada caliente.

3. El vapor caliente y el agua condensada caliente son peligrosos. Por favor, manipulelo con cuidado.

4. No toque la parte metalica del recipiente mientras esté caliente. Sujete el recipiente por el asa para
moverlo.
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GUIA DE PROCESAMIENTO

Accesorio Funcién Velocidad Tiempo Temperatura®C
Licuadora 12 2 minutos Capacidad maxima:
Cuchilla para 920 g de zanahoria 1380 g de agua
cortar (6) . .
Amasado Amasado 2 minutos 500 g de harina + 250 g de agua + 20 g
de aceite

LIMPIEZA

1. Antes de limpiar el aparato, apaguelo y retire el enchufe de la toma de corriente.
2. Desenrosque el anillo del tornillo y retire todas las piezas del accesorio.
3. jTodos los accesorios se pueden lavar en el lavavajillas!

4. Mientras use el aparato, mantenga siempre limpios y secos los pines de contacto del fondo del
recipiente. jLimpie los pines de contacto del fondo del recipiente con un pafo seco!

5. Nunca utilice objetos puntiagudos o afilados para la limpieza, ya que esto puede dafar las partes
funcionales o afectar a la seguridad del aparato.

6. jLa cuchilla es muy afilada! jManipulela con cuidado!

7. Lave todas las piezas en agua caliente y jabon. Limpielas inmediatamente después de utilizarlas.
Aclarelas con agua caliente y séquelas inmediatamente.

8. Le aconsejamos lubricar la cuchilla con un poco de aceite vegetal.
9. jLimpie el aparato principal solo con un pafio suave y himedo!

10. Si le resulta dificil limpiar el recipiente y la cuchilla, puede afiadir un poco de agua y jabén caliente
en el recipiente y hacer funcionar el aparato a velocidad 1 durante unos segundos.

11. Cuando haya marcas de quemaduras en el fondo de la jarra de la licuadora, ponga un poco de acido
citrico o limones en agua, caliéntelo 5 minutos y luego retire las marcas de quemaduras con la ayuda de
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una bayeta.

CcODIGOS DE ERROR

Codigo | Estado Solucién
E1 «E1» se muestra en la pantalla LCD, | Sobrecarga del motor. Desenchufe el dispositivo
y se escucha un pitido. y déjelo enfriar durante una hora. Una vez
transcurrido ese tiempo, el robot estara listo para
volver a usarse.
E2 «E2» se muestra en la pantalla LCD, | No se detectdé ningun sensor de pesaje o el
y se escucha un pitido. sensor de pesaje esta dafiado.
E3 «E3» se muestra en la pantalla LCD, | No se ha instalado el recipiente. Instalelo de
y se escucha u pitido. acuerdo a las instrucciones de operacién. NTC
dafnada.
E5 «E5» se muestra en la pantalla LCD, | No hay agua para la funcién de vapor. Afiada
y se escucha un pitido. agua e inicie de nuevo el robot.
Fin «End» (Fin) se muestra en la pantalla | Fin del programa. Pulse el botén y vuelva al
LCD, y se escucha un pitido. modo de espera.




REAJUSTAR EL CONTROL DE TEMPERATURA

Si la temperatura supera el limite y la jarra no funciona, por favor pulse el botén de temperatura para
restablecer el control de la temperatura. Una vez que el recipiente se haya enfriado, el robot puede
funcionar normalmente.

Botdn de temperatura.
Pulselo y seleccionelo

ELIMINACION DEL PRODUCTO

Este producto cumple con la Directiva Europea 2012/19/EU relativa a los aparatos eléctricos
y electrénicos, conocida como RAEE (residuos de aparatos eléctricos y electronicos), que
establece el marco legal aplicable en la Unién Europea para la eliminacién y reutilizacion de

— los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos. No tire el producto a la basura. Dirijase al
centro de recogida de residuos eléctricos y electronicos mas cercano.
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OBRIGADO POR ESCOLHER A UFESA. ESPERAMOS QUE O DESEMPENHO DO PRODUTO VA
AO ENCONTRO DAS SUAS EXPETATIVAS.

AVISO

Leia com atengéo as instrugdes de utilizagdo antes de usar o produto. Guarde-as num local seguro,
para consulta posterior.

DESCRICAO
1 Tampa do copo 21 Botéo “Rotacéo inversa”
2 Tampa do liquidificador 22 Botéo “Vapor”
3 Vedante da tampa do liquidificador 23 Botdo “Amassar”
4 Bater 24 Botéo “Temporizador”
5 Pa para mexer 25 Botéo “Temperatura”
6 Lamina 26 Botao “Velocidade”
7 Cesto de cozedura a vapor 27 Botéo “Pulsar”
8 Copo do liquidificador 28 icone de aviso
9 Cabo de alimentagéo 29 Indicador de tempo
10 Botéo principal 30 icone de peso
11 Unidade base 31 Indicador de temperatura
12  Manipulo 32 Indicador de temperatura dos alimentos
13  Ecra dos indicadores 33 Indicador de velocidade
14 Espatula 34 cone do programa para mexer
15 Copo de medigédo 35 icone dalamina
16  Tampa para o cesto vaporizador 36 icone da pa para mexer
17  Cesto vaporizador, bandeja 37 lcone de rotagao inversa
18  Cesto vaporizador, fundo 38 icone de bloqueio
19 Vedante do cesto vaporizador fundo 39 icone de desbloqueio
20 Botao “Pesagem”

INSTRUGOES DE SEGURANGA

Se o cabo estiver danificado, tem de ser substituido
pelo fabricante, pelo respetivo agente de servigos ou
por pessoal igualmente qualificado, de modo a evitar
riscos.

Respeite o tempo de funcionamento dos acessorios,
indicado nas suas seccodes especificas do manual.

Para limpar, proceda de acordo com a secc¢ao de
manutencdo e limpeza deste manual.

Aviso: a utilizagao incorreta pode causar ferimentos!



Tenha cuidado ao manusear as laminas de corte
afiadas, quando esvaziar o recipiente e durante a
limpeza.

Tenha cuidado se tiver deitado liquidos quentes no
liquidificador pois podem ser ejetados do aparelho
devido a uma evaporacao repentina.

Desligue sempre o liquidificador da tomada se estiver
sem vigilancia e antes de o montar, desmontar ou
limpar.

Desligue o aparelho e tire-o da tomada antes de mudar
acessorios ou de tocar nalguma peca que se mova
durante a utilizagao.

Este aparelho nao deve ser usado por criangas.
Mantenha o aparelho e o respetivo cabo fora do
alcance de criangas.

Os aparelhos podem ser usados por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou falta de experiéncia ou conhecimento, sob
supervisao ou se lhes tiverem sido dadas instrucoes
relativas a utilizacdo do aparelho de forma segura e se
entenderem os perigos envolvidos.

As criancas nao devem brincar com o aparelho.

Para garantir o efeito selante da lamina do
liquidificador, n&o a coloque a trabalhar sem nada.

Este aparelho € apenas para utilizagdo doméstica e
nao foi concebido para ser utilizado em:

- areas da copa de funcionarios em lojas, escritorios e
outros ambientes de trabalho;

- casas rurais;
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- hotéis, motéis e outros ambientes residenciais;
- ambientes de alojamento e pequeno-almoco.

Nunca mergulhe o aparelho em agua ou outro liquido,
nem o coloque sob agua corrente. Utilize apenas um
pano humido para limpar o aparelho.

As superficies podem ficar quentes durante a
utilizacao.

Evite derrames no conector.

A superficie do elemento de aquecimento esta sujeita a
um aquecimento residual apds a sua utilizacio.

ATENCAO: De forma a evitar acidentes
relacionados com a redefini¢ao inadvertida do corte
térmico, este aparelho nao deve ser alimentado

por um dispositivo de comutagao externo, como
um temporizador, ou ligado a um circuito que seja
frequentemente ligado e desligado pelo utilitario.

Este aparelho esta preparado para ser utilizado a uma
altitude maxima de 2000 m acima do nivel do mar.

AVISOS IMPORTANTES

O aparelho destina-se a uso doméstico e nunca devera ser utilizado em aplicagdes comerciais ou
industriais, em qualquer circunstancia. A utilizacéo incorreta ou 0 manuseamento inadequado do
produto resultarao na anulagao da garantia.

Verifique se a voltagem indicada no aparelho
corresponde as principais voltagens locais antes de
ligar o aparelho.

O cabo de alimentagdo ndo deve estar enrolado ou emaranhado a volta do produto durante a utilizagao.

Nao utilize o aparelho, nem o ligue ou desligue da corrente elétrica com as maos e/ou os pés molhados.
N&o puxe o cabo de ligagéo para o desligar ou usar como puxador.

Nunca utilize acessorios ou pecas de outros
fabricantes. A utilizacdo de acessorios de outros
fabricantes ira invalidar a sua garantia.



Limpe bem as pecas que estardo em contacto com os
alimentos antes de utilizar o seu aparelho pela primeira
vez.

Coloque sempre o aparelho principal sobre uma
superficie lisa, seca e limpa.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

A espatula apenas deve ser utilizada para retirar os
alimentos do recipiente. Ndo a utilize enquanto a lamina
estiver em funcionamento.

Ao processar alimentos quente (a temperaturas
superiores a 60 °C) nao toque no copo.

Em caso de avaria ou danos, desligue imediatamente o produto da corrente elétrica e contacte um
servico de assisténcia técnica oficial. Com o objetivo de evitar possiveis situagbes de risco, ndo abra o
aparelho. As reparagdes ou intervengdes a efetuar no aparelho apenas podem ser levadas a cabo por
pessoal técnico qualificado do servigo técnico oficial da marca.

A B&B TRENDS SL. recusa qualquer responsabilidade por danos que possam ser provocados a
pessoas, animais ou objetos devido a inobservancia destas adverténcias.

INSTALAGAO

O recipiente

A capacidade maxima do recipiente é de 3,5 litros. Nao processe alimentos com volume superior a
2,3 litros!

Atencao
Logotipo “Superficie quente” assinalado no recipiente:
Para indicar que o artigo assinalado pode estar quente e ndo deve tocado sem as devidas
precaucoes!

Instalagdo antes da utilizagao

Encaixe o eixo de transmissado corretamente no copo (ver figura D). Insira o copo na unidade principal e
pressione com firmeza para o fixar no lugar (ver figura E). Escolha entre os diferentes acessorios para
os diferentes tipos de cozinhado (ver figura D), adicione os ingredientes ou a dgua ao copo (ver figura
G) e coloque a tampa do recipiente (ver figura H).

COMO UTILIZAR

Modo de espera:
Encaixe o cabo de alimentagéo na base principal e ligue o aparelho (ver figura I).

O manipulo rotativo (12) pode ser utilizado para definir a temperatura, o tempo, a velocidade ou um
programa diferente. Prima o manipulo e o robot de cozinha ira suspender o funcionamento. Continua a
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cozinhar se premir o manipulo novamente. Mantenha o manipulo premido e o robot de cozinha ira parar
de cozinhar. Prima o manipulo apds ter feito todas as configuracdes e o robot de cozinha ira iniciar o
funcionamento. Durante as configuragdes, estas serdo automaticamente canceladas se mantiver o
manipulo premido. Quando terminar de cozinhar, o painel do ecra ira exibir “fim”. Prima o manipulo e

o robot de cozinha ird entrar em modo de espera. Depois de terminar a pesagem, mantenha o botao
premido por alguns segundos e o aparelho saira da fungdo de pesagem.

O painel digital ira piscar. Rode o manipulo rotativo (12) para ativar o modo de espera (ver figura
J). A area do ecra LCD ¢ exibida da seguinte forma: Indicador de “tempo”: “00:00”, Indicador de
“temperatura”: “000”, Indicador de “velocidade”: “00” (ver figura K). Selecione a fungdo pretendida.

Funcionamento dos botoes:

<=

Scale

Reverse

Steam

@

Knead

Time

Temp

(e)

Speed

1. Botao “Pesagem” (20):

O peso maximo suportado é de 5000 g. Intervalo de peso: 5-5000 g. Prima o botao
“Pesagem” em modo de espera. O painel LCD indica “0000”. Introduza os alimentos

no recipiente e confira o nimero que aparece no LCD. Esse sera o peso dos alimentos
adicionados. Depois, prima novamente o botéo “Pesagem”: a quantidade indicada pelo
painel LCD sera apagada e aparecera “0000”. Mantenha o botdo “Pesagem” pressionado
durante mais de 2 segundos e o aparelho saira da funcdo de pesagem.

2. Botao “Rotagao inversa” (21):

Prima o botéo “rotacéo inversa” e o motor ira trabalhar de forma inversa. O intervalo
de velocidades vai de 1 a 3. Prima novamente o botéo para cancelar o funcionamento
inverso.

3. Botédo “Vapor” (22):

Selecione o botéo “vapor” para ativar o programa de vapor.

Tempo: o tempo predefinido € de 20 minutos e é ajustavel entre 1 a 60 minutos. O
temporizador ird iniciar a contagem decrescente assim que a agua no interior atingir os
100 °C. Temperatura: a temperatura predefinida é de 120 °C e é ajustavel entre 100 °C e
120 °C.

Nesta fungéo a velocidade esta bloqueada.

Prima o manipulo para iniciar um ciclo depois de ter efetuado as configuracdes.

4. Botao “Amassar” (23):

Selecione o botéo “amassar” para ativar o programa de amassar.

Tempo: o tempo predefinido é de 3 minutos e é ajustavel entre 2 a 4 minutos.
A temperatura nesta funcao é ajustavel entre 0 e 37 °C.

A velocidade nesta fungédo pode ser ajustada entre 1 e 2.

Prima o manipulo para iniciar um ciclo depois de ter efetuado as configuragdes.

5. Botdo “Temporizador” (24):

Prima o botéo “Temporizador” e rode o manipulo para definir o tempo (em segundos ou
minutos). Intervalo de tempo: 00 segundos a 90 minutos.

6. Botao “Temperatura” (25):
Prima o botdo “Temperatura” e rode o manipulo para definir a temperatura de que

precisa. Intervalo de temperatura: 37 °C a 140 °C. Ao atingir os 40 °C, a temperatura ira
aumentar gradualmente em intervalos de 5 °C.

7. Botao “Velocidade” (26):
Prima o botéo “Velocidade” e rode o manipulo para selecionar a velocidade de que
precisa. Intervalo de velocidade: 00 a 12.



8. Botao “Pulsar” (27):

% Fungéo de aceleragao rapida da velocidade Pode utiliza-la para misturar alimentos
rapidamente. Mantenha o bot&o “Pulsar” pressionado e o aparelho comeca
Pulse instantaneamente a funcionar a velocidade mais elevada (12). Se deixar de carregar no
botéo, o aparelho voltara imediatamente a anterior velocidade de funcionamento.
Quando a temperatura atual do recipiente for igual ou superior a 60 °C, o botao “Pulsar”
ndo podera ser utilizado e o icone de aviso (28) & sera apresentado.

Funcionamento do painel de controlo:

Prima o botao “Temporizador’/“Temperatura”/“Velocidade” para configurar (ver figura L).

Depois de ter efetuado as configuragdes, prima o manipulo e o aparelho comegara a funcionar (ver
figura M). Pode alterar o “Temporizador’/“Temperatura”/“Velocidade” a qualquer momento sem ter de
parar o aparelho.

1. Indicador de tempo (29):

' . Pode escolher um intervalo de tempo entre 00 segundos e 90 minutos. Este ajuste é

BIB' 88 realizado da seguinte forma: prima o botéo “temporizador” e rode o manipulo no sentido

Q" & e dos ponteiros do reldgio para aumentar o tempo e na diregéo oposta para reduzir o
tempo.

Quando a func¢ao de “pesagem” esté selecionada, ira surgir um pequeno icone (30) Qs

2. Indicador de temperatura (31):

Pode escolher um intervalo de tempo entre 37 °C e 140 °C. Prima o botdo “temperatura” e
888 rode o manipulo no sentido dos ponteiros do reldgio para aumentar a temperatura e na
. E / direcao oposta para reduzir a temperatura.
Assim que o processo de confegdo seja iniciado, o ecra ira exibir a temperatura atual dos
alimentos no aparelho em funcionamento (32). & aa8

3. Indicador de velocidade (33):

Pode escolher um intervalo de velocidade entre 00 e 12. Prima o botdo “velocidade” e
IB rode o manipulo no sentido dos ponteiros do relégio para aumentar a velocidade e na

& L direcao oposta para reduzir a velocidade.
[\§ + j Durante a fase de aquecimento, apenas est&o disponiveis as velocidades 1 e 3.

O ecra ira exibir o acessorio que pode ser utilizado quando é selecionada a velocidade

correta ao longo de todo o processo de aquecimento: irdo surgir o icone de bater (34)
entre as velocidades 1 e 4, o icone da lamina (35) entre as velocidade 1 e 12 ou a pa para mexer (36)
entre as velocidades 1 e 3, consoante a velocidade selecionada.
Selecione o icone de rotagéo inversa (37) () para alterar a diregao de rotagdo do motor. As laminas
n&o irdo cortar os alimentos.

O icone de bloqueio (38/39) IP a ird confirmar que a tampa esta colocada corretamente. O aparelho
estd em modo de espera e pronto a funcionar. Quanto a tampa néo estiver corretamente colocada, o
aparelho néo ira funcionar.

Depois de cozinhar, o painel do ecra ira exibir “fim”. Prima o manipulo rotativo para que o dispositivo
pare de funcionar. Caso pretenda suspender a confegéo, prima o manipulo rotativo. Prima novamente
para continuar a cozinhar. O aparelho ira parar de cozinhar se mantiver pressionado o manipulo rotativo
(ver figura N).

O copo pode ser lavado com um pano seco ou com agua, mas nao deve ser mergulhado em agua. Ndo
colocar na maquina de lavar loica (ver figura O). Todos os acessorios podem ser lavados na maquina
de lavar loiga (ver figura P). Depois de cada utilizagéo, limpar corretamente a unidade principal com um
pano humido (ver figura Q).
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Como utilizar o vaporizador:

O vaporizar é adequado para a preparagéo de alimentos tais como vegetais com carne, salsichas, pao
a vapor, peixe a vapor, etc.

Pode utilizar os vaporizadores nas duas seguintes combinagoes:

Combinagao 1: Tampa (16) + vaporizador (bandeja) (17) + cesto vaporizador (18)
Utilize esta combinacéo para cozinhar diferentes tipos de alimentos.

Combinagao 2: Tampa (16) + cesto vaporizador (18)
Utilize esta combinagéo para cozinhar uma maior quantidade de alimentos do mesmo tipo, como por
exemplo, vegetais, batatas ou grandes volumes de carne ou salsichas.

Siga os seguintes passos:
1. Instale a lamina e, depois, instale o recipiente no aparelho principal.

2. Acrescente a agua (minimo de 0,5 | e maximo de 2,3 I) no recipiente. (Atengdo: O volume de agua
no recipiente deve ser superior a 0,5 litros. 0,5 litros de agua servem para cozinhar alimentos a vapor
durante 30 minutos).

3. Coloque a argola resistente ao ar na tampa do recipiente e tape-o.

4. Rode a tampa do recipiente até esta ficar bloqueada na posigao correta.
5.Coloque o vaporizador.

6.Coloque os alimentos no vaporizador e tape-o com a tampa.

7.Ligue a tomada e prima o bot&o “Ligar/Desligar”.

8.Configure a velocidade (01), o tempo e a temperatura de que precisa.

9.Prima o botéo “Iniciar/Parar”. O aparelho vai comegar a funcionar e o temporizador entra em
contagem decrescente.

10. Sera emitido um “Bip” assim que o tempo de funcionamento terminar. Todas as configuragdes sdo
eliminadas e o aparelho volta a0 modo de espera.

11. Apos a utilizacéo, desligue o aparelho principal e retire a tampa do vaporizador.
12. Retire os alimentos cozinhados do vaporizador.

Atencao:
1. Risco de queimadura por vapor quente ou agua condensada quente.

2. Nunca aquecer o recipiente quando este estiver vazio.

3. Se a tampa nao for colocada adequadamente, o vapor ira sair do interior e os alimentos colocados no
vaporizador néo ficardo cozidos adequadamente.

4. Nunca deixe o copo de medig¢éo sobre a tampa do recipiente ao utilizar o vaporizador.
5. O vapor quente e a dgua condensada quente sdo perigosos. Manusear com cuidado.

6. Nao toque nas partes metdlicas do recipiente enquanto este estiver quente. Pegue unicamente na
pega do recipiente para o mover.

7. Uma cozedura a vapor durante 30 minutos requer 0,5 litros (500 ml) de agua. Precisa acrescentar
cerca de 250 ml de agua por cada 15 minutos adicionais.

Como utilizar o acessério para mexer (Borboleta):
A borboleta pode ajudar a obter os melhores resultados ao bater natas, maionese ou claras de ovos.

Inserir/remover a borboleta (4):
1. Segure a extremidade maior da borboleta.

2. Insira a borboleta na parte superior da lamina.

Utilizar a borboleta:
Siga os seguintes passos:
1. Coloque a lamina e a borboleta no recipiente.

2. Coloque os alimentos no recipiente.



3. Tape-o com a tampa.
4. Rode a tampa do recipiente até esta ficar bloqueada na posigao correta.
5. Ligue a tomada e prima o botéo “Ligar/Desligar”.

6. Defina o tempo e a velocidade de que precisa. Prima o botao “Iniciar/Parar”. O aparelho vai comegar
a funcionar e o temporizador entra em contagem decrescente. Se ignorar a definicdo do temporizador,
este comegara a contar.

7. Sera emitido um “Bip” assim que o tempo de funcionamento terminar. Todas as configuragdes séo
eliminadas e o aparelho volta ao modo de espera.

8. Ap6s utilizagao, desligue o aparelho principal. Remova a tampa do recipiente.
9. Retire os alimentos cozinhados do recipiente.

Atencao:
1. Ligue o aparelho apenas apods a borboleta ter sido corretamente colocada no lugar.

2. Nao acrescente ingredientes suscetiveis de danificar ou bloquear a borboleta quando a lamina estiver
em movimento e a borboleta estiver colocada.

Como utilizar o cesto interno:

O cesto interno é adequado para cozinhar pequenas quantidades de alimentos, tais como arroz, peixe
e carne.

Instalar o cesto interno: (7)

1. Coloque o cesto interno no recipiente e coloque a tampa corretamente.
2. Coloque o recipiente no aparelho principal.

Utilizar o cesto interno:

Siga os seguintes passos:
1. Adicione a agua no recipiente.

2. Introduza o cesto interno no recipiente e adicione os alimentos ao cesto.
3. Tape-o com a tampa.

4. Rode a tampa do recipiente até esta ficar bloqueada na posigao correta. Coloque o copo de medigéao
na tampa do recipiente.

5. Ligue a tomada e prima o bot&o “Ligar/Desligar”.

6. Configure o tempo, a velocidade (01-04), e a temperatura de que precisa. Prima o bot&o “Iniciar/
Parar”. O aparelho vai comegar a funcionar e o temporizador entra em contagem decrescente. Se
ignorar a definigdo do temporizador, este comecara a contar.

7. Sera emitido um “Bip” assim que o tempo de funcionamento terminar. Todas as configuragdes sdo
eliminadas e o aparelho volta ao modo de espera.

8. Apds utilizagao, desligue o aparelho principal. Retire a tampa do recipiente e, de seguida, o cesto
interno. Coloque o copo de medicéo na ranhura do cesto interno, rode para fixar e puxe para o retirar
(R).

9. Retire os alimentos cozinhados do cesto.

Atencao:

1. O volume maximo de agua adicionada ao recipiente deve ser de 600 ml, com o nivel abaixo do cesto.
2. Risco de queimadura por vapor quente ou agua condensada quente.

3. O vapor quente e a agua condensada quente sédo perigosos. Manusear com cuidado.

4. Nao toque nas partes metalicas do recipiente enquanto este estiver quente. Pegue unicamente na
pega do recipiente para o mover.
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GUIA DE PROCESSAMENTO

Acessorio | Fungao Velocidade Tempo Temperatura®C
Liquidificador | 12 2 minutos Capacidade maxima:
9209 de cenouras 1380g de agua
Lamina (6)
Amassar Amassar 2 minutos 500 g de farinha + 250 g de agua +
20 g de d6leo

LIMPEZA

1. Antes de limpar o aparelho, desligue-o e retire a ficha da tomada.
2. Desenrosque o anel de rosca e remova todas as pegas do acessorio.
3. Todos os acessorios podem ser lavados na maquina de lavar loiga.

4. Ao utilizar o aparelho, mantenha os pinos de contacto na parte inferior do recipiente sempre limpos e
secos! Limpe os pinos de contacto na parte inferior do recipiente com um pano seco.

5. Nunca utilize objetos afiados ou pontiagudos para limpar o aparelho ja que podem danificar partes
funcionais ou afetar a seguranga do mesmo.

6. Alamina é muito afiadal! Deve ser manuseada com cuidado!

7. Lave todas as partes em agua quente com sabao. Limpe-as imediatamente apos a sua utilizagao.
Enxague-as com agua quente limpa e seque-as imediatamente.

8. Recomendamos que a lamina seja lubrificada com 6leo vegetal.
9. Limpe o aparelho principal apenas com um pano macio seco!

10. Caso tenha dificuldade em limpar o recipiente e a lamina, pode adicionar um pouco de agua quente
com sabéo ao recipiente e colocar o aparelho em funcionamento na velocidade 1, durante alguns
segundos.

11. Caso existam vestigios de queimaduras no fundo do copo, aplique &cido citrico ou limdes na agua,
aqueca durante 5 minutos e remova a marca com uma esponja.

CODIGOS DE ERRO

Cadigo Estado Solugao
E1 Surge “E1” no ecra Sobrecarga do motor. Desligue o dispositivo e deixe-o
LCD e soa um “Bip”. arrefecer durante uma hora. Apds este periodo, pode ser

novamente utilizado.

E2 Surge “E2” no ecra N3&o foi detetado um sensor de pesagem ou o sensor de
LCD e soa um “Bip”. pesagem esta danificado.

E3 Surge “E3” no ecra O recipiente nao foi colocado. Coloque-o corretamente e de
LCD e soa um “Bip”. acordo com as instrugdes de funcionamento, ou o NTC esta

danificado.

E5 Surge “E5” no ecra Sem agua para utilizar a fungao de vapor. Adicione agua
LCD e soa um “Bip”. para continuar o funcionamento.

Fim Surge “Fim” no ecra Fim do programa. Prima o manipulo para voltar ao modo de

LCD e soa um “Bip”. espera.




REPOR O CONTROLO DE TEMPERATURA

Se a temperatura for ultrapassada e o copo deixar de funcionar, prima o botdo da temperatura para
repor o controlo de temperatura. Depois de o copo arrefecer, podera voltar a funcionar normalmente.

Botao “Temperatura”.
Prima e “Clique”

ELIMINAGAO DO PRODUTO

Este produto esta em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/UE sobre Residuos de
E Equipamentos Elétricos e Eletronicos, conhecida como REEE, que fornece a base legal
aplicavel na Unido Europeia para a eliminagao e reutilizagéo de residuos de equipamentos
mmmmm  ©'étricos e eletronicos. Nao deite este produto no lixo comum. Dirija-se ao ponto de recolha
de residuos elétricos e eletronicos mais proximo da sua residéncia.
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WE WOULD LIKE TO THANK YOU FOR CHOOSING UFESA. WE WISH THE PRODUCT PERFORMS

TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

Please read the instructions for use carefully prior to using the product. store these in a safe place for
future reference.

DESCRIPTION
1 Filler cap 21 Reverse Button
2 Blender Lid 22 Steam Button
3 Blender lid seal 23 Knead Button
4 Whisk 24  Timer Button
5 Stir paddle 25 Temperature Button
6 Blade 26 Speed Button
7 Steam basket 27 Pulse Button
8 Blender jug 28 Warning Icon
9 Power cord 29 Time display
10 Main switch 30 Weight Icon
11 Base unit 31  Temperature display
12  Knob 32 Food temperature display
13  Display screen 33 Speed display
14  Spatula 34  Wisk icon
15 Measuring cup 35 Blade icon
16  Lid for steamer basket 36  Stir paddle Icon
17  Steamer basket, shallow 37 Reverse icon
18  Steamer basket, deep 38 Lock Icon
19  Seal of deep steamer basket 39 Unlock Icon
20 Weight Button

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Respect the operating times of the accessories
indicated in their specific sections of the manual.

Proceed according to maintenance and cleaning
section of this manual for cleaning.

Warning: potential injury from misuse!



Care shall be taken when handling the sharp cutting
blades, emptying the bowl and during cleaning.

Be careful if hot liquid is poured into the blender as it
can be ejected out of the appliance due to a sudden
steaming.

Always disconnect the blender from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or
cleaning.

Switch off the appliance and disconnect from supply
before changing accessories or approaching parts that
move in use.

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

In order to ensure the sealing effect of blending blade,
please do not allow the blending blade to work without
load.

This appliance is for household use and not intended to
be use in applications such as:

- taff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- farm houses;
- hotels, motels and other residential type
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environments;
- bed and breakfast type environments.

Never immerse the main appliance in water or any other
liquid, nor rinse it under the tap. Use only a moist cloth
to clean the appliance.

& Surfaces are liable to get hot during use.

Avoid spillage on the connector.

Heating element Surface is subject to residual heat
after use.

CAUTION: In order to avoid a hazard due to
inadvertent resetting of the thermal cut-out, this
appliance must not be supplied through an external
switching device, such as a timer, or connected to
a circuit that is regularly switched on and off by the
utility.

This appliance is intended for use at a maximum
altitude of 2000m above sea level.

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed for home use and should never be used for commercial or industrial use
under any circumstances. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the
warranty null and void.

Check if the voltage indicated on the appliance
corresponds to the local mains voltage before you
connect the appliance.

The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use.
Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and / or feet wet.
Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle.

Never use any accessories of parts from other
manufactures. Your guarantee will become invalid if
such accessories or parts have been used.



Thoroughly clean the parts that will come into contact
with food before you use the appliance for the first time.

Always put the main appliance on a flat, dry and clean
surface.

Never let the appliance run unattended.

The Spatula is only used for moving the food out of the
bowl. Don’t use it while the blade is running.

When processing hot food (for temperature above
60°C) don’t touch the filler cup.

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact
an official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only
qualified technical personnel from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or
procedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for
the non-observance of these warnings.

INSTALLATION

The bowl

The Maximum capacity of the bowl is 3.5 liters. Don’t process the food more than 2.3 liters!

Caution
“Hot surface” logo marked on the bowl:
To indicate that the marked item can be hot and should not be touched without taking care!

Set up before use

Place the drive shaft correctly locked into the jug (See figure D). Insert the jug into the main unit and
press down firmly to lock into its place (See figure E).

Choose different accessories for different cooking purpose (See figure F), add the ingredients or water to
the jug (see figure G) and attach the blend lid (See figure H).

HOW TO USE

Stand-by state:
Plug the power cord into the main base and switch on (See figure I).

The rotary knob (12) can be used to setting temperature, time, speed or select different program. Press
the knob and the cooker will suspend cooking. It will continue cooking if your press again. Long push
the knob and the cooker will stop cooking. Press the knob after finish all setting and the cooking will
start cooking. It will automatically cancel if you long push the knob during setting. When finish cooking,
the display panel will shows “end”. Press the knob and the cooker will into stand-by mode. When finish
weighting, hold the button for a seconds and will exit the weight program.
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The touch panel will flash. Select the rotary knob (12) to enter into stand-by mode (See figure J). The
LCD display area shows as below: “Time” display: “00:00”, “Temperature” display: “000”, “Speed”
display: “00” (See figure K). Select your needed function as required.

Touch buttons overview:

=z

Scale

O

Reverse

1. Weighting Button (20):

The maximum weight is 5000g. Weight range: 5-5000g. Press “Weighting” button under
stand-by state, LCD shows as “0000”. And then put the food in the bowl, read the number
shown on the LCD. That is the weight of the food added. And then press “Weighting”
button again, the number on LCD will be cleared and shows as “0000”. Hold “Weighting”
button longer than 2 seconds, the appliance will exit from weighting function.

2. Reverse Button (21):

Press “reverse button” and the motor will reverse. The speed range allowed is 1 to 3.
Press again the button to cancel the reverse.

3. Steam Button (22):

Select “steam button” to enter into steam program.

Time: default time is 20 minutes and it's adjustable from 1-60 minutes. The timer will
start countdown once the inside water temperature arrives to 100°C.Temperature: default
temperature is 120°C and it's adjustable from 100°C-120°C.

Speed at this function is blocked.

Press the knob to start a cycle after setting.

4. Knead Button (23):

Select “knead button” to enter into knead program.

Time: default time is 3 minutes and it's adjustable from 2-4 minutes.
Temperature at this function it's adjustable from 0-37°C.

Speed at this function could be adjusted between 1-2.

Press the knob to start a cycle after setting

5. Time Button (24):

Press “Time” button, and then rotate knob to set time (second or minute). Time range: 00
second-90minutes.

6. Temp Button (25):

Press “Temp” button, and then rotate knob to set the temperature you need. Temperature
range: 37°C-140°C. After 40°C the temperature will increase in intervals of 5°C

7. Speed Button (26):
Press “Speed” button, and then rotate knob to select the speed you need. Speed range:
00-12.

8. Pulse Button (27):

Rapid speed accelerating function. You may use it to mix food quickly. Hold “Pulse”
button, the appliance instantly starts to run at the highest speed 12. If you release the
button, the appliance will recover the previous working speed immediately.

When the temperature in the bowl is at or over 60°C, “Pulse” button cannot be used and
warning icon (28) A\ will show up.



Control panel overview:

Press Time/Temperature/Speed button to set (See figure L).
After finishing the setting press the knob and the appliance will work (See figure M). You can change
Time/Temperature/Speed at any time without stopping the appliance.

1. Time display (29):
' . You can choose a time range between 00 second-90minutes. The adjustment takes place
BmE'BWB via the following steps: press time button and turn the knob in clockwise to increase time
\ [6) and in anti-clockwise to reduce the time. -

When “weighting function” is selected, light icon will show up (30) @ ¢

2. Temperature display (31):

888 You can choose a temperature range between 37°C-140°C. Press temperature button and
turn the knob in clockwise to increase temperature and in anti-clockwise to reduce the
~ °E / temperature.
Once the cooking process have started the display will show current food temperature of
working appliance (32). 888

3. Speed display (33):

You can choose a speed range between 00-12. Press speed button and turn the knob in
'8 clockwise to increase speed and in anti-clockwise to reduce the speed.

e L During heating only speed 1-3 is available.

[\ + / The display will show the correct accessory which is allowed to use when the proper
speed is selected during all heating process: whisk icon (34) between speed 1-4, blade
icon (35) between speed 1-12 or stir paddle (36) between speed 1-3 will show up when
the proper speed is selected.

Choose the reverse icon (37) (© and change motor rotation. The blades will not cut the food.

The lock icon (38/39) l{\a will show the lid correctly attached. The appliance are in stand-by mode and
ready to work. When the lid is not attached correctly the appliance will not work.

After cooking, the display panel will show end. Press the rotary knob and it will stop cooking. If you want
to suspend during cooking press the rotary knob. Then press again and the appliance will continue
cooking. The appliance will stop cooking if you long press the rotary knob (See figure N).

The jug can be washed by dry dishcloth or wash it with water, but do not immersed in water. Do not put
it into the dishwasher machine (See figure O). All accessories are allowed to put into dishwasher (See
figure P). After each use properly clean the main unit with a damp cloth (See figure Q).

How to use the steamer:

The steamer is perfectly suited for preparing some food such as vegetables with meat, sausages,
steamed bread, steamed fish etc.

You can use the steamers in either of the following two combinations:

Combination 1: Lid (16)+ steamer (Tray) (17) + Steamer (18)

Use this combination for cooking different foods.

Combination 2: Lid (16) + Steamer (18)
Use this combination for larger amount of the same food, e.g. vegetables, potatoes or large pieces of
meat or sausages.

Please follow the steps:
1. Install the blade, and then install the bowl on the main appliance.

2. Add the water (0.5L<water<2.3L) in the bowl. (Caution: The water in the bowl should be more than 0.5
liter. 0.5L water can be used for steaming food for 30 minutes).

3. Put the airproof ring on the bowl lid, and then cover the bowl lid.
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4. Turn the bowl lid until it is locked in position.

5.Put on the steamer.

6.Put the food on the steamer, and then cover the lid.

7.Plug in and press “On/Off” button.

8.Set the speed (01), the time and the temperature you need.

9.Press “Start/Stop” button, the appliance starts to working and the timer is counting down.

10.Sound “Beep” will be heard after the working time is up. All the settings are cleared and the appliance
goes back to stand-by state.

11. After use, turn the main appliance off and remove the steamer lid.
12. Take out the processed food from the steamer.

Caution:
1. Danger of scalding by hot steam and hot condensed water.

2. Never heat up the bowl when it is empty.

3. If the lid is not fitted properly, the steam will escape and food inside steamer will not cook properly.
4. Never leave the measuring cup on the bowl lid when using the steamer.

5. The hot steam and hot condensed water is dangerous. Please handle it carefully.

6. Don’t touch the metal part of the bowl while it is hot. Only hold the handle of the bowl to move the
bowl.

7. 30 minutes steam cooking requires 0.5 liter (500ml) of water, you need add around 250ml of water for
each additional 15 minutes.

How to use stirring attachment (Butterfly):

The butterfly will help you to achieve the best results while whisking cream, beating mayonnaise or egg
white.

Install/remove the butterfly (4):
1. Hold the shape end of the butterfly.

2. Insert the butterfly on the upper part of the driving shaft.

Use the butterfly:
Please follow the steps:
1. Install the driving shaft and the butterfly on the bowl.

2. Put the food in the bowl.

3. Then cover the bowl lid.

4. Turn the bowl lid until it is locked in position.
5. Plug in and press “On/Off” button.

6. Set the time and the speed you need. Press “Start/Stop” button, the appliance starts to working and
the timer is counting down. If you skip the timer setting, the timer is counting.

7. Sound “Beep” will be heard after the working time is up. All the settings are cleared and the appliance
goes back to stand-by state.

8. After use, turn the main appliance off. Remove the bowl lid.
9. Take out the processed food from the bowl.

Caution:
1. Only switch on after the butterfly has been positioned into place correctly!

2. Don't add ingredients that might damage or block the butterfly when the blade is in motion and the
butterfly is fitted.



How to use the inner basket:

The inner basket is suitable for cooking small quantity food, such as rice, fish and meat.
Install inner basket: (7)

1. Put the inner basket in the bowl, and install the bowl lid correctly.

2. Insert the bowl on the main appliance.

Use the inner basket:

Please follow the steps:
1. Add the water in the bowl.

2. Put the inner basket in the bowl, and add the food in the basket.

3. Then cover the bowl lid.

4. Turn the bowl lid until it is locked in position. And put the measuring cup on the bowl lid.
5. Plug in and press “On/Off” button.

6. Set the time, the speed (01-04) and temperature you need. Press “Start/Stop” button, the appliance
starts to working and the timer is counting down. If you skip the timer setting, the timer is counting.

7. Sound “Beep” will be heard after the working time is up. All the settings are cleared and the appliance
goes back to stand-by state.

8. After use, turn the main appliance off. Remove the bowl lid and take out the inner basket. Put the
measuring cup into the inner basket slot, rotate to fix and then pull out to take it out (R).

9. Take out the processed food from the basket.

Caution:

1. The maximum water added in the bowl should be 600ml and with the level under the basket!

2. Danger of scalding by hot steam and hot condensed water.

3. The hot steam and hot condensed water is dangerous. Please handle it carefully.

4. Don't touch the metal part of the bowl while it is hot. Only hold the handle of the bowl to move it.

PROCESSING GUIDE

Accessory Function Speed Time Temperature®C
Blender 12 2 minutes Maximum Capacity:

Chopping 920g carrot 1380g water

Blade (6) ) ) ) )
Kneading Kneading 2 minutes 500g flour + 250g water + 20g oil

CLEANING

1. Before you clean the appliance, switch the appliance off and remove the plug from the socket.
2. Unscrew the screw ring and remove all parts of the attachment.
3. All the accessories can be cleaned in the dishwasher!

4. While using the appliance, always keep the contact pins at the bottom of the bowl clean and dry! Wipe
the contact pins at the bottom of the bowl! with a dry cloth!

5. Never use pointed or sharp objects for cleaning as this may damage functional parts or affect the
safety of the appliance.

6. The blade is very sharp! Handle it with care!

7. Wash all parts in hot soapy water. Clean them immediately after use. Rinse them with clear hot water
and dry them immediately.

8. We advise you to lubricate the blade with some vegetable oil.
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9. Only wipe the main appliance with a damp soft cloth!

10. If the bowl and blade is hard to clean. You may add some hot soapy water in the bowl and run the
appliance at speed 1 for few seconds.

11. When there is burn mark on blender jug bottom, put some citric acid or lemons into water, heat 5
minutes, and then remove the burn mark with a mop.

FAULT CODES

Code Status Solution

E1 “E1” shows on LCD, and sound Motor overload. Un-plug, cool down the device for
“Beep” will be heard. an hour. Afterwards, it is ready for use again.

E2 “E2” shows on LCD, and sound No weighing sensor was detected or the weighing
“Beep” will be heard. sensor is damaged.

E3 “E3” shows on LCD, and sound The bowl wasn't installed. Install it according to
“Beep” will be heard. the operating instruction or NTC is damaged.

E5 “E5” shows on LCD, and sound There’s no water for steamer function. Add water
“Beep” will be heard to rework.

End “End” shows on LCD, and sound Program end. Press knob and return standby
“Beep” will be heard mode.

RESET TEMPERATURE CONTROL

If the temperature gets over and the jug does not work, please, press the temperature button to reset
temperature control. After cooling the jug, it can work as normally.

Temperature button.
Press it and “Click”

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electronic

devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), provides the legal

framework applicable in the European Union for the disposal and reuse of waste electronic
and electrical devices. Do not dispose of this product in the bin, instead going to the electrical
and electronic waste collection center closest to your home.



NOUS VOUS REMERCIONS D’AVOIR CHOISI UFESA. NOUS SOUHAITONS QUE CE PRODUIT
VOUS APPORTE SATISFACTION ET QUE VOUS AYEZ PLAISIR A L'UTILISER.

AVERTISSEMENT

Veuillez lire attentivement les instructions d’utilisation avant d’utiliser ce produit et veuillez les conserver
dans un endroit sdr afin de pouvoir vous y référer ultérieurement.

DESCRIPTION
1 Couvercle du filtre 21 Bouton pour le fonctionnement inverse
2 Couvercle du mixeur 22  Bouton pour la vapeur
3 Joint du couvercle du mixeur 23  Bouton pour le pétrissage
4 Fouet 24 Bouton de la minuterie
5 Palette d’agitation 25 Bouton pour le réglage de la température
6 Lame 26 Bouton pour régler la vitesse
7 Panier pour la cuisson a la vapeur 27 Bouton « Impulsion »
8 Carafe du mixeur 28 Icone d’avertissement
9  Fil d’alimentation 29 Ecran « Durée »
10 Interrupteur principal 30 Icone du poids
11 Base de l'appareil 31 Ecran « Température »
12  Bouton poignée 32 Ecran pour I'affichage de la température
des aliments
13 Ecran 33 Ecran « Vitesse »
14  Spatule 34 Icone de la méche
15  Verre doseur 35 Icone de la lame
16  Couvercle du panier du cuit-vapeur 36 Icone de la palette d’agitation
17  Panier pour le cuit-vapeur, peu profond 37 Icone du fonctionnement inverse
18  Panier pour le cuit-vapeur, profond 38 Icone du verrouillage
19  Joint pour le panier pour le cuit-vapeur 39 Icone du déverrouillage
profond

20 Bouton pour le poids

CONSIGNES DE SECURITE

Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplaceé par le fabricant, son agent de service ou
des personnes ayant des qualifications similaires, afin
d’éviter tout danger.

Respectez la durée d’utilisation des accessoires,
comme indiquée dans leurs rubriques respectives du
manuel.

Veuillez suivre les instructions indiquées a la section
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Entretien et nettoyage du manuel d’utilisation pour
nettoyer I'appareil.

Attention : risque de blessure en cas de mauvaise
utilisation !

Soyez vigilant lorsque vous manipulez les lames de
hachoir tranchantes, lorsque vous videz le bol et lors du
nettoyage.

Prenez toutes les précautions nécessaires lorsque vous
versez du liquide chaud dans le mixeur, car la vapeur
dégagée peut engendrer des déversements et des
éclaboussures.

Débranchez toujours le mixeur de I'alimentation lorsqu’il
n’est pas utilisé, et avant 'assemblage, le démontage
ou le nettoyage de I'appareil.

Eteignez I'appareil, puis débranchez-le avant de
changer les accessoires ou les pieces similaires, qui
sont en mouvement lorsque I'appareil est utilisé.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
Veuillez vous assurer que I'appareil électroménager et
son cordon soient hors de portée des enfants.

Les appareils électroménagers peuvent étre utilisés
par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou un manque
d’expérience et de connaissances, si elles sont
supervisées ou si des instructions concernant
I'utilisation de I'appareil électroménager d’'une maniére
sure leur ont été données et qu’elles comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec cet appareil
électroménager.

Afin d’assurer 'effet d’étanchéité de la lame de



mélange, veuillez ne pas laisser la lame du mixeur
fonctionner a vide.

Cet appareil est destiné a un usage domestique et ne
doit pas étre utilisé pour les utilisations telles que :

- les cuisines du personnel dans les magasins, les
bureaux et autres lieux de travail ;

- les fermes / exploitations agricoles ;
- les hotels, les motels et tout autre lieu similaire ;
- les chambres d’hétes.

Ne jamais plonger le corps de I'appareil dans de I'eau
ni dans tout autre liquide, ni le rincer sous le robinet.
Utilisez uniquement un chiffon humide pour nettoyer
I'appareil.

Les surfaces sont susceptibles de chauffer
pendant le fonctionnement de I'appareil.

Evitez tout déversement sur le connecteur.

La surface de I'élément chauffant peut émettre de la
chaleur résiduelle aprés son fonctionnement.

ATTENTION : Afin d’éviter un risque di a une
réinitialisation par inadvertance du coupe-circuit
thermique, cet appareil ne doit pas étre alimenté
par un dispositif de commutation externe, tel
qu’une minuterie, ou connecté a un circuit qui est

régulierement allumé et éteint par le service public.

Cet appareil est destiné a étre utilisé a une altitude
maximale de 2 000 m au-dessus du niveau de la mer.

AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

Cet appareil est congu pour un usage domestique et ne doit en aucun cas étre utilisé a des fins
commerciales ou industrielles. Toute utilisation incorrecte ou toute mauvaise manipulation du produit
annulera la garantie.
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Vérifiez que la tension mentionnée sur 'appareil
corresponde a celle de votre domicile avant de
brancher I'appareil.

Le cable de raccordement au secteur ne doit pas étre emmélé ni enroulé autour du produit pendant
I'utilisation de ce dernier.

N'utilisez pas I'appareil, ne le branchez pas et ne le débranchez pas de la prise électrique lorsque vos
mains ou vos pieds sont humides. Ne tirez pas le cordon d’alimentation pour débrancher I'appareil et ne
I'utilisez pas comme poignée.

N’utilisez jamais d’accessoires de piéces provenant
d’autres fabricants. La garantie sera annulée si vous
avez utilisé des accessoires ou piéces de ce type.

Nettoyez minutieusement les piéces qui entreront en
contact avec des aliments, avant d’utiliser I'appareil
pour la premiére fois.

Placez toujours le corps de I'appareil sur une surface
plane, séche et propre.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il
fonctionne.

La spatule sert uniquement a enlever la nourriture du
bol. Ne pas l'utiliser lorsque la lame fonctionne.

Ne pas toucher le verre doseur lorsque de la nourriture
chaude est transformée (température supérieure a 60°
C).

Débranchez immédiatement I'appareil du secteur en cas de panne ou de dommage et contactez un
service d’assistance technique agréé. Afin d’éviter tout risque de danger, n'ouvrez pas I'appareil. Seul le
personnel technique qualifié du service d’assistance technique agréé de la marque peut effectuer des
réparations ou des procédures sur I'appareil.

B&B TRENDS SL. décline toute responsabilité en cas de dommages causés aux personnes, aux
animaux ou aux biens a la suite du non respect de ces avertissements concernant la sécurité.

INSTALLATION

Le bol

La capacité maximale du bol est de 3.5 litres. Ne pas transformer plus de 2,3 litres d’aliment !



Attention
Symbole « Surface chaude » mentionné sur le bol :

Indique que I'élément mentionné peut étre chaud et qu'il faut faire preuve de prudence
lorsque vous devez le toucher !

Préparation avant d’utiliser le produit

Placez I'arbre d’entrainement et assurez-vous qu'’il soit correctement verrouillé dans la carafe (voir figure
D). Insérez la carafe dans I'appareil et appuyez fermement pour la verrouiller en place (voir figure E).
Choisissez différents accessoires pour différentes cuissons (voir figure F), ajoutez les ingrédients ou
I'eau dans la carafe (voir figure G) et fixez le couvercle du mixeur (voir figure H).

FONCTIONNEMENT

Mode veille :
Branchez le cordon d’alimentation dans la base principale et allumez I'appareil (voir figure I).

Le bouton rotatif (12) peut étre utilisé pour régler la température, I'heure, la vitesse ou sélectionner

un programme différent. Appuyez sur le bouton et la cuisiniere suspendra la cuisson. Il continuera la
cuisson si vous appuyez a nouveau. Appuyez longuement sur le bouton et la cuisiniére arrétera la
cuisson. Appuyez sur le bouton aprées avoir terminé tous les réglages et la cuisson commencera. La
programmation sera annulée si vous appuyez longuement sur le bouton pendant le réglage de I'appareil.
L’écran affichera « End » lorsque la cuisson sera terminée. Appuyez sur le bouton et la cuisiniére entrera
en mode veille. Une fois la pesée terminée, maintenez le bouton enfoncé pendant quelques secondes et
I'appareil sortira du programme de pesée.

L’écran tactile clignotera. Sélectionnez le bouton rotatif (12) pour entrer en mode veille (voir figure J).
L'écran LCD affiche ce qui suit : Ecran « Durée » : « 00:00 », Ecran « Température » « 000 », Ecran «
Vitesse » « 00 » (Voir figure K). Sélectionnez la fonction que vous souhaitez utiliser.

Présentation des boutons tactiles :

1. Bouton « Pesée » (20) :

@: Le poids maximal est de 5 000 g. Plage de poids : Entre 5 et 5 000 g. Appuyez sur

le bouton « Pesée » en mode veille, I'écran LCD affiche « 0000 ». Mettre ensuite la

Scale nourriture dans le bol, puis lire le numéro affiché sur I'écran LCD. Il s’agit du poids de la
nourriture ajoutée. Appuyez a nouveau sur le bouton « Pesage », le numéro sur I'écran
LCD s’effacera et affichera « 0000 ». Maintenir le bouton « Pesée » enfoncé pendant plus
de 2 secondes ; I'appareil sortira de la fonction pesée.

2. Bouton pour le fonctionnement inverse (21) :

Appuyez sur le bouton « Bouton pour le fonctionnement inverse » et le moteur
Reverse fonctionnera dans le sens inverse. Vous pouvez utiliser les vitesses de 1 a 3. Appuyez
une nouvelle fois sur le bouton pour arréter la fonction de fonctionnement inverse.

3. Bouton pour la vapeur (22) :

Sélectionnez le « Bouton pour la cuisson a la vapeur » pour accéder au programme pour
la cuisson a la vapeur

Steam Durée : la durée par défaut est de 20 minutes et elle peut étre réglées entre 1 et 60
minutes. La minuterie commencera le compte a rebours une fois que la température de
I'eau intérieure atteindra 100 °C. Température : la température par défaut est de 120 °C et
elle peut étre réglée entre 100 °C et 120 °C.
La vitesse est bloquée pour cette fonction.
Appuyez sur le bouton pour commencer un cycle lorsque vous avez terminé le réglage de
I'appareil.
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Knead

Pulse

4. Bouton pour le pétrissage (23) :

Sélectionnez « Bouton pour le pétrissage » pour entrer dans le programme de pétrissage.
Durée : la durée par défaut est de 3 minutes et elle peut étre réglées entre 2 et 4 minutes.
La température de cette fonction peut étre réglée entre 0 et 37 (1.

La vitesse de cette fonction peut étre réglée entre 1 et 2.

Appuyez sur le bouton pour commencer un cycle lorsque vous avez terminé le réglage de
I'appareil.

5. Bouton « Durée » (24) :

Appuyez sur le bouton « Durée », puis tournez le bouton pour régler I'heure (seconde ou
minute). Page de durée : 00 second-90minutes.

6. Bouton « Temp » (25) :

Appuyez sur le bouton «Temp » puis tournez le bouton pour régler la température
souhaitée. Plage de température : De 37 °C a 140 °C Aprés 40 1, la température
augmentera par intervalles de 5 ° C

7. Bouton pour régler la vitesse (26) :
Appuyez sur le bouton « Vitesse », puis tournez le bouton pour sélectionner la vitesse
requise. Vitesses disponibles : De 00 a 12.

8. Bouton « Impulsion » (27) :

Fonction d’accélération rapide de la vitesse. Utilisez cette fonction pour mixer rapidement
la nourriture. Maintenez le bouton « Impulsion » enfoncé ; I'appareil se mettra
instantanément en marche a la vitesse maximale 12. Si vous relachez le bouton, I'appareil
reprendra immédiatement la précédente vitesse de fonctionnement.

Lorsque la température dans le bol est égale ou supérieure a 60° C, le bouton « Impulsion
» ne peut pas étre utilisé et le icone d’avertissement (28) & apparait.

Présentation du panneau de commande.

Appuyez sur le bouton Temps / Température / Vitesse pour régler (voir figure L).
Appuyez sur le bouton lorsque le réglage est terminé, et I'appareil se mettra en marche (Voir figure M).
Vous pouvez modifier I'heure / la température / la vitesse a tout moment sans arréter I'appareil.

1. Ecran « Durée » (29) :

‘Bm&BmB
\_ &

Vous pouvez choisir une plage de temps comprise entre 00 seconde et 90 minutes. Veuillez
suivre les étapes suivantes pour effectuer le réglage : appuyez sur le bouton « Durée » et
tournez le bouton dans le sens des aiguilles d’'une montre pour augmenter la durée et dans
le sens inverse des aiguilles d’'une montre pour diminuer la durée.
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Lorsque la « fonction de pesée » est sélectionnée, une icone lumineuse s’affiche (30) @4

2. Ecran « Température » (31) :
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Vous pouvez choisir une plage de température entre 37 °C et 140 °C. Appuyez sur le
bouton de température et tournez le bouton dans le sens des aiguilles d'une montre pour
augmenter la température et dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour réduire
la température.

Une fois que le processus de cuisson a commencé, I'écran affiche la température actuelle
des aliments lorsque I'appareil fonctionne (32). &aa8



3. Ecran « Vitesse » (33) :

Vous pouvez choisir une vitesse entre 00 et 12. Appuyez sur le bouton pour régler la
IB vitesse et tournez le bouton dans le sens des aiguilles d'une montre pour augmenter la
e L vitesse et dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre pour réduire la vitesse.
LN + / Seule les vitesses de 1 a 3 peuvent étre sélectionnées pendant la période de chauffage.
L’écran affichera I'accessoire qui peut étre utilisé lorsque la vitesse est sélectionnée
pendant tout le processus de chauffage : icone de fouet (34) entre les vitesses 1 et 4,
icone de lame (35) entre les vitesses 1 et 12 ou la palette d’agitation (36) entre la vitesse 1 et 3, s’affiche
lorsque la vitesse est sélectionnée.
Choisissez I'icone d’'inversion (37) () et changez le sens de rotation du moteur. Les lames ne
couperont pas les aliments.

L'icone de verrouillage (38/39) l{‘a affichera que le couvercle est correctement fixé. L'appareil est en
mode veille et est prét a fonctionner. L'appareil ne fonctionne pas si le couvercle n’est pas correctement
fixé.

L’écran affichera « End » lorsque la cuisson est terminée. Appuyez sur le bouton rotatif et la cuisson
s’arrétera. Si vous souhaitez suspendre pendant la cuisson, appuyez sur le bouton rotatif. Appuyez a
nouveau sur le bouton et I'appareil continuera la cuisson. L'appareil arrétera la cuisson si vous appuyez
longuement sur le bouton rotatif (voir figure N).

La carafe peut étre lavée avec un torchon sec ou avec de I'eau, mais ne 'immergez pas dans I'eau. Ne
la mettez pas dans le lave-vaisselle (voir figure O). Tous les accessoires peuvent étre lavés au lave-
vaisselle (voir figure P). Nettoyez correctement I'unité principale avec un chiffon humide apres chaque
utilisation (voir figure Q).

Fonctionnement du cuit-vapeur :

Le cuit-vapeur convient parfaitement a la préparation de nourriture, comme les Iégumes accompagnés
de viande, les saucisses, les brioches, les papillotes de poisson, etc.

Il est possible d'utiliser les cuit-vapeurs dans I'une des combinaisons suivantes :

Combinaison 1 : Couvercle (16) + cuit-vapeur (plateau) (17) + cuit-vapeur (18)
Utilisez cette combinaison pour cuire différents aliments.

Combinaison 2 : Couvercle (16) + cuit-vapeur (18)
Utilisez cette combinaison pour une plus grande quantité des mémes aliments, p. ex., les légumes, les
patates ou les gros morceaux de viande ou de saucisses.

Veuillez suivre les étapes suivantes :
1. Installez la lame, puis installez le bol sur le corps de 'appareil.

2. Ajoutez I'eau (0,5 L < eau < 2,3 L) dans le bol. (Attention : Il doit y avoir plus de 0,5 litre dans le bol.
0,5 1 d’eau peut utilisé pour cuire des aliments a la vapeur pendant 30 minutes.)

3. Mettez 'anneau hermétique sur le couvercle du bol, puis couvrez le bol avec son couvercle.

4 Faites pivoter le couvercle du bol jusqu’a ce qu'il soit verrouillé dans son emplacement.

5. Placez le cuit-vapeur.

6. Mettez les aliments dans le cuit-vapeur, puis le couvrir a l'aide du couvercle.

7. Branchez I'appareil et appuyez sur le bouton « Marche/Arrét ».

8. Réglez la vitesse (01), la durée et la température requises.

9. Appuyez sur le bouton « Marche/Arrét » ; 'appareil se met en marche et la minuterie s’enclenche.

10. Vous entendrez un « bip » a la fin de la durée de fonctionnement. Toutes les configurations sont
effacées et I'appareil repasse en mode veille.

11. Eteignez le corps de I'appareil et retirez le couvercle du cuit-vapeur aprés toute utilisation.
12. Retirez les aliments préparés du cuit-vapeur.

Attention :
1. Risque de brdlure di a la vapeur chaude et a 'eau chaude condensée.
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2. Ne jamais faire chauffer le bol lorsqu’il est vide.

3. Si le couvercle n’est pas correctement monté, la vapeur s’échappera et la nourriture a l'intérieur du
cuit-vapeur ne sera pas correctement cuite.

4 Ne jamais laisser le verre doseur dans le couvercle du bol lorsque le cuit-vapeur est utilisé.

5. La vapeur chaude et I'eau chaude condensée sont dangereuses. Veuillez manipuler I'appareil avec
précaution.

6. Ne pas toucher la partie métallique du bol lorsqu’il est chaud. Tenir uniquement I'anse du bol pour
déplacer le bol.

Une cuisson a la vapeur de 7,30 minutes nécessite 0,5 litre (500 ml) d’eau, il faut ajouter environ 250 ml
d’eau pour chaque durée de 15 minutes supplémentaire.

Utilisation du fouet de brassage (Papillon) :

Le papillon vous aidera a obtenir de meilleurs résultats pour fouetter la créeme, préparer la mayonnaise
ou monter les blancs.

Installer/enlever le papillon (4) :
1. Tenir I'extrémité du papillon.

2. Insérez le papillon sur la partie supérieure de I'arbre d’entrainement.

Utilisation du papillon :
Veuillez suivre les étapes suivantes :
1. Installez I'arbre d’entrainement et le papillon dans le bol.

2. Versez les aliments dans le bol.

3. Puis refermez le couvercle du bol.

4 Faites pivoter le couvercle du bol jusqu’a ce qu'il soit verrouillé dans son emplacement.
5. Branchez I'appareil et appuyez sur le bouton « Marche/Arrét ».

6. Configurez la durée et la vitesse requises. Appuyez sur le bouton « Marche/Arrét » ; 'appareil se met
en route et la minuterie s’enclenche. Si vous passez la configuration du minuteur, il s’enclenchera.

7. Vous entendrez un « bip » a la fin de la durée de fonctionnement. Toutes les configurations sont
effacées et 'appareil repasse en mode veille.

8. Eteindre le corps de I'appareil aprés chaque utilisation. Enlevez le couvercle du bol.
9. Retirez les aliments préparés du bol.

Attention :
1. Allumez I'appareil uniguement aprés que le papillon ait été correctement positionné !

2. Ne pas ajouter d’ingrédients qui pourraient endommager ou bloquer le papillon lorsque la lame est en
mouvement et que le papillon est monté.

Utilisation du panier intérieur :

Le panier intérieur convient a la cuisson de nourriture en petite quantité, comme du riz, du poisson et de
la viande.

Installez le panier intérieur : (7)

1. Placez le panier intérieur dans le bol, et installez correctement le couvercle du bol.
2. Introduire le bol dans le corps de 'appareil.

Utiliser le panier intérieur :

Veuillez suivre les étapes suivantes :
1. Ajoutez I'eau dans le bol.

2. Placez le panier intérieur dans le bol, et ajoutez la nourriture dans le panier.
3. Puis refermez le couvercle du bol.



4 Faites pivoter le couvercle du bol jusqu’a ce qu’il soit verrouillé dans son emplacement. Puis placez le
verre doseur sur le couvercle du bol.

5. Branchez 'appareil et appuyez sur le bouton « Marche/Arrét ».

6. Configurer la durée, la vitesse (01-04), et la température requises. Appuyez sur le bouton « Marche/
Arrét » ; 'appareil se met en route et la minuterie s’enclenche. Si vous passez la configuration du
minuteur, il s’enclenchera.

7. Vous entendrez un « bip » a la fin de la durée de fonctionnement. Tous les réglages sont effacés et
I'appareil repasse en mode veille.

8. Eteindre le corps de 'appareil aprés chaque utilisation. Enlevez le couvercle du bol et retirez le panier
intérieur. Insérez le verre doseur dans la fente intérieure du panier, faites-le pivoter pour le fixer, puis
tirez pour le sortir (R).

9. Retirez les aliments préparés du panier.
Attention :

1. La quantité maximale d’eau ajoutée dans le bol doit étre de 600 ml et le niveau doit étre en-dessous
du panier !

2. Risque de brilure d & la vapeur chaude et a 'eau chaude condensée.

3. La vapeur chaude et I'eau chaude condensée sont dangereuses. Veuillez manipuler I'appareil avec
précaution.

4 Ne pas toucher la partie métallique du bol lorsqu’il est chaud. Tenir uniquement I'anse du bol pour le
déplacer.

GUIDE POUR LA PREPARATION

Accessoire | Fonction Vitesse Durée Température °C
Mixeur 12 2 minutes | Capacité maximum :
Lame
coupante 920 g de carottes 1 380 g d’eau
6
©) Pétrissage | Pétrissage | 2 minutes | 500 g de farine + 250 g d’eau + 20 g d’huile

NETTOYAGE

1. Avant de nettoyer 'appareil, éteignez-le et débranchez-le de la prise.
2. Dévissez la vis de 'anneau et retirez tous les parties du fouet.
3. Tous les accessoires peuvent étre lavés dans le lave-vaisselle.

4 En utilisant I'appareil, gardez toujours les broches de contact au fond du bol propres et séches !
Essuyez les broches de contact au fond du bol a I'aide d’un chiffon sec !

5. Ne jamais utiliser d’objets pointus ou tranchants pour le nettoyage, car ils peuvent abimer des piéces
fonctionnelles ou compromettre la sécurité de I'appareil.

6. La lame est trés tranchante ! Veuillez la manipuler avec précaution !

7. Lavez toutes les parties a I'eau chaude savonneuse. Nettoyez-les immédiatement apres toute
utilisation. Rincez-les a I'eau chaude propre et séchez-les immédiatement.

8. Il est conseillé de lubrifier la lame avec de I'huile végétale.
9. Essuyez le corps de I'appareil uniguement a I'aide d’un chiffon doux et humide !

10. Si le bol et la lame sont difficiles a nettoyer, Ajoutez un peu d’eau savonneuse dans le bol et mettez
I'appareil en route a la vitesse 1, pendant quelques secondes.

11. Lorsqu’il y a une marque de bralure sur le fond de la carafe du mixeur, mettez de I'acide citrique ou
des citrons dans de I'eau, faites chauffer pendant 5 minutes, puis retirez la marque de bralure avec une
éponge.
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CODES D’ERREUR

Code Statut Solution
E1 « E1 » s’affiche sur I'écran LCD, et Surcharge du moteur. Débranchez 'appareil et
on entend un « Bip ». laissez-le refroidir pendant une heure. Ensuite,

vous pouvez I'utiliser.

E2 « E2 » s’affiche sur I'écran LCD, et Aucun capteur de pesage n’'a été détecté ou le
on entend un « Bip ». capteur de pesage est endommagé.

E3 « E3 » s’affiche sur I'écran LCD, et Le bol n’était pas installé. Veuillez I'installer
on entend un « Bip ». conformément aux instructions d’utilisation ou le

NTC est endommagé.

E5 « E5 » s’affiche sur I'écran LCD, et Il n’y a pas d’eau dans le cuit-vapeur. Ajoutez de
on entend un « Bip ». I'eau avant de faire fonctionner I'appareil.

Fin « End » s’affiche sur I'écran LCD, et | Fin du programme Appuyez sur le bouton et
on entend un « Bip ». 'appareil se met en mode veille.

REINITIALISATION DU REGLAGE DE LA TEMPERATURE

Si la température dépasse et que la carafe ne fonctionne pas, veuillez appuyer sur le bouton pour régler
la température pour réinitialiser le contréle de la température. L’appareil fonctionnera normalement
lorsque la carafe aura refroidi.

Bouton pour le réglage de la
température.

Appuyez dessus et « Cliquez »

ELIMINATION DU PRODUIT

Ce produit est conforme a la directive européenne 2012/19/UE concernant les appareils
électriques et électroniques, connue sous le nom de DEEE (Déchets d’équipements
électriques et électroniques), qui fournit le cadre juridique en vigueur au sein de I'Union
européenne pour I'élimination et la réutilisation des déchets des appareils électroniques et

EEEE  ¢jcctriques. Ne jetez pas ce produit dans la poubelle, veuillez I'apporter au centre de collecte
des déchets électriques et électroniques le plus proche de votre domicile.



GRAZIE PER AVER SCELTO UFESA. DESIDERIAMO CHE IL PRODOTTO VI SODDISFI E SIA DI
VOSTRO GRADIMENTO.

AVVERTENZAKIk

Si prega di leggere attentamente le istruzioni per I'uso prima di utilizzare il prodotto. Conservare le
istruzioni in un luogo sicuro per futura consultazione.

DESCRIZIONE
1 Tappo di riempimento 21 Pulsante Senso contrario
2 Coperchio frullatore 22 Pulsante Vapore
3 Chiusura coperchio frullatore 23  Pulsante Impasto
4 Frusta 24  Pulsante Timer
5 Paletta per mescolare 25 Pulsante Temperatura
6 Lama 26 Pulsante Velocita
7 Cestino vaporiera 27  Pulsante Pulse
8 Brocca frullatore 28 IconaAvvertenza
9 Cavo di alimentazione 29 Display tempo
10 Interruttore principale 30 Icona Peso
11 Unita base 31 Display temperatura
12  Manopola 32 Display temperatura cibo
13 Schermo display 33 Display velocita
14  Spatola 34 Icona frusta
15  Contenitore di misurazione 35 Iconalama
16  Coperchio per cestino vaporiera 36 Icona Paletta per mescolare
17  Cestino vaporiera, poco profondo 37 Icona Senso contrario
18  Cestino vaporiera, profondo 38 Icona Blocco
19  Chiusura del cestino vaporiera profondo 39 Icona Sblocco

20 Pulsante Peso

ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, dal servizio di assistenza o da
persone altrettanto qualificate al fine di evitare pericoli.

Osservare i tempi operativi degli accessori come
indicato nelle loro specifiche sezioni del manuale.

Procedere secondo la sezione di manutenzione e
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pulizia di questo manuale per la pulizia.
Attenzione: possibili infortuni per uso scorretto!

Fare attenzione quando si maneggiano le lame da
taglio affilate, quando si svuota la ciotola e durante la
pulizia.

Fare attenzione se si versano liquidi caldi nel frullatore
poiché possono essere espulsi fuori dall’apparecchio a
causa di un’improvvisa vaporizzazione.

Scollegare sempre I'impastatrice dall’alimentazione
elettrica se lasciata incustodita e prima
dellassemblaggio, smontaggio o pulizia.

Spegnere I'apparecchio e scollegarlo dall’alimentazione
elettrica prima di cambiare gli accessori 0 le parti vicine
che si muovono durante 'uso.

Questo apparecchio non deve essere utilizzato da
bambini. Mantenere I'apparecchio e il suo cavo fuori
dalla portata dei bambini.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone
con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte o con
scarse esperienza e conoscenza, a condizione che
vengano fornite loro adeguate supervisione e istruzione
riguardo all’'utilizzo dell’apparecchio in un modo sicuro e
che abbiano compreso i pericoli correlati.

E vietato I'utilizzo ludico dell’apparecchio da parte dei
bambini.

Al fine di assicurare I'effetto sigillante della lama di
miscelazione, non far lavorare la lama di miscelazione
senza carico.

Questo apparecchio € per uso domestico e non &



concepito per l'uso in applicazioni come:

cucine per il personale in negozi, uffici e altri ambienti di
lavoro;

agriturismi;
hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale;
ambienti del tipo bed and breakfast.

Non immergere mai I'apparecchio in acqua o qualsiasi
altro liquido, né sciacquarlo sotto il rubinetto. Utilizzare
soltanto un panno umido per pulire 'apparecchio.

i’} Le superfici possono divenire calde durante l'uso.

Evitare le fuoriuscite sul connettore.

La superficie dell’elemento di riscaldamento & soggetta
a calore residuo dopo l'utilizzo.

ATTENZIONE: Al fine di evitare un pericolo dovuto
a un ripristino involontario dell’interruzione termica,
questo apparecchio non deve essere alimentato
attraverso un dispositivo di commutazione esterno,
come ad esempio un timer, o collegato a un circuito
che viene regolarmente acceso e spento dalla
compagnia elettrica.

L'apparecchio € destinato all’'uso a un’altitudine
massima di 2000 m sopra il livello del mare.

AVVERTENZE IMPORTANTI

Questo apparecchio € progettato per uso domestico e non deve essere mai utilizzato per scopi
commerciali o industriali in qualsiasi circostanza. Qualsiasi utilizzo errato o0 maneggiamento improprio
del prodotto rendera nulla la garanzia.

Verificare che la tensione di rete indicata
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sull’'apparecchio corrisponda alla tensione di rete locale
prima di collegare I'apparecchio.

Il cavo di collegamento elettrico non deve essere attorcigliato o avvolto intorno al prodotto durante
I'utilizzo.

Non utilizzare il dispositivo o collegarlo e scollegarlo all'alimentazione elettrica con mani e/o piedi
bagnati. Non tirare il cavo di collegamento per scollegarlo o usarlo come maniglia.

Non usare mai accessori di parti da altre fabbricazioni.
La vostra garanzia diventera nulla se tali accessori o
parti sono stati utilizzati.

Pulire accuratamente le parti che andranno in contatto
con il cibo prima di utilizzare I'apparecchio per la prima
volta.

Porre sempre I'apparecchio principale su una superficie
piana, asciutta e pulita.

Non lasciare mai I'apparecchio in funzione incustodito.

La Spatola va usata soltanto per trasferire il cibo
fuori dalla ciotola. Non utilizzarla quando la lama € in
funzione.

Non toccare il serbatoio di riempimento quando viene
elaborato cibo caldo (per una temperatura superiore a
60° C).

Scollegare immediatamente il prodotto dalla rete elettrica in caso di cortocircuito o danno e contattare
un servizio di assistenza tecnica ufficiale. Per evitare qualsiasi pericolo, non aprire il dispositivo.

Le riparazioni o gli interventi sul dispositivo possono essere effettuati soltanto da personale tecnico
qualificato del servizio di assistenza tecnica ufficiale del marchio.

B&B TRENDS SL. declina ogni responsabilita per danni che potrebbero verificarsi a persone, animali o
cose, per la mancata osservanza di queste avvertenze.

INSTALLAZIONE

La ciotola
La capacita massima della ciotola € 3,5 litri. Non elaborare piu di 2,3 litri di cibo!
Attenzione
Simbolo “Superficie calda” contrassegnato sulla ciotola:
& Indica che I'elemento contrassegnato puo essere caldo e non deve essere toccato senza

fare attenzione!



Impostazione prima dell’'uso

Posizionare I'albero motore correttamente bloccato nella brocca (Vedere figura D). Inserire la brocca
nell’'unita principale e premere saldamente verso il basso per bloccarla in posizione (Vedere figura

E). Scegliere tra i diversi accessori a seconda dei diversi tipi di cottura (Vedere figura F), aggiungere
ingredienti o acqua nella brocca (vedere figura G) e posizionare il coperchio del frullatore (vedere figura H).

ISTRUZIONI PER L’'USO

Stato stand-by:
Collegare il cavo elettrico alla base della rete elettrica e accendere (Vedere figura 1).

La manopola rotante (12) pud essere utilizzata per impostare la temperatura, il tempo, la velocita o per
selezionare programmi diversi. Premere la manopola e la macchina sospendera la cottura. Continuera a
cuocere premendo di nuovo. Premere a lungo la manopola e la macchina smettera di cuocere. Premere
la manopola dopo aver completato le impostazioni e la macchina iniziera a cuocere. La cottura sara
annullata automaticamente premendo a lungo la manopola durante I'impostazione. Al termine della
cottura, il pannello del display mostrera “fine”. Premere la manopola e la macchina entrera in modalita
standby. Al termine della pesatura, premere il pulsante per qualche secondo e si uscira dal programma
di pesatura.

Il pannello touch lampeggera. Selezionare la manopola rotante (12) per entrare in modalita stand-by
(Vedere figura J). L'area del display LCD mostra come di seguito: Display “Tempo”: “00:00”; Display
“Temperatura”: “000”, Display “Velocita™: “00” (Vedere figura K). Selezionare la funzione necessaria
come necessario.

Visione d’insieme pulsanti touch:
Pulsante Pesatura (20):

<<
Il peso massimo & 5000 g. Intervallo di peso: 5-5000 g. Premere il pulsante “Pesatura”

in stato stand-by, 'LCD mostra “0000”. Poi porre il cibo nella ciotola, leggere il numero
Scale mostrato sul’LCD. Quello € il peso del cibo aggiunto. Poi premere nuovamente il pulsante

“Pesatura”, il numero sul’LCD verra azzerato e mostrera “0000”. Tenere premuto il
pulsante “Pesatura” per piu di 2 secondi, 'apparecchio uscira dalla funzione di pesatura.

O 2. Pulsante Senso contrario (21):

Premere il “pulsante senso contrario” e il motore si muovera in senso contrario.
Lintervallo di velocita possibile & da 1 a 3. Premere di nuovo il pulsante per annullare il

Reverse movimento in senso contrario.

3. Pulsante Vapore (22):

Selezionare “pulsante vapore” per entrare nel programma vapore.
Tempo: il tempo predefinito € di 20 minuti ed € regolabile da 1 a 60 minuti. Il timer
Steam iniziera il conto alla rovescia quando la temperatura dell’acqua interna arriva a 100 °C.
Temperatura: la temperatura predefinita € di 120 °C ed é regolabile da 100 °C a 120 °C.
In questa funzione la velocita & bloccata.
Premere la manopola per avviare un ciclo dopo I'impostazione.

4. Pulsante Impasto (23):

@ Selezionare “pulsante impasto” per entrare nel programma impasto.
Tempo: il tempo predefinito & di 3 minuti ed & regolabile da 2 a 4 minuti.
Knead La temperatura in questa funzione é regolabile da 0 a 37 °C.
La velocita in questa funzione pud essere regolata da 1 a 2.
Premere la manopola per avviare un ciclo dopo I'impostazione
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5. Pulsante Tempo (24):

Premere il pulsante “Tempo”, e poi ruotare la manopola per impostare il tempo (secondi o
minuti). Intervallo di tempo: 00 secondi-90 minuti.

JE 6. Pulsante Tempo (25):

Premere pulsante “Temp”, e poi ruotare la manopola per impostare la temperatura
necessaria. Intervallo di temperatura: 37 °C-140 °C. Dopo 40 °C la temperatura
Temp aumentera a intervalli di 5 °C.

((é,) 7. Pulsante Velocita (26):
Premere il pulsante “Velocita”, e poi ruotare la manopola per selezionare la velocita
Speed necessaria. Intervallo di velocita: 00-12.

8. Pulsante Impulso (27):

Funzione di accelerazione di velocita rapida. Si pud usare per amalgamare cibo

velocemente. Tenere premuto il pulsante “Impulso”, I'apparecchio si mettera
istantaneamente in funzione alla velocita massima 12. Se si rilascia il pulsante,
I'apparecchio recuperera immediatamente la velocita di lavorazione precedente.
Quando la temperatura nella ciotola € uguale o superiore a 60 °C, il pulsante “Impulso”
non puo essere usato e verra mostrata I'icona avvertenza (28) & .

Pulse

Visione d’insieme pannello di controllo:

Premere il pulsante Tempo/Temperatura/Velocita per impostare (Vedere figura L).

Al termine dell'impostazione premere la manopola e I'apparecchio iniziera a funzionare (vedere figura
M). E possibile cambiare Tempo/Temperatura/Velocita in qualsiasi momento senza interrompere
I'apparecchio.

B.HMB'B..B 1. Display tempo (29):

\ E possibile scegliere un intervallo di tempo tra 00 secondi e 90 minuti. La regolazione
avviene tramite i seguenti passaggi: premere il pulsante tempo e girare la manopola in
senso orario per aumentare il tempo e in senso antiorario per ridurre il tempo.

S . “, . " 3 2 . -
Quando ¢ selezionata la “funzione pesatura”, verra mostrata I'icona luminosa (30) @¢

2. Display temperatura (31):

E possibile scegliere un intervallo di temperatura tra 37 °C e 140 °C. Premere il pulsante
888 temperatura e ruotare la manopola in senso orario per aumentare la temperatura e in
o senso antiorario per ridurre la temperatura.
~ E / Una volta avviato il processo di cottura il display mostrera la temperatura attuale del cibo
dell'apparecchio in funzione (32) ‘c“rBBB

3. Display velocita (33):

E possibile scegliere un intervallo di velocita tra 00 e 12. Premere il pulsante velocita e
'8 ruotare la manopola in senso orario per aumentare la velocita e in senso antiorario per

wh L ridurre la velocita.
. + / Durante il riscaldamento sono disponibili soltanto le velocita 1-3.

Il display mostrera I'accessorio corretto che & possibile utilizzare quando ¢ selezionata la

velocita adatta durante tutti i processi di riscaldamento: icona frusta (34) tra velocita 1-4,
icona lama (35) tra velocita 1-12 o paletta per mescolare (36) tra velocita 1-3 vengono mostrate quando
€ selezionata la velocita adatta.



Scegliere I'icona senso contrario (37) QO e cambiare la rotazione del motore. Le lame non taglieranno
il cibo.

L’'icona blocco (38/39) lpﬂ mostrera il coperchio correttamente posizionato. L’apparecchio € in
modalita standby e pronto all’avvio. Quando il coperchio non & posizionato correttamente I'apparecchio
non funziona.

Al termine della cottura, il pannello del display mostrera fine. Premere la manopola rotante e smettera
di cuocere. Se si desidera interrompere la cottura premere la manopola rotante. Premerla di nuovo e
I'apparecchio continuera a cuocere. L'apparecchio smettera di cuocere premendo a lungo la manopola
rotante (Vedere figura N).

La brocca pud essere lavata con un panno per stoviglie asciutto o lavata con acqua, senza immersione
in acqua. Non metterla in lavastoviglie (Vedere figura O). Tutti gli accessori possono essere lavati in
lavastoviglie (Vedere figura P). Dopo ciascun utilizzo pulire accuratamente 'unita principale con un
panno umido (Vedere figura Q).

Come usare la vaporiera:

La vaporiera € perfettamente adatta per preparare cibi come verdure con carne, salsicce, pane al
vapore, pesce al vapore etc.

Si possono usare le vaporiere in una delle due combinazioni seguenti:

Combinazione 1: Coperchio (16)+ vaporiera (Vassoio) (17) + Vaporiera (18)
Utilizzare questa combinazione per cucinare cibi differenti.

Combinazione 2: Coperchio (16) + Vaporiera (18)
Utilizzare questa combinazione per quantita maggiori dello stesso cibo, ad esempio verdure, patate o
grandi pezzi di carne o salsicce.

Seguire i passaggi seguenti:
1. Installare la lama, e poi installare la ciotola sull'apparecchio principale.

2. Aggiungere acqua (0,5 L < acqua < 2,3 L) nella ciotola. (Attenzione: L’acqua nella ciotola deve essere
piu di 0,5 litri. 0,5 L di acqua possono essere usati per stufare cibo per 30 minuti).

3. Porre I'anello ermetico sul coperchio della ciotola, e poi coprire il coperchio della ciotola.

4. Ruotare il coperchio della ciotola fino a bloccarlo in posizione.

5.Posizionare la vaporiera.

6.Porre il cibo sulla vaporiera, e poi coprire il coperchio.

7.Collegare e premere il pulsante “On/Off".

8.Impostare la velocita (01), il tempo e la temperatura necessari.

9.Premere il pulsante “Start/Stop”, I'apparecchio inizia a lavorare e il timer avvia il conto alla rovescia.

10.Si udira un suono “Bip” alla fine del tempo di programma. Tutte le impostazioni vengono azzerate e
I'apparecchio ritorna in stato stand-by.

11. Dopo l'uso, spegnere I'apparecchio principale e rimuovere il coperchio della vaporiera.
12. Estrarre il cibo elaborato dalla vaporiera.

Attenzione:
1. Pericolo di ustione a causa del vapore caldo e dell'acqua calda condensata.

2. Non riscaldare mai la ciotola quando € vuota.

3. Se il coperchio non & montato correttamente, il vapore fuoriuscira e il cibo all'interno della vaporiera
non verra cucinato correttamente.

4. Non lasciare mai il contenitore di misurazione sul coperchio della ciotola quando si usa la vaporiera.
5. Il vapore caldo e I'acqua calda condensata sono pericolosi. Maneggiare con cura.

6. Non toccare la parte in metallo della ciotola mentre & calda. Tenere il manico della ciotola soltanto per
spostare la ciotola.

53



54

7. Una cottura al vapore da 30 minuti richiede 0,5 litri (500 ml) di acqua, occorre aggiungere circa 250 ml
di acqua per ogni 15 minuti aggiuntivi.

Come usare I'attrezzo di mescolamento (Farfalla):
La farfalla vi aiutera a ottenere i migliori risultati nel montare la panna, sbattere la maionese e I'albume.

Installare/rimuovere la farfalla (4):
1. Tenere I'estremita a forma della farfalla.

2. Inserire la farfalla sulla parte superiore dell’albero motore.

Utilizzare la farfalla:
Seguire i passaggi seguenti:
1. Installare I'albero motore e la farfalla sulla ciotola.

2. Porre il cibo nella ciotola.

3. Quindi coprire il coperchio della ciotola.

4. Ruotare il coperchio della ciotola fino a bloccarlo in posizione.
5. Collegare e premere il pulsante “On/Off".

6. Impostare il tempo e la velocita necessari. Premere il pulsante “Start/Stop”, 'apparecchio inizia a
lavorare e il timer avvia il conto alla rovescia. Se si salta I'impostazione del tempo, il timer iniziera il
conto alla rovescia.

7. Si udira un suono “Bip” alla fine del tempo di programma. Tutte le impostazioni vengono azzerate e
I'apparecchio ritorna in stato stand-by.

8. Dopo l'uso, spegnere I'apparecchio principale. Rimuovere il coperchio della ciotola.
9. Estrarre il cibo elaborato dalla ciotola.

Attenzione:
1. Accendere soltanto dopo che la farfalla & stata messa in posizione correttamente!

2. Non aggiungere ingredienti che potrebbero danneggiare o bloccare la farfalla quando la lama € in
movimento e la farfalla & montata.

Come usare il cestino interno:

Il cestino interno € adatto per cucinare piccole quantita di cibo, come riso, pesce e carne.
Installare il cestino interno: (7)

1. Porre il cestino interno nella ciotola, e installare il coperchio della ciotola correttamente.
2. Inserire la ciotola sull’apparecchio principale.

Utilizzo del cestino interno:

Seguire i passaggi seguenti:
1. Aggiungere I'acqua nella ciotola.

2. Porre il cestino interno nella ciotola, e aggiungere il cibo nel cestino.
3. Quindi coprire il coperchio della ciotola.

4. Ruotare il coperchio della ciotola fino a bloccarlo in posizione. E porre il contenitore di misurazione sul
coperchio della ciotola.

5. Collegare e premere il pulsante “On/Off”.

6. Impostare il tempo, la velocita (01-04) e la temperatura necessari. Premere il pulsante “Start/Stop”,

I'apparecchio inizia a lavorare e il timer avvia il conto alla rovescia. Se si salta I'impostazione del tempo,
il timer iniziera il conto alla rovescia.

7. Si udira un suono “Bip” alla fine del tempo di programma. Tutte le impostazioni vengono azzerate e
I'apparecchio ritorna in stato stand-by.



8. Dopo l'uso, spegnere I'apparecchio principale. Rimuovere il coperchio della ciotola ed estrarre il
cestino interno. Porre il contenitore di misurazione nella fessura del cestino interno, ruotare per fissarlo
quindi tirare per estrarlo (R).

9. Estrarre il cibo elaborato dal cestino.

Attenzione:

1. La quantita massima di acqua aggiunta nella ciotola deve essere 600 ml e con il cestino al livello
basso!

2. Pericolo di ustione a causa del vapore caldo e dell’acqua calda condensata.
3. Il vapore caldo e 'acqua calda condensata sono pericolosi. Maneggiare con cura.

4. Non toccare la parte in metallo della ciotola mentre & calda. Tenere il manico della ciotola soltanto per
spostarla.

GUIDA ALL’ELABORAZIONE

Accessorio Funzione Velocita Tempo Temperatura °C
Frullatore 12 2 minuti Capacita massima
Lama per 920 g carote 1380 g acqua
tritare (6)
Impasto Impasto 2 minuti 500 g farina + 250 g acqua + 20 g olio

PULIZIA

1. Prima di pulire I'apparecchio, spegnere I'apparecchio e rimuovere la spina dalla presa di corrente.
2. Svitare I'anello a vite e rimuovere tutte le parti dell’attrezzatura.
3. Tutti gli accessori possono essere puliti nella lavastoviglie!

4. Mentre si usa I'apparecchio, mantenere sempre i perni di contatto nel fondo della ciotola puliti
asciutti! Asciugare i perni di contatto nel fondo della ciotola con un panno asciutto!

5. Non utilizzare mai oggetti appuntiti o affilati per la pulizia poiché cid potrebbe danneggiare parti
funzionali o intaccare la sicurezza dell’apparecchio.

6. La lama & molto affilata! Maneggiare con cura!

7. Lavare tutte le parti in acqua calda insaponata. Pulirle immediatamente dopo 'uso. Sciacquarle con
acqua calda pulita e asciugarle immediatamente.

8. Raccomandiamo di lubrificare la lama con olio vegetale.

9. Asciugare soltanto I'apparecchio principale con un panno morbido e inumidito!

10. Se la ciotola e la lama sono difficili da pulire si pud aggiungere acqua calda insaponata nella ciotola
e mettere I'apparecchio in funzione a velocita 1 per alcuni secondi.

11. Quando c’e un segno di bruciatura sul fondo della brocca del frullatore, mettere dell’acido citrico o
dei limoni in acqua, riscaldare per 5 minuti e poi rimuovere il segno di bruciatura con uno straccio.
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CODICI DI GUASTO

Codice | Stato Soluzione

E1 “E1” appare sullLCD, e si udira un | Il motore & sovraccarico. Scollegare e lasciar
suono “Bip”. raffreddare il dispositivo per un’ora. Dopo di che

sara di nuovo pronto all’'uso.

E2 “E2” appare sullLCD, e si udira un | Non é stato rilevato alcun sensore di pesatura o il
suono “Bip”. sensore di pesatura & danneggiato.

E3 “E3” appare sul’'LCD, e si udira un | La ciotola non € stata installata. Installarla secondo
suono “Bip”. le istruzioni operative o 'NTC & danneggiato.

E5 “ES” appare sullLCD, e si udira un | Non vi & acqua per la funzione vaporiera.
suono “Bip”. Aggiungere acqua per riprendere I'operazione.

Fine “Fine” appare sull'LCD, e si udira un | Fine programma. Premere la manopola e tornare
suono “Bip”. in modalita standby.

RIPRISTINO DEL CONTROLLO DELLA TEMPERATURA

Se la temperatura supera il limite e la brocca non funziona, si prega di premere il pulsante temperatura
per ripristinare il controllo della temperatura. Dopo il raffreddamento della brocca, pud funzionare
normalmente.

Pulsante temperatura.
Premerlo fino al “Clic”

SMALTIMENTO DEL PRODOTTO

Questo prodotto & conforme alla direttiva europea 2012/19/UE sui dispositivi elettrici ed
elettronici, nota come WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), fornisce il
quadro giuridico applicabile nell’'Unione Europea per lo smaltimento e il riutilizzo dei rifiuti
di dispositivi elettronici ed elettrici. Non smaltire il prodotto nel bidone della spazzatura ma
rivolgersi al centro di smaltimento di rifiuti elettrici ed elettronici piu vicino.




VIELEN DANK, DASS SIE SICH FUR UFESA ENTSCHIEDEN HABEN. WIR WUNSCHEN IHNEN
VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNHINWEIS

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der ersten Verwendung des Gerats sorgfaltig durch.
Bewahren Sie diese fiir spateres Nachschlagen an einem sicheren Ort auf.

BESCHREIBUNG
1 Filterdeckel 21 Umkehrtaste
2 Mixerdeckel 22 Dampftaste
3 Mixerdeckeldichtung 23 Knettaste
4 Schneebesen 24 Timertaste
5 Rihrpaddel 25 Temperaturtaste
6 Klinge 26  Geschwindigkeitstaste
7 Dampfkorb 27 Impulstaste:
8 Mixerkrug 28 Warnsymbol
9 Stromkabel 29 Zeitanzeige
10 Einschalter 30 Gewichtsymbol
11 Hauptgerat 31 Temperaturanzeige
12 Knopf 32 Speisen-Temperaturanzeige
13 Anzeigebildschirm 33 Geschwindigkeitsanzeige
14  Spachtel 34  Quirlsymbol
15 Messbecher 35 Klingensymbol
16  Deckel fir Dampfkorb 36 Ruhrpaddelsymbol
17  Niedriger Dampfkorb 37  Umkehrsymbol
18  Tiefer Dampfkorb 38 Verriegelungssymbol
19  Dichtung des tiefen Dampfkorbs 39 Entriegelungssymbol
20 Gewichttaste
SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem Servicevertreter oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um eine
Gefahrdung zu vermeiden.

Beachten Sie die Betriebszeiten des Zubehors, die
in den entsprechenden Abschnitten des Handbuchs
angegeben sind.

Gehen Sie bei der Reinigung entsprechend dem
Wartungs- und Reinigungsabschnitt dieses Handbuchs
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VOr.
Warnung: Mogliche Verletzung durch Missbrauch!

Bei der Handhabung der scharfen Schneidklingen,
beim Entleeren der Schussel und bei der Reinigung ist
Vorsicht geboten.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie heil3e Flussigkeit in den
Mixer giel3en, da sie durch plétzliche Dampfentwicklung
aus dem Krug herausgeschleudert werden konnte.

Trennen Sie den Mixer immer von der
Stromversorgung, wenn er unbeaufsichtigt bleibt und
bevor Sie ihn zusammenbauen, zerlegen oder reinigen.

Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der
Stromversorgung, bevor Sie Zubehorteile austauschen
oder sich an Teile, die sich im Gebrauch bewegen,
herantasten.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.
Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel aul3erhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Gerate konnen von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder mit mangelnder Erfahrung und Kenntnissen
benutzt werden, wenn sie in sicherer Weise
beaufsichtigt oder unterwiesen wurden und wenn sie
die damit verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Um die Dichtungswirkung der Schneidklinge nicht zu
verlieren, lassen Sie sie bitte nicht ohne Last arbeiten.

Dieses Gerat ist fur den Hausgebrauch vorgesehen und
nicht fur den Einsatz in Bereichen wie:



- Personalkiuchen in Geschaften, Buros und anderen
Arbeitsumgebungen;

- Bauernhausern;

- Hotels, Motels und anderen wohnungsahnlichen
Umgebungen;

- Pensionsahnlichen Einrichtungen.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein oder halten es unter flieRendes
Wasser. Verwenden Sie zum Reinigen des Gerats nur
ein feuchtes Tuch.

Die Oberflachen konnen wahrend des Gebrauchs
heil} werden.

Vermeiden Sie das Auslaufen auf den Netzstecker.

Die Heizelementoberflache ist nach dem Gebrauch
durch Restwarme heil}.

VORSICHT: Um eine Gefahrdung durch
versehentliches Riicksetzen des Thermoschutzes
zu vermeiden, darf dieses Gerat nicht uber

eine externe Schalteinrichtung wie z. B. eine
Zeitschaltuhr versorgt oder an einen Stromkreis
angeschlossen werden, der regelmafig ein- und
ausgeschaltet wird.

Dieses Gerat ist fur den Einsatz in einer maximalen
Hohe von 2000 m uber dem Meeresspiegel
vorgesehen.

WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist fur den Hausgebrauch konzipiert und sollte unter keinen Umsténden fir den
kommerziellen oder industriellen Gebrauch verwendet werden. Jegliche unsachgemafie Verwendung
oder Handhabung des Gerats fuihrt zum Erléschen der Garantie.

Prufen Sie, ob die auf dem Gerat angegebene
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Spannung mit der ortlichen Netzspannung
ubereinstimmt, bevor Sie das Gerat anschliel3en.

Das Netzkabel darf wahrend des Gebrauchs nicht zusammengerollt oder um das Gerat gewickelt sein.

Benutzen oder stecken Sie das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder FiiRen ein- oder aus. Ziehen
Sie den Netzstecker nicht am Kabel heraus und tragen Sie das Gerat nicht am Kabel.

Verwenden Sie niemals Zubehor oder Teile von
anderen Herstellern. Ihre Garantie wird ungultig, wenn
solches Zubehor oder solche Teile verwendet wurden.

Reinigen Sie die mit Lebensmitteln in Berlhrung
kommenden Teile grundlich, bevor Sie das Gerat zum
ersten Mal benutzen.

Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache, trockene
und saubere Oberflache.

Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt laufen.

Der Spachtel dient nur zum Herausnehmen des Inhalts
aus der Schussel. Verwenden Sie ihn nicht, wahrend
die Klinge lauft.

Beruhren Sie bei der Verarbeitung von heil3en
Lebensmitteln (bei Temperaturen Gber 60 °C) nicht den
Deckel des Fullbechers.

Ziehen Sie im Falle einer Stérung oder Beschadigung sofort den Netzstecker und wenden Sie sich
an einen offiziellen technischen Kundendienst. Um jegliches Gefahrenrisiko zu vermeiden, darf die
Maschine nicht gedffnet werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen
Kundendienstes der Marke darf Reparaturen oder Eingriffe an dieser Maschine vornehmen.

B&B TRENDS SL. Gibernimmt keine Haftung fir Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden, die
durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen.

INSTALLATION

Die Schiissel

Das maximale Fassungsvermégen der Schissel betragt 3,5 Liter. Verarbeiten Sie nicht mehr als 2,3
Liter Lebensmittel!

Vorsicht

Das Logo ,,HeiBe Oberflaiche* auf der Schiissel:
Weist darauf hin, dass die Schiissel hei® sein kann und immer mit Vorsicht beriihrt werden

sollte!



Einrichtung zur ersten Verwendung

Setzen Sie die Antriebswelle korrekt verriegelt in den Krug ein (siehe Abb. D). Setzen Sie den Krug auf
das Hauptgerat und driicken Sie ihn fest nach unten, um ihn einzurasten (siehe Abb. E). Wahlen Sie das
passende Zubehor fir den jeweiligen Zweck (siehe Abb. F), geben Sie die Zutaten oder das Wasser in
den Krug (siehe Abb. G) und setzen Sie den Mixerdeckel auf (siehe Abb. H).

GEBRAUCHSANWEISUNG

Bereitschaftsmodus:

Stecken Sie das Netzkabel in das Geréat ein und schalten Sie es ein (siehe Abb. I).

Mit dem Drehknopf (12) kénnen Sie die Temperatur, die Zeit und die Geschwindigkeit einstellen oder
verschiedene Programme auswahlen. Wenn Sie den Knopf driicken, wird der Garvorgang unterbrochen.
Er wird weitergefiihrt, wenn Sie den Knopf erneut driicken. Wenn Sie den Knopf lange driicken,

wird der Garvorgang unterbrochen. Wenn Sie den Knopf driicken, nachdem Sie alle Einstellungen
vorgenommen haben, beginnt der Garvorgang. Er wird automatisch abgebrochen, wenn Sie den Knopf
wahrend der Einstellung lange driicken. Nach Beendigung des Garvorgangs wird im Anzeigefeld ,end*
(Ende) angezeigt. Driicken Sie dann den Knopf, damit der Kocher in den Bereitschaftsmodus wechselt.
Nach Beendigung des Wiegens Wagung halten Sie die Taste eine Sekunde lang gedriickt, um das
Wiegeprogramm zu beenden.

Die Berlihrungsanzeige blinkt. Wahlen Sie mit dem Drehknopf (12) den Bereitschaftsmodus aus
(siehe Abb. J). Das LCD-Display zeigt dann an: ,Zeit*-Anzeige: ,00:00”, Temperaturanzeige: ,000”,
Geschwindigkeitsanzeige: ,00” (Siehe Abb. K). Wahlen Sie die gewiinschte Funktion aus.

Ubersicht der Beriihrungstasten:
1. Wiegetaste ,,Scale“ (20):

Das Maximalgewicht betragt 5000 g. Gewichtsbereich: 5 - 5000 g Driicken Sie die
Wiegetaste ,Scale” im Bereitschaftsmodus. Auf der LCD-Anzeige erscheint ,0000“. Geben

Scale Sie dann die Lebensmittel in die Schiissel und lesen Sie die auf dem Display angezeigte
Zahl ab. Das ist das Gewicht der zugegebenen Lebensmittel. Wenn Sie jetzt erneut die
Taste ,Wiegen*® driicken, wird die Zahl auf der LCD-Anzeige geldscht und erscheint wieder
,0000“. Wenn Sie die Taste ,Wiegen" langer als 2 Sekunden gedriickt halten, verlasst das
Gerat die Wiegefunktion und kehrt zur Temperaturanzeige zurick.

O 2. Umkehrtaste ,,Reverse“ (21):

Wenn Sie die Umkehrtaste driicken, dreht der Motor in die andere Richtung. Der dafir
Reverse Mmobgliche Geschwindigkeitsbereich ist 1 bis 3. Driicken Sie die Taste erneut, um den
Ruckwartslauf abzubrechen.

3. Dampftaste ,,Steam* (22):

Driicken Sie die Dampftaste, um das Dampfprogramm zu aktivieren.
Zeit: Die Standardzeit betragt 20 Minuten und ist von 1 - 60 Minuten einstellbar. Der Timer
Steam startet den Countdown, sobald die Wassertemperatur im Inneren des Gerats 100 °C
erreicht hat. Temperatur: Die Standardtemperatur betragt 120 °C und ist einstellbar von
100 - 120 °C.
Die Geschwindigkeit ist bei dieser Funktion fest eingestellt.
Driicken Sie nach der Einstellung den Knopf, um einen Zyklus zu starten.

4. Knettaste ,,Knead“ (23):
@ Mit der Knettaste gelangen Sie in das Knetprogramm.
Knead Zeit: Die Standardzeit betragt 3 Minuten und ist von 2 - 4 Minuten einstellbar.
nea Die Temperatur fur diese Funktion ist von 0 - 37 °C einstellbar.
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Die Geschwindigkeit kann bei dieser Funktion auf 1 oder 2 eingestellt werden.
Driicken Sie nach der Einstellung den Knopf, um einen Zyklus zu starten.

5. Zeittaste ,,Time* (24):

Driicken Sie die Zeittaste und drehen Sie den Drehknopf, um die Zeit (Sekunden oder
Minuten) einzustellen. Zeitbereich: 00 Sekunden - 90 Minuten.

6. Temperaturtaste ,,Temp*“ (25):

Driicken Sie die Taste ,Temp®, und drehen Sie dann den Drehknopf, um die gewiinschte
Temperatur einzustellen. Temperaturbereich: 37 - 140 °C. Ab 40 °C steigt die Temperatur
in Schritten von 5 °C an.

7. Geschwindigkeitstaste ,,Speed* (26):
Driicken Sie die Geschwindigkeitstaste, und stellen Sie dann mit dem Drehknopf die
gewlinschte Geschwindigkeit ein. Geschwindigkeitsstufen: 00 - 12.

8. Impulstaste ,,Pulse® (27):

Funktion zur schnellen Steigerung der Geschwindigkeit. Dient zum schnellen Mischen von
Lebensmitteln. Wenn Sie die Impulstaste gedriickt halten, schaltet das Gerat sofort auf
die héchste Geschwindigkeit 12. Wenn Sie die Taste loslassen, stellt das Gerat sofort die
vorherige Arbeitsgeschwindigkeit wieder her.

Wenn die Temperatur in der Schiissel 60 °C oder hoher ist, ist die Impulstaste wirkungslos
und leuchtet das Warnsymbol & (28) auf.

Uberblick iiber das Bedienfeld:

Driicken Sie zum einstellen die Taste Zeit/Temperatur/Drehzahl (siehe Abb. L).
Driicken Sie nach Abschluss der Einstellung den Knopf. Das Geréat beginnt zu arbeiten (siehe Abb. M).
Sie kdnnen Zeit/Temperatur/Drehzahl jederzeit andern, ohne das Gerat zu stoppen.

1. Zeitanzeige (29):

‘8m§=8m8
\_ &

Sie kdnnen einen Zeitbereich zwischen 00 Sekunden und 90 Minuten wahlen. Driicken
Sie zum Einstellen die Zeittaste und drehen Sie den Knopf im Uhrzeigersinn, um die Zeit
zu erhoéhen, bzw. gegen den Uhrzeigersinn, um sie zu verringern.

Wenn die Wiegefunktion ausgewahlt ist, leuchtet das Symbol @ (30) auf.

2. Temperaturanzeige (31):

)

Sie kdénnen eine Temperatur zwischen 37 und 140 °C auswahlen. Driicken Sie die
Temperaturtaste und drehen Sie den Knopf im Uhrzeigersinn, um die Temperatur zu
erhéhen, bzw. gegen den Uhrzeigersinn, um sie zu verringern.

Nach Beginn des Garvorgangs zeigt das Display die aktuelle Garguttemperatur < gag
des Kochers an (32).

3. Geschwindigkeitsanzeige (33):
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Sie kénnen eine Geschwindigkeit aus dem Bereich 00 bis 12 wahlen. Driicken Sie die
Temperaturtaste und drehen Sie den Knopf im Uhrzeigersinn, um die Geschwindigkeit zu
erhdhen, bzw. gegen den Uhrzeigersinn, um sie zu verringern.

Wahrend des Heizens sind nur die Stufen 1 bis 3 verfugbar.

Das Display zeigt wahrend des gesamten Aufheizvorgangs an, welches Zubehor bei
welchen Geschwindigkeiten verwendet werden kann: der Schneebesen (Symbol 34) bei

den Geschwindigkeiten 1 - 4, die Klinge (Symbol 35) bei den Geschwindigkeiten 1 - 12 oder das
Ruhrpaddel (Symbol 36) bei den Geschwindigkeiten 1 - 3.
Wahlen Sie das Umkehrsymbol ) (37) und andern Sie die Motordrehrichtung. Die Klingen schneiden



die Lebensmittel dann nicht.

Das Schlosssymbol lpﬂ (38/39) zeigt an, dass der Deckel korrekt aufgesetzt ist. Das Gerat befindet
sich im Bereitschaftsmodus und ist betriebsbereit. Wenn der Deckel nicht korrekt aufgesetzt ist,
funktioniert das Gerat nicht.

Nach Beendigung des Garvorgangs wird im Anzeigefeld ,end” (Ende) angezeigt. Wenn Sie den
Drehknopf driicken, wird der Garvorgang beendet. Wenn Sie den Garvorgang unterbrechen wollen,
driicken Sie den Drehknopf. Driicken Sie ihn dann erneut und das Gerat setzt den Garvorgang fort. Das
Gerat stoppt den Garvorgang komplett, wenn Sie den Drehknopf lange driicken (siehe Abb. N).

Sie kénnen den Krug mit einem trockenen Geschirrtuch abwischen oder mit Wasser ausspiilen, diirfen
ihn aber nicht in Wasser eintauchen. Geben Sie ihn auch nicht in die Splilmaschine (siehe Abb. O). Das
gesamte Zubehdr darf im Geschirrspller gespilt werden (siehe Abb. P). Reinigen Sie das Hauptgerat
nach jedem Gebrauch sorgféltig mit einem feuchten Tuch (siehe Abb. Q).

Einsatz des Dampfgarers:

Der Dampfgarer eignet sich hervorragend fiir die Zubereitung z.B. von Gemise mit Fleisch, Wurstwaren,
Dampfbrot, gedlinstetem Fisch usw.

Sie kénnen den Dampfgarer in einer der beiden folgenden Kombinationen verwenden:

Kombination 1: Deckel (16) + Dampfer (Tablett) (17) + Dampfer (18)
Verwenden Sie diese Kombination zum Kochen diverser Lebensmittel.

Kombination 2: Deckel (16) + Dampfer (18)
Verwenden Sie diese Kombination fiir gréere Mengen desselben Lebensmittels, z.B. Gemise,
Kartoffeln oder groRe Fleisch- oder Wurststiicke.

Gehen Sie dazu wie folgt vor:
1. Installieren Sie die Klinge und setzen sie dann die Schissel auf das Gerat auf.

2. Geben Sie das Wasser (0,5 bis 2,3 1) in die Schissel. (Vorsicht: Der Wassergehalt in der Schiissel
sollte mehr als 0,5 Liter betragen. 0,5 | Wasser reichen fiir ca. 30 Minuten Dampfen von Lebensmitteln
aus.)

3. Setzen Sie den luftdichten Ring in den Schisseldeckel ein und setzen Sie den Deckel auf die
Schissel.

4. Drehen Sie den Schiisseldeckel, bis er einrastet.

5. Schalten Sie den Dampfgarer ein.

6. Geben Sie die Nahrungsmittel in den Dampfgarer und setzen Sie den Deckel auf.

7. Stecken Sie den Stecker ein und driicken Sie die ,Ein-/Aus“-Taste.

8. Stellen Sie die Geschwindigkeit (01), die Zeit und die gewlinschte Temperatur ein.

9. Driicken Sie die Taste ,Start/Stopp“. Das Geréat beginnt zu arbeiten und der Timer zahlt herunter.

10. Ein ,Beep” ertdnt nach Ablauf der Arbeitszeit. Alle Einstellungen werden geldscht und das Gerat
kehrt in den Bereitschaftsmodus zurtck.

11. Schalten Sie das Gerat nach dem Gebrauch aus und nehmen Sie den Deckel des Dampfgarers ab.
12. Nehmen Sie das fertige Gargut aus dem Dampfgarer.

Vorsicht:
1. Verbriihungsgefahr durch heilen Dampf und heifles Kondenswasser.

2. Erwarmen Sie die Schissel niemals, wenn sie leer ist.

3. Wenn der Deckel nicht korrekt aufgesetzt ist, entweicht Dampf und die Lebensmittel im Dampfgarer
garen nicht richtig.

4. Lassen Sie den Messbecher nie auf dem Schusseldeckel stehen, wenn Sie den Dampfgarer
benutzen.

5. Der heifle Dampf und das heile Kondenswasser sind gefahrlich. Bitte seien Sie vorsichtig damit.
6. Bertihren Sie den Metallteil der Schissel nicht, solange sie heil ist. Halten Sie die Schissel zum
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Bewegen nur am Giriff.

7. Far 30 Minuten Dampfgaren sind 0,5 Liter (500 ml) Wasser erforderlich, fir jede weiteren 15 Minuten
missen Sie etwa 250 ml Wasser hinzufligen.

Verwendung des Riihraufsatzes (Schneebesen)

Der Schneebesen wird Ihnen helfen, die besten Ergebnisse zu erzielen, wenn Sie Sahne, Mayonnaise
oder Eiweil} schlagen.

Einsetzen/Entfernen des Schneebesens (4):
1. Halten Sie das kugelférmige Ende des Schneebesens.

2. Setzen Sie den Schneebesen in den oberen Teil der Antriebswelle ein.

Verwendung des Schneebesens:
Gehen Sie dazu wie folgt vor:
1. Setzen Sie den Antrieb mit dem Schneebesen in die Schissel ein.

2. Fillen Sie die Lebensmittel in die Schissel.

3. Setzen Sie nun den Schiisseldeckel auf.

4. Drehen Sie den Schiisseldeckel, bis er einrastet.

5. Stecken Sie den Stecker ein und driicken Sie die ,Ein-/Aus®-Taste.

6. Stellen Sie die gewlnschte Zeit und Geschwindigkeit ein. Driicken Sie die Taste ,Start/Stopp“. Das
Gerat beginnt zu arbeiten und der Timer z&hlt herunter. Wenn Sie den Timer nicht setzen, zahlt er die
Zeit.

7. Ein ,Beep” ertont nach Ablauf der Arbeitszeit. Alle Einstellungen werden geldscht und das Gerat kehrt
in den Bereitschaftsmodus zurtck.

8. Schalten Sie das Gerat nach Gebrauch aus. Nehmen Sie den Schiisseldeckel ab.
9. Nehmen Sie das fertige Lebensmittel aus der Schissel.

Vorsicht:
1. Schalten Sie das Gerat erst ein, wenn der Schneebesen korrekt positioniert ist!

2. Flgen Sie keine Zutaten hinzu, die den Schneebesen beschadigen oder blockieren kénnten, wenn
die Klinge in Bewegung ist und er montiert ist.

Verwendung des Innenkorbs:

Der Innenkorb eignet sich zum Kochen von Lebensmitteln in kleinen Mengen, wie Reis, Fisch und
Fleisch.

Einsetzen des Innenkorbs: (7)

1. Setzen Sie den Innenkorb in die Schissel ein und setzen Sie den Schisseldeckel richtig auf.
2. Setzen Sie die Schissel auf das Gerat auf.

Verwendung des Innenkorbs:

Gehen Sie dazu wie folgt vor:
1. Geben Sie das Wasser in die Schissel.

2. Setzen Sie den Innenkorb in die Schiissel ein, und geben Sie die Lebensmittel in den Korb.
3. Setzen Sie nun den Schiisseldeckel auf.

4. Drehen Sie den Schiisseldeckel, bis er einrastet. Setzen Sie nun den Messbecher auf den
Schisseldeckel auf.

5. Stecken Sie den Stecker ein und driicken Sie die ,Ein-/Aus“-Taste.

6. Stellen Sie die Zeit, die Geschwindigkeit (01-04) und die gewlinschte Temperatur ein. Driicken Sie die
Taste ,Start/Stopp“. Das Gerat beginnt zu arbeiten und der Timer zahlt herunter. Wenn Sie den Timer
nicht setzen, zahlt er die Zeit.



7. Ein ,Beep” ertont nach Ablauf der Arbeitszeit. Alle Einstellungen werden geldscht und das Gerat geht
zurlick in den Bereitschaftsmodus.

8. Schalten Sie das Gerat nach Gebrauch aus. Nehmen Sie den Schiisseldeckel ab und nehmen Sie
den Innenkorb heraus. Setzen Sie den Messbecher in den Innenkorbschlitz ein, fixieren Sie ihn durch
Drehen und ziehen Sie ihn dann heraus (R).

9. Nehmen Sie das fertige Lebensmittel aus dem Korb.
Vorsicht:

1. Die maximale Wasserzugabe in die Schiissel sollte 600 ml betragen, so dass es den Korb unten nicht
berihrt!

2. Verbrihungsgefahr durch heiRen Dampf und heilRes Kondenswasser.
3. Der heile Dampf und das heifle Kondenswasser sind gefahrlich. Bitte seien Sie vorsichtig damit.

4. Berlhren Sie den Metallteil der Schissel nicht, solange sie heil ist. Halten Sie die Schissel zum
Bewegen nur am Giriff.

ZUBEREITUNGSLEITFADEN

Zubehor Funktion Geschwindigkeit | Zeit Temperatur °C

Mixer 12 2 Minuten | Max. Kapazitat:

Schneidklinge 920 g Karotten 1380 g Wasser

6)

Kneten Kneten 2 Minuten | 500 g Mehl + 250 g Wasser +
20g Ol

REINIGUNG

1. Bevor Sie das Gerat reinigen, schalten Sie es aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
2. Schrauben Sie den Schraubring ab und entfernen Sie alle Teile des Aufsatzes.
3. Das gesamte Zubehér kann in der Splilmaschine gereinigt werden!

4. Halten Sie wahrend der Benutzung des Gerats die Kontaktstifte am Boden der Schiissel immer
sauber und trocken! Wischen Sie die Kontaktstifte am Boden der Schiissel mit einem trockenen Tuch ab!

5. Verwenden Sie zum Reinigen niemals spitze oder scharfe Gegenstande, da dies Funktionsteile
beschéadigen oder die Sicherheit des Gerats beeintrachtigen kénnte.

6. Die Klinge ist sehr scharf! Behandeln Sie sie mit Vorsicht!

7. Waschen Sie alle Teile in heiBem Seifenwasser. Reinigen Sie alle Teile sofort nach Gebrauch. Spilen
Sie sie mit klarem, heiRem Wasser ab und trocknen Sie sie sofort ab.

8. Wir empfehlen, die Klinge mit etwas Pflanzendl zu schmieren.
9. Wischen Sie das Hauptgerat nur mit einem feuchten, weichen Tuch ab!

10. Wenn die Schussel und die Klinge schwer zu reinigen sind. Dann kdnnen Sie etwas heilte
Seifenlauge in die Schiussel geben und das Gerét einige Sekunden lang auf Stufe 1 laufen lassen.

11. Wenn der Boden des Mixers Anbrennspuren aufweist, geben Sie etwas Zitronensaure oder -saft in
Wasser, erhitzen Sie es 5 Minuten im Mixer und entfernen Sie dann die Spuren mit einem Tuch.
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FEHLERCODES
Code Status Losung
E1 “E1” wird auf der LCD-Anzeige Der Motor ist Uberlastet. Ziehen Sie den Netzstecker

angezeigt, und ein “Beep” ist zu
héren.

und lassen Sie das Gerat eine Stunde abkihlen.
Danach ist es wieder einsatzbereit.

angezeigt, und ein “Beep” ist zu
héren.

E2 “E2” wird auf der LCD-Anzeige Es wurde kein Wagesensor erkannt oder er ist
angezeigt, und ein “Beep” ist zu beschadigt.
héren.

E3 “E3” wird auf der LCD-Anzeige Die Schussel ist nicht aufgesetzt. Setzen Sie sie
angezeigt, und ein “Beep” ist zu gemal Anleitung auf, oder der NTC-Fuhler ist defekt.
héren.

E5 “E5” wird auf der LCD-Anzeige Kein Wasser fiir die Dampffunktion vorhanden.
angezeigt, und ein “Beep” ist zu Flgen Sie Wasser ein, um weiterzumachen.
héren.

Ende “End” wird auf der LCD-Anzeige Programm zu Ende. Driicken Sie den Knopf und

gehen so in den Bereitschaftsmodus.

RESET DER TEMPERATURREGELUNG

Wenn die Temperatur zu hoch wird und der Krug nicht mehr funktioniert, driicken Sie die
Temperaturtaste, um die Temperaturregelung zurlickzusetzen. Nach Abkihlen des Krugs kénnen Sie wie
gewohnt damit weiterarbeiten.

Temperaturtaste.
Driicken, bis ein ,Klick" ertont.

ENTSORGUNG DES GERATS

Dieses Gerat entspricht der Europaischen Richtlinie 2012/19/EU Uber elektrische und
elektronische Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), die
den in der Europaischen Union geltenden gesetzlichen Rahmen fiir die Entsorgung und
Wiederverwendung von elektronischen und elektrischen Altgeraten darstellt. Entsorgen Sie
dieses Gerat nicht in der Mlltonne, sondern Gibergeben Sie es einer zugelassenen
Sammelstelle flr elektrischen und elektronischen Abfall.




BIIATOOAPUM BWU, YE U3BPAXTE UFESA. HAOABAME CE TO3U NPOAOYKT OA BU E NONE3EH
N YOOBEH 3A PABOTA.

NPEAYNPEXAEHUE

Mons, npo4yereTe NMHCTPYKUMUTE 3a yn0Tpe6a npeau ga n3nonsesare Npoaykra. CbXpaHﬂBaﬂTe M Ha
6e3onacHo msicTo 3a bbaella crnpaskKa.

ONMUCAHUE
1 Yawa 3a nbnHeHe 21 byToH 3a obpaTeH xon
2 Kanak Ha 6neHaepa 22 byToH 3a napa
3 YnnbTHEHWE Ha kanaka Ha brneHgepa 23  BbyTOH 3a MeceHe
4 Ten 3a pa3buBaHe 24 bByTOH Ha Taimepa
5 pebno 3a pasbbpkBaHe 25 byToH Ha TemnepaTypata
6 Mepka 26 byToH 3a ckopocT
7 KowHuua 3a napa 27 Tlyncos GyToH
8 KaHa Ha bneHaepa 28 VlkoHa 3a npegynpexneHne
9 3axpaHBalL, kaben 29 [lucnnen Ha BpeMmeTo:
10 [naBeH npeBkntoyBaTen 30 WkoHa 3a Terno
11 OcHoBeH kopnyc 31 [ucnnen Ha TemnepaTtypaTta
12  Konve 32 [ucnnen Ha TemnepaTypaTta Ha xpaHaTa
13  ExkpaH 33 [ucnnen Ha ckopocTTa
14 Wnatyna 34 WkoHa 3a pasbviBaHe
15 MepuTenHa vailuka 35 VkoHa Ha ocTpueto
16  Kanak 3a kowHuua 3a napa 36  VkoHa Ha rpebnoto 3a pa3bbpkBaHe
17  KowmHwuua 3a napa, nnuTka 37 WkoHa 3a obpaTeH xof
18  KowmHwuua 3a napa, agbnboka 38 VlkoHa 3a 3aknioyBaHe
19  YnnbTHeHVe Ha Abnboka KowHuua 3a napa 39 VkoHa 3a OTkIHOYBaHe
20 ByToH 3a nperternsiHe

MHCTPYKLIUUN 3A BE3OMNACHOCT

AKO 3axpaHBaLlLMAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpssbea Aa
Obae 3aMeHeH OT NPOn3BOAMTENS, HErOBUS CEPBU3EH
npeactaBnuTen unun nuua ¢ nogobHa keanudukaumsa, 3a
Ja ce n3berHe onacHocCT.

CnasBaunTe BpeMeTo Ha paboTa Ha NpucTaBKuUTE,
NMOCOYEHO B TEXHUTE CneumdunyHM pasgeny Ha
PBKOBOACTBOTO.

MpoueaupanTe cnopen pasnena 3a nogapbxka u
NnoYncTBaHe Ha TOBa PbKOBOACTBO MPW NOYNCTBAHE.

MpenynpexaeHune: NoTeHuManHo HapaHsiBaHe npu
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HenpasuiHa ynoTtpebal

TpsibBa aa ce BHMMaBa npu paboTa ¢ OCTPUTE pexeLum
ocTpueTa, U3npas3BaHeTO Ha Kynarta v Nno BpemMe Ha
NOYNCTBaHe.

BHumaBanTe, ako ropella Te4HOCT Obae nacmnaHa B
brneHgepa, Tbi KaTO MOXe Ja Ce U3XBbPin OT ypena
nopaan BHe3anHo otaensiHe Ha napa.

BuHaru nskniousaiite brneHgepa oT 3axpaHBaHETO,
ako e octaBeH 6e3 Haa3op v nNpean crnobsiBaHe,
pa3rnobsBaHe U NoYncTBaHe.

N3kniouBanTe ypena ot npesBKrioyBaTesns u
3axpaHBaHETO, Npean Ja CMeHsITe NpUCTaBkM Un aa
NPUBNMXKMUTE YacTn, KOUTO ce ABWXKAT NO BpeMe Ha
ynotpeoba.

Tosun ypen He TpsibBa ga 6bae u3nonssaH oT geua.
[Ma3eTe ypena n Herosus kaben n3BbH gocera Ha geua.

Ypeaute Moxe Aa ce M3nonseart oT fiMua ¢ HamareHu
dn3nYeckn, CEH30PHU UM YMCTBEHN CNOCOBHOCTU UMK
C NMnca Ha onuT U 3HaHWUS, ako M € OCUTYPEeH Haa30p
NN NHCTPYKLMM OTHOCHO M3MNON3BaHETO Ha ypeaa no
6e3onaceH Ha4YvH 1 ako pas3bupat CBbp3aHUTe C TAX
OMacHOCTH.

He nosBonsiBaiTe Ha Aela ga cu UrpasaT ¢ ypeaa.

3a pga ocurypuTe 3aneyaTBall e(pekT Ha CMecBaLloTo
OoCTpue, MOM4, He ocTaBanTe CMeCBaLLOTO OCTpue aa
paboTn 6e3 bneHOepbT Aa € 3apedeH.

Tosun ypen e npegHasHadeH 3a 6utoBa ynotpeda n He e
npeaHasHadeH 3a M3Mori3aBaHe B MPUNOXEHNS KaTo:

- KYXHEHCKU MNMPOCTpaHCTBa 3a nepcoHaria B Mara3umHum,
odoumcu n gpyrn paboTHU cpeau;

- hepmu;

- B XOTenn, MoTesin 1 gpyr tmn XurnHa cpena,



- peaa OoT Tuna HowlyBKa U 3aKyCKa.

Hwukora He noTansnTe rnaBHOTO YCTPOUCTBO BbB BoAA
WU Apyrv TEYHOCTU U He To n3nnakeamTe nog Tevaila
BoAa. 3a NOYMCTBAHE Ha YCTPOMCTBOTO U3MOn3BanTe
camo BfiaxHa Kbpra.

[MoBbPXHOCTTA Ce Harpsiea o BpeMe Ha
ynotpeba.

N3bareanTe pasnvBaHe BbpXy enekTpuyeckarta Bpb3ka.

MoBbpPXHOCTTa Ha HarpsiBallaTa YacT e NoaroXeHa Ha
ocTaTb4Ha TonnuHa cnepn ynotpeoba.

BHUMAHUE: 3a pa ce nsberHe onacHocCT nopaam
HEeBOJIHO HyNMpaHe Ha TEPMUYHOTO MU3KIIOYBaHe,
TOBa YCTPOUCTBO He TpsAAOBa Aa ce 3axpaHBa 4ype3
BbHLUEH NpeBKoYBaTesn, KaTo Taumep, Unu ga ce
CBbp3Ba KbM Bepura, KOiTo pe4OBHO Ce BKIIHO4YBa U
M3KITIO4YBa OT NOMOLLHO CpeACTBO.

ToBa yCTPOWUCTBO € NpefHa3Ha4vyeHo 3a N3rnonssaHe
Ha MakcumanHa Hagmopcka BucodmHa ot 2000 m Haz
MOPCKOTO paBHULLE.

BAXHWU NPEAYNPEXOEHUA

Tosu ypeq e NpefHasHaveH 3a JoMallHa ynotpeba u He TpsibBa a ce 13norn3Ba 3a Tbproscka unu
npomMuLLieHa ynotpeba npu HUKakeu obcTosTencTea. Beska HenpasuHa ynotpeba nim HenpasunHo
6opaBeHe ¢ ypefa Lie Hanpasu rapaHumsiTa My HeBanuaHa.

MNpeav ga cBbpXKeTe YCTPOMCTBOTO, MPOBepeTe Aanu
HanpeXXeHNeTo, MOCOYEHO Ha Hero, CbOTBETCTBA Ha
MECTHOTO MPEXOBO HamnpexXeHue.

KabenbT 3a cBbp3BaHe kbM Mpexarta He TpsibBa a ce 3annuTa unv yBrBa OKoJI0 ypeaa no BpeMe Ha
ynotpeba.

He nsnonaeaiite yCTPOMNCTBOTO M HE rO BKIIOYBANTE U U3KIIOYBaWTE OT 3axpaHBallaTa Mpexa ¢ MOKpU
pbLe 1/ unu kpaka. He gbpnaiite 3axpaHBaluus kaben, 3a Aa ro U3kmnoyMTe Unu 3a aa ro uanonssare
KaTo ApbxkKKa.

Hukora He n3nona3eanTe KakBUTO U Aa duUno akcecoapu
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Ha 4acCTu OT Apyru npon3soaunTeErin. Bawarta rapaHuun4
e CTaHe HeBalnnagHa, ako ca 13MnoJi3BaHn TakmnBa
aKkcecoapum nin 4acTtu.

MouncTeTe cTapaTenHo YacTuTe, KOUTO Le BrA3aT B
KOHTaKT C XpaHa, npeau Aa nsnonssaTte yCTPONCTBOTO
3a MbPBU MbT.

BuHaru nocraBanTe rmaBHOTO YCTPOWUCTBO Ha paBHa,
cyxa M Yncta noBbPXHOCT.

Hukora He ocTaBanTe ycTponcTBOTO Aa pabotn 6e3
Hag30p.

LLinaTtynaTa ce n3nonssa caMo 3a u3kapBaHe Ha
XpaHaTa OT KynaTa. He 4 nanonssante, 4okaTo
OCTpUETO paboTu.

Korato obpaboTBaTte ropelua xpaHa (3a TemnepaTtypa
Hag 60 °C), He QokocBaWTe YallaTta 3a NbJIHEHE.

M3kntoyeTe ypena HesabaBHO OT enekTpuyeckaTta Mpexa B ciyyai Ha noBpeaa v ce CBbpXeTe ¢
odmumanHa cnyxba 3a TexHuyecka nogapbxka. 3a Aa npeaoTBpaTUTe PUCK OT ONACHOCT, HE OTBapsinTe
ycTpoiicTBoTo. CamMo KBanudmumpaH TEXHUYECKN NepcoHan oT oduumanHaTa cnyxba 3a TexHndecka
noaapbXKKa 3a CbOTBETHATA ThProBCKa Mapka Moxe [ia U3BbpLUBa PEMOHT UMW NpoLeaypu no
yCTPOWCTBOTO.

B&B TRENDS SL. He HOCK OTFOBOPHOCT 3a LUETU, MPUYNHEHWN OT Xopa, XMBOTHU UNW NpeamMeT npu
HecnasBaHEeTO Ha Te3u NpeaynpexaeHus.

MOHTAX

KynaTa
MakcumanHusaT kanauuteT Ha kynata e 3,5 nutpa. He obpaboTsante noseye ot 2,3 nuTpa xpaHa!
BHumaHue
IoroTo ,,ropelia NnoBLPXHOCT” € 0603Ha4YeHO BbpXY KynarTa:
A 3a [a ykaxe, 4e MapKMpaHusT enieMeHT Moxe Aa 6bae ropely u He TpsbBa fa ce AOKOCBa,

6e3 na ce BHMMaBal!

Hactpowka npeau yn0Tpe6a

[MocTaBeTe 3aABwKBaLLMS Ban NpaBUIHO 3akntoyeH B kaHaTta (BuxxTe cdurypa D). MNMocTaBeTe kaHaTa B
OCHOBHVSI MOZYI U HAaTUCHeTe 3ApaBo, 3a Aa A dukcmpare Ha MAcToTo 1 (BikTe durypa E). N3bepete
pasnunyHK akcecoapwu ¢ pasnuyHa Len Ha rotBeHe (BuxTe cdurypa F), nobaBete cbCTaBkute Unv Bogata
KbM kaHaTa (BmxTe durypa G) n npukpenete kanaka Ha 6neHgepa (BuxTe durypa H).



KAK OA U3MON3BATE

PeXnm Ha roToBHOCT:
BknioyeTe 3axpaHBaluusi kaben B 6azata Ha ocHoBaTa W BkrntodeTe (BvxTe urypa ).

BbpTswoTo ce konye (12) Moxe Aa ce U3nonaea 3a HacTpolika Ha Temnepatypa, Bpeme, CKOpoCT Unu
3a M36op Ha pas3nuyHa nporpama. HaTucHeTe KONYeTo U roTBapCKUAT ypes Lie cnpe roteeHeto. Lle
NPOABIIKM Aa roTBU, aKo ro HAaTUCHETE OTHOBO. [pu AbNro HaTUCKaHe Ha KOMYEeTO rOTBAPCKUST ypen
LLle cnpe roTBeHeTo. HaTucHeTe KOMYeTo, cred KaTo 3aBbpLUMTE LisnaTta HacTponka U roTBEHETO e
3ano4yHe. To aBTOMAaTUYHO e Ce OTMEHM MPY ObIIr0 HAaTUCKaHe Ha KOMYeTOo Mo BpeMe Ha HacTpoukaTa.
Korato npukniodnTe ¢ roTBEHETO, Ha Aucnnes Lie ce nokaxe ,end” (kpaw). HaTucHeTte konyeto n
roTBapCKuAT ype[ e B Brie3e B PeXUM Ha roTOBHOCT. KoraTo NpuKIniounTe ¢ NpeTernsHeTo, 3agpbKTe
OyTOHa 3a CEKYHAM U1 e U3neseTte OT nporpamara 3a npeTernsiHe.

CeH3opHUAT naHen we mura. N3bepete BbpTAWOTO ce konye (12), 3a Aa Bnesete B peXuWM Ha rOTOBHOCT
(BmxTe durypa J). Obnactra Ha LCD gncnnest nokasea kakto no-gony: fAvcnnei Ha ,Bpemeto”: ,00:00,
avcnnen ,Temnepatypa“: Oucnnen ,000%, ,Ckopoct*: ,00“ (BuxTe cdurypa K). 3bepete HeobxogumaTta
DyHKUMA cnopen HyxxauTe.

Mpernen Ha ceH30pHUTE OYTOHU:
1. ByToH 3a npeternsHe (20):

MakcumanHoto Terno e 5000 rp. O6xsat Ha npeternsaHe: 5-5000 rp. HatucHeTe ByToHa
,Weighting” (npeternsiHe) B cbcTOsHME Ha rotoBHOCT, LCD noka3ea kato ,0000”. U cnep
Scale TOBa NOCTaBETE XpaHaTa B Kynara, npoyeteTe umdpara, nokasaHa Ha LCD aucnnes. Tosa
e TernoTo Ha fobaseHaTa xpaHa. V cnep ToBa HaTucHeTe 0THOBO ByToHa ,Weighting”
(npeternsaHe), undparta Ha LCD e 6bae ustputa u e ce nokaxe kato ,0000”.
3agpbxTe byToHa ,Weighting” (npeTernsiHe) 3a noBeye OT 2 CEKyHAM, YCTPOUCTBOTO Lue
nsnese oT pyHKUMSATA 3a NpeTernsHe.

2. ByTOH 3a obpaTeH xoA (21):

O HatucHete ,reverse button“ (6yToH 3a o6paTteH xoa) U MOTOPBT Le ce 06bpHe Xoaa.
[onycTnMunsaT ananasoH Ha ckopocTTa e oT 1 Ao 3. HaTtucHeTe oTHOBO ByTOHa, 3a Aa

Reverse  grvenure obpathus xon.

o 3. ByToH 3a napa (22):

@ W3bepeTte ,steam button” (byToH 3a napa), 3a Aa BrneseTe B nporpaMara 3a napa.
Bpewme: BpemeTo no nogpasbupaHe e 20 MUHyTK 1 ce perynupa ot 1-60 MUHyTH.

Steam TarimepbT LWe 3anoyHe obpaTHO OTOposiBaHe, Cnea kato Temneparyparta Ha Bogara
BbTpe focturHe 100 °C. TemnepaTypa: TemnepaTypara no nogpasbdupane e 120 °C n ce
perynupa ot 100 °C-120 °C.

CkopocTTa npu Tasu dyHkums e briokmpaHa.
HaTtucHeTe kon4eTo, 3a Aa ctapTupare UWKbI crnej HacTpolka.

4. ByToH 3a meceHe (23):

@ M3bepeTe ,knead button” (ByToH 3a MeceHe), 3a 4a Bne3eTe B NporpamaTa 3a MeceHe.
Bpewme: BpemeTo no nogpasbupaHe e 3 MUHYTU 1 ce perynupa oT 2-4 MUHYTW.

Knead TemnepaTypara npu Tas3u dyHKkUua e perynupyema ot 0-37 °C.
CkopocTTa npu Tasu dyHKLMSA MOXe Aa ce perynupa mexay 1-2.
HaTucHeTe konyeTo, 3a Aa cTapTupaTe LKL Crneq HacTponka

5. ByTOH 3a BpeMe (24):

Ti HatucHete ByToHa , Time" (Bpeme) n cnef ToBa 3aBbpTETE KOMYETO, 3a Aa 3ajajerte Yac
Ime (cekyHpa vnn muHyTa). Bpemesun ananasoH: 00 cekyHan-90 MUHYTK.
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HaTtucHeTe 6yToHa ,Temp* (TemnepaTypa) 1 crnieg ToBa 3aBbpTeTE KOMYETO, 3a Aa
3aflaeTe Temneparypara, OT KOSiTo ce HyxxaaeTe. TemnepatypeH obxeat: 37 °C-140 °C.
Temp Cnep 40 °C TemnepartypaTa Lie ce nosuwasa Ha uHTepsanu ot 5 °C

ﬁ. 6. ByToH Ha TemnepaTtyparta (25):

(( ?’) 7. ByToH 3a ckopocT (26):
HatucHete ByToHa ,Speed” (CKOpOCT) U crieq, ToBa 3aBbpTeTe KONYETO, 3a Aa u3bepete
CKOPOCTTa, OT KOSITO ce HyxaaeTe. [lnana3oH Ha ckopocTTa: 00-12.

Speed
8. MNMyncoB 6yToH (27):
% dyHKUMS 3a yckopsiBaHe Ha 6bp3a ckopocT. MoxeTe fa A usnonasare 3a 6bP30 cMecBaHe
Ha xpaHaTa. 3agpwbxTe byToHa ,Pulse” (nync), ypeabT He3abaBHO 3anoyBa Aa pabotu ¢
Pulse Haii-Bmcokarta ckopocT 12. Ako oTnycHeTe ByToHa, ypeabT BeAHara Lie Bb3CTaHOBU

npeguwHaTa paboTHa CKopoCT.
KoraTto Temnepatypata B kynata e paBHa Ha unu Hag 60 °C, 6yToHbT ,Pulse” (nync) He
MOXe a ce M3Mon3ea U e ce nosiBu npegynpeanTenHa nkoHa (28). &

I'Ipernep, Ha KOHTPOJTHUA NaHen:

HaTtucHete ByToHa , Time" (Bpeme)/, Temperature” (Temnepatypa)/,Speed” (CKOpPOCT), 3a HacTpolika
(BwxTe durypa L).

Cnep 3aBbplUBaHe Ha HacTpolikaTa HaTUCHETe KONYeTo U ypedbT we pabotu (BuxTe durypa M).
MoxeTe na npomenute ,Time* (Bpeme)/, Temperature” (temnepatypa)/,Speed” (ckopocT), Mo BCAKO
Bpeme 6e3 Aa cnupaTte yCTpOMNCTBOTO.

1. Qucnnen Ha BpemeTo (29):

' . Moxete na nsbeperte BpemeBu gnanasoH mexay 00 cekyHam- 90 MuHyTW. HacTpoiikaTta

Bm * BMB Ce U3BbPLLBA Ype3 CrefHNTEe CTBHIMNKU: HaTUCHEeTe ByTOHa 3a BpeME U 3aBbpTETE KOMYETO

\ o Mo Nnocoka Ha YacoBHMKOBATa CTperka, 3a 4a yBenmuuTe BPEMETO, 1 B MOcoka o6paTHO
Ha YacoBHVKOBaTa CTPErka, 3a Aa HamanuTe BPEMETO.

Korato e nsbpana ,weighting fuction“ (dpyHkuusi 3a npeternsiHe), Wwe ce NOsiBU CBETMHHA
vkoHa (30) B

2. Ancnnen Ha TemnepaTypara (31):

MoxeTe na nsbepete TemnepartypeH ananasoH mexay 37° C-140° C. HatucHerte 6ytoHa
888 3a TemnepaTypa v 3aBbpTeTe KOMYEeTO Mo NOCoKa Ha YaCOBHUKOBATA CTPernka, 3a Aa
N E / yBenu4uTe Temneparyparta, 1 o6paTHO Ha YaCOBHMKOBATa CTpenka, 3a Aa HamanuTe
Temneparypara.
Cnep kaTo NpoLechT Ha roTBeHe 3amnoyHe, AUCNNEAT e Nokaxe TekyliaTta Temneparypa
Ha xpaHaTa B paboTeLLloTo ycTPOoUCTBO (32). & 888

3. Aucnnen Ha ckopocTTa (33):

CKOPOCTTa M 3aBbpTeTE KOMYETO N0 NOCOKa Ha YaCoBHMKOBATa CTpernka, 3a Aa

yBenuMuuTe CKopocTTa, 1 obpaTHO Ha YacoBHMKOBaTa CTpenka, 3a fja HamanuTe
N + / cKkopocTTa.

Mo BpeMe Ha HarpsiBaHe ca Hanun4yHu camo ckopoctu 1-3.

[ncnneaT e nokaxe nNpaBUnHUSA akcecoap, KONTO e paspeLleHo Aa ce U3nonsea,
KoraTo e n3bpaHa nopgxoAsiiata CKOpoCT NO BPEME Ha Lienus NpoLec Ha HarpsiBaHe: MKoHa 3a
pasbuBaHe (34) ckopocT Mexay 1-4, nkoHa Ha octpueTo (35) ckopocT mexay 1-12 nnu rpebno 3a
pa3bbpkBaHe (36) ckopocT Mexay 1-3 e ce nokaxe, korato 6bae n3bpaHa nogxoasiLiara CKOpOCT.
M3bepeTe vKkoHaTa 3a obpareH xof (37) () v npoMeHeTe BbpTeHETO Ha MoTopa. OcTpuertaTa Hama fa
pexar xpaHara.

IB Moxete na nsbepete amanas3oH Ha ckopoctTa mexay 00-12. HatncHete 6yToHa 3a



WkoHata 3a 3akntouBaHe (38/39) Ipﬂ LLie NoKadKe Kanaka npaBuIIHO NPUKpeneH. YpeabT e B PexuM Ha
FOTOBHOCT U rOTOB 3a pabota. KoraTo kanakbT He € NpuKpeneH NpaBuIHO, ypeabT HaMa Aa paboTu.

Cnep roTBeHETO Ha aucnnes e ce nokaxe ,end” (kpai). HaTucHeTe BbPTSALLOTO Ce Konye v TO e
cnpe rotBeHeTo. AKO 1ckaTe Aa crpeTe Mo BpeMe Ha roTBeHe, HaTUCHEeTe BbPTALLOTO ce konve. Cren
TOBaA HaTUCHETE OTHOBO U YCTPOWCTBOTO LU NPOABLIKM a FOTBU. YCTPOUCTBOTO LLe Crpe [a roTBU, ako
NPOABLIMKUTENHO HaTHCKaTe BbPTSALLOTO ce konye (BukTe cpurypa N).

KanaTta Moxe Aa ce us4ncTy CbC Cyxa Kbpna unv Aa ce usmve ¢ Boga, Ho He Tpsabea Aa ce notans
BbB Bofa. He noctaesiite B cbaoMusinHa MatumHa (Buxre curypa O). Beudku akcecoapw moraTt aa ce
NnocTaBsAT B CbAOMUsINHA MaLumHa (BuxTe cdurypa P). Cnen Becsika ynotpeba noymcTeavite npaBuHoO
OCHOBHOTO YCTPOWCTBO C BraxHa kbprna (BuxTe durypa Q).

Kak pa nanonseare npucnoco6neHMeTo 3a rotBeHe Ha napa:

MpucnocobrneHneTo 3a roTBEHE Ha napa e naearHo 3a NPUroTBsIHE Ha HSKOW XpaHu KaTo 3eneHyyum ¢
Meco, konbacu, xns6 Ha napa, puba Ha napa v ap.

MoxeTe ga m3nonaearte NPUCNocobnNeEHNETO 3a roTBEHE Ha napa B HAKOS OT CriedHUTe ABE KOMOMHaUMK:

Kom6uHaums 1: Kanak (16)+ npucnoco6neHue 3a rorBeHe Ha napa (TaBa) (17) + Mpucnoco6neHue
3a roTBeHe Ha napa (18)
WM3nonagaiite Ta3n kKOMOMHaLUS 32 FOTBEHE Ha Pa3fUYHK XpaHu.

Kom6uHaums 2: Kanak (16) + NMpucnoco6neHune 3a rorBeHe Ha napa (18)
M3non3eainTe Ta3n koMBMHaLMS 3a NO-roNsiMO KONMMYECTBO OT CbluaTa XxpaHa, Hanp. 3efeHyyLm,
KapTohu Unu ronemMu napyeTa Meco unm konodacu.

Mons, cneaBanTe CTbIKUTE:
1. MoHTVpanTe OCTPUETO U Crie ToOBa MOHTUPAWATE KynaTta Ha OCHOBHOTO YCTPOWCTBO.

2. fo6aseTte BogaTta (0,5 n<Bogas<2,3 n) B kynata. (BHMmaHuve: Bogata B kynata Tpsibea fa 6b4e noseve
ot 0,5 nutpa. 0,5 n Boga Moxe Aa ce n3nonaea 3a roteeHe Ha napa 3a 30 MUHyTK).

3. MocTaBeTe Bb34yx0yCTONYMBOTO YNITbTHEHME BbPXY Kanaka Ha KynaTta v criefi ToBa NnokpuinTe kanaka
Ha kynara.

4. 3aBbpTeTe Kanaka Ha Kynarta, JoKaTo Cce 3aKrio4n Ha MSCTOTO CU.

5.MocTaBeTe npucnocobneHneTo 3a rotBeHe Ha napa.

6.MocTaBeTe xpaHaTa B NpUCNocobneHneTo 3a roTBeHe Ha napa u crief ToBa NoKpuUnTe Kanaka.
7.Bkntoyete u HatucHete ByTtoHa ,On/Off* (Bkn./U3kn.).

8.3apanTe ckopoctTa (01), BpEMeTO 1 Temnepartypara, OT KOMTO ce HyXxaaeTe.

9. HatucHete 6yToHa ,Start/Stop“ (Ctapt/CTon), ycTpoCTBOTO 3ano4sa fa pabot n TanmepsT
oTbposiBa.

10.Cnepn n3tuyaHe Ha paboTHOTO BpeMe Liie ce Yye 3BYKOB curHas. Bcuuku HacTporikm ca U34ncTeHmu n
ypeabT ce Bpblia B CbCTOSIHUE HAa FOTOBHOCT.

11. Cnep ynotpeba n3kro4eTe OCHOBHOTO YCTPOWCTBO U CBarieTe kanaka Ha npucrocobrneHmeTo 3a
roTBeHe Ha napa.

12. N3BageTe npepaboTeHaTta xpaHa OT NPUCNocobneHneTo 3a roTBeHe Ha napa.

BHuMaHue:
1. OnacHoCT OT usrapsiHe OT ropeLla napa v ropeLla KoHAeH3MpaHa Boaa.

2. Hukora He HarpsiBaiiTe KynaTa, koraTo e npasHa.

3. AKO KanakbT He e NocTaBeH NPaBUITHO, NaparTa Lie U3nu3a u xpaHaTta B NpucrnocobreHneTo 3a
roTBEHe Ha napa HsMa Aa ce roTBY NPaBUITHO.

4. Korato n3nonasate npucnocobrneHneTo 3a roTBeHe Ha napa, HMKora He OCTaBsiTe MeputenHata
YalliKka BbpXy Kanaka Ha kynaTta.

5. lNopewara napa v ropeLlaTta KoHAeH3vpaHa Bofa npeacTaensasaTt onacHocT. Mons, pa60TeTe
BHUMaATENHO.
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6. He nokocBaiiTe meTanHaTa 4YacT Ha Kynara, JokaTo e ropewia. [pbxTe kynata camo 3a Apbxkara, 3a
na a npemMmectute.

7. 30-MMHYTHO roTBeHe Ha napa uaucksa 0,5 nutpa (500 mn.) Boga, Tpsibea aa nobasste okono 250 mn.
BOAA Ha BCeku 15 MUHYTW.

Kak na usnonseare npucTtaBkata 3a pa36bpkBaHe (nenepypaa):

Menepynara e Bu nomorHe Aa nocturHete Han-gobpw pesynTtaTu, AokaTto pa3busaTte cmeTaHa,
MaioHe3a unu 6enTbk.

MoHTax/oTcTpaHAiBaHe Ha nenepyaara (4):
1. BagpwbxkTe hurypanHus kpain Ha nenepygara.

2. MNocTaBeTe nenepynarta B ropHaTta YacT Ha 3a4BVpKBaLLMs Barl.

YnoTtpeba Ha nenepypara:
Mons, cneaBanTe CTbIKUTE:
1. MoHTupaiiTe 3agBuXBaLLMA Ban U Nenepydarta BbpXy kynarta.

2. Crnioxete xpaHaTa B kKynara.

3. Cnepn ToBa NocTaBeTe Kanaka Ha KynaTta.

4. 3aBbpTeTe kanaka Ha Kynara, AoKaTo Ce 3aKrioyn Ha MSICTOTO CU.
5. Bkntoyete n HatucHete 6yTtoHa ,On/Off* (Bkn./U3kn.).

6. 3aganTe BpeMETo U CKOPOCTTa, OT KOMTO ce HyxaaeTe. HatucHete 6yToHa ,Start/Stop” (Ctapt/CTon),
YCTPOWCTBOTO 3anoysa Aa paboTn n TanmepbT oTOposiBa. AKO MPoMycHeTe HAacTporkaTa Ha Tanmepa,
TaimepbT oT6posiBa.

7. Cnep ustuyaHe Ha paGoTHOTO BpeMe LLe ce Yye 3BYKOB curHas. Bcuukv HacTpomku ca 34YncTeHun u
ypeabT ce BpbLUa B CbCTOSIHNE HA FOTOBHOCT.

8. Crnieq ynoTtpeba uskntoyere 0CHOBHOTO yCTpoicTBo. OTCTpaHeTe Kanaka Ha Kynara.
9. M3BageTe npepaboTeHarta xpaHa OT kynata.

BHumaHwue:
1. BkntoueTe camo crefi kaTo nenepygara e nocTaBeHa NpaBuIHO Ha MSICTO!

2. KoraTo oCTpueTo e B ABWXEHWE U Nenepyaarta e MoHTMpaHa, He Jo6aBaiiTe HUKaKkBU CbCTaBKW, KOUTO
MoraT a noBpeasT unu 6rnokvpart nenepyaarta.

Kak pa nanonsparte BbTpeluHaTa KOLWHMLUA:

BbTpeluHaTa KolHMLa e NoaxofsiLia 3a roTBeHe Ha Marnku KorimyecTBa XpaHa, kato opus, puba n Meco.
MoHTupaHe Ha BbTpeluHaTa KowHuua: (7)

1. MocTaBeTe BbTpELLUHATa KOLLIHMLA B KynaTa 1 NnocTaBeTe karnaka Ha KyrnaTa npaBuIiHo.

2. MocTtaBeTe kynaTa BbpXy OCHOBHOTO YCTPOMCTBO.

Ynorpe6a Ha BbTpellHaTa KoWHWLa:

Mons, cneaBanTe CTbIKUTE:
1. Dob6aBeTe Bofata B KynaTta.

2. MNocTaBeTe BbTpeELLIHATa KOWHULA B KynaTta u fobaBeTe xpaHaTa B Hesl.

3. Cnep ToBa nocTaBeTe Kanaka Ha Kynara.

4. 3aBbpTETE Kanaka Ha KynaTa, [JoKaTo ce 3aKI4n Ha MSICTOTO CU. Ml nocTaBeTe MepuTenHaTa yaluka
BbpXy kanaka Ha kynaTa.

5. BkntoyeTe u HatucHete bytoHa ,,On/Off* (Bkn./U3kn.).

6. 3apgante Bpemeto, ckopocTTa (01-04), n TemnepaTtypaTa, OT KOUTO ce HyxaaeTe. HaTucHeTe byToHa
LStart/Stop“ (Ctapt/CTon), ycTpoicTBOTO 3anoysa Aa paboTu 1 TaiiMepbT 0TOposiBa. AKO NponycHeTe
HacTporikaTta Ha Tanimepa, TaiMepbT oTOposiBa.



7. Cnepn n3tuyaHe Ha paGOTHOTO Bpewme Lie ce Yye 3BYKOB CuUrHan. Bcuykmn HaCTpOVIKM Ca U34YNCTEHU U
ypenbT ce Bpbllia B CbCTOAHME Ha FOTOBHOCT.

8. Cnep ynotpeba n3knto4eTe 0OCHOBHOTO YCTPoMUCTBO. OTCTpaHeTe Kanaka Ha KynaTta u u3sagete
BbTpeluHaTa KolwHuua. MNocTaBeTe MepuTeniHaTa Yyallka BbB BbTPEeLUHUS OTBOP Ha KoLUHMUaTa,
3aBbPTETE, 3a Aa duKcupaTte 1 crnej ToBa u3abpnanTte, 3a aa g ussagute (R).

9. N3Bapete npepaboTeHaTa xpaHa OT KoLLHMLaTa.

BHumaHue:

1. MakcumanHata gobaseHa Boga B kynata Tpsibea aa 6bae 600 Mn. ¢ HMBO nog KowHuuata!
2. OnacHoCT OT n3rapsiHe OT ropelLla napa 1 ropella koHaeH3npaHa Boaa.

3. lNopelyara napa v ropeLlaTta KoHAeH3vpaHa Bofa npeacTaenssaTt onacHocT. Mons, pa60TeTe
BHUMaATENHO.

4. He fokoceaiTe MeTanHaTa YyacT Ha Kynarta, [okaTo e ropelua. [pbxXTe camo Apbxkkara, 3a Aa
npeMecTuTe Kynara.

PBKOBOACTBO 3A OBPABOTKA

MpucraBka PyHKUMA CkopocTt Bpeme Temnepartypa
Bnenoep 12 2 MUHYTU MakcumaneH kanauuTeT:
Kbnualuo 920 rp. mopkosu 1380 rp. Boda
octpye (6) MeceHe MeceHe 2 MUHYTU 500 rp. 6pawHo + 250 rp. Boga + 20
rp. MasHUHa

NOYNCTBAHE

1. Vi3kntoveTe yCTPOMCTBOTO Npeau NoYMCTBaHe U U3BafeTe Lerncena oT KOHTaKTa.
2. Pa3BwuiiTe BUHTOBUSI NPBCTEH M OTCTPaAHETe BCUYKM YacTK Ha npucTaBkara.
3. Benykm akcecoapuy morat ga ce nouncTBaT B CbAoMuUsNIHA MalumHa!

4. [lokaTo n3nonaearte yCTPONCTBOTO, BUHArN NOAAbPXKAATE KOHTaKTHUTE WNETOBE B AONHaTa YacT Ha
KynaTta unctu n cyxu! M3bbpLuete KOHTaKTHUTE LUMPTOBE Ha ABHOTO Ha KynaTta CbC cyxa kbpna!

5. Hukora He n3non3agaiite 3a0CTPEHW UNM OCTPY NPeaMeTU 3a NoYnCTBaHe, Thid KaTo TOBa MOXe Aa
noepeau yHKUMOHANHM YacTy Unu ga noenvsie Ha 6esonacHocTTa Ha YyCTPOUCTBOTO.

6. OcTpueTo e MHoro octpo! PaboTeTe ¢ Hero BHUMaTenHo!

7. amuiiTe BCMYKM YacTu B ropella canyHeHa Boga. [Nouncterte rv BegHara cneg ynorpeba. MannakHete
M C YncTa ropeLla Bofa v rm n3cyLueTte BefHara.

8. CbBeTBaMe Bu ga cmaxeTe OCTPUETO C Marnko pacTUTENHO Macho.
9. N36bpLUETE OCHOBHOTO YCTPOMCTBO CaMO C BriaxHa mMeka kbpna!

10. AKko kynaTa n oCTpMeTo ce no4ncTBaT TpyAaHo. MoxeTte Aa fob6aBuTe marnko Tonna canyHeHa Boga B
KynaTta v [a nycHeTe yCTPOWCTBOTO CbC CKOPOCT 1 3a HSKOMKO CEeKyHAW.

11. Korato Ha AbHOTO Ha kaHaTa 3a bneHaep vMa crnega oT u3rapsiHe, CIIoKeTe Masnko JIMMOHeEHa
KMCENWMHA UMW NMMMOHM BbB BOAA, 3arpeiriTe 5 MUHYTU 1 cref ToBa NpeMaxHeTe criejata oT uarapsiHe ¢
roba.
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KOOOBE 3A NPELUKWA

Kog CraTtyc PewweHne
E1 Ha LCD gwucnnes ce nokasea ,E1“n | lNpetoBapeH moTop. M3kntoveTe Lwencena,
LLie ce Yye 3BYKOB CUrHar. ocTaBeTe YCTPOUCTBOTO Aia Ce OXNam 3a eavH
Yac. Cnep ToBa TO OTHOBO € FOTOBO 3a ynoTpeba.
E2 Ha LCD gwucnnes ce nokasea ,E2“ n | He e oTKpuT ceH30p 3a NpeTernsHe unmn CeH3opbT
LLie ce Yye 3BYKOB CUrHar. 3a npeTernsiHe e NoBpeaeH.
E3 Ha LCD gucnnes ce nokassa ,E3“n | Kynata He e moHTUpaHa. VHcTanupaiTte s cnopen
LLie ce Yye 3BYKOB CUrHar. VHCTPYKUMATa 3a ekcrinoataums unm NTC e
NMOBPEAEH.
E5 Ha LCD gucnnes ce nokassa ,E5“ n | Hsama Boga 3a chyHKUMATa 3a roTBeHe Ha napa.
LLie ce Yye 3BYKOB CUrHar. [obaBeTe Boaa, 3a Aa 3anoyHe paboTaTa OTHOBO.
Kpan Ha LCD gwucnnes ce nokassa ,End” Kpan Ha nporpamata. HatucHete konyeto u ce
(Kpait) u e ce uye 3ByKOB CUrHarn. BbPHETE B PEXWUM Ha FOTOBHOCT.

HYNUPAHE HA TEMMNMEPATYPHUA KOHTPOI

AKo TemnepaTtypaTa ce yBenuum 1 kaHata He paboTu, Mons, HaTUcHeTe ByToHa Ha TeMnepaTypara, 3a
[a HynupaTte KoHTpora Ha TeMnepatypara. Crieq KaTo kaHaTa ce oxnaau, T Moxe Aa paboTu KakTo
OBUKHOBEHO.

ByToH Ha Temnepartypara.
HatucHeTte ro n wpakHeTte

N3XBBLPIAHE HA NMPOAYKTA

Toaun npopykT e B cboTBeTcTBME ¢ [lupekTnBa 2012/19/EC Ha EBponelickusi napnameHT

OTHOCHO EeNeKTPUYECKUTE 1N eNeKkTPOHHU YCTPOMCTBA, n3BecTHa kato OEEO (otnagbum ot

€neKTPUYEeCKO 1 enekTPoHHO obopyaBaHe), KOATO OCUTypsiBa MpaBHaTa pamka, NpunoXxmva B

EBponeickns cblo3 3a U3XBbPIsiHE U NOBTOPHAa ynoTpeba Ha oTnagbyHM eNEeKTPOHHN 1
BN c;cirpuuecky yeTPoicTBa. He M3XBLPNAiTE TO3W NPOAYKT C BUTOBATa CMET, BMECTO TOBa o

OTHeceTe [0 Hai-6nm3kuna Ao Aoma Bu LeHTbp 3a cbbupaHe Ha enekTpUYeckn 1 enekTPoHHN
oTnagbLm.
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ES / BOLETIN DE GARANTIA

B&B TRENDS, SL. garantiza la conformidad de este producto al uso para el que se destina, durante
un periodo de tres afios. Durante la vigencia de esta garantia y en caso de averia, el usuario tiene
derecho a la reparacién y en su defecto, a la substitucion del producto, sin cargo alguno, salvo que
una de estas opciones resultase imposible o desproporcionada, y entonces podra optar por una re-
baja en el precio o anulacién de la venta debiendo acudir en este caso al establecimiento vendedor;
también cubre la sustitucion de piezas de recambio siempre y cuando, en ambos casos, se haya
utilizado el producto conforme a las recomendaciones especificadas en este manual, y no se haya
manipulado indebidamente por terceras personas no acreditadas por B&B TRENDS, SL. La garantia
no cubrira las piezas sujetas a desgaste. La presente garantia no afecta a los derechos de que dis-
pone el consumidor conforme a lo previsto en la ley 1/2007 sobre garantias en la venta de bienes de
consumo.

UTILIZACION DE LA GARANTIA

Para la reparacion del producto, el consumidor debera acudir a un Servicio Técnico autorizado por
B&B TRENDS, SL. ya que cualquier manipulacion indebida del mismo por personas no autorizadas
por B&B TRENDS, SL., mal uso o uso inadecuado, conllevaria a la cancelacion de esta garantia.
Para el eficaz ejercicio de los derechos de esta garantia debe entregarse debidamente cumplimenta-
da y acompaniarse de la factura, el ticket de compra o el albaran de entrega.

Esta garantia debe quedar en poder del usuario, asi como la factura, el ticket de compra o el albaran
de entrega para facilitar el ejercicio de estos derechos. Para Servicio técnico y atencion post-venta

fuera del territorio espafiol rogamos remita su consulta al punto de venta donde adquirié el producto.

PT / BOLETIM DE GARANTIA

B&B TRENDS SL. garante a conformidade deste produto com o uso ao qual se destina, durante um
periodo de trés anos. Durante a vigéncia desta garantia e, em caso de avaria, o utilizador tem direito
a reparagao e, a sua falta, a substituicdo do produto, sem quaisquer custos, exceto se uma destas
opgoes for impossivel ou desproporcionada e ai podera optar por um desconto no prego ou anulagao
da venda, devendo consultar neste caso o estabelecimento de venda; também cobre a substituicao
de pegas de substituicdo sempre e quando, em ambos os casos, se tenha utilizado o produto em
conformidade com as recomendacgdes especificadas neste manual e nédo tenha sido manuseado
indevidamente por terceiros n&o acreditados pela B&B TRENDS, SL. A garantia ndo cobra as pecas
sujeitas a desgaste. A presente garantia ndo afeta os direitos do consumidor conforme o previsto na
Diretiva 1999/44/EC para os estados membros da unido europeia.

UTILIZAGAO DA GARANTIA

Para a reparacgao do produto, o consumidor devera dirigir-se a um Servigo Técnico autorizado pela
B&B TRENDS, SL. ja que qualquer manipulagdo indevida do mesmo por pessoas nao autorizadas
pela B&B TRENDS, SL., ma utilizagédo ou uso inadequado, implicara o cancelamento desta garantia.
Para o exercicio eficaz dos direitos desta garantia dever-se-a entregar, devidamente preenchido e
acompanhado da fatura, o ticket de compra ou a nota de entrega.

Esta garantia deve ficar na posse do utilizador, assim como a fatura, o ticket de compra ou a nota
de entrega, de modo a facilitar o exercicio destes direitos. Para um servigo técnico e atendimento
pos-venda fora do territério espanhol, por favor envie a sua questdo para o ponto de venda onde

adquiriu o produto.

EN / WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, SL. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a
period of three years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled



to repair or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one
of these options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a
reduction in price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor.
This also covers replacement of spare parts provided that the product has been used according to
the recommendations specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any
third party that is not authorised by B&B TRENDS, SL. The warranty will not cover any parts subject
to wear and tear. This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the pro-
visions in Directive 1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, SL., authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, SL., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully com-
pleted and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under
this warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Spanish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item.

FR/BULLETIN DE GARANTIE

B&B TRENDS, SL. garantit la conformité de ce produit utilisé aux fins auxquelles il est destiné, durant
une période de trois ans. Pendant la durée de la présente garantie et en cas de panne, I'utilisateur
aura droit a la réparation et, a défaut, a la restitution du produit, sans frais, excepté si I'une de ces
options s’avérait impossible ou disproportionnée, pouvant alors choisir soit une réduction du prix soit
I'annulation de la vente ; I'utilisateur devra alors contacter I'établissement vendeur ; la garantie couvre
également le remplacement des piéces de rechange, a condition d’avoir utilisé, dans les deux cas,
le produit conformément aux recommandations spécifiées dans le présent manuel, et qu'il n’ait pas
fait 'objet d’'une manipulation incorrecte par des tierces personnes non agrées par B&B TRENDS,
SL. La garantie ne couvre pas les pieces soumises a l'usure. La présente garantie n’affecte pas les
droits reconnus au consommateur en vertu de la Directive 1999/44/EC pour les Etats membres de
I’'Union européenne.

UTILISATION DE LA GARANTIE

Pour faire réparer I'appareil, le consommateur devra s’adresser au centre de contréle technique agréé
par B&B TRENDS, SL., car toute manipulation incorrecte effectuée par du personnel non-autorisé par
B&B TRENDS, SL., mauvais usage ou usage non-conforme, entrainera I'annulation de la présente
garantie. Pour exercer efficacement les droits de cette garantie, il faudra la présenter diment remplie
et accompagnée de la facture, ticket de caisse ou bon de livraison.

L'utilisateur devra conserver cette garantie, de méme que la facture, le ticket de caisse ou le bon de
livraison pour faciliter I'exercice de ces droits. Pour le service technique et I'assistance aprés-vente
en dehors du territoire espagnol, nous vous prions de remettre vos questions au point de vente ou

vous avez acheté le produit.

IT / SCHEDA DI GARANZIA

B&B TRENDS, SL. garantisce la conformita di questo prodotto per I'utilizzo previsto per un periodo di
due anni. In caso di guasti durante il periodo di validita della presente garanzia, 'utente ha diritto alla
riparazione o, se indisponibile, alla sostituzione del prodotto senza alcun addebito, ad eccezione dei
casi in cui tali opzioni risultino impossibili o sproporzionate. In tal caso, l'utente pud optare per una
riduzione del prezzo o I'annullamento della vendita rivolgendosi al punto vendita. La presente garanzia
copre inoltre la sostituzione di parti di ricambio purché il prodotto sia stato utilizzato conformemente



alle indicazioni specificate nel presente manuale e non sia stato manipolato in maniera inadeguata
da terzi non accreditati da B&B TRENDS, SL. La garanzia non copre le parti soggette a usura. La
presente garanzia non ha alcun effetto sui diritti per i consumatori previsti dalla Direttiva 1999/44/CE
per gli stati membri dell’'Unione Europea.

UTILIZZO DELLA GARANZIA

Per la riparazione del prodotto, i consumatori devono rivolgersi a un centro di assistenza tecnica
autorizzato da B&B TRENDS, SL., in quanto qualsiasi manipolazione inadeguata del prodotto
da persone non autorizzate da B&B TRENDS, SL., utilizzo improprio o inadeguato comporta
I'invalidazione della presente garanzia. Per un efficace esercizio dei diritti previsti dalla presente
garanzia, questa deve essere presentata debitamente compilata e accompagnata da fattura, ricevuta
di acquisto o documento di consegna.

Per agevolare I'esercizio di tali diritti, I'utente deve rimanere in possesso della presente garanzia,
come anche di fattura, ricevuta di acquisto o documento di consegna. Per ricevere assistenza tecnica
e servizi post-vendita al di fuori del territorio spagnolo, invitiamo a rivolgersi al punto vendita presso

cui e stato acquistato il prodotto.

DE / GARANTIEBERICHT

B&B TRENDS, SL. garantiert die Konformitat dieses Produkts fur die Verwendung, fir die es fir
einen bestimmten Zeitraum bestimmt ist von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der
Laufzeit dieser Garantie sind die Benutzer zur Reparatur berechtigt oder der kostenlose Ersatz des
Produkts, wenn das erstere nicht verfugbar ist, es sei denn, eines davon Optionen erweisen sich
als unmaoglich zu erflllen oder sind unverhaltnismafig. In diesem Fall kdnnen Sie sich dann fir eine
ErmaRigung entscheiden im Preis oder bei Stornierung des Verkaufs, die direkt mit dem Verkaufer zu
besprechen sind. Das auch deckt den Austausch von Ersatzteilen ab, sofern das Produkt gemaf den
Empfehlungen verwendet wurde

in diesem Handbuch fiir beide Falle angegeben und wurde von Dritten nicht manipuliert

das ist nicht von B&B TRENDS, SL autorisiert. Die Garantie gilt nicht fuir Verschlei3teile und zerreiRen.
Diese Garantie berlhrt nicht Ihre Rechte als Verbraucher gemaR den Bestimmungen in Richtlinie
1999/44 | EG fur Mitgliedstaaten der Europaischen Union.

GEBRAUCH DER GARANTIE

Kunden missen sich zur Reparatur des Produkts an einen von B&B TRENDS, SL., Autorisierten
technischen Service wenden.

Da jede Manipulation derselben durch jemanden, der nicht von B&B TRENDS, SL. Oder den
Unvorsichtigen oder Unachtsamen autorisiert wurde Bei unsachgemaRer Verwendung erlischt diese
Garantie. Die Garantie muss vollstandig ausgefullt sein und zusammen mit dem Beleg oder dem
Lieferschein fur die wirksame Auslibung der Rechte aus geliefert diese Garantie.

Diese Garantie sollte vom Benutzer sowie der Rechnung, Quittung oder dem Lieferschein an
aufbewahrt werden Erleichterung der Ausitbung dieser Rechte. Fur technischen Service und
Kundendienst aulRerhalb der spanischen Sprache Bitte senden Sie Ihre Anfrage an die Verkaufsstelle,
an der Sie den Artikel gekauft haben.

BG / CbOBLUEHUE 3A TAPAHUMOHHOTO OBCITY>XXBAHE

B&B TRENDS, SL. rapaHTupa, 4e TO3M NpOAYKT CbLOTBETCTBA Ha ynotpebarta, 3a KOSTO e
npefHa3HayeH, 3a CPOK OT TPU roanHW. B cnyyai Ha oTkas npes rapaHLUMOHHUSI CPOK NoTpebutenute
MmaT npaBo Aa PeMOHTUpaT MpOAyKTa WM eBeHTyamnHo Aa ro 3ameHAT 6e3nnartHo, ako He Moxe
[a ce peMOHTVpa, OCBEH ako €AMH OT Te3W BapuaHTX Ce OKaXe HEBb3MOXEH 3a MU3MbIHEeHWe unu
e HenponopuuoHaneH. B TakbB crnyyan moxeTe ga nsbepeTe HamansBaHe Ha LieHaTa Unv oTMsHa
Ha npopaxbarta, KOeTo ce yroBaps AVMPEKTHO C npodaBava. [apaHuusaTa MoKpuBa M CMsiHaTa Ha



pe3epBHUTE YacTU, HO NPU YCIIOBME Ye NPOJYKTHT € U3Non3BaH CboOpasHO NPenopbLKUTE, MOCOYEHN
B TOBa PbKOBO/CTBO 3a iBaTa Cryyasi, KakTo 1 ako He e npeanpueMaH onuT 3a Hameca OT TPETo NnuLe,
KOeTO He e ynblHoMmoLlleHo 3a Tasu uen oT B&B TRENDS, SL. MapaHuusita He NokpvBa HUKaKBU
amopTuaMpaHu YacTu. Tasu rapaHums He 3acsra BawmTe npaBa kaTo noTpebuTen B CbOTBETCTBUE C
pasnopenbata B AupektnBa 1999/44/EQ 3a gbpxaBuTe YneHkn Ha EBponerickust cblos.

N3NOJNISBAHE HA TAPAHLIUATA

3a peMOHT Ha npoAykTa KnMeHTuTe TpsibBa Aa ce CBbpXaT C YyMbIHOMOLLEH CEPBU3 3a TEXHNYECKO
obenyxBaHe Ha B&B TRENDS, SL. Bcsika Hameca B npofykTa OT HeynbiHomolleHo oT B&B
TRENDS, SL. nuue unu HebpexHaunu HenpasunHa ynotpeba Ha CblMs aHynuMpa HacTosLata
rapaHumns. MapaHuusTa Tpsbea Aa ce NOMbIHM U3LSAMO U Aa Ce BPbYM 3aefHO C kacoBaTta benexka
UM NpueMHo-npeaaBaTeniH1s NPOTOKOM, 3a Aa MoraT EeWCTBUTENHO [ia ce ynpaxHsiBaT npaeaTta no
HacTosLaTa rapaHuus.

lapaHuusATa cnegBa ga ocTaHe y noTpebuTens 3aedHo € bakTyparta, kacoBata Oenexka unm
NpUeMHo-NpeaaBaTenHnst MPOTOKON C LeN YrecHsiBaHe yMpaxHsBaHETO Ha Te3u npasa. 3a
TeXHU4ecko obcnyxBaHe M crneanpodaxbeH cepBM3 M3BBH MCMaHCKa TepuUTOpust MpeTeHuusTa ce
nofasa B TbProBCKMS OOEKT, KbAETO € 3aKyneHa crokara.
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Ufesa

SERVICIOS DE ATENCION TECNICA (SAT)
TECHNICAL ASSITANCE SERVICE (TAS), SERVICO DE ATENGAO TECNI-
CA (SAT) SERVICE TECHNIQUE (ST), SERVIZIO DI ASSISTENZA TECNI-

CA (SDAT)

(+34) 902 997 053
sat@bbtrends.es

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluia, 24

P.I. Ca N’Oller 08130

Santa Perpétua de Mogoda (Barcelona) Espafia
C.I.F. B-86880473

www.bbtrends.es

Consulte el SAT autorizado mas cercano en
https://sat.ufesa.com/

Check out your nearest service station at
https://sat.ufesa.com/
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