FOGOES
COCINAS

INSTRUCOES TECNICAS
INSTRUCCIONES TECNICAS

Instalacdo — UtilizacGo — Manutencdo

Instalacion — Uso — Manutencion




2 MANUAL DE INSTRUCOES

3.1 INSTALACAO DO APARELHO 5
3.2 UGAGAOD DA PARTE DE GAS 7
3.3 LGAGAD DA PARTE ELECTRICA 8
3.4 TRANSFORMACAO PARA OS DIFERENTES GASES 9

3.5 MANUTENCAO E LIMPEZA DAS VALVULAS

4.1 CONSELHOS PRELIMINARES n

4.2 UTIUZAGAC DOS GUEIMADORES A GAS DA MESA DE TRABALHO (MODELOS COM) 13
4.3 UTILZACAO DAS PLACAS ELETRICAS [MODELOS COM] 14
4.4 UTIUZAGAO DA MESA VITROCERAMICA (MODELOS COM) 15
4.5 UTIUZAGAO DO FORNO E DO GRELHADOR A GAS (MODELOS G) 15
4.6 UTIUZAGAC DO FORNO A GAS E GRELHADOR ELECTRICO (MODELOS M) 16
4.7 UTIUZAGAO DO FORNO E DO GRELHADOR ELECTRICO (MODELOS E) 16
4.8 UTIUZAGAO DO FORNO ELECTRICO VENTILADO (MODELOS EV) 7
4.9 UTIUZAGAO DO ESPETO ROTATIVO (NOS MODELOS COM) 8
4.10 UTIUZAGAO DA LUZ DO FORNO [NOS MODELOS COM) 8
411 UTIUZAGAC DO CONTA-MINUTOS (NOS MODELOS COMI 8
412 UTIUZAGAO DO RELOGIO DIGITAL [NOS MODELOS COM) 19
4.13 UTIUZAGAO DO PROGRAMADOR ELECTRONICO (NOS MODELOS COM) 20

4.14 RECOMENDAGOES PARA A UTILZACAC DO FORNO E GRELHADOR 23




MAMUAL DE INSTRUCOES

APRESENTACAO

Estimadola) Cliente,

Acaba de adguirr um dos produtos da nossa wasta goma. Agradecemos a confionga que demonstrou pela nossa
marca.

Estamas seguros de que, com o passar do termpo, chegard d conclusio de que valeu a pend tal confianga.

O riger que colocamos, tanto nos materiais ufilizades, come na fabricag@o e controle do aparelhe, fozem dele um
produto de quolidade adequado as suas exigéncias.

ATENCAO:
A instalog@o, regulagto ou manutengdo do aparetho deve ser efectuada por um fécnico qualificado e portodor
da licenga de "Mecanico de Aparelhos de Gés® ou “Técnico de Gas".

Solicitamos quie leia com atengado este Manual de Instrugdes, com orientactes gerais para a instalocdo, ufilizagdo
& manutengdo, elaborado especialmenta para si o partic de sugestdes recolhidas entre clientes e especialistas
Serd de grande utilidode conhecer, com fodo o detalhe, o funcionamento e o manutengdo do oparelho, de modo
a poder obter os melhores resulfados.

Guarde este Manual de Instrugdes e enfregue-o com o foglo caso este mude de ulilizador.

COMSELHOS AMBIENTAIS

ﬁ Mo deite fora 0 embalogem do seu apareltho, esta pode ser reciclada, entregue-a num ECOPONTO:

Este simbolo colocado no produto, indica que o produte ndo pode ser fratado como lixo doméstica.
Ern vez disso, deve ser enfregue oo centro de recolha selectiva para a redclogem de equipamenta
eléctrico e elecirénico. Ao garantir uma eliminagdo odequada deste produte, ird ajudar a evitar
eveniugis consequéncias negafivas para o meio ambiente e para @ sadde poblica, que de outra
— | forma, poderiom ser provocadas por um tratamento incorrecio do produto. Para obler informagdes
mais pormenorizadas sobre a reciclagem deste produto, contacte os senigas municipolizados
locals, o cenfro de recolho selectiva da sua drea de residéncia ou o estabelecimento onde adquiriu
o produto.
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71 ADVERTENCIAS GERAIS

ATENCAO:

0 aparelho e as suas parfes acessivels podem aquecer com o USO.

Devem ser fomados cuidades para evitar focar nos elementos de aquecimento.

Criangas com menas de 8 anas de idade devem ser mantidas longe, @ menas que supenisionadas.

Este aparelho desting-se apenas a cozinhar. Ele ndo deve ser utilizodo para outros fins, por exemplo para

aquecimento ambiente.
AVISO: cozinhar num fogdo com gordura ou dleo pode ser perigoso e pode resultar em incéndio. Munca fente
apagar um incéndio com dgua, mas desligar o aparelho e dapois cobrir com uma fampa ou um coberior de fogo
as chomas.

AVISO: perigo de incéndio: ndo armazenar recipientas ou outras coisas denfro do fomo

Ndo colocar no compartimento siivado debaixo do fomo, materiais inflaméveis (Gleo, pldstico, popel efc. |
Durante o uso o aparelho fica quente, devem ser fomados cuidados para evitor focar nos elementas de aquecimento
no inferior do forno.

Aviso: As parfes acessiveis podem ficar quentes durante o uso, criangas pequenas devem ser mantfidos ofostados
do aparelho.

Ndo use produfos de limpeza abrasivos ou raspadores de metal afiados para limpar o vidro do formo e o
vigro do mesa de cozedura uma vez que padem arranhar a superficie, o que pode resuliar em quebra do
vidro.

Este aparelho ndo deve ser limpo com aparelhos a vapor.

AVISO: Cerfifique-se que o aparelho estd desligndo da alimentacdo antes de subsfifuir a limpada do fomo parg
evitar o possibilidode de chogue elécirico.

Este aparelho ndo se desfina o ser operado por meio de um temporizador extemo ou sistemas de confrolo remoto,
Este aparelho pode ser uiilizado por criangos de & anos ou mais & por pessoas com capacidades fisicas, sensoricis
ou mentais limifadas ou com folta de experiéncia e conhecimento, s forem vigindas ou fiverem recebido instucdes
relativas o uso do aparelho de uma forma segura e compreendarem os riscos envolvidos.

As criangas ndo devem brincar com o aparelho

A limpeza & manutengdo ndo devem ser feifas por criangas sem supenisdo

Devern ser removidos todos os residuos resuftantes de fransbordamento sobre o fampa antes de a abrir 56 se
deve fechor o tampa apds os queimodares e/ou plocas eléciricas estarem frios.

mfagao for colocada sobre uma base, dever ser previsios disposifivos para evitar que o aparelho deslize da

Ma ligogdo eléctrica deve ser prevista na canalizagdo fixa um meio para deslizar o fogdo da rede de dlimentagdo
conforme os regras de instalagdo.
ATompa de vidro possui o simbolo @ serigrafodo, que significa que ndo deve fechar atampaenquanto
0s queimadores esfiverem em funcionamento e enquanto os mesmos ndo arrefecerem.
AVISO: Cozinhar numa mesa de cozedura com gordura ou dleo sem vigilincia, pode ser perigeso e pode
resultarem incéndio.
AVISO: Perigo deincéndio: ndo armazenar objefos sobre o superficie de cozedura
AVISO: Se 0 superficie do plano de cozedura esfiver parfida, desligue o aparelho para evitar a possibilidade de
chogueeletrico.
Aplicdvel a placas de indugdio
Obietos metdlicos fais come facas, garfos, colheres e tampas ndo devem ser colocados sobre o superficie do
plano de cozedura dado que podem ficar quenes,
xﬁsuuﬂimﬁm desligue a mesa de cozedura por meio do seu dispositive de comando e ndo confie no detetor
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AMesa de cozedura ndo estd desfinada a ser colocada em funcionomento por meio de um femporizador ou de
umsistema de comando d distancia separado.

Afengdio: O processo de cozedura deve ser supervivienado. Um processo de cozedura curto deve
ser confinuamente supervisionado.
0O aparelho ndo deve ser instalado afras de uma paria decorativa para evitar um sobreaquadimento.

ATENCAO: Aplicdvel a mesas a gds
0 fabricante ndo aconselhauso de protecgdo da mesa de trabalho, e dlerta que a ufilizagdo das
mesmas quando inapropriadas podem causar acidentes.

AVISO: Em caso de falha do ventilador de arrefecimento deve chamar um facnico especializado
para subsfituigdo  do mesmo, durante o tempo de paragem do venfilado deve esfar atenfo
possiveis aumentos de lemperatura no painel do forno, no caso de ufilizacdo mais demorada.

Este aparelho pode ser usado por pessoas fincluindo criancas) com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou falia de experiéncia e conhecimento se forem supenvisionadas ou fiverem
recebida instrugdes sobre o uso do aparelho de uma forma segura e compreender os perigos
envolvidos.

Para subsiituicdo das prateleiras do forno ver pt 5. InstrugGes de Manutencdo e Limpeza do fomo.

ATENCAO:
as parfes acessiveis podem estar quentes, quando o forno ou grelhador esta em funcionamento.
As criangas devem manter-se afasfodas do aparelho.

ATENCAO:
Durante a ufilizacdo o aparelho fica quente. Devem ser tomadas precaugdes para evitar focar os
elementos de aquecimento no inferior do formo.

ATENCAO:
ﬁ de proceder a qualquer acgGo de manutengdo e limpsza deve desligor o aparelho da rede
ca.

MUITO IMPORTANTE:

Aligacao do fogdo @ rede eléctrica deve ser efeciuada por uma pessoa qualificada e seguindo
as normas de seguranca em vigor.

Deve ser prevista na canalizagdo fixa um meio para desligar o fogdo da rede de alimentacdo
conforme as regras de insfalagdo.

INSTRUCOES PARA O INSTALADOR

3.1 INSTALAGAQ DO APARELHO
C fabricante ndo se considera responsdvel por donos e prejuizes resultantes de uma instalacdo efou utilizagdo
incorecta,

GERAL:

0 aparelho deve ser instolado por um Técnico Qualificado.

Mo deixar as criangas brincar perto do aparelho. Estejo atento s chiangas quando ufilizor o fogdo de modo o que
ndo taquen nas superficies quentes.

Antes de refiror as panelas desligue os queimadores e/ou as placas eléctricas.

Aconselha-se, antes da primeira ulilizagdo do forno, que ponha o mesmo a funclonar durante oproximadaments
30 minutos, @ poténcia maxima, para eliminar cheiros & fumaos sem os fransmitir aos alimentos.

Antes de proceder d instakagdo do aparelho, deverd refirar o peficulo de plastico adesiva que protege ceraos partes
meldlicas.
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Se o fogao for colocado sobre uma bass, devemn ser pravistos dispositives para evitar que deslize da base, Os fogdes
devem estar bemn assentes e nivelados [com ojuda dos pés nivelodones).

Deve ser prestoda muita atengdo durante os cozinhados que ufilizem gorduras ou dleos, pois se aguecidos em
demasia podem inflarmar-se.

Nunca revestir o forno com folhas de aluminio para ndo fechar as aberturas de possagem de ar e para nda danificar
o0 esmalte

PARTE ELECTRICA:
As condigbes de regulagdo do aparelho estao indicadas numa efiqueta no costa do fogao, junto & coixo eléctrica,

PARTE GAS:

Este oparelho pertence & categaria I2H3+, pais de desting directo PT.

Este aparelho & de classe 1: (parte de gas| aparelho de cozinha isoledo de livre instalogao e esta concebido para
usa nde profissional por privados, adultos e no interior das habitages.

Este aparelho & do fipo X: [parte de gés) profeccdo contra sobreaquecimentos.

Este aparelho deve ser instalodo e ligado conforme as regras de instalag@o em vigor. As condigdes de regulagao
do aparelho estao indicodas numa efiqueta, junto @ entrada de gas.

Ainstalagdo do aparelho deve ser efectuada por um Técnico Qualificado e portador da licenga de *Mecanico de
Aparelhos de Gas™ ou "Técnico de Gas”,

O aparelha s6 deve ser instalodo em locais com condigbes apropriodas, no que se refere o dimensbes, ventilagao
& evoouagdo dos produtos da combustdo. Este oparelho ndo estd concebido para ser ligodo a um dispositivo de
evacuagio dos produtos da combustao.

0 fogio s6 deve ser instalado em locais permanentemente ventilodos, de acordo com a regulamentagio em vigor.
Deve ser fornada particular atengdo oos requisitos de ventibogao. O local de instalogio deve dispor de umn sisterna
permanente de descarga dos produtos da combustio para o exterior

O fluxo de or deve ser feito directamente através de aberturas permanentes efectuadas nas paredes de separagio
do compartimento com o exterior ou por condutas de alimentagdo de ar,

0 fluxo de ar também pode ser obtido por via indirecto através de locais odjocentes ao do instalagdo, desde que
tais locais possuam ventilagao directa, ndo sejam locais de perigo de incéndio e ndo sejam quartos de dormir.

0 caudal de ar entre o local odjocente e o local do instolagdo deve efecluar-se livremente alrovés de aberturas
permanentes lque se padem abter aumentando o espago entre a porta e o pavimento, por exermpla).

As aberfuras de entrada de ar devem possuir a seccGio minima de 100 cm? e ndo devemn pader ficar obsfruidas
acidentalmenta.

Para aparelhos sem vahlvulas de seguranca na mesa de trobalho, as aberturas de enfrada de ar devem ter uma
secodo minima de 200 cm?,

MNdo colocar no compartimento, situado debaixo do forno, materiais inflamaveis, (dleo, plastico,
papel,...).

As paredes dos miveis adjocentes devern poder supaortar uma temperatura superior em 75°C relofivamente &
temperatura ambiente.

A parede posterior deve ser de malerial incombustivel.

Materiais combustiveis, por exemplo cortinas, devemn estar @ distancia minima de 500 mm.,

A dist@ncio minima a uma parede adjocente mais alio do que o plano de frabalho, o que esfe aparelho deve ser
instalada, & de 150 mm.

Se o fogdo estiver instalado debaixe de um mavel, este deve de esfar & altura minima de 700 mm da mesa de
frabalho.
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Os méweis colocados por dima e ao lodo deste aparelho devemn estar 4 altura minima de 420 mm da mesa de
trabalho.

O exaustor deve ser instalodo de acordo com as suos regras, a distancia minima de 650 mm da mesa de frabalho.
As poredes adjocentes ao aparelho devem estar a uma distancia minima de 10 mm dos lados do mesmo que
estio abaixo da mesa de trabalho ou abaixo do sobretampo fechado [para os aparelhos que 18m sobretampa)

3.2 UGACAO DA PARTE DE GAS

Este aparelho possul uma efiqueta localizada na traseira do fogdo, com a indicagdo do gds e pressdo para o qual
fol preparade na fabrica.

Antes de ligar o aparelho, verificar se estd preparado para o fipo de gds e pressdo de que dispbe.

Caso contrario, deve efectuar o fransformacdo, obedecendo o todas as regras indicodas mais a frente.

As indicogtes sobre os gases e as pressoes ufilizavels estdo contidas na placa de carocteristicas do aparelho e
na quadro 1.

As garrafas de gds bulano, ndo funcionam em lugares com femperaturas baixas, Mestas siluagdes, recomendamos
um fécnico qualificado para substituir o gas butano por propane, As garrafas de propano nunca devem ser
instalodas no inferior de edificios.

0O aparelho pode ser ligado, tanta  uma garrofa de gis, equipoda com o respectivo redutor, como a uma formeira
de corte de uma rede de gis. Como se trata de um aparelho mével pode ulilizar os seguintes lipos de fubas:

- Tubo flexivel & base de borracha ou elostémera, certificode de ocorde com uma norma aplicavel, ligado ao poria
tubos odequado. Deve levar obragodeiras nas duos extremidades.

- Tubo flexivel de ogo inoxidawel, com ferminais de aperto mecanico, cerfificado de acerdo com uma nerma aplicavel,
- Tubo flexivel @ base de borracha ou elastmero, com ferminais de operfo mecanico, cerlificado de acordo com
urma narma aplicdvel,

ATENCAO:

- O tubo aplicodo ndo deve ficar dobrado ou torcido T
- Nao deve estar em contacto com a parte traseira do aparelho

- Deve ser substituido antes de terminar o prazo de validade

- Deva ser estor totolmente @ vista

- As abragadeiras devem ser adequadas & sua fungia,

para proporcionar um aperto eficaz

- Nao deve exceder o comprimento maxime esfipulado nos regulomentas em vigor

- O comprimanto minimo do tubo flexivel para a correta ligagio deve ser de 400 mm

A ligag@o no fogao deve ser efectuada do mesmo lado do ponte de alimentag@o, de modo a que o fubo ndo cruze
as costos do aparelho. Se necessario trogue o porta tubos com o tampdo. Para alguns modelos, com uma Gnica
enfrada de gas, solicite gos servigos de assisténcia técnica o fubo de edaplagio para que a entrada de gas no
aparelho se efectue do lado comrecto,
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Depois de efectuadas as ligoges deve verficar o existéncia de eventuals fugas com um produto espumifero,
MUMCA UTILIZAR UMA CHAMA,

A ligagdo no fogo deve ser efectuoda do mesmo lodo do ponto de alimentogdo, de modo a que o fubo ndo cruze
as costos do aparelho. S5e necessarnio froque o porfa-fubos com o tompdo. Para alguns modelos, com uma Gnica
enirada de gas, solicite oos senvigos de assisiéncia tecnica o lubo de aedoptacao poro gue a entrada de gas no
aparelho se efectue do lado correcto,

Depois de efectuadas as ligogdes deve verificar a existéncia de evenfuais fugas com um produto espumifers.
NUMCA UTILIZAR UmA CHAMA,

1+ BLIMDWEEW D COTR.
- COLEETOR
3- PROLOWGAMENTO DO COLECTOR

AVISO: nos fogdes com compartimento da garrofa de gas o garrafo deve cumprir com as seguinies dimensdes:

Altura maxima do garrafa com redutor - 610mm
Largura mdaxima da garrafa - 310mm

3.3 IGACAD D& PARTE ELECTRICA

Antes de proceder a ligogdo do fogao, verificor se o instalagao eléctrica e o dispositive de prolecg@o esido de
acerdo com as caracteristicas técnicas do aparetho [ver ploca de caracteristicas ou quadro de caracteristicas
facnicos).

s aparelhos estdo dotados de cabo de aimentagdo e preporados para funcionar com uma frequéncia de 50/60
Hz. De acordo com os modelos a alimentagdo ekicirica pode ser monofasica, bifdsica ou trifdsica

Mos aparelhos com ficha, deve ligar a ficha o uma tormada de corrente com contacto de ferra,

A ligagdio ao cabo de alimentago deve ser efectuada pelo fabricante.
- o condutor verde/amarelo [de sequranca) & o condutor de proleccdo de lerrg;

- o condutor azul & um condutor neutro;

- 0s condutores castanho, prefo ou vermelho sdo condutores fase;

- nenhum cabo deve ter contacto com as superficies aquecidas superiores aos 50°C. @

A alterac@o da ligogde do cabo de alimentagdo, de acorde com os seguintes
esquemas deverd ser efectuada pelo fabricante, servico apés-venda cu pessoas

qualificadas.
monofdsica 220 - 240V bifGsica 380 - 415V 2N trifasica 380 - 415V 3N
2 + 1 condutores 3 + 1 condutores 4 + 1 condutores
123 4 5 123 4 5 12345
r' £ ]"[']‘-1— ”‘I']‘-i—
L N L1 L2 N L1L2L3 N

0 fobricante declina qualguer responsabilidode quando as normaos em vigor ndo s8o respeitodas @ ndo se considera
responsivel por danos e prejuizos resultonies de instalogd@o e/ou utilizacho incorrecias.

E necessdrio instalar entre o aparetho e o rede elécirica um interruptor aomnipelar com aberfura minima entre os
confacios de 3mm, apropriado d corga e correspondente s normas de seguranca em vigor.

Se o cabo de alimentacdo do aparelho se danificar, deve ser subsfituido pelo servico apds venda do fabricante
o por técnicos qualificados para evitar um perigo.
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3.4 TRANSFORMACAD PARA OS DIFEREMTES GASES

0O oparelho estd concebido pora peder robalhar com gés butano, propano ou nafural.

O aparelho possul uma etiquetn, |ocalizada na froseira do fogde, com a indicagBo do gas e pressao para que fol
preparado na fabrica. A indicogde do gas e pressao para que foi preparado na fabrico também se enconfra inscrita
na etiqueto da embalogem do fogao.

Para fazer o transformagao de um gas para outro, proceder da seguinte forma:

1- Coso necessdno, colocar o porta tubas cormespandente oo gés disponivel [didmetro pequeno pard o gas butano
ou propang, didmetro grande para o gas naturad],

2 - Queimodores da mesa de trabalho:
2.1 - Retirar as grelhas do mesa de trabalho, s lompos e os espalhadores dos queimadores
2.2 - Retirar os injectores e substitul-los pelos adequados ao gas com o qual o aparelho vai trabalhar,

2.3 - Voltar a montar os espathadores, as fampas dos queimadores e as grelhos.

3 - Farno: ! ;
3.1 - Abrir o porta do forno e refirar todos os acessdrios e o9 O o 00
o funda do forno.
fa
/ i\

3.2 - Refirar o queimador desapertando os parafusos de
fixagdo, puxando-o para o kedo e levantando-o, puxar para
a frente.

N T\

adeguado ao gas com o qual o aparelho vai frabalhar (ver

quadro 11 o'f/

3.3 - Retirar o injector do seu suporte e substitui-lo pelo \

4 - Grelhador
4.1 - Abrir o porta do formo e reliror os ocessorios.

4.2 - Ratfirar o queimador / reflector desaperiondo os parafuses de fixagdo e retird-lo do suporte do injector puxando-
-0 para baixo.
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/N

4.3 - Retirar o injector do seu suparte e substitui-lo pelo odequade aa géds com o qual o oparelho val trabalhor ver
quadra 1),

4.4 - Aperiar o queimador/reflector no seu sitio e recolocar os acessorios infemos.
5 - Regulagto do or primario - s6 no queimador do forno efou grelhador,

5.1- Desloque o regulador do ar que se enconfra d enfrada do queimador, junto ao
Injector, para aumentar ou diminuir o passagem do ar,

6 - Regulog@o do caudal minima:
6.1 - Acender o queimadar e rodar o manipulo oté d posico de “minimo” |
6.2 - Nesta posigdo, refirar o manipulo da haste do fomeira.

6.3 - Actuar, com uma chave de fendas, no parafuso existente no corpo do torneira, até
a chama ficor o mais curta possivel & estavel.

6.4 - Monfar o manipulo e passar ropidamente do "minime” ao "maxime” le vice-versal,
wirios vezes, para verificar se o chama permanece estavel.

7 - Depois de efectuodas as alferagdes deve pesquisar eventuais fugas com um produto
espumifera. NUNCA UTILIZAR UMA CHAMA.

& - Colocar junfe do entrada de gds ¢ efiqueta com o indicagdo do gds para o qual o aparelho ficou preparado
“Aparelho preparado para .

3.5 MANUTENCAD E LIMPEZA DAS VALVULAS

Se qualquer viilvwila de gis apresentar prisiio no seu movimenio de rofagdo, ndo forgar. £ possivel que necessife
de ser lubrificada.

Esto intervengdo deve ser sempre efectuada por um Técnico Qualificade.

Para ter acesso as valvulas de gds, refirar os gueimadores e desmontar a mesa de trabalho.

A lubrificogdo das walvulos deve ser executada do seguinte modo:

- Desapertar a tampa com uma chave de fendas,

- Retirar o macho conico do seu alojamento

- Limpar o macho com um pano seco.

- Olear o macho com lubrificante aconselhada (Molykote, Staburgs N32, Racol HT, Opfiternp HT2 EP), tendo o
cuidodo de ndo obsfruir os furos de passogem de gas.

- Violtar o montar o mocho, aperfondo seguidamente o fompa.

- Rodor o mocho warias vezes para verificar se ndo exisle qualquer prisdo

- Verifieas, por Olime, se ndo existe qualquer fuga, com a torneira fechada e com a forneira aberla, A pesquisa
de fuga deve ser feita com preduto espumifero, Nunca utilizar urna chama,
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IMSTRUCOES PARA O UTILZADOR

4.1 CONSELHOS PRELIMINARES

ATENCAO:
As partes acessiveis podem estar quentes, quando o formo ow grelhador esta em funcienamento.
As criangas devem manter-se afastadas do oparelho.

GERAL:

O aparelho deve ser instalado por um Técnico Qualificado,

Nao deixar as criangas brincar perto do aparelho. Estejo atento ds criancas quando utilizar o fogfo de modo a
qui ndo toquem nas superficies quantes.

Antes de retirar as panelos desligue os queimodores efou as plocas eléctricas.

Aconselha-se, antes da primeira utilizagdo do forno, que ponho o mesma o funcionar durante aproximadamente
30 minutos, @ poléncia mdaxima, para eliminar cheiros e fumos sam os fransmitir aos alimentos

Antes de proceder d insialagfo do aparelho, deverd refirar o pelicula de plastico adesive que protege cerlas parfes
metalicas.

0O aparelho possui uma tompa gue deve estar aberfa durante a ufilizogdo, e até os gueimodores efou plocas
eléctricas estarem frios.

Deverm ser removidos fodos os residuos resultantes de transbordamento antes de abrir o tampa. Utilize a tampa
do fogdo somente para profeger a mesa de trabalho e ndo para qualquer outra fungda,

Deve ser prestada muita atengdo durante os cozinhados que utilizem gorduras ou Gleos, pois se aquecidos em
demasia podem inflamar-se.

MNunca revestir o ferno com felhas de aluminio para n@o fechar as aberturas de passogem de or e para ndo danificar
o esmalte.

ATENCAD:

Utilizar reciplentes com fundo plano,

Utilizar recipientes que ndo ultrapassem os bordos da mesa de trabalho.

Durante a utilizagdo o aparelho fica quente. Devem ser temadas precaucdes para evitar focar os elementos
de aquecimento no interior do forno.

PARTE DE GAS:

0 aparelho & da daosse 1 (livre instalagdo parte de gas) e estd concebido para use ndo profissional por privados,
odultos e no interior das hobitogdes.

Este aparelho & do fipo X: [parte de gas) profecgdoe confro sobreaquecimentos.

Antes de ligar o aparelho certifique-se de gque o oparelho estd preparado para o tipo de gas. Quando ligar os
queimadores cerfifique-se de que a chama estd regular,

A utilizagho do oparelhe a gds requer uma regular tfroca de ar, Verifique se a instalagdo cumpre com os requisitos
mencionados na seccdo 3.2,

A utilizagGo de um aparelho a gas produz calor @ humidode no local onde estd instolado.

Assegurar-se que a cozinha estd bem ventilada: mantenha as aberturas naturais de venfilago aberfos ou instale
um dispositivo de venfilagGo mecanica (exaustor mecnicol.

Uma ulilizagdo infensiva e prolongada do aparelho pode requerer de uma ventilagio suplementar, por exemplo
o aberfura de uma jansla ou vma venlilagdo mais eficaz aumentando o poléncia da venlilagdo mecdnica, se ela
exisir,

Os materigis que se encentram nas proximidades do fogdo devem poder suporiar temperaturas até 90°C.

Se um queimador se apagar acidentalmente, desligd-lo, esperar um minuto e voltar a ligar.
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Instalagdo dos nivelodores:
Retire 05 nivelodores que se encontram no interior do forno \‘;‘L
Pega a uma pessoa que levante um lodo do fogfo e alarraxe os nivelodores
F3
nas fures exdstentes no fundo do fogdo ®
\;i{
Mo vire o aparelho de pernas para o ar
>
& 3

Peca ajuda para levantar o outro lade do foglo e atarraxe os outros

niveladores do mesmo modo.

Ajuste a oltura dos pés rodando a parte de baixo do niveladaor,

O fogao deve ficar nivelado.

Mos modelos que s levam deis niveladores, estes devemn ser colocodos 4 frente.

0s maodelos de 55x60 levarn nivelador H48/64mim

2 nivebadores sem base para trds + 2 nivelodores com base para frente do fogao \ é
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4.2 UTILZAGAD DOS QUEIMADORES A GAS DA MESA DE TRABALHO (MODELOS COM)|

A ufilizacio correcta dos queimadores de gas da mesa de frabalho tem como consequéncia imediota um servigo
mais eficaz e uma economia de energia.

A poténcia dos gueimadores estd indicoda no quadro 1. A ponela deve ter um didmetro apropriado oo queimador
ver o quadro 2.

Estes modelos 18m uma grelha redutora amaovivel, que pode ser ulilizada em todos os queimadores de modo a
permilir o uiilizagfo de redpientes mais pequenaos com a estabilidode necessarna, Deve ulilizd-lo sempre que necessdrio,
A chama ndo deve transberdar o fundo do recipiente peis, deste mede, uma parte da energia & consumida sem
produzir trabalho, perde-se.

A posigho comecta & = -
IMPORTANTE:

MNos moedelos com gueimador WOK deve ter em ateng@o o seguinte:
Colocar bem a fampa do queimadar WOK de modo a garantir uma boa queima.

ACENDIMENTO DOS QUEIMADORES DE GAS DA MESA DE TRABALHO

- Seleccionar o queimador gue se guere utilizar, pressionar o manipulo da respaectiva tomeira & rodar no senfido
anti-horario, até a posigdo de "maxima”, que & representada por uma chama gronde. é

- Para reduzir o poténcia do queimadar redar o manipulo até @ posicho de “minimo”, represeniada por uma chama
pequena. &

- Para apegar a chama do queimador basta rodar o manipule da fomeira no sentido hordrio até @ posigao de
“apagade” representado por um circulo negro na parte superior do painel. @

Queimadores da mesa de trabalho com seguranga:

Todos os modelos possuem dispositivos de seguranga nos gueimadores da mesa de trabalho

Se a alimentagdoe de gas for deficiente ou a chama se extinguir acidentalmente, a passagem de gas é fechada
automaticamente.

Para acender o queimador & necessario uma infervencdo do ulilizador.

Meste caso e depois de verificar que no existe defici@éncia no alimeniagdo em gas, espere um minuto e repita o
acendimenio.

Meste tipo de fogbes & necessario manter pressionado o manipule durante cerca de 10 segundos,

Apds este tempo largar o manipulo, verificando se o queimador ficou aceso.
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4,3 UTILZACAD DAS PLACAS ELECTRICAS [MOS MODELOS COMI

ATENCAO:
A placa eléctrica esta coberta com um vemniz para sua profecgdo.
Antes da primeira utilizaggo, deve pér a funcionar em vazio, com o manipulo na posicae 3, durante 3 minutos.

RECOMEMDA-SE:

Munca coloque o placa a fundonar em vazio, pois isso pode levar & sua deterioragfo, porfinda-se.

Os recipientes ufilizados tenhom fundo plano e espesso, com o fim de fozer um completo aproveitornento do calor.
A figura mostra a situagdo em que se verifica um correcto assentamento do recipiente sobre a placa.

0 DR e

0s diimetros dos reciplentes devem ser adequados aos da placo. Os recipientes com didmetro muito superior
ao da placa levomn a que o cozinhado demore muito tempao.

Pelo contrdrio, os recipienfes com didmetro muito inferior ao da placa conduzem, a um desperdicio de energia &
a que possivels derramamentos dos cozinhados se fagom sobre a placa, criando incrustagdes sempre prejudiciais
& duragio da mesma

Utilizagde das placas eléctricos:

0 funcionamente das plocas eléctricos, realizo-se girando o manipulo de 7 posigdes, e, colocando o nimero
desejodo no ponto mais alto do painel.

A poténcia na posigdo 1 & minima & maxima na posigdo 6, ver quadro 2,

Para desligor a ploca eléctrica rodar o manipula de modo a colocar o numero 0 no ponte mais alto do painel,

0 funcionamento de qualguer placo @ indicado com o acendimento de um sinalizador luminose, colocade no
painel de manipulos.



MANLIAL DE INSTRUGOES 15

4.4 UTIUZAGAD DA MESA VITROCERAMICA IMODELOS COM)

ADVERTENCIA -
Zona de "MAMNTER QUENTE"

A zona posterior direlta desting-se exclusivamente a
manter o cozinhado @ uma temperatura baixa
adequada sem sobreaguecer os alimentos.

Essa zona “WARMER™ nde poderd ser usada para
cocglo como as restantes quatro zonas, dado ter uma
paténcia muito baixa,

E possivel usar recipientes de vidro, de percelana ou de

ago desde que tenham um fundo plano, =

Recomenda-se tapar os recipientes enquanto cozinha, x
com isto economizord uma quantidode consideravel de

energia. Sﬂ'é ﬂ'

Deve usar um recipiente com um didmetro semelhante

para a drea oquecida,

Mo use recipientes com didmetro inferior & drea onde prefende cozinhar,

Se utilizar recipientes ndo adequados, o termdastate desactivard ontes de alcongor a temperatura requerida,
pralengard o tempo de cozinhade e desperdiga energia.

Utilizagao das zonas de aguecimenio:

O funcionamento das zonas redliza-se girando o monipulo cormespondente & zona pretendida para uma das
posigies entre 1e 3 (1 - nivel minimo; 3 - nivel mdximo]

Mos modelos com zona de aquecimente duplo (ref® D), esta & activada girando ¢ manipulo correspondente no
sentido dos ponteiros do relégio até ouvir um “clique”; a zona dupla estd activada, colocar o manipulo na posigdo
pretendida enfre 12 3.

Para desligar o zona rodar o manipulo correspondente & zona prefendida pora a posigaa 0.

O funcionomento de qualquer zona de oquedmenio & indicado com o acendimente de um sinalizador luminase,
colocado no painel.

Aindicagdo da zona ainda quente "calor resideal” @ doda por sinolizodores na zona frontal do vidro.

Depois de desligar as zonas de aquecimento, & preciso algum tempo para estas amefeceremn. Verificar o sinalizador
de “calor residual®. O calor residual pode ser ufilizado para manter o cozinhado quente,

4.5 UTIUZACAD DO FORNO E DO GRELHADOR A GAS (MODELOS G|

Se durante o funcionamento do farno ou do grelhador o chama se apogor acidentalmente, faltar o gés ou produzir-
-se alguma avaria no sistema de sequranga, o alimeniogdo do gas & cortada automalicamente,

O formo ou o grelhader néo volia a funcionar sem que hoja uma acgdo deliberada do uiilizador,

Caoso isto acontega e depois de se verificar que o problema ndo @ ocasionade por falta de gas esperar 1 minuto
e voltar a pér o forne ou o grelhader o funcionar.

Para colocar o queimador em fundionamento pressionar o manipulo durante cerca de 10 segundos.

Depois deste termpo soltar o manipulo, o queimador deve permanecer em funconamento,

4.5 FORMO A GAS
Para acender o forno proceder do seguinte modao:

Accionar o botdo do acendedor f ou abrir o porta do forno & opraximar uma chama
ao queimador através do orificio existente na base do forno.
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Premir o ranipule da vakvula do forno, colecada debaixo do simbolo DouDe rodd-lo no sentide anfi-hordrio,
até & posicdo de "mdximo” que é representada por uma choma grande no painal_é

Manter o manipule premido durante cerca de 10 segundos.

Terminodo este tempa solfar o manipule o fornao, que deve permanecer aceso. Caso contrdrio, repetir a operago.
Para diminuir o poléncia, radar o manipulo até a posicdo de "minime”, representada por uma chama pegquena
no painel, &

Para apagar o forno, rodar o manipule da torneira no senfido hordrio até & posicaoe de "apegade”, representada
por um drcule negro no poinel. &

FORMO A GAS TERMOSTATICO

Estes modelos possuem uma walvula de gas termostdtica, que permite seleccionar o tfemperatura desejado no
interior do formo.

Mesfes modelos o consumo de gas reduz-se automaticamente logo gue o interior do forno atinge o temperatura
seleccionada.

0 funcionamento deste forno realiza-se girando o monipulo no senfido anfi-horario, escolhendo a femperatura

desejoda.
4,52 GRELHADOR A GAS | NOS MODELOS G )

Para acender ao grelhador proceder do seguinte mode:

- Accionar o botdo do acendedor ou abrir a porta do forno e aproximar uma chama
do queimador do grelhador.

- Premir o manipulo da tarmeira do grethador m ou D rodd-lo no sentido hordrio, até
@ posigao de grill, mantendo o manipula pressionodo durante cerca de 10 segundos. | A

- Terminadao este tempae soltar o manipule: o grelhador deve permanecer em funcionamento.

Caso contrario repetir o operagdo.

- Para apagar o grelhador redor o manipulo da valvla no senfido anti-horario até & posigio de “opagado”,
representada por un circulo negro no ponto mais alto do painel. @

4.6 UTIUZACAO DO FORNO A GAS E GRELHADOR ELECTRICO IMODELDS M)

Por razdes de seguranga a concepgdo do aparelho ndo permite a utilizacdo simultdnea de forno a gas e grelhador
eléctrico nos modelos mistos.

Para utilizagdo do forno a gas deve proceder de acordo com o ponto 4.4.1,

Para utilizacdo do grelhador elécirico, rodar o manipule no senfido hordrio levando o ponto @ até & palavra grill
ou simbolo m no painel,

Mo modelo MV 3558 existe um ventilador que funciona em fodas as functes do forno e grill, este ventilador tem um
manipula independente e s0 funciona por opgdo. Com esta fungdo provoca-se uma circulagdo confinua do ar quente
parficularmente indicada para cozinhar sobre warios niveis de forno.

4.7 UTILZACAD DO FORNO E DO GRELHADOR ELECTRICO | MODELOS E |

Rodando o manipulo do forno no senfido hordrio pode escolher a posigdo desejada:

1= Resisténcla superlor & resisténdia inferior |:'| ?
-
o bt )
27 - Resisténcia Inferior Q -‘ m O
mAx *
3° - Resisténcia Superior D H . a
“ Pl

- o

s
47 - Resisiéncia do grill E] 250 0._;5“_,1-;" ™ |

De seguida escolha no comutador do termdstato a femperatura desejada de fundionamento.
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4.8 UTILZACAD DO FORMO ELECTRICO VEMTILADO (MODELDS EV)

0Os dois manipulos [comulador e termbstata) seleccionam os varios mados de cozinhar e a temperatura.

Luz no forno

Nesta posicio sb a luz do forno estd em funcionamento. & luz permanece acesa nas outras posicies de utilizogdo.

@ Descongelar
0 descongelomento realizo-se como se fosse feito em temperotura ombiente com a vanfogem de ser muito mais
rapido. Mesia posicdo s6 o ventilodor estd em funcionamento,

= Forno Estatico

E porficularmente indicado para cozinhar cago e aves de copoeirg, para cozer o pdo e bolos de pao-de-l6. E boa
nomma que os gimentos sejam infroduzidos no forno quando o mesmo |3 tenha atingidoe a temperatura de cozedura,
isto & quando se apaga o sinal luminoso, As resisténcias inferior e superior do forno esto em fundonamento, em
canjunto com o fermasiaio

Forno Ventilado

Com esta fungdo provoca-se uma circulagdo confinua do ar quente, particularmente indicada para cozinhar sobre
varios niveis do forno. A temperatura progromada serd atingida em pouco fempo. As resisténcios inferiores e
superiores do forno estdo em funcienomenta em conjunto com o termbstato. O ventilador esta sempre em
funcionamento.

Resisténcia inferior ventilada
Masta posicdo estd em funcionamento a resisténcia inferior em conjunto com o terméastato. O ventilador estd em
funcionamento.

@ Resisténcia circular ventilada
Mesta posig@o estd em funconamento a resisténcia circular em conjunto com o terméstato. O ventilador estd em
funcionamento.

m Grelhador
Esta posigio pode ser ulilizada para gratinar laspecio seco e dourado da camada superficial de um alimento pré-
-coginhodal. A resisténco do grelhador estord em fundonamento em conjunto com o termastalo,

E Grelhador ventilado

Para utilizar o grill @ necessario oquecer primeira o forno durante cerca de 5 minutos. O calor provém do alto
baseando-se nairadiogdo de roios infrovermelhos, sendo o sew uso indicado para cames de pequena espessura,
A resisténcia do grelhodor esta em funcionamento em conjunto com o fermdastato.

Mesta posicdo o ventilador esid sempre em funconamenia,

O Forne eléctrico ventilado deve ser ufilizado em todas as suas fungdes com a porta fechada.
As partes acessiveis do fogao podem estar quentes, se o forno ou o grelhador estiverem em
funcionamento. Mo deixe as criangas aproximarem-se do aparelho.

Se o modelo estd equipado com o sistema de refrigeracdo, que comega a funclionar quando a temperatura inferior
& superior a 60°C. Esta caracteristica vai manter as partes acessivels (painel, manipulos e porta de vidro) na
termperatura minima, para evitar queimaduras. Depois de desligar o fomo, o sisterna de refrigeracdo pede frabalhar
mais 10/15 minutos.
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4.9 UTILZACAOQ DO ESPETO ROTATIVO | NOS MODELDS COM )

Certos modelos possuemn espeto rofafivo. Nesta caso ler as seguinfes instrugbes

Mos modelos com espeto rofative enfior os alimentos no espeto de modo a que o
pesao fique cenfrado, tendo o cuidado de espetar e apertar as duas forquetas.
Colocar o suporte do espeto metendo as duas extremidades do suporte nos lados
do forno.

Enfiar a ponta livre do espete no furo do motor, existente no parede posterior do
forno, verificande o cormecto encaixe do espeto no motor.

Apoiar a gola do espeto, existente na extremidode com punho, no suporte e refirar
o manipulo do espeto, este serve para focilitor o extracgdo do espeto apds o
cozinhado,

Em certos modelos encaixar o espeto na gretha & empurrar a grelha para o interior
do forno verificondo o correcta encaoixe do espeto no motor.
Colocar o labuleiro de recolha de gorduras na parte mais baixa do forno.

Para accionar o moter do espeto radar o manipule para o simbolo de espeto [ [sem grill) uug [com grill) de
acordo com o modelo.

410 UTILZACAD DA LUZ DO FORNO | MOS MODELOS COM |

Para sua comodidade e economia poderd visualizar o cozinhedo do forne sem ter que abrir a porta, ulilizando a
luz interior do forna. .

Para accionar a luz do forno rodar o manipula até go simbola no painel,

Em certos modelos o luz acende-se logo que rode o manipula do foma e fica acesa até que desligue o forno,

411 UTIUZAGAD DO CONTA-MINUTOS | MOS MODELOS COM |

Mos modelos com conta-minutos poderd seleccionar o tempo, de 0 a 120 minutes, de modo a ser avisado.

Para accionar o confa-minutas radar o manipule que se enconira debaixo do simbola E uma volta complala
no senfido dos ponteiros do relégio; o seguir deve voltar para trds, no senfido anti-horario até colocar o fempo
desejodo no ponto mais alto do painel,

Passodo o tempo pré-estabelecido entra em funcionomente a compainha.

A compainha do confa-minutos ndo inferrompe o funcienomento de qualguer elemento do fogdo
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412 UTILIZACAD DO RELOGIO DIGITAL [ MOS MODELDS COM |

R

- +
o T O

Certas modelos possuem reldgio digital, neste caso seguir os sequintes instrugtes:

ACERTAR A HORA DO DIA

Pressione nos bot3es (+] e -] ao mesmo fempo. O pento enire o indicador das horas e dos minutos fica intermitente.
Acerte a hora usando os botdes (+] e [-) oo mesmo fempo. Se pressionar algum tempe permite ajustes rapidos
Pressione nos botdes |+ & -] oo mesmo tempo durante um tempo, alé a hora e o ponto enfre o hora e os minulos
ficar intermitente, permitind que ajuste parte das horas do mostrador.

ACERTAR O CONTA MINUTOS

Pressione o botdo (+). No ecrd vai voltor a oparecer  0.00 " e o simbolo da campainha vai ficar intermitente. Pode
acertar o conta minutos usando os botdes (+] & [-).

Passados 6 segundos o simbolo da compainha ficard estobilizodo. O conta-minutos iniciord a contagem regressiva.
Os incremantos de lempa de minuto sdo de 10 segundos até 99 minutes & 50 segundos, depois disso, o visor vai
masirar uma hora e 40 minutos, o ojuste serd em passos de 1 minuto,

Nota: para cancelar o programa contador de minutes, definir o tempo do contador de minutos ofé 0.00.

CANCELAR O SOM DA CAMPAINHA

Quanda a contagen do conta minutas chegaor oo fim o mastrador vai exibir a hora do dia. O simbolo do sino
comega a piscor e ouve-se um alarme sonoro, que se ndo for interrompido tecard por sele minulos
Pressione qualguer lecla pora que pare o alarmea sonoro,

AJUSTE DO SOM

Pode ajustar o tom de alarme do temporizador da seguinte forma:

11 - pressionando o botao (- pode owir o som aclualmente definido

2] - liberte o botdo [-) & depols pressione novamente, pode ouvir o praxdmo som (tatal 3) disponivel
31 - o Olirno som owido serd o ojustado
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413 UTIUZACAD DO PROGRAMADOR ELECTRONICO | NOS MODELDS COM |

- +
o O

N OO
WOm
Nel=

DESCRIGAO GERAL

0 programader electrénico permite ao seu forna conseguir os alimentos prontes para senvir no fempo desejado.
A Onica coisa o ser feifa & programar o tempo de cozedura e de preparag@o. Tarbém pode ser usado como um
despertador, onde apds seleccionar o tempo pretendido, este ird alerta-lo por um som de alarme.

ACERTAR A HORA CORRENTE
Este acerlo 56 pode ser feifo quando ndo esta seleccionado nenhum programa. Pressione o botto (4] ou os bolbes
12) & 13}, em simultaneo, Dentro de 5 sequndos, utilizando os botdes [+ e |-, acere o reldgio.

doxS4 | 2orsY ¢ x30

T a=s 8 - +17 o= 8 — + |T &8 s & - +
ORONON NORClieN N NONONOLIONONORON N
1) Prssiona o botdo (4] ou os botdes (2] e [3), em simultaneo. 2) Acerie o relogio utiizando

05 DOT0ES [+ OU |-

AJUSTAR O ALARME SONORO
Com este recurso & possivel programar ao fim de quanto fempo decorido deve ser avisado por um sinal sonoro,
Para isso, deve proceder conforme a informag@o seguinte.

| Bfé&'ﬂ 10 | c:30

T s & - +| T w5 & — + | Ty 5 8 — +
| HONOGNONOROIIONONORON N JMICNONONOGRON®

1} Mude para o modo de 2| Seleccions, pressionondo [+ ou ), 3) Depois de alguns segundos,
alarme sonaro. o periodo de tempo a ser contada. ovisor voltard ao modo de relégio.

Nota: Uma vez programadao o fempo restante pode ser visto premindo o botaa (1) uma vez.
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CANCELAR O SOM DO ALARME

21135 21435
EHE-&—-&-”}) T & om0 - 4

11 © aviso sonoro soard apds decorrido o fempo progremado 2) Pressione o botdo (1] para cancelor

PROGRAMA AUTOMATICO DE COZEDURA
Se pretender comegor a cozinhar imediatamente, 1em apenas que saleccionar o tempo de funcionamento do forma.
Exemplo: Apds colocar a comida no formo e se prefende que ela seja cozinhada durante 2 horas e 15 minutas:

(8730 . 0700

T 8 = 8 - + T &= & — +
11 A hora corrente & 18:30. 2| Mude para o modo de tempo de cozedura.
Pressione (2].
dr ? (-]
T u = & — + T s s 8 - +
3 Ajuste o tempa de cozedura utilizondo os botdes (+] & [, 4] Depois de alguns segundos, o visor indica que

ofoma & comegou a funcionar e mastra a hora actual,

Agora, o forne ja se encontra pregramade para cozinhar os alimentos por 2 horas e 15 minutos. Por faver, ndo
se esqueca de seleccionar a fungdo e o temperatura do forno girando os manipulos para a posicio apropriada.

Nota: Pode cancelor o modo de cozedura aulomatice o qualquer momenta, pressionando o botdo (4] ou os bolbes
[2] e (3), em simultGneo,

Mo exemplo acima, o forne entrow em funcionomento, imediotamente, depois de ter o periodo de cozedura. Ac
pressionar o botao (3), poderd ver o tempe final, ou sejo, 0 momento em que a comida estard pronta para ser
servida, e se desejar, fambém poderd mudar.

Mo exemplo abaixo, o tempo final serd alerado para as 21:30 b,
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,;L
L

oty 2:-30

T s m 8 - + | T oy m b — +| T 85 & — +
ONoN NOROIONNoNoNeoNoN N ) CACRONCRONS)

11 € mostrado o tempo final de 2] Altere pora o tempo desejodo 3) Em poucos segundaos, o ecrd
preparagdo 18:30+2:15 = 20:45. utilizando os botbes [+ e [-]. muda para o modo de relégio.

C formo foi ogora programado para o comida estar pronta s 21:30. Sendo que o tempo de cozedura foi pré-
-programada para as 2 horas e 15 minutos, o fornoe enfra em funcionamento ds 19:15, assim, a comida estard pronta

as 21:30,
Visor quando o programa comega Visor quando o programa termina
( ( ( [
T o= & — + T &= 0 - +

OO0O000O0 COO0OOO0OO0

Quando o cozedura automatica esta conduida, um aviso sonoro & activado e ird soar, se ndo for interrompido,
durante 7 minutos.

1) Desligue o forno, girando o manipule para o posigao 0.
2] Reinicie o programador:

2:*30 2 %30

T o= & — + T & = & — +
OGN0 NONe O} N NONOR®

Pressione o botdo (4] ou os botdes |2) & (3), em simultdneo

Mata: O forne ndo se encontra operacional até reiniciar o programador.

No exemplo mostrado, primeire foi progromado o tempo de cozedura, o fempe de preparagdo foi calculodo de
forma automnatica e alterado. Também & possivel programar primeiro ¢ fermpo de preparagae, neste caso, o tempo
de cozedura & calculedo de forma automdtica e pode ser alteredo moais tarde.

AJUSTAR O VOLUME DO ALARME SONORO

£ possivel ajustar o fom de alarme do temporizader da seguinte forma:

1) Mantendo pressionado o botdo (<), conseguird ouvir o tom do alarme actual. Se libertar o botdo e pressionar
novamente conseguird mudar para o tom seguinte (estdo disponiveis 3 fons diferentes).

21 0 tom de alorme ficara definido para o Ofimo seleccionado.

Mota: Como configuragtio de Gbrico, o velume do alarme estd definido para o tom mais allo. Coso exista uma
lenga falha de energia, o tom de alarme valta oo de origem,
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4.14 RECOMENDAGOES PARA & UTILIZACAO DO FORNO E GRELHADOR

ATENCAO:
As partes acessiveis podem estar quentes quande o fomo ou o grelhador estdo em funcionamento. As criangas
devem manter-se afastadas do aparelho.

Anftes de colocar os alimentos no formo fago um pré-aquecimento de 15 a 20 min. até atingir a temperatura desejoda.

Munca utilizar o tabuleiro de recolha de moelhos como tabuleiro de assados. Nessa
situogGo existe risco de incéndio devido & ocumulagdo de molhos no sew fundo, e
as elevadas temperaturas que se fazem sentir dentro do forno. Além disso queima
os molhos, produz fumos e salpica gordura.

A gredha parta fobuleiros deve ser colocado o meia altura do fomo, com os alimentos
&m tabuleiro de bordos alfos.

Sempre que ulilizar a grelha para colocar os alimentas, posicionar o fobuleiro na
parte inferior, para aparar s molhos & cologque um pouco de dgua na labuleiro,
evita os fumos quando as molhos cairem no mesmo.

Ma colocagdo da grelha nas guios mais préximas ou mais distantes do grelhadar,
deve fer em aten@o a espessura e o fipo de alimente.

Durante o fundenamento do forne cuidodo com o manuseamenta dos elementos
deniro do forno pois estdo quenies,

Durante o funcienamento do forno e do grelhador [gas ou elécticol o porta do ferno deve obrigatoriomente ficar
completamente fechada.

Mas modelos com espeto rototivo, quando utilizar o espeto rotative para grelhar deve obrigatoriamente colocar a
chopa de protecgfo e fechar a porta do foma.

Maos modelas G (formo gas + grill gas) o forno & o grill ndo fundionam em simultdneo.

0 funcionamento nestes modelos do grelhador com porta fechada permite-lhe uma poupanga de energia & uma
maior rapidez, evitando os cheiros dos cozinhodos pela casa.

Recomenda-se que:

A grelha ou tabuleire de assados sejom colocados o mela altura do formo.

Evite abrir a poria durante a cozedura para ndo provocar variagbes de temperaturas que irdo prejudicar o cozinhado
& aumentar o consumo de energia.

0 forno pode ser desligado alguns minutos anfes que os alimentos estejom completomente assados; o temperatura
residual serd suficiente para os ocabar de assar.
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E INSTRUCOES PARA MAMUTENCAQC E LIMPEZA

Atengéo:
Antes de proceder a qualguer acgo de manutencdo & Impeza deve desligar o aparelho da rede eléctrica
actuando no dispositivo de pratecgdo e fechar a valwla da garrafa do gas ou a tomeira de corle da rede de gas.

O fabricante declina qualguer responsabilidade guando as instruges de limpeza e manutengdo nde so respeitedas
e ndo se considera responsavel por danos e prejuizos resultantes de ma limpeza ou limpeza incorrecta.

LIMPEZA GERAL

Uma boa manutengdo e limpeza oumentam a vida do seu aparelho @ permitemn uma utilizagdo sem problemaos.
A limpeza do aparelho deve ser efectvada com o oparelhe frio e apds coda utilizagdo.

Nunca usar pd de arear, palha-de-aco ou dddo para efectuar a limpeza do fogdo.

As partes de ago inoxiddvel devern ser limpas com dgua quente e um defergente ndo abrasivo ou sabdo, apds
limpeza devem ser secas com um pano bem seco, suave & macio pord ndo ficar com manchas ou riscos.

Pode utilizar urm detergente spray proprio para limpeza de inox e um pano de microfibras.

Nao deixar utensilios de ago comum em contacto com o inox, espedalmente se estiverern homidos ou molhados
pois prevoca manchas, as incrustagoes devem ser removidas loge de imediate com Ggua bem quente e detergente.
Nao utilizar produtos acidos e esfregdes no inox.

A poeira depositada no ago inox em atmaosferas marinhas ou industriais, podem provocar danos e corrosdo no
ago inox

Detergentes quimicos agressivos ndo proprios para o inox podem originar atogques corrosivos.

0 vidro da porta do forno deve limpar-se com Ggua quente & um esfreqdo macio humedecido num detergente
comum.

Deve evitar esfregar o painel de comandos, pois pode levar oo desaparecimento das inscrigdes.

O painel & os manipulos devem ser limpos apés cada ufilizagae de modo a evitar que amarelegam.

As grelhas esmaltodas do mesa de trabalho podem ser colocadas na maquina de lavar louga, ficam muite
brilhantes, ou limpas com Ggua quente e detergente comum, pade utilizar uma escova de cerdos.

0 fogfo ndo deve ser limpo com aparelhos a vapor.

LIMPEZA DAS GRELHAS EM FERRO FUNDIDO

As grelhas emn Ferro Fundido devem ser lavadas d mao utilizando um detergente neutro (detergente da lougal.
Nao deverd utilizar detergentes acidos ou abrasivos, ndo colocar estas grelhas na magquina de lavar louga,

Para remover os residuos mais secos, deixor as grelhas amolecer em dgua moma e defergente comum e utilizar
uma escova de cerdas que ndo risque.

LIMPEZA DOS QUEIMADORES

0Os queimadores devern ser limpos com Ggua quents e sabdo & 56 devern funcionar quondo estiverem comphatamente
secos @ com os furos desobstruidos.

Os queimadores e as tompas devem ser completamente enxagueadas, imediatamente apds a sua limpeza, de
modo a evitar deleroracdo por corrosdo,

As tampas dos queimadores ndo sdo esmaltados no lado de baixo pelo que malor atengdo deve ser dado a um
conveniente enxaguameanto (ligar por alguns segundos o queimador, pade ajudar o secar por completo o fampal,

LIMPEZA DAS PLACAS ELECTRICAS

As incrustagdes das plocas eléctricas devern ser amolecidas com agua sabondria moma, nunca utilizando objecios
corfantes.

LIMPEZA DA MESA DE TRABALHO VITROCERAMICA

Deixe arefecer o mesa de trabalho e limpe-a completamente, pois os restos podem ficor muito dificeis de remover
quanda pré-oquecidos,

Utilize produtos adequados & limpeza das placas vitrocerdmicas, Mao utilize esponjas obrasivas ou defergentes
em pd que podem arranhar a superficie do vidro. Evite spray de limpar fornos, pois & muito ogressivo & pode
danificar o superficie de vidro,

Para remover pequencs residuos utiize um pano molhodo com égua quente e um pouco de sabdo, depois deixe
secar por completa.
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Residuos colcarios provocados por liquides que ferveram e secaram devemn ser
limpas usando vinagre ou sumo de limdo.

Eliminar qualguer delergente residual, pois pode prejudicar o vidro quando
aquecido

Para incrustagies severas recomenda-se o ulilizacio de umao espatulo adequada
para a limpeza da vitrocerdmica.

([

T
y

~
\

LIMPEZA DO FORNO

O forno deve ser limpo apds cada utilizagbo, depois de o ter deixado arrefiecer, ulilizando dgua quente e detergente
proprio desengordurante para o efeito,

0 forno & de esmalte easy fo clean, o que The permite uma facil limpeza, sem necessidade de wiilizar detergentes
abrasives.

Mao utilizar detergentes abrasivos para a limpeza do vidro da perta do forne, pede danificar o vidro,

RETIRAR AS GRELHAS LATERAIS DO FORNO ( MODELOS EV70 e LINHA 5P )

Para facilitar a impeza estos grelhos laterais cromadas podem ser retiradas.
Para isso siga as instrugdes de 1. para 3. para desmontor as grelhas do forno.
Para voltar a montar seguir as insfrugges de 3. para 1.

1. Levantar a grelha no vertical e refirar o pemo colocado
na ranhura de fras no lateral do formo.

2. Deslocar a grelha no sentido indicado de forma a que
se deslogue na ranhura junto & costa do forno

3. Lewvantar na vertical e refirar o perno colocado na
ranhura da frente no loteral do formo

As guias telescopicas em ogo inox que suporiom as ossodeiras esmaliodas podem ser refiradas e colocodos
nas 3 niveis das grelhas laterais.

LIMPEZA DA PORTA DO FORNO

Mo use detergentes abrasivos nemn raspadores metdlicos ofiedos para limpar o vidro da porfa do forno ja que
podern riscar a superficie, o gue pode resultar em quebra do vidro,

Utlilizar detergente comum para limpeza do vidro ou Gguo moma e sabdo, secar muito bem com um pano madio
para que ndo figue com manchos.
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RETIRAR A PORTA DO FORNO PARA LIMPEZA

Para uma limpeza completa, sugerimos que remeva a porfa da seguinte forma;

- Ajustar a porta aberta

- Virar o suporte da dobradica inferior para cima até encostar na dobradica superior

- Ajustar a porta entreaberta, em seguida, levantar suavemente para remover as dobradicas das ranhuras
inferiores

- Refirar o porta superior e as duos dobrodigos dos sews lugares

- Limpar e remontar a porta, invertendo os passos descrifos adma.

LIMPEZA DO VIDRO INTERIOR:

- Para retirar o vidro interior da porta do forne, pressione a patilha (4],
simultoneamente, retire os topos superiores [B)

- Faga deslocar o vidro inferior |C), até se soltar dos topos inferiores (D)
- Refire o vidro

- Para colocar o vidro interior na poria do forno, cologue o vidro sobre os
mentantes
- Faga deslocar o vidro, até encaixar nas ranhuras dos topos inferiores (D)

- Intreduza os topos superiores (B]
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SUBSTITUICAD DA LAMPADA DO FORNO:

Apds desligar o fegdo do alimentagdo eléctrica, desaperte a profecgdo de vidro da lampada e a prépria lGmpoda,
substituindo-a por uma adequada para oltos temperaturas (300°C), com as seguintes coracteristicas:

Tensdio: 220 - 240 V

Poténcia: 15W / 25 W (conforme modela)
Casquilho fipo: E14

Recolocar a profecgdo de vidro e ligar o aparelho.
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O Fabricante cerfifica que este aparelho foi objecto das seguintes verficagdes:
- Funcionamento dos componentes eléctricos

- Rigidez dieléctrica

- Resisténcia do dircuito de terra

- Funclonamento & regulagdo com um fipo de gas

- Estonquidade

- Funcionamente das valvulas de seguranga

- Controlo estético

- W meireles. pl

Anténio Meireles, 5.A.

Rua D. Afonse Henriques, 235 - 4585-322 Gandra PRD
Apartado 49 - 4584-909 Paredas Portugal

WWW meireles.pt

BUTANO FROPANG NATURAL
Press@o nominal funcienamento, mbar 28-30 37 20
Pressao maxima funcionomento, mbar 35 45 25
Presso minima funcionamenta, mbar 20 25 7
Poténcia W (RCS] Caudal Injector Coudal Injectar Coudal
Queimadores Normal Minimo a/h mim g/h mm Lh
Auiliar 1000 500 73 0,50 72 o072 95
Semi-rapido 1750 500 127 0,65 125 057 167
Rapido 3000 1250 218 085 215 115 286
Wiok 4000 500 295 1,00 236 1,50 a4
Forma 2750 100 200 0,60 197 1,20 262
Grill 1800 131 070 129 1.00 72
Forma MAX| 4000 1250 284 095 279 1,45 a2
Grill MAXI 2 800 204 0,80 200 1,20 267
| QUADRO 2 TABELA DE RECIPIENTES (Uiizar panelas com fundo plano)
Digmetros recomendados, cm
Quelmador minime maxime
Auxiliar @ 42 o L]
Semi-rapido @ 62 15 22
Répido @ 92 20 26
Wok @130 24 30




MANUAL DE NSTRUCOES 29

n CARACTERISTICAS TECNICAS
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biliza por erros de impress

nao se responsa
0 fabriconte reserva-se no direifo de infroduzir alferagfes nos aparelhos, sem que essas alteragdes prejudiguemn

o funcionamento ou seguranga dos Mesmos.

O fabricante
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n PRESENTACION

Estimadolal Cliente,

Acaba de adquirr uno de los productas de nuestra gama. Agradecemos la confianza que demaostrd por nuestra
marca.

Estamas seguros de que, con el pasar del fiempo, legard a lo concdusion de que valid la pena fal confianza,

El rigor que colocamos fanfo en los maferiales utilizados come en la fabricacién y control del aporato hacen, del
producto de caolidod adecuodo a sus exigencias.

ATENCION:
El aparato tiene que ser instalado y regulado por personal técnico especializado.

Solicitamos que lea con atencién este Manual de Instrucciones, con orientaciones generales para la Instalacidn,
Utilizacion y Mantenimiento, eloborodo espedialmente para usted a partir de sugerencias recogidas enfre diientes
y especialistas,

Serd de gran utilidad conocer, con todo detalle, el funcionamiento y el mantenimients del aparato de modo que
pueda obtener los mejores resuliodos de ha fundan del mismo.

Mantenar &ste Manual de Instrucciones junto al apoarata, por si este pasara a manos de otra persona

COMSEJOS AMBIENTALES

No deje fuera el embalaje de su aparato, este puede ser recicledo.
{5 Depdsitele en un contenedor para su reciclaje.

Este simbolo en el producto o en su embalaje indica que este producto no se puade tratar como
desperdicios normales del hogar, Este producto se debe entregar al punto de recoleccién de
equipos eléctricos y electrénicos para reciclaje. Al asegurarse de que este producto se deseche
comectamente, usted ayudard a evitar posibles consecuencias negofivas para el ambiente y lo

—— | salud pdblica, lo cual podria acurrir si este producto no se manipula de forma adecvada. Para
obtener informacion mas detalloda sobre el reciclaje de este producto, pongass en confacio con
la administracién de su ciudad, con su servicio de desechos del hogar o con la tienda donde
comprd el praducto,
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"1 ADVERTENCIAS GERAIS

ATENCION:

El equipo y sus partes accesibles pueden calentarse con el uso.

Se debe fener cuidado de no tocar los elementos calefoctores.

Los nifios menores de 8 afios de edad deben mantenerse olejodos, sin vigilancia.

IEmccE:cm estd disefiado solamente para cocinar. No debe ser ufilisado para ofros fines, por ejemplo para
i cion.

AVISO: Una cocing con graso o oceite puede ser peligrosa y puede provocar un incendio. Nunca infente opagar
un fuega con agua, pero fueray luego cubriria con una fapa o un manto de llamas de fuego.

AVISO: Peligro de incendio: No almacene envases u otras cosas en el homo.

Durante &l uso del aparato s caliento, se debe tener cuidado de no tocar los elementos calefoctores en el inferior

del homo.
No colocar en el compartimienta sifuado debajo del homo, materioles inflamables, (oceife, plstico, papel... |

AVISO: Las partes pueden colentarse durante el uso, los nifios pequefios deben mantenerse alejados del aparato
Mo vse limpiodores dbrasivos o roscodores meflicos oflodes para impiar lo purda del homo de vidro
y del vidro de o mesa de cozedura, ya que pueden rayar lo superficie, lo cual puede resutiar en la rofura del vidro.
Este producto no debe limpiarse con vapor.

AVISO: Asegirese de que el equipo estd apagado anfes de cambiar la luz del homo para evitor la posibilidad
de una descarga eléctrica.

Este aparafo no estd disefindo para ser operado o fravés de un femparizador extamo o sistemas de control remoto,
Esto unidad se puede ufilizar para nifios de 8 afios o mas personas e con capacidades fisicas, sensorioles o
intelectuales o de la falla de experiencia y conocimiento, si son supenisados o han recibido instrucciones sobre
el uso do aparato de forma sequra y comprenda los riesgos asocindos.

Los nifios no deben jugar con el aparato,

Limpieza y mantenimiento no se deben hacer por los nifios sin supervisign.

Se debe quitor fodos los residuos resuliontes de deshordamiento en la fopa anfes de abrir

Solo debe cerrar la topa después de los quemadores y / o placas de coceign se hayan enfriado.

Silo cocing se coloca sobre una base debe ser proporcionada para evitar que el dispositvo de lo base deslizante,
In la conexidn eléctrica debe ser proporcionada en el fubo fijado un medio para deslizar el homo de la red de
alimenfacidn coma las reglas de instalacitin.

Lo tapa de vidrio fiene el simbolo serigrafiado, @ lo que significa que no se debe cerrar la fapa mientras
guelos quemadores estdn funcionandoy mienfras no se enfrien.

ADVERTENCIA: cotinar una superficie de coccidn con aceife o graso, puede ser peligroso y podria provocar un
incendio.

ADVERTENCIA: Peligro de incendia - No guarde objetos sobre la superficie de coccién.

ADVERTENCIA: Si esta rojada lo superficie vifrocerdmico, apogar el oparato pora evitar lo posibilidad de uno
descarga eléctrica.

Aplicdvel a encimera de inducion

Los objetos mefdlicos, tales como cuchilhos, tenedores, cucharas y tapas no deben ser colocados en la
superficie de lo placa de coccin, n calentarse.

Dﬁp?:msfdewﬂs?mogah sugr%'faedﬁj:cdﬁnu fravés de su disposifivo de control y no confiar en el
defetor de recipientes.
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Lo mesa de Cocinar no estd desfinado a ser operado por un sistema de femporizador o el confral de un mando
distancia separado.

Nota: El proceso de coccion debe ser supenvisado. Un procese de coccion corlo se debe supervisar
permanentemente.

El aparato no debe instalarse detrds de una puertn decorafiva para evitar el sobrecalentamiento.

El fabricante no recomienda el uso de profeccian en lo mesa, y advierte que el uso de esios cuando
inadecuado puede causar accidentes,

MUY IMPORTAMNTE:

La conexion debe ajustarse a la normativa que emana &l Ministerio de Industria, y debe ser realizada por un
responsable de Industria, que cerfifique que &l local donde se va a instalar el aparate se ajuste o las condiciones
del misma.

INSTRUCCIONES PARA EL INSTALADOR

El fabricante no se considera responsable por dafios y prejuicios resultantes de una incorrecta
instalacién y/o utilizacion.

GEMNERAL:

Antes de proceder a la instalacion del aparato, deberd retirarse o peliculo de plastico adhesivo que prolege ciertas
partes metdlicas,

Silo cocing fuera coloceda sobre una base, deben ser previstos disposifivas para evitar que se deslice de la base,
Las cocinas deben quedar bien asentadas y niveladas [con la ayuda de los pies suministrados].

PARTE ELECTRICA:
El oparate lleva una etiqueta con lo indicacion de las condiciones eléctricas.

PARTE GAS:

Esle aparalo perfenace a lo categaria IZH3+, pois de destino direcio ES.

Este oparoto pertenece a la dase 1 |parfe de gos): Aparato de cocino aislado, de libre instalacion y esta disefiade
para su uso privado por parte de adulto, y dentro de la vivienda

Este aparato es del fipo X (parte de gas), en lo relacionado a la protecdion contra calentamientos.

Este oparato debe ser instalado y conectado conforme las reglas en vigor,

Las condiciones de regulacian de este oparato estan confenidas en efiquetas junto a las entradas de gos.

La instalacidn del oparato deberd efectuarse siempre por un facnico especializado. Este debe ser instalado solamente
en locoles adecuados en o relacionado a dimensiones, a ka correcta ventilacidn y a la posibilidad de evacuacion
de los productos de combushian,

Esle aparato no esid pensado para ser conectado o un dispositive de evacuacian de los producios de combustion
para al exterior.

La cocina sdlo puede ser instaloda en locales permanentemente ventilados, de acuerdo con lo reglomentacion
&n vigor.

Una atencion particular debe ser torada en las disposiciones aplicables en materia de ventilacidn,

El caudal de aire tfambién puede ser oblenido por via indirecta a través de les locales adyacentes al de la instalacion,
siempre que estos fengan ventilacian directa, y no sean locales con peligre de incendio o dormitarios.

El caudal de aire entre el local adyacente y el local de instalacian debe efecluarse libremente o tfrovés de aberfuras
permanentes (que se pueden obtener con oumento del espacio entre la puerta y el pavimenta, por ejernplo.

Las venfilociones de entrada de aire deben fener lo seccion minima de 100 cm2 y no pueden ser obstruidas
accidentalmente. Para los aparaios sin seguridad en los guemadores del plono de trabajo, los aberfuros de enfrada
de aire deben tener la seccidn minima de 200 cm?2.



36

INSTRUCCICINES TECNICAS

Mo colocar en el compartimiento situado debajo del horno, materiales inflamables, (aceite, plastico,
papel...).

Laos paredes de los muebles deben soportar una temperotura superior a 75°C.

El aparato no puede estar junte o paredes de materiol combustible.

Moteriales combustibles deben de estar a una distancia minima de 500mm

Lo distancia minima de lo pared odyacente mas alta que el plano de trabojo, o lo que este oparato debe ser
instalodo es de 150mm

Si el aporoto es instalodo debajo de un elemento suspendido, este debe de estar a una distancia minima de
700mm de la meso de frabajo.

Los muebles por encima y al lado de este aparato deben estar o la distancia minima de 420mm de la meso de
trabajo

El dispositivo de evacuacidn debe ser instalodo de acuerde con sus normas, o ba distancia minima de 650mm de
la mesa de trabajo,
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3.2 CONEXIOM DE LA PARTE DE GAS

El aparato lleva una efiqueta con la indicacion del gas y la presion para la que fue preparade en la fabrica. Antes
de canectar el oporato verificar si esta preparada para el fipo de gas y presion de que dispone. En caso conirario,
debe efectuarse la transiormaciin obedeciendo o todas las reglas indicadas més adelante,

Todas las indicaciones sobre los goses y las presiones ufilizables estan contenidas en una placa de caracteristicas
colocada en la parte trasera del aparato y en el cuadro 1.

Las bombonas de gas butano, no pueden funcionar en lugares con femperaturas bajos. En estas situaciones
recomendamaos un téonico especializado para substituir el gas Butono por Propano. Las bombonas de Propano
nunca deben ser instaladas en los interiores de edificios.

El aparato puede ser conectado, fanto a una bombona de gas equipada con el respectivo reductor, comeo a un
grifo de una red de gas. Como se trata de un aparate mawil utilizar los siguientes fipos de tubos:

- Tuba flexible o base de goma vulconizada, cerfificada de acuerde con una norma aplicable, conectado a la
boquilla adecuada. Debe llevar abrazaderas en las extremidodes.

- Tubo flexible de ocero inaxidoble, con ferminales de apretado mecanico, para gas nalural certificado de acuverdo
con una norma oplicable,

- Tubo flexible, con terminales de aprefado mecanico, cerificodo de acuerdo con una norma aplicable.

ATTENTION:

- Bl tubo aplicado no debe quedar dobloado o torcido C
- No debe estor en contacto con & parte posterior del aparato

- Debe ser sustituide antes del final de tiempo de caduddad

- Debe ser visible en fodo su cumplimiento

- Las abrazaderas deben ser adecuadas a su fundion,

para proporcionar un apretodo eficaz

- La longiud mdxima del lubo flexible debe ser de acuerdo

con la ley y normas en vigor.

- La lengitud minima de lo manguera a la conexion correcta debe ser de 400 mm

La conexién de ko cocing debe ser efeciuada del mismo lado ol punto de la alimentacién, de forma que el lubo
na cruce los laterales del aparato.

Si es necesario cambie e porfa-tubos con enchufe. Para algunos medelos con una linea de entrada de gas, sclicite
a los servicios de asistencia técnica el fube de adoptacion para que lo enfroda del gas en el aparato se realice
del lado correcio.

Después de efectuadas las conexiones debe hacerse lo bisqueda de eventuales fugas con un producto de
formacion de espuma.
MUMNCA UTLIZAR UNA LLAMA.

AVISO: en las codings com bombora de gos, las botellas deben curnplir con las siguintes dimensiones:
Altura maxima de la botella com reductor - 610mm
Anchura raxima de la botella - 310mm
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3.3 CONEXION DE LA PARTE ELECTRICA

Antes de proceder a la conexidn del aparato, verificar si la red eléctrica estd preparada para la potencia del mismo
fver la placa de coracteristicas o los cuadros de caracteristicas téconicas).

Los aparatos estan dofados de un cable de alimentacin y estan preparodos para fundienar con corriente alterna
50/60 Hz. De acuerdo con los modelos, ver cuadro de caracteristicas tecnicas la aimentacian puede ser comiente
monofasica, corente bifdsica o trifdsica.

Para conectar el coble de alimentacién o lo red sa debe tener en cuenta que:

- &l condutor verde/amarillo (de proleccidn) debe coneclarse ol borne de fierra;

- &l condutor azul es newtro (ceral;

- los condutares marrdn, negro o rojo son para ka fase fivel;

- &l condutor no debe enfrar em confacto con las superficies cuya lemperatura sea superior a 50°C.

Para hacer ko transformacion actuar con base a los esquemas:

Monof@sica 220 - 240V Bifésica 380 - 415V 2N Trifasica 380 - 415 V 3N
2 + 1 conduclores 3 + 1 conductores 4 + 1 conductores
123 4 5 123 4 5 12345
L N L1 L2 N L1L2L3 N

El Fabricante no se responsabiliza por eventuales dafos directos o indirectos debidos o una instalacion errdnea
o o la falta de complimiento de las leyes y normas de sequridod,

Debe instalar enfre el equipo y la red un inferruptor bipolar con una separacidén minima de contactos de 3 mm,
odecuado alo carga y que correspende alas normas de seguridad.

5i el cable de alimentacién del aparato esta dofado, debe ser sustituido por el servicio post-venta del
fobricante o por técnicos cualificados para evitar el perigo.
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3.4 TRANSFORMACION PARA LOS DIFERENTES GASES

El oparate estd concebido para trabajor con gas butano, propano o natural.

El aparate leva una efiqueta con o indicacidn del gas y la presion pora la que fue preparada en la fdbrica,

La indicacion del gas y lo presion pora la que fue preparado en la fdbrica también se encuentran en la etiqueata
de embalaje.

Para hacer ka fransformacion de un gas para ofro proceder del siguiente modo:

1 - Colocar o bequilla correspondients al gas disponible, (diametro pequefio para &l gas butano y propane, diametro
grande para el gas natural,

2 - Guemadores de lao mesa de trabojo:
2.1 - Retirar las rejillas, las tapas, los gquemadores y los soporfes de los quemadores.
2.2 - Retirar los inyectores y substituidos por los adecuados al gas con el cual el aparato va a trabajar,

2.3 - Montar los soportes de los esparcidores, los esparcidores, los tapas y los rejillas.

3 - Hornio: (4 y
3.0 - Abrir lo puerta del homo y refirar los accesorios y el o o o s =3 =]
fondo del hormo /ﬂ’%

E ) . a0 0 (o o I o]
3.2 - Retirar &l quemader aflojando el tomillo de fijocién

N e/

3.3 - Retirar el inyector y substituido por &l adecuado ol gos
con el cual el aparato va trabajar iver cuadra 1] \

G

4 - Grill
4.1 - Abrir la puerta del horno y refirar los accesorios,

4.2 - Refirar &l quernador / reflector aflojando el tomilla de fijocién y refirar el quemador.
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4.3 - Refirar o injector do seu suporte & substitui-lo pelo adequado oo gas com o qual o aparetho voi frabalhar (ver
quadro 1).

4.3 - Retirar el inyector del soporfe y substituiro por el adecuado ol gas con el cual el aparate va frabajar iver cuadro 1.
4.4 - Moniar el guemador / refiector y colocar todos los componenies,

5 - Regulacian del aire primario en el quemador del hema / grill [
5.1 - Abra o regulader del gire que estd en lo entrada del quemador, junto a ko inyector |
para avmentar o disminuir lo pasaje del oire.

6 - Regulacion del coudal minima:
6.1 - Encender el quemador y rodar el mando hasta la posician de "minimo” —]
6.2 - En esta posicion, refirar el mondo de la llove del gas

6.3 - Actuar, con un destomillador, en el tornillo existente en el cuerpo de la llave hasta
que la lloma quede lo mas corta posible y estable.

6.4 - pMontar el maendo y pasar rapidomente del *minimo” al “maxime” ly viceversal,
vorlas veces, para verificar si la lama permanece estable.

7 - Después de efectuodas los conexiones debe hacerse la bisqueda de eventuales fugos
con un producto de formarcian de espuma. MUMCA UTILIZAR UNA LLAMA.

8 - Bl lubo de alimeniacidn del gos lleva una indicocién del gas para la que fue preparado
en |a fabrica “Aparate preparado para..”,

3.5 MANTEMIMIENTO Y LIMPIEZA DE LAS LLAVES

i cualguier llave de gas en su movimiento de rolacion se nota que se agarra, no forzar

Es posible que necesite ser lubricada,

Esta infervencidn debe ser siempre efectuada por un Técnico Acreditado.

Para tener acceso o las lloves de gas, refirar los quemadores y desmontar lo mesa de trobajo.

La lubricacian de las laves de gos debe efectuorse del siguiente modo:

- Aflojor la fapa con un destornillador.

- Retirar el macho cdnico de su alojamiento,

- Limpiar el mache con un paio seco y sin pelos.

- Engrasar el macho con lubricante aconsejodo, (Molykote, Staburgs N32, Rocol HT, Opfitemp HT2 EP) teniendo el
cuidade de no engrasarlo en exceso de modoe que ne obstruya los agujeros de paso del gas.

- Volver a montar el moche, opretando seguidamente |a tapa.

- Girar el mocho varlos veces para verificar que no existe cualquier ogarre

- Verificar, por Glmo, sl no existe cualquier fuga, 1anto infernda, como exlerna.

Debe hacerse ka bisqueda de eventuales fugas con un preducte de formacién de espuma, NUNCA UTILIZAR UNA,
LLAMA.
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4,1 CONSEIOS PRELIMINARES

GENERAL:

El aparato debe ser siempre instalada por un técnico autorizado.

Los nifios no deben jugar cerca del aparato. Asegurarse que kos nifios se encuentron alejodos de los partes calientes
del aparato cuondo éste esta en funcionomienta.

Anles de refirar las cocerolos opagar [0s quemadores y las placas eléctricas,

Se aconseja, anfes de la primera ulilizacién del home, que s ponga el mismo en funcionamiente durante
aproximadarnenta 30 minutas y o la pofencia maxima, a fin de eliminar escs olores sin transmifilos a los alimentos.
Antes de praceder a la instalacién del aparato, deberd refirarse la peficula de plastico adhesiva gue protege cierfas
partes metalicas.

El aparate fiene una lapa que debe estar ablerta durante la ulilizacion y mientros los quemadores y/o las placas
eléctricos estan calientes,

Retirar todos los residuos antes de cerrar lo tapa

Utilizar lo topa de cristal solo para profeger la encimera y no para ofro fin,

Tenga cvidade que durante la preparacion de las comidas de ne derramar grasa o aceite, pues puede inflamar
con la temperatura.

En ningdn caso cubra con aluminio los agujeros del aire del horne, pues pueden impedir la circulocién del aire y
los humas pueden cousar dofios en la esmalle,

PARTE DE GAS:

Este aparato es del tipo X (parte gasl: En lo que respecta a la proteccion contra calentamiento. Antes de conectar
el aparato verificar si esta preparado para el tipo de gas y presion de gue dispone.

Cuando el quemnadaor esta en funcionamiento, verificor si la lama es regular,

L utllizacian del aparato a gas necesita de una regulacin de alre, Asegurarse que la instalacidn cumple con los
requisitos en b seccibn 3.2,

Lo ufilizacién de un aparato de gas produce calor y humedad en el locol donde esta instolode. Asegurar una buena
ventilacion de ko cocina, mantenar abierfos los orificios de ventilocion natural o instalar un dispositivo de venfilacian
mecinico lespacio de venfilacion mecanical. La ufilizacion de un aparato de gas produce calor y humedad en el
local donde esta instalado.

Los materiales que se encuentran en las proximidades de la cocing deben poder soportar femperaluras de 900C.
Si un quemador se apaga per accidente, apague &l mando de ese mismo guemador y espere 1 minuto para volver
a encenderlo.
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Instalocitn de los pies suministrados:

Retfire los pies, que se encuentran en el interior del hormo.
Pida que otra persona levante la cocing hacia un lado, y enrosque los

pies en los orificios existentes en el fondo de la cocinag

Mo ponga la cocina volcada con los pies hacia arriba, bajo ningdn
concepio,

Pida ayuda para levantar el otro lado de la cocing y enrosque las ofras,

de la misma manera.

Ajuste lo altura deseada, girando los pies por la parte de abajo.

Lo cocing, debe quedar nivelada

En los modeles que fienem 2 pies colocar-los en la porte adelante de el aparato

Los modelos 55x60 tienen el nivelador H48/64mm

2 nivelodores sim bose atr@s + 2 nivelodoras com base adelonle de 1o cocina
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4.2 UTIUZACION DE LOS QUEMADORES DE GAS DE LA MESA DE TRABAID

La ufilizacién correcta de los quemadores de gas de la mesa de trabajo permite un servicio mas eficoz y economia
de energio. La potencia de los quemadores esta indicoda en el cuadre 1. Para conseguirse esto, debe fenerse en
cuenta lo eleccién del recipiente para cada caso |ver cuadro 2. Lo llama no debe ser mayor que el fonde del
recipiente sino, de este modo, una parfe de la energia es consumida sin preducir trabajo y se pierde.

La posicidn correcty es:
- -
IMPORTANTE:

En los modelos con quemadores Wok debe fener cuidado con lo siguiente:
Colecar bien la tapa del medio del quemador Wok final de modo que la tapa quede bisn apretada, pues de
esta manera se garantiza una buena llkama,

EMCENDIDO DE LOS QUEMADORES DE GAS DE LA MESA DE TRABAJD

- Seleccionodo el quemador que se quiere utilizar, se presiona el mando de la respectiva llove y se gira, en el
senfido izquierdo, hosta lo posicion de “maximo”, que es representada por una llama grande 6

- Pora reducir lo potencia del guemader girar el mande, también en el sentido izquierde, hasta la posicién de
"minime” ¢ , representada por una lloma pequeda.

- Para apagor la llama del quemaodor basta girar el mando de la tuberia en el sentido derecho hasta la posicion
de "apagada® representada por un circulo negra en la pane superior del panel, @

Quemadores de lo mesa de trabajo con seguridad:
Tados los modelos fienen la de seguridad en los quernadores de ko mesa de trabojo
5i folto el gaos o se produce algunao averia en el sistema de seguridod, el circuito del gas se corfo automaticamente

Para que el guemador vuelva o funcionar debe haber una occién deliberada del usuario

En caso de que esto ocurma y después de verificarse que el problema no es ocasionodo por falta de gas, se aconseja
esperar 1 minuto y volver a encender los quemaderes.

Para encender este tipo de quemador presionar el mando de la llave cerca de 10 segundos.

Terminado este tiempo soltar el mande, &l quemador debe permanecer en funcionamiento.
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4.3 UTILIZACION DE LAS PLACAS ELECTRICAS [MODELOS CON|
ATENCION

La placa elécirica esid cublera con un barmiz para su proteccitn,
Antes de ba primera uilizacién, debe ponerla a fundanar en vacio, con el mando en la posiclan 6, durante 3 minutos.

SE RECOMIENDA CUE:
Munca ponga lao placa a funcionar en vacio, eso puede deteriorarlo, partiéndose.

Los recipientes utilizados tengan fondo plano y espeso, con el fin de hacer un completo aprovechamiento del calor,
= - -

Los diametros de los recipientes seran los odecuados a los de la ploca. Los recipientes con digmetro muy superior
ol de la ploca llevan o que el cocinado farde mucho fiempo en hacerse,

Por el contrario, los reciplentes con didmetro muy interior al de la ploca conducen, por un lode, a un desperdicio
de energia y, por ofro, a que los posibles demomamientos de los cocinodes se hagan sobre la placa, creando
incrustaciones siempre perjudiciales a la duracian de la misma.

Utilizacian de los placas eléctricas:
El funcionamiento de las placos eléciricas se realiza girando el mando de 7 posiciones en el senlido izquierdo y
hadiendo coincidir la posicién escogida con el indice sefialado en el panel

La potendia en la posicién 1 es minima y maxima en la pesicion &, cuadro 2

Para apagor las placas eléctricas girar el mando en el senfido izquierdo y colocar en el numere 0 colocado en el
parte superior del panel

La sefial luminosa general situada en el panel de mandas indica que la placa estd en funcionamiento,



INSTRUCCIONES TECMICAS 45

4.4 UTILZACKON DE LA MESA DE TRABAJO VITRO (MODELOS CONJ

ADVERTENCIA ES

Zona de "maonfener caliente”

Lo zona trasera derecha como Gnico objefive mantener
el cocido o una temperatura bajo adecuvoda sin
recalentar la comida.

“El area mas calida” no puede ser usado para cocinar

¥ los ofros cuairo zonas, yo que fiene muy boja potencia. E
Pueden ulilizar recipientes de cristal, de porcelona o de m

acern desde que las reciplentes ufilizados tengan fondo

plano.

Si utilizar recipientes no odecuados, o un desperdicio de =
enargia.

Debe utilizar recipientes con diametro igual al de la zona % ﬂ‘

de frabajo.

Mo deben utilizor recipientes con dimeire inferior al de

la zena de frabajo.

Deben tapar los recipientes durante los cocinados, para no desperdiciar energia.

Utilizacion de las zonas de trabojo:

El funcionamiento de los zonas de frobojo se redliza girando el mando corespondiente a lo zona prelendida para
una de las posiciones entre 1y 3 (1 - minimeo; 3 - maxima).

En los modelos con zona de trabajo duplo (ref. D), esta & activada girande el mando correspondiente en el senfido
derecho hasta escuchar un "dique”, lo zona dupla estd activada, colocar el mando en la posicion seleccionada
enire Ty 3.

Para apagoar la zona de trabajo giror &l mondo correspondiente @ la zona pretendida para la posicion 0.

La senal luminosa situada en el panel de mandos indica que la zono de trabajoe estd en funcionamiento,

La indicacién de la zona de trabajo caliente “caler residual” & indicada por 1o sefial luminosa situada en la zona
frontal da lo cristal.

4.5 UTIUZACKIN DEL HORNO Y DEL GRILL A GAS [MODELOS G)

5 duranie el funcionamienio del harno y del grill, folta el gos el circuita del gas se corla

automdaticarnente, -
Mo pudiende el guemador volver a funcionar sin que haya una accién deliberada del !
usuanio.

En caso de que esto ocurra y después de verificarse que el problema no es ocasionade
por falta de gas, se aconsejo esperar | minuto y volver o encender los quemadores,
Para encender este tipo de quemador presionar &l mando de la llave cerca de 10 segundos,
Terminado este fiempo soltar el mando, el quemador debe permanecer en funcionamiento,

451 HORNO A GAS

Para encender el horno, proceder del siguiente moda:
Accionar el baltn del encendedor 4: o aproximar una floma ol quemador a través del orificio existente en ko bose
del homa.
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Presionar la llave del horno debajo del simbolo S o Q y girarla en el senfido izquierdo, hasta la posicion de
miaximo, indicada por una llama grande en el panel ¢ . Mantener el mando presionado durante cerca de 10
segundos.

Terminado este tiempo soltar el monde: el homo debe permanecer en funcionamiento. Caso confrario, repetir la
operacian.

Para poner el horne a funcienar al minimae, girar el mando en el mismo sentido hasta la posicién indicoda por una
llama pequena en la parte superior del panel & .

Para apagor la llama del quemador basta girar el mando de la llove en el sentido derecho hasta lo posicion de
‘apagoda”, representada por un circulo negro en ba parte superior del panel. ®

Haormo o gas con termdastato:

Algunos rmodelas tienen una wlvula termostética que permite seleccionar |a femperatura en el hormo.

En los modelos con valvula termastatica el consumo del gas se reduce automdficomente cuanda el interior del
homao tiene la temperatura seleccionada.

Presionar la lave del homo y girarlo en el senfido izquierdo hosta la temperatura deseada.

4,52 GRILL & GAS | MODELOS G)

Para encender el grill proceder del siguiente modo:

Accionar el botan del encendedor f o aproximar una llama al quemador o través del e}
orficio existente en ka base del grill.

Presionar la llove del hormo debajo del simbalo Do D y girarla en el sentido derecho,
hasta la posicidn del GRILL manteniendo &l mando presionado durante carca de 10 segundos.
Terminado este iempo soltar el mando: el grill debe permanecer en funcienamiento. Caso |
contrario, repefir o operacion. B
Para apagar la llama del quemadar basta girar &l mando de la lave en el senfido izquierdo

hasta la pesicion de “apagado”, representada por ug circubo en la porte superior del panel @

4.6 UTILIZACION DEL HORNO A GAS ¥ DEL GRILL ELECTRICO (MODELOS M)

Por motivos de seguridod el aparato no permite el frabajo del home o gas y del grill eléctrico al mismo tiempo.
Para lo utilizacidn del horno a gos proceder de acuerdo con el punto 4.4.1.
Girar &l mando del grill en el sentido derecho colocando &l simbolo ® a palabra grill o simbolo D no painel,

En el maodela de MV 2558 hay un ventilador que funciona en todas las funciones del horno y grill, este ventilodor
fiene un mando independiente y funciona sélo por seleccion. Esta fundén nos lleva a un flujo confinue de aire
caliente, especialmente para lo coccian en miltiples niveles del home.

4.7 UTIIZACION DEL HORNO ¥ DEL GRILL ELECTRICO [ MODELOS £ )

Girar el mando del homo en el sentido derecho y colocar na posicién desado:

1°- Resistencia superior y resistencia inferior D ? E
50
2° - Resistencia Inferior D . O O
M -
3" - Resistencia Superior D . * O
% Fioe

& N " . '.. .t"

4° - Resistencia de grill D sin asador o 250 Teey, Lty (] [}
20

Resistencia de grill (o con asadar

Después colocar en la fermperatura desada.
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4.8 UTILZACION DEL HORNO ELECTRICO TUREO [MODELOS EV)
Las dos mandos [conmutador y termestato) seleccionan los distintos modos de cocinar, y lo temperatura.

@ Luz en el horno
En esta posicion sélo la luz del homo estard en funcionamiento. La luz permanece encendida en las ofras siefe
posiciones de utilizacian.

E Descongelar
La descongelocién se realiza como si fuese a temperafura ambiente, con la ventaja de ser mucho mas rapido. En
esto posicidn, sdlo el ventilador estard en funcionomienta,

= Horno Estatico

Esta porficularmente indicade para codinar caza y aves de corral, y reposteria en general. El procedimiento cormecio
para esto es que los alimentos sean introducidos en el horno, cuande éste haya alcanzado o lemperaturg
seleccionada, esto seria, cuando se apaga lo senal luminosa. Los resistencias inferior y superior del hormo estan
en funcianamiento conjuntamente con el fermostata.

E Horno Turbo

Con esta funcion se produce una circulocion del aire coliente, particularmente indicoda para cocinar sobre varios
niveles del homo. La temperatura programada serd alcanzadao en poco tiempo. Las resistencias inferior y superior
del harmo estdn funcionando conjuntomente con el termostalo. El ventilador estd siempre en funcionamiento.

Resistencia inferior turbo
En esta posicion estd en funcionamiento la resistendia inferior en conjunto con el termostato. El ventiledor esta en
funcionamiento.

T

Resistencia circular turbo

En esta posicién estd en funcionamiento la resistencia circular en conjunio con el fermostate, El ventilador estd en
funcionarniento.

[T Grill estético
Esta posicion puede ser ulilizada para grotiner (aspecto seco y dorado de la capa superficiol de un alimento pre-
cocinado). La resistencia del grill estard en funclonamiento conjuntamente con el fermostato,

Grill Turbo

Para utilizar el grill, es necesario calentar previomente el horno durante 5 minutos aproximadamente. El calor
proviene de la parte alta, basandose en la irradiacion de royos infrarrojos, y su uso esta indicado para comes de
pequeia espesura. Lo resistencio del grill esta en funcionamiento conjuntomente con el fermaostato. En esta pasician
el ventilodor esta siempre en funcionamienio

El herno eléctrico ventilado se debe ufilizar en todos sus funciones con la puerta cerrada.
Las partes accesibles pueden estar calientes, si el home o el grill estan en funcionamiento. Mo permita que los
ninos acercarse al equipo.

51 el modelo estd equipado con un sistema de refrigeracion, que empieza a funcionar cuando la femperaturg
Interior es mds alta que 600C, Esta coracteristica permaneacerd partes occesibles [panel, manijas y puertal en la
temperatura minima para evitar quemaduras. Después de apagar el homa, el sisterna de refrigeracidn puede
trabaojar minutos méas 1015,
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4.5 UTILIZACION DEL ASADOR ROTATIVO IMODELOS CON|

Ciertos modelos fienen asador rotativo, en este caso debe seguir las instrucciones:

En los modelos con asador rotativo colocar los alimentos en el centro del asador,
Colocar las exfremidodes del soporte del asador en los ledos del homo.

Colecar la base del scporte del asador en el orificio del motor.
Apoyar la barra del asador en el soporte y refirar el mando del asodor. Este es para
facilitar ka refirada del asador después del codinado. i

En algunos modelos colocar el asador en la rejilla y empuijar la rejilla para el interior
del horno.
Colocar la bandeja de recogida de salsas en lo parte inferior del homo.

Para accionar el motor del asadar girar el mando para lo simbole [ (sin grill] o B lcon grilll e ocuerdo con la
opeign del modelo.

4,10 UTILIZACION DE LA LUZ DEL HORNO IMODELDS CON

Para su comadidod y economia puede acompaniar los cocinados sin abrir la puerta del homne, utilizando la luz del
horno.

Para accionar la luz del hormo girar el mando hasta ko simbalo. m

En clertos modelos con hornao eléctrico la luz se enclende después de gue gire el mando del homo y queda
encendido hasta que apague el horno,

411 UTILIZACIGN DEL RELOJ AVISADOR [MODELOS CON)

En los modelos con reloj avisador padrd marcar el tiempo 0 o 120 minutos, para poder ser avisada.

Para accionar el relo| avisador girar el mando que esta debajo del simbolo E una vuelia completa en el senfido
derecho, después debe volver para fras en el sentido izquierdo hasia marcar el tiempo deseado en o parte superior
del mando.

Paosado el fiempo deseodo entra en funcionamiento la campanilla.

La campanilla del reloj avisodor no interrumpe el fundienamiento de ofro elemento del oparato.
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4.12 UTIUZACION DEL RELOJ DIGITAL IMODELOS CON|

0iv6

- +
o T O

ACERTAR LA HORA DEL Dia

Presione en los botones (+)] y (-) al mismo tiempo. Bl punfo entre el indicador de horos y minutos es intermitente.
Acertar o hora usando los botones [+ y 1) al mismo liempoe. 5i presiona algin fiempo permite un rapido ajuste
Presione en las botones (+) y |-) al mismo tiempo durante un tiempa, hasta que llegue lo hora y el punto entre los
horas y los minuios sea infermitente, que permite el ojuste de los horas del dia,

ACERTAR LO CUENTA MINUTOS

Presione el botan. En ke pantalla va a volver o aparecer " 0.00 'y el simbolo de la campanilla va o guedar infermitente.
Puede acerlar lo cuenta minutos usando los bolones [+) y ).

Pasodos 6 segundos &l simbolo de ko campanilla quedord estabilizado. Lo cuenta minutos iniciord la cuenta
regresiva.

Los incrementos de tiempo de minuto es de 10 segundos hasta 99 minutos y 50 segundos, tras eso, el visor va o
mostrar una hora y 40 minutos, el ajuste serd en pasos de 1 minuto.

Mota: para cancelar el programa contador de minutos, definir el fiempo del contader de minutos hasta 0.00.

CANCELAR EL SONIDO DE LA CAMPANILLA

Cuando la cuenta del cuenta minutos llegar al fin, &l mostradar va a exhibir la hora del dia.

El simbalo de la campana comienza a parpadear y se oye una alama sonord, que se no sea interrurmpido focard
por sigte minutos.

El simbolo de la compana comienza a parpadear y se oye una alorma sonora, que se no sea interrumpido focard
por siete minulos.

AJUSTE DEL SONIDO

Puede gjustar el tone de alarma del femporizedor de la siguiente forma:

1) presicnando el botdn (-] puede oir el sonido actualmente definido

2) libere el botén |-} y después presione nuevamente, puede oir el proxime sonido (total 3] disponible
3) el dltimo sonido cido serd el ojustado
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413 UTILZACION DEL PROGRAMADOR ELECTRONICO IMODELDS COM|

, 20754

- +
O O

NOO
WOMm
e

DESCRIPCION GENERAL

El pragramader elecirdnico permite que el homao tenga la comida lista para servir en el momento deseada. Lo Onico
que debe hocer es configurar el fiempo de coccidn y preparacion. También puede ser ufilizade como un reloj
despertador, donde después de seleccionar el tiempo deseado, este lo alertard con una alarma sonora.

ACERTAR LA HORA DEL DiA
Este ajusie sdlo se puede hocer cuando no hay ningdn programa seleccionado. Pulse el botén [4) o los bolones
(21 y [3), al mismo tiempo. Dentro de 5 segundos, con los botenes [+ y [, ajustar el reloj.

xS OAS4 |E#i33

T s 8 - +(F oo m sy - + | s 8 - 4+

ONONGN ReRGlieN N NOoNORCHICNCRCRON N J

1) Pulse el botan (4] o los botenes (2] y (3], al mismo tiempo 2] Acertar la hora usando los bolones
[+l o).

AJUSTAR LA ALARMA DE TIMBRE
Con esta funcién se puede programar después de cudnto fiempo debe ser adverfido por una sefial scnora. Paro
esto, debe proceder como la informacian siguiente:

0300 o30S

T s s - +)| T 80 & - + | T 8 & — +
| NONORORORCIICRONCRON N JEONCRONORORG.

1) Camnbie al modo de alorma de fimbre,  2) Seleccione, pulsanda [+ o [, 3] Después de unas segundaos, o pantalla
el fiernpo deseado. volverd al modao de reloj.

Nota: Una vez programade, el fiempo restanie se puede ver pulsanda el batdn (1) una vez,
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CANCELAR EL SONIDO DE LA ALARMA

21338 J]}) | 2:%35

T o= 8 T o= & - +
ONORORORORS; O ORONONORE,
1] La alarma suena después del fiempo programada. 2] Pulse el botdn (1) para cancelar,

PROGRAMA DE COCCION AUTOMATICA
S5i desea empezar a cocinar de inmediato, sblo tiene que seleccionar el tiempo de funcionamiento del harmo.
Ejemplo: Después de colocar los alimentos en el homo y se pratender cocinar durante 2 horas y 15 minulos:

"
1830  0°00
T & s a8 - + T &= 8 — +
ONONONORON® O} RORONONG
11 La hora actual es 18:30. 2| Cambiar el modo da coccidn. [Pulse (2])
| 18°30
T &= 8 - + T uas 8 - +
O000ee® ONONONONONG
3} Ajuste el tiempo de cocino ulilizando los botones (+] o - 4] Después de unos segundos, la pontalla indicord que

52 ha iniciodo lo cocing y muesira k horo actuol,

Ahora, el homao ya esta pregramado para cocinar los alimentos durante 2 horas y 15 minutos. Por favor, asegirese
de seleccionar la funcion y ko termperatura del horno gironde les mandos a le posicion odecuaeda.

Mota: Puede cancelar el modo de coccidn automatica en cualquier momento pulsande el botdn (4] ¢ los botones
[21 ¥ (3), al mismo tiempa.

En &l efernplo anferior, el homao se pone en fundonamiento inmediatamente después del tiempo de coccldn, Al
pulsar el botdn (3] se pueda ver el tiermpo final, es decir, el momento en que el alimento estd listo para ser servido,
y si lo deseq, también se puede cambiar.

En el siguiente ejemplo, la hora de finalizacidn pasara a 21:30
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;2014s (2130 )8-30
Tums 8 - Ty mHy - +| Tas s - +
O0.00C‘ OC000Cee®e COOOOO
1) Se muesira el tiermpe final de 2) Cambie o la hora deseada 3) En cuestidn de segundos, lo pantalla
preparacion 18:3042:15 = 20:45. con los botones (+] y ). cambia al modo de reloj.

El horno estaba ahora programado para la cormida estar lista a las 21:30. Puesto que el fiernpo de coccidn estaba
pre programado hasta 2 horas y 15 minutos, el horno empleza o cocinar alas 19:15, para que la comida esté lista
alas 21:30,

Pantallo cuondo el programa se inicia Pantallo cuondo el progroma termina

1915 (¢ 2130

T & = & — 4 T &= 0 — 4
ONONORORORY ONONONORONS

Cuande la coccién automdtica esta completa, una alarma se activa y sonard, si no se interrumpe, durante 7 minutos.

1} Desligue el horno girando el mando a lo posician 0.
2) Reinicie el programador:

T &4 = & - + T o= & — +
ONORON NONO, o} N NONORS
Pulse el botén (4] o los botones (2] y 13), al misme fiempo

Mata: El horno no estord operativo hasta que se reinicie el progromador.

En el ejernplo mostrado, se programa el tiempo de coccidn primero, el liempo de coccidn se calould de forma
autorndtica y fue cambiado. También es posible programar el tiempo de preparacién primera, en este caso el
fiernpo de coccién se calculo automdticamente y se puede cambiar posteriormente.

AJUSTAR EL VOLUMEN DE LA ALARMA SOMORA

Puede ajustar el volumen de lo alarma de lo siguiente manera:

1} Mientras mantiens presionoado el bolon |-, puede escuchar el fono de ko alarma actual. S suelta el bolon y vueha
o pulsario para poder cambiar los siguientes fonas (disponibles 3 tonos diferentes),

2) El fono de alarma se ajusta a la Oltima seleccion,

Nota: Como valor predeterminade, el volumen de lo alarma se establece en el fono mas alto. Si hay un fallo de
corriente prolongado, el tono de alarma vuelve al fono mas allo.
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4.14 RECOMENDACIOMES PARA LA UTILIZACION DEL HORMO ¥ DEL GRILL

ATENCION:
Las partes accesibdes pueden estar calientes cuando el grill estd en fundionamiento. Los nines deben mantenerse
apartados del aparato.

Antes de colacar los alimentos en el homo es necesario hacer un precalentamiento de 15 a 20 min,,

Munca utilizar o bandeja de recogida de salsas comao bandejo de asados.

5i lo hoce la acumulacian de salsas en el fondo podrd provacor dofios personales,
debido a las temperaturas que se producen deniro del homao. Si las salsos caen
sobre lo quemador puaden incendiar,

La rejilla o bandejo de asodos serdn colocadas en la mitad de la altura del homao.
Siempre que se ulilice la rejilla para colocar los alimentos a cocinar se pondrd la
bande|a en lo parte inferior para recoger las salsas y poner un poco de agud en
la sartén, impide el humo, cuanda las gavillas ceen

Munca utilizar el horno sin la goma de derre colocada,
Durante el funcionamiento del home, cuidado con el manejo de los elementos del
horno, esfos estdn calientes.

Durante el funcionamiento del homo y del grill (o gas o eléciricol lo puerta del homo debe obligatoriamente
permanecer cerrada.

En las medelos con asador rotafive, en la utilizacian del asedor rotafivo para asar debe obligatoriomente utilizar
la placa protectora de mandos y la puerta del homo cerrada.

En los modelos G (homao gas + grill gas) el homo y el grill no fundonan simuttaneomente.

El funcionamiento del grill con la puerta cerrada permite una mayor ropidez de los cocinados una economia de
energia ¥ no permite olores espaladas por ko casa.

Se recomienda que:

La rejilla o bandeja de asados sean colocadas en la mitad del homo.

Se evite abrir la puerta durante la coccion para no provocar variaciones de temperatura que van o perjudicar el
cocinado y aumentar &l consumo de enargia.

Se visualice lo cocdtn o fravés del cristal de la puerta del horno.
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E INSTRUCCIONES DE MANTENIMENTO ¥ LIMPIEZA

Atencién:
Antes de proteder a cualquier accitn de mantenimiento y limpieza debe desconactar el aparato de a red elécrica
y cerrar la vahula de la bombona de gas o la llave de core rapido de ko red de gos.

El fabricante declina todao responsabilidad en la limpieza y mantenimiento no se cumplen y no es responsable de
los dafios derivados de una mala limpleza o limpieza inodecuada

LIMPIEZA GEMERAL

Un buen mantenimiento y limpieza en cada ulilizacién cumenta lo vida de su aparato y permite una ufilizacion sin
problemas.

Unidod de limpieza se debe realizar con la unidad frio y después de coda uso.

Mo se debe hacer | limpieza y mantenimienio con el aparalo caliente

Mo usar nunca polvo de piedro, estropojos de acero o acida poara efectuar la limpieza de la cocina.

Las piezas de acero inoxidoble deben limpiarse con ogua caliente y un defergente no abrosive o joban después
de ko limpieza se debe secar con un pofio seco y suave para no quitar las manchas o arofozos.

Puede utilizar un spray de limpieza de acers inoxidable y un pafio de microfibra.

Mo deje utensilios de acere comin en confacto con el acero inox, sobre todo si estén himedas o mojadas que
causa manchas, costras deben ser removidos tan pronto inmediatamente con agua caliente y detergente,

Mo utilizar productos acidos.

El polve depositado sobre el acerc inoxidable en ambientes marines o industriales, puede coausar dafios y la
corrosidn en el acero inoxidable.

Limpiadores quimicos agresivos no aptos pora el acero pueden causar ataques corrosivas.

El cristal de la puena del homo debe Implarse con agua caliente y un estropajo de nylon humedecido en un
defergente comin.

Dejor bojar la temperatura y limpiar con una esponja himeda y un detergente comin.

Debe evitarse frotar el panel de mondos, porque esto puede hacer desaparecer las inscripciones contenidas en
el mismo.

Se recomienda la limpieza del panel e de los mandos, a cada utilizacion.

Las parrillas esmaltadas de la encimera pueden ser colocadas en el lavavaijillas,

o limpiados con agua calignte y detergente comin, puede utilizar un cepillo de cerdas.

Las cocinas no se deben limpiar con oparatos a vapor.

LIMPIEZA DE LAS PARRILLAS EN HIERRO FUNDIDO

Las parrillas de hierro fundido deben lavarse a mano con un detergente suave,
No use defergentes abrasivos o dcidos, no ponga estas parrillas en el lavavajillas.

LIMPIEZA DE LOS QUEMADORES

Los quemadores deben limpiarse con agua caliente y jabén y ponerlos a funcionar sélo cuando estén complefamente
SBCOS.

Los quemadores y las tapas deben ser enjuagadas inmediatamente después de la limpleza pord evitor el deteriora
por Cormasion,

Tapas de los gquemadores no son esmaltodas en la parte inferior por que debe prestarse mayor atencién a un
adecuodo lavado (en unos segundos el quemader, puede ayudar a secar la tapal.

LIMPIEZA DE LAS PLACAS ELECTRICAS

Las incrustaciones en las placas eléctricas deben ser oblondodas con una gota de aceite, no utilizando nunca,
objetos corfantes o espatulas metalicos.

LIMPIEZA DE LA MESA DE TRABAJO VITRO

Dejor bojar la temperatura de la mesa de frabajo y limpior a coda ufilizadan.

Utilizor detergente adecuado para las plocas vitro,

No utilizar esponjas abrasivas o detergentes en po, pueden riscar el cristal de la mesa, Evitor defergentes de limpiar
hormos, pueden ser agresivos para & cristol de la mesa

Para limpiar pequenos residuos utilizar una esponjo himeda con agua caliente y joban y poenerlos a funcienar sélo
cuando estén complelomente secos,
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Residuos calcareos deben de ser limpios con vinagre o zumo de liman.

Utilizar cualguier detergente residual, puede perjudicor el cristal cuando acallantado.
Fara las incrustaciones severas se recomienda lo ufilizacién de una espatula
adecuada para la limpieza del cristal

LIMPIEZA DEL HORNO

El harno debe limpiarse con agua caliente y un estropajo de nylen hurnedecido en un detergente cornion.
El homo es de esmalte easy to clean que permite una fadl limpleza, sin necesidod de utilizar defergentes abrasivos
Mo utilizar detergente abrasivo para la limpieza del cristal de la puerta del hormo.

RETIRAR REJILLAS LATERALES DEL HORNO

Para facilitar la limpieza de estas rejillos laterales de cromo se puede quitar.
Siga las instrucciones de 1 a 3 para desmantelar las rejillos lateralas del homao,
Pard el montaje sequir las instruccionas en el senfido inverso

1. Levante la parrilla en la verfical y refirar la insercién en
la ranura en lo parte delantera del homo

2. Mover la parrilla en la direccién indicada por lo que se
mueve en ko ranura a lo largo de la costa del homo

3. Levonte |o parrilla en la verfical y quitar el pasador en
la ranura en lo parte frasera del homo

Las guias de acero inoxidable que apoyan la bandeja esmaliodo pueden ser removidas y colocadas en fres niveles
de parrillos loterales,

LIMPIEZA DE LA PUERTA DEL HORNO
Mo use limpiadores abrasivos ni roscaodores metalicos ofilodos para limpiar el cristol de lo puerta del homo ya que
pueden rayar ko superficie, lo que puede resultar en rotura del vidrio.
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EXTRACCION DE LA PUERTA DEL HORNO PARA LA LIMPIEZA

Para una limpleza completa, se aconseja quitar la puera de lo siguiente manera:

- Ajustar la puerta abierta

- Gire los soporfes de los bisagros inferiores hacia arriba hosto enganchar los bisagras superiores

- Ajustar la puerta enfreablerta, a confinuacién, levante suavemente para quitas los bisagras de las ranuras
inferiores

- Retirar la puerta superior y dos bisogras de sus asientos

- Limpiar y volver a mentar la puerta invirtiendo los pasos anteriormente mencionados.

LIMPIEZA DEL CRISTAL INTERIOR:

- Para refirar el cristal interior de la puerta del homo, presicnar la patilla [Al, y
retirar los topos superiores (Bl

- Mover el cristal [C), hosta salir de los topos inferiores (D).

- Rettirar el cristal e limpiar el cristal con agua fibia y esponjo de nylon comin
empapado en detergente.

- Para colocar el cristal interior en la puerta del homao, colocar el cristal sobre
los montantes.

- Hacer mover el cristal, hosta encajar en las ranuras de los fopos inferiores
D).

- Colocar los fopos superiones [B)
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SUBSTITUCION DE L& LAMPARA DEL HORMO:

Después de apoagar la alimentadién elécirica, refirar la lampara y substituirla por una adecuada con las siguientes
caracteristicas:

Vollaje: 220 - 230V

Potencia: 15 W / 25 W (De ocuerdo con los modelas)
Casquillo fipo: E14

Colocar b proteccidn del cristal y encender el aparato.
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COMROLBERRODUCTO
La firma constructora cerifica que este aparato fue objeto del contral de calidad de los verificaciones siguientes:
- Funcionamiento de |os componentes elécircos,
- Rigidez dielactrica.
- Continuidad del circuito de fierra.
- Estanquidad.
- Funcionamiento y regulacian de la parte de gas con un fipo de gos.
- Funclonarmignta de las valulas de seguridad.
- Confrol estéfico.
- whivw mieireles. pt

Anténio Meireles, 5.A.
Rua . Afonse Henriques, 235 - 4585-322 Gandra PRD
Apartado 49 - 4554-509 Paredes Poriugal

WINW meireles pt



INSTRUCCIOMES TECMICAS 59

GAS BUTANO GAS PROPAND GAS MATURAL
Presian nominal funclionamiento, mbar 28-30 7 20
Prasion maxima fundonamiente, mbar 35 45 25
Presion minima funcienamiento, mbar 0 25 7
Potencia, W [PCS.) Coudal Inyector Coudal Inyector Coudal
Guemadores Normal minime g/h mm gth mrn Lh
Audiliar 1000 500 73 0,50 72 0,72 95
Semi-rapido 1750 500 127 065 125 0,97 167
Rapido 3000 1250 218 085 215 115 286
Wok 4 000 1500 295 1,00 236 1.50 34
Horno 2750 100 200 0,80 197 1,20 262
Grill 1800 =ess 131 070 129 1,00 172
Horno maxi 4000 1250 284 095 I 145 arz
Grill i 2 800 - 204 0,80 200 1,20 267
| CUADRO2- TABLA DE RECRIENTES (Uizar olles con fondo plane)
diametros recomendados, cm
Quemadar minima mdximo
Audlior @ 42 0 6
Semi-rapido @ 62 15 22
Rapido @92 20 26
Wok @130 24 a0
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El fabricante se reserva el derecho de infroducir alteraciones en el aparato sin que esas alteraciones

El fabricante no es responsable de los errores de lo impresién.
perjudiquen el funcionamiento o la seguridad del aparato.
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