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Rezervohet mundésia e ndryshimeve.

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk &shté pérgjegjés nése
shkaktohen léndime dhe déme nga instalimi dhe pérdorimi i
pasakté. Gjithmoné mbajini udhézimet bashké me paijisjen, pér

t'iu referuar né té ardhmen.

Siguria péer femijéet dhe personat vulnerabél

PARALAJMERIM!

Rrezik mbytjeje, |Endimi ose gjymtimi t& pérhershém.

- Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t& moshés 8 vjeg e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh ose
mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri, nése
kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér pérdorimin
e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e pérdorimit.

- Mos lejoni fémijét té€ luajné me pajisjen.

- Mbajini té gjitha materialet e ambalazhimit larg fémijéve.

- Mbajini fémijét dhe kafshét shtépiake larg pajisjes, gjaté
kohés gé ajo punon ose kur ftohet. Pjesét e arritshme jané té

nxehta.

- Pastrimi dhe mirémbajtja nuk duhet té kryhet nga fémijét pa

mbikéqyrje.
Siguria e pérgjithshme

- Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje

dhe té ndérrojé kabllon.

www.zanussi.com



- Mos e pérdorni pajisjen népérmjet njé kohématési té jashtém
ose njé sistemi komandimi té vecguar.

- Mungesa e kontrollit té njé gatimi me yndyré ose vaj mbi njé
vatér mund té jeté e rrezikshme dhe mund té rezultojé né
Zjarr.

- Mos provoni kurré gé ta fikni zjarrin me ujé, por fikni pajisjen
dhe pastaj mbulojeni flakén, p.sh. me njé kapak ose me
batanije kundér zjarrit.

- Mos vendosni sende mbi sipérfaget e gatimit.

- Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.

- Objektet metalike, té tilla si thikat, pirunét, lugét dhe kapakét
nuk duhet té€ vendosen mbi sipérfagen e vatrés, sepse mund
té nxehen.

- Nése sipérfagja prej geramike/xhami kriset, fikeni pajisjen
pér t& shmangur mundésiné e goditjes elektrike.

- Kur pérdoret, pajisja nxehet nga brenda. Mos i prekni
elementet e nxehjes qé gjenden né pajisje. Pérdorni
gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té futur
aksesorét ose enét né furré.

- Pérpara punimeve t& mirémbaijtjes, shképutni furnizimin me
rrymé elektrike.

- Né ményré gé té shmangni mundésiné e goditjes elektrike,
sigurohuni gé pajisja té jeté e fikur pérpara se té
zévendésoni llambén.

- Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar xnamin e derés, sepse kéto
mund té gérvishtin sipérfagen, gjé e cila mund té rezultojé né
krisjen e xhamit.

- Nése kablloja e ushgimit éshté e démtuar, ajo duhet
zévendésuar nga prodhuesi, Qendra e Autorizuar e
Shérbimit ose persona me kualifikim t& ngjashém, pér té
shmangur rreziget.

- Ményrat e shképutjes duhet té pérfshihen né lidhjet e
fiksuara té kabllove sipas rregullave té lidhjeve té kabllove.
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Udhézimet pér siguriné

Instalimi

PARALAJMERIM!
Vetém njé person i kualifikuar
duhet ta instaloj kété pajisje.

» Higni té gjithé paketimin

* Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

* Zbatoni udhézimet e instalimit t& dhéna me
pajisjen.

+ Gjithmoné béni kujdes kur e |évizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie.

* Mos e térhigni pajisjen nga doreza.

* Mobilja e kuzhinés dhe zgavra duhet té
kené dimensione té pérshtatshme.

* Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

» Sigurohuni gé pajisja té jeté e instaluar
nén dhe prané strukturave té sigurta.

» Disa pjesé té pajisjes kané korrent.
Mbylleni pajisjen me mobilie pér té
parandaluar prekjen e pjeséve té
rrezikshme.

* Anét e pajisjes duhet té€ jené prané
pajisjeve ose njésive me té njéjtén lartési.

* Mos e instaloni pajisjen mbi njé platformé.

* Mos e instaloni pajisjen prané dyerve ose
nén dritare. Duke vepruar késhtu do té
parandaloni rénien e enéve té nxehta té
gatimit nga pajisja kur hapet dera ose
dritarja.

+ Sigurohuni té instaloni njé mjet stabilizues
pér té penguar animin e pajisjes.
Referojuni kapitullit "Instalimi”.

Lidhja elektrike

PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditje elektrike.

» Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

» Pajisja duhet tokézuar.

» Sigurohuni gé té dhénat elektrike né
pllakén e specifikimeve té pérkojné me
karakteristikat e rrjetit elektrik. Nése nuk
pérkojné, kontaktoni me njé elektricist.

» Pérdorni gjithmoné njé prizé me tokézim té
instaluar miré.

* Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabéll zgjatues.

* Mos i lini kabllot gé té prekin ose té
afrohen me derén e pajisjes, veganérisht
kur dera éshté e nxehté.

« Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé qé té mos higet pa vegla.

« Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni g€ spina té jeté e
arritshme pas montimit té€ pajisjes.

* Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.
* Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablli elektrik. Gjithmoné

térhigeni kabllin duke e kapur nga spina.

* Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésa
mbrojtés té linjés, siguresa (siguresa tip
vidé té& hequra nga mbaijtésja), celésa té
humbjeve né neutral dhe kontaktoré.

« Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.

« Mbyllni plotésisht derén e pajisjes pérpara
se té fusni spinén né prizé.

Pérdorimi

PARALAJMERIM!
Rrezik Iéndimi dhe djegiesh.
Rrezik nga goditja elektrike.

« Pérdoreni kété pajisje vetém né mjedis
shtépiak.
* Mos i ndryshoni specifikimet e késaj
pajisjeje.
« Sigurohuni gé vrimat e ajrimit t& mos
bllokohen.
* Mos e lini pajisjen t& pambikéqyrur gjaté
punés.
« Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.
« Béni kujdes kur hapni derén e pajisjes
ndérkohé gé pajisja éshté né puné. Mund
té ¢lirohet ajér i nxehté.
* Mos e pérdorni pajisjen me duar té lagura
ose kur ajo ka kontakt me ujin.
* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose pér té mbajtur sende.
PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe shpérthimi

* Yndyrat dhe vajrat kur nxehen mund té
Ieshojné avuj té ndezshém. Mbajeni flakén
ose objektet e nxehura larg nga yndyrat
dhe vajrat kur gatuani me to.
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* Avujt gé Iéshon vaji shumé i nxehté mund
té shkaktojné ndezje spontane.

» Vaji i pérdorur qé pérmban mbetje
ushgimore, mund té shkaktojé zjarr né
temperaturé mé té ulét sesa vaiji gé
pérdoret pér heré té paré.

* Mos vendosni produkte t&€ ndezshme ose
sende té lagura me produkte t& ndezshme
brenda, prané ose mbi pajisje.

* Mos lejoni gé pajisja té bjer né kontakt me
shkéndija apo flaké té hapura kur hapni
derén.

» Hapeni me kujdes derén e pajisjes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijoj njé pérzierje alkooli dhe ajri.

PARALAJMERIM!
Rrezik démtimi i pajisjes.

» Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalimit:

— mos vendosni ené furre ose objekte té
tjera drejtpérdrejt né fundin e pajisjes.

— Mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— Mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi té€ keni mbaruar gatimin.

— Béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

*  Cngjyrimi i emalimit nuk ndikon né
funksionimin e pajisjes. Ai nuk
konsiderohet defekt né kuptimin e ligjit pér
garanciné.

» Pérdorni njé tavé té thellé pér kek té
Iéngshém. Léngjet e frutave shkaktojné
njolla gé mund té jené té pérhershme.

*  Mos mbani ené té nxehta mbi panelin e
kontrollit.

* Mos vini ené bosh mbi pllakén e nxehté.

» Béni kujdes té mos lini objekte ose ené
gatimi té bien mbi pajisje. Sipérfagja mund
té démtohet.

* Mos i aktivizoni zonat e gatimit me ené té
zbrazéta ose pa ené gatimi.

» Mos vendosni fleté alumini né pajisje ose
drejtpérdrejt né pjesén e poshtme té
pajisjes.

* Enét e gatimit prej gize, alumini ose me
fund té démtuar mund té shkaktojné
gérvishtje. Gjithmoné ngrijini kéto objekte
peshé kur duhet t'i Iévizni né sipérfagen e
gatimit.

* Kjo pajisje éshté vetém pér pérdorime
gatimi. Ajo nuk duhet té pérdoret pér
funksione té tjera, pér shembull pér
ngrohje dhome.
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Kujdesi dhe pastrimi

PARALAJMERIM!
Rrezik 1éndimi, zjarri ose démtimi
té pajisjes.

« Caktivizojeni pajisjen pérpara
mirémbaijtjes.

Higni spinén nga priza elektrike.

« Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.

* Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.

« Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

* Yndyra ose ushqgimi i mbetur brenda
pajisjes mund té shkaktojé zjarr.

« Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

« Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté
dhe té lagésht. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale pastruese té ashpra, tretés ose
objekte metalike.

* Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

¢ Mos e pastroni smaltin katalitik (nése ka)
me asnjé lloj detergjenti.

Drita e brendshme

e Lloji i lambushkés ose llambushkés
halogjene té pérdorur pér kété pajisje
éshté vetém pér pajisje elektro-shtépiake.
Mos e pérdorni até pér ndrigim banese.

PARALAJMERIM!
Rrezik nga goditja elektrike.

* Pérpara ndérrimit té llambés, shképuteni
pajisjen nga korrenti.

* Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifikime.

Eliminimi i pajisjes

PARALAJMERIM!
Rrezik Iéndimi ose mbytjeje.

« Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

* Prisni kabllon e lidhjes me rrjetin dhe
hidheni até.

* Higni kapésen e derés pér té parandaluar
bllokimin brenda pajisjes té fémijéve dhe té
kafshéve shtépiake.



Shérbimi

» Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me njé
gendér té autorizuar shérbimi.

Pérshkrim i produktit

Pamje e pérgjithshme

1_Bogen

000 O VOO

Aksesorét

* Ratfti rrjeté
Pér enét e gatimit, tavat e kekéve dhe té
pjekjes.

+ Tavé pjekjeje
Pér émbélsirat dhe biskotat.

* Ndarja pér ruajtjen

« Pérdorni vetém pjesé kémbimi origjinale.

Celésat e vatrés
Llamba/simboli/treguesi i temperaturés
Celési i temperaturés

Celési i kujtuesit t& minutave

Celési i funksioneve té furrés

@ Treguesi/simboli/llamba e vatrés
Elementi nxehés

Bl Llamba

El Ventilatori

Pozicionet e rafteve

Zoné gatimi 1200 W

Dalja e avullit - numri dhe pozicioni varen
nga modeli

Zoné gatimi 1700 W
Zoné gatimi 1200 W
Treguesi i nxehtésisé sé mbetur
@ Zoné gatimi 1700 W

Ndarja pér ruajtjen ndodhet poshté
hapésirés sé furrés. Pér té pérdorur kété
ndarje, ngrini derén e poshtme té
pérparme dhe térhigeni poshté.
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PARALAJMERIM!

Ndarja pér ruajtjen mund té
nxehet kur pajisja éshté né
puné.

Pérpara pérdorimit té paré

PARALAJMERIM!

Drejtojuni kapitujve pér siguriné.
Pastrimi i paré
Nxirrini té gjithé aksesorét nga pajisja.

Drejtojuni kapitullit "Kujdesi dhe
pastrimi".
Pastroni pajisjen pérpara pérdorimit t& paré.
Kthejini aksesorét né pozicionin e tyre
fillestar.

Ngrohja paraprake

Ngroheni paraprakisht pajisjen bosh pér té
djegur yndyrén e mbetur.

1. Vendosni funksionin |:| dhe temperaturén
maksimale.
2. Léreni pajisjen té€ punojé pér rreth 1 oré.

3. Vendosni funksionin O dhe temperaturén
maksimale. Temperatura maksimale pér
kété funksion éshté 210°C.

4. Léreni pajisjen té punojé pér 15 minuta.

Aksesorét mund té€ nxehen mé shumé sesa

zakonisht. Pajisja mund té nxjerré aromé té

kege dhe tym. Kjo éshté normale. Sigurohuni
qé té keté ajrosje té mjaftueshme né dhomé.

Vatra e gatimit - Pérdorimi i pérditshem

PARALAJMERIM!
Drejtojuni kapitujve pér siguriné.

Pérzgjedhja e nxehtésisé

0 Pozicioni fikur

1-6 Cilésimet e ngrohjes

@ Pérdorni ngrohtésiné e mbetur pér
té ulur konsumin e energjisé.
Caktivizojeni zonén e gatimit pér 5
- 10 minuta pérpara se té keté
pérfunduar procesi i gatimit.

Vatrat - Udhézime dhe késhilla

PARALAJMERIM!
Drejtojuni kapitujve pér siguriné.
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Rrotulloni ¢elésin deri te cilésimi i déshiruar i
nxehjes.

Treguesi i kontrollit t& vatrés ndizet.

Pér té pérfunduar procesin e gatimit,
rrotullojeni gelésin né pozicionin e fikjes.

Nése gaktivizohen té gjitha zonat e gatimit,
treguesi i kontrollit t& vatrés fiket.

Treguesi i nxehtésisé sé mbetur

PARALAJMERIM!
Rrezik djegieje nga nxehtésia e
mbetur.

Treguesi ndizet kur zona e gatimit éshté e
nxehté.

Enét e gatimit

Fundi i enéve té gatimit duhet té
jeté samé itrashé dhe méi
rrafshét qé té jeté e mundur.



Enét prej celiku té& emaluar dhe me
bazamente alumini ose bakri mund
té shkaktojné ¢ngjyrosje mbi
sipérfagen prej geramike xhami.

(i)

PARALAJMERIM!
Mos vendosni té njéjtin tigan mbi
dy vatra.

AN

Shembuj té gatimeve

Pérdorimi:

Cilési-
mii
nxeh-
te-
sisé:

1 Pér té mbajtur ngrohté

o a A WN

Pérdorimi:

Pér njé valé té lehté

Pér té zier pak

Pér skugje / karamelizim
Pér vlim

Pér vlim / skugje té shpejté / skugje
té thellé

Vatra e gatimit - Kujdesi dhe pastrimi

PARALAJMERIM!
Drejtojuni kapitujve pér siguriné.

Informacione té pérgjithshme

» Pastroni vatrén pas ¢do pérdorimi.

» Pérdorni gjithmoné ené me bazament té
pastér.

» Gérvishtjet ose njollat e erréta mbi
sipérfage nuk ndikojné né funksionimin e
vatrés.

» Pérdorni njé pastrues té veganté gé mund
té pérdoret pér sipérfagen e vatrés.

» Pérdorni kruajtése té& posagme pér xhamin.

Pastrimi i vatrés

* Higni menjéheré: plastmasé té shkrirg,
celofan dhe ushgime me sheqger. Nése nuk

Furra - Pérdorimi i pérditshém

e béni, vatra mund té démtohet nga
papastértia. Vendoseni kruajtésen speciale
mbi sipérfagen e xhamit né njé kénd té
ngushté dhe rréshqiteni tehun mbi
sipérfage.

Higeni kur vatra té jeté ftohur
mjaftueshém: njollat e gmérsit, rréketé e
ujit, njollat e yndyrés, ¢ngjyrosjet e
ndritshme metalike. Pastrojeni vatrén me
njé lecké té njomé dhe me pak detergjent.
Pas pastrimit, thajeni vatrén me njé lecké
té buté.

PARALAJMERIM!
Drejtojuni kapitujve pér siguriné.
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Aktivizimi dhe gaktivizimi i pajisjes 2. Rrotullojeni gelésin e temperaturés pér té
zgjedhur njé temperaturé.

Né varési t& modelit, pajisja juaj 3. Pér ta caktivizuar pajisjen, rrotullojeni
ka simbole né gelés, tregues ose celésin e funksioneve té furrés dhe
llamba: temperaturés né pozicionin e fikjes.
» Treguesi ndizet kur furra

nxehet. Termostati i sigurisé
* Llamba ndizet kur pajisja éshté

Pérdorimi i pasakté i pajisjes ose pjesét me
defekt mund té shkaktojné mbinxehje té
rrezikshme. Pér ta parandaluar kété, furra ka
njé termostat sigurie gé ndérpret furnizimin
me energji. Furra ndizet aktivizohet pérséri
automatikisht kur bie temperatura.

né puné.

+ Simboli tregon nése ¢elési
kontrollon njé nga zonat e
gatimit, funksionet e furrés ose
temperaturén.

1. Rrotullojeni gelésin e funksioneve té
furrés pér té zgjedhur njé funksion furre.

Funksionet e furrés

Pérdorimi

0 Pozicioni fikur Pajisja éshté e fikur.
—_— Gatim tradicional Pér té pjekur ushgim né 1 pozicion rafti.
vvv Pjekja né skaré Pér té pjekur né skaré ushgime té sheshta dhe pér té the-
kur buké.
Temperatura maksimale pér kété funksion éshté 210°C.
Nxehja e poshtme Pér pjekjen e kekéve me bazé krokante dhe pér ruajtjen e
— ushqimit.
Gatim me ventilator Pér pjekjen dhe gatimin e ushgimeve me té njéjtén temper-

aturé gatimi, duke pérdorur mé shumé se 1 raft, pa pérzier-
jen e aromave.

|l

Shkrirja Pér té shkriré ushgime té ngrira.
Pér té pérdorur kété funksion, celési i temperaturés duhet
té jeté né pozicionin fikur.

Gatim me ventilim té lehté Pér té pjekur né forma dhe pér té tharé né 1 nivel rafti né
temperaturé té ulét.

4|

Shkrirja Pér té shkriré ushgime té ngrira.
Pér té pérdorur kété funksion, gelési i temperaturés duhet
té jeté né pozicionin fikur.
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Furra - Funksionet e orés

Kujtuesi i minutave

Pérdoreni pér té cilésuar njé numérim
mbrapsht.

Ky funksion nuk ndikon né
funksionimin e pajisjes.

1. Vendosni njé funksion furre dhe
temperaturén.

Furra - Perdorimi i aksesoréve

PARALAJMERIM!
Drejtojuni kapitujve pér siguriné.
Futja e aksesoréve

Rafti me rrjeté:

Pjesa e pasme e raftit me rrjeté ka
njé formé té vecanté, e cila
ndihmon qarkullimin e ajrit.

Vendoseni raftin né pozicionin e duhur té
raftit. Sigurohuni qé t€ mos preké murin e
pasmeé té furrés.

Furra - Udhézime dhe késhilla

A PARALAJMERIM!
Drejtojuni kapitujve pér siguriné.

@ Temperatura dhe kohét e pjekjes
né tabela jané vetém udhézuese.
Ato varen nga recetat, cilésia dhe

sasia e pérbérésve té pérdorur.

Informacione té pérgjithshme

» Pajisja ka katér pozicione té raftit.
Numeérojini nivelet e raftit pajisjes duke
filluar nga poshté.

» Pajisja ka njé sistem té vecanté qé
garkullon ajrin dhe riciklon vazhdimisht

10

2. Rrotullojeni celésin e kohématésit deri né
fund, pastaj rrotullojeni deri te periudha e
nevojshme e kohés.

Kur té keté pérfunduar periudha e kohés, do

té dégjohet njé sinjal akustik.

Tabakaja:

Mos e futni tabakané e pjekjes
plotésisht né murin e pasmé té
dhomézés. Kjo pengon garkullimin
e nxehtésisé pérreth tabakasé.
Ushgimi mund té digjet,
vecganérisht né pjesén e pasme té
tabakasé.

\w

Vendoseni tabakané ose tavén e thellé mbi
pozicionin e raftit. Sigurohuni gé t€ mos preké
murin e pasmé té furrés.

avullin. Me kété sistem ju mund té gatuani
né njé mjedis me avull dhe ta mbani
ushqimi té buté nga brenda dhe krokant
nga jashté. Ai ul kohén e gatimit dhe
konsumin e energjisé né minimum.

* Neé pajisje ose né panelet e dyerve prej
xhami mund té kondensohet lagéshti. Kjo
éshté normale. Qéndroni gjithmoné pak
larg pajisjes kur hapni derén e pajisjes
ndérsa éshté né puné. Pér té ulur
kondensimin, pérdoreni pajisjen bosh pér
10 minuta para gatimit.

» Fshini lagéshtiné e formuar pas ¢do
pérdorimi té pajisjes.
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* Mos vendosni objekte drejtpérdrejt mbi
bazén e pajisjes dhe mos i mbuloni pjesét
e pajisjes me letér alumini gjaté gatimit.
Kjo mund té ndryshojé rezultatet e pjekjes
dhe mund té shkaktojé démtimin e smaltit
té furrés.

Pjekja

» Furra juaj mund té pjeké apo té skuqé
ndryshe nga pajisja juaj e méparshme.
Pérshtatini cilésimet tuaja té zakonshme
(temperaturén, kohén e gatimit) dhe
pozicionet e rafteve sipas vlerave né
tabela.

* Prodhuesi rekomandon gé né fillim té&
pérdorni temperaturat mé té uléta.

» Nése nuk arrini t'i gjeni cilésimet pér njé
receté té vecanté, kérkoni njé qé éshté
pothuajse e njéjté me té.

» Koha e pjekjes mund té zgjatet me 10-15
minuta, nése gatuani keké& né mé shumé
se njé pozicion té rafteve.

» Kekét dhe petét né lartési té€ ndryshme nuk
skugen gjithmoné njésoj né fillim. Nése
ndodh kjo, mos e ndryshoni temperaturén
e furrés. Diferencat do té barazohen gjaté
procedurés sé pjekjes.

» Kur kohét e pjekjes jané mé té gjata, mund
ta gaktivizoni furrén rreth 10 minuta para
mbarimit té kohés sé pjekjes pér té
shfrytézuar nxehtésiné e mbetur.

Kur gatuani ushqgime té ngrira, tavat né furré

mund té deformohen gjaté pjekjes. Kur tavat

ftohen pérséri, deformimi do té zhduket.

Gatim tradicional &

Tempera-
tura (°C)
Rripa brumi té 250 150
shkrifét
Keké té sheshts 1) 1000 160 - 170
Kek me maja e 2000 170 - 190
me mollé
Embélsiré me 1200 + 1200 180 - 200

mollg 2)

WwWw.zanussi.com

Pjekja e kekéve

* Mos e hapni derén e furrés para se té keté
kaluar 3/4 e kohés sé pjekjes.

* Nése pérdorni dy tava pjekjeje
njékohésisht, mbajeni njé nivel bosh mes
tyre.

Gatimi i mishit dhe peshkut

e Pérdorni njé tavé té thellé pér ushgimet me
shumé yndyré, pér té ruajtur furrén nga
njollat gé mund t& mos ikin mé.

* Léreni mishin afro 15 minuta pérpara se ta
shponi, né ményré qé léngu té mos
derdhet jashté.

» Pér té parandaluar tymin e tepért né furré
gjaté pjekjes, hidhni pak ujé né tavén e
thellé. Pér té parandaluar kondensimin e
tymit, shtoni ujé sa heré qé té thahet.

Kohét e gatimit

Kohét e gatimit varen nga lloji, shpeshtésia
dhe véllimi i ushqgimit.

Fillimisht, kontrolloni funksionimin e pajisjes
kur gatuani. Gjeni pérzgjedhjet mé té mira
(pérzgjedhjet e nxehtésis€, kohét e gatimit,
etj.) pér gatesat tuaja, recetat dhe sasité
pérkatése kur pérdorni pajisjen.

Koha (min- Pozi- Aksesorét

uta) cioni i

raftit

25-30 3 tavé pér pjekje
30-35 2 tavé pér pjekje
40 - 50 3 tavé pér pjekje
50 - 60 1 2 tava alumini té

rrumbullakéta (dia-
metri: 20 cm)
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Tempera-
tura (°C)

Koha (min-

uta)

Pozi-
cioni i
raftit

Aksesorét

Keké té vegjél "
Pendespanijé pa
yndyré 1)
Embélsiré né tav-
én e kullimit

Pulé, e ploté

Gjysmé pule

Rosto derri, koté-
leta

Pendespanjé pér
émbélsira 4

Kek me maja me
mbushije 5
Pica

Kek me krem bul-
meti

Flan zviceran me
mollé )

Kek Krishtlindjesh
5)

Quiche Lorraine 9

Bukeé e béré veté
7

Pendespanijé ru-

mune

Pendespanijé ru-
mune - tradicio-
nale

12

500

350

1500

1350

1300

600

800

1200

1000
2600

1900

2400

1000

750 + 750

600 + 600

600 + 600

160 - 170

160 - 170

160 - 170

200 - 220

190 - 210

190 - 210

230 - 250

170 - 180

200 - 220
170 - 190

200 - 220

170 - 180

220 - 230

180 - 200

160 - 170

160 - 170

25-30

25-30

45-553)

60 -70

35 + 30

30 - 35

10-15

25-35

25-35
60 -70

30-40

55 - 65 ©)

40-50

60 -70

40-50

30 - 40

tavé pér pjekje

1 tavé alumini e
rrumbullakét (dia-
metri: 26 cm)

tavé pér pjekje

rafti rrieté
tavé pér pjekje
rafti rrieté
tavé pér pjekje
Rafti rrieté
tavé pér pjekje

tavé pér pjekje

tavé pér pjekje

tavé pér pjekje

tavé pér pjekje

tavé pér pjekje

tavé pér pjekje

1 tavé e rrumbulla-
két (diametri: 26
cm)

2 tava alumini (gja-
tésia: 20 cm)

2 tava alumini (gja-
tésia: 25 cm) né té
njéjtin pozicion rafti

2 tava alumini (gja-
tésia: 25 cm) né té
njéjtin pozicion rafti
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Tempera- Koha (min- Pozi- Aksesorét

tura (°C) uta) cioni i
raftit
Panine 5 800 200 - 210 10-15 2 tavé pér pjekje
Role zvicerane 1) 900 150 -170 15-20 1 tavé pér pjekje
Mafishe 400 100 - 120 40 - 50 2 tavé pér pjekje
Kek me thérrmija 1500 180 - 190 25-35 3 tavé pér pjekje
5)
Pendespanjé 1 600 160 - 170 25-35 3 tavé pér pjekje
Kek me gjalpé 1) 600 180 - 200 20 - 25 2 tavé pér pjekje

1) Ngroheni furrén paraprakisht pér 10 minuta.

2) Ngroheni furrén paraprakisht pér 15 minuta.

3) Pasi e fikni pajisjen, léreni kekun né furré pér 7 minuta.

4) Ngroheni furrén paraprakisht pér 20 minuta.

5) Ngroheni furrén paraprakisht pér 10-15 minuta.

6) Pasi e fikni pajisjen, léreni kekun né furré pér 10 minuta.

7) Caktojeni temperaturén né 250°C dhe ngroheni furrén paraprakisht pér 18 minuta.

Gatim me ventilim

Tempera- Koha (minuta) | Pozicio- Aksesorét
tura (°C) ni i raf-
tit

Rripa brumi té 250 145 25 3 tavé pér pjekje
shkrifét 1)
Rripa brumi té 250 + 250 145 25 148 tavé pér pjekje
shkrifét 1)
Keké té sheshté 1) 1000 150 30 2 tavé pér pjekje
Keké t& sheshtg 7 1000 + 1000 155 40 i3 tavé pér pjekje
Kek me maja e 2000 170 - 180 40 - 50 3 tavé pér pjekje
me mollé
Embélsiré me 1200 + 1200 175 65] 2 2 tava alumini
mollé té rrumbullaké-

ta (diametri: 20
cm) né té njéjtin
pozicion rafti

Keké té vegjel 1 900 155 30 2 tavé pér pjekje
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Tempera-
tura (°C)

Koha (minuta)

Pozicio-
ni i raf-
tit

Aksesorét

Keké té vegjél "
Pendespanijé pa
yndyré 1)

Embélsiré né tav-
én e kullimit

Pulé, e ploté

Rosto derri

Kek me maja me
mbushje

Pica
Pica

Kek me krem bul-
meti

Flan zviceran me
mollg 3)

Kek Krishtlindjesh
1)

Quiche Lorraine 3

Buké e béré veté
4)

Pendespanjé ru-
mune 3

Pendespanijé ru-
mune - tradicio-
nale

Panine 1

14

500 + 500

350

1200

1400

800

1200

1000 + 1000
1000
2600

1900

2400

1000

750 + 750

600 + 600

600 + 600

800

155

160

150 - 160

180

170 - 180

150 - 160

200 - 210
190 - 200
160 - 170

180 - 200

150 - 160

190 - 210

160 - 170

155 - 165

150 - 160

190

40

30

30-352

55

45 -50

20 - 30

30 -40
25 - 35
40 -50

30-40

35-402

30 -40

40 -50

40 -50

30-40

15

1+3

tavé pér pjekje

1 tavé alumini e
rrumbullakét
(diametri: 26
cm)

tavé pér pjekje

rafti rrjeté
tavé pér pjekje
rafti rrjeté
tavé pér pjekje

tavé pér pjekje

tavé pér pjekje
tavé pér pjekje

tavé pér pjekje

tavé pér pjekje

tavé pér pjekje

1 tavé e rrum-
bullakét (dia-
metri: 26 cm)

tavé pér pjekje

2 tava alumini
(gjatésia: 25
cm) né té njéjtin
pozicion rafti

2 tava alumini
(gjatésia: 25
cm) né té njéjtin
pozicion rafti

tavé pér pjekje
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Tempera- Koha (minuta) | Pozicio- Aksesorét

tura (°C) ni i raf-
tit

Panine 9 800 + 800 190 15 1+3 tavé pér pjekje
Role zvicerane 1) 900 150 - 160 15-20 3 tavé pér pjekje
Mafishe 400 110- 120 30-40 2 tavé pér pjekje
Mafishe 400 + 400 110 - 120 45 - 55 1+3 tavé pér pjekje
Kek me thérrmija 1500 160 - 170 25-35 3 tavé pér pjekje
Pendespanijé 1 600 150 - 160 25-35 2 tavé pér pjekje
Kek me gjalpé 1) 600 + 600 160 - 170 25-35 1+3 tavé pér pjekje

1) Ngroheni furrén paraprakisht pér 10 minuta.

2) Pasi e fikni pajisjen, léreni kekun né furré pér 7 minuta.

3) Ngroheni furrén paraprakisht pér 10-15 minuta.

4) Caktojeni temperaturén né 250°C dhe ngroheni furrén paraprakisht pér 10-20 minuta.
5) Ngroheni furrén paraprakisht pér 15 minuta.

Gatim me ventilim té lehté

Tempera- Koha (minuta) | Pozicio- Aksesorét

tura (°C) ni i raftit
Rripa brumi té 250 150 - 160 20-25 2 tavé pér pjekje
shkrifét 1)
Kek té sheshta 1) 500 160 - 170 35-40 2 tavé pér pjekje
Pica 1 1000 200 - 210 30-40 2 tavé pér pjekje
Role zvicerane 1) 900 160 - 170 20-30 2 tavé pér pjekje
Mafishe 2 400 110-120 50 - 60 2 tavé pér pjekje
Pendespanijé 1 600 160 - 170 25 - 30 2 tavé pér pjekje
Kek me gjalpé 1 600 160 - 170 25-30 2 tavé pér pjekje
Pulé, e ploté 1200 220 - 230 45 -55 2 rafti rrjeté

1 tavé pér pjekje

1) Caktojeni temperaturén né 250°C dhe nxeheni paraprakisht furrén pér 20 minuta.
2) Caktojeni temperaturén né 250°C dhe ngroheni furrén paraprakisht pér 10 minuta.
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Cilésimi pér picé

Pér rezultate mé té mira kur
gatuani pica, rrotulloni gelésat e
kontrollit pér funksionet e furrés
dhe pér temperaturén e furrés né
cilésimin pér picé.

Furra - Kujdesi dhe pastrimi

PARALAJMERIM!
Drejtojuni kapitujve pér siguriné.

Shénime pér pastrimin

Pastroni pjesén e pérparme té pajisjes me
njé copé té buté me ujé té ngrohté dhe njé
agjent pastrues.

Pér té pastruar sipérfaget metalike,
pérdorni agjent té zakonshém pastrimi.
Pastrojeni pjesén e brendshme té pajisjes
pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés
ose mbetjeve té ushqgimeve té tjera mund
té shkaktojé zjarr.

Ndotjet e forta pastrojini me njé pastrues té
posagém pér furrat.

Pastrojini té€ gjithé aksesorét pas ¢do
pérdorimi dhe Iérini t& thahen. Pérdorni njé
lecké té buté me ujé té ngrohté dhe agjent
pastrues.

Nése keni aksesoré qé nuk ngjisin, mos i
pastroni duke pérdorur Iéndé agresive,
sende me cepa té mprehta ose né
enélarése. Kjo mund t'i shkaktojé démtime
veshjes sé pajisjes.

Pajisjet prej inoksi ose alumini

Pastrojeni derén e furrés vetém me
sfungjer té lagur. Thajeni me lecké
té buté.

Mos pérdorni tel krues, acide ose
materiale gérryese, pasi ato mund
té démtojné sipérfaqen e furrés.
Pastroni panelin e kontrollit t&
furrés duke marré té njéjtat masa
paraprake.

Pastrimi i derés sé furrés

Dera e furrés ka dy panele xhami. Derén e
furrés dhe panelin e brendshém té xhamit
mund t'i higni pér t'i pastruar.

16

@ Nése pérpigeni té higni panelet e
brendshme prej xhami pérpara se
té higni derén e furrés, dera e
furrés mund té mbyllet.

& KUJDES!
Mos e pérdorni pajisjen pa panelin
e brendshém té xhamit.

Hapeni derén @ Ngrini dhe rrotulloni
plotésisht dhe mbani  levat mbi dy
dy menteshat. menteshat.

—— &
%

eMbyIIeni deréne ﬂVendoseni derén
furrés deri né mbi njé lecké té buté
gjysmé né né njé sipérfage té
pozicionin e paré té géndrueshme.
hapjes. Mé pas
térhigeni pérpara
dhe higeni derén
nga vendi.
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Sigurohuni gé panelet e brendshme té xhamit
t'i instaloni si¢ duhet né vendet e tyre.

e Léshojeni sistemin e @ Rrotullojini dy
kygjes pér té hequr mbérthyeset me 90°
panelin e dhe higini nga vendi.
brendshém té
xhamit.

Ndérrimi i llambés

Vendosni njé pélhuré né fund té pjesés sé
brendshme té pajisjes. Kjo parandalon
démtimet né mbulesén prej gelqi té llambés
dhe né hapésirén e furrés.

PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike! Higni
siguresén pérpara se té
zévendésoni llambushkén.
Llamba dhe mbulesa prej gelqi e

@ N fillim ngrijeni llambé&s mund té jené t& nxehta.
panelin e xhamit me
kujdes dhe mé pas 1. Caktivizoni pajisjen.
higeni. 2. Higni siguresat nga kutia e siguresave
Pastrojeni panelin e xhamit me ujé dhe ose gaktivizoni stakuesin.

sapun. Thani panelin e xhamit me kujdes. Llambushka e pasme
Kur pastrimi té& keté mbaruar, instaloni panelin 1. Rrotullojeni mbulesén prej xhami t&

e xhamit dhe derén e furrés. Kryejini hapat e llambés né drejtim t& kundért t& akrepave
mésipérm né rend té kundért. t& orés pér ta cmontuar.

Zona e afishimit duhet té& vendoset pérballé 2. Pastroni mbulesén prej xhami.

anés sé brendshme té derés. Sigurohuni gé 3. Ndérroni llambén me njé llambé té

pas instalimit sipérfagja e kornizés sé panelit pérshtatshme qé i reziston nxehtésisé 300
té xhamit né zonat e afishimit t& mos jeté e °C.

ashpér kur e prekni. 4. Montoni mbulesén prej xhami.

Zgjidhja e problemeve

PARALAJMERIM!
Drejtojuni kapitujve pér siguriné.

Si té veprojmé nése...

Nuk mund ta aktivizoni pajisjen.  Pajisja nuk éshté e lidhur me Kontrolloni nése pajisja éshté
rrietin elektrik ose nuk éshté lid- lidhur si¢ duhet me rrjetin elek-
hur sakté. trik.
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Nuk arrini ta aktivizoni ose ta Ka réné siguresa. Sigurohuni gé shkaku i mos-
vini né puné pianurén. funksionimit &shté siguresa.
Furra nuk nxehet. Nése siguresa lirohet vazhdi-

misht, kontaktoni njé elektricist
té kualifikuar.

Ekrani i furrés / pianurés shfaq  Ka njé defekt elektrik. Caktivizoni pajisjen me ané té

njé kod defekti i cili nuk éshté siguresés sé shtépisé ose me

né kété tabelé. ané té celésit té sigurisé né ku-
tiné e siguresave dhe aktivizoje-
ni sérish.

Nése né ekran shfaget sérish
kodi i defektit, kontaktoni me
Departamentin e Kujdesit ndaj

Klientit.
Nuk arrini ta aktivizoni ose ta Ka réné siguresa. Aktivizojeni pianurén sérish dhe
vini né puné pianurén. caktojeni cilésimin e nxehtésisé

né mé pak se 10 sekonda.

Treguesi i nxehtésisé s€ mbetur Zona nuk éshté e nxehté, sepse Nése zona ka géndruar ndezur

nuk ndizet. ka punuar vetém pér pak kohé. mjaftueshém pér té gené e
nxehté, flisni me njé gendér té
autorizuar shérbimi.

Llamba nuk funksionon. Llamba éshté me defekt. Zévendésoni llambén e furrés.

Mbi ushgim dhe né brendési t&  Ushqgimi i gatuar éshté Iéné né  Mos i lini gatimet né furré pér

furrés éshté formuar avull dhe furré pér njé kohé té gjaté. mé shumé se 15 - 20 minuta
kondensim. pas pérfundimit té& procesit t&
gatimit.
Furra nuk nxehet. Nuk jané béré cilésimet e ne- Sigurohuni gé té gjitha cilésimet
vojshme. té jené té sakta.

Gatimet kérkojné shumé kohé Temperatura éshté tepér e ulét  Rregulloni temperaturén nése
ose gatuhen mé shpejt se sa ose tepér e larté. éshté e nevojshme. Ndigni ké-
duhet. shillat e manualit t&€ pérdorimit.
Té dhéna pér shérbimin Pllaka e specifikimeve gjendet né pjesén e

pérparme té kasés sé brendshme té pajisjes.
Mos e higni pllakén e specifikimeve nga kasa
e brendshme e pajisjes.

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje,
kontaktoni shitésin tuaj ose me njé qendér
shérbimi té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e
shérbimit gjenden né pllakén e specifikimeve.

Ju rekomandojmé qé t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.) e
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Ju rekomandojmé qé t'i shkruani té dhénat kétu:

Numri i produktit (PNC) e

Numriiserisé (S.N.)

Instalimi
PARALAJMERIM!

Vendndodhja e pajisjes Gjerésia 600
Mund ta instaloni pajisjen e veganté me Thellésia 600
dollapé né njé ose né té dy krahét dhe né
qoshe. i ;

L o . o Fugia elektrike totale 8485 W
Pér distanca minimale pér montimin,
kontrolloni tabelén. Kategoria e pajisjes 1

Nivelimi i pajisjes

\

—
Pérdorni kémbét e vogla poshté pajisjes pér

S —
/
B
JiA
/-</
\
> ta vendosur sipérfagen e pajisjes né té njéjtin

P
?ﬂ nivel me sipérfaqet e tjera.
Mbrojtja kundér animit

Pércaktojeni lartésiné e duhur dhe zonén pér

WL

\‘. — / pajisjen pérpara se té€ vendosni mbrojtjen

Distancat minimale kundér animit.
Sigurohuni qé mbrojtjen kundér

A 400 animit ta instaloni né lartésiné e

B 650 duhur.

c 150 @ Sigurohuni qé sipérfagja mbrapa
pajisjes té jeté e Iémuar.

Té dhénat teknike Eshté e domosdoshme qé té instaloni

mbrojtjen kundér animit. Nése nuk e instaloni,

Lartésia 858
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Pajisja ka simbolin e treguar né foto (nése
aplikohet) pér t'ju kujtuar mbi instalimin dhe
mbrojtjen kundér animit.

A

e

1. Instalojeni mbrojtjen kundér animit
232-237 mm nén sipérfagen e sipérme té
pajisjes dhe 110-115 mm nga ana e
pajisjes, né vrimén rrethore qé gjendet né
kllapé. Mbérthejeni me vidé né materialin
e ngurté ose pérdorni pérforcuesin
pérkatés (murin).

110-115
mm

1232- 237

mm
Vrimén mund ta gjeni né anén e majté té
pjesés sé pasme té pajisjes. Ngrini pjesén
e pérparme té pajisjes dhe vendoseni né
mes té hapésirés midis dollapéve. Nése
hapésira midis dollapéve éshté mé e
madhe se gjerésia e pajisjes, duhet t'i
pérshtatni matjet e anéve pér ta véné
pajisjen né gendér.

Nése i ndryshoni dimensionet e

sobés, duhet ta pozicioni si¢ duhet
pajisjen pa majé.

N
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KUJDES!

Nése hapésira midis dollapéve
éshté mé e madhe se gjerésia e
pajisjes, duhet t'i pérshtatni matjet
e anéve pér ta véné pajisjen né
gendér.

Instalimi elektrik

PARALAJMERIM!

Prodhuesi nuk mban pérgjegjési
nése nuk i ndigni masat e sigurisé
né kapitujt mbi siguriné.

Kjo pajisje ofrohet pa prizé ose kabllo
kryesore.

Llojet e kordonéve té pérshtatshém: H05 RR-
F me prerje té pérshtatshme térthore.

PARALAJMERIM!

Pérpara se té lidhni kordonin
elektrik me terminalin, matni
voltazhin midis fazave né rrjetin e
shtépisé. Pastaj, referojuni etiketés
sé lidhjes mbrapa pajisjes pér
instalimin e sakté elektrik. Kjo
radhé hapash eviton gabimet gjaté
instalimit dhe démtimin e
komponentéve elektriké té pajisjes.

& PARALAJMERIM!

Kordoni elektrik nuk duhet té preké
pjesén e pajisjes té treguar né
figuré.

www.zanussi.com



Efikasiteti energjetik

Informacioni i produktit pér pianurén sipas EU
Identifikimi i modelit ZCV65201WA
Lloji i pianurés Pianuré brenda njé
Numri i zonave té gatimit 4
Teknologjia e nxehjes Radiatori

Diametri i zonave rrethore té gati- Prapa majtas

mit (D) Prapa djathtas
Pérpara djathtas
Pérpara majtas

Konsumi i energjisé pér zoné gati- Prapa majtas

mi (EC electric cooking) Prapa djathtas
Pérpara djathtas
Pérpara majtas

Konsumi i energjisé i pianurés (EC electric hob)

EN 60350-2 - Pajisje shtépiake gatimi me .
energji elektrike - Pjesa 2: Pianurat - Metodat

e matjes sé performanceés. .
Pianura - Kursimi i energjisé .

Mund té kurseni energji gjaté gatimit té
pérditshém nése ndigni késhillat né vijim.

» Kur ngrohni ujé, pérdorni vetém sasiné qé .
ju nevojitet.

* Nése éshté e mundur, vendosni gjithmoné
kapakét mbi enét e gatimit.

66/2014

sobe gatimi me géndrim té liré

14,0 cm
18,0 cm
14,0 cm
18,0 cm

180,3 Whikg
179,4 Whikg
180,3 Wh/kg
179,4 Whikg

182,0 Whikg

Vendosni enét e gatimit né zonén e gatimit
pérpara se ta aktivizoni.

Fundi i enés sé gatimit duhet té keté té
njéjtin diametér me zonén e gatimit.

Enét mé té vogla vendosini né zonat mé té
vogla té gatimit.

Vendosini enét direkt né gendér té zonés
sé gatimit.

Pérdorni nxehtésiné e mbetur pér ta
mbaijtur ushgimin ngrohté ose pér ta
shkriré até.

Fleta e produktit dhe informacioni pér furrat sipas EU 65-66/2014

Emri i furnitorit
Identifikimi i modelit
Indeksi i efikasitetit energjetik

Kategoria e efikasitetit t& energjisé

Zanussi
ZCV65201WA
97.4

A

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradi-  0.84 kWh/cikél

cional

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me
ventilim

Numri i zgavrave
Burimi i nxehtésisé

Volumi

www.zanussi.com

0.76 kWh/cikél

1
Elektriciteti
54 |
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Lloji i furrés

Masa

EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me
energji elektrike - Pjesa 1: Diapazonet, furrat,
furrat me avull dhe skarat - Ményrat e
vlerésimit t& performancés.

Furra - Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika gé ju ndihmojné
té kurseni energji gjaté gatimit té€ pérditshém.

* Té dhéna té pérgjithshme

— Sigurohuni qé dera e furrés té jeté e
mbyllur miré gjaté funksionimit té
pajisjes dhe mbajeni até t& mbyllur sa
mé gjaté t& mundeni gjaté gatimit.

— Pér té pérmirésuar kursimin e
energjisé, pérdorni ené metalike.

— Kur éshté e mundur, futeni ushqgimin
né furré pa e nxehur até.

GCESHTJE QE LIDHEN ME AMBI

Ricikloni materialet me simbolin L/:>
Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtjen e
mijedisit dhe shéndetit t& njerézve dhe né
riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe

22

Furré brenda njé sobe gatimi me gén-
drim té liré

46.0 kg

— Kur gatimi zgjat mé shumé se 30
minuta, reduktoni temperaturén e
furrés né minimum, 3-10 minuta
pérpara pérfundimit té& kohés sé
gatimit, né varési té kohézgjatjes sé
gatimit. Nxehtésia e mbetur brenda
furrés do té vazhdojé té gatuajé.

— Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér té
ngrohur ushgimet e tjera.

* Gatimi me ventilator - kur &shté e
mundur, pérdorni funksionet e gatimit me
ventilator pér té kursyer energji.

* Mbajeni ushqimin té ngrohté - nése
déshironi qé nxehtésiné e mbetur ta
pérdorni pér té mbajtur gatimin té ngrohté,
zgjidhni cilésimin e temperaturés mé té
ulét t& mundshme.

ENTIN

elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

me simbolin E e mbeturinave shtépiake.
Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
ose kontaktoni me zyrén komunale.

www.zanussi.com
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Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

/\ Informacoes de seguranca

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nédo é responsavel por lesdes ou
danos resultantes de instalacéo e utilizacao incorrectas. Guarde
sempre as instrugdes junto do aparelho para futura referéncia.

Seguranca para criancas e pessoas vulneraveis

ADVERTENCIA!

Risco de asfixia, ferimentos ou incapacidade permanente.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos ou
mais e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com pouca experiéncia e conhecimento
se tiverem recebido supervisdo ou instrugdes relativas a
utilizagao do aparelho de forma segura e compreenderem os

perigos envolvidos.

N&ao permita que as criangas brinquem com o aparelho.
Mantenha todos os materiais de embalagem fora do alcance

das criangas.

Mantenha as criancas e os animais domésticos afastados do
aparelho quando este estiver a funcionar ou a arrefecer. As

partes acessiveis ficam quentes.

A limpeza e a manutengao basica ndo devem ser efectuadas

por criangas sem supervisao.

Seguranca geral

- A instalagao deste aparelho e a substituigdo do cabo tém de
ser efectuadas por uma pessoa qualificada.

WwWw.zanussi.com
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- Nao utilize o aparelho com um temporizador externo ou um
sistema de controlo remoto separado.
Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos na placa sem
vigilancia pode ser perigoso e resultar em incéndio.
Nunca tente extinguir um incéndio com agua. Em vez disso,
desligue o aparelho e cubra as chamas com uma tampa de
tacho ou manta de incéndio.
Nao coloque objectos sobre as zonas de cozedura.
N&o utilize uma maquina de limpar a vapor para limpar o
aparelho.
Os objectos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas
de tacho ndo devem ser colocados na superficie da placa
porque podem ficar quentes.
Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar alguma
fenda, desligue o aparelho para evitar a possibilidade de
choque eléctrico.
O interior do aparelho fica quente durante o funcionamento.
N&o toque nos elementos de aquecimento do aparelho. Utilize
sempre luvas de forno para retirar e colocar acessorios ou
recipientes de ir ao forno.
Desligue a alimentagéo eléctrica antes de qualquer
manutencao.
Certifique-se de que o aparelho esta desligado antes de
substituir a lampada, para evitar a possibilidade de choque
eléctrico.
Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque podem
riscar a superficie e causar a quebra do vidro.
Se o cabo de alimentacéo estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de assisténcia
autorizado ou por uma pessoa igualmente qualificada, para
evitar perigos.
O dispositivo de corte da ligagdo tem de estar incorporado nas
ligagdes fixas de acordo com os regulamentos eléctricos
aplicaveis.
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Instrucées de seguranca

Instalacao

ADVERTENCIA!

A instalagdo deste aparelho s6 deve
ser efectuada por uma pessoa
qualificada.

* Remova toda a embalagem.

= Nao instale nem utilize o aparelho se ele
estiver danificado.

= Cumpra as instrugdes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

= Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque o aparelho é pesado. Use
sempre luvas de protecgéo.

= Nao puxe o aparelho pela pega.

* E necessario que o armario de cozinha e a
cavidade tenham dimensées adequadas.

= Respeite as distancias minimas

relativamente a outros aparelhos e unidades.

= Certifique-se de que as estruturas que
ficarem ao lado e por cima do aparelho séo
seguras.

= Algumas pegas do aparelho transportam
corrente eléctrica. Oculte o aparelho num
movel de cozinha para impedir que alguém
toque nas partes perigosas.

= As partes laterais do aparelho devem ficar
ao lado de aparelhos ou unidades que
tenham a mesma altura.

* Naéo instale o aparelho sobre uma
plataforma.

= Nao instale o aparelho ao lado de uma porta
ou debaixo de uma janela. Isso evita que a
abertura de portas ou janelas faga cair
algum tacho quente do aparelho.

= Certifique-se de que instala algum meio de
estabilizagéo para evitar que o aparelho
tombe. Consulte o capitulo “Instalagéo”.

Ligacao eléctrica

ADVERTENCIA!
Risco de incéndio e choque
eléctrico.

= Todas as ligagdes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.

= O aparelho tem de ficar ligado a terra.

= Certifique-se de que a informagéo sobre a
ligagao eléctrica existente na placa de
caracteristicas esta em conformidade com a
alimentacéo eléctrica. Se néo estiver,
contacte um electricista.

WWwWw.zanussi.com

= Utilize sempre uma tomada bem instalada e
a prova de choques eléctricos.

= Nao utilize adaptadores de tomadas duplas
ou triplas, nem cabos de extenséo.

= Nao permita que algum cabo eléctrico toque
na porta do aparelho ou se aproxime dela,
especialmente quando a porta estiver
quente.

= As protecgdes contra choques eléctricos
das pecas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a ndo poderem ser
retiradas sem ferramentas.

= Ligue a ficha & tomada eléctrica apenas no
final da instalagédo. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

= Se atomada eléctrica estiver solta, ndo ligue
a ficha.

= Né&o puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha de
alimentagéo.

= Utilize apenas dispositivos de isolamento
correctos: disjuntores de protecgéo, fusiveis
(os fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

= Ainstalagédo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica em
todos os polos. O dispositivo de isolamento
deve ter uma abertura de contacto com uma
largura minima de 3 mm.

= Feche totalmente a porta do aparelho antes
de ligar a ficha na tomada eléctrica.

Utilizacao
ADVERTENCIA!

Risco de ferimentos ou
queimaduras.
Risco de choque eléctrico.

= Utilize este aparelho apenas em ambiente
doméstico.

= Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

= Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo néo ficam obstruidas.

= Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

= Desactive o aparelho apos cada utilizagao.

* Tenha cuidado sempre que abrir a porta do
aparelho quando ele estiver a funcionar.
Pode sair ar muito quente.

= Nao utilize o aparelho com as méos humidas
ou se ele estiver em contacto com agua.
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Néo utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

ADVERTENCIA!
Risco de incéndio e exploséo.

As gorduras e os ¢leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas e os objectos quentes
afastados das gorduras e dos ¢leos quando
cozinhar com este tipo de produtos.

Os vapores libertados pelo 6leo muito
quente podem causar combustao
espontanea.

O ¢leo usado, que pode conter restos de
alimentos, pode inflamar a uma temperatura
inferior a de um 6leo em primeira utilizagao.
N&o coloque produtos inflamaveis, nem
objectos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima do
aparelho.

Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizagéo de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

ADVERTENCIA!
Risco de danos no aparelho.

Para evitar danos ou descoloragdo do
esmalte:

— Nao coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objectos directamente sobre o
fundo da cavidade do aparelho.

— Naéo verta agua directamente sobre o
aparelho quando ele estiver quente.

— Nao coloque pratos ou alimentos
humidos no aparelho apos acabar de
cozinhar.

— Tenha cuidado quando remover ou
instalar os acessorios.

A eventual descoloragao do esmalte nao
afecta o desempenho do aparelho. Nao
representa qualquer defeito em termos de
garantia.

Utilize um tabuleiro para grelhar quando
cozer bolos muito humidos. Caso contrario,
os sucos da fruta podem provocar manchas
permanentes.

Né&o coloque nenhum tacho quente sobre o
painel de comandos.

N&o deixe que os tachos fervam até ficarem
sem agua.

* Tenha cuidado e nao permita que algum
objecto ou tacho caia sobre o aparelho. A
superficie pode ficar danificada.

= Nao active zonas de cozedura com um tacho
vazio ou sem tacho.

= Nao coloque folha de aluminio no aparelho,
nem directamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

= Os tachos de ferro fundido, aluminio ou que
tenham a base danificada podem causar
riscos. Levante sempre estes objectos
quando precisar de os deslocar sobre a
placa.

= Este aparelho serve apenas para cozinhar.
N&o pode ser usado para outras fungdes
como, por exemplo, aquecimento de
divisoes.

Manutencéo e limpeza

ADVERTENCIA!
Risco de ferimentos, incéndio e
danos no aparelho.

* Antes de qualquer manutengao, desactive o
aparelho.
Desligue a ficha da tomada eléctrica.

= Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe o risco de quebra dos painéis de
vidro.

= Substitua imediatamente os painéis de vidro
se estiverem danificados. Contacte um
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

= Tenha cuidado quando retirar a porta do
aparelho. A porta é pesada!

= Quaisquer restos de gordura ou alimentos
que fiquem no aparelho podem provocar
incéndio.

= Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

= Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes neutros.
Né&o utilize produtos abrasivos, esfregdes,
solventes ou objectos metalicos.

= Se utilizar um spray para forno, siga as
instrugdes de seguranca da embalagem.

= Néo limpe o esmalte catalitico (se aplicavel)
com nenhum tipo de detergente.

Luz interior

= Aluz normal ou de halogénio utilizada neste
aparelho destina-se apenas a aparelhos
domésticos. Néo a utilize para iluminagéo em
casa.
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ADVERTENCIA!
Risco de choque eléctrico.

Antes de substituir a lampada, desligue o
aparelho da corrente eléctrica.

Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagoes.

Eliminacdo

ADVERTENCIA!

Risco de ferimentos ou asfixia.

Desligue o aparelho da alimentagéo
eléctrica.

Descricao do produto

Descricao geral

HEaRN

000 O OO

=
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= Corte o cabo de alimentagéo eléctrica e
elimine-o.

= Remova o trinco da porta para evitar que
criangas ou animais de estimagédo possam
ficar aprisionados no interior do aparelho.

Assisténcia Técnica

= Contacte um Centro de Assisténcia Técnica

Autorizado se for necessario reparar o
aparelho.

= Utilize apenas pegas de substituigdo
originais.

Botdes da placa

Indicador / simbolo / luz da temperatura
Botao da temperatura

Botao do Conta-Minutos

Botéo das fungdes do forno

Indicador / simbolo / luz da placa
Resisténcia

Lampada

ofofsfofafafelo] -]

Ventoinha
Posi¢des de prateleira
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Disposicao da placa

Acessorios

= Prateleira em grelha
Para recipiente de ir ao forno, forma de bolo,
assados.

= Tabuleiro para assar
Para bolos e biscoitos.

= Compartimento de arrumacao
O compartimento de arrumagéo encontra-se
debaixo da cavidade do forno. Para utilizar o

Antes da primeira utilizacao

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

Limpeza inicial

Remova todos os acessorios do aparelho.

Consulte o capitulo “Manutengéo e
limpeza”.

Limpe o aparelho antes da primeira utilizagéo.
Coloque os acessorios nas respectivas
posigdes originais.

Pré-aquecimento

Pré-aqueca o aparelho vazio para queimar a
gordura restante.

28

Zona de cozedura de 1200 W

Saida de vapor - o numero e a posigéo
dependem do modelo

Zona de cozedura de 1700 W
Zona de cozedura de 1200 W
Indicador de calor residual

A Zona de cozedura de 1700 W

compartimento, levante a porta dianteira
inferior e puxe-a para baixo.

ADVERTENCIA!

O compartimento de arrumagao
pode ficar quente quando o
aparelho esta em funcionamento.

1. Seleccione a fungéo ‘:l e a temperatura
maxima.

2. Deixe o aparelho funcionar durante 1 hora.
Seleccione a fungdo O e a temperatura
maxima. A temperatura maxima para esta
fungéo é 210 °C.

4. Deixe o aparelho funcionar durante 15
minutos.

Os acessorios podem ficar mais quentes do

que o habitual. O aparelho pode emitir algum

odor e fumo. Isso é normal. Certifique-se de
que a circulagéo de ar na diviséo ¢ suficiente.
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Placa - Utilizacao diaria

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

Grau de cozedura

Funcao

0 Posicao Off (desligado)

1-6 Graus de cozedura

@ Utilize o calor residual para reduzir o
consumo de energia. Desactive a
zona de cozedura aproximadamente
5 - 10 minutos antes do fim da
cozedura.

Placa - Sugestodes e dicas

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

Tachos e panelas

A base do tacho ou panela deve ser
0 mais espessa e plana possivel.

Os tachos feitos de ago esmaltado
ou que tenham fundos de aluminio
ou cobre poderdo causar alteragdes
de cor na superficie de
vitroceramica.

ADVERTENCIA!
N&o coloque a mesma panela sobre
dois queimadores.

Placa - Manutencao e limpeza

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos relativos a
segurancga.

Informacdes gerais

= Limpe a placa apds cada utilizagéo.
= Utilize sempre a placa com a base limpa.

wwWw.zanussi.com

Rode o botdo para o grau de cozedura
necessario.

O indicador de controlo da placa acende-se.
Para terminar o processo de cozedura, rode o
botdo para a posigdo Off (desligado).

Se todas as zonas de cozedura estiverem
desactivadas, o indicador de controlo da placa
desliga-se.

Indicador de calor residual

ADVERTENCIA!
O calor residual pode provocar
queimaduras.

O indicador acende quando uma zona de
cozedura esta quente.

Exemplos de aplicacdes de cozinha

Aplicacao:

1 Manter quente
Lume muito brando
Lume brando

Fritar / alourar

Levar a fervura

o o A~ W N

Levar a fervura / fritura rapida / fritura
profunda

= Riscos ou manchas escuras na superficie
nao afectam o funcionamento da placa.

= Utilize um produto de limpeza especial
adequado para a superficie da placa.

= Utilize um raspador especial para limpar o
vidro.
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Limpeza da placa

= Remova imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico e alimentos
com agucar. Caso contrario, a sujidade pode
provocar danos na placa. Coloque o
raspador especial sobre a superficie de
vidro em angulo agudo e desloque a lamina
sobre a superficie.

Forno - Utilizacao diaria

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

Activar e desactivar o aparelho

Os botdes, simbolos,

indicadores e luzes do seu

aparelho dependem do modelo:

= O indicador acende quando o
forno esta a aquecer.

= A lampada acende quando o
aparelho esta a funcionar.

= O simbolo indica se o botao
controla uma das zonas de
cozedura, as fungdes do forno ou
a temperatura.

Funcdes do forno

E
0

Funcao do forno

Posigédo Off (desligado)

Aquecimento Convencional

vvv Grelhador

Aquecimento inferior
tos.

= Remova quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcario, dgua ou gordura e descoloragoes
nas partes metalicas brilhantes. Limpe a
placa com um pano huimido e um pouco de
detergente. Apos a limpeza, seque a placa
com um pano macio.

1. Rode o botéo das fungdes do forno para
seleccionar uma fungéo do forno.

2. Rode o botdo da temperatura para
seleccionar uma temperatura.

3. Para desactivar o aparelho, rode o botéao
das fungdes do forno e o botéo da
temperatura para a posigao de desligado
(off).

Termostato de seguranca

Se o aparelho for utilizado incorrectamente ou
tiver alguma anomalia, pode ocorrer um
sobreaquecimento perigoso. Para evitar isso, o
forno possui um termostato de seguranga que
corta a alimentagao eléctrica. O forno volta a
activar-se automaticamente quando a
temperatura baixar.

Aplicacao

O aparelho esta desligado.
Para cozer e assar alimentos em 1 posigao de prateleira.
Para grelhar alimentos planos e tostar pao.

A temperatura maxima para esta fungéo ¢ 210 °C.

Para cozer bolos com bases estaladicas e conservar alimen-
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Funcao do forno

Aplicacao

Cozedura ventilada

Para assar ou assar e cozer alimentos em mais de 1 posigao

de prateleira com a mesma temperatura de cozedura, sem

=<l

Descongelar

transferéncia de sabores.

Para descongelar alimentos congelados.

Para utilizar esta fungao, o botdo da temperatura tem de estar
na posigéo de desligado (off).

Cozedura ligeira

Y Descongelar

Para cozer em formas e secar em 1 posigao de prateleira a
baixa temperatura.

Para descongelar alimentos congelados.

Para utilizar esta fungéo, o botéao da temperatura tem de estar
na posigéo de desligado (off).

Forno - Funcdes de relégio

Conta-Minutos

Utilize-o para definir uma contagem
decrescente.

Esta funcédo nao afecta o
funcionamento do aparelho.

1. Seleccione uma fungéo do forno e uma
temperatura.

Forno - Utilizar os acessorios

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

Introduzir os acessorios

Prateleira em grelha:

A grelha em grelha tem uma forma
especial na parte de tras que ajuda
o calor a circular.
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2. Rode o botdo do temporizador tanto quanto
possivel e rode-o novamente até ao tempo
necessario.

Quando o tempo definido terminar, é emitido

um sinal sonoro.

Coloque a grelha na posigao de prateleira
correcta. Certifique-se de que nio toca na
parede traseira do forno.

Tabuleiro:

@ Nao empurre o tabuleiro para assar
completamente até se encostar &
parede traseira da cavidade. Isso
impede que o calor circule a volta
do tabuleiro. Os alimentos poderao
ficar queimados, sobretudo na parte
de tras do tabuleiro.
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Forno - Sugestodes e dicas

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos relativos a
segurancga.

@ A temperatura e os tempos de

cozedura indicados nas tabelas séo
apenas valores de referéncia.
Dependem das receitas, da
qualidade e da quantidade dos
ingredientes utilizados.

Informacdes gerais

= O aparelho possui quatro posigoes de
prateleira. Conte as posigdes de prateleira a
partir do fundo do aparelho.

= O aparelho possui um sistema especial que
faz circular o ar e renova constantemente o
vapor. Este sistema permite cozinhar num
ambiente a vapor e manter os alimentos
macios por dentro e estaladigos por fora.
Diminui o tempo de cozedura e o consumo
de energia para valores minimos.

= Pode ocorrer condensagao de humidade no
aparelho ou nos painéis de vidro da porta.
Isso é normal. Afaste-se sempre do aparelho
quando abrir a porta com o forno ligado.
Para diminuir a condensagao, ligue o
aparelho pelo menos 10 minutos antes de
comegar a cozinhar.

* Limpe a humidade apo6s cada utilizagédo do
aparelho.

= Nao coloque objectos directamente na parte
inferior do aparelho e ndo cubra os
componentes com folha de aluminio para
cozinhar. Isso pode alterar os resultados da
cozedura e danificar o revestimento de
esmalte.

Cozer

= O seu forno pode ter um processo para
cozer ou assar diferente do aparelho que
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Coloque o tabuleiro ou o recipiente na posigao
de prateleira. Certifique-se de que nao toca na
parede traseira do forno.

utilizava anteriormente. Adapte as suas
regulacées habituais (temperatura, tempos
de cozedura) e niveis da grelha aos valores
das tabelas.

= O fabricante recomenda que utilize a
temperatura mais baixa na primeira vez.

= Se néo encontrar as regulagdes para alguma
receita, procure uma que seja semelhante.

= A cozedura pode demorar mais 10-15
minutos se cozer bolos em mais do que uma
posicéo de prateleira.

= No inicio, os bolos com diferentes alturas
n&o alouram uniformemente. Se isso ocorrer,
néo altere a regulagéo da temperatura. As
diferencas desaparecem durante o processo
de cozedura.

= Com tempos de cozedura mais longos, pode
desactivar o forno cerca de 10 minutos
antes do fim do tempo de cozedura e utilizar
o calor residual.

Quando cozinhar alimentos congelados, os

tabuleiros podem torcer no forno durante a

cozedura. Os empenos desaparecem quando

os tabuleiros ficarem novamente frios.

Cozer bolos

= Nao abra a porta do forno até ter decorrido
3/4 do tempo de cozedura.

= Se utilizar dois tabuleiros para assar em
simultdneo, mantenha um nivel vazio entre os
mesmos.

Cozinhar carne e peixe

= Utilize um tabuleiro para grelhar quando
cozinhar alimentos muito gordurosos, para
evitar que o forno fique com manchas que
podem ser permanentes.

= Deixe a carne repousar cerca de 15 minutos
antes de a cortar, para ndo perder os sucos.

= Para evitar demasiado fumo no forno quando
assar, coloque um pouco de agua no
tabuleiro para grelhar. Para evitar a
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condensagéo de fumo, acrescente agua
sempre que ele secar.

Tempos de cozedura

Os tempos de cozedura dependem do tipo de
alimento, da consisténcia e do volume.

Cozedura convencional |:|

Tempera-
tura (°C)

No inicio, monitorize o desempenho quando
cozinhar. Quando utilizar este aparelho, procure
as melhores regulagdes (grau de cozedura,
tempo de cozedura, etc.) para os seus
recipientes e para as suas receitas e

quantidades.

Acessdrios

Tiras de massa fol-
hada

Bolo raso "

Bolo de levedura
com magas

Tarte de maca 2

Bolos pequenos
Péao-de-1o sem
gordura M

Bolo de manteiga

Frango inteiro

Frango, metade

Costeleta de porco

P3o recheado ¥

Bolo recheado ®
Pizza
Cheesecake

Tarte recheada de

mag4 suica ®

250

1000

2000

1200 + 1200

500

350

1500

1350

1300

600

800

1200

1000
2600
1900
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150

160-170

170 - 190

180 - 200

160-170

160-170

160-170

200 - 220

190 - 210

190 - 210

230 - 250

170 - 180

200 - 220
170 - 190
200 - 220

25 -30

30-35

40 - 50

50 - 60

25 -30

25 - 30

45-559
60 - 70

35 + 30

30-35

10-15
25-35

25-35
60 - 70
30 - 40

tabuleiro para assar

tabuleiro para assar

tabuleiro para assar

2 tabuleiros de alu-
minio redondos (di-
ametro: 20 cm)

tabuleiro para assar

1 tabuleiro de alu-
minio redondo (dia-
metro: 26 cm)

tabuleiro para assar

prateleira em grelha
tabuleiro para assar
prateleira em grelha
tabuleiro para assar
Prateleira em grelha
tabuleiro para assar

tabuleiro para assar
tabuleiro para assar

tabuleiro para assar
tabuleiro para assar

tabuleiro para assar
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Quanti- Tempera- Acessdrios
[ELX(:)) tura (°C)

Bolo de Natal ® 2400 170 -180 55 - 65 © 2 tabuleiro para assar

1000 220 - 230 40 - 50 1 1 tabuleiro redondo

Quiche Lorraine ¥ !
(diametro: 26 cm)

Pao camponés 7) 750 + 750 180 - 200 60 - 70 1 2 tabuleiros de alu-
minio (comprimen-
to: 20 cm)

Bolo fofo romeno 600 + 600 160-170 40 - 50 2 2 tabuleiros de alu-

1) minio (comprimen-

to: 25 cm) na mes-
ma posigao de pra-

teleira
Bolo fofo romeno - 600 + 600 160-170 30-40 2 2 tabuleiros de alu-
tradicional minio (comprimen-

to: 25 cm) na mes-
ma posi¢ao de pra-

teleira
Paezinhos doces 3 800 200 - 210 10-15 2 tabuleiro para assar
Torta suiga " 500 150 - 170 15 - 20 1 tabuleiro para assar
Merengue 400 100 - 120 40 - 50 2 tabuleiro para assar
Bolo areado 5 1500 180 - 190 25 - 35 3 tabuleiro para assar
Pao-de-16 1 600 160 -170 25 - 35 3 tabuleiro para assar
Bolo amanteigado 600 180 - 200 20-25 2 tabuleiro para assar

1)

1) Pré-aquega o forno durante 10 minutos.

2) Pré-aquega o forno durante 15 minutos.

3) Apés desligar o aparelho, deixe o bolo no forno durante 7 minutos.
4) Pré-aquega o forno durante 20 minutos.

5) Pré-aqueca o forno durante 10-15 minutos.

6) Apos desligar o aparelho, deixe o bolo no forno durante 10 minutos.

7) Regule a temperatura para 250 °C e pré-aqueca o forno durante 18 minutos.
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Cozedura ventilada

Tempera-
tura (°C)

Tempo (min.)

Posicao
de pra-
teleira

Acessorios

Tiras de massa fol-
hada 1

Tiras de massa fol-
hada 1

Bolo raso "

Bolo raso

Bolo de levedura
com magas

Tarte de maga

Bolos pequenos "

Bolos pequenos "
Pao-de-16 sem

gordura M

Bolo de manteiga

Frango inteiro

Porco assado

Bolo recheado

250

250 + 250

1000

1000 + 1000

2000

1200 + 1200

500

500 + 500

350

1200

1400

800

1200
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145

145

150

155

170 - 180

175

155

155

160

150 - 160

180

170 - 180

150 - 160

25

25

30

40

40 - 50

55

30

40

30

30-352

55

45 - 50

20 - 30

1+3

tabuleiro para
assar

tabuleiro para
assar

tabuleiro para
assar

tabuleiro para
assar

tabuleiro para
assar

2 tabuleiros de
aluminio redon-
dos (diametro:
20 cm) na mes-
ma posigéo de
prateleira

tabuleiro para
assar

tabuleiro para
assar

1 tabuleiro de
aluminio redon-
do (diametro:
26 cm)

tabuleiro para
assar

prateleira em
grelha

tabuleiro para
assar

prateleira em
grelha

tabuleiro para
assar

tabuleiro para
assar
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Quanti- Tempera- Tempo (min.) Posicao Acessorios

ELEN()) tura (°C) de pra-
teleira

Pizza 1000 + 1000 200 -210 30 - 40 1+3 tabuleiro para
assar

Pizza 1000 190 - 200 25 - 35 2 tabuleiro para
assar

Cheesecake 2600 160-170 40 - 50 1 tabuleiro para
assar

Tarte recheadade 1900 180 - 200 30 - 40 2 tabuleiro para

maca suica 3 2es2l

Bolo de Natal " 2400 150 - 160 35-402 2 tabuleiro para
assar

Quiche Lorraine ® 1000 190 - 210 30 - 40 1 1 tabuleiro re-
dondo (diame-
tro: 26 cm)

Pao camponés ¥ 750 + 750 160-170 40 - 50 1 tabuleiro para
assar

Bolo fofo romeno 3 600 + 600 155 - 165 40 - 50 2 2 tabuleiros de
aluminio (com-
primento: 25

cm) na mesma
posigéo de pra-

teleira
Bolo fofo romeno - 600 + 600 150 - 160 30-40 2 2 tabuleiros de
tradicional aluminio (com-
primento: 25

cm) na mesma
posigéo de pra-

teleira
Paezinhos doces V' 800 190 15 3 tabuleiro para
assar
Paezinhos doces 8 800 + 800 190 15 1+38 tabuleiro para
assar
Torta suica V) 500 150 - 160 15-20 3 tabuleiro para
assar
Merengue 400 110-120 30 - 40 2 tabuleiro para
assar
Merengue 400 + 400 110-120 45 - 55 1+3 tabuleiro para
assar
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Quanti- Tempera- Tempo (min.) Posicao Acessorios

dade (g) tura (°C) de pra-
teleira
Bolo areado 1500 160-170 25 -35 3 tabuleiro para
assar
Freclele D) 600 150 - 160 25 - 35 2 tabuleiro para
assar
Bolo amanteigado 600 + 600 160 - 170 251135 1+3 tabuleiro para
1) assar

1) Pré-aquega o forno durante 10 minutos.

2) Apos desligar o aparelho, deixe o bolo no forno durante 7 minutos.

3) Pré-aquega o forno durante 10-15 minutos.

4) Regule a temperatura para 250 °C e pré-aquega o forno durante 10-20 minutos.
5) Pré-aquega o forno durante 15 minutos.

Cozedura ligeira

Tempera- Tempo (min.) Posicao Acessorios
tura (°C) de pra-
teleira

Tiras de massa fol- 250 150 - 160 20 -25 2 tabuleiro para
hada " assar

Bolo raso V 500 160-170 35 - 40 2 tabuleiro para
assar

Pizza V 1000 200 - 210 30 - 40 2 tabuleiro para
assar

Torta suica " 500 160 -170 20 - 30 2 tabuleiro para
assar

Merengue 2 400 110-120 50 - 60 2 tabuleiro para
assar

Pao-de-16 V 600 160 -170 25-30 2 tabuleiro para
assar

Bolo amanteigado 600 160 - 170 25 - 30 2 tabuleiro para
1) assar

Frango inteiro 1200 220 - 230 45 - 55 2 prateleira em

grelha

1 tabuleiro para
assar

1) Regule a temperatura para 250 °C e pré-aquega o forno durante 20 minutos.

2) Regule a temperatura para 250 °C e pré-aquega o forno durante 10 minutos.
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Pizza

Para obter os melhores resultados
quando cozinhar pizza, rode o botéo
das fungdes do forno e o botéo da
temperatura para a posigao de
Pizza.

Forno - Manutencao e limpeza

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

Notas sobre a limpeza

= Limpe a parte da frente do aparelho com um
pano macio, agua quente e um agente de
limpeza.

= Para limpar as superficies de metal, utilize
um produto de limpeza normal.

= Limpe o interior do aparelho apds cada
utilizagéo. A acumulagdo de gordura ou
outros residuos de alimentos pode resultar
num incéndio.

= Limpe a sujidade persistente com um
produto de limpeza especial para forno.

= Limpe todos os acessorios do forno apos
cada utilizacéo e deixe-os secar. Utilize um
pano macio com agua quente e um agente
de limpeza.

= Se tiver acessorios anti-aderentes, ndo os
limpe com agentes de limpeza agressivos ou
objectos afiados, nem na maquina de lavar
loiga. Pode danificar o revestimento anti-
aderente.

Aparelhos de aco inoxidavel ou
aluminio

Limpe a porta do forno apenas com
uma esponja molhada. Seque com
um pano macio.

Nunca utilize esfregdes de palha-de-
aco, acidos ou materiais abrasivos,
porque podem danificar a superficie
do forno. Limpe o painel de
comandos do forno com as mesmas
precaugoes.

Limpeza da porta do forno

A porta do forno tem dois painéis de vidro.
Pode remover a porta do forno e o painel de
vidro interno para limpar.
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A porta do forno pode fechar-se se
tentar remover o painel de vidro
interior antes de remover a porta do
forno.

CUIDADO!
Né&o utilize o aparelho sem o painel
de vidro interno.

9 Levante e rode as
alavancas nas duas
dobradigas.

0Abra a porta por
completo e segure

nas duas dobradicas
da porta.

— )
%

9 Feche a porta do ° Coloque a porta
forno até meio, numa superficie
chegando a primeira estavel protegida por
posigao de abertura. um pano macio.

Em seguida, puxe a
porta para si e
remova-a dos
encaixes.
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e Liberte o sistema de e Rode os dois
bloqueio para fixadores 90° e
remover o painel de remova-os dos
vidro interno. respectivos

alojamentos.

a Comece por levantar

o painel de vidro com

cuidado e depois

retire-o.
Limpe o painel de vidro com agua e detergente.
Seque o painel de vidro com cuidado.

Quando a limpeza estiver concluida, instale o
painel de vidro e a porta do forno. Siga os
passos descritos acima na sequéncia inversa.
A zona com a impressao em relevo tem de ficar
voltada para o lado interior da porta. Certifique-
se de que, apds a instalagéo, a superficie da
moldura do painel de vidro na zona da serigrafia
néo é rugosa.

Resolucao de problemas

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos relativos a
segurancga.

O que fazer se...

Certifique-se de que instala o painel de vidro
interno correctamente nos respectivos
alojamentos.

Substituir a lampada

Coloque um pano na parte inferior do interior
do aparelho. Isto evita danos na cobertura de
vidro da lampada e na cavidade.

ADVERTENCIA!

Perigo de electrocussao! Desligue o
disjuntor antes de substituir a
lampada.

A lampada e a cobertura de vidro da
lampada podem estar quentes.

1. Desactive o aparelho.
2. Retire os fusiveis da caixa de fusiveis ou
desligue o disjuntor.

Lampada posterior

1. Rode a protecgao de vidro da lampada para
a esquerda e retire-a.

2. Limpe a protecgao de vidro.

3. Substitua a lampada por uma lampada
adequada, resistente ao calor até 300 °C.

4. Instale a protecgéo de vidro.

Nao consegue activar o aparelho.
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O aparelho néo esta ligado a
corrente eléctrica ou nao esta li-
gado correctamente.

Verifique se o aparelho esta liga-
do correctamente a corrente
eléctrica.
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Néo consegue activar ou utilizar a
placa.
O forno néo aquece.

O visor do forno ou da placa
apresenta um codigo de erro que
nédo esta nesta tabela.

N&o consegue activar ou utilizar a
placa.

Indicador de calor residual ndo
acende.

A lampada nao funciona.

Ha vapor e agua condensada so-
bre os alimentos e no comparti-
mento do forno.

O forno néo aquece.

Os alimentos demoram demasia-
do tempo para cozer ou cozem
demasiado depressa.

Dados para a Assisténcia Técnica

Se nédo conseguir encontrar uma solugédo para o
problema, contacte o seu fornecedor ou um
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Os dados de contacto do Centro de
Assisténcia Técnica encontram-se na placa de

O disjuntor esta desligado.

Existe uma anomalia eléctrica.

O disjuntor esta desligado.

A zona n&o esta quente porque
foi activada apenas por pouco
tempo.

A lampada esta avariada.

Deixou um prato no forno dema-
siado tempo.

As definigoes necessarias nao
estdo configuradas.

A temperatura do forno é dema-
siado elevada ou demasiado
baixa.

Certifique-se de que o disjuntor
¢é a causa da anomalia. Se o dis-
juntor disparar diversas vezes,
contacte um electricista qualifica-
do.

Desligue o aparelho no fusivel ou
no disjuntor do quadro eléctrico
da sua casa e ligue-o novamente.
Se o visor continuar a indicar o
mesmo codigo de erro, contacte
o Departamento de Apoio ao Cli-
ente.

Active novamente a placa e de-
fina o grau de cozedura em me-
nos de 10 segundos.

Se a zona tiver funcionado tempo
suficiente para estar quente, con-
tacte um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado.

Substitua a lampada.

Nao deixe os pratos no forno por
um periodo de tempo superior a
15 - 20 minutos apds o fim da
cozedura.

Certifique-se de que as defini-
cOes estdo correctas.

Ajuste a temperatura conforme
necessario. Siga os conselhos
dados no manual do utilizador.

caracteristicas. A placa de caracteristicas esta
na moldura frontal da cavidade do aparelho.
N&o remova a placa de caracteristicas da
cavidade do aparelho.

Recomendamos que anote os dados aqui:

Modelo (MOD.)
Numero do produto (PNC)
Numero de série (S.N.)
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Instalacao

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

Localizacédo do aparelho

Pode instalar o aparelho de instalagéo livre em
armarios de um ou dois lados e de canto.

Consulte as distancias minimas de instalagédo
na tabela.

4 N

|

P

- [
Al S
T~

—~ /%
o J
Distancias minimas

“
A

400
B 650
C 150

Dados técnicos

Altura 858
Largura 600
Profundidade 600
Poténcia eléctrica total 8485 W
Classe do aparelho 1
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Nivelar o aparelho

Utilize os pequenos pés na parte inferior do
aparelho para colocar a superficie superior do
fogédo ao mesmo nivel das outras superficies.

Proteccao anti-inclinacao

Defina a altura correcta e a area do aparelho
antes de fixar a protecgao anti-inclinagao.

& CUIDADO!

Certifique-se de que instala a
protecgéo anti-inclinagdo na altura
correcta.

Certifique-se de que a superficie por
tras do aparelho ¢ lisa.

(i)

E obrigatorio instalar a protecgéo anti-
inclinagdo. Se nao a instalar, o aparelho pode
virar.

O seu aparelho tem o simbolo indicado na
figura (se aplicavel) para lembrar acerca da
instalagdo da protecgéo anti-inclinagéo.
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1. Instale a protecgéo anti-inclinagédo 232-237
mm abaixo da superficie superior do
aparelho e 110-115 mm a partir da parte
lateral do aparelho, no orificio circular do
suporte. Aparafuse-a em material solido ou
utilize um reforgo aplicavel (parede).

110-115
mm

232- 237

mm
O orificio encontra-se no lado esquerdo da
parte de tras do aparelho. Levante a parte
da frente do aparelho e coloque-o no meio
do espago entre os armarios. Se o espago
entre os armarios da bancada for superior &
largura do aparelho, deve ajustar a medida
lateral se pretender que o fogéo fique
centrado.

N

Se alterar a posigéo do fogéo, tera
de alinhar o dispositivo anti-
inclinagdo em conformidade.

& CUIDADO!

Se o0 espago entre os armarios da
bancada for superior a largura do
aparelho, deve ajustar a medida
lateral se pretender que o aparelho
fique centrado.

Eficiéncia energética

Instalacao eléctrica

ADVERTENCIA!

O fabricante ndo se responsabiliza
por problemas causados pelo nao
cumprimento das precaugdes de
seguranca indicadas nos capitulos
relativos a seguranga.

Este aparelho ¢ fornecido sem ficha e sem
cabo de alimentagéo.

Tipo de cabo aplicavel: HO5 RR-F com area de
secg¢do adequada.

ADVERTENCIA!

Antes de ligar o cabo de
alimentagédo no terminal, meca a
voltagem entre as fases da sua rede
eléctrica. De seguida, consulte a
etiqueta de instrugdes de ligagdo
que se encontra na parte de tras do
aparelho, para efectuar a instalagao
eléctrica correctamente. Esta ordem
de passos evita erros de instalagao
e danos nos componentes
eléctricos do aparelho.

& ADVERTENCIA!

O cabo de alimentagdo ndo deve
tocar na parte do aparelho
apresentada na ilustragao.

Informacéao sobre placa de acordo com a norma UE 66/2014

Identificagédo do modelo ZCV65201WA
Tipo de placa
Numero de zonas de cozedura 4
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Placa incorporada em fogéo independente
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Tecnologia de aquecimento Aguecimento radiante

Diametro das zonas de cozedura Traseira esquerda

circulares (@) Traseira direita
Dianteira direita
Dianteira esquerda

Consumo de energia por zona de Traseira esquerda

cozedura (EC electric cooking) Traseira direita
Dianteira direita
Dianteira esquerda

Consumo de energia da placa (EC electric hob)

14,0 cm
18,0 cm
14,0 cm
18,0 cm

180,3 Whikg
179,4 Whkg
180,3 Whikg
179,4 Whkg

182,0 Wh/kg

EN 60350-2 - Aparelhos eléctricos domésticos = Coloque o tacho na zona de cozedura antes
para cozinhar - Parte 2: Placas - Métodos para de a activar.
medir o desempenho. = O diametro do fundo do tacho deve ser igual

Pode poupar energia todos os dias se adoptar
as seguintes sugestoes.

cozedura.
= Quando aquecer agua, utilize apenas a = Utilize o calor residual para manter os
quantidade necessaria. alimentos quentes ou derreter alimentos.

= Sempre que possivel, coloque as tampas
nos tachos.

Ficha de produto e informacéao sobre fornos de acordo com a directiva da UE

65-66/2014

Nome do fornecedor
Identificagdo do modelo

indice de eficiéncia energética
Classe de eficiéncia energética

Consumo de energia com uma carga normalizada, modo con-
vencional

Consumo de energia com uma carga normalizada, modo ven-
tilado

Numero de compartimentos

Fonte de aquecimento

Volume

Tipo de forno

Peso

EN 60350-1 - Aparelhos eléctricos domésticos
para cozinhar - Parte 1: Placas, fornos, fornos a

vapor e grelhadores - Métodos de medigéo do
desempenho.

wwWw.zanussi.com

ao diametro da zona de cozedura.

Placa - Poupanca de energia = Coloque os tachos mais pequenos nas
zonas de cozedura mais pequenas.

= Centre o tacho no centro da zona de

Zanussi
ZCV65201WA
97,4

A

0,84 kWh/ciclo

0,76 kWh/ciclo

1
Electricidade

54|

Forno em fogéo independente

46.0 kg
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Forno - Poupanca de energia

O aparelho possui fungdes que ajudam a
poupar energia nos cozinhados de todos os
dias.

= Sugestoes gerais

— Certifique-se de que a porta do forno
esta bem fechada quando o aparelho
esta a funcionar.

— Utilize recipientes de metal para
melhorar a poupanga de energia.

— Sempre que possivel, coloque os
alimentos no forno sem o pré-aquecer.

— No caso de cozeduras com duragao
superior a 30 minutos, reduza a

PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o simbolo

C/:). Coloque a embalagem nos contentores
indicados para reciclagem. Ajude a proteger o
ambiente e a saude publica através da
reciclagem dos aparelhos eléctricos e
electronicos. Nao elimine os aparelhos que

44

temperatura do forno para o minimo nos
ultimos 3-10 minutos, de acordo com a
duracgéo da cozedura. O calor residual
no interior do forno concluira a
cozedura.
— Utilize o calor residual para aquecer
outros alimentos.
= Cozinhar com a ventoinha - sempre que
possivel, utilize as fungdes de cozedura que
utilizam a ventoinha, para poupar energia.
= Manter os alimentos quentes - se
pretender utilizar o calor residual para
manter uma refeicdo quente, seleccione a
regulagéo de temperatura mais baixa.

X

tenham o simbolo ‘= juntamente com os
residuos domésticos. Coloque o produto num
ponto de recolha para reciclagem local ou
contacte as suas autoridades municipais.

www.zanussi.com
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