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Freidora Agua-Aceite
Aquafry

ﬂ Distinguido cliente:

Le agradecemos que se haya decidido
por la compra de un producto de la
marca TAURUS.

Su tecnologia, diseno y
funcionalidad, junto con el hecho

de superar las mas estrictas normas
de calidad le comportaran total
satisfaccién durante mucho tiempo.

Descripcion

Tapa

Conjunto Eléctrico

Mando regulador temperatura
Indicador luminoso encendido
Indicador luminoso termostato
Mando elevador resistencia
Cesta-filtro posos

Cesta

Asas

Cuerpo

Mirilla (nivel agua/aceite)
Mando grifo vaciado

Deflector anti-turbulencias

ZrFrXCTIOTMMOUOm>

A Consejos y advertencias de
seguridad

- Leer atentamente este folleto

de instrucciones antes de poner

el aparato en marcha y guardarlo

para posteriores consultas. La no
observacion y cumplimiento de estas
instrucciones pueden comportar como
resultado un accidente.

Entorno de uso o trabajo:

- Situar el aparato sobre una
superficie horizontal, plana, estable y
apta para soportar altas temperaturas,
alejada de otras fuentes de calor y de
posibles salpicaduras de agua.

- No usar el aparato asociado a un
programador, temporizador u otro
dispositivo que conecte el aparato
automéaticamente ya que existe riesgo
de incendio si el aparato esta cubierto
o colocado incorrectamente.

Seguridad eléctrica:

- No utilizar el aparato con el cable
eléctrico o la clavija danada.

- Antes de conectar el aparato a la
red, verificar que el voltaje indicado
en la placa de caracteristicas
coincide con el voltaje de red.

- Conectar el aparato a una base de
toma de corriente provista de toma de
tierra y que soporte como minimo 10
amperios.

- No tocar la clavija de conexién con
las manos mojadas.

Utilizacién y cuidados:

- No usar el aparato si su dispositivo
de puesta en marcha/paro no
funciona.

- No conectar nunca el aparato sin
haber llenado antes la cubeta de
aceite.

- Esta freidora solo puede funcionar
con aceite y agua, o solo con aceite,
y siempre respetando los niveles
MAXIMO y MINIMO (Fig. 1)

- Antes de llenar la cubeta,
comprobar que el grifo de vaciado
esté perfectamente cerado (Fig. 2).
- NO VERTER NUNCA AGUA SOBRE
EL ACEITE CALIENTE.

- Dejar transcurrir el espacio de
tiempo suficiente para permitir la
completa separacién del agua y aceite
(al menos 5 minutos) antes de poner
en marcha la freidora.

- La freidora no debe ser instalada
cerca de productos facilmente



inflamables.

- Cuando la freidora este en
funcionamiento, la resistencia debe
estar siempre cubierta de aceite.

- Este aparato esta pensado
Unicamente para un uso doméstico,
no para uso profesional o industrial.
- Este aparato no es un juguete. Los
ninos deben estar bajo vigilancia
para asegurar que no juegen con el
aparato.

- Este aparato esta pensado para

que lo usen adultos. No permitir que
lo usen personas no familiarizadas
con este tipo de producto, personas
discapacitadas o ninos.

- Guardar este aparato fuera del
alcance de los nifos y/o personas
discapacitadas.

- No dejar nunca el aparato
funcionando sin vigilancia, ni al
alcance de los nifos, ya que es un
aparato eléctrico que calienta aceite a
altas temperaturas y puede ocasionar
quemaduras graves.

- No desplazar el aparato cuando
esté funcionando o el aceite alin
esté caliente. Con el aparato en frio,
transportar el aparato haciendo uso
de las asas.(Fig. 3)

- Si por cualquier motivo el aceite se
incendiara, desconectar el aparato de
la red y sofocar el fuego con la tapa,
con una manta, o con un pano grande
de cocina. NUNCA CON AGUA.

- Colocar el mando termostato a la
posicion de minimo (0), no garantiza
la desconexidon permanente del
aparato.

- Desenchufar la freidora si no se
utiliza. Hacerlo tirando de la clavija,
no del cable

- El conjunto eléctrico dispone de un
sistema de seguridad que impide que

la freidora funcione si no esta bien
montado.

- Este mismo sistema de seguridad
impide que el aparato pueda ponerse
en marcha si se excede el nivel
maximo de agua permitido y que esta
indicado con un punto rojo en el visor
de cristal (Fig. 4).

- La freidora dispone de un sistema
de proteccidn para evitar una eventual
ebullicién del agua. Cuando el agua
supera una cierta temperatura,

la freidora se desconecta
automaticamente. La reconexion
puede tardar de 2 a 4 horas y durante
este tiempo la freidora debe estar
desenchufada de la red. Puede
disminuir este tiempo afiadiendo a
la cubeta una pequena cantidad de
aceite frio.

- En caso de sobrecalentamiento
actuara el dispositivo de seguridad
térmica y el aparato dejara de
funcionar. Cuando esto suceda

se debe desconectar el aparato

de la red y dejar que se enfrie. A
continuacién presionar el botén de
rearme situado en la parte trasera
del conjunto eléctrico con la punta
de un boligrafo o similar para poner
de nuevo el aparato operativo para el
funcionamiento (Fig. 5).

- Esta freidora dispone de un
deflector anti-turbulencias con forma
de embudo (M).

La no utilizacién de dicho deflector
puede provocar que la freidora deje
de funcionar temporalmente al cabo
de pocas frituras seguidas, debido a
la actuacién del limitador térmico.

- En caso de que el piloto verde no
se encienda al enchufar el aparato,
puede ser debido a:

a) Se ha superado el nivel maximo



permitido de agua en la cubeta
(Fig.1).

b) Que el conjunto eléctrico no
esta colocado correctamente en su
soporte.

c) Otra averia. En este caso, debe
Ilevarse el aparato a un Servicio de
Asistencia Técnica autorizado para su
reparacion.

- Toda utilizacién inadecuada, o en
desacuerdo con las instrucciones
de uso, puede comportar

peligro, anulando la garantia y la
responsabilidad del fabricante.

Montaje de la cesta

- Sacar la cesta y acoplar el mango,
haciéndolo pivotar hasta que las
varillas entren en su alojamiento
(Fig. 6).

0 Modo de empleo

Notas previas al uso:

- Antes del primer uso, limpiar todas
las partes del producto que puedan
estar en contacto con alimentos,
procediendo tal como se indica en el
apartado de limpieza.

Llenado de Aceite:

- Levantar la tapa.

- Extraer la conexién red del
alojamiento que esta detras del
conjunto eléctrico de la freidora
(Fig.7).

- Colocar la cesta-filtro posos en

su posicién (debajo del conjunto
calefactor) para recoger las posibles
particulas que puedan desprenderse
durante la fritura.

- Para colocar la cesta-filtro posos
(G), asegurese que la maya del filtro
quede por debajo de los sensores

ubicados en el interior de la cubeta.
- Verter agua mezclada con un 10%
de sal hasta que el nivel alcance

el punto verde situado en la mirilla
(Fig.4), y a continuacién el aceite
hasta Ilegar a la marca que indica el
nivel MAXIMO (4,51 + 11 de agua).
- Esperar al menos 5 minutos para
permitir que se realice la completa
separacion del aceite y del agua.

- El nivel de agua debe estar siempre
entre el punto verde y el punto rojo.
La fritura de determinados elementos
puede hacer que el nivel de agua
suba. Mantener dicho nivel entre los
dos puntos situados en la mirilla.

Uso:

- Enchufar el aparato a la red
eléctrica.

- Después de enchufar el aparato a la
red, éste tarda entre 1y 2 segundos
en activar los pilotos luminosos,
debido a un proceso de chequeo
interno de las funciones del aparato.
- El indicador luminoso de color verde
encendido indica que el aparato esta
enchufado a la red y en condiciones
de funcionar normalmente.

- Seleccionar la temperatura de
fritura deseada mediante el mando
termostato de regulacién. El indicador
luminoso se iluminara en color rojo,
indicando que el aceite esta en
proceso de calentamiento.

- Ajustar la altura del conjunto
eléctrico mediante el mando

de regulacion de la altura de la
resistencia (Fig.8) de acuerdo con

la cantidad de alimento que se va a
freir de manera que el aceite lo cubra
totalmente. El aceite que quede por
encima de la resistencia calefactora
es el que realmente se va a calentar



para freir, por lo que un ajuste
correcto de dicha altura permite
ahorro de tiempo de calentamiento

y de fritura, y por lo tanto, ahorro de
energia.

- Preparar los alimentos a freir y
colocarlos en la cesta procurando que
no rebasen los 3/4 de su capacidad.
Dejar escurrir previamente los
alimentos antes de sumergirlos en la
cubeta.

- Si los alimentos estan congelados,
deben descongelarse previamente. La
introduccion de alimentos congelados
o con gran contenido en agua en la
cubeta puede provocar la proyeccion
brusca de aceite hacia el exterior al
cabo de unos pocos segundos.

- Cuando el aceite alcance

la temperatura previamente
seleccionada, el piloto rojo indicador
de temperatura se apaga (E).

- Introducir lentamente la cesta

en la cubeta a fin de evitar
desbordamientos y salpicaduras.

- EL DISENO DE LA TAPA NO
PERMITE QUE SE FRIA CON LA
TAPA PUESTA.

- Cuando la fritura esté en su punto,
levantar la cesta y colgarla en su
soporte para permitir el escurrido del
exceso de aceite de los alimentos
(Fig. 9).

- Vaciar la cesta.

- Cambiar el aceite aproximadamente
cada 15 6 20 frituras, o cada 5 - 6
meses si no se utiliza habitualmente.
- Cambiar el agua cada 2 o 3 dias si
se utiliza la freidora habitualmente.
Si no se utiliza habitualmente, vaciar
el agua y guardar el aparato. Volver a
poner agua antes de volver a utilizar
el aparato otra vez.

- Las operaciones de sustitucion

tanto del aceite como del agua deben
hacerse SIEMPRE CON EL ACEITE
FRIO.

- Para volver a freir, esperar al menos
5 minutos después de haber vertido
el ultimo liquido para permitir la
separacién del aceite y del agua.

Despues de freir:

- Seleccionar la posicién de minimo
(0) mediante el mando termostato.
- Desenchufar la freidora de la red
eléctrica.

- Colocar la conexion de red en su
alojamiento (Fig.7)

- Si no se va a utilizar por un largo
periodo de tiempo, dejarla enfriar

y luego vaciar el agua (verter agua
hasta que empiece a salir aceite por
el tubo de evacuacion).

Consejos practicos:

- En aquellos alimentos que
contienen mucha agua es mejor y
mas rapido realizar dos frituras con
menor volumen de alimentos que una
sola. Con esto se disminuye el riesgo
de salpicaduras y desbordamientos.
- Para conseguir una fritura uniforme
y crujiente se puede utilizar el
método de «fritura en dos tiempos».
Este sistema consiste en realizar
una primera fritura hasta que los
alimentos estén bastante hechos, y
después una segunda fritura, con el
aceite muy caliente, para dorar los
alimentos.

- Es aconsejable freir con aceite de
oliva de minima acidez.

- No mezclar aceites de diversas
calidades.

- Para evitar que las patatas se
peguen es recomendable lavarlas
antes de freirlas



0 Limpieza

- Desenchufar el aparato de la red

y dejarlo enfriar antes de iniciar
cualquier operacion de limpieza.

- Sacar la cesta y extraer el conjunto
eléctrico. Para sacar el conjunto
eléctrico de su soporte, girar el
mando de elevacién de la resistencia
(Fig.8) hasta que dicho conjunto sale
de su guia de soporte.

- Extraer la cesta-filtro posos.

- Abrir el grifo (L) para verter el agua
en un recipiente y luego verter el
aceite en otro recipiente (no en el
fregadero), seglin la normativa vigente
de tratamiento y eliminacién de
residuos.

- Limpiar el aparato con un pano
hiimedo impregnado con unas gotas
de detergente y secarlo después.

- No utilizar disolventes, ni productos
con un factor ph acido o basico como
la lejia, ni productos abrasivos, para
la limpieza del aparato.

- No sumergir el aparato en agua u
otro liquido, ni ponerlo bajo el grifo.

Anomalias y reparacion

- En caso de averia llevar el aparato
a un Servicio de Asisténcia Técnica
autorizado. No intente desmontarlo o
repararlo ya que puede existir peligro.
- Si la conexion red estd danada,
debe ser substituida, proceder como
en caso de averia.

Ecologia y reciclabilidad del producto
- Los materiales que constituyen

el envase de este aparato, estan
integrados en un sistema de recogida,
clasificacion y reciclado de los
mismos. Si desea deshacerse de
ellos, puede utilizar los contenedores

publicos apropiados para cada tipo de
material.

- EI producto esta exento de
concentraciones de sustancias que

se puedan considerar dafinas para el
medio ambiente.

- Este simbolo significa
que si desea deshacerse
del producto, una vez

transcurrida la vida del

B \ismo, debe depositarlo
por los medios adecuados
a manos de un gestor de
residuos autorizado para
la recogida selectiva de
Residuos de Aparatos
Eléctricos y Electrénicos
(RAEE).

Este aparato cumple con la Directiva
2006/95/EC de Baja Tension y

con la Directiva 2004/108/EC de
Compatibilidad Electromagnética.



Fregidora Aigua-Oli
Aquafry

ﬂ Benvolgut client,

Us agraim que us hagiu decidit a
comprar un producte de la marca
TAURUS.

La seva tecnologia, disseny i
funcionalitat, i el fet d"haver superat
les normes de qualitat més estrictes,
us garanteixen una satisfaccié total
durant molt de temps.

Descripcio

Tapa

Conjunt Electric
Comandament regulador
temperatura

Indicador Iluminds encesa
Indicador Iluminds termostat
Comandament elevador
resisténcia

Cistella-filtre posits

Cistella

Nanses

Cos

Mira (nivell aigua/oli)
Comandament aixeta buidatge
Deflector anti-turbuléncies

mmog O w>
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Consells i advertiments de
seguretat
- Abans d’engegar I'aparell, llegiu
atentament aquest full d’instruccions
i conserveu-lo per a consultes
posteriors. La no-observacié
i I'incompliment d’aquestes
instruccions pot donar lloc a
accidents.

Entorn d’us o treball:

- Col - loqueu I'aparell damunt d’una
superficie plana, estable i apta per
suportar altes temperatures, lluny

d’altres fonts de calor i de possibles
esquitxades d’aigua.

- No useu I'aparell associat a un
temporitzador o altre dispositiu que
el connecti automaticament, ja que
existeix risc d’incendi si I'aparell
esta cobert o col - locat de manera
incorrecta.

Seguretat eléctrica:

- No utilitzeu I'aparell amb el cable
eléctric o la clavilla malmesos.

- Abans de connectar |'aparell a la
xarxa, verifiqueu que el voltatge que
s’indica a la placa de caracteristiques
coincideix amb el voltatge de xarxa.

- Connecteu I'aparell a una base de
presa de corrent equipada amb presa
de terra i que suporti com a minim
10 ampers.

- No toqueu mai la clavilla de
connexié amb les mans molles.

Utilitzacié i cura:

- No useu I'aparell si el dispositiu
d’engegada/aturada no funciona.

- No connecteu mai I'aparell sense
haver omplert abans la cubeta d’oli.
- Aquesta fregidora només pot
funcionar amb oli i aigua, o només
amb oli, i sempre respectant els
nivells MAXIM i MINIM (Fig. 1)

- Abans d’omplir la cubeta, comprovi
que |'aixeta de buidatge estigui
perfectament tancada (Fig. 2).

- NO ABOQUI MAI AIGUA SOBRE
L’OLI CALENT.

- Deixeu transcdrrer un espai de
temps suficient per permetre la
completa separacié de I'aigua i I'oli
(almenys 5 minuts) abans de posar
en marxa la fregidora.

- La fregidora no ha d’estar

instal - lada prop de productes



facilment inflamables.

- Quan la fregidora estigui funcionant,
la resistencia ha d’estar sempre
coberta d’oli.

- Aquest aparell esta pensat
exclusivament per a Us domeéstic, no
professional o industrial.

- Aquest aparell no és una joguina.
Els nens han d’estar sota vigilancia
per assegurar que no juguin amb
|"aparell.

- Aquest aparell esta pensat perque
|"utilitzin persones adultes. No
permeteu que I'utilitzin persones no
familiaritzades amb aquest tipus de
producte, persones discapacitades o
nens.

- Deseu aquest aparell fora de
|’abast dels nens i/o persones
discapacitades.

- No deixeu mai la fregidora en
funcionament sense vigilancia, ni

a I'abast dels nens, ja que és un
aparell electric que escalfa oli a
altes temperatures i pot ocasionar
cremades greus.

- No desplaci la fregidora quan
estigui funcionant o I'oli estigui
encara calent. Amb I'aparell fred,
desplaceu-lo per les nanses (Fig. 3)
- Si, per qualsevol motiu, I'oli
s'incendiés, desconnecteu |'aparell
de la xarxa i apagueu el foc amb la
tapa, amb una manta o amb un drap
gran de cuina. MAI AMB AIGUA.

- Posar el comandament termostat a
la posicié de minim (0) no garanteix
la desconnexié permanent de
|"aparell.

- Desendolleu la fregidora si no
s'utilitza. Feu-ho estirant de la
clavilla, no del cable.

- El conjunt electric disposa d’un
sistema de seguretat que impedeix

que la fregidora funcioni si no esta
ben muntat.

- Aquest mateix sistema de seguretat
impedeix que I'aparell es pugui posar
en marxa si se supera el nivell maxim
d’aigua permes i que esta indicat
amb un punt vermell al visor de vidre
(Fig. 4).

- La fregidora té un sistema de
proteccio per evitar una eventual
ebullicid de I'aigua. Quan I'aigua
sobrepassa una temperatura
determinada, la fregidora es
desconnecta automaticament. La
reconnexid pot trigar entre 2 i 4
hores i durant aquest temps I’aparell
ha d’estar desendollat de la xarxa
eléctrica. Podeu disminuir aquest
perfode, afegint a la cubeta una
petita quantitat d’oli fred.

- En cas de sobreescalfament de I'oli,
actuara el dispositiu de seguretat
térmica i la fregidora deixara de
funcionar. Quan aixo passi, heu de
desconnectar I'aparell de la xarxa i
deixar que es refredi. A continuacié
pressioneu el boté de rearmament
situat a la part posterior del conjunt
eléctric amb la punta d’un boligraf o
similar per posar novament |'aparell
operatiu pel seu funcionament (Fig.
5).

- Aquesta fregidora disposa d’un
deflector anti-turbuléncies amb forma
d’embut (m).

La no utilitzacié d’aquest deflector
pot provocar que la fregidora deixi

de funcionar temporalment al cap de
poques fregides seguides, a causa de
I'actuacié del limitador térmic.

- Si el pilot verd no s’encén en
endollar I'aparell, pot ser perque:

a) S’ha superat el nivell maxim
permes d’aigua a la cubeta (Fig.1).



b) El conjunt eléctric no esta

col - locat correctament al seu suport.
c¢) Altres avaries. En aquest cas,
s'hauria de portar I'aparell a

un Servei d’Assisténcia Técnica
autoritzat per reparar-lo.

- Una utilitzacié inadequada o en
desacord amb les instruccions d'uUs
suposa un perill i anul-la la garantia
i la responsabilitat del fabricant.

Muntatge de la cistella
- Traieu la cistella i acobleu el manec
fent-lo pivotar fins que les varetes

entrin dins el seu allotjament (Fig. 6).

m Instruccions d’us

Notes prévies a I'Us:

- Abans d'utilitzar-lo per primera
vegada, netegeu totes les parts

del producte que puguin estar en
contacte amb els aliments, tal com
s'indica en |'apartat de neteja.

Ompliment d’oli:

- Aixequeu la tapa.

- Extraieu la connexié xarxa de
I"allotjament que hi ha darrere el
conjunt electric de la fregidora
(Fig.7).

- Col-loqueu la cistella-filtre posits
a la seva posicid (sota el conjunt
calefactor) per recollir les possibles
particules que puguin desprendre’s
durant el procés de fregir.

- Per col - locar la cistella-filtre posits
(G), assegureu-vos que la malla del
filtre quedi per sota dels sensors
ubicats a I'interior de la cubeta.

- Aboqueu-hi aigua barrejada amb un
10% de sal fins que el nivell arribi
al punt verd situat a I'espiell (Fig. 4)
i, a continuacid, I'oli fins a arribar a

la marca que indica el nivell MAXIM
(4,51 + 11daigua).

- Esperi almenys 5 minuts per
permetre que es realitzi la completa
separacié de I'oli i 'aigua.

- El nivell de I'aigua cal que estigui
sempre entre el punt verd i el vermell.
- Pot ser que pugi el nivell d’aigua
quan es fregeixen determinats
elements. Manteniu aquest nivell
entre els dos punts situats a I'espiell.

Us:

- Connecteu I'aparell a la xarxa
electrica.

- Després de connectar |'aparell a la
xarxa, aquest triga entre 1 i 2 segons
a activar els indicadors [luminosos, a
causa d’un procés de revisié interna
de les funcions de I'aparell.

- L'indicador [luminés de color

verd encés indica que |'aparell esta
endollat a la xarxa i en condicions de
funcionar normalment.

- Seleccioneu la temperatura
desitjada per fregir mitjancant el
comandament termostat de regulacid.
L'indicador Iluminds s’encén en color
vermell per indicar que I'oli es troba
en procés d’escalfament.

- Ajusteu I'alcada del conjunt eléctric
mitjancant el comandament de
regulacié de I'alcada de la resisténcia
(Fig. 8) d'acord amb la quantitat
d’aliment que es fregira, de manera
que I'oli el cobreixi totalment. L'oli
que quedi per sobre de la resisténcia
calefactora és el que realment
s'escalfara per fregir i, per tant,

un ajustament correcte d’aquesta
alcada permet un estalvi de temps
d’escalfament i de fregir i un estalvi
d’energia.

- Prepareu els aliments que heu de



fregir i col - loqueu-los a la cistella
mirant que no depassi els 3/4 de

la seva capacitat Deixeu escorrer
préviament els aliments abans de
submergir-los dins la cubeta.

- Si els aliments estan congelats,
cal descongelar-los préviament. La
introduccié d’aliments congelats

o amb gran contingut d’aigua dins
la cubeta pot provocar la projeccié
sobtada d’oli a I’exterior als pocs
segons.

- Quan I'oli assoleix la temperatura
préviament seleccionada, el llum
vermell indicador de temperatura
s'apaga (E).

- Introduiu lentament la cistella a la
cubeta per evitar desbordaments i
esquitxades.

- EL DISSENY DE LA TAPA NO
PERMET QUE ES FREGEIXI AMB LA
TAPA POSADA.

- Quan el procés de fregir estigui

al seu punt, aixequeu la cistella i
pengeu-la a la vora de la cubeta per
permetre que s’escorri I'excés d’oli
dels aliments (Fig. 9).

- Buideu la cistella.

- Canvieu I'oli aproximadament cada
15 o 20 fregits, o cada 5-6 mesos si
no s'utilitza habitualment.

- Canvieu l'aigua cada 2 o 3 dies si
s'utilitza la fregidora habitualment.
Si no s’utilitza habitualment, buideu
|'aigua i deseu I'aparell. Torneu

a posar-hi aigua abans d’utilitzar
novament |'aparell.

- Les operacions de substitucié tant
de I'oli com d’aigua s"han de fer
SEMPRE AMB L'OLI FRED.

- Per tornar a fregir, espereu almenys
5 minuts després d’haver-hi abocat
["altim liquid per permetre la
separacié de I'oli i de 'aigua.

Després de fregir:

- Seleccioneu la posicié de minim
(0) mitjancant el comandament
termostat.

- Desendolleu la fregidora de la xarxa
electrica.

- Col - loqueu la connexid xarxa al seu
allotjament (Fig.7)

- Si no I'heu d’utilitzar per un llarg
periode de temps, deixeu-la refredar
i després buideu |'aigua (aboqueu-hi
aigua fins que comenci a sortir oli pel
tub d’evacuacié).

Consells practics:

- Si es tracta d’aliments que
contenen molta aigua, és millor i
més rapid fregir-los en dues tandes
i en menys quantitat que en una de
sola. Fent-ho aixi, evitareu el risc
d’esquitxades i vessaments.

- Per aconseguir un fregit uniforme
i cruixent, es pot utilitzar el metode
de “fregida en dos temps”. Aquest
sistema consisteix a realitzar una
primera fregida fins que els aliments
estiguin prou fets i després fer-ne
una altra per daurar-los amb I’oli
molt calent.

- Es aconsellable fregir amb oli
d’oliva de minima acidesa.

- No barregeu olis de diverses
qualitats.

- Per evitar que les patates s’enganxin
és millor rentar-les abans de fregir-
les.

0 Neteja

- Desendolleu I'aparell de la xarxa

i deixeu-lo refredar abans de dur a
terme qualsevol operacié de neteja.

- Traieu la cistella i el conjunt
eléctric. Per treure el conjunt electric
del seu suport, gireu el comandament



d’elevacié de la resisténcia (Fig. 8) ~Aquest simbol significa
fins que aquest conjunt surti de la Eque si us voleu desfer del

guia de_ suport_. . . producte, un cop exhaurida
- Extraieu la cistella-filtre posits. la vida de I'aparell, I'heu

- Obriu I'aixeta (L) per posar |'aigua B (o dipositar, a través dels
en un recipient i després aboqueu mitjans ade,quats a mans
I'oli en un altre recipient (no a d’un gestor de residus
|’aigliera), segons la norma vigent de autoritzat per a la recollida
tractament i eliminacié de residus. selectiva de Residus

- Netegeu I'aparell amb un drap d’'Aparells Electrics i
humit impregnat amb unes gotes de Electronics (RAEE).
detergent i després eixugueu-lo.

- Per netejar I'aparell, no utilitzeu

dissolvents ni productes amb un Aquest aparell compleix la Directiva
factor pH acid o basic, com el lleixiu, 2006/95/EC de Baixa Tensio i

ni productes abrasius. la Directiva 2004/108/EC de

- No submergiu I'aparell en aigua ni Compatibilitat Electromagnética.

en cap altre liquid, ni el poseu sota

I'aixeta.

Anomalies i reparacio

- En cas d’avaria, porteu I'aparell

a un servei d'assisténcia técnica
autoritzat. No intenteu desmuntar-lo o
reparar-lo perqué podria ser perillds.

- Si la connexié a la xarxa esta
malmesa, cal substituir-la i actuar
com en cas d’avaria.

Ecologia i reciclabilitat del producte
- Els materials que componen I'envas
d’aquest electrodomestic estan
integrats en un sistema de recollida,
classificacid i reciclatge. Si us en
voleu desfer, utilitzeu els contenidors
publics adequats per a cada tipus de
material.

- Aquest producte esta exempt de
concentracions de substancies que es
puguin considerar perjudicials per al
medi ambient.



Water-Oil fryer
Aquafry

ﬂ Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase
a TAURUS brand product.

Thanks to its technology, design and

operation and the fact that it exceeds
the strictest quality standards, a fully
satisfactory use and long product life
can be assured.

Descripcion

Cover

Electrical device
Temperature regulator switch
On/off led

Thermostat led
Resistance lift switch
Waste filter-basket
Frying basket

Handles

Body

Display (water/oil level)
Emptying tap switch
Anti-turbulence deflector

ZErXCTIOTMMOOW™>

A Safety advice and warnings

- Read these instructions carefully
before switching on the appliance
and keep them for future reference.
Failure to follow and observe these
instructions could lead to an
accident.

Working environment:

- Place the appliance on a horizontal,
flat, stable surface, suitable for
withstanding high temperatures and
away from other heat sources and
contact with water.

- Do not use the appliance in
association with a programmer, timer
or other device that automatically
switches it on, as there is a risk of

fire if the appliance is covered or
incorrectly situated.

Electrical safety:

- Do not use the appliance if the
cable or plug is damaged.

- Ensure that the voltage indicated
on the rating label matches the
mains voltage before plugging in the
appliance.

- Connect the appliance to a base
with an earth socket withstanding a
minimum of 10 amperes.

- Do not touch the plug with wet
hands.

Use and care:

- Do not use the appliance if the on/
off switch does not work.

- Never connect the appliance without
having first of all filled the oil tank.

- This deep fryer can only work

with oil and water, or only oil,

not exceeding the MAXIMUM and
MINIMUM levels (Fig.1).

- Before filling the oil and water
container, make sure the emptying
tap is totally closed (Fig.2).

- NEVER ADD WATER TO HOT OIL.

- Wait for long enough to allow the
water and oil full separation (at least
5 minutes) before turning the deep
fryer on.

- The deep fryer must not be placed
near easily inflammable products.

- When the deep fryer is on, the
resistance must always be covered

in oil.

- This appliance is for household use
only, not professional or industrial
use.

- This appliance is not a toy. Children
should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.
- This appliance is intended for adult



use. Ensure that this product is not
used by the disabled, children or
people unused to its handling.

- This appliance should be stored
out of reach of children and/or the
disabled.

- Never leave the appliance
unattended when in use and keep out
of the reach of children, as this is
an electrical appliance that heats oil
to high temperatures and may cause
serious burns.

- Do not move the appliance whilst
in operation or if the oil is still hot.
When the fryer is cold carry it by the
handles (Fig 3).

- If, for some reason, the oil were to
catch fire, disconnect the appliance
from the mains and smother the

fire using the lid, a cover or a large
kitchen cloth. NEVER WITH WATER.
- Position the thermostat control

to the minimum (0) setting does

not guarantee the permanent
disconnection of the fryer.
-Disconnect the fryer when not in
use. Do so by pulling out the plug not
by pulling the cable.

- The electrical device is equipped
with a safety device that prevents
the deep fryer from running unless
properly set up.

- This safety device prevents the
appliance from running if the
maximum water level is exceed,
indicated with a red point on the
glass display (Fig.4).

- The fryer has a protection system
to avoid the water boiling. When the
water exceeds a certain temperature,
the fryer will automatically switch off.
It will take 2 to 4 hours before it can
be reconnected and during this time
the fryer must be unplugged. You can
reduce this time by adding a small

amount of cold water to the tank.

- In the case of overheating, the
thermal safety device will trigger and
the deep fryer will stop working.

- In the event of overheating, the
thermal safety mechanism will be
activated and the appliance will

stop operating. When this occurs the
appliance should be disconnected
from the mains and left to cool. Then
press the rearming button, situated at
the back of the electrical circuit, with
the tip of a pen or similar in order to
reactivate the appliance (Fig. 5).

- This fryer has a funnel-shaped anti-
turbulence deflector (M).

Not using this deflector could make
the fryer stop working for a time after
a few consecutive frying sessions,
due to the action of the thermal
limiter.

- If the green led does not light
when turning the deep fryer on, the
possible reasons are:

a) The maximum water level allowed
in the container thas been exceed
(Fig.1).

b) The electrical device is not
correctly fitted in place.

c) Other faults. In this case, the
appliance must be taken to an
authourized Technical Assistance
Service for repair.

- Any misuse or failure to follow

the instructions for use renders the
guarantee and the manufacturer’'s
liability null and void.

Assembling the basket:

- Remove the basket and attach the
handle by pivoting until the rods
engage in the housing (Fig.6).



0 Instructions for use

Before use:

- Before using the product for the first
time, clean the parts that will come
into contact with food in the manner
described in the cleaning section.

0Oil filling:

- Lift the cover.

- Remove the mains connection

form its place, situated behind the
electrical device of the deep fryer
(Fig.7).

- Fit the waste filter-basket in
place(under the heating device) to
collect the eventual particles that may
fall when frying.

- To fit the waste filter-basket in
place(G), make sure that the filter
mesh is under the sensors inside the
container.

- Fill the water mixed with 10% salt
until the level reaches the green spot
in the viewing window (Fig.4). Then,
pour oil up to the MAXIMUM level
(4.5 1 + 1l water).

-Wait for at least 5 minutes to let oil
and water separate completely.

- The water level must be always
between the red spot and the green
spot.

- Frying certain foodstuffs may make
the water level rise. Keep the level
between the two points in the viewing
window.

Use:

- Connect the appliance to the mains.
- After connecting the appliance to
the mains, it takes 1 to 2 seconds

to activate the pilot lamps, due to

an internal service process of the
appliance’s functions.

- The green led on shows that the
appliance is connected to the mains
and in normal condition for use.

- Select the desired frying
temperature using the thermostat
control. The indicator light will turn
red, indicating that the oil is being
heated.

- Adjust the electrical device height
using the resistance height switch
(Fig.8), depending on the amount of
food to be fried, so that the oil covers
it totally. The oil above the heating
resistance is the one that will actually
heat for frying; therefore a correct
adjustment of such a height allows to
save heating and frying time, as well
as energy.

- Prepare the food to be fried and
place it in the basket, making sure
that it does not rise above 3/4 of

its capacity. Allow the food to drain
before placing it in the basket.

- Frozen food must be allowed for
thaw beforehand. The placing of
frozen food or food with high water
content in the basket may cause

the oil to suddenly spit after a few
seconds.

- When the oil reaches the previously
selected temperature, the red
temperature indicator led goes out
(E).

- Slowly place the basket in the bowl
to avoid overflowing and splashing.

- THE COVER DESIGN MAKES IT
IMPOSSIBLE TO FRY WITH THE
COVER DOWN.

- When the food has been fried
sufficiently, lift the basket and
position it in the support in order to
allow the excess oil to drain from the
food (Fig 9).

- Empty the basket.

- Change the oil approximately every



15 or 20 frying operations, or every 5
— 6 months if not used frequently.

- Change the water every 2 or 3

days if used regularly. If not used
regularly, empty the water and put
the appliance away. Pour water again
before using the appliance again.

- The oil and water removal must
always be done with the oil cold.

- If you want to fry again, wait at
least 5 minutes after pouring the last
liquid to let oil and water separate.

After frying:

- Select the minimum position (0)
using the thermostat control.

- Disconnect the fryer from the
mains.

- Fit the power cord in place (Fig.7)
- If the appliance is not going to be
used for a long time, let it cool down
and then empty the water (empty it
out until oil starts to come off the
evacuation tube).

Practical recommendations:

- For food with a high water content,
it is better and quicker to fry in two
lots with less food than in just one.
This will reduce the risk of splashes
and spillage.

- The “two-stage frying method”

can be used for an even and crispy
coating. This system consists of first
frying the food until it is reasonably
well done and then frying again using
very hot oil to brown the food.

- Olive oil with @ minimum acidity
level is recommendable for frying.

- Do not mix different oils.

- Wash potatoes before frying to stop
them from sticking

0 Cleaning

- Disconnect the appliance from the

mains and allow it to cool before
undertaking any cleaning task.

- Remove the frying basket and take
the electrical device away. To remove
the electrical device, rotate the
resistance lift switch (Fig.8) unitl
such a devce comes out of its support
guide.

- Remove the waste filter-basket.

- Open the tap(L) to pour water into
a container and then pour the oil
into another container (not the sink),
according to the regulations in force
for the treatment and disposal of
waste

- Clean the equipment with a damp
cloth with a few drops of washing-up
liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products
with an acid or base pH such as
bleach, or abrasive products, for
cleaning the appliance.

- Never submerge the appliance in
water or any other liquid or place it
under running water.

8 Anomalies and repair

- Take the appliance to an authorised
technical support service if problems
arise. Do not try to dismantle or
repair without assistance, as this may
be dangerous.

- If the connection to the mains has
been damaged, it must be replaced
and you should proceed as you would
in the case of damage.

Ecology and recyclability of the
product

- The materials of which the
packaging of this appliance consists
are included in a collection,
classification and recycling system.
Should you wish to dispose of them,
use the appropriate public recycling



bins for each type of material.

- The product does not contain
concentrations of substances that
could be considered harmful to the
environment.

- This symbol means that in
case you wish to dispose of
the product once its working

life has ended, take it to

E o authorised waste agent
for the selective collection
of Waste from Electric
and Electronic Equipment
(WEEE).

This appliance complies with
Directive 2006/95/EC on Low Voltage
and Directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility.

Friteuse Eau-Huile
Aquafry

ﬂ Cher Client,

Nous vous remercions d'avoir choisi
d’acheter un appareil ménager de
marque TAURUS.

Sa technologie, son design et sa
fonctionnalité, s’ajoutant au fait
qu’elle répond amplement aux
normes de qualité les plus strictes,
vous permettront d’en tirer une
longue et durable satisfaction.

Description

Couvercle

Dispositif électrique

Bouton régulateur de température
Témoin lumineux de marche
Témoin lumineux thermostat
Bouton de placement de la
résistance

Filtre résidus

Panier

Poignée

Corps

Hublot de niveau d’eau et d’huile
Robinet de vidange

Déflecteur anti-turbulences

Mmoo w>
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A Conseils et mises en garde

- Lire attentivement cette notice
d’instructions avant de mettre
I’appareil en marche, et la conserver
pour la consulter ultérieurement. La
non observation et application de
ces instructions peuvent entrainer un
accident.

Environnement d’utilisation ou de
travail:

- Placer I"appareil sur une surface
plane, stable et pouvant supporter
des températures élevées, éloignée



d’autres sources de chaleur et des
possibles éclaboussures d’eau.

- Ne pas utiliser I'appareil en
association avec un programmateur,
une minuterie ou tout autre

dispositif raccordé automatiquement
a I'appareil car il existe un risque
d’incendie si I'appareil est couvert ou
mal installé.

Sécurité électrique :

- Ne pas utiliser I'appareil si son
cable électrique ou sa prise est
endommagé.

- Avant de raccorder I'appareil au
secteur, s’assurer que le voltage
indiqué sur la plaque signalétique
correspond a celui du secteur.

- Raccorder |'appareil a une prise
pourvue d’une fiche de terre et
supportant au moins 10 ampéres.
- Ne pas toucher la prise de
raccordement avec les mains
mouillées.

Utilisation et précautions :

- Ne pas utiliser I'appareil si son
dispositif de mise en marche/arrét ne
fonctionne pas.

- Ne brancher aucun appareil sans
avoir rempli au préalable la cuve
d’huile.

- Cette friteuse fonctionne
uniquement avec de I’huile et

de I'eau, ou seulement avec de
I"huile, et les niveaux MAXIMUM

et MINIMUM doivent toujours étre
respectés (Fig. 1)

- Avant de remplir le récipient, vérifier
la fermeture du robinet de vidange
(Fig. 2).

- NE JAMAIS VERSER D’EAU SUR
DE L'HUILE CHAUDE.

- Laisser un laps de temps suffisant

au processus complet de séparation
de I'eau et de I'huile (au moins 5
minutes) avant de mettre en marche
la friteuse.

- La friteuse ne doit pas étre
installée prés de produits facilement
inflammables.

- Lorsque la friteuse est en marche,
la résistance doit toujours étre
recouverte d'huile.

- Cet appareil est uniqguement destiné
a un usage domestique et non
professionnel ou industriel.

- Cet appareil n’est pas un jouet. Les
enfants doivent étre surveillés pour
s'assurer qu’ils ne jouent pas avec
|"appareil.

- Cet appareil a été concu pour étre
utilisé par des adultes. Ne pas laisser
des personnes non familiarisées avec
ce type de produit, des personnes
handicapées ou des enfants |'utiliser.
- Laisser |'appareil hors de portée
des enfants et/ou des personnes
handicapées.

- Ne jamais laisser |'appareil
fonctionner sans surveillance, ni a

la portée des enfants, étant donné
qu'il s’agit d’un appareil électrique
qui chauffe de I’huile a de hautes
températures et qu’il peut entrainer
de graves br(lures.

- Ne jamais transporter la friteuse
quand elle est en marche ou quand
I"huile est encore chaude. Quand la
friteuse est refroidie, transportez-la a
I"aide des poignées. (Fig. 3)

- Si, pour quelque cause que ce soit,
I"huile prend feu, il faut débrancher
la friteuse du réseau électrique et
étouffer le feu avec le couvercle, une
couverture ou avec un grand torchon
de cuisine. NE JAMAIS ESSAYER DE
L’ETEINDRE AVEC DE L’EAU.



- Mettre le thermostat sur la position
minimum (0) ne garantit pas |‘arrét
complet de I'appareil.

- Débrancher la friteuse si elle n’est
pas utilisée. Effectuer I'opération en
tirant sur la prise, pas sur le cordon.
- Le dispositif électrique est équipé
d’un systeme de sécurité qui
empéche le fonctionnement de la
friteuse si elle n’est pas correctement
installée.

- Ce systeme de sécurité empéche

la mise en marche de I'appareil si

le niveau maximum d’eau autorisé,
indiqué d’un point rouge (Fig. 4).

- La friteuse dispose d'un systeme de
protection pour éviter une éventuelle
ébullition de I’eau. Quand I'eau
dépasse une certaine température,

la friteuse se déconnecte
automatiquement. La reconnexion
peut tarder de 2 a 4 heures et
durant ce temps, la friteuse doit étre
débranchée du réseau électrique.
Vous pouvez diminuer ce temps en
ajoutant dans la cuve, une petite
quantité d'uile froid.

- En cas de surchauffe, un

dispositif de sécurité thermique se
déclenchera et I'appareil s’arrétera
automatiquement. Dans ce cas,

vous devrez débrancher |'appareil

du réseau électrique et le laisser
refroidir. Ci-aprés, appuyer sur le
bouton réarmement situé sur la partie
postérieure de I’ensemble électrique,
avec la pointe d'un stylo ou similaire
pour que |'appareil puisse se remettre
a fonctionner normalement (Fig. 5).
- Cette friteuse est muni d'un
déflecteur anti-turbulences en forme
d’entonnoir (M).

La non utilisation du déflecteur peut
provoquer un arrét temporaire de

la friteuse aprés quelques fritures
consécutives en raison de I'action du
limiteur thermique.

- Dans le cas ou le voyant vert ne
s'allume pas apres avoir branché
I"appareil, les causes peuvent étre les
suivantes:

a) Le niveau d’eau dans le récipient
dépasse le maximum autorisé.
(Fig.1).

b) Le dispositif électrique n’est pas
correctement placé dans son support.
c) Autres anomalies. Dans ce cas,
I’appareil doit étre rapporté au
Service d'Assistance Technique agréé
pour sa réparation.

- Toute utilisation inappropriée

ou non conforme aux instructions
d’utilisation annule la garantie et la
responsabilité du fabricant.

Montage du panier

- Sortir le panier et fixer le manche
en le faisant pivoter jusqu’a ce que
les tiges entrent dans leur logement
(Fig. 6).

B Mode d’emploi

Remarques avant utilisation :

- Avant la premiere utilisation,

laver les parties en contact avec les
aliments comme indiqué a la section
nettoyage.

Remplissage d’huile :

- Ouvrir le couvercle.

- Extraire le cordon électrique du
compartiment situé derriére le
dispositif électrique de la friteuse
(Fig.7).

- Placer le filtre résidus en place
(sous le dispositif chauffant) pour
récupérer les particules qui pourraient



se disperser lors de la friture.

- Pour placer le filtre résidus (G),
assurez-vous que la maille du filtre
reste sous les capteurs placés a
I"intérieur du récipient.

- Verser de I’eau mélangée a 10% de
sel jusqu’a ce que le niveau atteigne
le point vert situé sur le voyant
(Fig.4), puis I’huile jusqu'au trait
indiquant le niveau MAXIMUM (4,5l
+ 11 d’eau).

- Attendre au moins 5 minutes pour
permettre la totale séparation de
I"huile et de I'eau.

- Le niveau de I'eau doit toujours
rester entre le point vert et le point
rouge.

La friture d’éléments déterminés
peut faire que le niveau d’eau monte.
Maintenir le dit niveau entre les deux
points situés sur le voyant.

Usage :

- Brancher I'appareil au secteur.

- Aprés avoir branché I'appareil

au secteur, les témoins lumineux
mettront entre 1 et 2 secondes pour
s'allumer. Ceci est d{ au processus
de vérification interne des fonctions
de I'appareil.

- Si le voyant lumineux est vert,
cela indique que I'appareil est
correctement branché au réseau et en
parfait état de marche.

- Sélectionner la température de
friture désirée avec le thermostat.
Le voyant lumineux passe au rouge,
indiquant que I'huile est en train de
chauffer.

- Régler la hauteur du dispositif
électrique, a I'aide du bouton
d’ajustement de la hauteur de la
résistance (Fig.8), selon la quantité
d’aliments et de facon a ce que

I"huile les recouvre complétement.
C’est I'huile qui reste au-dessus de
la résistance qui sera réellement
chauffée pour la friture. C'est
pourquoi I'ajustement adapté de cette
hauteur permet un gain de temps

de chauffe et de friture, et donc une
économie d’énergie.

- Préparer les aliments a frire et
placer les dans le panier en essayant
de ne pas dépasser les 3/4 de

sa capacité. Laisser égoutter les
aliments avant de les plonger dans

la cuve.

- Si les aliments sont congelés, ils
doivent au préalable étre décongelés.
L’introduction d’aliments congelés
ou contenant beaucoup d’eau dans
la cuve peut entrainer la projection
inopinée d’huile vers I'extérieur au
bout de quelques petites secondes.

- Quand I'huile atteint la température
sélectionnée au préalable, le voyant
rouge de température s’éteint (E).

- Introduire lentement le panier

dans le récipient afin d'éviter tout
débordement ou projection.

- LA FORME DU COUVERCLE NE
PERMET PAS QU’IL SOIT MIS EN
PLACE, LORS DE LA FRITURE.

- Quand la cuisson est suffisante,
soulever le panier et laisser le pendre
au bord du récipient pour permettre
d’égoutter I'excés d'huile imprégnant
les aliments (Fig. 3).

- Vider le panier.

- Changer I’huile aprés 15 ou

20 fritures environ ou tous les

5-6 mois si vous ne I'utilisez pas
régulierement.

- Changer I’eau tous les 2 ou 3

jours si la friteuse est utilisée
régulierement. Si elle ne I'est pas,
vider |'eau et ranger |'appareil.



Remettre de I'eau avant de réutiliser
I’appareil.

- Les opérations de changement
d'huile ou d’eau doivent TOUJOURS
s'effectuer QUAND L'HUILE EST
REFROIDIE.

- Pour frire a nouveau, attendre au
moins 5 minutes apres avoir versé
le dernier liquide pour permettre la
séparation de I'huile et de I'eau.

Apres la friture:

- Mettre le thermostat sur la position
minimum (0).

- Débrancher la friteuse.

- Placer le cordon électrique dans son
compartiment (Fig.7).

- Si la friteuse n'est pas utilisée
pendant une longue période, la
laisser refroidir, puis vider I'eau
(vider I’eau jusqu’a ce que I’huile
commence a sortir par le tube
d’évacuation).

Conseils pratiques:

- Il vaut mieux faire frire en deux
fois les aliments qui contiennent
beaucoup d’eau: le résultat est plus
économique et plus rapide. Ceci
évite le risque d’éclaboussures et de
débordements.

- Pour obtenir une friture uniforme
et craquante, on peut utiliser la
méthode de «friture en deux temps».
Ce systeme consiste a réaliser une
premiere friture jusqu’a ce que les
aliments soient cuits et ensuite une
autre pour les faire dorer, ceci a
I’huile trés chaude.

- Il est conseillé d'utiliser une huile
d’olive faiblement acide.

- Ne pas mélanger des huiles de
qualités différentes.

- Pour éviter que les pommes de terre

ne collent, il est recommandé de les
laver avant de les frire.

U Nettoyage

- Débrancher la friteuse et attendre
son complet refroidissement avant de
la nettoyer.

- Sortir le panier et extraire le
dispositif électrique. Pour sortir le
dispositif électrique de son support,
tourner le bouton d’ajustement de la
résistance (Fig.8) jusqu’a ce que ce
dispositif soit sorti de son guide.

- Extraire le panier-filtre.

- Ouvrir le robinet (L) pour vider I'eau
dans un récipient et ensuite vider
I"huile dans un autre récipient (pas
dans I'évier), selon la réglementation
en vigueur de traitement et
d’élimination des déchets.

- Nettoyer le dispositif électrique
avec un chiffon humide et le laisser
sécher.

- Ne pas utiliser de solvants ni de
produits a pH acide ou basique tels
que I'eau de javel, ni de produits
abrasifs pour nettoyer I'appareil.

- Ne jamais I'immerger dans I'eau ou
dans tout autre liquide.

s Anomalies et réparation

- En cas de panne, remettre |'appareil
a un service d'assistance technique
autorisé. Ne pas tenter de procéder
aux réparations ou de démonter
|"appareil; cela implique des risques.
- Si le branchement au secteur est
endommagé, il doit &tre remplacé.
Procéder alors comme en cas de
panne.

Ecologie et recyclage du produit
- Les matériaux dont I’emballage de
cet appareil est constitué integrent



un programme de collecte, de
classification et de recyclage. Si vous
souhaitez vous en défaire, veuillez
utiliser les conteneurs publics
appropriés pour chaque type de
matériel.

- Le produit ne contient pas de
concentrations de substances
considérées comme étant nocives
pour I'environnement.

- Ce symbole signifie que si
vous souhaitez vous défaire
du produit, une fois que

celui-ci n’est plus utilisable,

B cmettez-le, suivant la
méthode appropriée, a un
gestionnaire de déchets
d’équipements électriques
et électroniques (DEEE).

Cet appareil est conforme a la
directive 2006/95/EC de basse
tension ainsi qu’a la directive
2004/108/EC de compatibilité
électromagnétique.

Wasser-0l-Fritteuse
Aquafry

ﬂ Sehr geehrter Kunde:

Wir danken lhnen flr lhre
Entscheidung, ein TAURUS Gerat zu
kaufen.

Technologie, Design und
Funktionalitat dieses Gerétes, in
Kombination mit der Erflillung der
strengsten Qualitatsnormen, werden
Ilhnen lange Zeit viel Freude bereiten.

Beschreibung

Deckel

Bedieneinheit
Temperaturregler
Kontrollleuchte an
Kontrollleuchte Thermostat
Hoéheneinstellung Heizelement
Filterkorb

Frittierkorb

Handgriffe

Gehause .
Sichtfenster (Wasser-/Olstand)
Entleerungshahn
Anti-Turbulenz-Deflektor

ZSrXCTIOTMMOOm>

A Sicherheitsempfehlungen und
-hinweise

- Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig, bevor Sie das Gerat
einschalten und bewahren Sie diese
zum Nachschlagen zu einem spateren
Zeitpunkt auf. Die Nichtbeachtung
dieser Gebrauchsanweisungen kann
Unfalle zur Folge haben.

Gebrauchs- und Arbeitsumgebung:
- Stellen Sie das Gerat auf eine
ebene und stabile Arbeitsflache
und achten Sie darauf, dass sich
keine Warmequellen in der Nahe
befinden und dass das Gerat nicht



der Einwirkung von Wasserspritzern
ausgesetzt ist.

- Verbinden Sie das Gerét nicht mit
einem Programmierer, einer Zeittaste
oder einer anderen Vorrichtung, die
den Apparat automatisch anstellt, da
Brandgefahr besteht, falls das Gerat
abgedeckt oder falsch aufgestellt ist.

Elektrische Sicherheit:

- Das Gerét darf nicht mit
beschadigtem elektrischen Kabel oder
Stecker verwendet werden.

- Vergewissern Sie sich, dass die
Spannung auf dem Typenschild mit
der Netzspannung tbereinstimmt,
bevor Sie den Apparat an das
Stromnetz anschlieBen.

- SchlieBen Sie das Gerat an ein Netz
an, das fir mindestens 10 Ampere
ausgerichtet ist.

- Beriihren Sie den Stecker nicht mit
feuchten Handen.

Gebrauch und Pflege:

- Beniitzen Sie das Gerét nicht,
wenn der An-/Ausschalter nicht
funktioniert.

- SchlieBen Sie das Gerat niemals an
ohne vorher die Olwanne gefiillt zu
haben. )

- Diese Fritteuse kann nur mit Ol und
Wasser oder nur mit Ol in Betrieb
genommen werden, wobei immer der
erlaubte HOCHSTE und NIEDRIGSTE
Stand zu beachten ist (Abb. 1)

- Vor dem Befiillen des Innenbehalter
ist sicherzustellen, dass der
Entleerungshahn vollstandig
geschlossen ist (Abb. 2).

- UNTER KEINEN UMSTANDEN
WASSER IN DAS HEISSE OL
GIESSEN.

- Vor Inbetriebnahme der Fritteuse

solange warten, bis Ol und Wasser
vollstandig voneinander getrennt sind
(mindestens 5 Minuten).

- Die Fritteuse darf nicht in der Nahe
von leicht entzlindlichen Produkten
aufgestellt werden.

- Ist das Gerat in Betrieb, so muss
das Heizelement immer mit Ol
bedeckt sein.

- Dieser Apparat dient ausschlieBlich
fir Haushaltszwecke und ist flr
professionellen oder gewerblichen
Gebrauch nicht geeignet.

- Dieses Gerat ist kein Spielzeug.
Kinder sollten beaufsichtigt werden,
um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerat spielen.

- Dieses Gerat ist fiir den Gebrauch
von Erwachsenen konzipiert.
Vermeiden Sie die Benutzung
desselben durch Kinder, Behinderte
oder Personen, die mit dem Geréat
nicht vertraut sind.

- Bewahren Sie das Gerat auBerhalb
der Reichweite von Kindern und/oder
Behinderten auf.

- Lassen Sie die Friteuse nie
unbeaufsichtigt in Betrieb, und
sorgen Sie dafiir, dass sie auBerhalb
der Reichweite von Kindern und
Personen mit einem Handicap ist,
da es ein Elektrogerat ist, das Ol

auf hohe Temperaturen erhitzt und
schwere Verbrennungen verursachen
kann.

- Das Gerét nicht bewegen, wenn sie
in Betrieb ist oder wenn das Ol noch
heiB ist. Wenn die Friteuse abgekiihlt
ist, kdnnen Sie sie an den Henkeln
transportieren (Abb. 3)

- Wenn sich das Ol aus irgendeinem
Grund entziindet, ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose und
ersticken das Feuer mit dem Deckel,



einer Decke oder einem groB3en
Kiichenhandtuch.

NIEMALS MIT WASSER.

- Das Einstellen des
Thermostatreglers auf die Minimum-
Position (MIN) garantiert kein
permanentes Ausschalten des Gerat.
- Wenn die Friteuse nicht benutzt
wird, ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose. Dazu am Stecker ziehen,
nicht am Kabel.

- Sollte die Fritteuse nicht korrekt
zusammengesetzt sein, so blockiert
der Sicherheitsmechanismus der
Bedieneinheit die Inbetriebnahme
des Geréts.

- Dieser Sicherheitsmechanismus
verhindert eine Inbetriebnahme
ebenfalls, wenn der maximale
Wasserstand Gberschritten wird.

Dies wird mit einem roten Punkt im
Sichtfenster angezeigt (Abb. 4).

- Der Frittiertopf verfligt Giber eine
Schutzvorrichtung, um eventuelles
Kochen des Wassers zu vermeiden.
Sobald das Wasser eine bestimmte
Temperatur erreicht, schaltet der
Frittiertopf automatisch ab. Die
Wiedereinschaltung kann 2-4
Stunden dauern, und wahrend dieser
Zeit sollte der Frittiertopf vom Strom
abgeschaltet sein. Diese Zeitspanne
kann verringert werden, wenn man
eine Schale mit etwas kaltem Ol
zuflig. R

- Im Falle einer Uberhitzung wird die
thermische Sicherheitsvorrichtung
ausgeldst und der Betrieb der
Friteuse beendet. Wenn dieser Fall
eintritt, ist der Netzstecker zu ziehen
und der Motor abkiihlen zu lassen.
Danach die Reset-Taste an der
Hinterseite der Elektroeinheit mit der
Spitze eines Kugelschreibers oder

Ahnlichem driicken. Das Gerat ist
dann wieder betriebsbereit (Abb. 5).
- Die Friteuse verfugt tber einen
“Anti-Turbulenz-Deflektor” in
Trichterform. (M)

Wenn Sie den Deflektor nicht
benutzen kann es sein, dass

die Fritteuse nach einigen
aufeinanderfolgenden benutzungen
wegen der Verwendung des
termischen Limits voriibergehend
nicht richtig funktioniert.

- Sollten Sie den Stecker des Geréts
in die Steckdose stecken und die
griine Kontrolllampe nicht erleuchten,
so kann dies auf Folgendes
zurlickzufiihren sein:

a) Der erlaubte Wasserhéchststand im
Innenbehalter wurde wieder erreicht
(Abb.

b) Die Bedieneinheit wurde nicht
richtig in ihre Halterung eingesetzt.
¢) Eine anderweitige Stérung. In
diesem Fall muss das Gerét durch
einen autorisierten Kundendienst
repariert werden.

- UnfachgemaBer Gebrauch oder die
Nichteinhaltung der vorliegenden
Gebrauchsanweisungen kénnen
geféhrlich sein und flihren zu einer
vollstandigen Ungliltigkeit der
Herstellergarantie.

Den Frittierkorb einsetzen

- Den Frittierkorb nehmen und die
Griffe durch Drehen befestigen, bis
die Haltearme im Gehause einrasten
(Abb. 6).

n Gebrauchsanweisung
Hinweise vor dem Einsatz:

- Vor dem ersten Gebrauch, alle
Teile des Produkts reinigen, die mit



Lebensmitteln in Kontakt kommen
kénnen; dabei ist entsprechend der
Reinigungsanweisungen vorzugehen.

Mit Ol fiillen:

- Den Deckel 6ffnen.

- Entnehmen Sie das Netzkabel dem
Kabelfach hinter der Bedieneinheit
der Fritteuse (Abb. 7)

- Nun wird der Filterkorb eingesetzt
(unter dem Heizelement), um
Partikel aufzufangen, die sich beim
Frittiervorgang eventuell ablosen.

- Stellen Sie beim Einsetzen des
Filterkorbs (G) sicher, dass das
Filternetz sich unterhalb der Sensoren
im Inneren des Behalter befindet.

- Wasser eingieen, mit einem
Salzgehalt von 10 %, bis der
Wasserstand den griinen Punkt im
Sucher erreicht (Abb. 4) erreicht
wird, die den maximalen Wasserstand
anzeigt. Daraufhin gieBen Sie das Ol
in den Behalter, bis der MAXIMALE
Fillstand erreicht ist (4,51 + 11
Wasser).

- Warten Sie jetzt mindestens 5
Minuten, bis Ol und Wasser sich
vollstandig getrennt haben.

- Der Wasserstand muss immer
zwischen dem griinen Punk und dem
roten Punkt liegen.

Das Frittieren bestimmter Elemente
kann verursachen, dass das
Wasserniveau ansteigt. Das besagte
Niveau muss zwischen den beiden
im Sucher angebrachten Punkten
aufrechterhalten werden.

Gebrauch:

- SchlieBen Sie das Gerat an das
Stromnetz an.

- Nach dem Anschluss das Gerat an
das Netz, braucht es aufgrund des

internen Funktionspriifungsprozesses
des Gerats 1 bis 2 Sekunden, bevor
die Leuchtanzeigen aktiviert werden

- Das Aufleuchten der griinen
Kontrolllampe zeigt an, dass

das Gerat an das Stromnetz
angeschlossen ist und normal
funktioniert.

- Die gewiinschte Frittiertemperatur
mittels des Thermostatreglers
einstellen. Das Aufleuchten der

roten Kontrolllampe gibt an, dass die
Erhitzung des Ols erfolgt.

- Die Hohe der Bedieneinheit
mithilfe der Hoheneinstellung des
Heizelements (Abb. 8) regulieren.
Dies hat gemaB der Frittiergutmenge
zu erfolgen, die vollstandig durch
das Ol bedeckt sein muss. Lediglich
das Ol Uber dem Heizelement wird
fir den Frittiervorgang erhitzt. - - Aus
diesem Grund bedeutet seine korrekte
Héheneinstellung Zeiteinsparung

bei der Erhitzung und wahrend des
Frittiervorgangs und folglich auch eine
Energieeinsparung.

- Stellen Sie das Frittiergut bereit und
legen Sie es in den Frittierkorb, wobei
3/4 seines Fassungsvermdgens nicht
Uberschritten werden sollten. Lassen
Sie die Nahrungsmittel abtropfen,
bevor sie in der Wanne untergetaucht
werden.

- Wenn die Nahrungsmittel gefroren
sind, miissen sie erst aufgetaut
werden. Das Eintauchen gefrorener
Nahrungsmittel oder Nahrungsmittel
mit hohem Wassergehalt in die
Wanne, kann bewirken, dass Ol
innerhalb weniger Sekunden nach
aussen spritzt.

- Sobald das Ol die gewéahlte
Temperatur erreicht, erlischt die rote
Temperaturkontrollleuchte (E).



- Um Uberlaufen und Spritzer zu
vermeiden, senken Sie den Korb
langsam in die Wanne.

- DER DECKEL IST SO KONZIPIERT,
DASS EIN FRITTIERVORGANG

MIT AUFGESETZTEM dECKEL
UNMOGLICH IST.

- Sobald das Frittiergut zubereitet ist,
den Frittierkorb anheben und ihn zum
Abtropfen von (berschiissigem Ol in
den Behalterrand einhdngen (Abb. 3).
- Den Frittierkorb entleeren.

- Das Ol nach ca. 15-20
Frittiervorgdngen oder nach 5-6
Monaten wechseln, falls das Gerat
nicht regelmaBig benutzt Word.

- Bei regelmaBigem Gebrauch das
Wasser alle 2 bis 3 Tage auswechseln.
Wird die Fritteuse nicht regelmaBig
benutzt, das Wasser entleeren und
das Gerat wegstellen Vor seinem
nachsten Gebrauch erneut Wasser in
das Gerat flillen.

- Wasser und Ol dirfen lediglich
ausgewechselt werden, WENN DAS
OL ERKALTET IST.

- Fir einen erneuten Frittiervorgang
mindestens 5 Minuten warten,
nachdem die letzte Fliissigkeit
eingefillt wurde, damit Ol und Wasser
sich vollstéandig trennen kénnen.

Nach dem Frittieren:

- Mittels des Thermostatreglers die
niedrigste Temperatur (0) einstellen.
- Den Stecker der Fritteuse aus der
Steckdose ziehen.

- Das Netzkabel im Kabelfach
verstauen (Abb. 7)

- Sollten Sie das Gerat (iber einen
langeren Zeitraum nicht benutzen,
entleeren Sie das Wasser nach
vorheriger Abkiihlung (lassen Sie
solange Wasser aus dem Gerat laufen,

bis Ol aus dem Abflussschlauch
austritt).

Praktische Ratschlage:

- Bei Nahrungsmitteln mit viel
Wassergehalt ist es besser und
schneller zwei Fritliren mit geringerer
Menge zu machen, als eine einzige.
Damit wird das Risiko von Spritzern
und des Uberlaufens vermieden.

- Um eine gleichmassig knusprige
Fritlire zu erhalten, kann die Methode
der “Fritlire in zwei Gangen”
angewendet werden. Sie besteht
darin zunachst eine erste Fritiire

zu machen bis die Nahrungsmittel
ziemlich gar sind, und anschlieBend
eine zweite, um siezu braunen, mit
sehr heiBem Ol.

- Es wird empfohlen mit Olivendl
niedrigster Sauregradierung zu
frittieren. )

- Mischen Sie keine Olsorten
unterschiedlicher Qualitat.

- Um zu vermeiden, dass
Kartoffelscheiben aneinanderkleben
ist es ratsam, sie vor dem Frittieren
zu waschen.

U Reinigung

- Ziehen Sie den Stecker heraus und
lassen Sie das Gerat abkiihlen, bevor
Sie mit der Reinigung beginnen.

- Den Frittierkorb und die
Bedieneinheit entnehmen. Um die
Bedieneinheit aus ihrer Halterung

zu entfernen, die Hoheneinstellung
des Heizelements (Abb. 8) solange
drehen, bis das Bediengehduse aus
seiner Flihrung gelangt/heraustritt.

- Den Filterkorb entnehmen.

- Offnen Sie den Hahn (L), damit das
Wasser in einen Behalter flieBen kann
und geben Sie das Ol daraufhin in



ein_gn anderen Behalter (nicht in den ~Dieses Symbol bedeutet,
Spulstein). . dass Sie das Produkt,

- Reinigen Sie das Gerat mit einem sobald es abgelaufen ist
feuchten Tuch, auf das Sie einige von einem entsprechendén
Tropfen Reinigungsmittel geben und B Fochmann an einem
trocknen Sie es danach ab. fiir Elektrische und

- Verwenden Sie zur Reinigung des Elektronische Gerateabfalle
Apparates weder Losungsmittel noch (WEEE) geeigneten Ort
Scheuermittel oder Produkte mit entsorgen sollen.

einem sauren oder basischen pH-Wert
wie Lauge.

- Das Gerat nicht in Wasser oder
andere Fliissigkeiten tauchen und

icht unter den W: hahn halten. Dieses Gerét erfiillt die Normen
nicht tnter den Tassernahn hatten 2006{95/EC fiir Niederspannung"
Stérungen und Reparatur und die Normgn 2004/1(28/'EC fqr
- Bringen Sie das Gerat im Falle elektromagnetische Vertraglichkeit.

einer Stérung zu einem zugelassenen
technischen Wartungsdienst.
Versuchen Sie nicht, das Gerat zu
reparieren oder zu demontieren, da
dies gefahrlich sein kénnte.

- Ist die Netzverbindung beschadigt,
ist wie in sonstigen Schadensfallen
vorzugehen.

Umweltschutz und Recycelbarkeit des
Produktes

- Die zur Herstellung des
Verpackungsmaterials dieses Geréats
verwendeten Materialien sind im
Sammel-, Klassifizierungs- und
Recyclingsystem integriert. Wenn

Sie die Verpackung entsorgen
mochten, kdnnen Sie die 6ffentlichen
Millcontainer fiir alle Abfallarten
verwenden.

- Das Produkt gibt keine Substanzen
fir die Umwelt schadlichen
Konzentrationen ab.



Friggitrice Acqua - Olio
Aquafry

ﬂ Egregio cliente,

le siamo grati per aver acquistato

un elettrodomestico della marca
TAURUS.

La sua tecnologia, il suo design e la
sua funzionalita, oltre al fatto di aver
superato le piu rigorose norme di
qualita, le assicureranno una totale
soddisfazione durante molto tempo.

Descrizione

Coperchio

Gruppo elettrico

Comando regolatore temperatura
Spia luminosa avvio

Spia luminosa termostato
Comando elevatore resistenza
Cesto - filtro sedimenti

Cesto

Maniglie

Corpo

Visore (livello acqua / olio)
Comando rubinetto svuotamento
Diaframma anti-turbulenze

ZrXCTIOTMOOm>

A Consigli e avvisi di sicurezza

- Prima di utilizzare I'apparecchio,
leggere attentamente le istruzioni di
questo opuscolo e conservarlo per
future consultazioni. La mancata
osservanza delle presenti istruzioni
puo essere causa di incidenti.

Area di lavoro:

- Appoggiare |I'apparecchio su una
superficie orizzontale, stabile e adatta
a sopportare temperature elevate,
lontano da altre sorgenti di calore e
da possibili schizzi d’acqua.

- Non usare |’apparecchio con

un programmatore, timer o altro
dispositivo che lo metta in funzione

automaticamente, perché se e coperto
o collocato in modo incorretto c’e il
rischio d’incendio.

Sicurezza elettrica:

- Non utilizzare I’apparecchio nel
caso in cui il cavo di alimentazione o
la spina siano danneggiati.

- Prima di collegare I'apparecchio
alla rete elettrica, verificare che il
voltaggio indicato sulla targhetta
caratteristiche corrisponda al
voltaggio della rete.

- Collegare I'apparecchio a una base
dotata di messa a terra e che possa
sostenere almeno 10 ampere.

- Non toccare mai la spina con le
mani bagnate.

Precauzioni d’uso:

- Non utilizzare I'apparecchio se il
suo dispositivo d'avvio/arresto non
funziona.

- Non collegare mai I'apparecchio
senza avere prima riempito il
secchiello con olio.

- Questa friggitrice puo funzionare
solo con olio e acqua, oppure soltanto
con olio, sempre rispettando i livelli
MASSIMO e MINIMO (Fig. 1)

- Prima di riempire la vasca,
controllare che il rubinetto di
svuotamento sia perfettamente chiuso
(Fig. 2).

- NON VERSARE MAI ACQUA
SULL'OLIO CALDO.

- Lasciare trascorrere lo spazio di
tempo sufficiente per permettere

la separazione dell’acqua e I'olio
(almeno 5 minuti) prima di avviare la
friggitrice.

- La friggitrice non deve essere
installata vicino a prodotti facilmente
infiammabili.

- Quando la friggitrice & in funzione,



la resistenza deve essere sempre
coperta d’olio.

- Questo apparecchio e destinato
unicamente all’'uso domestico, non
professionale o industriale.

- Questo apparecchio non & un
giocattolo. Assicurarsi che i bambini
non giochino con I’apparecchio.

- Questo apparecchio e stato
concepito per essere utilizzato
esclusivamente da adulti. Non
permettere che venga utilizzato da
bambini o da persone che non ne
conoscono il funzionamento.

- Tenere fuori della portata di bambini
e/o persone disabili.

- Non lasciare mai I'apparecchio
incustodito durante I'uso e non
lasciarlo alla portata dei bambini, in
quanto si tratta di un apparecchio che
scalda I'olio a temperature elevate e
puo provocare gravi scottature.

- Non spostare la friggitrice quando
sia in funzione o I'olio sia ancora
caldo. Con la friggitrice fredda,
apostarla utilizzando le maniglie.
(Fig. 3)

- Se, per qualunque motivo I'olio
s’incendiasse, occorrera disinserire
la presa della friggitrice e affogare
Iincendio con il coperchio, con una
coperta o con un panno da cucina di
grandi dimensioni. MAI CON ACQUA.
- Mettere il comando termostato
alla posizione di minimo (0)

non garantisce la sconnessione
permanente dell’apparecchio.

- Disinserire la presa della la
friggitrice quando non si utilizza.
Farlo attraendo la spina, non il cavo.
- Il gruppo elettrico dispone di un
sistema di sicurezza che impedisce
il funzionamento della friggitrice nel
caso in cui questo non fosse ben
montato.

- Questo stesso sistema di sicurezza
impedisce che I'apparecchio possa
essere avviato se si eccede il livello
massimo d’acqua permesso, indicato
con un punto rosso sul visore in vetro
(Fig. 4).

- La friggitrice dispone di un

sistema de protezione per evitare
|’eventuale ebollizione dell’acqua.
Quando I'acqua supera una certa
temperatura, la friggitrice si scollega
automaticamente. La riconnessione
puo tardare da 2 a 4 ore e durante
questo tempo la friggitrice deve
restare attaccate alla corrente. E
possibile diminuire tale periodo
d’attesa versando nel recipiente un
poco d’olio freddo.

- In caso di sovrariscaldamento si
attivera il dispositivo di sicurezza
termica e |'apparecchio cessera

di funzionare. Quando cio accada
bisognera scollegare |"apparecchio
dalla rete elettrica e lasciare che si
raffreddi. Successivamente premere
il tasto di riattivazione, situato nella
parte posteriore del complesso
elettrico, usando la punta di una
penna o un oggetto simile, per
rendere |'apparecchio nuovamente
operativo per il funzionamento (Fig.
5).
- Questa frigitrice dispone di una
placca di diaframma anti-turbulenze
con forma di imbuto(M)

La no utilizazione della placca pué
provocare che la frigitrice smetta di
funzionare dopo alcune poche friture
seguite, dovuto alla attuazione del
limitadore termico.

- Nel caso in cui la spia verde no
venga accesa quando si collega
|’apparecchio, cio puo essere dovuto
a:
a) Si & sorpassato il livello maximo



permesso d’acqua nella vasca (Fig.
1).
b) Il gruppo elettrico non € messo
correttamente nel suo supporto.

¢) Un altro guasto. In questo caso,

si deve portare I'apparecchio ad

un Servizio di Assistenza Tecnica
autorizzato per la sua riparazione.

- Il produttore invalida la garanzia e
declina ogni responsabilita in caso di
uso inappropriato dell’apparecchio o
non conforme alle istruzioni d'uso.

Montaggio del cestello

- Estrarre il cestello e montare il
manico facendolo ruotare su se stesso
fino a quando i perni non entrano nel
loro alloggiamento (Fig. 6).

m Modalita d’uso

Prima dell’uso:

- Prima di usare |'apparecchio per

la prima volta, si consiglia di pulire
tutte le parti a contatto con gli
alimenti, come indicato nella sezione
dedicata alla pulizia.

Riempimento della vaschetta:

- Aprire il coperchio.

- Estrarre la connessione alla rete
dalla sua sede, situata dietro il
gruppo elettrico della friggitrice
(Fig.7).

- Mettere il cesto — filtro sedimenti
nella sua sede (sotto il gruppo
riscaldatore) per raccogliere le
possibili particole che possano cadere
durante la frittura.

- Per collocare il cesto - filtro
sedimenti (G), controllare che la
maglia del filtro rimanga dal di sotto i
sensori situati all’interno della vasca.
- Versare acqua mischiata con un
10% di sale fino al punto in cui il

livello raggiunga il segno verde situato
nello spioncino (Fig.4), e allora
I’olio, fino a arrivare al segno che
indica il livello MASSIMO (4,51 + 11
d’acqua).

- Aspettare almeno 5 minuti per
permettere la completa separazione
dell’olio e I'acqua.

- Il livello dell’acqua deve trovarse
sempre tra il segno verde e il segno
rosso.

La frittura di determinati elementi
puo provocare un aumento del livello
dell’acqua. Mantenere il suddetto
livello tra i due segni situati nello
spioncino.

Uso:

- Collegare |'apparecchio alla rete
elettrica.

- Dopo aver collegato I'apparecchio
alla rete elettrica, & necessario
aspettare 1 o 2 secondi circa perché
le spie luminose si accendano,

in seguito ad un processo di
controllo interno delle funzioni
dell’apparecchio.

- La spia luminosa verde accesa
indica che |'apparecchio & collegato
alla rete e in condizione di funzionare
normalmente.

- Selezionare la temperatura di
frittura desiderata mediante il
comando termostato di regolazione.
La spia luminosa si accende in colore
rosso, indicando che I'olio si sta
riscaldando.

- Regolare |'altezza del gruppo
elettrico tramite il comando di
regolazione altezza della resistenza
(Fig.8), dipendendo dalla quantita
di alimenti da friggere in modo che
I’olio copra tali alimenti totalmente.
L'olio che rimanga sulla resistenza
riscaldatrice & quello che veramente



si riscaldera per friggere, quindi una
corretta regolazione di tale altezza
permette di risparmiare tempo di
riscaldamento e di frittura, cosi come
energia.

- Preparare gli alimenti da friggere

e collocarli nel cesto, prestando
attenzione che non superino i

3/4 della sua capacita. Lasciare
sgocciolare gli alimenti prima di
immergerli nel cestello.

- Se gli alimenti sono congelati,
prima sara necessario scongelarli.

Se si introducono alimenti congelati
o contenenti un’elevata quantita
d’acqua nel secchiello, é possibile
che I'olio schizzi violentemente verso
I’esterno dopo alcuni secondi.

- Quando I'olio raggiunge la
temperatura prescelta, la spia rossa
indicatrice di temperatura si spegne
(E).

- Introdurre lentamente il cesto nella
vasca allo scopo di evitare uscite
dell’olio e schizzi.

- IL DESIGN DEL COPERCHIO NON
PERMETTE DI FRIGGERE CON IL
COPERCHIO CHIUSO.

- Quando la frittura & pronta, sollevare
il cesto e apprenderlo al suo supporto
d’appoggio per consentire lo scolo
dell’eccesso d'olio degli alimenti
(Fig. 3).

- Svuotare il cestello.

- Cambiare I'olio circa ogni 15 o 20
fritture, oppure ogni 5-6 mesi se non
si usa abitualmente.

- Cambiare I'acqua ogni 2 0 3

giorni se si utilizza la friggitrice
abitualmente. Se non si utilizza
abitualmente, svuotare I'acqua e
conservare |'apparecchio. Mettere
acqua di nuovo prima di utilizzare
|"apparecchio di nuovo.

- Le operazioni di sostituzione sia

dell’olio che dell’acqua devono farsi
SEMPRE CON L'OLIO FREDDO.

- Per friggere di nuovo, aspettare
almeno 5 minuti dopo aver versato
I"ultimo liquido per permettere la
separazione dell’olio e I'acqua.

Dopo la frittura:

- Selezionare la posizione minima (0)
per mezzo del comando termostato.

- Disinserire la friggitrice dalla rete
elettrica.

- Collocare il collegamento alla rete
elettrica nella sua sede (Fig.7).

- Se non si ha I'intenzione di
utilizzare la friggitrice per un

lungo periodo di tempo, lasciare
raffreddare e svuotare I'acqua (versare
acqua fino che I'olio cominci a uscire
per il tubo di evacuazione).

Consigli pratici:

- Nel caso di alimenti che contengano
molta acqua, & meglio e pil rapido
realizzare due fritture con minor
quantita che una sola frittura. In
questa maniera si evita il rischio di
schizzi e di uscite d’olio.

- Per ottenere una frittura uniforme e
croccante, si puo utilizzare il metodo
di “frittura in due tempi”. Questo
sistema consiste in realizzare una
prima frittura fino al momento in cui
gli alimenti sono gia abbastanza fritti,
e quindi effettuare una nuova frittura
per dorare gli alimenti, con I'olio
molto caldo.

- Si consiglia di friggere con olio
d’oliva con acidita minima.

- Non bisogna mischiare oli di varie
qualita.

- Per evitare che le patate si
attacchino si consiglia di lavarle
prima di friggerle.



pubblici, adatti per ogni tipo di
0 Pulizia materiale.
- Disinserire la friggitrice ed aspettare - Il prodotto non contiene sostanze
che si raffreddi prima di procedere dannose per I'ambiente.
alla pulizia della stessa.
- Estrarre il cesto ed il gruppo - Questo simbolo indica
elettrico. Per estrarre il gruppo che, per smaltire il prodotto
elettrico dal suo supporto, girare al termine della sua durata
il comando di elevazione della utile, bisogna depositarlo
resistenza (Fig.8) fino che il gruppo I resso un gestore di residui,
esca dalla guida di supporto. autorizzato per la raccolta
- Estrarre il cesto — filtro sedimenti. differenziata di rifiuti di
- Aprire il rubinetto (L) per versare apparecchiature elettriche
|’acqua in un recipiente e dopo ed elettroniche (RAEE).

versare |'olio in un altro recipiente
(non nel lavandino). Eseguire la

norma vigente di trattamento ed Questo apparecchio & conforme
eliminazione dei residui. alla Direttiva 2006/95/CE di Bassa

- Pulire il gruppo elettrico con un Tensione e alla Direttiva 2004/108/CE
panno umido, ed asciugarlo. sulla Compatibilita Elettromagnetica.

- Per la pulizia, non usare solventi

o prodotti con pH acido o basico,
come la candeggina, oppure prodotti
abrasivi.

- Non immergere I'apparecchio in
acqua o altri liquidi e non metterlo
sotto il rubinetto.

Anomalie e riparazioni

- In caso di guasto, rivolgersi ad

un Centro d’Assistenza Tecnica
autorizzato. Non tentare di smontare
o riparare |'apparecchio: puo essere
pericoloso.

- Se il cavo di collegamento alla
rete & danneggiato, non cercare

di sostituirlo da soli, ma rivolgersi
ad un Centro d’Assistenza Tecnica
autorizzato.

Prodotto ecologico e riciclabile

- | materiali che costituiscono
I"'imballaggio di questo apparecchio
sono riciclabili. Per sharazzarsene,
utilizzare gli appositi contenitori



Fritadeira Agua-Oleo
Aquafry

ﬂ Caro cliente:

Obrigado por ter adquirido um
electrodoméstico da marca TAURUS.
A sua tecnologia, design e
funcionalidade aliados as mais
rigorosas normas de qualidade
garantir-lhe-ao uma total satisfagao
durante muito tempo.

Descricao

Tampa

Conjunto eléctrico
Comando regulador de
temperatura

Indicador luminoso de
funcionamento

Indicador luminoso do termdstato
Comando de elevagao da
resisténcia

Cesta-filtro de impurezas
Cesta

Pegas

Corpo

Visor (nivel agua/éleo)
Torneira de esvaziamento
Defletor anti-turbulencias

o Ow>r

mm

SErxX-TIo

Conselhos e adverténcias de

seguranca
- Ler atentamente este manual de
instrugdes antes de ligar o aparelho
e guarda-lo para consultas futuras.
A nao observacao e cumprimento
destas instrucoes pode resultar num
acidente.

Ambiente de utilizacao ou trabalho:
- Colocar o aparelho sobre uma
superficie plana e estavel, apta

a precedentemente suportar
temperaturas elevadas, longe de

outras fontes de calor e de possiveis
salpicos de agua.

- Nao utilizar o aparelho juntamente
com um programador, temporizador
ou outro dispositivo que ligue

o aparelho automaticamente ja

que existe risco de incéndio se o
aparelho estiver coberto ou colocado
incorrectamente.

Seguranca eléctrica:

- Nao utilizar o aparelho se tiver o
cabo eléctrico ou a ficha danificada.
- Antes de ligar o aparelho a rede
eléctrica, verificar se a voltagem
indicada nas caracteristicas coincide
com a voltagem da rede eléctrica.

- Ligar o aparelho a uma tomada com
ligacao a terra e com capacidade
minima de 10 amperes.

- Nao tocar na ficha de ligagao com
as maos molhadas.

Utilizagao e cuidados:

- Nao utilizar o aparelho se o
dispositivo de ligar/desligar nao
funcionar.

- Nunca ligar o aparelho sem antes
ter enchido a cuba de dleo.

- Esta fritadeira apenas pode
funcionar com éleo e agua, ou apenas
com 6leo, e sempre respeitando os
niveis MAXIMO e MINIMO (Fig. 1)

- Antes de encher a cuba, certificar-
se que a torneira de esvaziamento
esteja perfeitamente fechada (Fig. 2).
- NUNCA DEITAR AGUA SOBRE O
OLEO QUENTE.

- Deixar decorrer o tempo suficiente
para permitir a completa separacao
da agua e do dleo (pelo menos

5 minutos) antes de por em
funcionamento a fritadeira.

- A fritadeira nao deve ser instalada



préxima de produtos facilmente
inflamaveis.

- Quando a fritadeira estiver em
funcionamento, a resisténcia deve
estar sempre coberta de éleo.

- Este aparelho esta projectado
unicamente para utilizagao
doméstica, ndo para utilizacao
profissional ou industrial.

- Este aparelho nao é um brinquedo.
As criangas devem ser vigiadas para
garantir que nao brincam com o
aparelho.

- Este aparelho esta projectado para
ser utilizado apenas por adultos.
Nao permitir que seja utilizado

por pessoas nao familiarizadas

com este tipo de produto, pessoas
incapacitadas ou criancas.

- Guardar este aparelho fora do
alcance de criancas e/ou pessoas
incapacitadas.

- Nunca deixe a fritadeira ligada
sem vigilancia e nem ao alcance

de criancas, ja que se trata de um
aparelho eléctrico que aquece o
6leo a elevadas temperaturas e pode
provocar queimaduras graves.

- Nao deslocar a fritadeira quando
estiver a funcionar ou quando o dleo
estiver ainda quente. Com a fritadeira
em frio, mové-la pelas pegas (Fig. 3)
- Se, por qualqguer motivo, o éleo

se incendiar, desligar a fritadeira da
rede eléctrica e apagar o fogo com

a tampa, com uma manta ou com
um pano grande de cozinha. NUNCA
COM AGUA.

- Por o terméstato na posicao de
minimo (0) nao garante o desligar
total da fritadeira.

- Desligar a fritadeira se nao se
utiliza. Fazé-lo puxando pela ficha,
nao pelo cabo de alimentacgao.

- O conjunto eléctrico dispoe de um
sistema de seguranga que impede
que a fritadeira funcione se nao
estiver bem montado.

- Este mesmo sistema de seguranca
impede que o aparelho funcione se
se excede o nivel maximo de agua
permitido e que é indicado por um
ponto vermelho no visor de vidro (Fig.
4).

- A fritadeira dispde de um sistema
de proteccao para evitar uma
eventual ebulicdo da dgua. Quando
a agua ultrapassa uma determinada
temperatura, a fritadeira desliga-

se automaticamente. A religacao
pode demorar de 2 a 4 horas, e
durante este tempo a fritadeira deve
estar desligada da tomada. Podera
reduzir este tempo introduzindo uma
pequena quantidade de dleo frio na
cuba.

- Em caso de sobreaquecimento
actuara o dispositivo de seguranca
térmica e o aparelho deixara de
funcionar. Quando isto acontecer,
devera desligar o aparelho da

rede eléctrica e deixé-lo arrefecer.
Posteriormente, prima o botao de
reposicao que esta situado na parte
posterior do conjunto eléctrico com a
ponta de uma caneta ou outro objecto
semelhante, de modo a preparar de
novo o aparelho para o funcionamento
(Fig. 5).

- Essa fritadeira dispoe de um
defletor anti-turbulencias com forma
de funil (M).

A nao utilizacao do defletor pode
provocar que a frigideira deixe de
funcionar temporariamente ao cabo
de algumas frituras seguidas, devido
a atuacao do limitador térmico



- No caso de que o piloto verde nao
se acender ao ligar o aparelho, tal
pode ser devido a:

a) Alcancou-se o nivel maximo de
agua permitido na cuba (Fig.

b) O conjunto eléctrico nao esta
correctamente colocado no seu
suporte.

c) Outra avaria. Neste caso, debe
levar-se o aparelho a um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado para a
sua reparagao.

- Qualquer utilizacao inadequada ou
em desacordo com as instrucoes de
utilizacao pode ser perigosa e anula
a garantia e a responsabilidade do
fabricante.

Montagem do cesto

- Retirar a cesta e armar o punho,
rodando-o até que as varetas entrem
no seu alojamento (Fig. 6).

B Modo de emprego

Notas prévias a utilizacao:

- Antes da primeira utilizacao,
limpar todas as partes do aparelho
que possam estar em contacto com
os alimentos, procedendo como se
indica no capitulo de limpeza.

Enchimento de Oleo:

- Abrir a tampa

- Retirar a ligacao a rede eléctrica do
compartimento que esta detras do
conjunto eléctrico da fritadeira (Fig.
- Colocar a cesta-filtro de impurezas
na sua posicao (debaixo do conjunto
de aquecimento) para recolher as
possiveis particulas que possam
desprender-se durante a fritura.

- Para colocar a cesta-filtro de
impurezas (G), assegure-se que a

grelha do filtro fique abaixo dos
sensores localizados no interior da
cuba.

- Deite dgua misturada com 10% de
sal até que o nivel alcance o ponto
verde situado no visor (Fig.4), e em
seguida, o dleo até alcancar a marca
que indica o nivel MAXIMO (4,51 +
1l de agua).

- Esperar pelo menos 5 minutos para
permitir que se realize a completa
separacgao do 6leo e da agua.

- O nivel da &gua deve estar sempre
entre o ponto verde e o ponto
vermelho.

A fritura de determinados alimentos
pode elevar o nivel da agua.
Mantenha sempre o nivel entre os
dois pontos situados no visor.

Utilizacao:

- Ligar o aparelho a rede eléctrica.

- Depois de ligar o aparelho a rede
eléctrica, este demora entre 1 e 2
segundos para activar os indicadores
luminosos, devido a um processo
interno de verificacao das suas
funcoes.

- O indicador luminoso de cor verde
aceso indica que o aparelho esta
conectado a rede eléctrica e em
condicoes de funcionar normalmente.
- Seleccionar a temperatura de fritura
desejada mediante o termdstato de
regulacdo. O indicador luminoso, de
cor vermelha, acende-se indicando
que o dleo esta em processo de
aquecimento.

- Ajustar a altura do conjunto
eléctrico mediante o comando de
regulacdo da altura da resisténcia
(Fig.8) de acordo com a quantidade
de alimento que se va fritar para
que o 6leo o cubra totalmente. O



6leo que fique acima da resisténcia
de aquecimento é o que realmente
se aquece para fritar, pelo que um
ajuste correcto de dita altura permite
poupanca no tempo de aquecimento
e de fritura, e portanto, poupanga de
energia.

- Preparar os alimentos a fritar e
colocalos na cesta procurando que
nao excedam 3/4 da sua capacidade.
Deixar secar previamente os alimentos
antes de os mergulhar na cuba.

- Caso os alimentos estejam
congelados, sera necessario
descongela-los previamente. A
colocacao de alimentos congelados
ou com grande quantidade de agua
na cuba pode provocar uma projecgao
brusca de 6leo para o exterior apds
escassos segundos.

- Quando o dleo alcance a
temperatura previamente
seleccionada, o indicador luminoso
vermelho de temperatura apaga-se
(E).

- Introduzir lentamente a cesta na
cuba para evitar extravasamentos e
salpicos. ~

- O DESENHO DA TAMPA NAO
PERMITE QUE SE FRITE COM A
TAMPA COLOCADA.

- Quando a fritura estiver no ponto,
levantar a cesta e pendura-la na
borda da cuba para permitir o
escorrimento do excesso de dleo dos
alimentos (Fig. 9).

- Esvaziar a cesta.

- Mudar o éleo, aproximadamente,
cada 15 ou 20 frituras, ou cada

5-6 meses se néo se utiliza
habitualmente.

- Mudar a agua cada 2 ou 3 dias se
se utiliza a fritadeira habitualmente.
Se nao se utiliza habitualmente,

esvaziar a agua e guardar o aparelho.
Voltar a por dgua antes de tornar a
utilizar o aparelho outra vez.

- As operacgoes de substituicao, tanto
do dleo como da &gua, devem fazerse
SEMPRE COM O OLEO FRIO.

- Para voltar a fritar, esperar pelo
menos 5 minutos depois de ter
deitado o ultimo liquido para permitir
a separacao do dleo e da agua.

Depois de fritar:

- Seleccionar a posicdo de minimo
(0) através do termdstato.

- Desligar a fritadeira da rede
eléctrica.

- Colocar a ligacao a rede no seu
compartimento (Fig.7)

- Se nao se utiliza por um longo
periodo de tempo, deixa-la arrefecer e
depois despejar a agua (verter a agua
até que comece a sair dleo pelo tubo
de evacuacao).

Conselhos praticos:

- Nos alimentos que contenham
muita agua, é melhor e mais rapido
realizar duas frituras com menos
quantidade do que uma unica fritura.
Assim, evitase o risco de salpicos e
desbordamentos.

- Para conseguir uma fritura uniforme
e estaladica, poder-se-a utilizar o
método de «fritura em dois tempos».
Este sistema consiste em realizar
uma primeira fritura até que os
alimentos estejam bem cozidos, e
depois fazer uma segunda fritura para
dourar os alimentos, com o dleo bem
quente.

- E aconselhavel fritar com azeite de
oliva de acidez minima.

- Nao misturar diferentes tipos de
6leo.



- Para evitar que as batatas se
peguem, é conveniente lava-las antes
de as fritar.

0 Limpeza

- Desligar o aparelho da rede eléctrica
e deixa-lo arrefecer antes de iniciar
qualquer operacao de limpeza.

- Retirar a cesta e extrair o conjunto
eléctrico. Para retirar o conjunto
eléctrico do seu suporte, girar o
comando de elevacao da resistencia
(Fig.8) até que o conjunto saia da sua
guia de suporte.

- Retirar a cesta-filtro de impurezas.

- Abrir a torneira (L) para despejar

a agua num recipiente e logo deitar
o 6leo noutro recipiente (ndo no
lavaloicas). Siga a norma vigente de
tratamento e eliminagao de residuos.
- Limpar o aparelho com um pano
himido com algumas gotas de
detergente e seca-lo de seguida.

- Nao utilizar solventes, produtos com
um factor pH &cido ou basico como a
lixivia nem produtos abrasivos para a
limpeza do aparelho.

- Nao submergir o aparelho em agua
ou em qualquer outro liquido nem o
coloque debaixo da torneira.

Anomalias e reparacao

- Em caso de avaria levar o aparelho
a um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado. Nao o tente desmontar ou
reparar, ja que pode ser perigoso.

- Se a ligagao de rede estiver
danificada, deve ser substituida e
deve agir-se como em caso de avaria.

Ecologia e reciclabilidade do produto
- Os materiais que constituem a
embalagem deste aparelho estao
integrados num sistema de recolha,

classificacao e reciclagem. Caso
deseje desfazer-se deles, pode utilizar
os contentores publicos apropriados
para cada tipo de material.

- O produto esta isento de
concentracoes de substancias que
podem ser consideradas nocivas para
0 ambiente.

- Este simbolo significa que
se desejar desfazer-se do
produto depois de terminada

a sua vida util, deve

M cntregs-lo através dos meios
adequados ao cuidado
de um gestor de residuos
autorizado para a recolha
selectiva de Residuos de
Equipamentos Eléctricos e

Electrénicos (REEE).

Este aparelho cumpre com a Directiva
2006/95/EC de Baixa Tensao e

com a Directiva 2004/108/EC de
Compatibilidade Electromagnética.



Nederlands

Water-Olie friteuse
Aquafry

ﬂ Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van een
product van het merk TAURUS.

De technologie, het ontwerp en de
functionaliteit, samen met het feit
dat het de striktste kwaliteitsnormen
overtreft, garanderen u volle
tevredenheid voor een lange tijd.

Beschrijving

Kijkvenster (niveau water/olie)
Bedieningsknop ledigingskraantje
Anti-turbulentie trechter

A Deksel

B  Elektrische eenheid

C Temperatuurregelaar

D Controlelampje aan/uit

E Controlelampje thermostaat
F  Hoogteregelaar weerstand
G Filtermand bezinksel

H Mand

| Handgrepen

J Romp

K

L

M

Adviezen en

veiligheidsvoorschriften
- Neem deze gebruiksaanwijzing
aandachtig door voordat u het
apparaat in gebruik neemt en bewaar
ze voor latere raadpleging. Het niet
naleven en veronachtzamen van deze
voorschriften kan een ongeluk tot
gevolg hebben.

Gebruiks- of werkomgeving:

- Plaats het toestel op een effen en
stabiel oppervlak, ver verwijderd van
warmtebronnen en water.

- Het apparaat niet aan een
programmeertoestel, tijdschakelaar
of ander apparaat verbinden dat het
apparaat automatisch inschakelt

omdat er risico bestaat op brand
indien het apparaat afgedekt is of
incorrect geplaatst is.

Elektrische veiligheid:

- Het apparaat niet gebruiken
wanneer het snoer of de stekker
beschadigd is.

- Voordat u het apparaat op het
stroomnet aansluit, dient u de
spanningsgegevens op het typeplaatje
te vergelijken met de waarden van het
stroomnet.

- Sluit het toestel aan op een
aardingssysteem dat minimum 10
ampére aankan.

- De stekker niet met natte handen
aanraken.

Gebruik en onderhoud:

- Het apparaat niet gebruiken als de
aan/uitknop niet werkt.

- Sluit de friteuse nooit aan zonder
eerst de binnenpan met olie te
hebben gevuld.

- Deze friteuse werkt enkel met olie
en water, of enkel met olie, met
inachtneming van de MINIMUM en
MAXIMUM niveaus (Abf. 1)

- Vooraleer u de binnenpan vult moet
u nagaan of het ledigingskraantje
perfect gesloten is (Abf. 2).

- NOOIT WATER GIETEN OP DE
HETE OLIE.

- Vooraleer u de friteuse aanzet moet
u voldoende tijd laten verstrijken om
ervoor te zorgen dat water en olie
volledig gescheiden zijn (minstens 5
minuten).

- De friteuse mag niet geinstalleerd
worden in de buurt van licht
ontvlambare producten.

- Wanneer de friteuse aanstaat

moet de weerstand steeds volledig
ondergedompeld zijn in de olie.



- Dit apparaat is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik, niet voor
professioneel of industrieel gebruik.

- Dit apparaat is geen speelgoed. De
kinderen moeten in het oog gehouden
worden om te verzekeren dat ze niet
met het apparaat spelen.

- Dit apparaat is bedoeld voor gebruik
door volwassenen. Laat niet toe dat
het apparaat gebruikt wordt door
gehandicapten, kinderen of door
personen die niet vertrouwd zijn met
dit type producten.

- Dit apparaat opbergen buiten

het bereik van kinderen en/of
gehandicapten.

- Laat het apparaat nooit zonder
toezicht werken en houdt het buiten
bereik van kinderen, aangezien

dit een elektrisch apparaat is dat

olie verhit tot hoge temperaturen

en het kan ernstige brandwonden
veroorzaken.

- Verplaats de friteuse niet wanneer ze
aanstaat of wanneer de olie nog warm
is. Wanneer de friteuse afgekoeld is
kan u haar verplaatsen door gebruik
te maken van de handgrepen (Abf. 3)
- Indien, om gelijk welke reden,

de olie vuur zou vatten, moet u

de stekker van de friteuse uit het
stopcontact halen en het vuur doven
met het deksel, een deken of een
groot keukendoek. PROBEER NOOIT
HET VUUR TE DOVEN MET WATER.
- De thermostaatregelaar op de
minimum positie draaien garandeert
niet dat de friteuse permanent is
uitgeschakeld.

- Trek de stekker uit wanneer u de
friteuse niet gebruikt. Trek aan de
stekker, niet aan het snoer.

- De elektrische eenheid beschikt over
een veiligheidssysteem dat verhindert
dat de friteuse werkt indien ze niet

degelijk is gemonteerd.

- Ditzelfde veiligheidssysteem
verhindert dat het apparaat kan
worden aangezet wanneer het
maximaal waterniveau wordt
overschreden, wat wordt aangegeven
met een rood punt in het kijkvenster
(Abf. 4).

- De friteuse is voorzien van een
beveiligingssysteem om het eventueel
koken van het water te voorkomen.
Als het water een bepaalde
temperatuur overstijgt, schakelt de
friteuse automatisch uit. Het opnieuw
inschakelen van het apparaat kan 2
tot 4 uur duren en gedurende deze
tijd mag de stekker van de friteuse
niet in het stopcontact zitten. Deze
tijd kan enigszins ingekort worden
door een kleine hoeveelheid koud olie
in de binnenpan te doen.

- Bij oververhitting wordt het
thermische veiligheidsmechaniek in
werking gesteld en zal het apparaat
stoppen. Wanneer dit gebeurd dient
U de stekker van het apparaat uit
het stopcontact te halen en het af
laten koelen. Daarna drukt U, met
een pennepunt of een ander scherp
voorwerp op de resetknop op de
achterkant van het apparaat, zodat
het apparaat weer in werking gesteld
wordt. (Abf. 5).

- Dit apparaat heeft een anti-
turbulentie trechter baffle (M).

De baffle niet-gebruik kan het
apparaat stopt tijdelijk met werken na
een paar chips op een rij, te wijten
aan de thermische limiter actie.

- In het geval dat het groene
controlelampje niet aangaat wanneer
u het apparaat insteekt, kan dat zijn
omdat:

a) In de binnenpan het maximum
waterniveau bereikt is (Abf.1)



b) De elektrische eenheid niet correct
in de houder geplaatst is.

c) Een ander defect is opgetreden.

In dit geval moet u het apparaat naar
een bevoegde Technische Dienst
brengen om het laten herstellen.

- Een onjuist gebruik, of een

gebruik dat niet overeenstemt met
de gebruiksaanwijzing, kan gevaar
inhouden en doet de garantie en de
aansprakelijkheid van de fabrikant
teniet.

Het frituurmandje in elkaar zetten

- Haal het frituurmandje uit de pan
en plaats het handvat door te draaien
tot de staafjes in het gaatje vastzitten
(Abf. 6).

0 Gebruiksaanwijzing

Alvorens het gebruik:

- Voor het eerste gebruik dient U
alle delen van het apparaat die
met voedingsmiddelen in aanraking
kunnen komen, schoon te maken,
zoals aangegeven bij de paragraaf
Schoonmaken.

Olie vullen:

- Neem het deksel van de pan.

- Trek het aansluitsnoer uit de
stekkerhouder dat zich achteraan de
elektrische eenheid van de friteuse
bevindt (Abf.7)

- Plaats de filtermand voor het
bezinksel op zijn plaats (onder het
verwarmingselement) om eventuele
voedingsresten op te vangen die
kunnen loskomen tijdens het bakken.
- Om de filtermand voor het bezinksel
(G) te plaatsen, moet u er zich van
vergewissen dat het maaswerk van de
filter zich onder de sensoren in de
binnenpan bevindt.

- Giet er water gemengd met 10%
zout op totdat het peil het groene
punt in het kijkvenster bereikt...
(Abf.4), en vervolgens met olie tot
aan het MAXIMUM niveau (4,5l olie
+ 1l water).

- Wacht minstens 5 minuten totdat de
olie en het water gescheiden zijn.

- Het waterpeil moet altijd tussen het
groene en het rode punt staan.

Bij het frituren van bepaalde
levensmiddelen kan het waterpeil
stijgen. Houd het peil tussen de twee
punten in het kijkvenster.

Gebruik:

- Zorg dat de elektriciteitsaansluiting
stevig aangesloten is in het apparaat.
- Na het apparaat op het net te
hebben aangesloten, duurt het

1 a 2 seconden vooraleer de
controlelampjes aangaan omdat eerst
een intern controleproces van de
apparaatfuncties doorlopen wordt.

- Het brandend groene controlelampje
geeft aan dat het apparaat is
aangesloten en klaar is om normaal te
functioneren.

- Selecteer de gewenste
baktemperatuur door middel van

de thermostaatregelaar. Het rode
controlelampje gaat branden en geeft
aan dat de olie aan het verwarmen is.
- Regel de hoogte van de elektrische
eenheid door middel van de
hoogteregelaar van de weerstand
(Abf.8) in overeenstemming met de
hoeveelheid voedsel dat men gaat
bakken zodat het volledig in de olie
ondergedompeld wordt. De olie die
zich boven de verwarmings-weerstand
bevindt, is werkelijk diegene die zal
verwarmd worden om te bakken,
daarom zorgt een juiste afstelling

van bovengenoemde hoogte voor een



besparing van verwarmings- en baktijd
en zodoende voor energiebesparing.
- Maak het te bakken voedsel klaar
en plaats het in de mand ervoor
zorgend dat het niet verder komt dan
3/4 van haar capaciteit. Laat het
voedsel uitlekken alvorens het in de
binnenpan te dompelen.

- Indien het voedsel bevroren is, moet
het eerst worden ontdooid. Indien u
bevroren voedsel of voedsel met een
hoog watergehalte in de binnenpan
brengt, kan na een para seconden
plots olie naar buiten spuiten.

- Wanneer de olie de vooraf
geselecteerde temperatuur bereikt,
gaat het rode controlelampje (E) uit.
- Introduceer de mand langzaam

in de binnenpan om overlopen en
spatten te vermijden.

- HET ONTWERP VAN HET DEKSEL
LAAT NIET TOE TE BAKKEN MET
GESLOTEN DEKSEL.

- Wanneer het baksel klaar is kan u
de mand omhoog heffen en haar op
de rand van de binnenpan hangen
om ervoor te zorgen dat het baksel
uitlekt en het teveel aan olie van het
voedsel lekt (Abf. 9).

- Leeg het frituurmandje.

- Ververs de olie ongeveer elke 15

of 20 baksels, of elk 5-6 maanden
indien u de friteuse niet regelmatig
gebruikt.

- Ververs het water elke 2 of 3 dagen
indien u de friteuse regelmatig
gebruikt. Indien u ze niet regelmatig
gebruikt, giet dan het water weg en
berg het apparaat op. Vul het opnieuw
met water vooraleer u het apparaat
terug gebruikt.

- Het verversen van het water en de
olie moet ALTIJD gebeuren WANNEER
DE OLIE KOUD IS.

- Vooraleer opnieuw te bakken, moet

u minstens 5 minuten wachten nadat
u de laatste vloeistof heeft toegevoegd
om ervoor te zorgen dat olie en water

volledig gescheiden zijn.

Na het frituren:

- Selecteer de minimumpositie

(0) door middel van de
thermostaatregelaar.

- Haal de stekker van de friteuse uit
het stopcontact.

- Berg het aansluitsnoer op in de
stekkerhouder (Abf.7)

- Wanneer u het apparaat lange tijd
niet gaat gebruiken, laat het dan eerst
afkoelen en giet vervolgens het water
weg (giet water weg tot er olie uit de
evacuatieleiding begint te stromen).

Praktische tips:

- Voor etenswaren die veel water
bevatten is het beter en sneller ze in
twee keer in kleinere hoeveelheden
dan in één keer te frituren. Hierdoor
wordt de kans op spetten en
overlopen ook voorkomen.

- Om gelijkmatig gebakken en
knapperig voedsel te bekomen, kunt
u de “tweefasenmethode” toepassen.
Dit systeem bestaat erin het voedsel
een eerste keer te bakken tot het
bijna klaar is, en daarna nogmaals,
met flink hete olie, om het een
goudbruine kleur te geven.

- Het is raadzaam te bakken met
olijfolie met een laag zuurgehalte.

- Meng geen olie van verschillende
kwaliteit.

- Was de aardappelen véér het bakken
om te vermijden dat ze aan elkaar
gaan plakken.

0 Reiniging
- Trek de stekker van het apparaat uit
en laat het afkoelen alvorens het te



reinigen.

- Verwijder de mand en de elektrische
eenheid. Om de elektrische eenheid
uit haar houder te halen moet u aan
de hoogteregelaar van de weerstand
draaien (Abf.8) tot het geheel uit de
rail van de houder komt.

- Verwijder de filtermand voor het
bezinksel.

- Open de kraan (L) om het water in
een recipiént te gieten en vervolgens
de olie in een ander (niet in de
gootsteen). en volg de regels voor
afvalverwijdering en verwerking.

- Maak het apparaat schoon met een
vochtige doek met een paar druppels
afwasmiddel en maak het apparaat
daarna goed droog.

- Gebruik geen oplosmiddelen

of producten met een zure of
basisch ph, zoals bleekwater, noch
schuurmiddelen, om het apparaat
schoon te maken.

- Dompel het apparaat niet onder in
water of een andere vloeistof en houd
het niet onder de kraan.

Defecten en reparatie

- Bij een defect, moet u het apparaat
naar een erkende technische dienst
brengen. Probeer het apparaat niet
zelf te demonteren of te repareren,
want dit kan gevaarlijk zijn.

- Als de elektriciteitsaansluiting
beschadigd is, moet deze vervangen
worden zoals bij een defect.

Milieuvriendelijkheid en
recycleerbaarheid van het product

- De verpakking van dit apparaat
bestaat uit gerecycleerd materiaal.
Als u zich van dit materiaal wenst te
ontdoen, kunt u gebruik maken van
de openbare containers die voor ieder
type materiaal geschikt zijn.

- Het product bevat geen
concentraties materialen die
schadelijk zijn voor het milieu.

- Dit symbool betekent
dat indien u zich van dit
product wilt ontdoen als

het eenmaal versleten
EE s, het product naar een
erkende afvalverwerker
dient te brengen die voor
de selectieve ophaling van
Afgedankte Elektrische en
Elektronische Apparatuur

(AEEA).

Dit apparaat voldoet aan de

Laagspanningsrichtlijn 2006/95/EG
en de richtlijn 2004/108/EG inzake
elektromagnetische compatibiliteit.
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- Em\éEte v embupunt) Ogopoxpaoio
myaviopoatog and to Ogguootatind
dandmrn evOwong. H evdewntin)
Auyvio Oa avapel nOxxvo, 1o omoto
onuaivel 0tL To Aadt elvar og dradinaoio
O¢opavong.

- PvBuiote to 0og Tov nhexntoirol
oVVOLOU, pe TOV dLordmT kaBoQLopHo
vypovg g avtiotaong (Zy. 8) avdhoya
UE TNV TOOOTNTA TNG TEOPT|S TOU



TQOAELTAL VOL TYAVLOTEL, £TOL IOV VO
rohvpOet mowg pe Aaodt. To had o
PEVEL THO AV OO TO BEQUALYOLEVO
o0volLo elvar 0vTd mov TEAyHaTL Ha
CeotaiveTow Lo to Tnydviopa, Adyog yio
Tov omolo o 0001 @UOWoN avto Tov
DYovug emteémel eE0ROVOUNON XQOVOU
0éouavong oL THYOVIOUATOS XA, TTOG
T00TOV, EEOLXOVOLOT EVEQYELOG.

- ITpoetowpdote Tig TOdES Yo
TNYAVLOUO RO TOTTOOETNOTE TIS OTOV
%000 TEOoTODVTAS Vo unv Eemepvoiv
ta Y g xmenurdTTas tov. Adnote
va atpayylEovv modta oL TRodES oLV
g fubioete ot Aendvn).

- Oﬁnng x@‘qong Av oL t@o([)sg

iV XOTEYVYNEVES, TRETEL TOMTA,

vo. Tig ooy vEete. Av fadete

TOOOES RATEYVYNEVES 1] MEYAING
TMEQLEXTIXOTITAS VEQOU TN Aexavn
WTOQEL VO. EXTOEEVTEL TO AGdL
amoTopa TPos Ta £EMm néca ot hiyo
devtegodrenta. Metd o Tyaviona
IMpaxtizég sunPoviés.

- Otav 1o MadL prdoet oy,
moonyolpeva emheypévn Beppoxgaota,
1M xOxxvn hoyvio vOeEng
Oeoponpaoiag opivel (E).

- Bdite ovyd-oryd tov #édo oty Aendvn
YL voL amopiyete vreQyethioels now
mroiopato.

- TO KAITAKI EINAI ET=I
ZXEAIAXMENO I10Y AEN
EINITPEIEI XTHN XYXKEYH NA
THI'ANIZEI, ME TO KATTAKI
TOIIOOETHMENO.

- Otav 1o ydviopo telewdoet,
AVOONUMOTE TOV RADO %L

%QEUAOTE TOV 0TN BAON TOV MOTE VL
ATOOTQUYYLOTEL TO TAEOVOLOUOL AatdLoD
amd Tig Tohés (2y. 9).

- Adedote Tov nddo.

- AMMGCete MadL meplmov »d0g 15 1) 20
myaviopota, 1) xae 5 6 piveg av Ogv
TO YONOLUOTOLE(TE OUYVEL.

- No oAhdCete to vepd ndbe 2 1 3
Nuéeg, av 1 $poLtéCa yonotpomoteltol
oVYVa. Av dev YONOLUOTOLELTAL GUY VA,
va adeldoete To vepod naL va GuhGEeTe
™V ovoxevi). Bdhte vepd Eavd, mowv va
YONOLULOTIOL|OETE EX VEOU TNV CUOREVT).
- OL mAdEELS avTinaTdoTOoNS, ®OL

Tovu AadLo, xaL Tov vepol, Do mpémel
va yivovtar IIANTA ME TO AAAIL
KPYO.

- T va tyavioete ex véov, mepuuévete
Touhdylotov 5 hemrtd adov éxete yhoel
TO TEAEVTA{O VYQO, VIO VO ETUTQEPETE
TOV Ol mELopO AadLol ®atL veoU.

Metd To TNyaviopo:

- EméEte ) 0é0m ehdyroto (0) péow
ToU OeQUOOTUTLROD OLAKOTTY).

- Amoouvdéote T pottéla amd To
Nhexntond dixntvo.

- Bdte v 00vdeon duwthov pebpatog
otV vodoyh g (2. 7)

- Av dgv mpdnertal va yonotpomownOel
1) CUOREVT) Yo Lot ey xoovixt
€000, APTOTE TV VO RQUDOEL %alL
petd aderdote to vepd (QiEte veQod,
uéyoL mov vo. ayloet vo fyaivel Addu
amd TO OWANVOL EXREVONG).

IMpaxtizég supPoviés:

- Z¢ T00d£g oV TEQLEYOVY TOAD VEQD
elvau ®oA0TEQO %O TO YQOTIYOQO VOl
myavioete 000 GpopEg unEoTEON
T00OTNTA TROGOV, 0 pia. Etou
UELDVETOL O RIVOUVOG TUTOLAOUOTOG %L
vreQyethong.

- T va metgete opoldpoQpo

%O TEAYOVO TYAVIOpO puoge(te

va yonotpomotnoete T pédodo
«TNyoviopatog o d00o OVoUs».
Avt6 to choTnpa ovvioTatal o éva
TOMTO TNYAVLOLOL PEYXOL OL TQODES VL
TNYOVIOTOOY %aAd, ®ow £TELTAL O° €VaL
delTeQO TNYAVIop, pe TO AGOL TOAD
CeoT0, YLoL TOLYGOLOHOL TRV TEODMV.



- 20,6 TQOTE(VOUE VO TNYOVITETE pg
ehatdrado ehdyotng oEvTnTag.

- Myyv avaxotebete Madio dSiapoowv
TOLOTHTWV.

- T va pnv xohhdve oL matdites, oog
ovpPovleloupe Vo TIG TAEVETE TIQLY TIG
yavioete.

o Ka0aionog

- AoovvdEaTe TNV CuoRELT) AT TO
NAEXTOLXO Ak VRO KAl APTOTE TV VL
XQUAOOEL TIQLY EEXLVIOETE OTOLOOTNTTOTE
evépyela nabaglopot.

- Bydhete to xaldOL n apargéote to
Nhextowrd ovvoho. T vo adargéoete
70 NhenTEwd GhVOAO atd TV VITodoY T
TOV, YUQIOETE TOV OLOXATTTN OvOYPmONG
™G avtiotaong (Zy. 8) uéyoL mov To
o0volo va ByeL amtd TV vodoyh
-00MY0 Tov.

- Apaupéote to »aldOL - piktoo
VTOAELUHATOV.

- AvoiEete v ndvovia (L) yia va
yv0ei To ved oe éva doyelo i Emerta
y0ote to MadL oe Ao doyeio (OyL oto
veoyUTN), CUNPWVO [E TNV LoKDOVoO
vopobeoio meQl emeEegyaoiog non
€E0VOETEQMONG VITOAELUUATOY.

- KaBagiote ™) ovoxevi) pe vypod

TOVE EUTOTLOPEVO Ue AlYES OTOYOVES
OTTOQQUITAVTLXOU AL VOTEQU OTEYVAOOTE
™.

- M yxonowpomoteite drohvtind 1
mooidvTa ue OEvo 1 faotrd ph 6mTwg 1
aMoipa ) moidvTa Aelovong yio Tov
%rafaQLopod g ovoreEVTS.

- My pu0iCete T ovoxevi) o€ veQo 1)
Ao vYQ0, zou unv TV ToTOOETEITE
%@t omo ™ fovon.

Avohertovgyieg #on EMOrEVY)

- Ze megimtmon PAAPNS petapéoete

TN OVO%ELT| 08 EEOVOLOOOTNPEVO
Kévtpo Teyvinhg EEummoétnong. Mnv
o0 TONOETE VO TV 0vO(EETE 1) VoL TV

eMOxEVAOETE Yol elvon emuivouvo.

- Av vrdyel meOPANHa e TV ohvOEo
TOU NhexTLRo1 AVURADUTOS Ot

TQETEL VO, TNV OVTLLOTAOTIOETE RO VO
ovveyioete Omwg o mEQimTTwon PAGRNS.

Owoloyio zou duvardTnTa
avordrAWOoNG TOU TQOIOVTOG

- Ta. vz mov amotehotv )
OVOXEVAO(0 UTHG TNG NAEXTOLKNG
OLALAXTG OVOXREVT|G, EVIAOOOVTOL 08
éva oot CUAAOYHG, dLahoyig raL
avortrhwotg tovs. Eqv embupeite
VoL ToL TETAEETE, UToQElTe vl
YONOLLOTOLNOETE TOUG ROTAANAOUG VL0
200¢ €(00g VMrOT dNPOGLOUG RAdOVGE.
- To mQoidv elvon amahharypuévo omd
GUYXEVTQMOELG CUOTUTIXMY TTOU
umoget var BewonBotv fraped yia To
TEQURGANOV.

- Avtd 10 oUuPoho onuaive
g edv embupeite vo
netdiEete To mEOIOV UETA

T0 QUG CwNg Tov, Bt

TIQETEL VOL TO RAVETE JLE TOV
evVOEDELYEVO TQOTO HECW
evog pooéa duayelpong
anoPAntwv, eEovotodotnuévo
ylaL TV emAenTIRY] OUVANOYT
AmopMtwv Hextoumdv xon
Hlextpovindv Zvorevdv
(AHHY).

H magovoa ovoxevij inool tyv
Odnyla 2006/95/EOK Xauniig
Tdong xat tyv Odnyio 2004/108/EOK
Hlextoouayvnuixns Svupatotyrag.



Pycckmit

DpUTIOPHUIIA € MCTIOJIb30BAHHEM BOJIBI
W Macia
Aquafry

ﬂ 'YBaxaeMblii OKyNaTeJb:
Bnaropapum Bac 3a To, uro

Bb1 ocTanoBuim cBoit BbIOOp Ha
3NEKTPONpUGOpe AOMALLIHEr0
ucnons3obanust Mapkn TAURUS.
Hcnosib3oBanue nepeioBbIX TEXHOIOTHIA,
COBPEMEHHBII IM3aliH, (PyHKIMOHAILHOCTE,
a TaKKe COOITIOIeHIe CTPOTUX
TpeOOBaHUI1 K KAUeCTBY rapaHTUPyeT
Bam npofo/KutesbHyI0 3KCILTy aTalio
npubopa.

Onucanue

Kppika

OnekTpuyeckuii 610K ycTpoicTBa
Pyuka TepMocTaTa peryiMpoBKu
TeMIEepaTypbl

CBeTOBOI MHAMKATOP BKIIFOUYEHUS!
CBeToBOII MHMKATOP TEPMOCTATA
Perynsitop nogbéMa pesucrtopa
CeTka-(UabTp A5 MOTIIOLIEHUS
ocafika

Kop3suna

Pyuku

Kopmyc

CMoTpoBOE OKOLIKO (YPOBEHb BOfBI/
macua)

Perynsirop kpaHa anst ciuBa
oTpaboTaHHOro (hpuUTIOpa

HmeeT aHTH-TYpOYJIEHTHOCTH

-RTTE o aQammg QW

=

A Pekomenpauuu u Mepbl
0€e30MacHOCTH

- [Tepep TeM, Kak N0JIB30BATHCS
(ppUTIOpHULEH, BHUIMATEILHO IPOUTHTE
JIAHHYIO MHCTPYKLMIO M COXPaHsIiiTe ee

B TEUEHHE BCErO CPOKA SKU3HU MPUbopa.
Hecob6monenne HopM 6e30MacHOCTH MOXKET
NPUBECTH K HECUACTHOMY CJIy4alo.

PekomeHauum no yCTaHoBKe:

- Pasmecture cpuTiopHuy Ha
FOPU3OHTANILHOM YCTONUMBOI
MOBEPXHOCTH, BIAJIH OT UCTOUYHUKOB TeIIa
1 u3berajite MonajjaHus Ha Hee BOASHBIX
OpbI3r.

- He nopxurouaiire K npu6opy Taimep uim
MoOble APYTHe yCTPOHCTBA, BKIIOYAIOIUe
Npr6Op ABTOMATHYECKH, TAK KAK He
Ppa3speLIaeTCs OCTABMISTh BKIIOUSHHBI
TEPMOBEHTHUJISITOP 6€3 MPUCMOTPA.

Pexomenpanuu mno
3JIEKTPOGE30NaCHOCTH:

- He pasperaeTcst ucnonb30BaTh npuéop
B Clyyae MOBPEX/EHNUs LIHYPa I BUJIKU
9JIEKTPONUTAHUS.

- [epen nopximoyeHneM npubopa K
9NEKTPHYECKOII CETH yOeIUTeCh, UTO
HanpsDKeHUe B Hell COOTBETCTBYET
HAMNPSDKEHHIO, YKa3aHHOMY Ha KOpITyce.

- Ilepen nopkmmoueHnem npudopa K
9IIEKTPHYECKOl CeTH yOeUTeCh, UTO
po3eTka paccuMTaHa He MeHee yeM Ha 10A.
- He Tporaiite BUIKy aeKTponuTaHus
MOKPBIMU PYKaMH.

Pekomenpanun no 6e30macHOCTH st
JKH3HH U 3]10POBbS:

- He ucnonb3yitre npudop, eciu y Hero
HeucnpasHa kHonka BKJI/BBIKIJI.

- Hu B xoeM ciyuae He BKItOUaiiTe
¢puTiopHuLy 6e3 Macna.

- JauHb1it npuéop MoKeT paboTaThb
UCKIIIOUUTEIILHO C MCTIONb30BAHUEM Maca
1 BOJIBI, UJIM 5K€ TOJIbKO MacJia. Beerja
HEO0OXO/IUMO CIIE[IUTh, YTOObI YPOBEHb
MacJia He OIIyCKAJICS HIKe OTMETKH
MINIMUM ¥ He npeBbILan OTMETKY
MAXIMUM (Puc. 1)

- [lepeyt HanosHeHEM BHY TPEHHErO
pe3epByapa MacjioM/BojIoN, yoeauTech B
TOM, YTO KpaH J7Isl CIIMBA OTPAGOTAHHOTO
(hpuTropa xopotuo 3akpsIT (Puc. 2).



- H1 B KOEM CJIYYAE HE
BJIMBAWTE BOJY B 'OPSYEE
MACIIO!

- [epey; BkiMoYeHneM (OpUTIOPHULIBI
HEoOXO0[UMO MOJIOKAATh HEKOTOPOE BpeMsI,
JIOCTATOYHOE JJIsl TOTO, YTOOBI MPOU30LLIIO
TIOJTHOE pasfiesieHre BOfbI M Maciia (1o
MEHbLIEH Mepe, 5 MUHYT).

- GpuUTIOpHNUILA HE OJDKHA
YCTaHAB/IMBATLCS PSIOM C
JIErKOBOCTLIAMEHSIOLIMMIICS MaTepUATIaMHU.
- Bo Bpemst paGoThI (ppUTIOPHULBI €&
PEe3UCTOP HOJLKEH ObITh OJTHOCTHIO
TOrPY>KeH B MacJIo.

- anubIil npubop npejjHa3HayeH
UCKITIOUUTEIILHO 15l IOMALIHEro
ucnons3oBanus. He paspemaercs
HCMOJIE30BaTh MUKCED B MPOMBILILIEHHBIX
I KOMMEPUECKHX LETIsIX.

- Mannblii npu6op — He urpyika. He
ocrasJsiite npubop 6e3 NpucMoTpa B
npejiesax JocsiraeMoCTH ieTeil.

- JauHblil npu6op npefHa3sHaYeH

JUIsl ICTIONb30BAHNS UCKITIOUNTEITEHO
B3pocnbMi JiofpMu. He nosBostsiiite
HeJIeeCTOCOOHBIM JIIOASM H IETIM
CaMOCTOSITENIBHO MOJIb30BATLCS IPHOOPOM.
- XpaHuTe npubop B MECTe, HEJOCSIraeMOM
IS fieTell U HefleeCoCOOHBIX JIHLL.

- OpuUTIOPHULBI ANEKTPONPUOOPBI,
HarpeBaloLlyie Macyio 10 BLICOKUX
Temnepatyp. Bo n3besxanue oxxoros, He
ocTaBIstiiTe (PPUTIOPHULYY Oe3 MPUCMOTPA.
ITpubop fomKeH Beerna HaXoUThCs BHE
30HbI I0CATAEMOCTH JIeTefi U MHBAJIUJIOB.
- He nepemenaiite hputiopHuiy, noka oHa

BKITFOU€HA WJIA TI0OKa MacJio €11e€ HE OCTBLIO.

JI71st TPaHCOPTHPOBKHY OCTBIBILIETO
npubopa NCMONBb3YHTe CENUANLHbIE PYYKN
(puc. 3)

- Ecim no kakoi-nu6o npuynxe
MPOM30ILIIO BOCTIIAMEHEHHE Macia,
HEMEJJICHHO OTKJIFOUNTE MpHOOp 13
PO3ETKH 1 HAKPOHTE MUTaMsi KPBILIKOI,

M cGeliTe ero OfiesyioM / KyXOHHbBIM
nonoreruem. HA B KOEMCJIIYYAE HE
NCHOJb3YUTE IAJIs TYIIEHUA
BOOY!!

- 1151 TOrO, 4TOOBI OTKIIIOUUTH
(bpuTIOpHHULLY, HEIOCTATOYHO YCTAHOBUTh
TepmocTat Ha nozuuuio MIN. Heo6xonumo
OTKJTIOUUTH MPUOOP U3 PO3ETKIL.

- 3akoHuuB padory, yoenurech, 4To Bbl
BBIKJTIOUUIIY (DPUTIOPHULLY U3 PO3ETKH.
XpaHuTb IpUOOP BCErya CleyeT
OTKJIFOYEHHBIM OT CETH.

- DnekTpuyeckuii 610K ycTpoiicTBa
OCHAIIIEH CNELMAILHON CUCTEMON
6€301MaCHOCTH, KOTOPas He TIO3BOJIUT
(bpuTIOpHULE HAYATB CBOIO PAbOTY, ecilu eé
c6opka Obl1a OCYILECTB/IEHA HEMPABUIILHO.
- OTa xe cucreMa 6e30MacHOCTH
NPENSTCTBYET PaboTe 3IeKTponpruoopa
TIPY IOHVKEHNUH YPOBHS BOJIbI HIKE
MUHUMAJILHO JJOMYCTUMOTO, 0003HAUYEHHOTO
KPacHOM TOYKOW Ha CTEKJIe CMOTPOBOrO
okorika (Puc. 4).

- GpuTIOpHNLA CHAOKEHA CHCTEMOI
3alIUTHI OT 3aKUMaHus Bofbl. [Ipn
HarpeBaHNy BOJIbI 10 ONpeyieNIeHHO
TEeMIepaTypbl IPOUCXOIUT
aBTOMATHYECKOE BbIK/IIOUECHNE
cpuTiopruipl. [ToBTOPHOE BKIIOYEHHE
(bpuTIOPHULBI MOKHO IPOU3BOAUTL Yepes3 2
—4 yaca, ¥ B TeUeHIE BCEr0 9TOTO BPEMEHH
TpHOOP IOJKEH OBITH BBIKIIOUEH U3 CETH.
3T0 BpeMst MOXKET ObITh YMEHBLIEHO

TP OMOILY J00aBIEHHs] B eMKOCTb
HEe6O0JIBLIOTO KOMMYECTBA XONOJHON MACIIbI.
- B ciyuae neperpeBa cpa6oTaer
TePMITYECKUI TIPEIOXPAHNUTENb, ¥ IPUOOP
NpeKpaTuT cBoto padoty. Ecmu ato
TPOM3OLIIIO, HEOOXOMMO OTKIIOUUTh
npuoOp U3 CeTU U AaTh eMy ocTbITh. [Tocie
9TOr0 HaXKaTh HA KHOIKY NEPECHAPSKEHNs
KOTOpast HAXOJUTCS B 3ajiHEN YacTn
anekTpuyeckoro 6;0ka npubopa. Haxkarue
clieflyeT NPOM3BOMUTH C IOMOIIBIO OCTPHST



IIAPYKOBOI PYUKH UIY MOJOGHOTO
3a0CTPEHHOr0 MPeIMeTa, YTOObI CHOBA
3aIyCTUTb B pa6OTY ONEPATHBHYIO CHCTEMY
(Puc. 5).

- 910 OPUTIOPHHULA UMEET aHTH-
TYpOYJIEHTHOCTH NEPEropojiKa BOPOHKU
M).

Hecnoco6HocTh HCNOIB30BaThH
0TpaxKaTeslb MOXKeT BbI3BaTh
¢puTIOpHUIBI BpeMEHHO NPEKPATUTh
PaGoTy Yepe3 HeCKOIBKO (hHIIEK B

P, 13-32 TEIIOBOIO BO3AEHCTBHUS
OrpaHNYUTEb.

- Ecom npu BkmoueHyy npu6opa B ceTh He
3aropaeTcsl 3eJeHblil CBETOBOH HHUKATOP,
3TO MOXET ObITh 00YCJIOBJICHO PSIOM
TIPUYKH:

a) Bbin npeBbIllIeH MAKCUMATBHO

JIOIy CTHMBIi1 yPOBEHb BOJIbI BO BHYTPEHHEM
pesepByape (Puc.1).

6) DnekTpuyeckuii 670K YCTPOICTBA MII0X0
YCTaHOBJIEH Ha CBOEI OCHOBE.

B) [lpyras Henonajka. B aTom ciyvae
HeoOXO0AMMO 0OPaTUThCS B ODULMATIBHbII
Henrp Texuuueckoro O6cmyKuBaHUs st
TIOCTIEAYIOIIET0 PEMOHTA 3JIEKTpOnpubopa.
- JIto60e HecooTBETCTBYIOLIEE
HCHOIb30BaHue NPUOOpa U1
HecoOToleH’e MHCTPYKIUMIA 1o
9KCIUTyaTalyn 0CBOOOXK/AIOT
TIPOM3BOJIUTEIS. OT TaPAHTHIHBIX
00513aTENILCTB 10 PEMOHTY, & TakKe
CHUMAET OTBETCTBEHHOCTb C U3TOTOBUTEIS.

YcraHoBKa KOp3UHbI

- BeITamyTs KOp3KHy 1 MPUCOEANHNITD
PYUKY, Bpairasi e€ BOKpYT OCH JI0 Tex 1op,
TIOKA TIPYThsI HE BOWIYT B CBOE THE3IO
(Puc. 6).

B NHcTpyKnps no 3KCIuyaTanum

Ilepen nepBbIM MCNOJIB30BAHUEM:
- lepey niepBbIM UCTIONB30BAHIEM

TIATEJILHO POMONTE BCE IETANM, KOTOPbIE
HaXOJIATCS B HETIOCPEICTBEHHOM KOHTAKTe
¢ MUILEN, Kak onucaHo B pasfene Ynctka

" yXOJI.

3anuBka macia:

- OTkpoiiTe KpbILIKY (PPUTIOPHULIbI.

- V3Bneun mHyp 371€KTPONUTAHNS 13
CMENMATBHOTO a3, PACTIONOXXEHHOTO
N03ajii JEKTPUYECKOro 610Ka
tpuTtrophnup! (Puc. 7).

- YCTaHOBUTH CETKY-(DUIILTP Ha CBOE
MecTo (TOJ] HarpeBaroLIMM YCTPOIICTBOM)
ISt c6Opa YaCTHIL 063KapUBAeMOro
NPOAYKTA, KOTOPbIE MOTYT OT HEro
OT/IEJIUTHCS BO BPEMsl >KapKH.

- J17151 NpaBUIIbHOI yCTAHOBKHU CETKHU-
(unbrpa ans nornowexns ocajka (G),
yGenuTech B TOM, UTO ceTKa (puiIbTpa
HAXOJJUTCSI IIPSIMO TIOf JATYNKAMY,
PACMONOKEHHBIMI BO BHYTPEHHEM
pesepByape.

- CHayana BivBaiiTe BO (DPUTIOPHULYY
BOfy, cMemanHyo ¢ 10% conn, noka eé
YPOBEHb He JOCTUTHET 3eJIEHOi TOUKI,
0003HAUEHHOII HA CMOTPOBOM OKOIIIKE
(Puc. 4). 3atem BimBaiite Maco 1o
ormetkn MAXIMO, noka3sbiBaronuit
MaKCUMAJIbHbIN ypoBeHb (4,511 + 111 BOfibI).
- [TopoxxuTe, MO MEHbLLEN MEPE, 5 MUHYT,
YTOObI POM3OLIIIO MOJTHOE pa3fielIeHNe
BOJBI 1 MacJia.

- YpoBeHb BOfIbI BCer/a JOTKEeH
HAXOJIUTBCS MEXK/1Y 3€/1EHOI 1 KpacHOMN
OTMETKaMU.

2Kapka Bo ppuTrOpe HEKOTOPBIX
OTpE/IeNIEeHHbIX POYKTOB MOXKET
yBeJIMYMBAThL YPOBEHb Bofibl. Heo6xoanmo
Bcer/a NOAfePXKIBaTh yKa3aHHbI
YPOBEHb BO/IbI B Ipefie/IaX OTMEUEHHbIX Ha
CMOTPOBOM OKOLLKE [IBYX TOYEK.

IKcmiyaTauus:
- Ilepen BxmoueHnem npubopa B



CeTb MOJHOCTHIO PAacIpaBbTe MIHYP
9IIEeKTPONUTAHNUS.

- [Tocne BkioueHust npudopa B CeTh,
CBETSILIMECS UHUKATOPbI 3ar0PalOTCs He
cpasy, a yepe3 1-2 cekyHjpl, T.K. npubop
BHayaJle JI0JKEeH MPOKOHTPOJIMPOBATh BCe
TPOMCXOJISIINE BHYTPU HETO NPOLIECCHI.

- 3aropuTcs 3eleHblil CBETOBOI HHANKATOP,
O3HAYAIOLLHI, YTO 3JIEKTPONpUudop
BKJIIOYEH B CETb U FOTOB K NIPABUILHOMY
(pyHKIHMOHUPOBAHHIO.

- BoiGepure Temneparypy, ycTaHOBUB
PYUKY TEPMOCTATa Ha COOTBETCTBYIOLIYIO
OTMETKY. 3arOpHTCs KPACHBII HHAUKATOD
9TO 03HAYAET, UTO (DPUTIOPHHLIA
pasorpeBaeT Maco.

- Hactpouts HyXHy10 BBICOTY
3JIEKTPHYECKOr0 6J10Ka yCTPONCTBA

TIPY IOMOLLY PETYJISITOPA BBICOTHI
pesucropa (Puc.8) B 3aBucuMocTu ot
KOJIUECTBA HCTIOIb3YEMOTO IS XKapKu
TUILEBOro MPOAYKTa TAKUM 00pa3oM,
YTOObI POJYKT ObII MOJHOCTBIO IOKPHIT
MacyioM. VIMeHHO Maclio, Haxojisieecst
BBIIlIE HATPEBATEIILHOTO PE3HUCTOpa, U
OyaeT HarpeBaThCsI ATIsl 5KapKH POAyKTa,
MI09TOMY TIPABUIILHAS PETYIUPOBKA
YKa3aHHOI BBICOTbI IIO3BOJIUT CI3KOHOMUTH
BpEMsI HarpeBa U XKapKy, & COOTBETCTBEHHO
1 COKPATUT PACXOJL 3NEKTPOIHEPIUN.

- IToproroBbTe NPOAYKTHI K 063KAPHBAHUIO
U TIOJIOKUTE X B KOP3uHY. Y 6eAUTECh, UTO
TPOAYKThI 3aHUMAIOT He 6oJiee % KOP3UHBI.
Bo n3besxanue pa3opbI3ruBaHus Macna,
BBITPHUTE HACYXO NMPOJYKThI MEPE]] TeM, KaK
MOMeILATh UX B MacJIo.

- Ecin Bul cobupaerech o6kapuBaTh
3aMOPOKEHHBIE MPOYKTHI, PEKOMEHYeTCst
TpeiBApUTENLHO MX Pa3MOpPO3UTh. Bo
n30exaHue pa3opbI3ruBaHUs Macla, He
PEKOMeHlyeTCsl MOMeLIaTh B KOP3UHY
3aMOPOYKEHHbIE MPOIYKThI MJIN MPOAYKThI C
OONBIINM COfIep>KaHIEM BOJIbL.

- Kak Tonbko Temmepartypa Macna

JOCTUTHET 33JJaHHOTO 3HAYEHNUs], KpacHast
JlaMITa MHAUKATOPA TeMIepaTy bl IOTacHeT
(BE).

- OcTOpOKHO, YTOOBI He pa3dpbI3raTh
MacJio, OMyCTHTE KOP3KMHY BO BHYTPEHHUIA
pesepByap.

- KOHCTPYKIMS KPBIIIKKY HE
NO3BOJISET KAPUTD MPOAYKTBI
ITPY 3BAKPBITOY ®PUTIOPHULIE.

- Korpa npotecc npuroToBneHus 3aKOHYEH,
TNPUIOJHIMUTE KOP3HHY U MOJIBECHTE €€
HaJl yarlei, yToObl 1aTh BO3MOXKHOCTb
cTeyb ocTaTkam mMacia (puc. 9).

- CHIMIITE KOP3HHY U NIEPENIOXKUTE ee
COepKUMOE B TapEIKy.

- Macio pekomeHjlyeTcs MeHsITh uepes
kaxjple 15-20 pa3, umm 1 pa3 B 5-6
MecsueB. XpaHUTb MaclIo XKeNaTeJbHO
OT(UILTPOBAHHBIM.

- Bony pekoMenpyeTcst MEHATE uepe3
Kaxpple 2-3 Hs B CITy4ae PeryyisipHoro
1071b30BaHKs pubopoM. B ciyuae pegkoro
HCTIOJIb30BaHNsl NPUOOPa, BEITUTH BORY U
y6paTh npuéop B MeCTO XpaHeHus. BHOBb
3aJIUTh BOJly HENOCPE/ICTBEHHO Nepeft
CIIeAyIOIIIM HCTIOIB30BAHIEM IPUOOpA.

- Onepauyy 1o 3aMeHe, Kak Macla,

TaK U BOJIbl, JOJKHbI POU3BOJIUTHCS
TOJIBKO ITOCJIE TOI'O, KAK MACJIO
TMOJIHOCTBIO OCTBIIO.

- Yro6bl IPUCTYNUTH K TIOBTOPHOM XapKe,
TOJIOKAATh KaK MIHIMYM 5 MUHYT TIOCTIe
BIIMBAHYIS! TIOCTIEIHEH KUIAKOCTH JJIs TOTO,
4TOOBI MACIIO NIOHOCTBIO OTAETUIOCH OT
BOJIBL.

IMocne xxapku:

- YcraHoBUTE PyUKy peryIupOBKU
TepmocTara B nonoxenue MIN.

- OrknrounTte (OPUTIOPHULYY U3 PO3ETKHU.

- [ToMecTHTh 27€KTPOLIHYP €O
LITENCENbHOI BUIKOI B COOTBETCTBYIOLLEE
rue3fo (Puc.7)

- Econ mpu6op He 6yfieT UCnonb30BaThest



B TEUEHHE JJIUTENILHOTO NMEPUOJia BPEMEHH,
TOXNATHCS OXNAKACHUS (DPUTHOPHHULIBI,
MOCJIE Yero CJIUTh BOy (CIMBATh BOY /10
TEX 10p, NOKA Yepe3 CIMBHYIO TPYOy He
HAYHET BbITEKATh MACJIO0).

Ilonesnsle coBeThI:

- [Ipu o6xapuBaHuy IPOYKTOB,
copiepKalyx 60MIbIIOe KOITHIECTBO BOfBL,
PEeKOMeHJlyeTcsl TOTOBHUTD B /1B IIPUEMa:
pasjiesIiTe X Ha 2 paBHbIE YacTH U
oGskapuBaiiTe KXyt oTfenbHO. Takim
00pa3oM pe3yJIbTaT NOJTyIHTCs TOpPa3io
ObIcTpee 1 KauecTBeHHee. Kpome Toro, aTo
CHIKAET PUCK Pa30pbI3rUBaHKs Macya 1
TepPEeNoIHEHUs YaLllH.

- J1nst paBHOMEPHOT'0 00KapUBaHUS

¥ TIOTyYeHNs] XPYCTSIIIell KOPOUKH,
PEKOMEHJIyeTCsl UCTIONb30BATh TEXHUKY
<B /IBa 9Tara>. JOBEAUTE NPOAYKThHI MOUTH
710 TOTOBHOCTH Ha CPefiHell TeMIepaType.
3areM BbIHbTE KOP3MHY, pa3orpeire
MAacJIo JIo MaKCHMAaJIbHOM TeMIepaTyphl,

1 06kapbTe MPOJYKTHI eIle pa3s 10
TIOJTyYeHHs PYMSIHOI KOPOUKH.

- PexomenjyeTcst ncnonb30BaTh OMBKOBOE
MacjI0 MUHUMAJILHON KUCTIOTHOCTH.

- He pexomenpyeTcsi cMelMBaTh pasHble
BH/IbI Maca.

- [Tepen oOxapyBaHieM JJOMTHKOB
KapToceJsi, IpOMOIiTe UX MOl CTpyeit
BOJIBI, YTOOLI OHU HE CIMIMANIKCE.

0 Yucrka n yxon

- OTkI04KTE (PPUTIOPHULYY M3 PO3ETKH.
JloXanTech, MOKa OHa MOJHOCTBIO OCTBIHET
Tiepeft TeM, Kak MPUCTYNATh K YICTKE.

- BeITamyTs KOp3uHy U CHITh
9IEKTPUYECKHII GIIOK C OCHOBBI, 3aTEM
MI0BOPAUUBATH PEryJIATOP MOfbeMa
pesucropa (Puc.8) o Tex nop, noka
YKa3aHHbIi GJIOK HE BbIAIET U3 Na3a
OCHOBBI.

- N3Bneusb kop3uny-puneTp st

TIOTJIOLIEHNS] OCAfIKA.
- OTKpBITE KpaH I CIIMBA OTPaGOTAHHOTO
tputropa (L) u cnuthb Bopy B
COOTBETCTBYIOLIYIO EMKOCTB, IIOCIIE YEro
CIIUTB MACIIO B IPYTYIO EMKOCTH (HO HE B
PAKOBMHY /Il MbIThs ocy/ibl). Criepyiite
NefCTBYIOLIMM HOpMaTHUBaM 06paboTKK 1
yZlaJleHus! OTXOJIOB.

- Kopnyc npubopa npoTtpute BiaskHO#
TPSINOYKOI 1 TIIATEIBHO IIPOCYLINTE
TNPEKJE, YeM BKIIIOYATh B PO3ETKY .

- He ucnons3yiite pacTBopuTeH, XJIOpHbIE
MM aGpasyBHbIE BEIIECTBA /ISl YICTKY
npudopa.

- Hu B K0eM ci1yyae He norpy:xaire
NPHGOP B BOAY MM IPYTYIO KUAKOCTD,
He MOMeMIa¥iTe ero Mo KPaH ¢ BOJOM.

S HeucnpaBHocTi ¥ cioco0bl UX
ycTpaHeHust
- Ecin Bbl 3ameTnnm HencnpaBHOCTH
B padoTe npubopa, odpaTurech B
ABTOPU3MPOBAHHBII CEPBUCHBII LIEHTP.
He nbIraitreck nounHNTL NPUGOP
CaMOCTOSITEJLHO, 3TO MOKET ObITh ONACHO.
- B cnyuae noBpexkjieHus 3eKTPOLLIHYpa,
HE MBITANTECh 3aMEHUTD €ro
CaMOCTOSITEJILHO, 00paTUTECh B
ABTOPU3MPOBAHHBII CEPBUCHBII LIEHTP.

IKOJI0rHs ¥ 3aLIMTa OKPYXKalomen
cpeabl

- B cooTBeTcTBUNM ¢ TPEOOBAHMAMY

10 OXpaHe OKPY>KaIoLIell cpefbl,
YNAKOBKA M3rOTOBJIEHA U3 MATEPUANIOB,
NpeiHa3HAYEHHbIX /IS BTOPUYHOI
nepepabotku. Eciu Bel 3axorute ee
BBIOPOCUTB, TO MOXKETE BOCIIONB30BATLCS
CrelUaTbHBIMI KOHTEHHEepami,
TNpeIHa3HAYEHHBbIMHU ]I Ka>K[0T0 TUMA
MaTepuaa.

- Hu cam npuGop, H1 ero ynakoska He
copiepkaT MaTepUanoB, KOTOPbIE MOTYT
OBIT OMACHBIMH JIJISI OKPY>KAIOIIEl Cpefibl.



- JlaHHBI CUMBOIT O3HAYAEeT,
YTO MO OKOHYAHHH TTOJIE3HON
SKU3HU pUOOpa ero He
paspeluaeTcs BbIOpachIBaTh €ro
. 00ILIECTBEHHBIII KOHTEHED
a5t Mycopa. Bocnonb3syiitech
CTeLUabHBIMU KOHTEIHEpaMu
WM NiepefiaiiTe ero B pyku
NPEJICTABUTENS] OPraHU3aLUK
N0 YTUIIM3ALMKU 1 epepadoTKe
NEKTPUYECKUX U 3JIEKTPOHHBIX
npu6opos RAEE (o6paTurech 3a
KOHCYyIIbTaL|el B Okl
COLMAIIbHBII LEHTP.

Hacmoswuii npubop useomoeiex 6
coomeemcmauu ¢ mpeeoBarHUAMU
Hupexmuewt 2006/95/EC 0 Huzkom
nanpsaxcenuu u/Jupexmueswvr 2004/108/EC
06 daexmpomaznumnoi Coemecmumocmu
INEKMPUHECKUX NPUOOPOS.
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W3pemust mapku TAURUS
COOTBETCTBYIOT BCEM TPEOYEMbIM
€BPONEVICKUM U POCCUICKUM
CTaHjapTaM 6e30MaCHOCTH U TUTMEHBI.
B cootseTcTBum ¢ 3aKoHOM PP «O
Bamyre [Mpas [Torpebureneit», cpok
ciyx6b1 Ha npopykumio TAURUS
YCTaHABJIMBAETCS PABHBIM TPEM I'Of]aM C
MoMeHTa npuobperenyst. [Tpu 6epeskHoM
VICTIONTb30BAHNM 1 COOJTIOJICHUH TIPaBHJI
SKCIUTyaTalyu, U3[IEIUsl MOTYT UMETh
3HAYMTEIIbHO GOJIBILIMIT CPOK CITYKOBbI,
YeM yCTAHOBJIEHHbII1 B COOTBETCTBHY C
Poccuiickim 3aKOHOIATEILCTBOM.

Friteuza Apa-Ulei
Aquafry

n Stimate client,

Va multumim ca ati ales un produs
electrocasnic marca TAURUS.
Designul, performantele si tehnologia
acestui aparat, cat si controalele stricte
in ceea ce priveste calitatea in timpul
procesului de fabricatie, va vor furniza
satisfactii depline pentru multi ani.

Descrierea

Capac

Parte electrica

Termostat de reglare a temperaturii
Indicator luminos aprindere
Indicator luminos al termostatului
Maner de ridicare a rezistentd
Sita - filtru depuneri

Sita

Toarte

Corp

Vizor (nivel apa /ulei)

Maner al robinetului de golire
Sicane anti-turbulente

ZoAR-—DmOTmOO®m >

A Sfaturi si avertizari privind
sigurant

- Cititi cu atentie acest manual de
instructiuni inainte de a pune aparatul

in functiune si pastrati-1 pentru consulte
ulterioare. Necitirea §i nerespectarea
acestor instructiuni pot avea ca rezultat un
accident.

Zona de utilizare sau de lucru:

- Asezati aparatul pe o suprafata plana si
stabild, care rezista la temperaturi ridicate,
departe de orice alta sursa de cdldura si de
posibilele stropiri cu apd.

- Nu utilizati aparatul impreund cu un
programator, temporizator sau alt dispozitiv
care sd porneascd automat aparatul pentru



cd exista riscul de incendiu daca acesta este
acoperit sau amplasat necorespunzator.

Siguranta referitoare la componentele
electrice:

- Nu utilizati aparatul dacd stecdrul sau
cablul electric sunt deteriorate.

- Tnainte de a conecta aparatul la reteaua
electricd, verificati dacd tensiunea indicata
pe pldcuta cu caracteristici coincide cu
tensiunea retelei.

- Conectati aparatul la o prizd de curent
care sd poatd furniza minim 10 amperi.

- Nu atingeti stecdrul cu miinile ude.

Utilizare si ingrijire:

- Nu utilizati aparatul dacd dispozitivul de
pornire / oprire nu functioneaza.

- Nu conectati niciodatd aparatul inainte de
a-i umple cuva.

- Aceasta friteuza poate functiona numai cu
ulei si apd, sau numai cu ulei, respectandu-
se Intotdeauna nivelele care indica
MAXIMUL si MINIMUL (Fig. 1). 1)

- fnainte de a umple cuva, verificati ca
robinetul de golire este perfect inchis (Fig.
2).
- NU VARSATI NICIODATA APA
PESTE ULEIUL FIERBINTE.

- Asteptati si treacd o perioadd de timp
suficientd pentru a permite separarea
completd a uleiului de apa (cel putin

5 minute) fnainte de a pune friteuza in
functiune.

- Friteuza nu trebuie instalata n apropierea
produselor usor inflamabile.

- In timp ce friteuza se afld in functiune,
rezistenta acesteia trebuie sa fie acoperita
in permanenta de ulei.

- Acest aparat este destinat exclusiv uzului
domestic si nu celui profesional sau
industrial.

- Acest aparat nu este o jucarie. Copiii
trebuie supravegheati pentru a garanta ca

nu se joacd cu acest aparat.

- Acest aparat este destinat utilizarii de
catre adulti. Nu permiteti utilizarea acestuia
de citre persoane care nu sunt obignuite cu
acest tip de produse, persoane handicapate
sau copii.

- Nu lasati acest aparat la indemana
copiilor si/sau persoanelor handicapate.

- Nu lésati aparatul nesupravegheat atunci
cand este 1n functiune si nu lasati la
indemana copiilor deoarece este un aparat
electric ce Incdlzeste ulei la temperaturi
mari i poate cauza arsuri severe.

- Nu deplasati aparatul in timp ce
functioneazd sau in timp ce uleiul este cald.
Dupi ce s-a récit, transportati friteuza cu
ajutorul manerelor (Fig.

3)

- Daci din oricare motiv uleiul se aprinde,
deconectati friteuza de la retea si inabusiti
focul cu capacul, cu o paturd sau cu un
servet mare de bucitérie. NICIODATA
CUAPA

- Punénd butonul termostatului la pozitia
minima (0) nu se asigurd deconectarea
permanent a friteuzei.

- Scoateti din priza friteuza, daci nu o
utilizati. Faceti-o tragand de stecher, nu
de cablu.

- Partea electrici dispune de un sistem

de siguranta care impiedici ca friteuza

sa functioneze dacd acesta nu este bine
montat.

- Acest sistem de sigurantd Tmpiedica
aparatul sa se pund in functiune daci se
depa@seste nivelul maxim de apa permis
care este indicat cu un punct rosu pe
vizorul de sticla (Fig. 4).

- Prajitorul dispune de un sistem de
protectie pentru a evita fierberea apei.
Cind apa ajunge la o anumitd temperaturd,
préjitorul se deconecteazd automat.
Conectarea automata poate intarzia de la 2
la 4 ore si in acest timp prajitorul trebuie



sd fie deconectat de la retea. Puteti reduce
acest timp adaugind in rezervor ulei rece.

- in cazul supraincalzirii uleiului, se
activeaza dispozitivul de sigurantd termica
iar friteuza iese din functiune. Cand acest
lucru are loc, se va deconecta aparatul

de la retea si se va ldsa sd se raceascd.

In continuare se va apisa butonul de
reactivare situat in partea posterioara a
grupului electric cu varful unui pix sau un
obiect aseméndtor pentru a face din nou
aparatul operativ pentru functionare (Fig.
5).

- Acest aparat are un gicane anti-turbulente
palnie (M).

Zadarnici neutilizare poate provoca
aparatul de lucru pentru a opri
temporar, dupai cateva fise la rand,
datorita actiunii limitator termic.

- In cazul in care butonul verde al
aparatului nu se aprinde cand conectati
aparatul la priza, aceasta se poate datora:
a) Faptului @ s-a depasit nivelul maxim
permis de apa in cuva (Fig.1).

b) Faptului ci partea electrica nu este
asezati corect in suportul sau.

¢) Altei avarii. in acest caz, aparatul
trebuie dus si revizuit de citre Serviciul de
Asistentd Tehnica autorizat pentru reparatia
sa.

- Orice utilizare incorectd sau in dezacord
cu instructiunile de folosire, anuleaza
garantia si responsabilitatea fabricantului.

Asamblarea cosului

- Scoateti sita si tinand-o de maner,
potriviti-o in asa fel incat barele de
prindere ale acesteia s intre in locurile lor
(Fig. 6).

0 Mod de utilizare

Observatii inainte de utilizare:
- Inainte de prima utilizare a produsului,

se vor curdta partile care intrd in contact
cu alimentele conform instructiunilor din
sectiunea privind curatarea.

Umplerea cu ulei:

- Ridicati capacul.

- Extrageti cablul de conectare la retea de
la locul sdu aflat in spatele partii electrice a
friteuzei (Fig.7).

- Asezati sita — filtru depuneri in pozitia sa
corectd (sub ansamblul de incalzire) pentru
a strange posibilele particule care se pot

- Pentru a aseza sita 3/4 filtru depuneri (G),
asigurati-va ca plasa filtrului se afla sub
senzorii asezati in interiorul cuvei.

- Turnati apd cu 10% sare pand ce nivedul
va atinge pozitia verde aflatd pe vizor
(Fig.4) care indica nivelul maxim de apa, si
in continuare puneti uleiul pana la semnul
care indica nivelul MAXIM (4,51 + 11 de
apd).

- Asteptati cel putin 5 minute pentru a
permite sa se realizeze separarea completd
a uleiului de apa.

- Nivelul apei trebuie s se afle intotdeauna
intre pozitia verde si cea rosie.

In functie de tipul de préjeald, nivelul

apei poate urca. Mentineti mereu nivelul
acesteia intre cele doud pozitiile aflate pe
vizorul respectiv.

Utilizare:

- Conectati aparatul la reteaua electrica.

- Dupd conectarea aparatului la reteaua
electricd, acesta intarzie intre 1 §i 2 secunde
in a activa ledurile, fapt datorat unui proces
intern de verificare a functiilor aparatului.

- Aprinderea indicatorului luminos

de culoare verde indica ca aparatul

este conectat la retea si n conditii de
functionare normale.

- Selectionati temperatura de prajire

doriti cu ajutorul termostatului de reglare.



Indicatorul luminos se aprinde de culoare
rosie, indicand ca uleiul se afla in proces
de incilzire.

- Potriviti indltimea partii electrice cu
ajutorul butonului de reglare situat la
naltimea rezistentei (Fig.8) avand in
vedere cantitatea de alimente care se va
praji astfel incat uleiul si le acopere in
totalitate. Uleiul care riméne pe deasupra
rezistentei este cel care se incalzeste
pentru a realiza préjirea, motiv pentru
care o potrivire corectd a inaltimii mai

sus amintite permite o economie de timp
de incalzire si de prajeala, si astfel, o
economie de energie.

- Pregatiti alimentele care vor fi prdjite

si puneti-le in sitd avand grija sd nu
depasiti % din capacitatea acesteia. Lasati
alimentele s se scurgd inainte de a le
introduce in cuva.

- Daca sunt congelate, trebuie
decongelate initial. Introducerea
alimentelor congelate sau cu un mare
continut de apa in cuva poate provoca
proiectarea brusca de ulei fierbinte spre
exterior in numai céteva secunde.

- Cand uleiul atinge temperatura
selectionatd anterior, indicatorul luminos
rosu al temperaturii se va stinge (E).

- Introduceti lent sita in cuva astfel incat sa
evitati debordari si stropeli.

- MODELUL CAPACULUI NU PERMITE
PRAJIREA CU CAPACUL INCHIS.

- Cand alimentul este prdjit, ridicati sita

si asezati-o pe marginea cuvei pentru a se
permite astfel scurgerea excesului de ulei
din alimente (Fig. 9).

- Goliti sita.

- Schimbati uleiul dup@ aproximativ 15 —
20 utilizari, sau la fiecare 5 -6 luni daca
friteuza nu se foloseste in mod frecvent.

- Schimbati apa la fiecare 2 sau 3 zile daca
friteuza se foloseste in mod frecvent. Daca
nu se foloseste in mod frecvent, goliti apa

si pastrati aparatul la loc sigur. Puneti apa
nainte de a utiliza din nou aparatul.

- Operatiile de schimb atat al uleiului cat si
al apei trebuie sa se facd INTOTDEAUNA
CU ULEIUL RECE.

- Pentru a prdji din nou, asteptati cel putin
5 minute dupa ce ati pus ultimul lichid,
pentru a permite separarea uleiului de apa.

Dupa préjire:

- Selectionati pozitia de minim (0) cu
ajutorul butonului termostatului.

- Deconectati friteuza de la reteaua
electrica.

- Asezati cablul de alimentare la locul sau
(Fig.7)

- Daca nu mai folositi friteuza o perioada
mai lunga de timp, 13sati-o sa se raceasca
si apoi varsati apa (varsati apa pana cand
incepe sa iasd ulei prin tubul de evacuare).

Sfaturi practice:

- Cand alimentele prajite contin apa,
prajiti-le in doua etape (rezultatele sunt
mai bune si mai rapide), decat unul singur.
Acest lucru va duce la evitarea stropirii si
imprastierii uleiului.

- Pentru o prajire uniforma si crocanta
folositi varianta ,,doi pasi “. Acest mod
confera prajirea produselor pana cand sunt
aproape gata si apoi se prajesc dinou pentru
rumenire folosind un ulei foarte fierbinte.
- Este recomandata folosirea uleiului de
masline cu aciditate scazuta.

- Nu amestecati uleiuri de diferite grade.

- Spalati cartofii inainte de prajire pentru a
preveni lipirea.

o Curiatirea

- Scoateti aparatul din prizd si ldsati-1 sd se
ridceascd Tnainte de a initia orice operatiune
de curatare.

- Scoateti sita si extrageti partea electrica.
Pentru a scoate partea electrica din suportul



sdu, invartiti manerul de ridicare al
rezistentei (Fig.8) pana cand aceasta iese
din suportul sau.

- Extrageti sita — filtru depuneri.

- Deschideti robinetul (L) pentru a varsa
apa intr-un recipient si apoi varsati uleiul
1n alt recipient (nu in chiuvetd) conform
normelor in vigoare privind tratarea gi
eliminarea reziduurilor.

- Curétati aparatul cu un prosop umed
impregnat cu cateva picéturi de detergent si
apoi stergeti-1.

- Nu utilizati dizolvanti, produse cu un
factor ph acid sau bazic precum lesia, sau
produse abrazive pentru a curéta aparatul.

- Nu cufundati aparatul 1n apd sau alt lichid
si nu-1 puneti sub jet de apd.

Anomalii si reparatii

- In caz de defectiune, duceti aparatul la

un Serviciu de Asistentd Tehnica autorizat.
Nu incercati sa-1 demontati sau sd-1 reparati
deoarece poate fi periculos.

- Dacd conexiunea la reteaua electrica este
deterioratd, trebuie inlocuita si trebuie
procedat ca in cazul unei avarii.

Caracterul ecologic si reciclabil al
produsului

- Materialele care alcdtuiesc ambalajul
acestui aparat sunt integrate intr-un sistem
de colectare, clasificare i reciclare. Daca
doriti sd va debarasati de ele, puteti utiliza
containerele publice prevézute pentru
fiecare tip de material in parte.

- Produsul nu contine concentratii de
substante care pot fi considerate ddunatoare
pentru mediul inconjurator.

- Acest simbol semnaleazd cd,
daca doriti sa va debarasati de
acest produs odatd incheiatd
durata sa de viata, trebuie sd il
I |rcdati, cu ajutorul mijloacelor
adecvate, unui colector de
deseurile de echipamente
electrice si electronice (DEEE).

Acest aparat respectd Directiva 2006/95/
EEC privind echipamentul de Joasd
Tensiune §i directiva 2004/108/EEC privind
Compatibilitatea Electromagneticd.



Bbarapcku

®putiopHuk ¢ Bopa-Omamno
Aquafry

n ‘YBaxkaeMu KJIMEHTH:
Bnaropapum Bu, ue 3akynmxre
enektpoyper ¢ Mmapkara TAURUS.
HeroBara TexHosorus, qu3aiH u
(PYHKLIMOHATIHOCT,, Hapey| ¢ (hakTa, ue
HaJIBUILIABA U HAl-CTPUKTHUTE HOPMU
3a KauecTBo, 1ie By 10CTaBAT MbJIHO
YZIOBJIETBOPEHHE 3 JIBJITO BpeMe.

OcHOBHHU YacTH

Kamak

En xomnyekT

ByToH 3a perynupane Ha
Temneparypara

CBeT/HEeH UHIUKATOP 32 BKIIOUEHO
CBeT/IMHEeH NHIUKATOP 32 TEPMOCTAT
ByToH 3a nosuiaBane Ha
pe3uCTeHLUATA

Komnnuka-chunTsp Ha yraiikara
Kommnuka

pbKKI

Kopnyc

Ipo3opue (HMBO BOAA-0MIMO)

ByToH 3a u3npasHeH KpaH

IporuB chTpecenns nperpaia

mmg QW

ZoR—S— IO

A CoBeTH M MpeaynpexIeHus 3a
0€e30nacHoOCT

- [Tpouerere BHUMATENHO Ta3u GpoLLypa
TIpe/IM Jia IyCHETe ypefia B fieficTBUE 1

s1 3aMaseTe 3a Mo-HaTaThLIHN CIPABKH.
Hecna3ssaHeTo Ha MHCTPYKUMUTE MOXKE
J1a loBejie 710 3nononyka. Hecnazsaneto
Ha MHCTPYKIMKUTE MOXKE /1 JI0BEJIE JI0
3JI0MOJTYKA.

Mscro 3a noa3Bane uam pagora:

- ITocraBete ypena BbpXy paBHa 1
cTabUIIHA IOBBPXHOCT, CIIOCOOHA fia
M3[bpXKa Ha BUCOKY TEMIEpaTypH U
flaney oT Ipyrd U3TOUHULY HA TOIIMHA U

€BEHTYAJTHU MIP'BCKH BOJIA.
- He m3nonsBaiire ypepa, ako e cBbp3aH

¢ IporpamaTop, TaiiMep 1 pyro
YCTPOFICTBO, KOETO J1a BKITOYBA ypefa
ABTOMATHYHO, Thil KATO CHIIECTBYBA
PHCK OT TO3Kap aKO YPEAbT € MOKPUT HITH
HETIPABUJTHO TIOCTABEH.

Enextpnyecka Ge3omacHocT:

- He m3non3Baiire ypepa npu nopeyieH
KabeJ M LIeTCelt.

- Ilpepm fia cBBp3KETE ypesa KbM Mpexara,
MpOBEpETE AN OCOUEHOTO Ha TabenKkaTa
C TeXHHYECKHUTE XapaKTePUCTUKH
HarpeXXeHue ChBIajia C HAMPEKEHNETO Ha
eNIeKTpUYecKaTa Mpexa.

- Brumrouere ypeyia B 3a3eMeH M3TOYHNK Ha
€IIEKTPUUECKH TOK,, KOHTO [1a M3IbpKa Haii-
masiko 10 amnepa.

- He nunaiite mencena 3a BK/touBaHe B
Mpexara ¢ BIaskKHH pblie.

N3nom3Bane 1 NOXAPBKKA:

- He u3nomsBaiite ypena npu nospefexH
OyTOH 3a BKII./M3KII.

- Hukora He cBbp3BaiiTe ypena, 6e3
TPE/IBAPUTEITHO J1a CTE HATBJIHUIIM KaHATa
C 0JIHO.

- To3u (puUTIOPHUK MOXKe Jia ce
YIOTpeOIsIBa CaMo C OJIIO 1 BOJA,

MIU CaMo C OJI0, ¥ BUHATH B
cpoteerctBie ¢ MAKCUMAJIHOTO u
MUWHUMAIJIHOTO nuBo (Pur. 1)

- IIpeqm na HarbHUTE (PPUTIOPHHUKA

ce yBepeTe, Ue KpaHa 3a H3Mpa3BaHe e
HAITLIHO 3aTBOPeH (Pur. 2).

- HUKOI'A HE HAJIMBAUTE BOJA
JOKATO OJIMOTO E 'OPEHIO.

- M3yakaiite u3BeCTHO BpeMe, 3a ia
CIIOMOTHETE 3a HAITBJIHOTO pa3jielIsHe Ha
0JIMOTO OT BOfjaTa (MMHUMYM 5 MUHYTH)
TIpefiH fja BKIOUNTe (hPUTIOPHUKA.

- OpUTIOPHUKBT He TPOBa /]a ce Hamupa B
6/1M30CT 10 JIECHO 3aMaJluMU NPOLYKTH.



- Koraro ¢putiopHiKa e BKIIHOYEH,
PE3UCTEHIUATA BUHATY TPsI6Ba fia &
TIOKPHTA C OJIUO.

- To3u ypep e npeiHa3HAuYeH €UHCTBEHO 3a
OMTOBM HYX]IU, HE 32 MPO(eCHOHATHA HUTO
NpoMULIJIEHA ynoTpeda.

- To3u ypen He e urpauka. HaGmopasaiite
Jlenata, 3a ia CTe CUTYPHI, Ue He CU HTPasiT
c ypenia.

- To3u ypen e npeiHa3HaueH 3a ynorpebda
oT Bb3pacTHU. He nosponsiBaiite ga ro
U3MO3BAT HEONUTHU JIMLA, MHBAIWIIA 1
fena..

- CpxpansiBaiiTe ypesia jajied ot fiena u/
IV VHBATIV]IA.

- Hukora He ocTassiite ypeaa ja pabotu
6e3 HaJ30p, HUTO B O6JIM30CT IO fiela, Thil
KaTo TOBa € eNIeKTPOYypPefl, KOWTO 3arpsia
Ma3HIHA JI0 BICOKH TEMIIEPaTypy U MOXKe
7ia IPUYITHY TeKKU H3TapsHIS.

- He mecreTe ypena, nokato padoTtu umm
JI0KaTo 0J1OTO € olue ropewto. Cep kaTo
ce OXJIaju, peHacsiiiTe (hpPUTIOPHUKA 32
pBKOXBaTKuTe (cur. 3)

- AKO IOpaji HSIKAKBa NPIYHA OJIMOTO

ce BB3IUIAMEHN, M3KIII0UeTe ypea 1
yraceTe IIaMbLUTE C Kamaka, ¢ KbpIa 1in
¢ kyxHeHcka nokpuska. HHKOI'A HE
T'ACETE C BOJA.

- [IpemecTBaHeTO Ha perysaropa Ha
TEpMOCTaTa B MUHMMAIHO ToJioxkeHue (0)
He TapaHTHPa MOCTOSIHHOTO M3KIIOUBAHE HA
(puTIOpHKKA.

- MzkmoueTe (ppuTIOpHIKA OT po3eTKaTa,
aKo He Cce U3MoJI3Ba. 32 []a o U3KJII0UHTE,
J'bpraiiTe 3a LieTnceda, a He 3a Kabena.

- EnxxoMmnekTsT e cHab/ieH ¢ 3aiuTHa
crcTeMa, KOSITO He TI03BOJIsABA ypefa fja
paboTH aKo He € MPABUIHO MOHTHPAH.

- Ta3u 3amKUTHA CUCTEMa He TI03BOJISIBA
ypefia ia paboTH aKo e IPEBULIK
MO3BOJIEHOTO KOJIMYECTBO BOJIA, MOKA3aHO C
yepBeHa TOYKa Ha ekpaHa (Pur. 4).

- OPUTIOPHUKBT € CHAOMEH ChC 3alUTEH

MEXaHU3bM, KOWTO He MO3BOJIsIBa BOJIATa J]a
MOCTHUTHE 10 TOUYKaTa Ha KuneHe. Koraro
BOJIaTa HAJIBUILIM OMpEfelieHa TeMIepaTypa,
(bpUTIOPHUKBT CE U3KITHOYBA ABTOMATHUYHO.
TToBTOPHOTO My BKJIFOYBAHE TPae MEXIY

2 1 4 yaca 1 Ipe3 ToBa BpeMe Toii TpsibBa
Jla € U3KJIFOUEH OT ell. 3axpaHBaHe. Moxe
Jla HAMAJIMTE TOBA BpeMe KaTo HalleeTe BbB
BaHATa MAJIKO CTY/IeHa OJIHO.

- Ilpu nperpsiBane 11ie ce aKTHBUpa
YCTPOWICTBO 32 TEPMUYHA CUT'Y PHOCT

1 ypefia e cripe ja pa6otu. B TakbB
CcJlyyail, U3KIII0YeTe ypesia OT Mpeskara 1 ro
ocrasete fja u3cture. Crieff ToBa HATUCHETE
OyTOHa, KOWTO ce HaMKpa B 3ajiHaTa

YacT Ha ell.ypejia C IOMOLLA Ha BbpXa Ha
XUMUKAJ WK NOJI00EH NMPEAMET, 3 Jia
3ajieiicTBaTe HaHOBO ypeyia (Pur. 5).

- To3u ypey € IPOTUB CHTPeCeHNst perpajia
ynusa (M).

JegaekTopa HeM3Moa3BaHe MOXKe 1a
T0BeJie 10 ypena, 3a Aa cupar fia padoTsT
BPEMEHHO CJIe]] HAKOJIKO YMIa B eiUH
pef, B pe3yJITaT Ha TOIUIMHHA JeCTBHE
OrpaHuyuTeNs.

- AKo 3eseHust OYyTOH He CBETBa NP
BKJIOYBAHE Ha ypefa, MOXKE JIa Ce IbILKI
Ha:

a) [IpeBuiiaBane Ha MO3BOJIEHOTO
KoJmuecTBO Bojia (Pur.1).

6) En.KoMniekThT He € IIPaBUIIHO MOCTaBEeH
B CTOMKATA.

B) [lpyra noBpepa. B To3u cnyuaii,
3aHeceTe ype/a B OTOPU3UPAH CEpBU3 32
TEXHUYECKO 0OCITy>KBaHe.

- HenpasunHoTo u3non3axe Ha ypesa

WA HECTIA3BaHETO Ha MHCTPYKLMUTE 3
paboTa e onmacHo, aHyIMpa rapaHLysITa

1 0cBOOOK/1aBa POM3BOUTES OT
OTrOBOPHOCT.

MoHTHpaHe HA KOIIHALATA
- MI3Bagiere KowHMLaTa 1 MOHTHpaiTe
ApBXKKaTa, KaTo 5 3aBbPTUTE, I0KATO



1w TOBETE BIISA3AT B MPEHA3HAYEHOTO 32
Tsix Msicto. (dwur. 6).

Hauun Ha ynotpeda

IIpenu ynorpe6a Ha ypena:

- ey f1a m3non3Bare eJi. ypesa 3a MbpBu
ITBT, OYKCTETE BCHYKM YaCTH, KOUTO Ca

B KOHTAKT C XPaHUTEIHATE MPOJYKTH,
ClIe/iBaiiKK yITHTBAHUSTA OT pasfiell
“TlouncrBane”.

HanuBane Ha omo:

- OTBOpeTe Kanaka

- OrcrpaHeTe ell.HaKpaiHUKa OT MSCTOTO
My 3a CbXPaHEHHe, KOETO Ce HaMKpa 3aj1
¢puttopHuka (Pur.7).

- [TocraBeTe KOWHUYKATA-(DUITHD HA
yTailkara B MOAXOJISILIO MOJI0KeHue (Mol
OTOIUTMTEIHUSI KOMIUIEKT) 32 fia chhepeTe
YACTULMTE, KOUTO MOKE /1a C& OT/ENSAT NpK
ITbPXKEHe.

- [Ipu nocraBsiHe Ha KOLIHMYKATa-
¢untsp Ha yraiikara (G), ce yepere, ue
MpeXXMUKaTa Ha (PUITHpa € NOCTaBeHa
TIOJ] CEH30PUTE , KOUTO C€ HAMUPAT BbB
BBTPELIHOCTTA Ha (PPUTHOPHHKA.

- Haneitre Bopa npumecena ¢ 10% cou,
JIOKaTO HUBOTO JIOCTHTHE JI0 3eJieHaTa
TOYKa Ha nposopyerto (Pur.4), u cien ToBa
npubaBeTe 0JIMOTO, IOKATO IOCTUTHE 10
MAKCHUMAITHOTO nokasauo uuso (4,5
1+ 1 1 Bopa).

- M3yakailre MUHUMYM 5 MUHYTH, 32 J1a
CINOMOTHETE 3 HAITBJIHOTO pa3jielissHe Ha
OIIMOTO OT BOJATA.

- HuBoTo Ha Bojjata BuHaru TpsioBa

Jla € pa3roJIoKEHO MEXK1y 3e/eHaTa U
YyepBeHaTa TOYKa.

Ipu mbp>KeHeTo Ha HAKOM NPOIYKTH
MO J1a ce TIOBJIUTHE HUBOTO Ha BOJIATa.
TomrbpskaiiTe HUIBOTO MESKTY JIBETE TOUKM
NOKa3aH! Ha MPO30PUETO.

Ynorpeoa:

- Bkurouete ypena B enekTpuueckara
Mpexa.

- Cnieyy KaTo BKIIIOUMTE ypena B
3axpaHBalljaTa Mpexa, Toii ce 6asu 1 — 2
CEKYH/I JI0KAaTO BKJIFOUH CBETIIMHHUTE
MHJIMKATOPH, 3alLI0TO C& U3BbPILIBA
BBTpELIHA POBEPKA Ha (DYHKIUUTE MY .

- KoraTo cBeTIIMHHUAT MHMKATOP CBETHE B
3€lIeHO, TOBA 03HAYaBa Ye Ype/a € BKIHOYEH
B MpexaTa U yCJIoBHsITa 3a yrorpeda ca
HOPMAJTHHL.

- 36epere xenaHata Temreparypa 3a
ITbP3KEHE C MOMOIL[a Ha GyTOHA TEPMOCTAT
3a perynupaHe. CBETIMHHUAT UHUKATOD
1lie CBETHE B YEPBEHO, TOBA O3HAYABA Y€
0JIMOTO € B MPOLEC Ha 3arpsiBaHe.

- Harnacere BrcounMHaTa Ha eJ1.KOMIUIEKTa
¢ noMoia Ha OyTOHa 32 MOBUILIABAHE HA
BHCOUMHATA Ha pe3ucTeHuusiTa (Pur.8)

B 3aBUCHMOCT OT KOJIMYECTBOTO XpaHa,
KOETO XKeNaeTe Jla U3MbP>KUTE, TaKa ye
0JIMOTO /12 51 TOKpKBa U3Ls10. OIMoTo
KOETO € Pa3noJIo>KeHO HaJ| OTOMIMTENHATA
pe3ucTeHLus e O'bjie TOBa, KOETO I1e

Ce 3aTOIIM 3a TbPKEHE, OPa/v TOBa
MPABUIIHOTO YTOYHSIBAHE HA BUCOUMHATA
MO3BOJISBA J]a HAMAJIUM BPEMETO Ha
3aTOIUISIHE U, CIIEJI0BATEIHO, /I CIECTHM
EHeprusl.

- IoprroTBeTe MPOAYKTHTE 3a MbPXKEHE

U I'Ml CJTOKETE B KOIIHUYKATA, KATO Ce
MocTapaeTe Jla He HaJIXBBPIIST % OT
BMectuMoctTa ii. [Ipeau ga noronure
NMPOIYKTUTE B KaHATa, ' OCTABETE JIa Ce
OTLEAAT 1o0pe.

- AKO MPOAYKTHUTE ca 3aMpa3eHu, TpsioBa
Aa ce pa3MpassAT NpefABapUTeIHO.
ITocraBsiHeTo Ha 3aMpa3eHu MPOAYKTH
WM MPOAYKTHU € BUCOKO ChBPKAHUeE
Ha BOJIa B KAHATa MoOXe Ja Npeu3BHKa
BHE3aMHO M3ILUIMCKBaHe Ha 0JIN0 HABBH B
PaMKHTE Ha HAKOJIKO CeKYH/IM.

- Koraro onmoto goctursie o



TIpe/iBAPUTETTHO N30paHaTa TeMIepaTypa,
yepBeHKsl 6y TOH HHAMKATOP Ha
Temneparypara usracsa (E).

- BkapaiiTe 6aBHO KOLIHMUKATa B
KaHaTa, 3a ]a N30erHeTe pa3MBaHe 1
Pa3sNpBCKBAHE.

- INSBAVHDBT HA KAITAKA HE
IMO3BOJISABA ITbP2XKEHETO C
IOCTABEH KAITAK.

- Korato mbp:keHeTo npukitouu,
TIOBIUTHETE KOIIHIYKATA U 5 OKaveTe Ha
oropara 3a Hes, 3a fja [IO3BOJITE fia ce
OTLEAN U3IULIHOTO OJINO OT NPOAYKTUTE
(pur. 9).

- MznpasneTe KolHuuara.

- M3npasnere kouHnykaTa CMensiite
ONIMOTO NMPUOIN3UTETHO HA BCeKN 15 mim
20 mbp>KeHust, WM Ha BceKu 5 - 6 Mecena,
aKO He Ce U3MOJI3BA PEJOBHO.

- CMensiiTe BojiaTa Ha 2-3 [icHa aKo
U3M0J13BaTe ypefia PEJoBHO. AKO He ro
U3M0I3BaTe PEjIOBHO, U3MPA3HETe BojlaTa
npeu cbxpaneHye. Hanefite oTHOBO Bojia
npenu ynorpeoba.

- CMsiHaTA HA ONIMOTO U HA BOJATA
BUHAT'Y tpsioBa 1a ce uzpbpiusat [1IPH
CTYJEHO OJIMO.

- 3a J]a mbpXuUTe OTHOBO, U34aKaiiTe
MUHIMYM 5 MUHYTH CJIefl HAIMBAaHE HA
TI0CJIEAHATA TEYHOCT 34 /Ia CIOMOTHETe
32 HAITBJIHOTO PA3/IeNsiHE Ha OJIMOTO OT
BOJATA.

Cren mbpiKeHeTo:

- N36epere MmunnmanuoTo nososxenue (0)
Yype3 perynaropa Ha TepMOCTaTa.

- U3kimouere pUTIOpPHUKA OT
eJieKTpryecKara Mpexa.

- [TocraBeTe ei.HaKpaiiHUKa B MACTOTO My
3a cbxpaHeHue (dur .7)

- AKo ypenrbT HsIMa Jja O'bjie U3MOJI3BaH

B CKOPO BpeMe, M34akKaiite ypefa ia ce
OXJIAJIU U CJIEJ| TOBA U3MPA3HETE BOjlaTa
(HamuBaiiTe BOJia, JOKATO OT TPbHOMYKATA

3aMoYHe Jja U3J13a OJIMO0).

IIpakTHYecKu chBeTH:

- ITpu npogyKTHTE C BUCOKO CHBPKAHHE
Ha Bofia € Mo-y1o6pe 1 nmo-6bp30 fAa
M3ITBP3KUTE JIBE MOPLUH C TIO-MAIIbK 00eM,
OTKOJIKOTO camo efiHa. [To To3u HaumH ce
HamaJisiBa pUCK'bT OT MPbCKK U Pa3IMBaHUS.
- 3a j1a moJtyumTe paBHOMEPHO M3IIBPXKEHN
7 XpYNKaBY MPOAYKTH, MOKETe /ia
M3MON3BATE METO/A HA “ITbPKEHE Ha JIBa
erana”. Ta3u TEXHOJIOIHsI Ce CHCTOU

B ITbPBOHAYAITHO ITbPKEHE, IOKATO
MPOJIYKTUTE CTAHAT MOYTH FOTOBH, & CJIe]]
TOBA BTOPO MbP3KEHE B MHOTO TOPELLO
0JI10, 32 J1a IOOUST 3/aTHCT LBST.

- [IpenopbuBa ce J1a MbPXKUTE ChC 3eXTHH C
MUHIMAJIHA KMCEJIMHHOCT.

- He cmecBaiiTe Ma3HIHU € pa3inyuHl
KayecTna.

- 3a j1a ce U30erHe ClenBaHeTo Ha
KapTochuTe, J06pe € Te J1a Ce UIMUAT Npear
ITBPXKEHETO.

D IHouyucrBane

- M3kimouere ypeya oT 3axpaHBaliara
MpesKa 1 TO OCTaBeTe Jja Ce OXJIaj| Ipefu
J1a 3ar0YHETe J1a TO MOYKNCTBATE.

- VI3BajieTe KOIIHMYKATA U €J1.KOMILIEKTA.
3a 1a u3BaUTE €J1. KOMILUIEKTA OT
HEroBaTa MoCTaBKa, 3aBbpTeTe OyTOHA 32
MOBMILIABaHE Ha pe3ucTeHuusiTa (Pur.8)
JIOKATO €J1.KOMIUIEKTa Ce OCBOOOJIN OT
MOCTaBKAaTa.

- OrcTpaHeTe KOMHUYKaTa- (puIThp Ha
yTafikaTa.

- PassuiiTe kpana (L) 3a ja u3neere Bojara
B MOJIXOJISILL CBJI ¥ CJIEJ] TOBA OJIMOTO B
JpYT CBA (He B MUBKATa), CIOpef] 3aKOHa 3a
TpeTHpaHe 1 OTCTpaHsBaHEe Ha OTMaJIbLUTE.
- [TouncTeTe ypepa ¢ BlaxkHa Kbpra,
HAaNoeHa C HAKOJKO KanKy MHUELL] Ipenapar
1 TIOCIIE TO TIOACYIIETe.

- 32 NOYMCTBAHETO MY HE U3MOJ3BATE



Pa3TBOPUTENN U NPENAPATU C KUCEIMHEH
nnu ocHoBeH pH cpakTop, KaTo GenHa 1
aOpa3nBHU IPORYKTH.

- He noransiire ypena BbB Bojja U ipyra
TEYHOCT, HUTO 'O MOCTABSIiiTE MOJ] KPaHa Ha
Yelrmarta.

B HeusnpaBHocTH ¥ peMOHT

- B ciyuait Ha HeM3MpPaBHOCT 3aHeceTe
ypefia B OTOPU3UPAH CepBH3 32 TEXHUUECKO
o6cnyxBane. He ce onursaiite 1a ro
pasriio0uTe WM PEMOHTHpATE, Thil KATO
TOBA MOJKE JIa C€ OKAXKE OMACHO.

- AKO 3aXpaHBaIUAT Kabel e TOBpeNieH,
TpsiGBa f1a ce nomenn. Hampasere chbioto
KAaKTO MPH HEU3MPABHOCT.

Ona3BaHe Ha OKOJIHATA Cpea
BB3MOKHOCT 32 peUK/IMpPaHe HA ypena
- Matepuanute, OT KOHTO Ce ChCTON
OIMAKOBKATA HA TO3H EJIEKTPOYPer,

ca BKITFOUEHH B CHCTEMA 32 TSIXHOTO

cbOupaHe, KnacuuIupaHe 1 peuyKIMpaHe.

AKO 3KenaeTe fia ce 0CBOOOJIUTE OT TSIX,
MOKETe JIa U3M0J13BaTe OOIECTBEHUTE
KOHTEHHEPH, IPEHA3HAYCHNU 33 PA3IEITHO
CHOMpaHe Ha OTMABLUTE.

- B npojiykTa HsiMa KOHLEHTpALKK Ha
BELIECTBA, KOUTO MOTAT JIa C& CMSITaT
BpEJIHY 32 OKOJIHATA CPefia.

- To3u cumBOJ 03HauaBa,

Ye aKo KeslaeTe ia ce

0CBOOOJIUTE OT ypefa, Clef

KaTO eKCIUIOATALUOHHISIT My
I ;11507 e 3TEKDT, TPAGBA A

TO MpefajieTe Mo MOXOJLL

HauuH Ha (pupmMa 3a npepaboTka

Ha OTHaJbLK, OTOPU3HPAHA 32

pasfiesTHo CHOMpaHe Ha OTHOCHO

OTHAJBLY OT €JIEKTPUIECKO

1 eJIeKTPOHHO 000pyABaHE

(OEEO).

To3su ypeo omeosaps Ha U3UCKEaHUAMA
na upexmuea 2006/95/EC 3a nucko
Hanpedcerue u/Jupexmuea 2004/108/EC
30 eNeKMPOMAZHUMHA CHEMECMUMOCH.
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tTaurus

taurus _ _
Product weight (aproximate)

Avda. Barcelona, s/n Aquafry:

E 25790 Oliana Gross Weight: 6,25KG

Spain Net Weight: 5,27KG

www.taurus.es



